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IT - Istruzioni di montaggio e d'uso

Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati all'apparecchio
derivati dallinosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi (es.
riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita
per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.
L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti rispetto
a quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per I'uso, la manutenzione e
I'installazione rimangono le stesse.

® Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

Prima di procedere allinstallazione dellapparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire
con l'installazione.

Verificare l'integrita dell'apparecchio prima di procedere
con linstallazione. In caso contrario contattare il
rivenditore e non proseguire con l'installazione.
Nota: | particolari contrassegnati con il simbolo "(*)" sono
accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli o particolari
non forniti, da acquistare.

© 1. Avvertenze

Attenzione! Attenersi scrupolosamente
alle seguenti istruzioni: e L'apparecchio
deve essere scollegato dalla rete elettrica
prima di effettuare qualunque intervento
di installazione. e L'installazione o la
manutenzione deve essere eseguita da
un tecnico specializzato, in conformita
alle istruzioni del fabbricante e nel
rispetto delle norme locali vigenti in
materia di sicurezza. Non riparare 0
sostituire qualsiasi parte dell’apparecchio
se non specificamente richiesto nel
manuale d'uso. e La messa a terra
dell'apparecchio & obbligatoria per legge.
e || cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere il
collegamento dell'apparecchio, incassato
nel mobile, alla rete elettrica. ® Affinché
I'installazione sia conforme alle norme di
sicurezza vigenti, occorre un interruttore
omnipolare a norme che assicuri la
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disconnessione completa della rete nelle
condizioni della categoria di
sovratensione Ill, conformemente alle
regole di installazione. @ Non utilizzare
prese multiple o prolunghe. e Una volta
terminata [l'installazione, i componenti

elettricic  non dovranno piu  essere
accessibili dallutilizzatore. )
L'apparecchiatura e le sue parti

accessibili  diventano calde durante
I'utilizzo. Fare attenzione a non toccare
gli elementi riscaldanti. @ Fare attenzione
che i bambini non giochino con
I'apparecchio; mantenere i bambini a
distanza e sorvegliarli, in quanto le parti
accessibili possono diventare molto calde
durante luso. e Per i portatori di
stimolatori cardiaci ed impianti attivi €
importante verificare, prima delluso del
piano ad induzione, che il proprio
stimolatore  sia  compatibile  con
I'apparecchio. e Durante e dopo I'uso
non toccare gli elementi riscaldanti
dell'apparecchio. e Evitare il contatto con
panni o altro materiale infiammabile fino
a che tutti i componenti dell'apparecchio
non si siano sufficientemente raffreddati,
rischio di incendio. e Non riporre
materiale inflammabile sull'apparecchio o
nelle sue vicinanze. e | grassi e gli oli
surriscaldati prendono facilmente fuoco.
Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi di
grasso e di olio. -Se la superficie e
incrinata, spegnere [l'apparecchio per
evitare la possibilita di scossa elettrica. ®
L'apparecchio non & destinato ad essere
messo in funzione per mezzo di un
temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato.
e | a cottura non sorvegliata su un piano
cottura con olio 0 grasso pud essere
pericolosa e generare incendi. e |l
processo di cottura deve essere



sorvegliato. Un processo di cottura a
breve termine deve essere sorvegliato
continuamente. e Non tentare MAI di
spegnere le fiamme con acqua. Al
contrario, spegnere [l'apparecchio e
soffocare le fiamme, ad esempio con un
coperchio o una coperta antincendio.
Pericolo di incendio: non poggiare oggetti
sulle superfici di cottura. @ Non usare
pulitrici a vapore, rischio di scosse
elettriche. e Non appoggiare oggetti
metallici come coltelli, forchette, cucchiai
e coperchi sulla superficie del piano
cottura perché potrebbero surriscaldarsi.
e Prima di allacciare l'apparecchio alla
rete elettrica: controllare la targa dati
(posta nella parte inferiore
dell'apparecchio) per accertarsi che
tensione e potenza siano corrispondenti
a quella della rete e la presa di
collegamento sia idonea. In caso di
dubbio interpellare  un elettricista
qualificato.

Importante: e Dopo l'uso, spegnere il
piano cottura tramite il suo dispositivo di
comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. e Evitare le
fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire
o riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione
di calore. @ Non lasciare gli elementi
riscaldanti accesi con pentole e padelle
vuote oppure senza recipienti. e Una
volta terminato di cucinare, spegnere la
relativa zona di cottura. @ Per la cottura
non utilizzate mai dei fogli di carta
d'alluminio, e non posate mai
direttamente  prodotti imballati  con
alluminio.  L'alluminio  fonderebbe e
danneggerebbe irrimediabilmente il
vostro apparecchio. ® Non riscaldare mai
una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo
aperto: potrebbe esplodere!  Questa
avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di
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piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non é
adatta per il riscaldamento di alcuni
liquidi come ad esempio lolio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe
essere pericoloso. In questi casi si
consiglia l'utilizzo di una potenza meno
elevata. e | recipienti devono essere
posti direttamente sul piano cottura e
devono essere centrati. In nessun caso
inserire altri oggetti tra la pentola e il
piano cottura. e In situazione di elevate
temperature  l'apparecchio  diminuisce
automaticamente il livello di potenza
delle zone di cottura. @ Prima di qualsiasi
operazione di pulizia 0 manutenzione,
disinserire  I'apparecchio dalla rete
elettrica togliendo la spina o staccando
linterruttore generale dell'abitazione. e
Per tutte le operazioni di installazione e
manutenzione utilizzare guanti da lavoro.
e L'apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza
0 della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative
alluso sicuro dell'apparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso
inerenti. e | bambini devono essere
controllati affinché non giochino con
I'apparecchio. e La pulizia e la
manutenzione non deve essere effettuata
da bambini senza sorveglianza. e I
locale deve disporre di sufficiente
ventilazione, quando l'apparecchio viene
utilizzato contemporaneamente ad altri
apparecchi a combustione di gas o altri
combustibili. e  L'apparecchio va
frequentemente pulito sia internamente
che esternamente (ALMENO UNA
VOLTA AL MESE), rispettare comunque
quanto espressamente indicato nelle



istruzioni  di  manutenzione. e
L'inosservanza delle norme di pulizia
dell'apparecchio e della sostituzione e
pulizia dei filtri comporta rischi di incendi.
e E' severamente vietata la cottura
flambé. e L'impiego di fiamma libera
dannoso ai filtri e pud dar luogo ad
incendi, pertanto deve essere evitato in
ogni caso. e La frittura deve essere fatta
sotto controllo onde evitare che ['olio
surriscaldato  prenda  fuoco. e
ATTENZIONE: Quando il piano di cottura
e in funzione le parti accessibili
dell'apparecchio  possono  diventare
calde. e Attenzione! Non collegare
I'apparecchio alla rete elettrica finché
linstallazione non &  totalmente
completata. e Per quanto riguarda le
misure tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fumi attenersi
strettamente a quanto previsto dai
regolamenti  delle  autorita  locali
competenti. e L'aria aspirata non deve
essere convogliata in un condotto usato
per lo scarico dei fumi prodotti da
apparecchi a combustione di gas o di altri
combustibili. e Non utlizzare mai
I'apparecchio senza la griglia montata
correttamente! e Utilizzare solo le viti di
fissaggio in dotazione con l'apparecchio
per l'installazione o, se non in dotazione,
acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare
la lunghezza corretta per le viti che sono
identificati nella Guida allinstallazione.
Quando questo apparecchio e altri
apparecchi alimentati con un’energia che
non sia elettricita sono in funzione
contemporaneamente, la  pressione
negativa nella stanza non deve superare
4 Pa (4 x 10° bar). e E importante
conservare questo manuale per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di
vendita, di cessione o di trasloco,

assicurarsi che resti insieme al prodotto.
Questo apparecchio e contrassegnato in conformita alla
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Direttiva Europea 2012/19/EC - UK S| 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Assicurandosi
che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, l'utente
contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative

per l'ambiente e la salute. Il simbolo sul prodotto o sulla

documentazione di accompagnamento indica che questo
prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma
deve essere consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare lidoneo ufficio locale,
il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale il prodotto € stato acquistato.

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

* Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233,

* Prestazione: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Suggerimenti per un
corretto utilizzo al fine di ridurre I'impatto ambientale: Quando
si inizia a cucinare, accendere l'apparecchio alla velocita
minima, lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il
termine della cottura. Aumentare la velocita solo in caso di
grandi quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione
booster solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il
sistema di riduzione degli odori, sostituire, quando €
necessario, ilfi filtro/i carbone. Per mantenere ben efficiente |l
filtro del grasso, pulirlo in caso di necessita. Per ottimizzare
I'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro
massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo
manuale.

2. Utilizzazione

Utilizzazione del piano cottura

I sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dellinduzione magnetica.La caratteristica fondamentale di tale
sistema e il trasferimento diretto dell'energia dal generatore
alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro
piano ad induzione risulta essere:

- Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.

- Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

- Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

- Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene
trasformata in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal
piano, la trasmissione del calore viene interrotta
immediatamente, evitando inutili dispersioni di calore.




2.1 Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

- recipienti con fondo non perfettamente piatto.

- recipienti metallici con fondo smaltato.

- recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano.

- non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla
superficie del pannello di controllo del piano

2.1.1 Recipienti preesistenti

La cottura a induzione utilizza magnetismo per generare
calore. | recipienti devono quindi contenere ferro. Potete
verificare se il materiale della pentola &€ magnetico con una
semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non sono
rilevabili magneticamente.

2.1.2 Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE : se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono

Per vedere il diametro minimo della pentola da utlizzare su
ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

2.2 Risparmio energetico

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

- Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

- Utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti.

- Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura

- Cuocere verdure, patate, ecc. con una piccola quantita
d'acqua per ridurre il tempo di cottura.

- Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulteriormente il
consumo di energia e il tempo di cottura

- Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura
disegnata sul piano.

Utilizzazione dell’aspiratore
Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

@ Versione aspirante

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di
tubazioni (da acquistare saparatamente) fissate alla flangia di
raccordo gia in dotazione.

Il diametro del tubo di scarico deve essere equivalente al
diametro dell'anello di connessione:

-in caso di uscita rettangolare 222 x 89 mm

-in caso di uscita tonda @ 150 mm (*)

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli
accessori della versione aspirante nella parte illustrata di
questo manuale. Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a
parete con diametro equivalente all'uscita d'aria (flangia di
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raccordo).
L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro
inferiore determinera una diminuizione delle prestazioni di
aspirazione ed un drastico aumento della rumorosita.
Si declina percio ogni responsabilita in merito.
Usare un condotto il pit corto possibile.
Usare un condotto con minor numero di curve possibile
(angolo massimo della curva: 90°).
® Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto.

. Versmne filtrante

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Per maggiori
informazioni vedere la pagina relativa agli accessori del
libretto installazione - Versione filtrante.

Avvertenza: Nel caso di scarico all'interno del mobile,
prevedere una sezione minima di passaggio dell’aria
tramite il pannello dello zoccolo di circa 120cm?,
Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com
per verificare la gamma completa dei kit disponibili, per
poter eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante sia
in aspirante.

3. Installazione

e [l'installazione sia elettrica che
meccanica , deve essere eseguita da
personale specializzato.
L'elettrodomestico & realizzato  per
essere incassato in un piano di lavoro
spessore 2-6 ¢cm, in caso di installazione
TOP ; 2,5-6 cm in caso di installazione
FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura
e la parete deve essere di almeno 5 cm
frontaimente, di  almeno 4 cm
lateralmente e di almeno 50 cm rispetto
ai pensili superiori.

NB = Le distanze suggerite sono
indicative: nella progettazione degli spazi
vanno seguite le indicazioni del
produttore della cucina.

A\ 31 Collegamento Elettrico

Fig. 9-10-11-12

e Scollegare l'apparecchio dalla rete
elettrica. eL'installazione deve essere
effettuata da personale
professionalmente qualificato a
conoscenza delle norme vigenti in
materia d'installazione e sicurezza. ell



costruttore declina ogni responsabilita a
persone, animali 0 a cose in caso di
mancata osservanza delle direttive
fornite nel presente capitolo. ell cavo di
alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la
rimozione del piano cottura dal piano di
lavoro. eAssicurarsi che la tensione
indicata sulla targhetta matricola posta
sul fondo dell'apparecchio corrisponda a
quella dellabitazione in cui verra
installato. eNon utilizzare prolunghe. e ||
cavo elettrico della terra deve essere
2cm piu lungo rispetto agli altri cavi. e
Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia
dotato di cavo di alimentazione,
utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200
Watt,; mentre per potenze superiori deve
essere 4 mm2). e In nessun punto il
cavo deve raggiungere una temperatura
di 50°C superiore alla temperatura
ambiente. e L'apparecchio € destinato
ad essere connesso permanentemente
alla rete elettrica.

e Attenzione! Prima di ricollegare |l
circuito allalimentazione di rete e di
verificarne il corretto funzionamento,
controllare sempre che il cavo di rete sia
stato  montato  correttamente. e
Attenzione! La sostituzione del cavo di
interconnessione deve essere effettuata
dal  servizio  assistenza  tecnica
autorizzato o da persona con qualifica
similare.

Nota: il prodotto € dotato di una funzione
Power Limitation che permette di
impostare una soglia massima di
assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento
del collegamento del prodotto alla rete
elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti
successivi). Per la sequenza di settaggio
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del Power Limitation consultare questo

manuale nella sezione Funzionamento.

3.3 Montaggio

Prima di iniziare con l'installazione:

+  Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non
si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di

problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza Clienti, prima di procedere con
I'installazione.

+ Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni
idonee alla zona di installazione prescelta.

+  Verificare che allinterno dellimballo non vi sia (per motivi
di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con
viti, garanzie etc) , eventualmente va tolto e conservato.

+  Verificare inoltre che in prossimita della zona di
installazione sia disponibile una presa elettrica

Predlsp05|2|one del mobile per I'incasso:

Il prodotto non puo essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni, lavatrici e
asciugatrici.

Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il
piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui
di segatura.

- per ottimizzare l'installazione filtrante & consigliabile

realizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire una

griglia commerciale.

IMPORTANTE: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente (S), che abbia resistenza alle

temperatura, fino a 250° ; prima dellinstallazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli,
polveri, residui di vecchi adesivi etc.); il collante va
distribuito uniformemente sull'intero perimetro della
cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante
per circa 24 ore.

Fig. 2 - 16(B)

Attenzione! La mancata installazione di
viti e dispositivi di fissaggio in conformita
di queste istruzioni pud comportare rischi

di natura elettrica.

Nota: per una corretta installazione del prodotto &
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le
seguenti caratteristiche:

- film elastico in PVC morbido, con adesivo a base acrilato

- che rispetti la normativa DIN EN 60454

- ritardante di fiamma

- ottima resistenza all'invecchiamento

- resistente agli shalzi di temperatura

- utilizzabile a basse temperature



4. Funzionamento
Pannello di controllo

6 11 6
0 9 8 7 | | |
o B 2, 2
5 —4 12
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/ N\
2 2
Tasti / Display
1. ON/OFF del piano cottura/aspiratore 8. Attivazione Temperature Manager (Warming Function)
2. Selezione zona di cottura 9. Pausa
Display zona di cottura 10.  Key Lock
3. Aumento/Diminuzione Power Level e Potenza di 11.  Indicatore Aspiratore attivo
Aspirazione
Visualizzazione Power Level e Potenza di Aspirazione Attivazione Indicatore di Saturazione Filtri
4. Attivazione Timer “STAND_ALONE" 12.  Selezione/Attivazione aspiratore
Display : Timer “STAND_ALONE" / Timer Zone di Display Aspiratore
cottura
5. Aumento/Diminuzione tempo Timer “STAND_ALONE"/ Display saturazione Filtro carbone/ceramico — Filtro grassi
Timer Zone di cottura
6.  Attivazione Timer Zone di cottura 13.  Reset Saturazione Filtri
Indicatore Timer Zone di cottura attivo 14.  Attivazione funzione automatica aspiratore
7. Attivazione Automatic Heat Up
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UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Da sapere prima di iniziare:

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate al
fine di rispettare le pit rigorose norme di sicurezza.

Per questo motivo:

+ Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i fuochi
0 quando queste sono mal posizionate.

+ In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che non
viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura” senza
“Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).

{ ! Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato
lo spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display delle
zone di cottura, appare il simbolo “" ad indicare che si & in
questa fase.

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Display zona cottura
nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa I
Power Level 1.9.F
Residual Heat Indicator -
Pot Detector ‘_—"
Funzione Bridge attiva ,"-,i
Funzione Temperature Manager -
attiva L
Funzione Child Lock attiva L
Funzione Pausa attiva H
Funzione Automatic Heat UP ,q
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Caratteristiche del piano

@ Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si avvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

@ Pot Detector
Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole sulle
zone di cottura.

@ Safety Shut Down
Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo

massimo di funzionamento che dipende dal livello di potenza
impostato.

@ Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o pil zona di cottura la presenza di
calore residuo viene segnalata con apposito segnale visivo
sul display della zona corrispondente, tramite il simbolo Uil

Funzionamento

Nota: Per attivare qualsiaisi funzione e prima necessario
attivare la zona desiderata

@ Accensione

Premere (sfiorare) brevemente ® ON/OFF (1) piano

cottura/ aspiratore: il simbolo ® siillumina;
continuando a premere, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiché
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre
potranno essere utilizzate, e si attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE :

tutte le funzioni disponibili risulteranno illuminate con
luce di leggera intensita, che diventera pit intensa
soltanto nel momento in cui verranno attivate.

Premere di nuovo ® per spegnere
Nota: Questa funzione € prioritaria su tutte le altre.

@ Selezione delle zone di cottura
Sfiorare (premere) I'area di Selezione/Display (2)
corrispondente alla zona di cottura desiderata.

@ Power Level

Il piano € dotato di 9 livelli di potenza

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

I livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area
di Selezione/Display (2)



@ Power Booster

Il prodotto € dotato di un livello di potenza supplementare
(oltre il livello 9) che rimane attivo per 5 minuti, dopodiché la
potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 9) ed attivare il Power Booster

Il livello Power Booster € indicato nell'area di
Selezione/Display (2) con il simbolo” =

@ Key Lock

Il Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano, per
impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le funzioni
gia impostate.

Attivazione:

* premere (10)
Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il Key

Lock attivo il simbolo , lampeggera ad indicare che la
funzione € in uso e va eventualmente disattivata per poter
agire sul piano.

@ Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare pit
velocemente a regime la potenza impostata; con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura piu rapida,
ma senza il rischio di bruciare i cibi, perché la temperatura
non oltrepassa quella del livello impostato.

Questa funzione é disponibile per i livelli di potenza 1 -8 .

Attivazione:
a2
+ da zona di cottura accesa premere = (7)
+ nel Display (2) viene visualizzata una lq lampeggiante,
che si alterna alla potenza impostata nella zona cottura

Aumentando il livello di potenza della zona di cottura: la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo
settaggio di temperatura;

Diminuendo il livello di potenza della zona di cottura: la
funzione Automatic Heat si disattiva.

Nota : selezionando contemporanemante un‘altra zona di

=
cottura, il simbolo Tl (7) tornera ad essere illuminato
con luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere,
anche per questa zona, all'attivazione della funzione; la
funzione rimane comungue attiva nella zona in cui ¢ stata
gia impostata, come segnalato nel Display (2)
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@ Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager € una funzione di controllo che

permette il mantenimento del calore ad una temperatura

costante, ad un livello di potenza ottimizzato; ideale per tenere

in caldo i cibi gia pronti. La funzione Temperature Manager si
A

attiva alla prima pressione del tasto @& =

Nel display (2) della zona ches_ta lavorando in Temperature

Manager compare il simbolo [}

Nota : selezionando contemporanemante un’altra zona di

—
cottura, il simbolo @ = (8) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche per
questa zona, all'attivazione della funzione; la funzione rimane
comunque attiva nella zona in cui & stata gia impostata, come
segnalato nel Display (2)

* Premere ancoraa: (8) per disattivare e spegnere,

fino a portare il livello visualizzato nel Display (2) a “Lf".

Nota : se ci sono piu zone che lavorano in Temperature
Manager (Warming Function) selezionare prima la zona
desiderata tramite la zona di Selezione (2) ;

la funzione si puo disattivare anche tramite la Barra di

Selezione (3), portando il Power Level a ‘L™

@ Pausa

La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi funzione
attiva sul piano, portando a zero la potenza di cottura.

Attivazione:

* premere I | 9)
* viene visualizzata una I l " lampeggiante nei display (2)
Per disattivare la funzione:

* premere |(9)
la Barra di Selezione (3) si illumina

+ premere/scorrere sulla Barra di Selezione (3) per
disattivare la funzione

Nota : la disattivazione ripristina le condizioni del piano prima
della pausa, il piano continua a lavorare con le stesse
impostazioni precedentemente settate.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sull'aspirazione



@ Timer “STAND ALONE”

La funzione Timer € un countdown indipendente dalle zone
cottura (e dalla zona aspirante).

Il Timer si attiva premendo la Zona/Display (4)

Utilizzare i simboli == =4 (5) per impostare la durata del
Timer,che viene visualizzata nel Zona/Display (4)

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il conto alla rovescia si avvii.

Il formato del Timer & {307

-7 perle ore

- 55 per i minuti

Nota : il timer si puo impostare fino ad un massimo di 1h e 59
min

Nella Zona/Display (4) verra visualizzato il tempo rimanente;
al termine del conto alla rovescia verra emesso un segnale
acustico

Nota : nella visualizzazione del conto alla rovescia, per un
tempo rimasto inferiore ai 10 minuti, si avra il seguente
formato

-, minuti
- 017 secondi

con punto a luce fissa

Per lo spegnimento del Timer:

+ selezionare Zona/Display (4)

« impostare impostare la durata del Timer a 000,
tramite == =4 (5)

@ Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura € un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura

Al termine del periodo impostato le zone cottura si spengono
automaticamente e l'utente viene avvertito con apposito
segnale acustico.

Attivazione della funzione Timer Zone di Cottura

« Sfiorare (premere) 'area di Selezione/Display
)

(power level = 0)
* Premere @ (6) relativo alla zona di cottura
« Utilizzare i simboli == =4 (5) per impostare

la durata del Timer , che viene visualizzata nel Zona/Display

@);

durante il settaggio il simbolo @ (6) e
lampeggiante
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Nota : attendere 10 secondi senza premere
nessun altro comando, affinché il Timer Zona di Cottura si
awvii.

Nota : premendo di nuovo a lungo @ (6), il
Timer della zona cottura viene resettato

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per piu zone di
cottura.

Nota : ogni zona di cottura puo avere impostato un Timer
diverso; nel display (4) comparira il conto alla rovescia
della zona di cottura selezionata in quel momento; se
nessuna zona é selezionata, premendo sul Display (4)
viene visualizzato il countdown del Timer “STAND-
ALONE".

La modalita di viuslizzazione del countdown € la
stessa del Timer “STAND-ALONE” (vedi paragrafo
precedente Timer “STAND ALONE)

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.

Per lo spegnimento del Timer:

« selezionare la zona di cottura (2)
. impos-tia-re impostare la durata del Timer a DDD, tramite
- ©)

Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le
zone di cottura attive, facendo in modo, che I'assorbimento
totale del piano, non superi il livello massimo di assorbimento
impostato.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto ON/OFF (1) , al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti
Successivi.

Per settare il Power Limitation :

- premeret A l

(che sara lampeggiante, soltanto per i primi 2 minuti
dall'alimentazione del prodotto)

- continuando a tenere premuto t A l premere, una alla
volta, tutte le aree di Selezione/Display (2) delle zone di
cottura, in senso antiorario partendo dalla zona frontale destra
(FR)
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- ad ogni pressione verra emesso un breve segnale acustico

- una volta premuti tutti i Display (2), sara possibile rilasciare

il tastot A ]

a questo punto:
- il Display (2) della zona posteriore sinistra (RL) mostrera
in sequenza alternata i simboli “C” e “0”, ad indicare che &
possibile eseguire il settaggio:
selezionare il Display (2-RL)
scorrere successivamente sulla Barra di
selezione (3), fin quando nel Display non saranno
visulizzati i simboli “C" e “8",

nel Display (2-FL) verra mostrato il settaggio

corrente**
0= 7,4KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** di default il settaggio & impostato a 7,4 KW

Per cambiare I'impostazione del Power Limitation

- premere il Display (2) della zona frontale sinistra (FL)

- scorrere successivamente sulla Barra di selezione (3), per
impostare il nuovo settaggio

- per salvare la scelta effettuata premere il tasto ® ON/OFF
(1), per 2 secondi; verra emesso un segnale acustico
prolungato a confermare I'avvenuto settaggio

@ Bridge Zones

Le zone di cottura grazie alla funzione Bridge sono in grado di
lavorare in modo combinato creando un'unica zona con lo
stesso livello di potenza. Tale funzione permette una cottura
omogenea con teglie e pentole di importanti dimensioni.

E’ possibile utilizzare in abbinamento la zona di cottura
frontale “Master” con la corrispondente sul retro
“Secondaria”

(per verificare su quali zone ¢ prevista questa funzione,
consultare la parte illustrata di questo manuale).

a7

Per attivare la Funzione Bridge:

- selezionare contemporaneamente le due zone di cottura
che si vogliono utilizzare

- nel Display (2) della zona di cottura “Secondaria” appare il

simbolo “1 1"

- tramite la Barra di selezione (3) sara possibile impostare
il Livello (Potenza) di esercizio, che sara visualizzato nel
Display (2) della zona di cottura “Master”

- per disattivare la Funzione Bridge é sufficiente ripetere la
stessa procedura di attivazione

Nota : il Timer Zone di Cottura, attivato durante la Funzione
Bridge, comportera lo spegnimento automatico di entrambe le
zone di cottura ; essendo considerate, in questo caso, come
unica area combinata.

UTILIZZO DELL'ASPIRATORE
@ Accensione

Premere (sfiorare) brevemente ® ON/OFF (1) piano

cottura/ aspiratore: il simbolo ® siillumina;
continuando a premere, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiché
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre
potranno essere utilizzate, e si attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE :

tutte le funzioni disponibili risulteranno illuminate con
luce di leggera intensita, che diventera piu intensa
soltanto nel momento in cui verranno attivate.

Premere di nuovo ® per spegnere
Nota: Questa funzione € prioritaria su tutte le altre.

@ Accensione del sistema aspirante: Aprire il Flap toccare
la Zona di selezione (12) per attivare il sistema aspirante.
Nota: La zona aspirante & dotata di un FLAP rotante
meccanico. E' necessario aprire il FLAP prima di accendere la
cappa per attivare il sistema aspirante. La cappa € dotata di
un sensore che, ad aspirazione attivata, nel caso in cui il
FLAP viene chiuso completamente, arresta il motore
automaticamente. L'aspirazione riparte solo quando viene
riaperto il FLAP.

@ Velocita (potenza) di aspirazione:

L'aspiratore € dotato di 3 livelli di velocita (potenza) di
aspirazione

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area
di Selezione/Display (12)



@ Power Booster

Il prodotto & dotato di 2 livelli di potenza supplementari (oltre il
livello 3)

— Power Booster 1 : temporizzato per 15min

— Power Booster 2 : temporizzato per 5 min.,

dopodiché la potenza ritorna al livello precedentemente
impostato.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 1

Il livello Power Booster 1 & indicato nell'area di
Selezione/Display (12) con il numero “4” lampeggiante

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 2

Il livello Power Booster 2 € indicato nell'area di
Selezione/Display (12) con il simbolo” 7 lampeggiante

@ Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita pit idonea, adattando la
capacita di aspirazione al livello di cottura massimo, utilizzato
nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta la
sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente, in
modo da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere t A ) (14)
Ripetere I'operazione per disattivare.

Nota : se durante il funzionamento automatico vengono
selezionate dalla Barra di selezione (3) le velocitada 1l a 3,
il funzionamento automatico si interrompe;

se invece si selezionano i Power Boster, il funzionamento
automatico riprendera alla fine della temporizzazione, nel

frattemo il simbolo t A ] rimane lampeggiante.

Nota: in caso di spegnimento del piano con Funzionamento
automatico attivo, lo spegnimento dell'aspiratore avverra
automaticamente, in modo graduale.

@ Indicatore di saturazione filtri
La cappa indica quando & necessario eseguire la
manutenzione dei filtri :

Filtri odori carbone/ceramici
“FILTER"(13) sj accende
Filtro grassi

“FILTER(13) lampeggia

Nota : questa funzione ¢ disabilitata di default (vedere
come abilitarla nel paragrafo” Attivazione indicatore
saturazione filtri”)

@ Reset saturazione filtri
Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi elo
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carbone/ceramici) premere a lungo “FILTER” (13) :
“FILTER"(13) si spegne, facendo ripartire il conteggio
dellindicatore.

@ Attivazione indicatore saturazione filtri
Questo indicatore & normalmente disattivato.
Per attivarlo procedere come segue:

- accendere il piano aspirante tramite ® ;

- con motore di aspirazione e zone di cottura spente premere
la Zona di selezione (12)

- premere a lungo ‘HOOD” (11) fin quando non
compariranno nel Display (12) le lettere “F” - “G”
lampeggianti alternate

F = filtri odore carbone/ceramici
G =filtro grassi

Filtri odore carbone/ceramici

— premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
lettera “F"

—  premere “FILTER" (13) _ Juce lampeggiante

— premere di nuovo a lungo ‘HOOD” (11) per

confermare [I'attivazione dell indicatore filtri odori

carbone/ceramici

Filtro grassi

—  premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
lettera “G”

—  premere “FILTER" (13) _ Juce fissa
— premere di nuovo a lungo ‘HOOD” (11) per
confermare I'attivazione dell‘indicatore filtro grassi

L’apparecchio € predisposto per essere utilizzato in
abbinamento ad un KIT sensore Window (non fornito dal
produttore).

Installando il KIT sensore Window (soltanto nel caso di utilizzo

in_modalita ASPIRANTE), I'aspirazione dellaria smettera di

funzionare ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su

cui il KIT viene applicato, risultera chiusa.

- Il collegamento elettrico del KIT all’apparecchio deve
essere effettuato da personale tecnico qualificato e
specializzato.

- Il KIT deve essere separatamente certificato in
accordo alle norme di sicurezza pertinenti al
componente ed al suo impiego con I'apparecchio.
L’installazione deve essere effettuata in accordo alle
regolamentazioni per gli impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE:

- il cablaggio del KIT da collegare all’apparecchio deve
essere parte di un circuito certificato in bassissima
tensione di sicurezza (SELV).

- il produttore di questo apparecchio declina ogni
responsabilita per eventuali inconvenienti, danni,
incendi provocati da difetti e/o problemi di
malfunzionamento e/o errata installazione del KIT.




4.1 Tabelle di potenza

Livello di Utilizzo livello
Tipologia di cottura (Pindicazione affianca I'esperienza e le abitudini di
potenza
cottura)
Ideale per innalzare in breve tempo la temperatura del
Boost Riscaldare rapidamente cibo fino a veloce ebollizione in caso di acqua o
Max potenza riscaldare velocemente liquidi di cottura
89 Friggere - bolire Ideale per rosolgre, iniziare una cottura, friggere
prodotti surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rosolare - soffriggere - bollire - | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive,
grigliare cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta potenza Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere,
Rosolare - cuocere - stufare — L . A
6-7 . . cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
soffriggere - grigliare ; ;
preriscaldare accessori
45 Cuocere - stufare — soffriggere - | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate,
grigliare cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta
Media Cuocere - sobbollire — Ideale per cotture prqlqng_at_e (nso, sughi, arrosti,
3-4 pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es
potenza addensare - mantecare )
acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta
Cuocere - sobbollire — Ideale per cotture prqunga_te (volumi |nf<_er.|on.all Inro:
2-3 addensare - mantecare riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
12 Fondere — scongelare — Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente
mantenere in caldo - mantecare | il cioccolato, scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni
Fondere - scongelare — o ) . "
potenza 1 . di cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti
mantenere in caldo - mantecare . o
di portata e mantecare risotti
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
Potenza o ' e ) : !
OFF 2610 Superficie di appoggio (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-O)
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4.2 Tabelle di cottura

Categoriadi | Piatti o tipologia di Livello di potenza e andamento cottura
alimenti cottura Prima fase Potenze Seconda fase Potenze
Cottura della pasta e
Pasta fresca Riscaldamento dell'acqua Booster-9 mantenimento 7-8
ebollizione
Cottura della pasta e
Pasta. riso Pasta fresca Riscaldamento dell'acqua Booster-9 mantenimento 7-8
L ebollizione
Cottura della pasta e
Riso lessato Riscaldamento dell'acqua Booster-9 mantenimento 5-6
ebollizione
Risotto Soffritto e tostatura 7-8 Cottura 4-5
Lessate Riscaldamento dell'acqua Booster-9 Lessatura 6-7
Verdure Fritte Riscaldamento dell'olio 9 Frittura 8-9
legumi ' Saltate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 6-7
Stufate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 3-4
Soffritte Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Doratura del soffritto 7-8
Arfosto Doratura carne con olio 7.8 Cottura 45
(se con burro potenza 6)
Aiferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Gngllatuy asu 34
. entrambi i lati
Carni Rosolatura con olio
Rosolatura 7-8 Cottura 7-8
(se con burro potenza 6)
) Rosolatura con olio
Umido/stufato (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 3-4
Al ferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Cottura 7-8
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 3-4
Pesce (se con burro potenza 6)
Fritto Riscaldamento dell'olio 0 materia 89 Frittura 7.8
grassa
Frittate Riscaldamento deIlIa padella con 6 Cottura 6.7
burro 0 materia grassa
Omelette Riscaldamento deIlIa padella con 6 Cottura 56
Uova burro 0 materia grassa
Cogue/sode Riscaldamento dell'acqua Booster-9 Cottura 5-6
pancake Riscaldamento della padella con 6 Cottura 6.7
burro
Pomodoro Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 34
potenza 6)
Salse Ragl Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 34
potenza 6)
Besciamella Preparazione della bgse (sciogliere 56 Portare g_leggera 34
burro e farina) ebollizione
Crema pasticcera Portare latte in ebollizione 4-5 Mantene_re_ leggera 4-5
ebollizione
Dolci, creme Budini Portare latte in ebollizione 4-5 Mantene_re_ leggera 2-3
ebollizione
Riso al latte Scaldare latte 5-6 Mantene_re_ leggera 2-3
ebollizione
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5. Manutenzione

Manutenzione del piano di cottura

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

5.1 Pulizia
Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col
tempo, potrebbe rovinare il vetro.

Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per forno
0 smacchiatori.

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno  rimossi
immediatamente.

Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del
Vvetro.

Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o
prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle
indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!
Importante:

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dalle
pentole & possibile intervenire attraverso la valvola di scarico,
posta sulla parte inferiore del prodotto, in modo da poter
eliminare ogni residuo e poter eseguire una pulizia con la
massima sicurezza igienica.

Manutenzione dell’aspiratore

Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare l'uso di prodotti contenenti abrasivi.

NON UTILIZZARE ALCOOL!

Filtro antigrasso

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema di
indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita),
con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

Fig.32.3-325
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Filtro Ai Carboni Attivi - Ceramico

(Solo per Versione Filtrante)

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto € dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei
filtri odori si verifica dopo un uso pit 0 meno prolungato a
seconda del tipo di cucina e della regolarita della pulizia del
filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati
termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C per
45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un'efficacia di
filtraggio costante per 5 anni.

Fig. 32



5.2 Ricerca guasti

CODICE ERRORE DESCRZIONE POSSIBILI CAUSE RIMOZIONE ERRORE
- La temperatura interna Aspettare che il piano si
La zona comandi si spegne per ; ) R o .
E2 temperatura troppo elevata delle parti elettroniche & raffr_ed_dll prima di
troppo alta riutilizzarlo
E3 Recipiente non adatto Perdita deIIe_propneta Rimuovere la pentola
magnetiche
Non arriva corrente
elettrica al modulo; -
. o . o ) Scollegare il piano alla
Problemi di comunicazione tra il cavo di alimentazione .
E5 rete elettrica e controllare

interfaccia utente e modulo induzione

non é stato colleganto
correttamente oppure €
difettoso

il collegamento

Per tutte le altre
segnalazioni di errore
(E..U..C..)

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

5.3 Servizio assistenza

Prima di contattare il Servizio Assistenza
1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere |'apparecchio per accertarsi che l'inconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli I'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piul vicino.
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EN - Instruction on mounting and use

Strictly observe the instructions in this manual. Al liability
is declined for any problems, damage or fires caused by
failure to comply with the instructions in this manual. The
device is intended for domestic use only, to cook food
and extract the fumes generated by cooking. No other
use is allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer
declines any liability for inappropriate use or incorrect
control settings.The device may have different
aesthetic features with respect to the illustrations in
this handbook, however the operating, maintenance
and installation instructions remain the same.

® Read the instructions carefully: they include important
information about installation, use and safety.

Do not make electrical changes to the device.

Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

Check that the device is intact before continuing with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.
Note: The parts marked with the symbol "(*)" are optional
accessories supplied only with some models or otherwise not
supplied, but available for purchase.

© 1. Warnings

Please note! Pay strict attention to the
following instructions: @ The device must
be disconnected from the electric power
supply before carrying out any installation
work. e Installation or maintenance must
be performed by a qualified technician, in
compliance with the manufacturer's
instructions and local safety regulations.
Do not repair or replace any part of the
device unless specifically stated in the
operating manual. e By law, the
appliance must be earthed. @ The power
cable must be long enough to allow the
device built into the unit to be connected
to the power supply. e In order for the
installation to comply with current safety
regulations, an approved omnipolar
circut  breaker Is  required that
guarantees complete disconnection of
the mains in overvoltage category Ill, in
accordance with the installation rules. e
Do not use power strips or extension
cords. e Once installation is complete,
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the electrical components must no longer
be accessible by the user. @ The device
and its accessible parts get hot during
use. Be careful not to touch the heating
elements. e Ensure that children do not
play with the device; keep children away
and supervise them because the
accessible parts may become very hot
during use. e For people with
pacemakers and active implants, it is
Important to check, prior to using the
induction hob, that their pacemaker is
compatible with the device. e Do not
touch the heating elements of the device
during and after use. e Avoid contact
with cloths or any other flammable
material until all the hob components
have cooled down sufficiently, risk of fire
e Do not place flammable material on or
near the device. @ Overheated fats and
oils easily catch fire. Supervise the
cooking of fatty or oily food. e If the
surface is cracked, switch the device off
immediately to prevent the risk of an
electric shock. e The device is not
intended to be operated with an external
timer or a separate remote control
system. e Unattended cooking on a
device with oil or fat can be dangerous
and may cause a fire. @ The cooking
process must be supervised. A short
cooking process must be constantly
monitored. @ NEVER attempt to put fires
out using water. Instead, turn off the
device and smother the flames, for
example with a lid or a fire blanket. Fire
hazard: do not place objects on the
cooking surfaces. @ Do not use steam
cleaners, risk of electric shock. e Do not
place metal objects, such as knives,
forks, spoons or lids on the device
because they could become hot. e
Before connecting the device to the
electrical network: check the data plate



(on the bottom of the device) to ensure
that the voltage and power correspond to
the mains supply and that the power
socket is suitable. If in doubt, consult a
qualified electrician.

Important: e After use, turn off the hob
at the switch and do not rely on the pan
detector. e Prevent liquids from boiling
over, so turn the heat down when boiling
or heating liquids. e Do not leave the
heating elements turned on with empty
pots and pans or with no pans. e Switch
off the relevant hot plate when you have
finished cooking. @ Never use aluminium
foil for cooking and never place products
packaged in aluminium on the hob. The
aluminium would melt and irreparably
damage your device. ® Never heat a tin
or can containing foods without opening it
first: it might explode! e This warning
also applies to all other types of hobs. e
High power levels such as the Booster
function should not be used to heat
certain liquids, such as oil for frying.
Excessive heat may be dangerous. In
these cases, we recommend the use of a
lower power level. @ Containers must be
placed directly on the hob and in the
centre. Under no circumstances may any
other objects be placed between the pan
and the hob. e If the temperature
becomes high, the device automatically
decreases the power level of the cooking
zones. e Before doing any cleaning or
maintenance work, disconnect the device
from the mains power supply by
removing the plug or turning off the
mains switch. Wear protective gloves for
all installaton and  maintenance
operations. The device can be used by
children over the age of eight and by
people with impaired physical, sensory or
mental abilities or lacking in experience
or the necessary knowledge provided
that they are supervised or after they
have received instruction about how to
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safely use the device and understand the
inherent dangers.  Children must be
supervised to ensure they do not play
with  the device. Cleaning and
maintenance must never be performed
by children unless they are properly
supervised. The room must be properly
ventilated when the device is used at the
same time as other gas-powered
devices, or powered by other fuel. The
device must be regularly cleaned both
internally and externally (AT LEAST
ONCE A MONTH), in strict accordance
with the maintenance instructions. Failure
to follow the rules for device cleaning and
filter replacement and cleaning may
result in a fire hazard. Food must never
be cooked flambe. Using a naked flame
may damage the filters and cause a fire
hazard; it must, therefore, be avoided
under all circumstances. Extra care must
be taken when frying to prevent the oil
from overheating and catching fire. ®
PLEASE NOTE: The accessible parts of
the device may become hot when the
hob is switched on. e Please note! Do
not connect the device to the electric
power supply until installation has been
fully completed. The regulations laid
down by local authorities must be strictly
followed with regard to the technical and
safety measures to adopt for fume
extraction. @ The extracted air must not
be conveyed through the same ducts
used to extract the fumes generated by
gas combustion or other types of
combustion devices. Never use the
device without the grille properly
installed! Only use the fastening screws
supplied with the device for installation,
or it not supplied, purchase the correct
type of screws. Use screws of the right
length, as indicated in the installation
guide. e When the device is used
together with other devices powered with
non-electrical  energy, the negative



pressure of the room must not exceed 4
Pa (4 x 10%5 bar). This manual must be
stored for future consultation at any time.
If sold, transferred or moved, it must

remain with the device.

This device is marked in compliance with the European
Directive 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
device is disposed of correctly, the user will help prevent
potential negative impacts on the environment and human
health.

The mmmm symbol on the device or documentation provided
indicates that this device must not be treated as domestic
waste, but must be taken to a suitable waste collection site for
the recycling of electrical and electronic appliances. Dispose
of it in accordance with local regulations for waste disposal.
For further information about the treatment, recovery and
recycling of this device, please contact your local authority,
the collection service for household waste or the shop from
where the device was purchased.

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

« Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Performance: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recommendations
for correct use in order to reduce the impact on the
environment: When you start cooking, turn the device on at
minimum speed, leaving it on for a few minutes when you
have finished cooking. Increase the speed only if there is a
large quantity of fumes and steam, using the Booster function
only in extreme cases. To keep the odour reduction system
running efficiently, replace the carbon filter/s when necessary.
To ensure the high performance of the grease filter, clean it
when necessary. To improve efficiency and minimise noise,
use the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. Use

Using the hob

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main characteristic of
this system is the direct transfer of energy from the generator
to the pot.

Advantages:

When compared to electric hobs, your induction hob is:

- Safer: lower temperature on the glass surface.

- Faster: shorter food heating times.

- More accurate: the hob immediately reacts to your
commands

- More efficient: 90% of the absorbed energy is transformed
into heat. Moreover, once the pot is removed from the hob,
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heat transmission is immediately interrupted,
unnecessary heat losses.

avoiding

2.1 Cooking containers

Use only pots bearing the symbol

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

- containers with less than perfectly flat bottoms.

- metal containers with enamelled bottoms.

- containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface.

- never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel

2.1.1 Pre-existing containers

Induction cooking uses magnetism to generate heat.
Containers must therefore contain iron. Check if the pot
material is magnetic using a magnet. Pots are not suitable if
they are not magnetically detectable.

2.1.2 Recommended pan bottom diameters
IMPORTANT: if the pots are not correctly sized, the
cooking zones will not turn on

For details of the minimum pot diameter that needs to be used
on each zone, see the illustrated part of this manual.

2.2 Energy saving

Recommendations for best results:

- Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone.

- Use only pots and pans with flat bottoms.

- Where possible, keep the lid on pots during cooking

- Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce cooking time.

- Use a pressure cooker, as it further reduces the energy
consumption and cooking time

- Place the pot in the centre of the cooking zone outlined on
the hob.

Using the extractor fan

The extraction system can be used in two versions: external
extraction and evacuation or as a filter with internal
recirculation.

Extraction version
The fumes are evacuated towards the outside through a
series of pipes (bought separately) fastened to the supplied
connecting flange.
The diameter of the exhaust pipe must be equivalent to the
diameter of the connecting ring:
- for rectangular outlets 222 x 89 mm
- for circular outlets @ 150 mm (*)

For more information, see the page relative to the extraction
version in the illustrated part of this manual. Connect the
product to wall-mounted exhaust pipes and holes with a
diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).



Using wall-mounted exhaust pipes and holes with a smaller
diameter may reduce the efficiency of extraction and
drastically increase noise levels.

All responsibility in this regard is therefore denied.

Keep duct as short as possible.

Use ducting with the least possible number of curves
(maximum angle: 90°).
Avoid drastic changes in the ducting diameter.

Filtration version

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. For more
information, see the page relating to accessories in the
installation manual - Filter version.

Warning: If the outlet is inside the cabinet, create an air

vent through the plinth panel measuring at least 120cm?.
Visit the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com to check the complete range of
available kits for different types of filtration and extraction
installations.

3. Installation

e Both electric and mechanical
installation must be carried out by
specialised personnel.

The electrical appliance is designed to be
built into a work top with a thickness of 2-
6 cm in the case of TOP installation; 2.5-
6 cm in the case of FLUSH installation.
The minimum distance between the hob
and the wall must be at least 5 cm in
front, at least 4 cm on the sides and at
least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are
given as examples: when planning the
spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

/\ 3.1 Electrical connection

Fig. 9-10-11-12

e Disconnect the device from the electric
power supply. e Installation must be
carried out by professionally qualified
personnel with knowledge of the
regulations in force for installation and
safety. @ The manufacturer denies all
liability to persons, animals or property if
the guidelines provided in this chapter
are not followed. ® The power cable
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must be long enough to allow the hob to
be removed from the worktop. @ Make
sure that the voltage on the serial
number data plate on the bottom of the
device corresponds to that of the
domestic environment where it will be
installed. @ Do not use extension leads.
e The earth power cable must be 2cm
longer than the other cables. e If the
electrical appliance is not supplied with a
power cable, use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power
up to 7200 Watt; for higher power levels,
the diameter must be 4 mm2. e The
temperature must not reach 50°C above
room temperature anywhere along the
cable. e The appliance is intended for
permanent connection to the power

supply.

e Please note! Before reconnecting the
circuit to the mains power supply, make
sure that it is working correctly, always
check that the power cable is correctly
installed. e Please note! The
interconnection cable must be replaced
by the authorised technical support
service or by a person with similar
qualifications.

Note : the product is equipped with a
Power Limitator function, which allows a
maximum power limit to be set

The limit must be set at the time of the
product's connection to the electrical
network or when the electrical network
itself is reconnected (within the following
2 minutes). For the Power Limitation
setting sequence, see the Operation
section of this manual.



3.3 Mounting

Before starting the installation:

«  After unpacking the product, check that it has not
been damaged during transport and in the event of
problem, please contact the reseller or the Customer
support service before installing it.

+  Check that the product is the right size for the installation
area.

+  Check for accessories (e.g. bags containing screws,
warranty certificates, etc.) inside the packaging (placed
there for transport reasons). Remove and keep them
safe, if present.

+ Also check that there is a power socket near the
installation area.

Preparing the cabinet for installation:

- The product cannot be installed above cooling appliances,
dishwashers, heaters, ovens, washing machines and
dryers.

- Create the cut-outs in the cabinet before inserting the hob
and carefully remove any shavings or sawdust.

- to optimise the filter installation, it is advisable to cut a

slot in the plinth to insert a grille (available on the market)

IMPORTANT: use a single-component adhesive sealant (S),
which withstands temperatures up to 250°; before
installation, thoroughly clean the surfaces to stick and
eliminate any substance that may compromise adhesion,
(e.g. release agents, preservatives, fats, oil, dust, traces
of old adhesives, etc.); the adhesive should be uniformly
spread all around the outside of the frame; after sticking,
leave the adhesive to dry for about 24 hours.

Fig. 2 - 16(B)

Caution! Failure to install screws and

fasteners in accordance with these

instructions may result in electrical

hazards.

Note: to ensure the correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics:

- soft elastic PVC film, with an acrylic-based adhesive

- compliant with DIN EN 60454 regulations

- flame retardant

- excellent resistance to wear

- resistant to temperature fluctuations

- can be used at low temperatures
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4. Operation
Control panel

10

9 8 7

Keys / Display

1. ON/OFF of the hob/extractor

2. Cooking zone selection
Cooking zone display

3. Increase/Decrease of Power Level and Extraction Power
Display of Power Level and Extraction Power

4. Activation “STAND_ALONE" timer
Display : “STAND_ALONE" Timer / Cooking Zones Timer

5. Increase/Decrease time Timer “STAND_ALONE" timer /
Cooking Zones Timer

6.  Activation of Cooking Zones Timer
Indicator of Cooking Zones Timer active

7. Automatic Heat Up Activation
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10.

11.

12.

13.

14.

Temperature Manager activation (Warming
Function)

Pause
Key Lock

Indicator Extractor active
Activation Filter Saturation Indicator

Extractor Selection/Activation
Extractor Display

Display saturation carbon/ceramic Filter - Grease
filter

Reset Filter Saturation

Activation of extractor automatic function



USING THE HOB

Before you begin, it is important to know:

All functions of this cooktop are designed to comply with the
most stringent safety regulations.

For this reason:

+ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on the
burners or when they are poorly positioned.

* In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.qg.:
“Turn the cooktop on” without “Selecting the cooking
zone” and the “Operating temperature”, or the “Lock
Function” or the “Timer” function).

ﬁ\ Caution! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because it
is in the cooling phase; the - symbol will appear on the
cooking zone display, to indicate the execution of this phase.
Wait for the display to turn off before approaching the cooking
zone.

Cooking zone display
The following is shown on the cooking zone displays:

Cooking zone on a
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator -
Pot Detector ‘_—‘
Bridge Function active ﬂ
Temperature Manager Function -
active u
Child Lock Function active I3
Child Pause active i
Automatic Heat UP function =
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Hob characteristics

@ Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

@ Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on the
cooking zones.

@ Safety Shut Down
For safety reasons, each cooking zone has a maximum

operating time, which depends on the maximum power level
set.

@ Residual Heat Indicator

When one or more cooking zones shut down, the presence of
residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the = symbol.

Operation
Note: Before activating any functions, the desired zone must
be activated

@ Switch-on
Press (touch) brieﬂy® ON/OFF (1) hob/extractor: the

symbol lights up;

continuing to press, all the available functions will become
visible for a few moments, e, after which only the main
ones will remain active; the others can be used, and will
be activated, subsequently, during use of the device.

IMPORTANT:

all the available functions will be illuminated with light
intensity, which will become more intense only when they
are activated.

Press ® again to turn off
Note: This function has priority over the others.

@ Selecting the cooking zones
Press (touch) briefly the Selection/Display (2) area
corresponding to the desired cooking area.

@ Power Level

The hob features 9 power levels

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
to the right to increase the level of power;

to the left to decrease the level of power.

The power level set will be displayed in the
Selection/Display area (2)

@ Power Booster

The product features a supplementary power level (after level
, which remains active for 5 minutes, after which the

temperature returns to the previously set value.



Touch and slide with your fingers along the Selection bar (3)
(above the level 5‘) and activate the Power Booster

The Power Booster level is indicated in the Selection / Display
area (2) with the symbol” 2

@ Key Lock
The Key Lock allows cooktop settings to be blocked, thus
preventing accidental tampering, leaving set functions active.

Activation:

* press (10)
Repeat the operation to deactivate.
Note: if any other function is pressed during the active Key

Lock, the symbol a will flash to indicate that the function
is in use and must be deactivated if necessary in order to use
the hob.

@ Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to cook
food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level.

This function is available for power levels 1-8 .

Activation:
=
« from the cooking zone on press = (7
+ a flashing "r1" is shown in the Display (2) which
alternates with the power set in the cooking zone

Increasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function remains active, with the new
temperature setting;

Decreasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat function is deactivated.

Note: by selecting another cooking zone at the same time,
s

the symbol = (7) will return to being illuminated with a

slight intensity light, and it will be possible to proceed, also

for this area, to activation of the function; the function

remains active in the area where it has already been set,

as indicated in the Display (2)

@ Temperature Manager (Warming Function)
Temperature Manager is a control function that allows the
maintaining of heat at a constant temperature, at an optimised
power level; ideal to keep ready-cooked foods warm. The
Temperature Manager function is activated the first time the

key Eis pressed
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The symbol L'appears in the display (2) of the zone that is
working in the Temperature Manager

Note: by selﬁ:ting another cooking zone at the same time, the

symbol @ = (8) will return to being illuminated with a slight
intensity light, and it will be possible to proceed, also for this

area, to activation of the function; the function remains active
in the area where it has already been set, as indicated in the
Display (2)

* Press aE (8) again to deactivate and switch off , until

I~
bringing of the level shown in the Display (2) to ‘"

Note: if there are several zones working in the Temperature
Manager (Warming Function), first select the desired zone
using the Selection zone (2) ;

the function can also be deactivated via the Selection Bar (3),

bringing the Power Level to ‘",

@ Pause
The Pause function allows active functions on the cooktop to
be suspended, bringing the cooking power to zero.

Activation:

* press I | (gr
+ aflashing I "is shown in the displays (2)
To deactivate the function:

* press | 9)
the Selection Bar (3) lights up

+ press/slide on the Selection Bar (3) to deactivate the
function

Note: deactivation restores the conditions of the hob before
the pause; the hob continues to work with the same settings
previously set.

Note: if after 10 minutes thePause Function is not
deactivated, the hob switches off automatically.

Note: the Pause Function does not affect the extraction.

@ “STAND ALONE” Timer

The Timer function is a countdown independent of the cooking
zones (and the extraction zone).

The timer is activated by pressing the Zone/Display (4)

Use the symbols == + (5) to set the duration of the
Timer,which is displayed in the Zone/Display (4)



Note: wait 10 seconds without pressing any other command,
so that the countdown starts.

The format of the Timer is {7437

-3 for the times

- 1347 for the minutes

Note: the timer can be set up to a maximum of 1h and 59min.

In the Zone/Display (4) the remaining time will be displayed;
at the end of the countdown, an acoustic signal will sound

Note: in the display of the countdown, for a time less than 10
minutes, the following format is evident
-3 minutes

- 017 seconds
with fixed light point

To switch off the Timer:
« select Zone/Display (4)
« set the duration of the Timer to Sﬂg, via == + (5)

@ Cooking Zones Timer

The Cooking Timer Zone function is a countdown that can be
set, also at the same time, on each cooking zone

At the end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated acoustic
signal.

Activation of the cooking zone timer function

* Touch (press) the Selection/Display area (2)
(power level 10)

. Press@ (6) relating to the cooking zone

Use the symbols == + (5) to set the duration
of the Timer, which is displayed in the Zone/Display (4)

during setting the symbol @ (6) is flashing

Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the Cooking Zone Timer will start.

Note: by pressing and holding (6) , the

cooking zone timer is reset

If desired, repeat the operation for several cooking
Zones.

Note: each cooking zone can have a different Timer set; in
the display (4) he countdown of the cooking zone selected
at that moment will appear; if no zone is selected, pressing
the Display (4) will display the "STAND-ALONE" Timer
countdown.

The countdown mode is the same as the "STAND-
ALONE" timer one (see previous paragraph "STAND
ALONE" Timer)
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When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.

To switch off the Timer:
+ select the cooking zone (2)
« set the duration of the Timer to 37, using = + (5)

@ Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be used
while limiting its maximum absorption, adjusting the absorbed
power in all active cooking zones, ensuring the hob's total
absorbed power doesn't exceed the set maximum absorption
level.

Note: the setti&must take place with the hob off, without

pressing the ON/OFF (1) key, when the hob is
connected to the mains, or when the electric mains are
reconnected within the following 2 minutes.

To set the Power Limitation:

- presst A l

(which will be flashing, only for the first 2 minutes after
powering of the product)

- continuing to hold downt A ) press, one at a time, all the
areas of Selection/Display (2) of the cooking zones, anti-
clockwise starting from the front right zone (FR)

RL-2 e e _2-RR
D Y e |
[N} i
\ Ive ’ \
1 [
= |
FL-27 “2-FR

- each press will be accompanied by a short audible signal

- once all the Displays (2) have been pressed, it will be

possible to release the key
at this point:

- the Display (2) of the left rear zone (RL) will show in

alternate sequence the symbols “C” and “0”, indicating that it
is possible to perform the setting:

select the Display (2-RL)



then scroll on the Selection bar (3), until the
symbols “C" and “8” appear

the Display (2-FL) will show the current setting**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3.1KW

** by default the setting is 7.4 KW
To change the Power Limitation setting
- press the Display (2) of the left front area (FL)

- then scroll on the Selection bar (3), to select the new setting

- to save the choice made, press the ® ON/OFF key (1),
for 2 seconds; a prolonged audible signal will be emitted to
confirm the successful setting

@ Bridge Zones

Thanks to the Bridge function, the cooking zones are able to
work in a combined manner, creating a single zone with the
same power level. This function allows evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans.

The front “Master” cooking zone can be used in combination
with the corresponding “Secondary” cooking zone at the
back

(to check which zones are equipped with this function, see the
illustrated part of this manual).

To activate the Bridge Function:

- simultaneously select the two cooking zones you want
to use

- the Display (2) of the "Secondary” cooking zone shows the
symbol "r "

- using the Selection bar (3), it will be possible to set the
Level (Power) of exercise, which will be shown in the
Display (2) of the "Master” cooking zone

- to deactivate the Bridge Function simply repeat the same
activation procedure

Note: the Cooking Timer Zone, activated during the Bridge
Function, causes the automatic shut-down of both cooking
zones, as in this case they are considered a single combined
area.

USING THE EXTRACTOR FAN

@ Switch-on

Press (touch) briefly ® ON/OFF (1) hob/extractor: the
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symbol ® lights up;

continuing to press, all the available functions will become
visible for a few moments, e, after which only the main
ones will remain active; the others can be used, and will
be activated, subsequently, during use of the device.

IMPORTANT:
all the available functions will be illuminated with light
intensity, which will become more intense only when they
are activated.

Press again to turn off
Note: This function has priority over the others.

« Switching the extractor system off: Open the Flap touch
the selection Zone (12) to activate the extractor system.
Note: The extractor zone is fitted with a mechanical rotating
FLAP. The FLAP must be opened before switching on the
hood to activate the extractor system. The hood has a sensor
which when the extractor is on stops the motor automatically if
the FLAP is closed. Extraction only starts again when the
FLAP is reopened.

@ Extraction speed (power):

The extractor is equipped with 3 levels of extraction speed
(power)

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):

to the right to increase the level of power;

to the left to decrease the level of power.

the

The power level set will

Selection/Display area (12)

be displayed in

@ Power Booster

The product has 2 additional power levels (above level 3)
—  Power Booster 1 : timed for 15 min.

—  Power Booster 2 : timed for 5 min.

after which the power returns to the previously set level.

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3)
(over level 3) and activate the Power Booster 1

The Power Booster level 1 is indicated in the Selection /
Display area (12) with the number "4" flashing

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3)
(over level 3) and activate the Power Booster 2
The Power Booster level 2 is indicated in the Selection /
Display area (12) with the symbol” ~ flashing

@ Automatic operation

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting the
extraction capacity to the maximum cooking level used in the
cooking zone.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts its
extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate residual
vapours and odours.



To activate this function:

Press t A l (14)
Repeat the operation to deactivate.

Note: if during automatic operation are selected from the
Selection bar (3) the speeds from 1 to 3, the automatic
operation is interrupted;

if, instead, the Power Boosters are selected, automatic
operation will resume at the end of the timing, while in the

meantime the symbol * A ] remains flashing.

Note: if the hob automatically shuts down with Automatic
mode active, the extractor fan will automatically turn off in a
gradual manner.

@ Filter saturation indicator
The hood indicates when filter maintenance is needed:

Carbon/ceramic odour filters
«FILTER"(13) comes on
Grease filter

“FILTER"(13) flashes

Note: this function is disabled by default (see how to
enable it in the paragraph "Activation filter saturation
indicator")

@ Reset filter saturation

After performing maintenance on the filters (greases and/or
carbon/ceramic), press and hold “FILTER" (13) ;
“FILTER"(13) turns off, restarting the indicator count.

@ Activation filter saturation indicator
This indicator is normally deactivated.
To activate it, proceed as follows:

- turn on the extractor hob via® ;

- with the extraction motor and cooking zones off, press the
Selection zone (12)

- long press HOOD" (11) until the letters “F” -
appear alternately flashing in the Display (12)

g

F = carbon/ceramic odour filters
G = grease filter

Carbon/ceramic odour filters

— press on the Display (12) when the letter “F" appears
press “FILTER” (13) _ flashing light

— long press HOOD" (11) again to confirm the

activation of the carbon/ceramic odour filter indicator

Grease filter
—  press on the Display (12) when the letter “G” appears
press “FILTER” (13) _ fixed light
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— long press HOOGD" (11) again to confirm activation
of the grease filter indicator

The device can also be used in combination with a

Window sensor KIT (not supplied by the manufacturer).

If the Window sensor KIT is installed (only in the case of use

in EXTRACTOR mode), air extraction will halt every time the

window in the room, on which the KIT is applied, is closed.

- The KIT must be electrically connected to the device
by qualified and specialised technical personnel.

- The KIT must be certified separately in accordance
with the safety standards for the component and its
use with the device. Installation must be carried out
in accordance with current regulations for domestic
systems.

PLEASE NOTE:

- the wiring of the KIT to be connected to the device
must be part of a certified safety extra-low voltage
(SELV) circuit.

- the manufacturer of this device declines all liability
for any inconvenience, damage or fires caused by
defects and/or problems associated with the
malfunction and/or incorrect installation of the KIT.



4.1 Power tables

Use of level
Power level Cooking type (display combines the experience and cooking
habits)
Ideal to quickly increase the temperature of the food
Boost Heat quickly up to fast boiling in the case of water or quickly heat
Max power cooking liquids
89 Fry - boil Ideal for broyv_nmg, starting to cook, frying frozen
products, boiling rapidly
! PR Ideal for frying, keeping the boil, cooking and grilling
-8 Brown - fry - boil - grill (for short times, 5-10 minutes)
High power Ideal for frying, maintaining a simmer, cooking and
6-7 Brown - cook - stew - fry - grill grilling (for average times, 10-20 minutes), preheating
accessories
45 Cook - stew - ry - gill Ideal fo_r stewmg_, maintaining a light boil, cooking (for
longer times). Stir pasta
Medium Ideal for slow cooking (rice, sauces, roasts, fish) in the
ower 34 Cook - simmer - thicken - stir presence of liquid (e.g. water, wine, broth, milk),
P stirring pasta
Ideal for slow cooking (volume less than one litre: rice,
2-3 Cook - simmer - thicken - stir sauces, roasts, fish) in the presence of liquid (e.g.
water, wine, broth, milk)
12 Melt - thaw - keep warm - stir Ideallfor softening butter, gently melting chocolate,
thawing small products
Low power Ideal for keeping small portions of freshly cooked food
1 Melt - thaw - keep warm - stir warm or keeping the temperature of serving dishes
and stirring risotto
OFF Zero power Support surface Hob in stand-by or off (possible presence of residual

heat from the end of cooking, signalled by H-L-O)
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4.2 Cooking tables

Category of | Dishes or type Power level and cooking pattern
foods of cooking First stage Powers Second stage | Powers
Fresh pasta Heating water Booster-9 Cooking pasta and 7-8
maintaining the boil
. Cooking pasta and
Pasta, rice Fresh pasta Heating water Booster-9 maintaining the boil 7-8
Boiled rice Heating water Booster-9 CO.O km_g_pasta anq 5-6
maintaining the boil
Risotto Frying and roasting 7-8 Cooking 4-5
Boiled Heating water Booster-9 Boiling 6-7
Fried Heating oil 9 Frying 8-9
Vfgef:r?ézs’ Sauté Heating accessory 7-8 Cooking 6-7
9 Stewed Heating accessory 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating accessory 7-8 Browning fried 7-8
Meat browning with oil .
Roast (if with butter, power 6) 8 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 G”"";? d(:s] both 7-8
Meats Browning with oil
Browning (f with butter, power 6) 7-8 Cooking 4-5
Browning with oil )
Stew (if with butter, power 6) -8 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 Cooking 7-8
. Browning with oil .
Fish Stew (i with butter, power 6) 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating oil or fat 8-9 Frying 7-8
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 6-7
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 5-6
Eggs Soft . )
boiled/boiled Heating water Booster-9 Cooking 5-6
Pancakes Heating pan with butter 6 Cooking 6-7
Tomato Browning with oil (if with butter, 6.7 Cooking 34
power 6)
Sauces Meat sauce Browning with oil (if with butter, 6.7 Cooking 34
power 6)
Béchamel Preparing the base (melt butter and 5.6 Bring to simmering 34
flour) point
Desserts Custard Boil the milk 4-5 Keep simmering 4-5
creams ' Puddings Boil the milk 4-5 Keep simmering 2-3
Rice pudding Heat the milk 5-6 Keep simmering 2-3
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5. Maintenance

Hob maintenance

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure
the cooking zones are switched off and the heat indicator
has turned off.

5.1 Cleaning
The hob must be cleaned after each use.

Important:

Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use, over
time, may ruin the glass.

Do not use chemical irritants, such as oven sprays or stain
removers.

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue.

Sugar or food with a high sugar content damages the hob and
must be immediately removed.

Salt, sugar and sand may scratch the glass surface.

Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the
hob (follow the Manufacturer's instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

Important:

If liquids accidentally or excessively leak out of the pots, the
drain valve located on the lower part of the product can be
opened so as to remove any residue and be able to clean in
conditions of maximum hygiene.

Extractor fan maintenance

Cleaning

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid
detergents. DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR
TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives.

DO NOT USE ALCOHOL!

Grease filter

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once per month (or when the filter saturation
indication system indicates this need), with non-aggressive
detergents, either manually or in the dishwasher at a low
temperature and in a short cycle.

When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may
discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.
Fig.32.3-325
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Activated Carbon Filter - Ceramic

(Only for Filtration Version)

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation
of the odour filters can occur after somewhat prolonged use
depending on the type of cooking and how regularly the
grease filter is cleaned. The odour filters can be thermally
regenerated every 2/3 months in an oven pre-heated to 200°C
for 45 minutes. The correct regeneration of the filter ensures
that it can constantly filter efficiently for 5 years.

Fig. 32



5.2 Troubleshooting

ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES ERROR REMOVAL
The command zone switches off due to The temperature ins ide Wait for the hob to cool
E2 . . the electronic parts is too o
an excessively high temperature high before reusing it
E3 Container unsuitable Loss of magnetic Remove the pot
properties
Electricity is not reaching
- the module; Disconnect the hob from
Communication problems between the . -
E5 ) . . The power cable is the electrical network and
user interface and induction module . )
incorrectly connected or check the connection
faulty
For all other error
signals Call customer service and report the error code
(E..U..C..)

5.3 Customer service

Before contacting Customer Service

1. Check that you cannot solve the problem yourself based on the points described in "Troubleshooting".
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.

If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service.
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DE - Montage- und Gebrauchsanweisung

Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen miissen
streng eingehalten werden. Es wird fiir allfllige Zwischenfélle,
Schaden und Brande im Gerat nicht gehaftet, die aus der
Nichteinhaltung der in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
stammen. Das Gerdt ist ausschlieBlich fir den hauslichen
Gebrauch zum Kochen von Lebensmitteln und zum Absaugen von
Dampfen aus dem Kochvorgang selbst bestimmt. Andere
Verwendungen (wie z.B. die Raumheizung) sind verhoten. Der
Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir Misshrauche oder fehlerhafte
Einstellungen der Steuerelemente ab.

Das Geréat kann von den Zeichnungen in dieser Broschire
abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.

® Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.
Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerét vor.
Prifen Sie vor der Installation des Gerdts, dass alle
Komponenten nicht beschadigt sind. Sollten Beschadigungen
vorhanden sein, den Héandler kontaktieren und die Installation
nicht fortsetzen.

Priifen Sie vor der Installation die Integritat des Gerats.

Solten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler

kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.
Anmerkung: Die mit "(*)" gekennzeichnete Details sind
Optionszubehtre, die nur mit einigen Modellen mitgeliefert
werden, oder die nicht mitgeliefert und gekauft werden miissen.

© 1. Warnungen

Achtung! Diese Anleitungen genau
einhalten: e Vor der Durchfiihrung von
Installationsarbeiten muss das Gerét von
der Stromversorgung getrennt werden. e
Die Installation oder Wartung muss von
einem  spezialisierten  Techniker in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen
des Herstellers und unter Beachtung der
geltenden ortlichen Sicherheitsvorschriften
durchgefiihrt werden. Kein Bauteil der
Gerats reparieren bzw. ersetzen, wenn
nicht spezifisch im Bedienungshandbuch
gefordert. e Die Erdung des Gerats ist
gesetzlich  vorgeschrieben. e  Das
Stromversorgungskabel muss lang genug
sein, um den Anschluss des im Schrank
versenkten Geréts an die Stromversorgung
zu ermdglichen. e Damit die Installation
den  giltigen  Sicherheitsvorschriften
entspricht, ist ein normgerechter allpoliger
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Schalter notwendig, der die vollstandige
Trennung vom Netz unter den
Bedingungen der Uberspannungskategorie
Il gemal den Installationsregeln
gewahrleistet. ) Keine
Mehrfachsteckdosen oder Verléangerungen
verwenden. e Nachdem die Installation
abgeschlossen  wurde, dirfen  die
elektrischen  Komponenten  fir  den
Benutzer nicht mehr zugéanglich sein. e
Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Verwendung heif3.
Darauf achten, die Heizelemente nicht zu
berlihren. e Darauf achten, dass Kinder
mit dem Gerdt nicht spielen. Kinder
fernhalten und (berwachen, da die
zuganglichen Teile wahrend der Benutzung
sehr heil? werden konnen. e Fiir die
Menschen, die einen Herzschritmacher
und ein aktives Implantat tragen, ist es
wichtig ~ zu  prifen,  dass  ihr
Herzschritmacher mit  dem  Gerét
kompatibel ist. ® Die Heizelemente des
Gerats wahrend und nach der Benutzung
nicht beriihren. e Kontakt mit Ttichern oder
anderen entziindbaren Materialien
vermeiden, bis alle Komponenten des
Gerats ausreichend abgekihlt sind; es
besteht Brandgefahr. .-Kein entflammbares
Material auf dem Gerat bzw. in seiner
Néhe liegen lassen. @ Uberhitzte Fette und
Ole fangen leicht Feuer. Den Kochvorgang
von_Lebensmitteln tiberwachen, die reich
an Ol und Fett sind. -Wenn die Oberflache
Risse oder Briiche aufweist, das Gerat
abschalten, um die Maglichkeit eines
Stromschlags zu vermeiden. e Das Geréat
ist nicht dafir bestimmt, durch eine externe
Zeitschaltuhr ~ oder  ein  separates
Fernbedienungssystem eingeschaltet zu
werden. e Der uniberwachte Kochvorgang
auf einem Kochfeld mit Ol und Fett kann
gefahrlich sein und Brande verursachen. e



Der Kochvorgang muss tiberwacht werden.
Ein kurzdauerndes Kochen muss laufend
uberwacht werden. e NIE versuchen, die
Flammen mit Wasser zu loschen. Das
Gerdt hingegen abschalten und die
Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer Feuerléschdecke ersticken.
Brandgefahr: Keine Gegenstande auf die
Kochflache stellen. @ Verwenden Sie keine
Dampfreiniger, es besteht die Gefahr eines
Stromschlags. e Legen Sie keine
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel auf die Oberflache des
Kochfeldes, da diese sich Uberhitzen
konnten. e Bevor Sie das Gerat an das
Stromnetz anschlieBen: Uberpriifen Sie
das Typenschild (auf dem unteren Teil des
Gerats), um sicherzustellen, dass die
Spannung und Leistung mit der des Netzes

Ubereinstimmt und dass die
Anschlussbuchse  geeignet  ist.  Im
Zweifelsfall einen qualifizierten

Fachelektriker konsultieren.

Wichtig: e Das Kochfeld nach der
Benutzung mit seiner Steuervorrichtung
abschalten und sich nie auf dem Topfftihler
verlassen. e Die Austritte von Fliissigkeiten
vermeiden. Daher soll die
Waérmeerzeugung zum  Kochen oder
Aufwarmen von Flissigkeiten abgesenkt
werden. e Die Heizelemente mit leeren
Topfen und Pfannen oder ohne Behalter
nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit
dem Kochen fertig sind, schalten Sie die

entsprechende  Kochzone aus. e
Verwenden Sie niemals Alufolie  zum
Kochen und legen Sie niemals

aluminiumverpackte Produkte direkt auf.
Das Aluminium wirde schmelzen und
daher  |hr  Gerdt  unwiderruflich
beschadigen. @ Niemals eine Konservene
oder Blechdose erhitzen, ohne sie vorher
geoffnet zu haben: Sie kdnnte explodieren!
Diese Warnung gilt fiir alle anderen Sorten
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von Kochfeldern. e Die Benutzung einer
hohen Leistung wie die Booster-Funktion
eignet sich nicht zum Aufwdrmen von
einigen Fliissigkeiten, wie z.B. das Bratol.
Uberhdhte Warme konnte gefahrlich sein.
In diesen Féllen wird die Benutzung einer
niedrigeren Leistung empfohlen. e Die
Behélter mussen direkt auf das Kochfeld
gestellt werden und zentriert sein. Auf
keinen Fall durfen andere Gegenstande
zwischen Herd und Kochfeld eingesetzt
werden. e Bei hohen Temperaturen senkt

das Gerdt die Leistungsstufe der
Kochbereiche automatisch ab. e Vor
jeglichem Reinigungse oder

Wartungseingriff das Gerét von der
Stromversorgung durch Ausstecken des
Steckers oder durch Abschalten des
Hauptschalters der Wohnung trennen. e
Bei allen Vorgéngen der Installation und
Wartung Arbeitshandschuhe verwenden. e
Das Gerét darf von Kindern ab dem Alter
von 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrénkten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt ~ werden  oder  vorher
Anweisungen zur sicheren Verwendung
des Geréts und zum Verstandnis der damit
verbundenen Gefahren erhalten haben. e
Kinder miissen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerédt spielen. e Die Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht ausgeftihrt werden. e Wenn das
Gerét zusammen mit anderen Geréten mit
Gasverbrennung oder anderen
Brennstoffen verwendet wird, muss fir eine
ausreichende Beliiftung des Raums
gesorgt werden. e Das Gerdt muss
regelméRig (MINDESTENS EINMAL PRO
MONAT) innen und auf3en gereinigt
werden; die  Wartungsanweisungen



miissen trotzdem beachtet werden. e Die
Nichteinhaltung der Reinigungsrichtlinien
des Gerétes und des Austauschs und der
Reinigung der Filter fuhrt zu einem
Brandrisiko. e Flammbieren ist absolut
verboten. e Der Einsatz der freien Flamme
ist fir die Filter schédlich und kann zu
Branden fihren, es muss daher in jedem
Fall vermieden werden. e Das Frittieren
muss unter Kontrolle durchgeftihrt werden,
um zu verhindern, dass sich Gberhitztes Ol
entzindet. e ACHTUNG: Wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist, kénnen die
zuganglichen Teile des Geréts heif3
werden. e Achtung! Das Gerat nicht an
das Stromnetz anschlieRen, solange die
Installation nicht vollkommen
abgeschlossen ist. e Hinsichtlich der
technischen und sicherheitstechnischen
MaRnahmen zur Ableitung der D&mpfe
sind die Vorschriften der zustandigen
ortlichen Behorden strikt einzuhalten. e Die
angesaugte Luft darf nicht in einen Kanal
geleitet werden, der fir die Abfiihrung der
Rauchgase von Geréten, die mit Gas oder
anderen Brennstoffen betrieben werden,
verwendet wird. e Ohne  korrekt
montiertem Gitter darf das Gerét nicht
verwendet werden! e Zur Installation nur
die mit dem Gerdt mitgelieferten
Befestigungsschrauben verwenden. Sollte
diese nicht vorhanden sein, missen
geeignete Schrauben gekauft werden. Die
korrekte Lange fiir die Schrauben, die in
der Installationsanleitung angegeben sind,
verwenden. e Wenn gleichzeitig dieses
Gerat und andere Gerate verwendet
werden, die nicht mittels Strom versorgt
werden, darf der Unterdruck im Raum 4 Pa
(4 x 105 bar) nicht tiberschreiten. e Es ist
wichtig, dieses Handbuch aufzubewahren,
damit Sie es jederzeit einsehen konnen.
Bei einem Verkauf, einer Ubergabe oder
einem Umzug soll sichergestellt werden,
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dass das Handbuch mit dem Produkt
bleibt.

Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der européischen
Richtlinie 2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, tiber Elektro- und
Elektronk-Altgerdte  (WEEE)  gekennzeichnet.  Durch  die
Sicherstellung der ordnungsgeméafen Entsorgung dieses Produkts
tragt der Benutzer dazu bei, mdgliche negative Auswirkungen auf

die Umwelt und die Gesundheit zu verhindern. Das s -Symbol
auf dem Produkt bzw. auf den begleitenden Unterlagen bedeutet,
dass dieses Produkt nicht wie ein Haushaltsabfall behandet,
sondern an der entsprechenden Sammelstelle zum Recycling von
Elektro- und Elektronik-Altgeréten abgegeben werden muss. Das
Produkt geméaB den lokalen Vorschriften zur Abfallentsorgung
beseitigen. Fir weitere Informationen tber die Behandlung, die
Wiederverwendung und das Recycling dieses Produkts die
entsprechende lokale Dienststelle, den Miillsammeldienst oder
das Geschéft, bei dem das Produkt gekauft wurde, kontaktieren.
Gerat, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

« Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

* Leistung: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.  Vorschldge fir die
korrekte Anwendung zur Verringerung der Umweltbelastung:
Wenn Sie mit dem Kochen beginnen, schalten Sie das Gerét mit
minimaler Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch nach dem
Ende des Kochvorgangs noch einige Minuten eingeschaltet.
Erhdhen Sie die Geschwindigkeit nur bei groBen Mengen an
Rauch und Dampf, wobei die Booster-Funktion nur in Extremféllen
verwendet wird. Um die Effizienz des Geruchsminderungssystems
aufrechtzuerhalten, sollten Sie den/die Kohlefilter bei Bedarf
austauschen. Um den Fettfilter effizient zu halten, reinigen Sie ihn
bei Bedarf. Um die Effizienz zu optimieren und den L&m zu
minimieren, verwenden Sie den in diesem Handbuch
angegebenen maximalen Durchmesser des Kanalsystems.



2. Betriebsart

Kochen mit Induktion

Das Induktionskochsystem beruht auf dem physikalischen
Phénomen der magnetischen Induktion . Das wesentliche
Merkmal dieses Systems ist die direkte Energieiibertragung von
dem Energiegenerator an den Topf.

Vorteile:

Wenn Sie dieses mit Elektroherden vergleichen, werden Sie
feststellen, dass es:

- sicherer ist: niedrigere Temperatur auf der Glasoberflache.

- schneller ist: schnelleres Erhitzen von Gerichten.

- genauer ist: Kochfeld reagiert sofort auf Ihre Befehle

- effizienter ist: 90% der aufgenommenen Energie wird in Warme
umgewandelt. Daruber hinaus wird die WarmeUbertragung sofort
abgebrochen, sobald Sie die Pfanne von der Oberfldche entfemen
und so unnétige Wérmeverluste vermieden.

2.1 Kochgeschirr
Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das mit dem Symbol

versehen ist.

Wichtig:

um dauerhafte Schaden an der Oberflache des Kochfeldes zu
vermeiden, verwenden Sie nicht:

- Behalter mit einem zu 100% flachen Boden.

- Metallbehalter mit emailliertem Boden.

- Behélter mit einem rauen Untergrund, um zu verhindern, dass
die Oberflache des Kochfeldes verkratzt wird.

- Stellen Sie niemals heil3e Topfe und Pfannen auf der Oberflache
des Bedienfeldes ab.

2.1.1 Kochgeschirrmaterial

Das Induktionskochverfahren verwendet Magnetismus, um
Wérme zu erzeugen. Das Kochgeschirr muss daher Eisen
enthalten. Sie kdnnen einfach mit einem Magneten Uberprifen, ob
eine Pfanne aus magnetischem Material besteht. Kochgeschirr ist
ungeeignet, falls Sie keine magnetische Anziehungskraft erkennen
konnen.

2.1.2 Abmessung des Kochgeschirrs

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht die richtige GroRe haben, werden
sich die Kochfelder nicht einschalten.

Um den richtigen Durchmesser der Tépfe in Bezug auf jedes
einzelne Feld festzustellen, ziehen Sie den illustrierten Teil dieser
Gebrauchsanweisung zu Rate.

2.2 Energieeinsparung

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

- Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-Durchmesser
gleich wie der Durchmesser des Kochbereichs ist.

- Ausschlielich Tépfe und Pfannen mit flachem Boden zu
verwenden.

- Wo mdglich, den Deckel auf den Tépfen wahrend des
Kochvorgangs zu lassen

- Gemiise, Kartoffeln usw. mit einer geringen Wassermenge zu
kochen, um die Kochzeit zu verkirzen.
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- Den Schnellkochtopf zu verwenden; dies senkt weiterhin den
Energieverbrauch und verkiirzt die Kochzeit

- Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren, der auf
dem Kochfeld gezeichnet ist.

Die Benutzung der Abzugshaube
Die Abzugshaube kann entweder im Abluftbetrieb oder im

Umluftbetrieh benutzt werden. Abluftbetrieb

Die Dampfe werden durch eine Reihe von Rohren nach drauBen
geleitet ( die als Sonderzubehdr getrennt erworben werden
miissen), welche an den mitgelieferten Anschlussstutzen befestigt
werden miissen.

Der Durchmesser des Abluftrohres muss mit dem des
Anschlussrings Ubereinstimmen:

- Im Fall eines rechteckigen Austritts 222 x 89 mm

- Im Fall eines runden Austritts @ 150 mm (¥)

Fur weitere Informationen ziehen Sie die Seite Uiber das Zubehér
der Abzugshaube dieses Handbuchs zu Rate. Schlie3en Sie das
Gerat an Rohrleitungen und Wandabzugslécher an, deren
Durchmesser dem Luftauslass entsprechen (Anschlussstutzen).
Die Verwendung von Rohren und Wandabzugsldchern mit einem
kleineren Durchmesser wird eine Verringerung der Absaugleistung
und eine drastische Erhdhung des Gerauschpegels zur Folge
haben.
Es wird daher
Ubernommen.
® verwenden Sie einen Kanal, der so kurz wie mdglich ist.
Verwenden Sie ein Rohr mit einer mdglichst geringen Anzahl
an Kurven (maximal zugelassener Winkel: 90°).
Vermeiden Sie drastische Unterschiede im Durchmesser des
Rohres.

Umluftbetrieb

Die Abzugsluft strémt durch eingebaute Fett- und Geruchsfilter
und wird gefitert zurick in den Raum geleitet. Fur ndhere
Informationen siehe die Seite im Installationshandbuch - Version
mit Filter - bezliglich des Zubehdrs.

Warnhinweis: Erfolgt die Ableitung innerhalb des Mdbels
muss eine Mindestflache fiir den Durchzug der Luft
sichergestellt werden. In diesem Fall ist ein Sockel von
120cm? zu verwenden.

Besuchen Sie unsere Websites, www.elica.com und
www.shop.elica.com, um eine vollstandige Ubersicht tiber die
verfiigbaren Modelle und die verschiedenen
Einbaumdglichkeiten, sowohl fiir den Umluftbetrieb, als auch
fur den Abluftbetrieb, zu bekommen.

diesheziiglich  keinerlei  Verantwortung



3. Befestigung

e Die elektrische und mechanische
Installation muss vom Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

Das Gerat ist fur den Einbau in eine 2-6 cm
dicke Arbeitsplatte vorgesehen, bei TOP-

Installation; 256 cm bei FLUSH-
Installation.
Der Mindestabstand zwischen dem

Kochfeld und der Wand muss mindestens
5 cm frontal, mindestens 4 cm seitlich und
mindestens 50 cm von den oberen
Hangeschranken betragen.

Hinweis = Die vorgeschlagenen Abstande
sind Richtwerte: Beachten Sie bei der
Gestaltung der Rédume die Angaben des
Kuichenherstellers.

/!\, 3.1 Elektrischer Anschluss

Bild 9-10-11-12

e Das Geradt vom Stromnetz trennen. eDie
Installation  muss von  qualifiziertem
Fachpersonal vorgenommen werden, das
die geltenden Vorschriften in Bezug auf
Installation und Sicherheit kennt. e Der
Hersteller lehnt jede Verantwortung
gegentiber  Personen,  Tieren  oder
Gegenstanden im Falle der Nichteinhaltung
der in diesem Kapitel aufgefiihrten
Richtlinien ab. e Das Stromkabel muss
ausreichend lang sein, um den Ausbau des
Kochfelds aus der Arbeitsflache zu
ermdglichen. e Vergewissern Sie sich,
dass die auf dem Serienschild an der
Unterseite des Gerats angegebene
Spannung mit der des Hauses
Ubereinstimmt, in dem das Gerét installiert
wird. e Verwenden Sie  keine
Verlangerungen. e Das Erdungskabel
muss 2 cm langer als die anderen Kabel
sein. @ Wenn das Gerét nicht mit einem
Netzkabel ausgestattet ist, verwenden Sie
ein Kabel mit einem
Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 fir
eine Leistung bhis 7200 Watt; fiir eine
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hohere Leistung muss es 4 mm2
betragen). e Die Temperatur des Kabels
muss  an keiner  Stelle die
Umwelttemperatur um 50°C Ubersteigen.
e Das Gerdt ist fur den dauerhaften
Anschluss an das Stromnetz vorgesehen.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis
wieder an das Stromnetz anschlief3t und
seinen ordnungsgemalien Betrieb
Uberprdft, sich immer vergewissern, dass
das Stromkabel ordnungsgemal® montiert
wurde. @ Achtung! Der Austausch des
Verbindungskabels muss von dem
autorisierten  technischen  Kundendienst
oder einer Person mit &hnlicher
Qualifikation durchgefiihrt werden.
Hinweis: Das Produkt ist mit einer
Leistungsbegrenzungsfunktion
ausgestattet, mit der Sie eine maximale
Absorptionsschwelle kw einstellen kdnnen
Die Einstellung muss vorgenommen
werden, wenn das Produkt an das Netz
angeschlossen oder wieder an das Netz

angeschlossen  wird  (innerhalb  der
folgenden 2 Minuten). Die
Einstellungssequenz flr die

Leistungsbegrenzung finden Sie in diesem
Handbuch im Abschnitt Betrieb.



3.3 Montage

Bevor man die Installation beginnt:

*  Nach dem Auspacken des Produkts tberpriifen Sie, ob
es wahrend des Transports nicht beschadigt wurde, und
wenden Sie sich bei Problemen an Ihren Handler oder
den Kundendienst, bevor Sie mit der Installation
fortfahren.

+  Prifen, dass die Produktabmessungen zum gewéhiten
Installationsbereich passen.

+  Prifen, ob sich in der Verpackung mitgeliefertes Material (wie
z.B. Beutel mit Schrauben, Garantieblatter usw.) (aus
Beforderungsgrinden)  befindet. ~ Evl.  ist  dieses
herauszunehmen und aufzubewahren.

+  Sich auch vergewissern, dass bei dem Installationshereich
eine Stromsteckdose vorhanden ist

Vorbereltung des Mobels zum Einbau:

Das Produkt darf nicht auf Kihlem, Geschirrsptilermn, Herden,
Ofen, Waschmaschinen und Trocknermaschinen installiert
werden.

Sémtliche Schneidearbeiten im Mdbel vor dem Einbau des
Kochfelds durchfiihren; Spéne und S&gemehl-Riickstande
sorgfaltig entfernen.

- Fiir die Installation mit Umluft machen Sie am besten eine

Offnung in den Sockel, in die Sie ein normales, im Handel

erhaltiiches Liftungsgitter einsetzen.

WICHTIG: verwenden Sie einen Einkomponenten-
Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit von
bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau missen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei alle
Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen konnten
(z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette, Ole, Staub,
Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt werden miissen;
der Kleber muss gleichmaBig Uber den gesamten Umfang des
Rahmens verteilt werden; nach dem Verkleben muss der
Kleber etwa 24 Stunden trocknen.

Abb. 2 - 16(B)

Achtung! Wenn die Schrauben und die

Befestlgungsvorrlchtungen nicht gemaB

diesen Anleitungen installiert werden, kann

es zu elektrischen Risiken kommen.
Anmerkung: Fir eine korrekte Installation des Produkts ist es
ratsam, die Rohre mit Klebeband mit folgenden Eigenschaften
abzudecken:

- elastische Folie aus weichem PVC, mit Klebstoff auf Acrylatbasis
- der DIN EN 60454 entspricht

- schwer entflammbar

- ausgezeichnete Alterungsbestandigkeit

- bestandig gegen Temperaturschwankungen

- bei niedrigen Temperaturen verwendbar
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4. Geratebeschreibung
Bedienfeldanordnung

6 11 6
0 9 8 7 | | |
o B 2, 2
5 —4 12
3 = = =1 & P
' 1
O A
/ N\
2 2
Tasten / Display
1. ON/OFF des Kochfelds/Geblases 8. Aktivierung des Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)

2. Auswahl des Kochfelds 9. Pause

Display Kochbereich 10.  Key Lock (Tastensperre)
3. Erhéhung/Reduktion von Power Level (Leistungsstufe) und 11.  Anzeige Geblése aktiv

Absaugleistung

Anzeige Power Level (Leistungsstufe) und Absaugleistung Aktivierung Anzeige Filtersattigung
4. Aktivierung Timer ,STAND_ALONE" (unabhéngiger Timer) 12.  Auswahl/Aktivierung Geblase

Display: Timer ,STAND_ALONE" (unabhéngiger Timer) / Display Gebléase

Timer Kochfeld
5. Erhéhung/Reduktion der Zeit des Timers ,STAND_ALONE" Display Sattigung Kohle-/Keramikfilter - Fettfilter

(unabhé&ngiger Timer) / Timer Kochfelder
6.  Aktivierung Timer Kochfeld 13.  Reset Séttigung Filter

Angabe Timer Kochfeld aktiv 14.  Aktivierung automatische Funktion Geblase
7. Aktivierung Automatic Heat Up (automatisches Aufheizen)
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VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Was vor dem Beginn zu wissen ist:

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung der
strengsten Sicherheitsvorschriften geplant.

Aus diesem Grund:

« Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder deaktivieren
sich automatisch in Abwesenheit von Tépfen auf dem Herd
oder wenn diese falsch positioniert sind.

+ In anderen Féllen deaktivieren sich die aktivierten Funktionen
automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die gewahlite
Funktion eine weitere Einstellung, die nicht eingegeben wurde,
benétigt (z.B.: “Das Kochfeld einschalten” ohne “Den
Kochbereich wéhlen” und die “Betriebstemperatur”, oder die
“Funktion Lock” oder diejenige des “Timer”).

ﬁ\ Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer Verwendung
konnte das Abschalten des Kochbereichs nicht umgehend
erfolgen, da er sich in Phase der Abkiihlung befindet; auf dem
Display der Kochbereiche erscheint das Symbol S um
anzuzeigen, dass er sich in dieser Phase befindet.

Warten Sie ab, dass das Display ausgeht, bevor Sie sich dem
Kochbereich néhern.

Display Kochbereich
Auf den Displays bezuglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich n
Power Level (Leistungsstufe) .80
Residual Heat Indicator (Anzeige H
der Restwdrme)

Pot Detector (Kochtopferkennung) ‘_—‘
Funktion Bridge aktiv ,"-,.i
Funktion Temperature Manager -

(Temperaturmanager) aktiv L
Funktion Child Lock aktiv L

Funktion Pause aktiv I
Funktion Automatic Heat UP ‘q
(automatisches Aufheizen)

Eigenschaften des Kochfelds
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@ Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen auf dem
Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder unterbricht sich im
Falle der Abwesenheit oder Entfernung der Tépfe.

@ Pot Detector (Kochtopferkennung)
Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von Topfen
auf den Kochbereichen.

@ Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)
Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine maximale
Betriebsdauer, die vom eingestellten Leistungsniveau abhangt.

@ Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen wird
das Vorhandensein von Restwérme mit entsprechendem
optischem Signal auf dem Display des bezuglichen Kochbereichs
durch das Symbol e angezeigt.

Funktionsweise
Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es vorher
notwendig, den gewiinschten Bereich zu aktivieren

@ Einschalten
ONJ/OFF (1) Kochfeld/Geblase kurz driicken (antippen): Das

Symbol ® leuchtet auf;

durch emeutes Driicken werden alle verfiigbaren Funktionen
kurz sichtbar, danach bleiben nur die Hauptfunktionen
sichtbar; die anderen Funktionen kénnen verwendet werden
und werden spater, wahrend der Verwendung des Gerats,
aktiviert.

WICHTIG:
Alle verfiigbaren Funktionen werden mit leichtem Licht
beleuchtet, das nur beim Aktivieren intensiver wird.

Zum Abschalten erneut ® dricken
Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

@ Wahl der Kochbereiche
Den Bereich Auswahl/Display (2) fur den gewlinschten
Kochbereich antippen (drticken).

@ Power Level (Leistungsstufe)

Das Feld besitzt 9 Leistungsstufen

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich
Auswahl/Display (2) angezeigt

@ Power Booster (Leistungsverstarker)



Das Produkt ist mit einer zusétzlichen Leistungsstufe ausgestattet

(tiber der Stufe 9), die fiir 5 Minuten aktiv bleibt, danach kehrt die
Leistung auf die vorhergehende Stufe zurtick.

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingem
entlangstreichen (tiber die Stufe 9), dann den Power Booster
(Leistungsverstérker) aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstérker) wird im Bereich
Auswahl/Display (2) mit dem Symbol = angezeigt

@ Key Lock (Tastensperre)

Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des Felds zu
blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu verhindern und
dabei die bereits eingesteliten Funktionen aktiv zu lassen.

Aktivierung:
. (10) driicken

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.
Hinweis: Wird wéahrend der Key Lock (Tastensperre) aktiv ist eine

andere Funktion gedriickt, blinkt das Symbol und weist sie
darauf hin, dass die Funktion bereits genutzt wird und eventuell
deaktiviert wird, um das Kochfeld einstellen zu kénnen.

@ Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)
erlaubt, die eingestellte Leistung schneller zu erreichen; diese
Funktion hat den Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne das
Risiko des Anbrennens der Speisen, da die Temperatur die
eingestellte Stufe nicht ibersteigt.

Diese Funktion ist fiir die Leistungsstufen 1 -8 verfligbar.

Aktivierung:
=
* bei eingeschaltetem Kochbereich = (7) driicken
+ auf dem Display (2) blinkt 4= abwechselnd mit der im
Kochbereich eingestellten Leistungsstufe

Erhéhen der Leistungsstufe im Kochbereich: Die Funktion
Autonatic Heat Up (automatisches Aufheizen) bleibt mit der
neuen ,Temperatureinstellung” aktiv;

Reduzieren der Leistungsstufe des Kochbereichs: die Funktion
Automatic Heat (automatische Hitze) wird deaktiviert.

Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

5
ausgewahlt, dann wird das Symbol Tl (7) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die Funktion
aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem Bereich, in
dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display (2) angezeigt,
aktiv
@ Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)
Temperature Manager (Temperaturmanager) ist eine
Kontrolifunktion, die das Aufrechterhalten der Warme und einer
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konstanten Temperatur bei einer optimierten Leistungsstufe
ermdglicht; ideal um bereits fertig zubereitete Speisen warm zu
halten. Die Funktion Temperature Manaﬁrﬂemperaturmanager)

wird beim néchsten Driicken der Taste = aktiviert
Am Display (2) des im Temperature Manager
(T emperatirmanager) arbeitenden Kochbereichs erscheint das

Symbol [

Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich ausgewahtt,
dann wird das Symbol E (8) wieder leicht beleuchtet und so
kann auch fiir diesen Bereich die Funktion aktiviert werden; die
Funktion bleibt auch in dem Bereich, in dem sie bereits eingestellt
ist, wie am Display (2) angezeigt, aktiv

* Erneut = (8) zum Deaktivieren und Ausschalten

I~
driicken his die am Display (2) angezeigte Stufe A ist.

Hinweis: Wenn mehrere Bereiche mit dem Temperature Manager
(Warming Function) (Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)
betrieben werden, dann muss zuerst der gewiinschte Bereich im
Abschnitt Auswahl (2) ausgewahlt werden;

die Funktion kann auch tiber den Wahlbalken (3) deaktiviert

werden, indem das Power Level (Leistungsstufe) auf , A"
gebracht wird.

@ Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem Feld
aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung auf Null zu
bringen.

Aktivierung:

. I I (9) driicken
+ am Display blinkt I | (2
Um die Funktion zu deaktivieren:

o1 1(9) driicken
der Wahlbalken (3) leuchtet

+ den Wahlbalken (3) driicken/streichen, um die Funktion
zu deaktivieren

Hinweis: Durch die Deaktivierung werden die Einstellungen des
Kochfeldes vor der Pause wiederhergestellt und das Kochfeld
arbeitet mit den zuvor vorgenommenen Einstellungen weiter.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
deaktiviert wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Anmerkung: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das
Geblése aus



@ Timer ,,STAND ALONE" (unabhéngiger Timer)
Die Funktion Timer ist ein Countdown, der unabhéngig von den
Kochbereichen (und dem Bereich des Gebldses) ist.
Der Timer wird durch Driicken von Bereich/Display (4) aktiviert

Die Symbole == + (5) verwenden, um die Dauer des Timers
einzustellen, die unter Bereich/Display (4) angezeigt wird
Hinweis: 10 Sekunden warten und dabei keinen anderen Befehl
driicken, damit der Countdown gestartet werden kann.

Das Format des Timers ist (7437

-7 Fir die Stunden

-7 fir die Minuten

Hinweis: Der Timer kann auf maximal 1 h und 59 Min eingestellt
werden.

Im Abschnitt Bereich/Display (4) wird die verbleibende Zeit
angezeigt;
am Ende des Countdowns wird ein akustisches Signal abgegeben

Hinweis: Die Anzeige des Countdowns erscheint bei einer
verbleibenden Zeit von unter 10 Minuten im folgenden Format
-7 Minuten

-7 sekunden

durchgehend

Zum Ausschalten des Timers:
* Bereich /Display (4) auswahlen
« die Daver des Timers auf 220 einstellen, mittels ==

®

@ Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der auch
gleichzeitig fiir alle Kochbereiche eingestellt werden kann

Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich die
Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird durch ein
eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam gemacht.

-5

Aktivierung der Funktion Timer Kochbereiche

+ Uber den Bereich Auswahl/Display (2) streichen
(drticken)
(power level 10)

. (6) fir den jeweiligen Kochbereich driicken
+ Die Symbole = + (5) verwenden, um die

Dauer des Timers einzustellen, die unter Bereich /Display (4)
angezeigt wird;

wahrend dem Einstellen blinkt das Symbol @ (6)

Hinweis: 10 Sekunden warten ohne einen anderen
Befehl zu driicken, damit der Timer Kochbereich gestartet werden
kann.
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Hinweis: Durch erneutes, langes Driicken von @
(6) wird der Timer fiir den Kochbereich zuriickgesetzt

Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden.

Hinweis: Fir jeden Kochbereich kann ein anderer Timer
eingestellt werden; auf dem Display (4) erscheint der
Countdown fiir das aktuell ausgewéhlte Kochfeld; wenn kein
Bereich ausgewahit wurde, wird durch Driicken am Display (4)
der Countdown des Timers ,STAND-ALONE" (unabhéngiger
Timer) angezeigt.

Die Art, auf die der Countdown angezeigt wird, ist dieselbe
wie beim Timer ,,STAND-ALONE" (unabhéngiger Timer)
(siehe vorhergehender Absatz Timer ,STAND-ALONE")

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.

Zum Ausschalten des Timers:

« den Kochbereich (2) ausschalten
« die Dauer des Timers auf 7 einstellen, mittels == +
®).

@ Power Limitation (Leistungsbegrenzer)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des Produkts beschranken und die Absorptionsleistung
aller aktiven Kochzonen so regulieren, dass die gesamte
Absorption des Felds nicht tber die eingestellte maximale
Absorption steigt.

Hinweis: Die Einstellung muss im ausgeschalteten Zustand der

Kochplatte, ohne dass die Taste ON/OFF (EIN/AUS) (1)
gedriickt wird, im Zuge des Anschlusses der Kochplatte an das
Stromversorgungsnetz oder im Zuge des Wiederanschlusses an
das Stromversorgungsnetz innerhalb von 2 Minuten erfolgen.

Zur Einstellung der Power Limitation (Leistungsbegrenzer):

- Driicken Sie auft A
(blinkt nur fur die ersten 2 Minuten nach Anschluss des Produktes
an die Stromversorgung)

t A l gedrtickt halten und nacheinander alle Bereiche der
Auswahl/Display (2) der Garbereiche beginnend vom vorderen
rechten Bereich (FR) gegen den Uhrzeigersinn drticken
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- bei jedem Druck wird ein kurzes akustisches Signal abgegeben
- nachdem alle Displays (2) gedriickt wurden, kann die Taste

A ausgelassen werden
nun:

- zeigt das Display (2) im linken hinteren Bereich (RL)
abwechselnd die Symbole ,C* und ,0“. Dies weist darauf hin, dass
die Einstellung durchgefiihrt werden kann:

das Display (2-RL) auswahlen

danach die Auswahlleiste (3) so lange schieben, bis
die Symbole ,C* und 8" am Display angezeigt
werden,

am Display (2-FL) wird die aktuelle Einstellung
angezeigtt*

0= 74KW
1=45KW
2= 31KW

** die standardméaRige Einstellung ist 7,4 KW

Um die Einstellung der Power Limitation (Leisungsbegrenzer)
zu andern

- auf das Display (2) im linken vorderen Bereich (FL) driicken

- die Auswahlleiste (3) verschieben, um die neue Einstellung
durchzuftihren

- zur Bestatigung der Auswahl die Taste ® ON/OFF (EIN/AUS)
(1) zwei Sekunden lang driicken; es wird ein I&ngeres akustisches
Signal abgegeben, um die durchgefiihrte Einstellung zu bestétigen

@ Bridge-Funktion

Diese Funktion verbindet zwei iibereinanderliegende Kochzonen
miteinander. Sie funktionieren dann wie eine Kochzone. Diese
Funktion erlaubt ein gleichmaRiges Garen mit Backformen und
Topfen von groReren Abmessungen.

Es ist maglich, den vorderen Kochbereich “Master” in Kombination
mit dem entsprechenden hinteren “Nebenbereich” zu verwenden
(konsultieren Sie, um zu prifen, auf welchen Bereichen diese
Funktion vorgesehen ist, den Teil der Abbildungen dieses
Handbuchs).
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Um die Bridge-Funktion zu aktivieren:

- gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man zu
verwenden wiinscht, wéahlen

-am Displ'e_1¥ (2) des Kochbereichs ,,sekundér erscheint das

Symbol 4 1

- Uber den Wahlbalken (3) ist das Einstellen der Leistungsstufe
moglich, die am Display (2) des Kochfeldes ,Master" angezeigt
wird

- um die Bridge-Funktion zu deaktivieren, ist es ausreichend, die
gleiche Prozedur der Aktivierung zu wiederholen

Hinweis : Wenn die Funktion Timer Kochzone wahrend der
Bridge-Funktion eingeschaltet wird, schalten sich beide
Kochzonen automatisch ab, da sie in dieser Situation als ein
einziger Kombi-Bereich erkannt werden.

VERWENDUNG DES GEBLASES

@ Einschalten
@ ON/OFF (1) Kochfeld/Geblase kurz driicken (antippen): Das

Symbol leuchtet auf;

durch erneutes Driicken werden alle verfiigharen Funktionen
kurz sichtbar, danach bleiben nur die Hauptfunktionen
sichtbar; die anderen Funktionen kénnen verwendet werden
und werden spéter, wahrend der Verwendung des Gerats,
aktiviert.

WICHTIG:
Alle verfiigbaren Funktionen werden mit leichtem Licht
beleuchtet, das nur beim Aktivieren intensiver wird.

Zum Abschalten erneut ® driicken
Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

« Einschalten der Absaugung: Offnen Sie den Flap und tippen
Sie auf die Auswahlzone (12), um das Absaugystem
einzuschalten.

Anmerkung: Der Bereich des Wrasenabzugs ist mit einem sich
drehenden, mechanischen FLAP ausgestattet. Der FLAP muss
gedffnet werden, bevor die Abzugshaube zur Aktivierung des
Absaugsystems gedffnet wird. Der Wrasenabzug ist mit einem
Sensor ausgestattet, der bei eingeschaltetem Wrasenabzug den
Motor automatisch anhélt, wenn der FLAP komplett geschlossen
wird. Der Wrasenabzug schaltet sich erst wieder ein, wenn der
FLAP wieder getffnet wird.

@ Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

Das Geblase verfiigt (ber drei Geschwindigkeitsstufen
(Leistungsstufen)
Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;
nach links, um die Leistungsstufe zu senken.
im  Bereich

Die eingestellte  Leistungsstufe  wird

Auswahl/Display (12) angezeigt



@ Power Booster (Leistungsverstarker)

Das Produkt verfiigt Uber zwei zusétzliche Leistungsstufen (mehr

als Stufe 3)

— Power Booster (Leistungsverstarker) 1. auf einen
Zeitraum von 15 min beschrénkt

— Power Booster (Leistungsverstarker) 2: auf einen
Zeitraum von 5 min beschrankt.

AnschlieBend kehrt die Leistung auf die zuvor eingestelite Stufe

zuriick.

Den Auswahlbalken (12) (mehr als Stufe 3) antippen und mit den
Fingern  entlangstreichen, dann  den  Power  Booster
(Leistungsverstarker) 1 aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstérker) 1 wird im Bereich
Auswahl/Display (3) angezeigt, indem die Zahl ,4" blinkt

Den Auswahlbalken (12) (mehr als Stufe 3) antippen und mit den
Fingern entlangstreichen, dann den Power Booster 2 aktivieren
Die Stufe Power Booster (Leistungsverstérker) 2 wird im Bereich
Auswahl/Display (3) angezeigt, indem das Symbol 7 blinkt

@ Automatikbetrieb

Die Abzugshaube wahlt selbst die am besten geeignete
Geschwindigkeit aus und passt die Geblaseleistung auf die
héchste Leistungsstufe des Kochbereichs an.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre Geblasegeschwindigkeit an und verringert sie
stufenweise, um Restdédmpfe und Restgeriiche zu beseitigen.

Zum Einschalten dieser Funktion:
Driicken Siet A ] (14

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.

Hinweis: Werden wéhrend des Automatikbetriebs am
Auswahlbalken (3) die Geschwindigkeitsstufen zwischen 1
und 3 ausgewahlt, wird der Automatikbetrieb unterbrochen;

wird hingegen der Power Booster (Leistungsverstérker)
ausgewahlt, wird der Automatikbetrieb nach dem Verstreichen der
eingestellten Zeitdauer wieder aufgenommen. In der Zwischenzeit

blinkt das Symbol , A l

Hinweis:Wenn das Kochfeld sich im Automatikbetrieb
abschaltet, schaltet sich nach und nach auch der Wrasenabzug
automatisch ab.

@ Anzeige der Filtersattigung
Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufiihren:

Geruchsfilter Kohle/Keramik
FILTER«(13) schaltet sich ein
Fettfilter

FILTER(13) blinkt

Hinweis: Diese Funktion ist standardméaRig deaktiviert (zur
Aktivierung siehe Absatz ,Aktivierung Anzeige Séttigung
Filter”)
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@ Reset Sattigung Filter

Nachdem die Fiter gewartet wurden
Kohle/Keramik), ,FILTER" gedriickt halten (13);
FILTER«(13) schaltet sich aus und startet den Countdown der
Anzeige.

@ Aktivierung Anzeige Sattigung Filter

Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.

Um sie zu aktivieren:

- die Geblaseflache mit ® einschalten;

- mit ausgeschaltetem Geblasemotor und ausgeschalteten
Kochbereichen den Wahlbereich (12) driicken

- HOOD* (1) lange dricken, bis am Display (12) die
Buchstaben ,,F* —,,G* abwechselnd blinken

(Fett  und/oder

F = Geruchsfilter Kohle/Keramik
G = Fettfilter

Geruchsfilter Kohle/Keramik

— Das Display (12) beriihren, sobald der Buchstabe ,F*
erscheint

— FILTER«(13) driicken —blinkendes Licht

—  Emeut HOOG D" (11) lange driicken, um die Aktivierung
der Anzeige des Geruchsfilters Kohle/Keramik zu
bestatigen

Fettfilter
— Das Display (12) beriihren, sobald der Buchstabe ,G*
erscheint

— FILTER«(13) driicken — durchgehendes Licht
—  Emeut HOOD* (12) lange dricken, um die Aktivierung
der Anzeige des Fettfilters zu bestétigen

Das Gerét ist fir den Gebrauch in Kombination mit einem KIT
Sensor Window (nicht vom Hersteller mitgeliefert)
ausgeruistet.

Wenn man das KIT Sensor Window (nur im ABSAUGMODUS),

schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal ab, wenn das Fenster

im Raum, an dem das KIT angebracht worden ist, geschlossen ist.

- Der elektrische Anschluss des KITs an das Gerét muss
von einem spezialisierten Fachtechniker ausgefiihrt
werden.

- Das KIT muss gemdl .den Sicherheitsvorschriften, die
flir das Bauteil und den Einsatz mit dem Gerét gelten
getrennt, zertifiziert werden. Die Installation muss im
Einklang mit den geltenden Regelungen fir
Hausanlagen ausgefiihrt werden.

ACHTUNG:

- Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerét
angeschlossen wird, miissen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit Sicherheitskleinspannung (SELV) gehoren.

- Der Hersteller des Geradts haftet nicht fiir eventuell
auftretende Probleme, Schaden oder Brénde durch
Méngel und/oder Funktionsstérungen und/oder nicht
fachgerechter Installation des KITs.




4.1 Leistungstabellen

Leistungsstufea

Tipologia di cottura

Benutzung der Stufe
(die Angabe ergénzt lhre Erfahrung und lhre
Kochgewohnheiten

Ideal, um die Temperatur der Lebensmittel in kurzer Zeit
Power Schnell aufwarmen zu erh6hen (bis zum schnellen Sieden bei Wasser)
Max. sowie um Fliissigkeiten schnell aufzuwarmen
Leistung
8:9 Braten - Sieden Ideal zum Bréunen; zum Ankochen; um tiefgefrorene
Produkte zu braten und zum schnellen Sieden
Bréunen - Anbraten- Sieden- Ideal zum Anbraten, um heftig am Sieden zu halten,
7-8 Grillen zum Kochen und Grillen (fir kurze Zeitrdume, 5-10
Hohe Min.)
Leistunga . Ideal zum Anbraten, um leicht am Sieden zu halten,
Bréunen - Kochen - Schmoren - ’ A .
6-7 . zum Kochen und Grillen (fir mittlere Zeitrdume, 10-20
Anbraten - Grillen .
Min.)
Kochen - Schmoren - Anbraten - | Ideal zum Schmoren, um sanft am Sieden zu halten,
4-5 . p o
Grillen zum Kochen (fiir lange Zeitrdume)
Mittlere 34 Kochen - Einkochen Idgal zum Ian‘gen Kochen (Reis, So_l&en, lll3raten., Fisch)
. mit Flussigkeiten (z.B. Wasser, Wein, Briilhe, Milch)
Leistung
Ideal zum langen Kochen (Mengen unter einem Liter,
2-3 Kochen - Einkochen Reis, SoBen, Braten, Fisch) mit Kochfliissigkeiten (z.B.
Wasser, Wein, Brithe, Milch))
1-2 Schmelzen — Auftauen — ideal um Butter weich zu machen, Schokolade santft zu
Niedrige Warmhalten schmelzen, um kleine Mengen aufzutauen
Leistunga _ _
1 Schmelzen — Auftauen Ideal, um soeben gekochte Portionen warm zu halten
Warmhalten
AUS Null-Leistung Ablagefliche Kpchfgld in Berelts_chaftsstellung oder aus (Restwwéarme
wird mit H angezeigt))
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4.2 Kochtabellen

Gerichte oder Leistungsstufe und Kochablauf
Lebensmittelkategorie | Kochvorgang- Erste Phase [ Leistungen | Zweite Phase | Leistungen
Art

Nudeln kochen
Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
am Sieden halten

Nudeln kochen

Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
Nudeln, Reis am Sieden halten
Nudeln kochen
Gesottener Reis Wasser erhitzen Booster-9 und 5-6
am Sieden halten
Risotto Anbraten "Gemuse und 7-8 Kochen 4-5
Rosten
Gesottene Wasser erhitzen Booster-9 Sieden 6-7
Gebratene Aufwdrmen vom Ol 9 Braten 8-9
. Sautierte Kochgeschirr erwdrmen 7-8 Kochen 6-7
Gemiise und Geschmort Kochgeschirr enwa 78 Koch 34
Hiilsenfriichte eschmorte ochgeschirr erwérmen - ochen -
Angebratene
Angebratene Kochgeschirr erwérmen 7-8 Gemiise 7-8
goldbraun braten
Fleisch mit Ol goldbraun
Braten braten 7-8 Kochen 3-4
(Leistung 6 falls mit Butter)
. Gegrillt Vorwérmen des Topfes 7-8 Beidseitig grillen 7-8
Fleisch Braunen mit Ol
Braunen (Leistung 6 falls mit Butter) -8 Kochen 45
Feucht Braunen mit Ol
gegartes/geschmortes | (Leistung 6 falls mit Butter) 8 Kochen 34
Gegrillt Vorwdrmen des Topfes 7-8 Kochen 7-8
) Feucht Braunen mit Ol
Fisch gegartes/geschmortes | (Leistung 6 falls mit Butter) 8 Kochen 34
Gebratenes Ol erhitzen 8-9 Braten 7-8
Frittaten Erwarmen der Pfaf‘”e.. mit 6 Kochen 6-7
Butter oder Speisedl
Omelette Erwarmen der Pfanneﬂmn 6 Kochen 5-6
Butter oder Speisedl
Eier Weich
gekochte/hart Wasser erhitzen Booster-9 Kochen 5-6
gekochte
Pancakes Erwdrmen der Pfanne mit 6 Kochen 6.7
Butter
TomatensoRe Bréunen mit .OI (Leistung 6 falls 6.7 Kochen 34
mit Butter)
Bolognese Braunen mit Ol (Leistung 6 falls : ’
Soften Fleischsole mit Butter) 67 Kochen 34
. Vorbereitung der Basis (Butter .
BéchamelsoRe und Mehl schmelzen) 5-6 Leicht aufkochen 34
Eiercreme Milch aufkochen 4-5 Leicht am Sieden 4-5
halten
Kuchen und andere . . Leicht am Sieden
SiiRigkeiten, Cremen Puddings Milch aufkochen 4-5 halten 2-3
Milchreis Milch aufwarmen 5-6 Leicht am Sieden 2-3
halten
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5. Wartung

Wartung der Kochflache

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung
oder Wartung durchfiihren, stellen Sie sicher, dass alle
Kochfelder ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige
erloschen ist.

5.1 Reinigung

Die Kochflache muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Wichtig:

verwenden Sie keine Scheuermittel, kratzende Schwémme
oder Stahlwolle. Ihre Verwendung kann mit der Zeit das Glas
beschédigen.

Verwenden Sie keine chemische, &tzende Reinigungsmittel,
sowie Backofenreiniger oder Fleckenentferner.

Lassen Sie, nach jedem Gebrauch, die Fl&che abkihlen und
reinigen Sie sie um Angeklebtes und Flecken durch
Essensreste zu entfernen.

Zucker oder Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt kdnnen die
Oberflache beschadigen und sollten sofort entfernt werden.
Salz, Zucker oder Sand konnten die Glasoberflache
beschadigen.

Benutzen Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder geeignete
Reinigungsmittel (halten Sie sich an die Anweisungen des
Herstellers).

VERWENDEN SIE KEINE DAMPFREINIGER!!!

Wichtig:

Im Falle von versehentlichem Verlust von Flussigkeiten aus
den Topfen, ist es moglich tber das Ablaufventil einzugreifen,
welches sich an der Unterseite des Geréates befindet, um alle
Reste entfernen zu kénnen und eine hygienische Reinigung
zu gewahrleisten.

Wartung der Abzugshaube

Reinigung

Zur Reinigung, benutzen Sie AUSSCHLIERLICH ein feuchtes
Tuch mit neutralen Reinigern. VERWENDEN SIE ZU
REINIGUNG KEINE HILFSMITTEL ODER GERATE!
Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermittel.

BENUTZEN SIE KEINEN ALKOHOL!

Fettfilter

Dieser Filter fangt vom Kochen stammende Fettteilchen
ab.

Er muss einmal im Monat gereinigt werden (bzw. wenn das
System zur Anzeige der Séttigung der Filter dies erfordert),
dies kann mit schonenden Reinigungsmittel von Hand oder in
der Spulmaschine, auf niedriger Temperatur erfolgen. Beim
Waschen in der Spilmaschine kann sich der metallische
Fettfilter verfarben, trotzdem &ndern sich seine Eigenschaften
beziiglich des Filterns nicht.

Bild 32.3-32.5

Aktivkohle-Filter — Keramik
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(Nur fir die Version mit Filter)

Halt die unangenehmen Gerliche, die sich beim Kochen
entwickeln, fest.

Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet. Die
Sattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger
langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
RegelmaRigkeit der Reinigung des Fettfilters abhéngig. Die
Geruchsfilter kénnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert
werden. Die richtige Regeneration gewdahrleistet eine
konstante Filterwirkung 5 Jahre lang.

Bild 32



5.2 Stérungssuche

FEHLER CODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN FEHLERBEHEBUNG
" Vor einem erneuten
Die Elektronik schaltet sich wegen Die innere Tgmperatur der Gebrauch, warten Sie bis
E2 . elektrischen PR y
erhéhter Temperatur ab . sich die Flache abkiihlt
Komponenten ist zu hoch hat
E3 Kochgeschirr ist nicht geeignet Verlustlder magnetischen Entfernen Sie den Topf
Eigenschaften
Es gelangt kein Strom zu
. _— den einzelnen Modulen; Trennen Sie das Kochfeld
Probleme bei der Kommunikation ' ;
. ' " die Stromverbindung vom Stromnetz und
E5 zwischen der Bedienoberflache und o N ; S
) wurde nicht richtig Uberpriifen Sie die
dem Induktionsmodul . :
angeschlossen oder ist Verbindungen
fehlerhaft
Bei allen anderen
Fehlermeldungen Rufen Sie den Kundenservice an und nennen Sie lhren Fehlercode
(E..U..C..)
5.3 Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:
1.Uberpriifen Sie ob Sie das Problem, anhand der Punkte in der ,Fehlerbehebung®, nicht selbst I6sen konnen.

2.Schalten Sie das Gerét aus und dann wieder ein, um sicherzugehen, dass sich die Stérung nicht von alleine geldst hat.
Falls, nach allen oben genannten Uberprifungen die Storung weiterhin besteht, rufen Sie den néchstgelegenen

Kundendienst an.
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FR - Prescriptions de montage et mode d’emploi

Suivre de pres les instructions reportées dans ce manuel.
Nous déclinons toute responsabilité pour tout probléme,
dommage ou incendie causé a |'appareil suite au non-respect
des instructions reportées dans ce manuel. L'appareil est
destiné exclusivement a un usage domestique pour la cuisson
des aliments et l'aspiration des fumées produites par la
cuisson. Aucune autre utilisation n'est autorisée (par ex.
chauffage de pieces). Le fabricant décline toute responsabilité
en cas d'utilisation inappropriée ou de réglage erroné des
commandes.

L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et I'installation restent les mémes.

O) Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, sur I'utilisation
et sur la sécurité.

Ne pas effectuer de modifications électriques sur
I'appareil.

Avant de procéder a linstallation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n'est endommagé. Sinon, contacter
le revendeur et ne pas continuer l'installation.

® Vérifier I'état de l'appareil avant de procéder avec
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer l'installation.

Remarque : Les pieces marquées du symbole « (*)» sont

des accessoires en option fournis uniquement avec certains

modeéles, ou des piéces non fournies, & acheter.

© 1. Mises en garde

Attention! Suivre attentivement les
instructions ci-dessous : e L’appareil doit
étre débranché du secteur avant
d'effectuer une quelconque intervention
d'installation. e  L'installation  ou
I'entretien doit étre effectué par un
technicien spécialisé, conformément aux
instructions du fabricant et dans le
respect des normes locales en vigueur
en matiere de sécurité. Ne pas réparer
ou remplacer les piéces de I'appareil si
ce n'est pas spécifiquement demandé
dans le manuel d'utilisation. e La mise a
la terre de [lappareill est rendue
obligatoire par la loi. e Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long
pour permettre le branchement de
I'appareil, intégré dans le meuble, au
secteur électrique. e Pour que
l'installation soit conforme aux normes de
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sécurité en vigueur, il faut un interrupteur
omnipolaire  conforme aux normes
garantissant la déconnexion compléte du
circuit électrique dans les conditions de
la catégorie de surtension Il
conformément aux regles d'installation. @
Ne pas utiliser de prises multiples ni de
rallonges. e Une fois [linstallation
terminée, les composants électriques ne
devront plus étre accessibles a
Iutilisateur. e L'appareil et les parties
accessibles deviennent trés chauds
pendant ['utilisation. Veiller a ne pas
toucher les éléments chauffants. e
Veiller a ce que les enfants ne jouent pas
avec lappareil; garder les enfants a
distance et les surveiller: les parties
accessibles  peuvent  devenir  trés
chaudes pendant ['utilisation. ® Pour les
porteurs de stimulateurs cardiaques et
d'implants actifs, il est important de
vérifier, avant dutiliser la plagque a
induction, que le stimulateur est
compatible avec l'appareil. @ Pendant et
aprés |utilisation, ne pas toucher les
éléments chauffants de [appareil. e
Eviter le contact avec des chiffons ou
autres matériaux inflammables jusqu'a ce
que tous les composants de l'appareil ne
soient suffisamment refroidis, risque
d’incendie. ® Ne pas placer de matériaux
inflammables  sur l'appareil ou a
proximité. e Les graisses et les huiles
chaudes peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches
en graisse et huile. @ Si la surface est
félée, éteindre l'appareil pour éviter toute
possibilité d'électrocution. e L'appareil
n'est pas destiné a étre mis en marche
au moyen d'une minuterie externe ou
d'un systeme de commande a distance
séparé. e La cuisson non surveillée sur
une plaque de cuisson avec de I'huile ou



de la graisse peut étre dangereuse et
provoquer des incendies. @ Le processus
de cuisson doit étre surveillé. Un
processus de cuisson a court terme doit
étre surveillé en permanence. e Ne
JAMAIS essayer d'eteindre les flammes
avec de leau. Eteindre lappareil et
étouffer les flammes, par exemple avec
un couvercle ou une couverture anti-feu.
Risque d'incendie : ne pas placer d'objets
sur les surfaces de cuisson. @ Ne pas
utiliser de nettoyeur vapeur, risque
d'électrocution. @ Ne pas poser d'objets
métalliques tels que des couteaux, des
fourchettes, des cuilleres et des
couvercles sur la surface de la plaque de
cuisson car ils pourraient surchauffer. @
Avant de brancher I'appareil au secteur
électrique : contrdler la plaque des
données (placée sur la partie inférieure
de I'appareil) pour vérifier que la tension
et la puissance correspondent a celle du
secteur et que la prise est adéquate. En
cas de doute, appeler un électricien
qualifié.

Important : e Apres utilisation, éteindre
la plaque de cuisson au moyen du
dispositif de commande et ne pas se fier
uniguement au détecteur de casseroles.
e Eviter de renverser du liquide ; pour
faire bouillir ou chauffer des liquides,
réduire l'apport de chaleur. e Ne pas
laisser les éléments chauffants allumés
avec des casseroles et des poéles vides,
ou encore sans récipients. e A la fin de
la cuisson, éteindre la zone de cuisson
correspondante. e Pour la cuisson, ne
jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits
emballés en aluminium. L'aluminium
fondrait et endommagerait
irrémédiablement votre appareil. e Ne
jamais chauffer une boite ou une boite
de conserve contenant des aliments sans
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I'ouvrir : elle pourrait exploser! Cette
mise en garde vaut pour tous les autres
types de plaques de cuisson. e
L'utilisation d'une puissance élevée
comme la fonction Booster ne convient
pas pour le chauffage de liquides tel que
I'huile de friture. Une chaleur excessive
pourrait étre dangereuse. Dans ces cas,
il est recommandé d'utiliser une
puissance inférieure. e Les récipients
doivent étre directement placés sur la
plaque de cuisson et étre centrés.
N'insérer en aucun cas d'autres objets
entre la casserole et la plaque de
cuisson. e En cas de températures
élevées, I'appareil réduit
automatiquement le niveau de puissance
des zones de cuisson. e Avant toute
opération de nettoyage ou d'entretien,
débrancher  l'appareil du réseau
électrique en retirant la fiche électrique
ou en coupant linterrupteur général. e
Utiliser des gants de travail pour toutes
les opérations d'installation et d'entretien.
e L'appareil peut étre utilise par des
enfants de plus de 8ans et par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
sans l'expérience ni les connaissances
nécessaires, a condition d'étre surveillés
ou d'avoir regu les instructions relatives a
[utilisation slre de l'appareil et a la
compréhension des risques inhérents. e
Les enfants doivent étre controlés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil. ® Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance. e La piece
doit étre suffisamment aérée quand
I'appareil est utilisé simultanément aux
autres appareils de combustion au gaz
ou autres combustibles. e L'appareil doit
étre régulierement nettoyée a la fois a
lintérieur et a l'extérieur (AU MOINS



UNE FOIS PAR MOIS) cela devrait se
faire en conformité avec les instructions
d'entretien. e Le non-respect des normes
de nettoyage de l'appareil et du filtre
(ainsi que son remplacement) comporte
des risques d'incendies. o Le flambage
est strictement interdit. e L'utilisation
d'une flamme nue peut endommager les
filtres et provoquer des incendies et doit
donc étre évitée. e La friture doit étre
surveillée afin d'éviter que [l'huile ne
prenne feu. @ ATTENTION: Quand la
plague de cuisson est en marche les
pieces accessibles de I'appareil peuvent
chauffer. @ Attention! Ne pas brancher
I'appareil au secteur électrique tant que
linstallation n'est pas totalement
terminée. e Concernant les mesures
techniques et de sécurité a prendre pour

lévacuation des fumées, respecter
scrupuleusement les  reglementations
établies par les autorités locales

compétentes. e L'air aspiré ne doit pas
étre convoyé vers le conduit destiné a
I'évacuation des fumées des appareils a
combuston a gaz ou autres
combustibles. e Il ne faut jamais utiliser
I'appareil sans la grille! e Utiliser
seulement les vis de fixation fournies
avec l'appareil ou, si elles ne sont pas
comprises, acheter les bonnes vis.
Utiliser des vis de la longueur indiquée
dans la notice. ® Quand cet appareil et
les autres non alimentés par I'énergie
électrique sont en marche
simultanément, la pression négative dans
la piece ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
105 bars). e Il est important de
conserver ce manuel pour pouvoir le
consulter & tout moment. En cas de
vente, de cession ou de déménagement,
s'assurer qu'il accompagne toujours le
produit.

Cet appareil est marqué conformément & la Directive
Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, relative aux
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déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).
En assurant que ce produit est éliminé correctement,
['utilisateur contribue a prévenir les conséquences négatives
potentielles pour l'environnement et la santé. Le symbole

mmm présent sur le produit ou sur la documentation qui
I'accompagne indique que ce produit ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais qu'il doit étre apporté a un point
de collecte pour le recyclage d'équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux réglementations
locales d'élimination des déchets. Pour plus d'informations sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit,
contacter les autorités locales, le service de collecte des
déchets ménagers ou le magasin oul le produit a été acheté.
Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6,
60335-2-31, EN/CEI 62233,

+ Performance : EN/IEC 61591 ; I1SO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168 ; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13 ; EN/IEC
60704-3 ; 1SO 3741 ; EN 50564 ; IEC 62301.EN 60350-2 ;

* CEM: EN 55014-1 ; CISPR 14-1 ; EN 55014-2 ; CISPR 14-
2 ; EN/CEI 61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12. Conseils pour
une utilisation correcte et destinée a réduire limpact
environnemental : Pour commencer a cuisiner, allumer
I'appareil a la vitesse minimale et la laisser allumer quelques
minutes, méme aprés la fin de la cuisson. Augmenter la
vitesse seulement en cas de grosses quantités de fumée et
de vapeur en utilisant la fonction booster uniquement pour les
cas extrémes. Pour préserver |'efficacité du systeme de
réduction des odeurs, remplacer le(s) filtre(s) a charbon.
Nettoyer le filtre & graisse réguliérement pour en préserver
I'efficacité. Pour optimiser I'efficacité et minimiser les bruits,
utiliser le diametre maximal du systéme de canalisation
indiqué dans ce manuel.

EN/CEI

2. Utilisation

Utilisation de la plaque de cuisson

Le systeme de cuisson a induction est basé sur le phénomene
physique de linduction magnétique. La principale
caractéristique de ce systtme est le transfert direct de
I'énergie du générateur a la casserole.

Avantages :

Si l'on compare avec les plans de cuisson électriques, votre
plan a induction est :

- Plus sir : température inférieure a la surface du verre.

- Plus rapide : temps de chauffe des aliments inférieurs.

- Plus précis : le plan réagit instantanément a vos
commandes

- Plus efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée
en chaleur. En outre, une fois enlevée la casserole, la
transmission de chaleur est immédiatement interrompue, en
évitant une perte de chaleur inutile.

2.1 Récipients pour la cuisson
Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole



Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface du plan,
ne pas utiliser :

- des récipients avec fond non parfaitement plat.

- des récipients en métal avec fond émaillé.

- des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de
rayer la surface du plan.

- ne jamais poser des casseroles et des poéles chaudes sur la
surface du panneau de contréle du plan

2.1.1 Récipients préexistants

La cuisson a induction utilise le magnétisme pour générer de
la chaleur. Les récipients doivent donc contenir du fer. Vous
pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas
appropriées si elles ne sont pas détectables magnétiquement.

2.1.2 Diamétres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne
taille, les zones de cuisson ne s’allument pas

Pour connaitre le diametre minimal de la casserole a utiliser
pour chaque zone, consulter la partie illustrée de ce manuel.

2.2 Economie d'énergie

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

- Utiliser du matériel de cuisson d'un diametre égal a celui de
la zone de cuisson.

- Utiliser uniquement des poéles et des casseroles a fond plat.
- Si possible, laisser le couvercle sur la casserole pendant la
cuisson

- Cuire les légumes, pommes de terre, etc. avec une petite
quantité d'eau afin de réduire le temps de cuisson.

- Utiliser une cocotte-minute, elle réduit encore plus la
consommation d'énergie et le temps de cuisson

- Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée
sur la plaque.

Utilisation de l'aspirateurLe systéme d'aspiration peut
étre utilisé en version aspirante & évacuation externe ou
filtrante & recirculation interne.

Version aspirante
Les vapeurs sont évacuées vers I'extérieur grace a une série
de tuyaux (& acheter séparément) fixée a la bride de raccord
déja fourni.
Le diametre du tuyau d'évacuation doit étre identique a celui
au diamétre de 'anneau de connexion :
- en cas de sortie rectangulaire 222 x 89 mm
- en cas de sortie ronde @ 150 mm (*)

Pour de plus amples, consulter la page relative aux
accessoires de la version aspirante dans la partie illustrée de
ce manuel. Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices
d'évacuation murale du méme diamétre que celui de la sortie
d'air (bride de raccord).

L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un
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diametre inférieur diminuera ['efficacité de ['aspiration et
augmentera considérablement le bruit.
Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Utiliser un conduit le plus court possible.

Utiliser un conduit avec le moins de coudes possible
(angle maximal du coude : 90°).

Eviter de changer drastiquement la section du
conduit

Version filtrante

L'air aspiré sera filtré & travers des filtres & graisse et anti-
odeur avant détre renvoyé dans la piéce. Pour plus
d'informations voir la page relative aux accessoires sur le
manuel d'installation- Version filtrante.

Mise en garde: En cas d'évacuation a Iintérieur du
meuble, prévoir une section minimum de passage de I'air

moyennant le panneau de la plinthe d’environ 120cm?,
Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte des
kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes qu'aspirantes.

3. Installation

e L'installation, électrique comme
mécanique, doit étre effectuée par un
personnel spécialisée.

L'appareil est réalisé pour étre encastré
dans un plan de travail d'une épaisseur
de 2-6 cm, en cas d'installation TOP, 2,5-
6 cm en cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de
cuisson et le mur doit étre d’au moins 5
cm devant, dau moins 4 cm sur les
cOtés, et d'au moins 50 cm par rapport
aux meubles supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont
indicatives : les indications a suivre pour
la conception des espaces sont celles du
fabricant de la cuisine.

& 3.1 Branchement électrique

Fig. 9-10-11-12

e Débrancher Ilappareil du secteur
électrique. e L'installation doit étre
effectuée par un personnel
professionnellement qualifié, connaissant
les normes en vigueur en matiere
d'installation et de sécurité. e Le
constructeur décline toute responsabilité



quant aux dommages personnels,
matériels et aux animaux en cas de
nonerespect des indications fournies
dans le présent chapitre. ® Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long
pour permettre le retrait de la plaque de
cuisson du plan de travail. ® Vérifier que
la tension indiquée sur la plaque de série
correspond a celle fournie dans le
logement dans lequel elle sera installée.
e Ne pas utiliser de rallonges. @ Le cable
électrique de terre doit &tre 2cm plus long
par rapport aux autres cables

e Si 'appareil n'est pas doté d’un cordon
d'alimentation, en utiliser un ayant des
conducteurs d'une section minimale de
25 mm2 pour une puissance allant
jusqu'a 7200 Watt ; pour des puissances
supérieures, la section doit étre de 4
mm2). e Le cable ne doit a aucun
moment atteindre une température de
50°C supérieure a la température
ambiante. e L'appareil est destiné a étre
branché de maniere permanente au
secteur électrique.

e Attention! Avant de rebrancher le

by

circuit a [lalimentation du secteur
lectrique et den  vérifier le
fonctionnement correct, toujours

controler que le cable d'alimentation ait
été correctement monté. e Attention! Le
remplacement du céble de connexion
doit étre effectué par le service
d'assistance technique agréé ou par une

personne ayant une qualification
similaire.

Remarque: le produit est doté d'une
fonction Power Limitation qui permet de
programmer un seuil d'absorption
maximal kw

Le réglage doit étre effectué lors du
branchement du produit au secteur
électrique ou de la reconnexion du
secteur électrique (dans les 2 minutes
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qui suivent). Pour la sequence de
réglage du Power Limitation, consulter ce
manuel dans la section Fonctionnement.

3.3 Montage

Avant de commencer l'installation :

+  Aprés avoir déballé le produit, vérifier qu'il n’a subi
aucun dommage durant le transport et, en cas de
problémes, contacter le revendeur ou le Service
Client, avant de procéder a I'installation.

«  Vérifier que le taille du produit acheté est adaptée a la
zone d'installation choisie.

«  Vérifier qu'aucun matériel accessoire (comme des
sachets avec des vis, garanties, etc.) ne se trouve pas a
I'intérieur de l'emballage : il doit étre enlevé et conserveé.

«  Veérifier par ailleurs qu'une prise électrique disponible se
trouve a proximité de la zone d'installation

Preparatlon du meuble pour I'encastrement :

Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des seche-linges.
Effectuer tous les travaux de découpe du meuble avant
d'insérer la plague de cuisson et éliminer soigneusement
les copeaux ou les résidus de sciure.

- pour optimiser 'installation en mode filtrant, il est

conseillable de réaliser une fissure dans la plinthe pour

pouvoir y placer une grille disponible dans le commerce

IMPORTANT : utiliser une colle monocomposant (S), ayant
une résistance aux températures allant jusqu'a 250°;
avant linstallation, les surfaces a coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre I'adhérence (ex.: agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiere,
résidus d'anciennes colles, etc.); la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout I'encadrement ; apres le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

Fig. 2 - 16(B)

Attention! La non-installation de vis et

fixations conformément a ces instructions

peut comporter des rsques electrlques.
Remarque : Il est conseillé, pour installer correctement le
produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant les
caractéristiques suivantes :

- film élastique en PVC souple, avec adhésif a base d'acrylate
- conforme a la norme DIN EN 60454

- retardateur de flamme

- résistance optimale au vieillissement

- résistance aux écarts de températures

- utilisable aux basses températures



4. Fonctionnement

Panneau de contrdle

10

9 8 7

o = ,

Touches / Ecran

1.

ON/OFF de la plaque de cuisson/aspirateur

Sélection de la zone de cuisson

Affichage zone de cuisson

Augmenter/Diminuer Power Level (Niveau de puissance) et
Puissance d'aspiration

Affichage Power Level (Niveau de puissance) et Puissance
d'aspiration

Activation Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome)
Ecran : Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome) /
Minuteur Zones de cuisson

Augmenter/Diminuer Timer « STAND ALONE » (minuteur
autonome) / Minuteur Zones de cuisson

Activation Timer (minuteur) zones de cuisson
Voyant Timer (minuteur) zones de cuisson actif

Activation Automatic Heat Up (Chauffage automatique)
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10.

11.

12.

13.

14.

Activation Temperature manager (Température
directrice) (Warning Function)

Pause

Key Lock (clé de verrouillage)

Voyant Aspirateur actif

Activation Voyant de saturation des filtres

Sélection/Activation aspirateur
Affichage aspirateur

Affichage saturation filtre charbon/céramique -Filtre
a graisse
Réinitialisation Saturation des filtres

Activation fonction automatique aspirateur



UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

A savoir avant de commencer :

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont congues pour se
conformer aux normes de sécurité les plus strictes.

Pour cette raison :

+ Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les feux ou
si celles-ci sont mal placées.

+ Dans dautres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apres quelques secondes lorsque la fonction
sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas donné (ex. :
« Allumer le plan de cuisson » sans « Sélectionner la zone de
cuisson » et la « Température de fonctionnement », ou bien la
« Fonction Lock (verrouillage) » ou « Timer »).

{ ! Attention! En cas (par exemple) d'une utilisation prolongée,
['extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas étre immédiate
en phase de refroidissement ; sur 'écran des zones de cuisson,
apparait le symbole « H> pour indiquer que la phase est active.
Attendre que laffichage se coupe avant de s'approcher de la zone
de cuisson.

Affichage zone de cuisson
dans les affichages relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée a
Power Level (Niveau de |
puissance) 1.9-P

Residual Heat Indicator (Voyant

chauffage résiduel) H
Pot Detector (Détecteur de [N
casserole) -

Fonction Bridge désactivée ,"-,.i
Fonction Temperature Manager -
activée L
Fonction Child Lock activée I3
Fonction Pause activée H

Fonction Automatic Heat UP
(Chauffage automatique)
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Caractéristiques de la plaque

@ Safe Activation (activation sécurisée)
Le produit s'active uniquement en présence de casseroles sur les
zones de cuisson : le processus de chauffe ne se déclenche pas
sans casseroles et sarréte en les enlevant.

@ Pot Detector (Détecteur de casserole)
L'appareil détecte automatiquement la présence de casseroles sur
les zones de cuisson.

@ Safety Shut Down (arrét sécurisé)

Pour des raisons de sécurité, chague zone est dotée d'un temps
de fonctionnement maximal qui dépend du niveau de puissance
programme.

@ Residual Heat Indicator (Voyant chauffage résiduel)
Alextinction d'une ou plusieurs zones de cuisson la présence de
chaleur résiduelle est signalée par un signal visuel sur I'écran de la
zone correspondante, par le symbole « H>:

Fonctionnement
Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut d'abord
activer la zone souhaitée.

@ Allumage
Presser (effleurer) brevement ® ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur: le symbole s'éclaire;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, apres quoi seules
les fonctions principales resteront activées ; les autres
pourront étre utilisées, et s'activeront, ensuite pendant
l'utilisation du dispositif.

IMPORTANT :

toutes les fonctions disponibles seront éclairées Iégérement
éclairées, cette lumiere s'intensifiera seulement a leur
activation.

Presser a nouveau ® pour éteindre
Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les autres.

@ Sélection des zones de cuisson
Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran (2) correspondant
ala zone de cuisson désirée

@ Power Level (Niveau de puissance)

La plaque est équipée de 9 niveaux de puissance :

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sélection
®3):

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance ;

Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la zone
de Sélection/Ecran (2)




@ Power Booster (amplificateur de puissance)

Le produit est doté d'un niveau de puissance supplémentaire (au-
dela du niveau 9), qui reste activé 5 minutes puis la puissance
revient au niveau précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt le long de laBarre de sélection (3) (au

dela du niveau 5') et activer Power Booster (amplificateur de
puissance)

Le niveau Power Booster (amplificateur de puissance) est indiqué
dans la zone de Sélection/Ecran (2) par le symbole « 7 »

@ Key Lock (clé de verrouillage)

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de bloquer les
configurations de la plaque pour empécher les manipulations
accidentelles tout en laissant les fonctions déja configurées
actives.

Activation :

* presser (10)
Répéter I'opération pour désactiver.
Remarque : En pressant une quelconque autre fonction pendant

que Key Lock (clé de verrouillage) est activée a elle clignotera
pour signaler que la fonction est activée et doit étre éventuellement
désactivée pour pouvoir agir sur la plaque.

@ Automatic Heat UP (Chauffage automatique)

La fonction Automatic Heat UP (Chauffage automatique) permet
damener plus rapidement a régime la puissance programmée ;
cette fonction permet d'avoir une cuisson plus rapide sans risquer
de brler les aliments car la température ne dépasse pas celle du
niveau programme.

Cette fonction est disponible pour les niveaux de puissance 1-8.

Activation :

e}
+ depuis une zone de cuisson allumée, presser = (U
* [écran (2) affiche une « 17 » clignotante s'alternant a la
puissance programmée pour la zone de cuisson

En augmentant le niveau de puissance de la zone de cuisson :
la fonction Automatic Heat Up (Chauffage automatique) reste
activée avec le nouveau réglage de température ;

En diminuant le niveau de puissance de la zone de cuisson : la
fonction Automatic Heat UP (Chauffage automatique) se
désactive.

Remarque : En sélectionnant simultanément une autre zone

2
de cuisson, le symbole = (7) s'éclairera a nouveau
légérement, ce qui permettra de procéder, pour cette zone
aussi, a I'activation de la fonction ; la fonction reste tout de
méme activée dans la zone ou elle a été activée, comme
signalé sur 'écran (2)
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@ Temperature Manager (Température directrice - Warming
Function)
Temperature Manager (température directrice) est une fonction de
controle permettant le maintien de la chaleur & une température
constante, & un niveau de puissance optimisé ; cette fonction est
parfaite pour garder les aliments préts au chaud. La fonction
Temperature Manager (température directrice) s'active des la

—
premiere pression de la touche @& =
L'écran (2) de la zone en mode Temperature Manager

(température directrice) affiche le symbole )

Remarque : En sélectiomant simultanément une autre zone de
—

cuisson, le symbole @ = (8) s'éclairera a nouveau légerement,

ce qui permettra de procéder, pour cette zone aussi, a I'activation

de la fonction ; la fonction reste tout de méme activée dans la zone

ou elle a été activée, comme signalé sur I'écran (2)

—
* Presser encore a: (8) pour désactiver et éteindre,
jusqu'a amener le niveau affiché a Display (2) sur « Lf ».
Remarque : Si plusieursa zone fonctionnent en mode
Temperature Manager (température directrice - Waming Function)
sélectionner d'abord la zone souhaitée a travers la zone de
Sélection (2) ;
la fonction peut étre désactivée aussi par la Barre de sélection
(3), en amenant le Power Level (niveau de puissance) a

I

« U ».

@ Pause
La fonction Pause permet dinterrompre n'importe quelle fonction
active sur a plaque en ramenant a zéro la puissance de cuisson.

Activation :

* presser «I |» ()]

. «I l » clignote a 'écran (2)

Pour désactiver la fonction :

o presser | )
la Barre de sélection (3) s'éclaire

+ presser/glisser sur la Barre de sélection (3) pour
déactiver la fonction

Remarque : La désactivation rétablit les conditions de la plaque
avant la pause, la plague continue a fonctionner avec les mémes
paramétres précédemment programmeés.

Remarque : si apres 10 minutes, la Fonction Pause n'est pas
désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.



Remarque : la Fonction Pause n'influence pas I'aspiration

@ Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome)

La fonction Timer (minuteur) est un compte & rebours indépendant
des zones de cuisson (et de la zone aspirante).

Le Minuteur s'active en appuyant sur la Zone/Ecran (4)

Utiliser les symboles == + (5) pour programmer la durée du
Timer (minuteur), qui s'affiche sur la Zone/Ecran (4)

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune autre
commande pour lancer le compte & rebours.

Le format du Timer (minuteur) est aoo

-3 pour les heures

- ﬁ pour les minutes

Remarque : la configuration maximale du timer est delh et 59
minutes

Dans la Zone/Ecran (4) s'affichera le temps restant ;
un signal sonore se déclenche a la fin du compte a rebours

Remarque : pour un délai inférieur a 10 minutes, dans l'affichage
du compte a rebours, le format est le suivant
-0 minutes

-7 secondes

avec point éclairé en mode fixe

Pour couper le Timer (minuteur) :

« sélectionner Zone/Ecran (4)
. progra-niiner la durée du Timer (minuteur)a 000, avec
- ©)

@ Timer (minuteur) zones de cuisson

La fonction Timer (minuteur) Zones de cuisson est un compte a
rebours programmable, méme simultanément, sur chaque zone
de cuisson.

Au terme du délai programmé, les zones de cuisson s'éteignent
automatiquement et ['utilisateur est averti par un signal sonore.

Activation d ela fonction Timer (minuteur) zones de
cuisson

« Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran (2)
(power level - niveau de puissance0)

* Presser (6) relative a la zone de cuisson

« Utiliser les symboles == + (5) pour
programmer la durée du timer (minuteur), qui s'affiche sur la
Zone/Ecran (4) ;

pendant le réglage le symbole @ (6) clignote

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune autre
commande pour lancer le Timer (minuteur) zone de cuisson.

Remarque : en appuyant a nouveau Ionguement@ ©),le
Timer (minuteur) de la zone de cuisson est réinitialisé

Si on le souhaite, répéter I'opération pour plusieurs zones
de cuisson.

Remarque : un Timer (minuteur) peut étre configuré pour
chague zone ; 'écran (4) affiche le compte a rebours de la
zone de cuisson sélectionnée & cet instant ; si aucune zone
n'est sélectionnée, appuyer sur I'écran (4) affiche le compte &
rebours du Timer « STAND-ALONE » (minuteur autonome).
Le mode d'affichage du compte a rebours est le méme que
le Timer « STAND-ALONE » (minuteur autonome)
(consulter le paragraphe précédent Timer « STAND

ALONE »(minuteur autonome).)

Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet unsignal
sonore et la zone de cuisson s'éteint.

Pour couper le Timer (minuteur) :

« sélectionner la zone de cuisson (2)
. progra-ni:ner la durée du Timer (minuteur) a Sﬂg, avec
- (5).

@ Power Limitation (limitation de puissance)

La fonction Power Limitation (limitation de puissance) permet de
programmer le fonctionnement du produit en limitant ['absorption &
un seuil maximal et en réglant la puissance d'absorption de toutes
les zones de cuisson actives en faisant en sorte que 'absorption
totale du plan ne dépasse pas le niveau maximal d'absorption
configure.

Remarque : effectuer le réglage quand la plague est éteinte, sans

appuyez sur la touche ® ON/OFF (1), lors du branchement la
plague de cuisson au réseau électrique ou de la reconnexion du
réseau électrique dans les 2 minutes qui suivent.

Pour régler la fonction Power Limitation (limitation de
puissance) :

- pressert A l
(Qui clignotera seulement les 2 premiéres minutes de
I"alimentation du produit)

- en maintenant la pression t A l appuyer, une a la fois, sur
toutes les zones de sélection/écran(2) les zones de cuisson,
dans le sens inverse des aiguilles d'une en commengant de la
zone avant droite (FR)
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- un signal sonore rapide est émis a chaque pression

- apres avoir appuyé sur tous les écrans (2), relacher la touche

(A)

maintenant :

-I'écran (2) de la zone arriére gauche (RL) affichera I'un aprés
lautre les symboles « C » et « 0 »pour signaler qu'il est possible
d'effectuer le réglage :
sélectionner I'écran (2-RL)
Glisser ensite sur la Barre de sélection(3), jusqu'a
ce que I'écran affiche les symboles « C » et « 8 »,
I'écran (2-FL) affiche le réglage actuel*

0= 74KW
1=45KW
2= 31KW

** |e réglage est configuré par défaut a 7,4 KW

Pour changer les parametres de la fonction Power Limitation
(limitation de puissance)

- appuyer sur I'écran (2) de la zone avant gauche (FL)

- glisser ensite sur la barres de sélection (3), pour enregistrer le
nouveau réglage

- pour sauvegarder la sélection, appuyez 2 secondes sur la touche

ON/OFF (1),; un long signal sonore sera émis pour confirmer
le réglage

@ Bridge Zones

Les zones de cuisson gréce a la fonction Bridge sont en mesure
de fonctionner en mode combiné créant ainsi une seule zone au
méme niveau de puissance. Cette fonction permet de cuire de
maniére homogene les grands plats / casseroles.

Il est possible d'utiliser (en mode combingé) la zone de cuisson
frontale “Master” avec la zone correspondante derriére
“Secondaire”

(pour vérifier les zones concernées par cette fonction, consulter la
partie illustrée de ce manuel).
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Pour activer la Fonction Bridge:

- sélectionner simultanément les deux zones de cuisson a
utiliser

- sur I'Afficheur (2) de la zone de cuisson « Secondaire », le

symbole « 1 1 » s'affiche - avec la Barre de sélection (3), il
sera possible de configurer le Niveau de puissance, qui sera
affiché sur 'Afficheur (2) de la zone de cuisson « Master »

- pour désactiver la Fonctio Bridge il suffit de répéter la méme
procédure d'activation

Remarque : la fonction Timer (minuteur) zones de cuisson,
activée durant la fonction Bridge, comportera I'arrét automatique
des deux zones de cuisson, puisqu'elles seront considérées, dans
ce cas, comme une seule zone combinée.

UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

@ Allumage
Presser  (effleurer)

brevement @ ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur: le symbole s'éclaire;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, aprés quoi seules
les fonctions principales resteront activées; les autres
pourront étre utilisées, et s'activeront, ensuite pendant
I'utilisation du dispositif.

IMPORTANT :

toutes les fonctions disponibles seront éclairées légérement
éclairées, cette lumiére s'intensifiera seulement a leur
activation.

Presser a nouveau ® pour éteindre
Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les autres.

+ Allumage du systeme d’aspiration : Ouvrir le Flap (volet)
appuyer sur la Zone de sélection (12) pour activer le systeme
d'aspiration.

Remarque : La zone d'aspiration est dotée d'un FLAP (volet)
pivotant mécanique. Il faut ouvrir le FLAP (volet) avant d'activer la
hotte aspirante. La hotte est équipée d'un capteur qui, quand
I'aspiration est activée, si le FLAP (volet) est complétement fermé,
arréte automatiquement le moteur. L'aspiration redémarre
uniquement a 'ouverture du FLAP.

@ Vitesse (puissance) d'aspiration :

L'aspirateur est équipée de 3niveaux de vitesse (puissance)
d'aspiration

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sélection
@3):

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance ;

Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la zone



de Sélection/Ecran (12)

@ Power Booster (amplificateur de puissance)

La plague est équipée de 2 niveaux

supplémentaires (au-dela de 3)

—  Power Booster (amplificateur de puissance) 1 : temporisé
15 min

—  Power Booster (amplificateur de puissance) 2 : temporisé
5min

aprés quoi la puissance revient au niveau précédemment

programme.

de puissance

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection (3) (au
dela du niveau 3) et activer Power Booster 1 (amplificateur de
puissance)

Le niveau Power Booster 1 (amplificateur de puissance) est
indiqué dans la zone de Sélection/Ecran par le symbole «4»
clignote

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection (3) (au
dela du niveau 3) et activer Power Booster 2 (amplificateur de
puissance)

Le niveau Power Booster 2 (amplifier puissance) est indiqué dans
la zone de Sélection/Ecran (12) par le symbole « & » clignote

@ Fonctionnement automatique

La hotte s'éclaire a la vitesse la plus indiquée en adaptant la
capacité d'aspiration au niveau de cuisson maximal, utilisé par les
zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte la
vitesse d'aspiration, en la diminuant progressivement, de fagon a
éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.

Pour activer cette fonction :

Presser t A ](14)
Répéter I'opération pour désactiver.

Remarque : si durant le fonctionnement automatique la Barre de
sélection (3) les vitesses de 1 a 3 sont sélectionnées, le
fonctionnement automatique s'interrompt ;

En revanche, en sélectionnant les Power Boster (amplificateur
de puissance), le fonctionnement automatique redémarre a la fin

du délai programmé, entre-temps le symbole «t A l» reste en
mode clignotant.

Remarque : en cas darrét du plan avec le Fonctionnement
automatique  activé, larét de [laspirateur se fera
automatiquement, progressivement.

@ Voyant de saturation des filtres
La hotte indique lorsqu'il faut effectuer I'entretien des filtres :

Filtres anti-odeur charbon/céramique
“FILTER(13) s'éclaire

Filtre & graisse

«FILTER(13) clignote
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Remarque : cette fonction se désactive par défaut (lire
comment l'activer au paragraphe «Activation voyant
saturation des filtres »)

@ Réinitialisation saturation des filtres

Apres avoir effectué lentretien des fitres (graisse et/ou
charbon/céramique) presser longuement « FILTER 5, (13) ;
«FILTER(13) s'éteint en lancant le compteur du voyant.

@ Activation voyant de saturation des filtres
Ce voyant est généralement désactivé.
Procéder de la facon suivante pour l'activer :

- allumer la plaque de cuisson avec ;

- avec le moteur d'aspiration et les zones de cuisson éteintes,
presser la Zone de sélection (12

- presser longuement « HEBGD » (11) jusqua laffichage a
I'écran (12) les lettres « F » — « G » qui S'altement en clignotant

F = filtres anti-odeur charbon/céramique

G =filtre a graisse

Filtres anti-odeur charbon/céramique

—  Presser sur l'écran (12) dés que la lettre « F » S'affiche

— presser « FILTER  (13) - Jumigre clignotante

—  Presser de nouveau longuement sur «HGGD» (12)
pour confirmer l'activation du voyant des filtres anti-
odeur charbon/céramique

Filtre a graisse

—  presser sur ['écran (12) des que la lettre « G » s'affiche

—  presser « FILTER 5, (13) — Jumiére fixe

—  Presser de nouveau longuement sur «HGGD » (12)
pour confirmer I'activation du voyant filtre & graisse

L’appareil est prévu pour étre utilisé en association avec un

KIT capteur Window (non fourni par le fabricant).

En installant le KIT capteur Window (uniquement en cas

dutilisation en mode ASPIRATION), l'aspiration de l'air cessera

chaque fois que la fenétre présente dans la piece, sur laquelle est
appliqué le KIT, sera fermée.

- Le branchement électrique du KIT a l'appareil doit étre
effectué par un personnel technique qualifié et
spécialisé.

- Le KIT doit étre certifié séparément, conformément aux
normes de sécurité pertinentes au composant et a son
utilisation avec [lappareil. Linstallation doit étre
effectuée conformément aux réglementations pour les
installations domestiques en vigueur.

ATTENTION :

- le céblage du KIT a brancher a I'appareil doit faire partie
d'un circuit certifié a trés basse tension de sécurité
(TBTS).

- le fabricant de cet appareil décline toute responsabilité
en cas de problémes, de dommages, ou d'incendies
provoqués par des défauts et/ou des problémes de
dysfonctionnement et/ou une installation incorrecte du
KIT.




4.1 Tableaux de puissance

Niveau de puissance

Typologie de cuisson

Niveau d'utilisation
(I"indication doit étre associée a 'expérience et aux
habitudes de cuisson)

Idéal pour élever trés rapidement la température des

) Boost Réchauffer rapidement aliments jusqu'a ébullition rapide en cas d'eau ou pour
Pulsgance chauffer rapidement les liquides de cuisson
maximale - —
. . Idéal pour le brunissement, commencer & cuire, frire
8-9 Friggere - bollire . PR R
des produits congelés, faire bouillir rapidement
. . e Idéal pour rétir, maintenir I'ébullition, cuire et griller
7-8 Rétir - brunir - bouillir - griller pour Tt : Y
] (courte durée, 5-10 minutes)
Puissance
Slevé " . . . Idéal pour brunir, maintenir I'ébullition légere, cuire et
elevée Rtir - cuire - cuire & I'étouffée - calp - yere,
6-7 S griller (pendant une durée moyenne, 10-20 minutes),
brunir - griller . -
préchauffer les accessoires
) s . ) Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition
Cuire - cuire & I'étouffée - brunir - o . .
4-5 riller délicate, cuire (pour une longue durée). Repasser les
Y pates
. P Idéal pour les cuissons prolongées (riz, sauces, rotis,
) Cuire - frémir - épaissir — rendre : p o ,
Puissance 3-4 Crémeux poisson), en présence de liquides d'accompagnement
moyenne (par exemple eau, vin, bouillon, lait), mélanger les pates
Idéal pour les cuissons prolongées (volumes de moins
2.3 Cuire - frémir - épaissir —rendre | d'un litre: riz, sauces, rétis, poisson) en présence de
crémeux liquides d'accompagnement (exemple eau, vin, bouillon,
lait)
1-2 Faire fondre - dégeler - garder Idéal pour ramollir le beurre, faire fondre doucement le
au chaud - rendre crémeux chocolat, décongeler des produits de petites dimensions
Faible
i ) . Idéal pour garder au chaud de petites portions
Puissance Faire fondre - dégeler - garder od pour gar coep o
1 . d'aliments fraichement cuisinés ou garder &
au chaud - rendre crémeux . ARSI
température les plats et faire épaissir le risotto
. Plan de cuisson en position stand-by ou coupé
Puissance , . . h - '
OFF 2610 Surface d'appui (présence possible de chaleur résiduelle de la fin de la

cuisson, signalée par H-L-O)
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4.2 Tableaux de cuisson

Catégorie Plats ou type Niveau de puissance et déroulement cuisson
d'aliments de cuisson Premiére étape | Puissances | Deuxiéme étape | Puissances
Cuisson des pates
Pates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
maintien ébullition
Cuisson des pates
Pates ri Pates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
1z maintien ébullition
Cuisson des pates
Riz bouilli Chauffage de I'eau Booster-9 et 5-6
maintien ébullition
Risotto Saisir et griller 7-8 Cuisson 4-5
Blanchis Chauffage de I'eau Booster-9 Ebullition 6-7
Léqumes Frits Chauffage de I'huile 9 Friture 8-9
6 ugﬂneus’es Sautés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 6-7
g Mijotés Chauffage de l'accessoire 7-8 Cuisson 3-4
Saisis Chauffage de l'accessoire 7-8 Dorure 7-8
Brunissement viande avec de
Roti ['huile 7-8 Cuisson 34
(si avec beurre, puissance 6)
) Grillées Préchauffage de la poéle 7-8 Griller SLA",IeS deux 7-8
Viandes cotés
. Brunissement avec de I'huile ’
Brunissement (si avec beurre, puissance 6) 7-8 Cuisson 4-5
En Brunissement avec de I'huile h
sauce/braisées (si avec beurre, puissance 6) -8 Cuisson 34
Grillés Préchauffage de la poéle 7-8 Cuisson 7-8
En Brunissement avec de I'huile .
. . } : 7-8 Cuisson 3-4
Poisson sauce/braisés (si avec beurre, puissance 6)
Frits Chauffagel(‘ie I'huile ou de la 89 Eriture 7.8
matiere grasse
Omelettes Chauffage de [a p"‘?!e avec du 6 Cuisson 6-7
beurre ou de la matiére grasse
Omelette Chauffage de [a pog!e avec du 6 Cuisson 5-6
Euf beurre ou de la matiére grasse
A la coque/durs Chauffage de I'eau Booster-9 Cuisson 5-6
pancake Chauffage de la poéle avec du 6 Cuisson 6.7
beurre
Tomate Brunissement avec c_ie ['huile (si 6.7 Cuisson 34
avec du beurre, puissance 6)
Sauces Bolognaise Brunissement avec Qe Fhuile (si 6-7 Cuisson 3-4
avec du beurre, puissance 6)
Béchamel Préparation de la basg (faire fondre 56 ) Pt_)rter a 34
beurre et farine) frémissement
Créeme s A Maintenir le
natissiére Porter le lait a ébullition 4-5 frémissement 4-5
Gateaw, Puddings Porter le lait & ébulltion 45 Maintenr le 23
crémes frémissement
Riz au lai Réchauffer le lait 5.6 Mantenr le 23
frémissement
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5. Entretien

Entretien de la plague de cuisson

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

5.1 Nettoyage
La plague de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

Ne pas utiliser d'éponges abrasives, de tampons a récurer.
Leur utilisation, au fil du temps, pourrait abimer le verre.

Ne pas utiliser des produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou détachants.

Apreés chaque utilisation, laisser refroidir le plan et le nettoyer
pour enlever les dépots et les taches causées par des résidus
alimentaires.

Le sucre ou les aliments a haute teneur en sucre
endommagent le plan de cuisson et doivent étre retirés
immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
Utiliser un chiffon doux, des serviettes en papier ou des
produits spécifiques pour le nettoyage du plan (suivre les
instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!
Important :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles il est possible d'intervenir & travers la vanne de
décharge, placée sur la partie inférieure du produit de maniéere
a pouvoir éliminer tout résidu et nettoyer en toute sécurité.

Entretien de |'aspirateur

Nettoyage

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre. NE PAS UTILISER
D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs.

NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

Filtre anti-graisse

Il retient les particules de graisse dérivantes d ela
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand lindicateur de
saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse température
et cycle rapide.

Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-graisse
métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage
restent les mémes.

Fig.32.3-325
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Filtre A Charbon Actif - Céramique

(Seulement pour la version filtrante)

Il retient les mauvaises odeurs de la cuisson.

L'appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur. La saturation
du charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins
long, selon la fréquence dutilisation et la régularité du
nettoyage du filtre & graisses. Ces filtres anti-odeur peuvent
étre soumis a une régénération thermique tous les 2/3 mois
dans un four préchauffé & 200 °C pendant 45 minutes. Une
régénération correcte assure une efficacité de filtrage
constante pendant 5 ans.

Fig. 32



5.2 Recherche des pannes

SUPPRESSION DE

induction

n'a pas été connecté
correctement ou est
défectueux.

CODE D'ERREUR DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES L'ERREUR
e s La température interne de Attendre que la plaque
E2 La zolne commandes s etellnt acause I'électronique est trop refroidisse avant de
d'une trop haute température L NP
élevée I'utiliser & nouveau
E3 Récipient non adapté Perte des,p_ropnetes Retirer la casserole
magnétiques
Le courant électrique
Problémes de communication entre narmve pasl au modu_le : Débrancher la plague du
. o N Le céble d'alimentation
E5 linterface utilisateur et le module &

circuit électrique et
vérifier le raccordement

Pour tous les autres
signaux d'erreur

(E...U...C...)

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

5.3 Service assistance

Avant de contacter le Service Clientele
1. Vérifier que vous ne pouvez pas résoudre le probleme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des pannes".

2. Eteindre et rallumer I'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.

Si le probléme persiste apres les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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NL - Montagevoorschriften en gebruiksaanwijzing

Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in acht.
Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor eventuele
problemen, schade of brand, veroorzaakt door het apparaat
als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor een
huishoudelijk gebruik, voor het koken van voedingsmiddelen
en het afzuigen van de dampen van het kookproces. Ander
gebruik is niet toegestaan (bijv. het verwarmen van
omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor een oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen
van de bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen in

dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en installatie-

instructies blijven hetzelfde.

O Lees de aanwijzingen aandachtig: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en
de veiligheid.

Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat aan.
Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
worden vastgesteld dat alle onderdelen geen schade
vertonen. Neem anders contact op met uw leverancier en
ga niet verder met de installatie.

Controleer eerst of het apparaat intact is voordat u verder
gaat met de installatie. Neem anders contact op met uw
leverancier en ga niet verder met de installatie.

Opmerking: De elementen gemarkeerd met het symbool "(*)"

zijn optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen

geleverd worden, of het zijn niet-geleverde onderdelen die
aangekocht moeten worden.

© 1. Waarschuwingen

Opgelet! Neem de  volgende
aanwijzingen strikt in acht: e Voordat er
handelingen voor installatie worden
uitgevoerd, moet het apparaat eerst
worden  losgekoppeld  van  het
elektriciteitsnet. @ De installatie of het
onderhoud moet worden uitgevoerd door
een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen
van de fabrikant en conform de
plaatselijk geldende normen inzake de
veiligheid. Geen enkel deel van het
apparaat mag gerepareerd of vervangen
worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt
aangegeven in de handleiding. e De
aarding van het apparaat is wettelijk
verplicht. @ De voedingskabel moet lang
genoeg zijn om de aansluiting op het
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elektriciteitsnet van het in het meubel
ingebouwde apparaat toe te staan. e
Opdat de installatie voldoet aan de
geldende veiligheidsnormen, is een
meerpolige schakelaar vereist die voldoet
aan de veiligheidsnormen en die de
volledige ontkoppeling van het net
garandeert onder de omstandigheden
van overspanningscategorie Ill, in
overeenstemming met de
installatievoorschriften. e Gebruik geen
stekkerdozen of verlengsnoeren. e Na
het voltooien van de installatie mogen de
elektrische  onderdelen  niet  meer
bereikbaar zijn voor de gebruiker. @ Het
apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden tijdens het gebruik heet. Let op
om de verwarmingselementen niet aan te
raken. e Zorg ervoor dat kinderen niet
met het apparaat spelen; houd kinderen
op afstand en onder toezicht omdat de
toegankelijke onderdelen tijdens het
gebruik zeer heet kunnen worden. e
Voor mensen met pacemakers en
actieve implantaten is het belangrijk om,
voorafgaand aan het gebruik van de
inductiekookplaat, te controleren of uw
stimulator compatibel is met het
apparaat. e Tijdens en na gebruik mogen
de verwarmingselementen van het
apparaat niet worden aangeraakt. e
Vermijd contact met doeken of ander
brandbaar ~ materiaal ~ totdat  alle
onderdelen van het apparaat voldoende
ziin afgekoeld, brandgevaar. e Plaats
geen brandbare materialen op het
apparaat of in zijn nabijheid. o
Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk vlam vatten. Houd toezicht
tijdens de bereiding van voedsel dat rijk
is aan vet en olie. @ Als het oppervlak is
aangetast of gebarsten, moet het
apparaat worden uitgeschakeld om het



gevaar op elektrische schokken te
voorkomen. e Het apparaat mag niet
door een externe timer of een
afzonderlijk systeem voor
afstandsbediening in  bedriff worden
gesteld. @ Een onbewaakt kookproces
met olie of vet op een kookplaat kan
gevaarlijk zijn en brand veroorzaken. e
Het kookproces moet altijd bewaakt
worden. Een kort kookproces moet
constant bewaakt worden. e Probeer
NOOIT om vlammen met water te
blussen. In plaats daarvan moet het
apparaat worden uitgeschakeld en
moeten de vlammen gedoofd worden
met, bijvoorbeeld, een deksel of een
blusdeken. Brandgevaar: plaats geen
voorwerpen op de kookoppervlakken. e
Gebruik geen stoomreinigers: risico op
een elektrische schok. e Plaats geen
metalen voorwerpen zoals messen,
vorken, lepels en deksels op het
oppervlak van de kookplaat omdat ze
oververhit zouden kunnen raken. e
Alvorens  het apparaat op het
elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer
het typeplaatje (op de onderkant van het
apparaat) om er zeker van te zijn dat de
spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het
elektriciteitsnet en controleer of het
stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twijffel contact op met een
gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: e Schakel de kookplaat na
gebruikk uit door middel van het
bedieningspaneel en vertrouw daarbij
niet op de pan-detector. @ Om het
morsen van vloeistoffen te voorkomen
moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt
worden. ° Laat de
verwarmingselementen niet ingeschakeld
met lege pannen of potten, of zonder
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pannen. e Na beéindiging van het
kookproces moet de betreffende
kookzone worden uitgeschakeld. e
Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie  en  plaats  nooit
rechtstreeks met aluminium verpakte
producten.  Aluminium zou kunnen
smelten en uw apparaat onherstelbaar
beschadigen. @ Warm nooit een blikje
met voedingsmiddelen op zonder het
eerst te openen: het zou kunnen
ontploffen!  Deze waarschuwing geldt
voor alle andere soorten kookplaten. e
Het gebruik van een hoog vermogen,
zoals de functie Booster, is niet geschikt
voor het verwarmen van bepaalde
vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie.
De overmatige hitte zou gevaarlijk
kunnen zijn. In dit geval raden wij het
gebruik van een lager vermogen aan. e
De pannen moeten rechtstreeks op de
kookplaat en in het midden van de
kookzones worden geplaatst. Plaats in
geen geval andere voorwerpen tussen de
pan en de kookplaat. e In geval van
hoge temperaturen, vermindert het
apparaat automatisch het
vermogensniveau van de kookzones. e
Voordat u reinigingse of
onderhoudswerkzaamheden uitvoert,
moet u het apparaat van het stroomnet
loskoppelen door de stekker uit het

stopcontact te  halen of de
hoofdschakelaar ~ van  het  huis
uitschakelen. e Gebruik tijdens alle

installatiee en onderhoudshandelingen
altijd werkhandschoenen. e Het apparaat
mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens, of personen die
niet beschikken over de noodzakelijke
ervaring en kennis, mits ze onder
toezicht staan of nadat ze aanwijzingen



hebben ontvangen inzake het veilige
gebruik van het apparaat en ze de bij het
gebruik betrokken gevaren begrepen
hebben. ° Kinderen moeten
gecontroleerd worden om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat
spelen. e De reiniging en het onderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder dat ze onder toezicht
staan. e De ruimte moet voldoende
worden  geventileerd wanneer het
apparaat tegelijk met andere apparaten
wordt gebruikt die op gas of andere
brandstoffen werken. e Het apparaat
moet zowel intern als extern regelmatig
worden gereinigd (TENMINSTE EEN
KEER PER MAAND), maar volg daarbij
de specifieke instructies in  de
onderhoudsinstructies. e  Het niet
naleven van de voorschriften voor de
reiniging van het apparaat en van het
vervangen en reinigen van de filters
brengt brandgevaar met zich mee. e
Flamberen is ten strengste verboden. e
Het gebruik van open vuur is schadelijk
voor de filters, vormt een gevaar voor
brand en moet derhalve altijd vermeden
worden. e Frituren moet altijd onder
toezicht gebeuren om te voorkomen dat
de olie oververhit raakt en viam vat. e
OPGELET: Tijdens de werking van de
kookplaat kunnen de toegankelijke delen
van het apparaat heet worden. e
Waarschuwing! Sluit het apparaat niet
aan op het elektriciteitsnet tot de
installatie volledig is voltooid. ® Voor wat
betreft de toe te passen technische
maatregelen en veiligheidsmaatregelen
voor de afvoer van de dampen moet de
regelgeving van de plaatselijke bevoegde
instanties strikt in acht worden genomen.
e De aangezogen lucht mag niet in een
kanaal geleid worden dat ook gebruikt
wordt voor het afvoeren van rookgassen
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van apparaten die functioneren op gas of
andere brandstoffen. e Gebruik het
apparaat nooit als het rooster niet op de
juiste manier is gemonteerd! e Gebruik
voor de installatie  enkel de
meegeleverde bevestigingsschroeven of
koop, indien niet meegeleverd, het juiste
type schroeven. Gebruik een correcte

lengte voor de schroeven zoals
beschreven in de handleiding voor
installatie. e Wanneer dit apparaat

gelijktijdig met andere apparaten werkt
die met andere energie dan elektriciteit
worden ingeschakeld, dan mag de
onderdruk in de ruimte niet meer dan 4
Pa(4 x 105 bar) zijn. e Het is belangrijk
om deze handleiding te bewaren zodat
ze op elk moment geraadpleegd kan
worden. In geval van verkoop, overdracht
of verhuizing moet de handleiding het

product begeleiden.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EG - UK Sl 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) - (Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA)). Door er zorg voor te
dragen dat dit apparaat op de correcte manier wordt
verwijderd, draagt de gebruiker bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve consequenties voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende

papieren aangegeven symbool mmmm geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk
het product in overeenstemming met de plaatselijke
regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over
de verwerking, het hergebruik en de recycling van dit product
moet contact worden opgenomen met de plaatselijke instantie
voor de inzameling van huishoudelijke apparaten of de winkel
waar het product is aangekocht.
Apparatuur  ontworpen,  getest
overeenkomst met de normen inzake:
* Veiligheid: CEVEN 60335-1; CEI/EN 60335-2-6, CEI/EN
60335-2-31, CEI/EN 62233.

* Prestaties: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; 1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
CEI/EN 61000-3-3; CEI/EN 61000-3-12. Suggesties voor een
correct gebruk om de gevolgen voor het milieu te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het

en vervaardigd in



apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook na
het einde van de bereiding nog enkele minuten ingeschakeld.
Verhoog de snelheid alleen in geval van een grote
hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie booster
alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor de
geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig,
het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het vetfilter
efficiént te handhaven, moet het, wanneer noodzakelijk,
gereinigd worden. Om de efficiéntie te optimaliseren en de
geluidsemissies te beperken, moet de in deze handleiding
aangegeven maximale diameter voor het leidingensysteem
worden gebruikt.

2. Het gebruik

Gebruik van de kookplaat

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen:

In vergeliking met
inductiekookplaat:

- Veiliger: lagere temperatuur op het glazen opperviak.

- Sneller: kortere verwarmingstijden van het voedsel.

- Preciezer: de kookplaat reageert onmiddellijk op uw
commando’s.

- Efficiénter: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in warmte. Bovendien wordt de warmteoverdracht
onmiddellijk onderbroken zodra de pan van de kookplaat
verwijderd wordt en wordt zo onnodig warmteverlies
voorkomen.

2.1 Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool

Belangrijk:

om blijlvende beschadiging van het opperviak van de
kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

- recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is.

- metalen recipiénten met geémailleerde bodem.

- recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen.

- plaats nooit hete pannen en steelpannen op het opperviak
van het bedieningspaneel van de plaat.

elektrische  kookplaten is  uw

2.1.1 Recipiénten reeds in uw bezit

Koken op inductie maakt gebruik van magnetisme om warmte
te genereren. De recipiénten moeten derhalve ijzer bevatten.
Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt.

2.1.2 Aanbevolen diameters voor de bodem van de

pan

BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen  hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd.
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Raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding om te
controleren welke diameter pan op elke afzonderlijke zone
gebruikt moet worden.

2.2 Energiebesparing

Voor het verkrijgen van de beste resultaten worden
aangeraden om:

- Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter van
de bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

- Alleen pannen en braadpannen met een vlakke bodem te
gebruiken.

- Indien mogelijk moeten de deksels tijdens het kookproces op
de pannen geplaatst blijven

- Bereid groenten, aardappelen, enz. met een kleine
hoeveelheid water om de bereidingstijd te beperken.

- Het gebruik van een snelkookpan vermindert nog verder het
energieverbruik en de bereidingstijd

- Plaats de pan in het midden van de op de plaat aangegeven
kookzone.

Gebruik van de afzuigkap
Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
externe afvoer of in de filterversie met interne recirculatie.

Extractie-vorm
De dampen worden naar buiten afgevoerd door middel van
een reeks leidingen (apart aan te schaffen) bevestigd op de
meegeleverde flensaansluiting.
De diameter van het afvoerkanaal moet gelijk zijn aan de
diameter van de aansluitring:
- in geval van rechthoekige uitgang 222 x 89 mm
- in geval van ronde uitgang @ 150 mm (*)

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot
de accessoires van de afzuigversie in het geillustreerde deel
van deze handleiding. Sluit het product aan op leidingen en
uitlaatopeningen in de wand met een gelijke diameter aan die
van de luchtuitlaat (flensaansluiting).
Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen met een
kleinere diameter veroorzaken een verminderde prestatie van
de afzuiging en een aanzienlijke toename van het
geluidsniveau.
In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele
aansprakelijkheid.

Gebruik een zo kort mogelijk kanaal.

Gebruik een leiding met zo weinig mogelijk bochten

(maximale hoek van de bocht: 90°).

Vermijd drastische wijzigingen in de doorsnede van de

leiding.

Filtratie-vorm

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale vetfilters
en geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Voor meer
informatie  zie  de  accessoirepagina  van  de
installatiehandleiding - Filter uitvoering.

Waarschuwing: In geval van afvoer binnen het meubel



moet een opening voor luchtdoorgang via het paneel van
de plint worden voorzien met een minimale doorsnede
van ongeveer 120cm?.

Raadpleeg de websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige scala van
beschikbare kits te controleren en om verschillende
installaties uit te kunnen voeren in zowel de filter- als de
afzuigversie.

3. Het installeren
e Zowel de elektrische als de
mechanische installatie moeten worden

uitgevoerd door gespecialiseerd
personeel.
Dit  huishoudelijke  apparaat is

geproduceerd om ingebouwd te worden
in een werkblad van 2-6 cm dik in geval
van installatie TOP, of 2,5-6 cm dik in
geval van installatie FLUSH.

De minimale afstand tussen de kookplaat
en de wand moet ten minste 5 cm aan de
voorzijde en 4 cm aan de zikanten
bedragen en ten minste 50 cm ten
opzichte van de bovengeplaatste kastjes.
NB = De voorgestelde afstanden zijn
indicatief: bij het ontwerp van de ruimten
moet rekening worden gehouden met de
aanduidingen van de fabrikant van de
keuken.

/'\ 3.1 Elektrische aansluiting
afb. 9-10-11-12

e Koppel het apparaat los van het
elektriciteitsnet e De installatie moet
worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de
hoogte moet zijn van de van kracht zijnde
veiligheids. e en installatievoorschriften.
° De fabrikant  wijst alle
aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle
schade die het gevolg zin van de
nietenaleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtlijnen. ° De
voedingskabel moet voldoende lang zijn
om de kookplaat van het werkblad te
kunnen verwijderen. e Verzeker u ervan
dat de spanning aangegeven op het
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typeplaatie op de onderzijde van het
apparaat overeenkomt met die van de
woning waar het apparaat geinstalleerd
zal worden. e  Gebruk geen
verlengsnoeren. e De elektrische
aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan
de andere geleiders. @ In het geval dat
het apparaat niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel
met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens
tot 7200 watt; voor hogere vermogens
moet de doorsnede 4 mm2 zijn. e Op
geen enkel punt van de kabel mag de
temperatuur 50°C hoger zijn dan de
omgevingstemperatuur. ® Het apparaat
is bestemd om aangesloten te worden op
het elektriciteitsnet.

e Opgelet! Voordat u het circuit weer op
het voedingsnet aansluit en de goede
werking ervan controleert, moet altijd
eerst gecontroleerd worden of de
netkabel correct gemonteerd is. e
Opgelet! De vervanging van de
verbindingskabel moet worden
uitgevoerd door de erkende technische
servicedienst of door een persoon met
een soortgelijke deskundigheid.
Opmerking: het product is uitgerust met
de functie Power Limitation door middel
waarvan een maximale drempel voor
kW-absorptie kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op
het moment van aansluiting van het
product op het elektriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet
zelf (binnen 2 minuten). Raadpleeg het
deel Werking van deze handleiding voor
de instelprocedure van de Power
Limitation.



3.3 Montage

Voordat u begint met de installatie:

+  Controleer na het uitpakken van het product dat het
niet beschadigd is geraakt tijdens het transport en
neem in geval van problemen, voordat verder wordt
gegaan met de installatie, contact op met de
leverancier of de klantenservice.

+  Controleer of het gekochte product de juiste afmetingen
heeft voor het gekozen installatiegebied.

+  Controleer of de verpakking (om transportredenen)
aanvullend materiaal bevat (zoals bijvoorbeeld zakjes
met schroeven, de garantie enz.); dit moet eventueel
verwijderd en bewaard worden.

+ Controleer ook of er in de nabijheid van het
installatiegebied een stopcontact beschikbaar is

Voorbereldlng van het meubel voor de inbouw:

Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, vaatwasmachines, kachels, fornuizen,
ovens, wasmachines en wasdrogers.

Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uit en
verwijder alle houtkrullen en zaagsel voordat de kookplaat
geplaatst wordt.

- om de installatie van de filterversie te optimaliseren,

wordt aangeraden om in de plint een gleuf aan te brengen

en daarin een in de handel verkrijgbaar rooster te
plaatsen

BELANGRIJK: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen oppervlakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting
in gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen,  vetten, olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

Afb. 2 - 16(B)

Opgelet! De ontbrekende installatie van

schroeven en bevestigingselementen,

zoals voorzien in deze aanwijzingen, kan
gevaren  van  elektrische  aard

veroorzaken.

Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met een
kleefstof met de volgende kenmerken:

- elastische folie van zachte PVC, met hechtmiddel op basis
van acrylaat

- moet voldoen aan de norm DIN EN 60454

- vlamvertragend

- uitstekende weerstand tegen veroudering

- bestand tegen temperatuurwisselingen

- bruikbaar bij lage temperaturen
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4. Werking

Bedieningspaneel

6 11 6
0 9 8 7 | | |
I — rl:l 2. P
5 —4 2
3| L:] 6— —13 ©—6
| @ 14
s Ay
2 2

Toetsen / Display

1

ON/OFF van de kookplaat/afzuigkap

Selectie kookzone

Display kookzone

Verhogen/verlagen Power Level [Vermogensniveau] en
Aanzuigvermogen

Weergave Power Level [Vermogensniveau] en
Aanzuigvermogen

Activering Timer “STAND_ALONE" [Onafhankelijke timer]
Display : Timer “STAND_ALONE [Onafhankelijke timer]”/
Timer Kookzones

Verhogen/verlagen tijd Timer “STAND_ALONE
[Onafhankelijke timer]" / Timer Kookzones

Activering Timer Kookzones
Indicator Timer Kookzones actief

Activering Automatic Heat Up [Automatische opwarming]

105

10.

11.

12.

13.

14.

Activering Temperature Manager (Warming
Function) [Temperatuurbeheer -
Verwarmingsfunctie]

Pauze

Key Lock [Toetsenvergrendeling]

Indicator actieve Afzuigkap

Activering indicator Verzadiging Filters

Selectie/Activering afzuigkap
Display Afzuigkap

Display verzadiging Koolstoffilter/Keramisch filter -
Veffilter
Reset Verzadiging Filters

Activering functie automatische afzuigkap



GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Belangrijk informatie alvorens te beginnen:

Bij het ontwerp van alle functies van deze kookplaat is voldaan aan
de meest strenge veiligheidsnormen.

Derhalve:

+ Worden bepaalde functies niet geactiveerd, of worden ze
automatisch gedeactiveerd, wanneer er geen pannen
aanwezig zijn op de kookzones of wanneer ze niet goed
geplaatst zijn.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na enkele
seconden automatisch gedeactiveerd wanneer de geselecteerde
functie een instelling behoeft die echter niet wordt ingevoerd (bijv.:
“Kookplaat inschakelen” zonder “Selecteer kookzone” en de
“Bedrijfstemperatuur”, of de “Functie Lock” of de “Timer”).

{ ! Let op! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig gebruik,
zou de uitschakeling van de kookzone niet onmiddellik kunnen
plaatsvinden omdat de koelfase wordt uitgevoerd; op het display
van de kookzones verschijnt het symbool “ om aan te geven
dat deze fase wordt uitgevoerd.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.

Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt weergegeven:

Kookzone ingeschakeld a
Power Level [Vermogensniveau] 1.9.P
Residual Heat Indicator [Indicator H
restwarmte]

Pot Detector [Pannendetector] ‘_—‘
Functie Bridge actief ,"-,.i
Functie Temperature Manager -
[Temperatuurbeheer] actief L
Functie Child Lock [Kinderslot] I3
actief

Functie Pauze [Kinderslot] actief H
Functie Automatic Heat UP ‘q
[Automatische opwarming] actief

Kenmerken van de kookplaat

@ Safe Activation [Veilige inschakeling]
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Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van pannen
op de kookzones: het verwarmingsproces wordt niet geactiveerd
of wordt onderbroken in geval van afwezigheid of verwijdering van
de pannen.

@ Pot Detector [Pannendetector]
Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van pannen
op de kookzones.

@ Safety Shut Down [Veilige uitschakeling]
Om velligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, afhankelik van het ingestelde vermogensniveau.

@ Residual Heat Indicator [Indicator restwarmte

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt de
aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een speciale
visuele aanduiding op het display van de betreffende zone, door
middel van het symbool -

Werking
Opmerking: Voor de activering van de functies moet allereerst de
gewenste zone geactiveerd worden

@ |nschakeling
Druk kort &(raak aan) ® ON/OFF (1) kookplaat/afzuigkap: het

symbool wordt verlicht;

door te blijven drukken, worden alle beschikbare functies voor
enkele ogenblikken weergegeven, vervolgens blijven alleen de
voornaamste functies actief; de andere functies kunnen
gebruikt worden, en worden later geactiveerd, tijdens het
gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK:

alle beschikbare functies worden gematigd verlicht; de
verlichting wordt pas sterker op het moment van activering
van de functies.

Druk nogmaals op ® om uit te schakelen
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

@ Selectie kookzones
Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) die overeenkomt
met de gewenste kookzone.

@ Power Level [Vermogensniveau]

De kookplaat is uitgerust met 9 vermogensniveaus

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers:

naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in de
zone Selectie/Display (2)




@ Power Booster [Vermogenshboost]

Het product is voorzien van een extra vermogensniveau (hoger
dan het niveau 9), dat 5 minuten actief blifft, waarna het vermogen
terugkeert naar het eerder gebruikte niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij het
niveau 5') om de Power Booster [Vermogenshoost] te activeren

Het niveau Power Booster [Vermogenshoost] wordt in de zone
Selectie/Display (2) aangegeven met het symbool * =

@ Key Lock [Toetsenvergrendeling]

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendeling]kunnen de
instellingen van de kookplaat vergrendeld worden om te
voorkomen dat deze per ongeluk gewijzigd worden en om de
reeds ingestelde functies actief te laten.

Activering:

« druk op (10)

Herhaal dezelfde handeling voor de deactivering.
Let op : wanneer met actieve Key Lock [Toetsenvergrendeling]
gedrukt wordt op een willekeurige andere functie, zal het symbool

knipperen om aan te geven dat de functie gebruikt wordt en
eventueel gedeactiveerd moet worden om op de kookplaat te
kunnen handelen.

@ Automatic Heat UP [Automatische opwarming]

Door middel van de functie Automatic Heat UP [Automatische
opwarming] is het mogelijk om het ingestelde vermogen sneller
naar de bijbehorende waarde te brengen; deze functie biedt het
voordeel van een sneller kookproces, zonder het risico voor
aanbranden van de levensmiddelen omdat de temperatuur het
ingestelde niveau niet zal overschrijden.

Deze functie is beschikbaar voor de vermogensniveaus 1 - 8.

Activering:

e}
+ druk bij ingeschakelde kookzone op = ’8
" weergegeven,

« op het Display (2) wordt een knipperende "
afgewisseld met op de kookzone ingestelde vermogen

Wanneer het vermogensniveau van de kookzone verhoogd
wordt: blift de functie Automatic Heat Up [Automatische
opwarming] actief met de nieuwe temperatuurinstelling;
Wanneer het vermogensniveau van de kookzone verlaagd
wordt: wordt de functie Automatic Heat Up [Automatische
opwarming] gedeactiveerd.

Let op : wanneer tegelikertijd een andere kookzone

2
geselecteerd wordt, wordt het symbool = (7) opnieuw
verlicht met matige sterkte en kan de functie dus ook voor deze
zone geactiveerd worden; de functie blifft in ieder geval actief in
de zone waarop hij reeds in ingesteld, zoals aangegeven op
het Display (2)
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@ Temperature Manager (Verwarmingsfunctie) -
[Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

Temperature Manager is een regelfunctie door middel waarvan de
warmte op een constante temperatuur gehandhaafd kan worden,
op een geoptimaliseerd vermogen tussen 0 en 1; ideaal voor het
warm houden van reeds gare gerechten. De functie Temperature

Manager wordt geactiveerd met één druk op de toets E
Op het display (2) van de met Temperature Manager

functionerende kookzone verschijnt het symbool )

Let op : wanneer tegelijkertjd een andere kookzone geselecteerd
wordt, wordt het symbool E (8) opnieuw verlicht met matige
sterkte en kan de functie dus ook voor deze zone geactiveerd
worden; de functie blijft in ieder geval actief in de zone waarop hij
reeds in ingesteld, zoals aangegeven op het Display (2)

. Dru_k voor de deactivering en uitschakeling nogmaals op

E (8), tot het op Display (2) weergegeven niveau wordt

gebracht naar “L".

Let op : wanneer er meerdere zones zijn die in Temperature
Manager (Verwarmingsfunctie) functioneren, selecteer dan eerst
de gewenste zone door middel van de zone Selectie (2) ;

de functie kan ook gedeactiveerd worden door op de Selectiebalk
(f;ltlwet Power Level [Vermogensniveau] terug te brengen naar

“U".
@ Pauze
Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve functies van

de kookplaat stopgezet worden en wordt het kookvermogen op nul
gesteld.

Activering:

* druk op I | "(9)
« erwordt een knipperende I | weergegeven op de
displays (2)

Voor de deactivering van de functie:

o drukopl 1(9)
de Selectiebalk (3) wordt verlicht

+ druk oplverschuif de vingers op de Selectiebalk (3) om
de functie te deactiveren

Let op : de deactivering hersteld naar de conditie van de
kookplaat van voor de pauze: de kookplaat blijft functioneren met
de eerder gemaakte instellingen.

Let op : wanneer de Functie Pauze na 10 minuten niet
gedeactiveerd wordt, zal de kookplaat automatisch uitschakelen.



Opmerking: de Functie Pauze is niet van invioed op de
afzuigfunctie

@ Timer “STAND ALONE” [Onafhankelijke timer]

De functie Timer is een countdown die onafhankelijk is van de
kookzones (en van de afzuigzone).

De Timer wordt geactiveerd door te drukken op de Zone/Display

@

Gebruik de symbolen == + (5) om de duur van de Timer in
te stellen, weergegeven in de Zone/Display (4)

Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere toetsen te
drukken om de countdown te starten.

Het formaat van de Timer is (7.2

-7 voor de uren

-2 voor de minuten

Opmerking: de timer kan worden ingesteld tot maximaal 1 uur en
59 minuten

In de Zone/Display (4) wordt de resterende tijd weergegeven;
aan het einde van de countdown wordt een geluidssignaal
afgegeven

Opmerking : de weergave van de countdown met een resterende
tijd van minder dan 10 minuten heeft het volgende formaat

-7 minuten

-7 seconden

met een vast verlicht punt

Voor het uitschakelen van de Timer:
« selecteer Zone/Display (4)
+ stel de duur van de Timer in op 001, door middel van

+0

@ Timer Kookzones

De functie Timer Kookzones is een countdown die voor elke
kookzone, ook gelijktijdig, kan worden ingesteld

Aan het einde van de ingestelde duur worden de kookzones
automatisch uitgeschakeld en wordt de gebruiker gewaarschuwd
met een geluidssignaal.

Activering van de functie Timer Kookzones

+ Raak de zone Selectie/Display (2) aan (druk op)
(power level 10)

* Druk op (6) van de betreffende kookzone

* Gebruik de symbolen == + (5) om de duur
van de Timer in te stellen; deze wordt weergegeven in de
ZonelDisplay (4);

tijdens de instelling zal het symbool @ (6) knipperen

Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere toetsen te
drukken om de Timer Kookzones te starten.
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Opmerking : druk nogmaals, deze keer lang, op @ (6) omde
Timer van de kookzone te resetten

De handeling kan naar wens op meerdere kookzones
herhaald worden.

Let op : elke kookzone kan een andere Timer ingesteld
hebben, op display (4) verschijnt de countdown van de
momenteel geselecteerde kookzone; is er geen kookzone
geselecteerd, dan wordt met druk op Display (4) de countdown
van de Timer “STAND-ALONE" weergegeven.

De manier van weergave van de countdown is gelijk aan
die van de Timer “STAND-ALONE” (zie vorige paragraaf
Timer “STAND ALONE [Onafhankelijke timer])

Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een geluidssignaal
afgegeven en wordt de kookzone uitgeschakeld.

Voor de uitschakeling van de Timer:
« selecteer de kookzone (2)
« stel de duur van de Timer in op Sﬂg, door middel van

<+

@ Power Limitation

Door middel van de functie Power Limitation kan de werking van
het product zo worden ingesteld dat het maximale stroomverbruik
van alle actieve kookzones wordt beperkt en het totale
stroomverbruik van de kookplaat de ingestelde maximale waarde
niet overschridt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd met de

uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

ON/ OFF(1), op het moment van aansluiting van de kookplaat op
het elektriciteitsnet of bij de nieuwe aansluiting van het
elektriciteitsnet, binnen 2 minuten.

Voor de instelling van de Power Limitation:

—drukoptAl

(de toets knippert, alleen gedurende de eerste 2 minuten dat het
product elektrisch gevoed wordt)

- houd t A l ingedrukt en druk, één voor één, op alle zones
voor Selectie/Display (2) van de kookzones, te beginnen met de
zone rechtsvoor (FR) en met de wijzers van de klok mee

RL-2 e e _2-RR
0 e~ [
(] 1
\ IVO I° \
(] ()
] i
FL-2 “2-FR



- bij elke druk wordt er een kort geluidssignaal afgegeven

- nadat gedrukt is op alle Displays (2), kan de toetst A l
worden losgelaten

op dit punt:

- toont Display (2) van de zone linksachter (RL) op volgorde
afwisselend de symbolen “C” en “0", om aan te geven dat de
instelling kan worden uitgevoerd:

selecteer het Display (2-RL)

schuif vervolgens over de Selectiebalk (3), tot op het Display de
symbolen “C” en “8” worden weergegeven,

op het Display (2-FL) wordt de huidige instelling weergegevent*

0= 74KW
1=45KW
2= 31KW

* de standaardinstelling is gelijk aan 7,4 KW
Druk, om de instelling van de Power Limitation te wijzigen,

- op Display (2) van de zone linksvoor (FL)

- schuif vervolgens over de Selectiebalk (3) om de nieuwe
instelling te selecteren

- druk, om d&maakte keuze op te slaan, gedurende 2 seconden

op de toets ON/OFF (1),; er wordt een lang geluidssignaal
afgegeven ter bevestiging van de uitgevoerde instelling

@ Bridge Zones
De kookzones aan dankzij de functie Bridge, in staat om

gecombineerd te werken en zo één enkele zone met hetzelfde
vermogensniveau te creéren. Deze functie staat toe om, in geval
van zeer grote pannen en platen, een gelikmatige bereiding te
verkrijgen.

Het is mogelijk om de voorste kookzone “Master” te gebruiken in
combinatie met de overeenkomstige “Secundaire” kookzone aan
de achterzijde

(raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding om te
controleren voor welke zones deze functie geactiveerd kan
worden).

Voor de activering van de functie Bridge:

- selecteer gelijktijdig de twee kookzones die men wenst te
gebruiken

- op het Display (2) van de “secundaire” kookzone verschijnt

het symbool “7 1"

- door middel van de Selectiebalk (3) kan het Werkingsniveau
(vermogen) worden ingesteld, weergegeven op het Display (2)
van de kookzone “Master”
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- voor de deactivering van de Functie Bridge is het voldoende de
activeringsprocedure te herhalen

Opmerking: de Timer Kookzones, geactiveerd tijdens de functie
Bridge, heeft de automatische uitschakeling van beide kookzones
tot gevolg omdat ze in dit geval beschouwd worden als één enkele
gecombineerde zone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP

@ Inschakeling
Druk kort op (raak aan) # ON/OFF (1) kookplaat/afzuigkap: het

symbool ® wordt verlicht;

door te blijven drukken, worden alle beschikbare functies voor
enkele ogenblikken weergegeven, vervolgens blijven alleen de
voornaamste functies actief; de andere functies kunnen
gebruikt worden, en worden later geactiveerd, tijdens het
gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK:

alle beschikbare functies worden gematigd verlicht; de
verlichting wordt pas sterker op het moment van activering
van de functies.

Druk nogmaals op ® om uit te schakelen
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

+ Inschakeling van het afzuigsysteem: Open de Flap raak de
Zone selectie (12) aan om het afzuigsysteem in te schakelen.
Opmerking: De afzuigzone is voorzien van een mechanisch
draaiende FLAP. Het is noodzakelijk de FLAP te openen voor het
aanzetten van de kap om het afzuigsysteem te activeren. De
afzuigkap is voorzien van een sensor die de motor automatisch
stopt, als de FLAP bij geactiveerde afzuiging volledig wordt
gesloten. Alleen door de FLAP te heropenen start het afzuigen
opnieuw.

@ Aanzuigsnelheid (vermogen):

De afzuigkap heeft 3 niveaus voor aanzuigsnelheid (vermogen)
Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers:

naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in de
zone Selectie/Display (12)

@ Power Booster [Vermogenshoost]

Het product heeft 2 extra vermogensniveaus (hoger dan niveau 3)

—  Power Booster [Vermogenshoost] 1 : getimed gedurende
15min

—  Power Booster [Vermogenshoost] 2 : getimed gedurende
5 min.,

waarna het vermogen terugkeert naar het eerder ingestelde

niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorhij



niveau 3) om de Power Booster [Vermogensboost] 1 te activeren
Het niveau Power Booster [Vermogensboost] 1 wordt aangegeven
in de zone Selectie/Display (12) met het knipperende nummer “4”

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogenshoost] 2 te activeren

Het niveau Power Booster [Vermogenshoost] 2 wordt aangegeven
in de zone Selectie/Display (12) met het knipperende symbool "

@ Automatische werking

De kap wordt ingeschakeld op de meest geschikte snelheid en
past het aanzuigvermogen aan op het maximale in de kookzones
gebruikte bereidingsniveau.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de afzuigkap
ziin aanzuigsnelheid aanpassen door deze geleidelik te
verminderen, om de resterende dampen en geuren af te voeren.
Voor de activering van deze functie:

Druk op t A 1(14)

Herhaal dezelfde handeling voor de deactivering.

Let op : wanneer tijdens de automatische werking op de
Selectiebalk (3) de snelheden van 1 tot 3 worden geselecteerd,
wordt de automatische werking onderbroken;

wanneer in  plaats daavan de Power  Booster
[Vermogensboost] worden geselecteerd, wordt de automatische

werking aan het einde van de timing hervat; het symbool “ A)
blifft ondertussen knipperen.

Opmerking: wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld terwijl de
Automatische werking actief is, zal de uitschakeling van de
afzuigkap automatisch en geleidelijk plaatsvinden.

@ Indicator verzadiging filters
De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het onderhoud
van de filters uit te voeren:

Koolstof/Keramisch geurfilter
“FILTER(13) gaat branden

Veftfilter
“FILTER"(13) knippert

Opmerking: deze functie is standaard gedeactiveerd
(raadpleeg voor de activering paragraaf “Activering indicator
verzadiging filters”)

@ Reset verzadiging filters
Druk, na het uitvoeren van het onderhoud van de filters (vetfilter

en/of koolstoffkeramisch fiter) lang op “FILTER” (13) ;

«FILTER"(13) gaat uit en de teling van de indicator wordt
opnieuw gestart.

@ Activering indicator verzadiging filters
Deze indicator is normaal gesproken gedeactiveerd.
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Ga voor zijn activering als volgt te werk:

- schakel de kookplaatafzuiging in door middel van ® ;

- druk met de uitgeschakelde afzuigmotor en kookzones op de
Selectiezone (12)

- druk lang op ‘HOOD” (11) tot op Display (12) de
afwisselend knipperende letters “F” — “G” verschijnen

F = koolstoffkeramisch geurfilter
G = vefilter

Koolstof/Keramisch geurfilter

druk op Display (12) op het moment dat de letter “F"
verschijnt

druk op “FILTER” (13)  knipperende indicator

druk nogmaals lang op ‘HOBD" (11) om de activering

van de indicator koolstoflkeramisch geurfilter te
bevestigen

Vetfilter

— druk op Display (12) op het moment dat de letter “G”
verschijnt

druk op “FILTER” (13) — vast brandend lampje
—  druk nogmaals lang op “‘HOEGD” (11) om de activering
van de indicator veffilter te bevestigen

Het apparaat is voorbereid om gebruikt te worden in
combinatie met een SET Window-sensor (niet door de
fabrikant geleverd).

Wanneer de SET Window-sensor geinstalleerd wordt (alleen bij

gebruik van de AFZUIGMODUS), zal de luchtafzuiging worden

onderbroken telkens wanneer het venster van de ruimte, waarop
de SET is gemonteerd, gesloten is.

- De elektrische aansluiting van de SET op het apparaat
moet worden uitgevoerd door technisch gekwalificeerd
en gespecialiseerd personeel.

- De SET moet afzonderlijk gecertificeerd worden in
overeenstemming met de veiligheidsnormen van
toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met het
apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen voor
huishoudelijke systemen.

OPGELET:

- de bedrading van de op het apparaat aan te sluiten SET
moet deel uitmaken van een gecertificeerd circuit in zeer
lage veiligheidsspanning (SELV).

- de fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/of
een onjuiste installatie van de SET.




4.1 Vermogenstabel

Vermogensniveau

Soort bereiding

Gebruik
(de indicatie hangt af van de ervaringen en de
bereidingsgewoonten)

Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het
Boost Snel verwarmen voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval
Max van water, of snel kookvocht te verwarmen
vermogen deaal om aan te braden, een bereiding te starten,
8-9 Bakken - koken diepvriespoducten te bakken, water snel aan de
kook te brengen.
Aanbraden - fruiten - Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden,
7-8 ! koken en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
koken - grillen .
Hoog minuten).
vermogen Aanbraden - koken - laten Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te
6-7 sudderen - houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
fruiten — grillen tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen
. Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes
Koken - laten sudderen - fruiten ;
4-5 . aan de kook te houden, koken (gedurende lange tijd).
—grillen
Afmaken van de pasta (mantecare).
Ideaal voor langdurige bereidingen (rijst, sauzen,
Koken - laten pruttelen - braadstukken, vis) met bijoehorend vocht (bijv.
Gemiddeld 3-4 inkoken - smeuig maken water, wijn, bouillon, melk), pasta afmaken, smeuig
vermogen maken (mantecare).
Koken - laten pruttelen - Ildgaal voor Iang_durygg bereidingen (hoeveelheden
2.3 inkoken - smeuiig maken k!emgr q_an een liter: rijst, sauzen, braaQstukken,
vis) in bijbehorend vocht (bijv. water, wijn,
bouillon, melk).
. Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig
Smelten — ontdooien — warm ) ;
1-2 N chocolade te smelten; producten van kleine
houden - smeuig maken . )
afmetingen te ontdooien
Laag
vermogen Ideaal om kleine hoeveelheden voedsel warm te
1 Smelten — ontdooien — warm houden die nét bereid zijn of om schalen op
houden - smeuig maken temperatuur te houden en risotto's smeuig te
maken.
Vi Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke
ermogen o
OFF Steunopperviak aanwezigheid van restwarmte na afloop van de
nul I
bereiding, aangegeven door H-L-O)
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4.2 Bereidingstabel

Categorién Gerechten of Vermogensniveau en voortgang bereiding
levensmiddelen | bereidingswijzes Eerste fase \ermogen Tweede fase | Vermogen
Koken van de pasta
Verse pasta Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
houden
Gedrooade Koken van de pasta
" g Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
Pasta, rijst pasta h
ouden
Koken van de rijst
Gekookte rijst Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 5-6
houden
Risotto Licht fruiten en roosteren 7-8 Bereiding 4-5
Gekookt Verwarming van het water Booster-9 Koken 6-7
Gebakken Verwarming van de olie 9 Bakken, frituren 8-9
Sauteren Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 6-7
Groenten, Stoofschotels | _ Verwarming van het i 78 Bereid 34
peulvruchten oofschotels erwarming van het accessoire _Bereiding
Licht gefruite Bruin korstje geven
Verwarming van het accessoire 7-8 aan licht gefruite 7-8
gerechten
gerechten
Braadstuk Bruin kO.rStJe geven aan viees met 7-8 Bereiding 34
olie (indien met boter vermogen 6)
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Grlller;iiiznnbelde 7-8
Viees Bruin korstje geven aan vlees met ]
Aanbraden olie (indien met boter vermogen 6) 8 Bereiding 45
Gestoofde B_rulq qustje geven aan vlees met 7.8 Bereiding 34
gerechten olie (indien met boter vermogen 6)
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Bereiding 7-8
Gestoofde Bruin korstje geven aan vlees met 7.8 Bereidin 34
Pesce gerechten olie (indien met hoter vermogen 6) Y
Gebe_1kken/ Verwarming van de olie of het vet 8-9 Bakken/frituren 7-8
gefrituurd
Gebakken Verwarming V%? 3:1 pan met boter 6 Bereiding 6-7
Omelet Verwarming van de pan met boter 6 Bereiding 56
Uova of vet
Zacht/hard Verwarming van het water Booster-9 Bereiding 5-6
gekookt
Pannenkoek Verwarming van de pan met boter 6 Bereiding 6-7
Aanbraden met olie (indien met
Tomaat boter 6-7 Bereiding 34
vermogen 6)
Salse Aanbraden met olie (indien met
Ragout boter 6-7 Bereiding 34
vermogen 6)
Voorbereiding van de basis (boter ! Zachtjes aan de !
Bechamelsaus smelten en meel toevoegen) 56 kook brengen 34
Banket!a akkers- Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de 4-5
créeme kook houden
Dolci, creme Puddinkjes Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de 2-3
kook houden
Rijs met melk Melk verwarmen 5-6 Zachtjes aan de 2-3
kook houden
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5. Onderhoud

Onderhoud van de kookplaat

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor
reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld
zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

5.1 Schoonmaak
De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk:

Gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Deze
zouden na verloop van tijd het glas kunnen beschadigen.
Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmiddelen,
zoals ovenspray of vlekkenmiddelen.

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
verwijderen.

Suiker of levensmiddelen met een hoog suikergehalte
beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk worden
verwijderd.

Zout, suiker en zand kunnen krassen veroorzaken op het
glazen opperviak.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (volg
de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk:

In geval er per ongeluk grote hoeveelheden vloeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk in te grijpen door
middel van het afvoerventiel op de onderste achterzijde van
het apparaat om alle resten te verwijderen en een reiniging
met de hoogste hygiénische veiligheid uit te voeren.

Onderhoud van de afzuigkap

Reiniging

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek. GEEN
GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR
DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten.

GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

Vetfilter

Verzameld de door de bereiding vrijgegeven vetdeeltjes
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het
systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters
dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de
hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte
cyclus.

Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het
metalen veffilter verkleurt maar de filtratie-eigenschappen
zullen absoluut niet wijzigen.
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afb. 32.3-325

Filter Met Actieve Kool - Keramisch

(Alleen voor de Filterversie)

Vangt de door de bereiding veroorzaakte onaangename
geuren op

Het product is uitgerust met een set geurfilters. De
verzadiging van de geurfilters treedt op na min of meer
langdurig gebruik, afhankelik van het soort koken en de
regelmaat van de vetfilterreiniging. De geurfilters kunnen om
de 2/3 maanden warmteregenereerd worden in een
voorverwarmde oven op 200°C gedurende 45 minuten. Een

correcte  regeneratie  zorgt  voor een  constante
filteringsefficiéntie voor 5 jaar.
afb. 32



5.2 Het opsporen van storingen

gebruikersinterface en inductiemodule

correct aangesloten of is
defect

MOGELIJKE
FOUTCODE BESCHRIJVING OORZAKEN OPLOSSING
Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur Wacht tot de kookplaat is
E2 uitgeschakeld vanwege te hoge van de elektronische afgekoeld alvorens hem
temperatuur onderdelen is te hoog opnieuw te gebruiken
Verlies van de
E3 Ongeschikt recipiént magnetische Pan verwijderen
eigenschappen
De module wordt niet
Communicatieproblemen tussen gevoed, Koppel de kookplaat los
E5 de voedingskabel is niet | van het elektriciteitsnet en

controleer de aansluiting

Voor alle andere
foutmeldingen

(E...U...C...

)

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

5.3 Klantenservice

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst
1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Problemen

oplossen"”.

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbijzijnde

Servicedienst.
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ES - Montaje y modo de empleo

Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas en
este manual. El fabricante no acepta responsabilidad alguna por
los posibles problemas, dafios o incendios causados a la maquina
procedentes del incumplimiento de las instrucciones incluidas en
el presente manual. El aparato esta destinado sélo para el uso
doméstico para la coccion de alimentos y la aspiracion de los
humos procedentes de la coccion. No se admiten usos distintos a
los indicados (por ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no
se responsabiliza por el uso inapropiado o los ajustes incorrectos
de los mandos.

El aparato puede tener un aspecto estético diferente al
mostrado en las ilustraciones de este manual, sin embargo,
las instrucciones para el uso, mantenimiento e instalacion
siguen siendo las mismas.

Lea detenidamente las instrucciones: contienen importante
informacién sobre la instalacion, el uso y la seguridad.

No efectie variaciones eléctricas en el aparato.
Antes de instalar el aparato, compruebe que todos los
componentes no estén dafiados. De no ser asf, péngase en
contacto con su distribuidor e interrumpa la instalacion.
Verifique la integridad del aparato antes de proceder con la
instalacién. De no ser asi, pongase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.
Nota: Los elementos que estan marcados con el simbolo “(*)" son
accesorios opcionales suministrados Unicamente con algunos
modelos o elementos no suministrados, que deben comprarse a
parte.

® 1. Advertencias

iCuidado! Siga escrupulosamente las
siguientes instrucciones: e Antes de
realizar cualquier trabajo de instalacion,
desconecte el aparato de la red eléctrica. ®
La instalacion o el mantenimiento debe ser
realizado por un técnico cualificado, de
conformidad con las instrucciones del
fabricante 'y en cumplimiento de la
normativa local en materia de seguridad.
No repare ni sustituya ninguna parte del
aparato a menos que se indique
especificamente en el manual de uso. e
La ley exige la puesta a tierra del aparato.
e El cable de alimentacion debe ser lo
suficientemente largo para permitir la
conexion del aparato, empotrado en el
mueble, a la red eléctrica. Para que la
instalacion cumpla con las normas de
seguridad vigentes, es necesario un
interruptor de corte omnipolar bajo norma
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que asegure la desconexion completa de
la red eléctrica en condiciones de la
categoria de sobrecarga lll, de acuerdo
con las reglas de instalacion.  No utilice
tomas eléctricas mdltiples ni alargadores
eléctricos. e Una vez finalizada la
instalacion, los componentes eléctricos no
deberan ser accesibles al usuario. e El
equipo y sus partes accesibles se calientan
durante el uso. Tener cuidado de no tocar
los elementos de calentamiento. e
Asegurese de que los nifios no jueguen
con el aparato; procure vigilar a los nifios y
manténgalos a una distancia prudente, ya
que las partes accesibles pueden
calentarse mucho durante el uso. e Para
los portadores de marcapasos e implantes
activos es importante comprobar, antes del
uso de la placa de induccion, que el
implante sea compatible con el aparato.
Durante y después del uso, no toque los
elementos de  calentamiento  del
dispositivo. e Evite el contacto con pafios u
otro material inflamable hasta que todos
los componentes del aparato no se hayan
enfriado  suficientemente, riesgo de
incendio. e No coloque materiales
inflamables sobre el dispositivo 0 en sus
proximidades. e Las grasas y aceites ya
utilizados son facilmente inflamables.
Supervisar la coccion de los alimentos
ricos en grasas y aceites. @ Si la superficie
se encuentra agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de una descarga
eléctrica. e El aparato no esta destinado a
ser puesto en funcionamiento por medio de
un temporizador externo o un sistema
separado de control remoto. La coccion sin
supervision sobre una placa de coccién
con aceite 0 grasa puede ser peligrosa y
causar incendios. e El proceso de coccién
debe ser supervisado. Un proceso de
coccion a corto plazo debe ser supervisado



continuamente. @ NUNCA intente apagar
el fuego con agua. En su lugar, apague el
aparato y use por ejemplo una tapa o una
manta ignifuga para sofocar las llamas.
Peligro de incendio: no coloque objetos
sobre las superficies de coccion. e No
utilice limpiadores de vapor, riesgo de
descargas eléctricas. ® No coloque objetos
metdlicos, tales como cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas, sobre la superficie de la
placa de coccion ya que podrian
sobrecalentarse. @ Antes de conectar el
aparato a la red eléctrica: verifique la placa
de datos (montada en la parte inferior del
aparato) para cerciorarse de que el voltaje
y la potencia se correspondan con aquellos
de la red eléctrica y que el enchufe sea
adecuado. En caso de duda, péngase en
contacto con un electricista cualificado.

Importante: e Después de su uso,
apague la placa de coccion por medio de
su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. e Evite
derrames de liquidos, por lo tanto, para
hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. e No deje los
elementos de calentamiento encendidos
con ollas o sartenes vacias 0 sin
recipientes. @ Una vez que haya terminado
de cocinar, apague la zona de coccion
correspondiente. @ Para la coccion nunca
use hojas de papel de aluminio , y nunca
coloque directamente productos
embalados con aluminio. e EI aluminio
fundiria y dafiaria irreparablemente su
aparato. @ Nunca caliente latas o tarros de
lata de alimentos sin haberlas abierto
previamente: jpodrian explotarl  Esta
advertencia aplica para todos los otros
tipos de placas de coccion. e El empleo de
una potencia elevada tal como la funcion
Booster no es adapta para el
calentamiento de algunos liquidos, como
por ejemplo el aceite para freir. El calor
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excesivo puede ser peligroso. En estos
casos se recomienda usar una potencia
mas baja. e Los recipientes deben ser
colocados directamente sobre la placa de
coccion y deben estar centrados. Bajo
ninguna  circunstancia  coloque  otros
objetos entre la olla y la placa de coccion.
e En situaciones de altas temperaturas, el
aparato disminuye automaticamente el
nivel de potencia de las zonas de coccion.
e Antes de cualquier operacion de
limpieza 0 mantenimiento, desconecte el
aparato de la red eléctrica quitando el
enchufe o desconectando el interruptor
general de la habitacion. e Para todas las
operaciones de instalacion y
mantenimiento es preciso usar guantes de
trabajo. @ El aparato puede ser utilizado
por nifios a partir de los 8 afios de edad y
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimiento, a
condicion de que estén bajo supervision o
hayan recibido instrucciones sobre el uso
del aparato de forma segura y la
comprension de los peligros relacionados
con el mismo. e Asegurese de que los
nifios no jueguen con el aparato. e Las
operaciones de limpieza y mantenimiento
no deben ser llevadas a cabo por nifios sin
ninguna supervision. e El local debe
disponer de suficiente ventilacion, cuando
el aparato es utilizado
contemporaneamente con otros aparatos
de combustion de gases u otros
combustibles. e El aparato debe limpiarse
con frecuencia tanto interna como
externamente (AL MENOS UNA VEZ AL
MES), respete de todos modos cuanto
expresamente  indicado en  las
instrucciones de mantenimiento. e La
inobservancia de las normas de limpieza
del aparato y de la sustitucion y limpieza de
los filtros causa riesgos de incendios. e



Esta terminantemente prohibida la coccion
flambé. e El empleo de llamas libres es
perjudicial para los filtros y puede originar
incendios, por lo tanto, se debe evitar en
cualquier circunstancia. @ Se recomienda
mantener constantemente bajo control la
coccion de alimentos por fritura, para evitar
que el aceite recalentado arda. e
iCUIDADQ!: Durante el funcionamiento de
la placa de coccidn, las partes accesibles
del  aparato  pueden  calentarse
considerablemente. e jCuidado! No
conecte el aparato a la red eléctrica antes
de haber terminado la instalacion por
completo. @ En lo que respecta a las
medidas técnicas y de seguridad que
deben adoptarse para la evacuacion de los
humos, aténgase estrictamente a |lo
previsto en los reglamentos de las
autoridades locales competentes. e El aire
aspirado no debe encauzarse en una
tuberia que se utiliza para la evacuacion de
los humos producidos por el aparato de

combuston de gas o de otros
combustibles. e jNo utilice nunca el
aparato  sin  la  rejilla  montada

correctamente! e Utilice solo los tornillos
de fijacion suministrados con el aparato
para la instalacion o, si no se suministran ,
compre el tipo de tornillos adecuado. Utilice
tornillos de longitud correcta tal como
especificado en la Guia de instalacion. e
Cuando este aparato y otros aparatos
alimentados con una energia que no sea
electricidad estan en funcionamiento
contemporaneamente, la presion negativa
en la habitacion no debe superar 4 Pa (4 x
105 bar). @ Es importante conservar este
manual para poder consultarlo en cualquier
momento. En caso de venta, cesion o
traslado, aseglrese de que éste

permanezca junto con el producto.

Este aparato cumple los requisitos de la Directiva Europea
2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, sobre Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electrénicos (RAEE). Asegurandose de que este
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producto se deseche correctamente, el usuario ayudara a evitar
posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la

salud. El simbolo =mmm en el producto o en la documentacion
adjunta indica que este producto no debe ser tratado como un
desecho doméstico, sino que debe ser llevado a un punto de
recoleccion adecuado para el reciclaje de aparatos eléctricos y
electronicos. Para la eliminacion del producto siga las normativas
locales para la eliminacion de residuos. Para obtener mas
informacion sobre el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de
este producto, pongase en contacto con las autoridades locales, el
servicio de recoleccion de residuos domésticos o con la tienda
donde se ha comprado el producto.

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

* Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; 1SO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recomendaciones para
la correcta utilizacion con el fin de limitar el impacto sobre el medio
ambiente: Cuando empiece a cocinar, encienda el aparato a la
velocidad minima, dejandolo encendido unos minutos incluso
después de terminar de cocinar. Aumente la velocidad solo si se
produjera una gran cantidad de humo y vapor, accionado la
funcién booster solamente en los casos extremos. Para que el
sistema de reduccion de olores, se mantenga eficiente, es preciso
sustituir, cuando fuera necesario, el/los filtros de carbon. Para que
el filtro de grasa se mantenga eficiente, es preciso limpiarlo
cuando fuera necesario. Para optimizar la eficiencia y reducir al
minimo el ruido, utilice el didmetro méximo del sistema de
canalizacion que figura en este manual.

2. Utilizacion

Uso de la placa de coccidn

El sistema de coccion por induccion se basa en el fenémeno fisico
de la induccién magnética. La caracteristica fundamental de este
sistema es la transferencia directa de energia del generador a la
olla.

Beneficios:

Comparada con las placas de coccion eléctricas, su placa de
induccion es:

- Mas segura: menor temperatura sobre la superficie del vidrio.

- Méas répida: tiempos menores de calentamiento de alimentos.

- Més precisa: la placa reacciona inmediatamente a los mandos

- Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se trasforma en
calor. Ademas, una vez que se retira la olla de la placa, la
transmision de calor se interrumpe de inmediato, evitando asi
pérdidas innecesarias de calor.

2.1 Recipientes para la coccion

Utilice solo ollas con el simbolo ‘LL"

Importante:



para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no
utilice:

- recipientes con fondo que no sea perfectamente plano.

- recipientes de metal con una base esmaltada.

- recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la superficie
de la placa.

- nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la superficie del
panel de control de la placa

2.1.1 Recipientes ya existentes

La coccidn por induccion utiliza el magnetismo para generar calor.
Por tanto, los recipientes deben tener hierro. Se puede comprobar
si el material de la olla es magnético con un simple imén. Las ollas
no son adecuadas si no se detectan magnéticamente.

2.1.2 Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccién no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada zona
individual, consulte la parte ilustrada de este manual.

2.2 Ahorro energético

Para obtener mejores resultados se recomienda:

- Usar ollas y sartenes cuyo diametro del fondo sea igual al de la
zona de coccion.

- Use Gnicamente ollas y sartenes con fondos planos.

- Siempre que sea posible, mantenga la tapa sobre las ollas
durante la coccion

- Cocine verduras, patatas, etc. en una pequefia cantidad de agua
para reducir el tiempo de coccion.

- El uso de ollas a presion reduce atin més el consumo de energia
y el tiempo de coccion

- Cologque la olla en el centro de la zona de coccion dibujada en la
placa.

Empleo del aspiradorE| sistema de aspiracion puede ser
utiizado en la version aspirante de evacuacion externa o bien en
la version filtrante de recirculacion interior.

Version aspirante
Los vapores se expulsan al exterior a través de una serie de
tuberias (deben comprarse a parte) fijadas a la brida de empalme
incluida en el suministro.
El diametro del tubo de descarga debe ser igual al diametro del
aro de empalme:
- en caso de salida rectangular 222 x 89 mm
- en caso de salida redonda @ 150 mm (¥)

Para més informacion véase la pagina correspondiente a los
accesorios de la version aspirante en la parte ilustrada de este
manual. Empalme el producto en tuberias o agujeros de descarga
en la pared con diametro equivalente al de la salida de aire (brida
de empalme).

El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con
didmetro inferior conllevara una disminucién en términos de
rendimiento de aspiracion y un aumento dréstico del ruido.

Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.

Usar un conducto lo més corto posible.
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® Usar un conducto con la menor cantidad de codos posibles
(&ngulo maximo del codo 90°).

Evitar cambios bruscos de seccién del conducto

Version filtrante

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para grasas
y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la habitacion.
Para més informacion ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version fitrante.

Advertencia: En el caso de descarga dentro del mueble,
prever una seccién minima de paso del aire mediante el panel
del zécalo de aproximadamente 120cm?

Consulte los sitios web www.elica.com y
www.shop.elica.com para verificar la gama completa de los
juegos disponibles, para poder realizar distintas instalaciones
tanto en versién filtrante como aspirante.

3. Instalacion

e La instalacion, ya sea eléctrica o
mecanica, debe ser llevada a cabo por
personal especializado.

El aparato esta disefiado para ser
empotrado en una encimera de 2-6 cm de
espesor, en caso de instalacion TOP; 2,5-6
cm en caso de instalacion FLUSH.

La distancia minima entre la placa de
coccion y la pared debe ser de al menos 5
cm en el frente, al menos 4 cm en el lateral
y al menos 50 ¢cm de las unidades de la
pared superior.

NB = Las distancias recomendadas son
indicativas: al disefiar los espacios, siga las
indicaciones del fabricante de la cocina.

/A\ 3.1 Conexi6n eléctrica

Fig. 9-10-11-12

e Desconecte el aparato de la red
eléctrica. e La instalacion debe ser
realizada por personal profesionalmente
cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de instalacion
y seguridad. e El fabricante declina
cualquier  responsabilidad sobre las
personas, animales o cosas, en caso de
incumplimiento  de  las instrucciones
proporcionadas en el presente capitulo. @
El cable de alimentacion debe ser lo
suficientemente largo para permitir el



desmontaje de la placa de coccién de la
encimera. @ AsegUrese de que la potencia
indicada en la placa de datos, montada en
la parte inferior del aparato, corresponda a
la del local en el que se va instalar. @ No
utilice cables de extension. e El cable
eléctrico de puesta a tierra debe ser 2 cm
mas largo que los otros cables. e Si el
electrodoméstico no estd equipado con
cable de alimentacion, utilice uno con
seccion minima de los conductores igual a
25 mm2 para voltajes de hasta 7200
vatios; mientras que para voltajes
superiores deben ser de 4 mm2. e En
ningin momento el cable debe alcanzar
una temperatura de 50°C por encima de la
temperatura ambiente. e El aparato esta
destinado a estar conectado
permanentemente a la red eléctrica.

e ;Cuidado! Antes de volver a conectar el
circuito a la red eléctrica y verificar su
correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la red haya
sido correctamente instalado. e jCuidado!
La sustitucion del cable de interconexion
debe ser realizada por el servicio de
asistencia técnica autorizado o por una
persona con una cualificacion similar.

Nota: el producto cuenta con una funcion
Power Limitator que permite programar un
umbral de absorcion maximo kw

El ajuste debe realizarse cuando se lleva a
cabo la conexion del producto a la red
eléctrica 0 en el momento de la reconexion
de la red eléctrica misma (en los 2 minutos
sucesivos). Para la secuencia de ajuste del
Power Limitation consulte la seccion
Funcionamiento de este manual.

3.3 Montaje

Antes de iniciar la instalacion:

+  Después de desembalar el producto verifique que no se
haya dafiado durante el transporte y en caso de
problemas, contacte con el distribuidor o el Servicio de
Atencidn al Cliente, antes de proceder a la instalacion.

+  AsegUrese de que el producto comprado sea de un tamafio
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adecuado para la zona de instalacion escogida.

+  Asegurese de que en el interior del embalaje no haya (por
motivos de transporte) materiales de embalaje (tales como
bolsas con tornillos, garantias, etc.) que, en su caso, deberan
ser quitados y guardados.

+ Verifique también que cerca de la zona de instalacion se
encuentre disponible una toma de corriente

Preparacion del mueble para el empotrado:

El producto no puede ser instalado encima de dispositivos de
refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras o
secadoras.

- Realice todos los trabajos de corte del mueble antes de montar la
placa de coccion y elimine cuidadosamente las virutas o los
residuos de aserrin.

- para optimizar la instalacion filtrante es recomendable

realizar una fisura en el zdcalo donde poder introducir una

rejilla comercial

IMPORTANTE: utilizar un adhesivo de sellado de un componente
(S), que tenga una resistencia a la temperatura de hasta
250°; antes de la instalacion, las superficies que se van a
pegar deben limpiarse cuidadosamente eliminando cualquier
sustancia que pueda comprometer su adhesion (por ejemplo:
agentes desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se debe
distribuir uniformemente en todo el perimetro del marco;
después del encolado, déje secar el adhesivo durante unas
24 horas.Fig. 2 - 16(B)

iCuidado! La falta de montaje de tornillos
y elementos de fijacion segun lo indicado
en estas instrucciones puede comportar

riesgos de naturaleza eléctrica.

Nota: para una correcta instalacion del producto es recomendable
aplicar en los conductos un adhesivo con las siguientes
caracteristicas:

- film eléstico de PVC suave, con adhesivo a base de acrilato

- que cumpla la normativa DIN EN 60454

- retardante de llama

- resistencia excelente al envejecimiento

- resistencia a los cambios de temperatura

- se puede utilizar con bajos valores de temperatura



4. Funcionamiento
Panel de control

10

9 8 7

o = ,

Teclas / Display (Pantalla)

1

ON/OFF de la placa de coccién/aspirador

Seleccion zona de coccion

Indicador zona de coccion

Aumento/Disminucion Power Level (Nivel de Potencia) y
Potencia de Aspiracion

Visualizacién Power Level (Nivel de Potencia) y Potencia de
Aspiracion

Activacion Timer “STAND_ALONE" (INDEPENDIENTE)
Display (Pantalla): Timer “STAND_ALONE”
(INDEPENDIENTE) / Timer Zonas de coccion

Aumento/Disminucién tiempo Timer “STAND_ALONE”
(INDEPENDIENTE) / Timer Zonas de coccion

Activacion Timer Zonas de coccion
Indicador Timer Zonas de coccién activo

Activacion Automatic Heat Up (Calentamiento Automatico)
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10.

11.

12.

13.

14.

Activacion Temperature Manager (Gestion
Temperatura) (Warming Function) (Funcién de
calentamiento)

Pausa

Key Lock (Cerradura con llave)

Indicador Aspirador activo

Activacion Indicador de Saturacion Filtros

Seleccion/Activacion aspirador
Display (Pantalla) Aspirador

Display (Pantalla) saturacion Filtro
carbén/ceramico - Filtro grasas
Reset (Reajuste) Saturacion Filtros

Activacion funcién automatica aspirador



EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Antes de iniciar:

Todas las funciones de esta placa de coccién estan
disefiadas para cumplir con las mas estrictas normas de
seguridad.

Por esta razon:

+ Algunas funciones no se activan, o bien se desactivan
automaticamente en ausencia de ollas sobre la zona de
coccién o cuando estéan colocadas de manera incorrecta.
* En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcién seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccién” y la “Temperatura de
ejercicio”, o la “Funcién Lock” (Funcién bloqueo) o la
“Timer”).(Temporizador)

{ ! jCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en el
display de las zonas de coccién, aparece el simbolo =+ para
indicar que se esta en esta etapa.

Espere a que el indicador se apague antes de acercarse a la
zona de coccion.

Display (Pantalla) zona coccion
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccion, se
indica:

Zona de coccién encendida

Power Level .99
Residual Heat Indicator n
(Indicador de calor residual)

Pot Detector (Detector de ollas) ‘_—‘
Funcion Bridge activada ,"-,.i
Funcién Temperature Manager -
(Gestion Temperatura) activada L
Funcién Child Lock activada I3
Funcién Pausa activada H
Funcion Automatic Heat UP ‘q
(Calentamiento Automatico)
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Caracteristicas de la placa

@ Safe Activation (Activacion de Seguridad)

El producto se activa s6lo con presencia de ollas en las zonas
de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o bien
se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

@ Pot Detector (Detector de ollas)
El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

@ Safety Shut Down (Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccion cuenta con
un tiempo de funcionamiento méximo que depende del nivel
de potencia programado.

@ Residual Heat Indicator (Indicador de Calor Residual)
Con el apagado de una 0 mas zonas de coccion la presencia
del calor residual es indicada a través de una sefial visual en
la pantalla de la zona correspondiente, mediante el simbolo

Funcionamiento
Nota: Para activar una funcién cualquiera, es preciso activar
previamente la zona que se desea utilizar

@ Encendido
Presione (toque) brevemente ® ON/OFF (1) placa de

coccion/ aspirador: el simbolo se ilumina;

continuando a presionar, todas las funciones disponibles
se harén visibles por algunos instantes,
despuéspermaneceran activas solamente las principales;
las otras podran ser utilizadas, y se activaran,
sucesivamente, durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE :

todas las funciones disponibles resultaran iluminadas
con luz de ligera intensidad, gue se hard mas intensa
solamente en el momento que seran activadas.

Presione de nuevo ® para apagar
Nota: Esta funcién es prioritaria sobre todas las demas.

@ Seleccidn de las zonas de coccién
Toque (presione) el rea de Seleccion/Display (Pantalla) (2)
correspondiente a la zona de coccion deseada.

@ Power Level (Nivel de Potencia)

La placa esta dotada de 9 niveles de potencia

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado seré visualizado en el
area de Seleccion/Display (Pantalla) (2)



@ Power Booster (Amplificador de Fuerza)

El producto cuenta con un nivel de potencia adicional (superior al
nivel J), que permanece activo durante 5 minutos, sucesivamente
la potencia regresa al nivel que se estaba usando anteriormente.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra de

seleccion (3) (sobre en nivel 5') y activar el Power Booster
(Amplificador de Fuerza)

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) esta indicado en
el rea de Seleccion/Display (2) con el simbolo”

@ Key Lock (Cerradura con llave)

El Key Lock permite bloguear las programaciones de la placa,
para impedir manipulaciones accidentales, dejando activas las
funciones ya programadas.

Activacion:

* presione (10)
Repita la operacion para desactivar.
Nota : si es presionada cualquier otra funcién durante la Key Lock

activa el simbolo , parpadeara para indicar que la funcién
esta en uso y debe ser eventualmente desactivada para poder
actuar en la placa.

@ Automatic Heat UP (Calentamiento Automaético)
La funcién Automatic Heat UP (Calentamiento Automético)
permite llevar mas rapidamente a régimen la potencia
programada; con esta funcién tenemos la ventaja de tener una
coccion mas rapida, pero sin el riesgo de quemar los alimentos,
porque la temperatura no sobrepasa la del nivel programado.
Esta funcion esta disponible para los niveles de potencia 1 -8 .

Activacion: i

2

+ desde zona de coccion encendida presionar = 7

+ enel Display (2) es visualizada una "r" parpadeante, que

se alterna a la potencia configurada en la zona coccién

Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccion : la
funcién Automatic Heat Up (Calentamiento Automatico)
permanece activa, con la nueva configuracion de temperatura;
Disminuyendo el nivel de potencia de la zona de coccion : la
funcién Automatic Heat (Calentamiento Automatico) se
desactiva.

Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de
%

coccion, el simbolo W (7) regresara a estar luminado con
luz de ligera intensidad, y se podra asf proceder, también para
esta zona, a la activacion de la funcion; la funcién permanece
de cualquier modo activa en la zona donde ha sido ya
configurada, como es sefialado en el Display (2)

@ Temperature Manager (Gestion Temperatura) (Warming
Function) (Funcién de Calentamiento)
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Temperature Manager (Gestion Temperatura) es una funcién de
control que permite el mantenimiento del calor a una temperatura
constante, a un nivel de potencia optimizado; ideal para mantener
en calor los alimentos ya listos. La funcién Temperature Manager
(Geiic’)n Temperatura) se activa en la primera presion de la tecla

En Misplay (2) de la zona que esta trabajando en Temperature

Manager (Gestion Temperatura) aparece el simbolo )

Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de coccion,
—

el simbolo @ = (8) regresara a estar iluminado con luz de ligera

intensidad, y se podra asi proceder, también para esta zona, a la

activacion de la funcién; la funcién permanece de cualquier modo

activa en la zona donde ha sido ya configurada, como es sefialado

en el Display (2)

* Presione una vez mas a: (8) paradesactivar y apagar,

hasta llevar el nivel visualizado en el Display (2) a “4I".

Nota : si hay mas zonas que trabajan en Temperature Manager
(Gestion Temperatura) (Warming Function) (Funcion de
Calentamiento) seleccionar primero la zona deseada mediante la
zona de Seleccion (2) ;

la funcién se puede desactivar ademéas mediante la Barra de
Seleccion (3), llevando el Power Level a (Nivel de Potencia)

“U".
@ Pausa

La funcion Pausa permite suspender cualquier funcion activa en la
placa, llevando a cero la potencia de coccion.

Activacion:

* presione I l "(9)
* es visualizada una I | " parpadeante en los display (2)
Para desactivar la funcion:

+ presione I 1(9)la Barra de Seleccion (3) se ilumina

+ presione/recorra en la Barra de Seleccion (3) para desactivar
la funcién

Nota : la desactivacion restaura las condiciones de la placa antes
de la pausa, la placa continia a trabajar con las mismas
configuraciones precedentemente aplicadas.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no es
desactivada, la placa se apaga autométicamente.

Nota: la Funcién Pausa no tiene impacto en la aspiracion



@ Timer “STAND ALONE” (INDEPENDIENTE)

La funcién Timer es una cuenta atras independiente de las zonas
de coccion (y de la zona aspirante).

El Timer se activa presionando la Zona/Display (4)

Utiice los simbolos == = (5) para configurar la duracion del
Timer,que es visualizada en el Zona/Display (4)

Nota : espere 10 segundos sin presionar ninguna otro mando,
para que la cuenta atras inicie.

El formato del Timer es 427

-7, paralas horas

- ﬁ para los minutos

Nota:el temporizador se puede configurar hasta un méximo de 1h
y 59 min

En la Zona/Display (4) sera visualizado el tiempo remanente;
al final de la cuenta atrés sera emitida una sefial actistica

Nota : en la visualizacion de la cuenta atrés, para un tiempo
restante inferior a los 10 minutos, se tendra el siguiente formato
-2 minutos

-00 segundos

con punto de luz fija

Para el apagado del Timer:

« seleccione Zona/Display (4)

« configure la duracion del Timer en 300, mediante = +
®)

@ Timer Zonas de Coccion

La funcion Timer Zonas de Coccion es una cuenta atras que es
posible configurar, también contemporaneamente, en cada zona
coccion

Alfinal del periodo configurado las zonas coccién de apagan
automéaticamente y el usuario es advertido con respectiva sefial
aclstica.

Activacion de la funcion Timer Zonas de Coccién
* Toque (presione) el area de Seleccién/Display (2)
(power level 10) (Nivel de Potencia)

* Presione (6) relativo a la zona de coccién

« Utilice los simbolos == + (5) para configurar la duracion del
Timer ,que es visualizada en el Zona/Display (4);

durante la configuracion el simbolo (6) esta parpadeante

Nota : espere 10 segundos sin presionar ningtin otro mando, para
que el Timer Zona de Coccion inicie.

Nota : presionando de nuevo de modo prolongado @ 6), €l
Timer de la zona coccion es reseteado

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de coccion.

Nota : cada zona de coccion puede tener configurado un Timer
diverso; en el display (4) aparecera la cuenta atras de la zona de
coccion seleccionada en ese momento; si ninguna zona es
seleccionada, presionando en el Display (4) es visualizada la
cuenta atras del Timer “STAND-ALONE” INDEPENDIENTE).

La modalidad de visualizacién de la cuenta atras es la misma
del Timer “STAND-ALONE” (INDEPENDIENTE) (ver parrafo
precedente Timer “STAND ALONE (INDEPENDIENTE) (|

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida una sefial
acustica y la zona de coccion se apaga.

Para el apagado del Timer:
« seleccione la zona de coccion (2)

« configure la duracion del Timer en Sﬂg, mediante = =
OF

@ Power Limitation (Limitacién de energia)

La funcién Power Limitation permite configurar el funcionamiento
del producto limitando la absorcién maxima y regulando la
potencia de absorcion de todas las zonas de coccidn activas,
haciendo de manera, que la absorcion total de la placa, no supere
el nivel maximo de absorcion configurado.

Nota : la configuracion se debe realizar con la placa apagada, sin

presionar la tecla ON/OFF (1), en el momento de la
conexion de la placa de coccion a la red eléctrica, 0 a la
reconexion de la red eléctrica misma, dentro de los 2 minutos
SUCESIVOS.

Para configurar el Power Limitation (Limitacion de energia) :

- presionet A ]

(que estara parpadeante, solamente por los primeros 2 minutos
desde la alimentacion del producto)

- continuando a mantener presionado t A ] presione, una ala
vez, todas las areas de Seleccion/Display (2) de las zonas de
coccion, en sentido antihorario partiendo de la zona frontal
derecha (FR)

RL-2 e e _2-RR
0 e~ [
(] 1
\ IVO I° \
(] ()
] i
FL-2 “2-FR

- con cada presion sera emitida una breve sefial actstica



- una vez presionados todos los Display (2), sera posible soltar la

teclat A l

en este punto:

- el Display (2) de la zona posterior izquierda (RL) mostrara en

secuencia alternada los simbolos “C” y “0”, para indicar que es

posible realizar la configuracion:

seleccione el Display (2-RL)

[€corra sucesivamente en la Barra de seleccion (3), hasta que

en el Display no seran visualizados los simbolos C"y '8,

€n el Display (2-FL) sera mostrada la configuracion actual™
0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** de default la configuracion esta programada a 7,4 KW

Para cambiar la configuracién del Power Limitation
(Limitacion de energia)

- presione el Display (2) de la zona frontal izquierda (FL)
- recorra sucesivamente en la Barra de seleccion (3), para
programar la nueva configuracion

- para guardar la seleccion realizada presione la tecla ®
ONJ/OFF (1), por 2 segundos; sera emitida una sefial aclstica
prolongada para confirmar la realizacion de la configuracion

@ Bridge Zones

Las zonas de coccion gracias a la funcién Bridge, pueden
funcionar en modalidad combinada creando una zona Unica con el
mismo nivel de potencia. Esta funcion posibilita una coccién
homogénea con fuentes y ollas de gran tamafio.

Es posible utilizar en modalidad combinada, la zona de coccién
frontal “Master” con la correspondiente en la parte posterior
“Secundaria”

(para comprobar cuéles son las zonas en las que esta prevista
esta funcion, consulte la parte ilustrada de este manual)

Para activar la Funcion Bridge:

- seleccione contemporaneamente las dos zonas de coccion
que se desean utilizar

-enla Pantalla (2) de la zona de coccion “Secundaria” aparece

el simbolo “1 1"

- mediante la Barra de seleccion (3) seré posible configurar en
Nivel (Potencia) de ejercicio, que sera visualizado en la Pantalla
(2) de la zona de coccion “Master”

- para desactivar la Funcion Bridge es suficiente repetir el mismo
procedimiento activacion
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Nota : il Timer Zone di Cottura, attivato durante la Funzione
Bridge, comportera lo spegnimento automatico di entrambe le
zone di cottura ; essendo considerate, in questo caso, come unica
area combinata.

EMPLEO DEL ASPIRADOR
@ Encendido
Presione (toque) brevemente # ON/OFF (1) placa de coccion/

aspirador: el simbolo se ilumina;

continuando a presionar, todas las funciones disponibles se
haran visibles por algunos instantes, despuéspermaneceran
activas solamente las principales; las otras podran ser
utilizadas, y se activaran, sucesivamente, durante el uso del
dispositivo.

IMPORTANTE :

todas las funciones disponibles resultar&n iluminadas con
luz de ligera intensidad, que se hara més intensa solamente
en el momento que serén activadas.

Presione de nuevo ® para apagar
Nota: Esta funcién es prioritaria sobre todas las demas.

+ Encendido del sistema aspirante: Abrir la Solapa tocar la
Zona de seleccion (12) para activar el sistema aspirante.

Nota: El &rea de aspiracion esta equipada con un FLAP mecanico
giratorio. Es necesario abrir el FLAP antes de encender la
campana para activar el sistema aspirante. La campana esta
equipada con un sensor que, cuando la aspiracion esta activada,
detiene el motor automaticamente si el FLAP esta completamente
cerrado. La aspiracion solo comienza nuevamente cuando se
vuelve a abrir el FLAP.

@ Velocidad (potencia) de aspiracion:

El aspirador esta dotado de 3 niveles de velocidad (potencia) de
aspiracion

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra de
seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el area
de Seleccién/Display (Pantalla) (12)

@ Power Booster (Amplificador de Fuerza)

El producto esta dotado de 2 niveles de potencia suplementarios
(ademés del nivel 3)

Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1 : temporizado
por 15min

Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 : temporizado
por 5 min.,

después la potencia regresa al nivel precedentemente
configurado.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra de
seleccion (3) (ademas del nivel 3) y active el Power Booster
(Amplificador de Fuerza) 1



El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1 esta indicado
en el area de Seleccion/Display (12) con el nimero “4”
parpadeante

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra de
seleccion (3) (ademés del nivel 3) y active el Power Booster
(Amplificador de Fuerza) 2

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 esta indicado
en el drea de Seleccion/Display (12) con el simbolo”
parpadeante

@ Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracion al nivel mdximo de coccion
usado en las zonas de coccion.

Cuando las zonas de coccién son apagadas, la campana adapta
su velocidad de aspiracion, disminuyéndola gradualmente, de
modo de eliminar vapores y olores residuos.

Para activar esta funcion:

Presione t A 1(14)

Repita la operacion para desactivar.

Nota : si durante el funcionamiento automatico son seleccionadas
desde la Barra de seleccion (3) las velocidades desde 1 a 3, el
funcionamiento automatico se interrumpe;

si en cambio se seleccionan los Power Boster (Amplificador de
Fuerza), el funcionamiento automatico retomara al final de la

temporizacion, mientras tanto el simbolo A) permanece
parpadeante.

Nota: en caso de apagado de la placa con Funcionamiento
automatico activo, el apagado del aspirador se realizara
automaticamente, de modo gradual.

@ Indicador de saturacion filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtros olores carbén/ceramicos

“FILTER(13) se enciende

Filtro grasas

“FILTER(13) parpadea

Nota : esta funcién esta deshabilitada de default (ver como
habilitarla en el parrafo” Activacion indicador saturacion
filtros™)

@ Reset saturacion filtros

Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros (grasas
ylo carb6n/cerdmicos) presione de modo prolongado “FILTER”
(13);

“FILTER"(13) se apaga, haciendo volver a partir el conteo del
indicador.

@ Activacion indicador saturacion filtros
Este indicador generalmente esta desactivado.
Para activarlo, proceda del modo siguiente:

- encienda la placa aspirante mediante ® ;
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- con motor de aspiracion y zonas de coccion apagadas presione
la Zona de seleccion (12)

- presione de modo prolongado HEBED” (11) hasta que no
aparezcan en el Display (12) las letras “F” — “G” parpadeantes
alternadas

F = filtros olor carbén/ceramicos
G =filtro grasas

Filtros olor carb6n/ceramicos

presione en el Display (12) en el momento que aparece la
letra “F"

presione “FILTER” (13) _uz parpadeante

presione de nuevo de modo prolongado ‘HOBD” (11)
para confirmar la activacion del indicador filtros olores
carbén/cerdmicos

Filtro grasas

— presione en el Display (12) en el momento que aparece la
letra“G”

—  presione “FILTER™(13) _ |z fiia

—  presione de nuevo de modo prolongado ‘HOGD" (11)

para confirmar la activacion del indicador filtro grasas

El aparato esta elaborado para ser utilizado en combinacién
con un KIT sensor Window (no suministrado por el
fabricante).

Instalando el KIT sensor Window (solo en el caso de uso en

modalidad ASPIRANTE), la aspiracion del aire dejara de funcionar

cada vez que la ventana, presente en la habitacion en la cual se
aplica el KIT, esté cerrada.

- La conexion eléctrica del KIT al aparato debe ser
realizada por personal técnico cualificado 'y
especializado.

- EIKIT debe ser certificado por separado de acuerdo a
las normas de seguridad pertinentes al componente y a
su utilizacion con el aparato. La instalacion debe ser
realizada de acuerdo a las reglamentaciones vigentes
para la instalaciones domésticas.

ATENCION:

- el cableado del KIT para conectar al aparato debe ser
parte de un circuito certificado con muy baja tension de
seguridad (SELV).

- el fabricante de este aparato rechaza toda
responsabilidad por eventuales inconvenientes, dafios,
incendios provocados por defectos y/o problemas de
mal funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.




4.1 Tablas de potencia

Nivel de potencia

Tipo de coccién

Uso del nivel
(laindicaciéon combina la experiencia y los habitos
de coccion)

Ideal para elevar en breve tiempo la temperatura de la
Boost Calentar rapidamente comida hasta alcanzar una ebullicion rapida, en caso de
Max potencia agua o rapidamente calentar liquidos de coccion
. . Ideal para dorar, iniciar una coccion, freir congelados,
8-9 Freir - hervir B
hervir rdpidamente
. A Ideal para freir, mantener la ebullicién viva, cocinar y
7-8 Dorar — sofreir - hervir - grillar . " .
asar a la parrilla (breve duracion, 5-10 minutos)
Alta potencia . Ideal para sofreir, mantener una ebullicion ligera,
Dorar - cocinar - estofar — . . = .
6-7 P cocinar y asar a la parrilla (duracion media, 10 a 20
sofreir - grillar ! )
minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar - estofar - sofreir - Ideal para estofar, mantener ebullicién delicada, cocinar
grillar (larga duracion). Condimentar la pasta
Ideal para cocciones de larga duracion (arroz, salsas,
34 Cocinar - cocinar a fuego lento - | asados, pescado), en presencia de liquidos de
Media adensar - condimentar acompafiamiento (por ejemplo, agua, vino, caldo,
potencia leche), condimentar la pasta
Ideal para una coccion de larga duracion (volimenes
2.3 Cocinar - cocinar a fuego lento — | inferiores a un litro: arroz, salsas, asados, pescado), en
adensar - condimentar presencia de liquidos de acompafiamiento (por ejemplo
agua, vino, caldo, leche)
1-2 Fundir- descongelar — mantener | Ideal para ablandar mantequilla, derretir suavemente el
caliente - condimentar chocolate, descongelar productos pequefios
Baja potencia ' Ideal para mantener calientes pequefias porciones de
Fundir- descongelar — mantener . - h
1 ' ' alimentos recién cocinados o mantener la temperatura
caliente - condimentar . . )
en los platos para servir y condimentar el risotto
Placa de coccion en posicion de stand-by o apagado
OFF Potencia cero Superficie de apoyo (posible presencia de calor residual de la final de la
coccion, sefialado con H-L-0)
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4.2 Tablas de coccién

Categoria de Platos o tipo Nivel de potenciay proceso de coccién
alimentos de coccion Primera fase Potencias Segundafase | Potencias
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 Y 7-8
mantenimiento de la
ebullicion
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 Y 7-8
Pasta, arroz mantenimiento de la
ebullicion
Coccién de la pasta
Arroz cocido Calentamiento del agua Booster-9 Y 5-6
mantenimiento de la
ebullicion
Risotto Sofreir y tostar 7-8 Coccién 4-5
Cocidos Calentamiento del agua Booster-9 Coccién 6-7
Verduras Fritos Calentamiento del aceite 9 Frito 8-9
Iegumbre’s Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Coccion 6-7
Estofados Calentamiento del accesorio 7-8 Coccion 3-4
Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Dorar el sofrito 7-8
Asar ~ Dorar carne con aceite 78 Coceion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Grillar ambos lados 7-8
Carnes Dorar con aceite ”
Dorado (si con mantequilla, potencia 6) 8 Coceion 45
Hmedo/estofado . Dorar con aceite . 7-8 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Coccién 7-8
Hmedo/estofado . Dorar con aceite . 7-8 Coccion 3-4
Pescados (si con mantequilla, potencia 6)
Frito Calentamiento del aceite 0 materia 89 Frito 7.8
grasa
. Calentamiento de la sartén con Coccién
Fritos . . 6 6-7
mantequilla 0 materia grasa
Calentamiento de la sartén con Coccién
Omelet . : 6 5-6
Huevos mantequilla 0 materia grasa
Hervido Calentamiento del agua Booster-9 Coccién 5-6
Calentamiento de la sartén con Coccién
Pancake ) 6 6-7
mantequilla
Tomate ~ Dorar con aceite 6.7 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Salsas Ragi ~ Dorar con aceite 6.7 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Besciamela Preparacion dg la basg (derretir 56 Llevar _aebulllmon 34
mantequilla y harina) ligera
Crema - Mantener ligera
pasteleria Llevar la leche a ebullicion 4-5 ebullicion 4-5
Dulces, Pudines Llevar la leche a ebullicion 4-5 Mantengr_IJgera 2-3
cremas ebullicion
Arroz con leche Calentar leche 5-6 Mantengr_ I]gera 2-3
ebullicion
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5. Mantenimiento

Mantenimiento de la placa de coccion

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas de
coccion estén apagadas y que el indicador de calor esté
apagado.

5.1 Limpieza
La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso.

Importante:

No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a lo
largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como spray
para horno o quitamanchas.

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos.

El azdcar o alimentos con un alto contenido de azlcar dafian
la placa de coccion y deben eliminarse inmediatamente.

La sal, el azlcar y la arena pueden rayar la superficie del
vidrio.

Utilice un pafio suave, rollos de papel absorbente para cocina
0 productos especificos para limpiar la placa (siga las
instrucciones del fabricante).

iiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR !!!

Importante:

En caso de derrames accidentales y abundantes de liquido de
las ollas, se puede intervenir mediante la valvula de descarga,
situada en la parte inferior del producto, para poder eliminar
todos los residuos y poder realizar una limpieza con total
seguridad de higiene.

Mantenimiento del aspirador

Limpieza

Para la limpieza useEXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros. jNO UTILICE
UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos.

iNO UTILICE ALCOHOL!

Filtro para grasa

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

Fig.32.3-32.5
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Filtro De Carbon Activado - Ceramico

(Solo para Version Filtrante)

Retiene los olores desagradables provenientes de la
coccion.

El producto estd equipado con un conjunto de filtros de
olores. La saturacion de los filtros de olores se produce
después de un uso mas o menos prolongado dependiendo
del tipo de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro
de grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un horno precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion asegura
una constante eficiencia de filtrado durante 5 afios.

Fig. 32



5.2 Solucién de dafios

induccion

no ha sido conectado
correctamente o es
defectuoso

CODIGO DE ERROR DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES ELIMINACION ERROR
: 2o g s e g o | 2 ETOAL s | Espae i o
una temperatura demasiado elevada demasiado alta de nuevo
E3 Recipiente no adecuado .Perdlda de Ias’ ) Quite la olla
propiedades magnéticas
El mddulo no recibe
Problemas de comunicacion entre la corriente e_Iectrlca;_, Desconecte la placa de la
h ' . El cable de alimentacion P
E5 interfaz de usuario y el médulo de red eléctrica y compruebe

la conexion

Para todas las demas
indicaciones de error

(E...U...C...)

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cadigo del error

5.3 Servicio de asistencia

Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en “Localizacion

de averias".

2. Apague y vuelva a encender el aparato para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técnica mas

cercano.
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PT - InstrucOes para montagem e utilizagdo

Siga rigorosamente todas as instrugbes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais  inconvenientes, danos ou incéndios
provocados ao aparelho, derivados da inobservancia das
instrugdes contidas neste manual. O aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico para a cozedura de
alimentos e aspiragdo dos fumos derivados da propria
cozedura. N&o é admitido nenhum outro tipo de
utilizacdo (por ex. aquecer ambientes). O fabricante
declina toda e qualguer responsabilidade pelos usos
inadequados ou pelas erradas definicbes dos comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente ao

ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as

instrucdes de utilizacdo, manutencdo e instalacdo séo as
mesmas.

® Leia atentamente as instrugdes: ha informacdes
importantes sobre a instalagdo, a utilizacdo e a
seguranga.

Né&o faga mudancas elétricas no aparelho.

Antes de proceder a instalagdo do aparelho, verifique
que todos os componentes ndo estejam danificados.
Caso contrario, entre em contacto com o revendedor e
n&o prossiga com a instalagao.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagao.

Nota: As pecas sinalizadas com o simbolo "(*)" s&do

acessorios opcionais fornecidos apenas em alguns modelos

ou pegas ndo fornecidas, que devem ser compradas.

® 1. Adverténcias

Atencdo! Respeite escrupulosamente as
seguintes instrucdes: @ O aparelho deve
ser desligado da rede elétrica antes de
efetuar  qualquer intervencdo  de
instalacdo. e A instalacdo ou
manutencdo deve ser executada por um
técnico especializado, em conformidade
com as instrucdes do fabricante e no
respeito pelas normas de seguranca
locais em vigor. N&o repare ou substitua
qualquer peca do aparelho se ndo for
especificamente requerido no manual de
utilizacdo. e A ligacdo do aparelho a
terra € obrigatdria por lei. @ O cabo de
alimentacdo deve ser suficientemente
comprido para permitir a ligagdo do
aparelho, encastrado no armario, a rede
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elétrica. @ Para que a instalacdo esteja
em conformidade com as normas de
seguranca em vigor, deve ter um
interruptor ~ omnipolar  padrdo  que
assegure a desconexdo completa da
rede elétrica nas condicdes da categoria
de sobretensdo Ill, de acordo com as
regras de instalacdo. e Nao utilize
tomadas mdltiplas ou  extensbes
elétricas. @ Quando a instalacdo estiver
concluida, os componentes elétricos ndo
deverdo continuar a estar acessiveis ao
utilizador. @ O equipamento e as partes
acessiveis ficam quentes durante a
utilizacdo. Tenha cuidado para nédo tocar
nos elementos de aquecimento. e Tenha
cuidado para que as criancas nao
brinqguem com o aparelho; mantenha as
criancas afastadas e vigie-as, pois as
pecas acessiveis podem ficar muito
quentes durante a utilizacdo. e Antes de
utilizar a placa de inducdo, é importante
que os portadores de estimuladores
cardiacos e de implantes ativos,
verifiquem se o estimulador é compativel
com o aparelho. e Durante e apés a
utilizacdo, ndo toque nos elementos de
aquecimento do aparelho. e Evite 0
contacto com panos ou outro material
inflamavel  enquanto  todos  0s
componentes do aparelho néo estiverem
suficientemente arrefecidos, risco de
incéndio. e N&o coloque materiais
inflamaveis por cima do aparelho ou nas
suas proximidades. e As gorduras e 0s
Oleos sobreaquecidos pegam fogo
facilmente. Vigie a cozedura dos
alimentos ricos em gordura e 6leo. ® Se
a superficie estiver rachada, desligue o
aparelho para evitar a possibilidade de
choque elétrico. @ O aparelho ndo se
destna a ser colocado em
funcionamento através dum



temporizador externo ou dum sistema de
comando a distancia separado. e A
cozedura com dleo ou gordura nao
vigiada sobre uma placa pode ser
perigoso e causar incéndios. e O
processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo
breve deve ser vigiado continuamente. e
NUNCA tente apagar as chamas com
agua. Pelo contrario, desligue o aparelho
e abafe as chamas, por exemplo, com
uma tampa ou uma manta ignifuga.
Perigo de incéndio: ndo apoie objetos
sobre as superficies de cozedura. @ Nao
utilize maquinas de limpeza a vapor,
risco de choque elétrico. @ N&o coloque
objetos de metal, como facas, garfos,
colheres e tampas, na superficie da
placa, pois podem sobreaquecer. e
Antes de ligar o aparelho a rede elétrica:
verifique a placa de dados (colocada na
parte inferior do aparelho) para garantir
que a tenséo e a poténcia correspondam
a da rede elétrica e a tomada de ligacao
seja adequada. Em caso de duvida,
consulte um eletricista qualificado.

Importante: e Ap6s 0 uso, desligue a
placa através do seu dispositivo de
comando e ndo confie no detetor de
panela. e Evite derramamentos de
liquidos, por isso, para ferver ou aquecer
liquidos, reduza o fornecimento de calor.
e Nao deixe o0s elementos de
aquecimento ligados com panelas e
frigideiras vazias ou sem recipientes. o
Depois de terminar de cozinhar, desligue
a respetiva zona de cozedura. @ Nunca
use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, e nunca coloque diretamente
produtos embalados em aluminio. O
aluminio  fundir-se-ia e danificaria
irremediavelmente o seu aparelho. e
Nunca aqueca nenhum tipo de lata que
contenha alimentos sem té-la aberto
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antes: pode explodir! Este aviso aplica-
se a todos 0s outros tipos de placas de
cozinha. e A utilizacdo de uma poténcia
elevada tal como a funcéo Booster ndo é
adequada para 0 aquecimento de alguns
liquidos, como por exemplo, 0 dleo para
fritar. O calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, recomenda-se a
utilizacdo de uma poténcia inferior. @ Os
recipientes devem ser colocados
diretamente na placa e estar centrados.
Nunca insira outros objetos entre a
panela e a placa. e Em situacdo de
temperatura elevada, o aparelho diminui
automaticamente o nivel de poténcia das
zonas de cozedura. e Antes de qualquer
operacdo de limpeza ou de manutencéo,
desligue o aparelho da rede elétrica,
retrando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da
habitacdo. Para todas as operacOes de
instalacdo e manutengéo, use luvas de
trabalho. O aparelho pode ser utilizado
por criancas de idade ndo inferior a 8
anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia ou do
necessario conhecimento, desde que
sob vigilancia ou apo6s terem recebido
instrucdes acerca do uso do aparelho em
seguranca e da compreensdo dos
perigos a ele inerentes. ® As criangas
devem ser vigiadas para que nao
brinquem com o aparelho. e A limpeza e
a manutencdo ndo devem ser efetuadas
por criangas sem vigilancia. O local deve
dispor de ventilacdo suficiente quando o
aparelho for utilizado em simultdneo com
outros aparelhos de combustéo a gas ou
outros combustiveis. ® O aparelho deve
ser limpo frequentemente, quer no seu
interior quer no seu exterior (PELO
MENOS UMA VEZ POR MES), contudo
respeite as indicagbes expressas nas



instrucdes  de  manutencdo. O
incumprimento das normas de limpeza
do aparelho e da substituicdo e limpeza
dos filtros implica risco de incéndio. e E
estritamente proibida a cozedura flambé.
e O uso de chama aberta é prejudicial
para os filtros e pode provocar incéndios,
pelo que deve ser sempre evitado. @ A
fritura deve ser feita sob controlo para
evitar que o Oleo sobreaquecido pegue
fogo. @ ATENCAO: Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as
partes acessiveis do aparelho podem
ficar quentes. e Atencdo! Nao ligue o
aparelho a rede elétrica sem que a
instalacdo ~ esteja  completamente
concluida. e No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranca a
serem adotadas para a extragdo de
fumos, siga  rigorosamente  as
disposicdes previstas nos regulamentos
das autoridades locais competentes. @ O
ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extragao
dos fumos produzidos por aparelhos de
combustdo a ga&s ou  outros
combustiveis. ® Nunca utilize o aparelho
sem a grelha montada corretamente! e
Utilize apenas os parafusos de fixacao
fornecidos em dotacdo com o aparelho
para a instalacdo ou, quando n&o
fornecidos, compre parafusos de tipo
adequado. Utilize parafusos com o
comprimento correto indicado no Guia de
instalacdo. Quando este aparelho e
outros aparelhos alimentados com uma
energia que ndo seja a elétrica estiverem
em funcionamento simultaneo, a pressao
negativa no compartimento ndo deve
superar 4 Pa (4 x 105 bar). e E
importante conservar este manual para o
poder consultar a qualquer momento. Em
caso de venda, de cessdo ou de
mudanga,  certifique-se  de  que
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permanece junto ao aparelho.

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/EC - UK Sl 2013 No3113, Residuos de
equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao assegurar-
se de que este aparelho seja eliminado corretamente, o
utilizador contribui para evitar as potenciais consequéncias

negativas para o ambiente e para a saude. O simbolo mmmm
no aparelho ou na documentacdo anexa indica que este
aparelho ndo deve ser tratado como lixo doméstico, devendo
ser entregue no ponto de recolha apropriado para a
reciclagem de equipamentos elétricos e eletronicos. Desfaga-
se deles seguindo os regulamentos locais para a eliminagdo
dos residuos. Para mais informagdes sobre o tratamento,
recuperacdo e reciclagem deste aparelho, contacte as
autoridades locais, o servico de recolha de residuos
domésticos ou a loja onde o aparelho foi adquirido.

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

+ Seguranca: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233,

» Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Sugestdes para um
uso correto para reduzir o impacto ambiental: Quando
comegar a cozinhar, ligue o aparelho na velocidade minima,
deixando-o ligado durante alguns minutos, mesmo apés ter
terminado de cozinhar. Aumente a velocidade apenas em
caso de grandes quantidades de fumo e vapor, utilizando a
funcéo booster s6 em casos extremos. Para manter o sistema
de reducdo de cheiros eficiente, substitua of/s filtro/s de
carvéo quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-o em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o diametro maximo do
sistema de canalizacéo indicado neste manual.

2. Uso

Utilizaco da placa de cozinha

O sistema de aquecimento de inducdo baseia-se no
fenémeno fisico da inducdo magnética. A caracteristica
fundamental deste sistema € a transferéncia direta de
energia do gerador para a panela.

Vantagens:

Comparada com as placas de cozinha elétricas, a sua placa
de indugéo é:

- Mais segura: menor temperatura sobre a superficie do
vidro.

- Mais répida: tempos de aquecimento dos alimentos
inferiores.

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos.

- Mais eficiente: 90% da energia consumida é convertida em
calor. Além disso, uma vez removida a panela da placa, a
transmissdo de calor é interrompida imediatamente, evitando




a perda de calor desnecessaria.

2.1 Recipientes para cozinhar

Utilizar apenas panelas que contenham o simbolo ‘LLJ‘

Importante:

para evitar danos permanentes na
superficie da placa, ndo utilizar:

- recipientes com fundo que néo seja
perfeitamente plano.

- recipientes metélicos com fundo
esmaltado.

- recipientes com superficie aspera, para
evitar arranhar a superficie da placa.

- nunca apoiar panelas e frigideiras
quentes sobre a superficie do painel de
controlo da placa.

2.1.1 Recipientes preexistentes

O aquecimento de inducdo requer
magnetismo para gerar calor. Os
recipientes devem, por isso, conter ferro.
E necessério verificar se o material do

recipiente € magnético utilizando
simplesmente um iman. Se ndo forem
detetaveis magneticamente, 0S

recipientes ndo sao adequados.

2.1.2 Diametros de fundo de recipientes
recomendados

IMPORTANTE: se as panelas ndo forem do tamanho
correto, as zonas de aquecimento ndo se acenderdo
Para verificar o diametro minimo de recipiente a ser utilizado
em cada uma das zonas, consultar a parte ilustrada deste
manual.

2.2 Economia de energia

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

- Utilize tachos e panelas com um didmetro do fundo igual ao
da zona de cozedura;

- Utilize apenas panelas e tachos com fundos planos;

- Sempre que possivel, mantenha o testo nas panelas
enquanto cozinha;

- Cozinhe verduras, batatas, etc. com uma pequena
quantidade de agua para reduzir o tempo de cozedura;

- Reduza ainda mais o consumo de energia e o tempo de
cozedura utilizando a panela de presséo;

- Coloque a panela no centro da zona de cozedura
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desenhado na placa.

Utilizac8o do exaustor O sistema de exaust&o pode ser
utilizado em verséo de evacuagdo para o exterior ou de
recirculagao.

Versdo evacuagdo para 0 exterior Os vapores
sdo evacuados para o exterior através de uma série de tubos
(adquiridos em separado) fixados na flange de unido ja
fornecida.

O didmetro do tubo de descarga deve ser equivalente ao
didmetro do anel de ligagao:

- em caso de saida retangular 222 x 89 mm

- em caso de saida redonda @ 150 mm (*)

Para mais informacdes, consultar a pagina relativa a. 0s
acessorios da versao de evacuagéo na parte ilustrada deste
manual Ligar o produto a tubos e orificios de descarga de
parede com didametro equivalente a saida de ar (flange de
unido).

O uso de tubos e orificios de descarga
de parede com didmetro inferior
determinard  uma  diminuicdo  da
performance de extragdo e um dréstico
aumento do ruido.

N&o assumimos

responsabilidade neste caso.

® usar uma conduta o mais curta possivel.
Usar uma conduta com o menor nimero de curvas
possivel (Angulo méaximo da curva: 90°).
Evitar mudancas drasticas de sec¢éo da conduta.

Versao recirculagéo

O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser reenviado
novamente para a divisdo. Para mais informacdes, consulte a
pagina do manual de instalacdo relativa aos acessorios -
Versdo de filtragem.

Aviso: No caso de descarga dentro do movel, preveja
uma seccdo minima de passagem de ar através do painel
do rodapé de cerca de 120cm?.

Consultar os sites www.elica.com e www.shop.elica.com
para verificar a gama completa de kits disponiveis, para
poder executar as diferentes instalagdes, quer na verséo
filtrante quer aspirante.

qualquer




3. Instalacdo _ _ .
e Ainstalacdo seja elétrica ou mecanica
deve ser realizada por pessoal

especializado.

O eletrodoméstico € fabricado para ser
encastrado numa bancada com 2-6 cm
de espessura, no caso da instalagdo
TOP; 2,5-6 ¢cm no caso da instalagdo
FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a
parede deve ser de pelo menos 5 cm na
frente, de pelo menos 4 cm no lado e de
pelo menos 50 c¢cm dos armarios de
parede superiores.

/N 31 Ligacéo elétrica

Fig. 9-10-11-12

e Desligue o aparelho da rede elétrica. @
A instalacdo deve ser realizada por
pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em
matéria de instalacdo e seguranca. @ O
fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade relativamente  a
pessoas, animais ou objetos em caso de
desrespeito com as diretivas fornecidas
neste capitulo. @ O cabo de alimentacéo
deve ser suficientemente comprido para
permitir que a placa seja removida da
bancada. e Certifiqueese de que a
tensdo, indicada na placa do numero de
série localizada na parte inferior do
aparelho, corresponda a da habitacdo
onde serd instalado. e N&o utilize
extensoes elétricas. @ O cabo elétrico de
ligacdo a terra deve ser 2 c¢cm mais
comprido que 0s outros cabos. e No
caso em que o eletrodoméstico nao
esteja equipado com um cabo de
alimentag&o, utilize um com uma sec¢ao
dos condutores minima de 2,5 mm2 para
poténcia de até 7200 Watt; enquanto que
para poténcias mais altas deve ser de 4
mm2). e O cabo ndo deve atingir, em
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nenhum ponto, uma temperatura de 50
°C acima da temperatura ambiente. @ O
aparelho deve estar permanentemente
conectado a rede elétrica.

e Atencéo! Antes de ligar novamente o
circuito a alimentagcdo da rede e de
verificar 0 seu correto funcionamento,
verificar sempre se 0 cabo de rede esta
montado corretamente. e Atencdo! A
substituicdo do cabo de interconexao
deve ser feita pelo servi¢o de assisténcia
técnica autorizada ou por uma pessoa
com qualificacdo semelhante.

Nota: o produto dispde de uma funcao
Power Limitation que permite configurar
um limiar maximo de absorcao de kw.

A configuracdo deve ser feita no
momento da ligacdo do produto a rede
elétrica ou aquando da religacdo da
propria rede elétrica (nos 2 minutos
seguintes). Para a sequéncia de
configuragdo do Power Limitation,
consulte este manual na seccdo
Funcionamento.



3.3 Montagem

Antes de iniciar a instalagéo:

*  Apods desembalar o produto, verifique se ndo ficou
danificado durante o transporte e, em caso de
problemas, entre em contacto com o revendedor ou
0 Servico de Assisténcia ao Cliente antes de
proceder a instalacao;

+  Verifique se o produto adquirido possui as dimensdes
adequadas a zona de instalagdo previamente escolhida;

+  Certifique-se de que dentro da embalagem néo existe
(por motivos de transporte) material acessorio (por
exemplo, sacos com parafusos, garantias, etc.); caso
contrério, retire e guarde;

o Além disso, verifique também a existéncia de uma
tomada elétrica disponivel perto da zona de instalagéo.

Predisposicdo do movel para o encastre:

- O produto ndo pode ser instalado em cima de dispositivos
de refrigeracdo, maquinas de lavar louga, salamandras,
fornos, maquinas de lavar e secadores;

- Efetue todos os trabalhos de corte no armério antes de
inserir a placa de cozinha e remova cuidadosamente
aparas ou residuos de serradura.

- de forma a optimizar a instalagéo do grupo filtrante, é

aconselhavel abrir uma fenda na base que permita inserir

uma grelha adquirida no mercado

IMPORTANTE: Utilize um adesivo vedante monocomponente
(S), que tenha uma resisténcia a temperaturas, até 250 °;
antes da instalacdo, as superficies a serem coladas
devem ser cuidadosamente limpas, eliminando qualquer
substancia que possa comprometer a sua aderéncia (por
exemplo, agentes de descolamento, conservantes,
gorduras, Oleos, pos, residuos dos adesivos anteriores
etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente por todo
o perimetro do caixilho; apds a colagem, deixe a cola
secar por cerca de 24 horas.

Fig. 2 - 16(B)

Atencdo!A falta de instalagdo de

parafusos e de outros dispositivos de

f|xagao de acordo com estas mstrugoes,
pode resultar em riscos de natureza

elétrica.

Nota: Para uma correta instalagdo do produto, é aconselhavel
fixar os tubos com uma fita adesiva com as seguintes
caracteristicas:

- Pelicula elastica em PVC macio, com adesivo a base de
acrilato;

- Que respeite a norma DIN EN 60454;

- Retardador de chama;

- Otima resisténcia ao envelhecimento;

- Resistente as variacfes de temperatura;

- Utilizavel a baixas temperaturas.
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4. Funcionamento
Painel de controlo

6 11 6
0 9 8 7 | | |
o B 2, 2
5 —4 12
3 = = =1 & P
' 1
O A
/ N\
2 2
Teclas / Display
1. ON/OFF da placa de cozedura/aspirador 8. Ativagdo Temperature Manager (Warming
Function) (Gestor de Temperatura - Fung&o de
Aguecimento)
2. Selegdo zona de cozedura 9. Pausa
Display da zona de cozedura 10.  Key Lock
3. Aumento/Diminui¢&o Power Level (Nivel de Poténcia) e 11.  Indicador Aspirador ativo
Poténcia de Aspiragao
Visualizacéo Power Level (Nivel de Poténcia) e Poténcia de Ativacdo Indicador de Saturagdo dos Filtros
Aspiracéo
4. Ativacdo Timer “STAND_ALONE” (INDIVIDUAL) 12.  Selecéo/Ativacdo aspirador
Display: Timer “STAND_ALONE” (INDIVIDUAL) / Timer Zonas Display Aspirador
de cozedura
5. Aumento/Diminuicdo tempo Timer “STAND_ALONE" Display saturacéo Filtro carvéo/ceramico - Filtro de
(INDIVIDUALY)/ Timer Zonas de cozedura gorduras
6.  Ativacdo Timer Zonas de cozedura 13.  Reset Saturagdo Filtros
Indicador Timer Zonas de cozedura ativo 14,  Ativacéo funcéo automatica aspirador
7. Ativacdo Automatic Heat Up (Aumento Calor Automatico)
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UTILIZACAO DA PLACA DE COZEDURA

A saber antes de comecar:

Todas as fungdes desta placa de cozedura foram projetadas
para respeitar as mais rigorosas normas de seguranca.
Por este motivo:

+ Algumas funges néo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre 0s
fogos, ou quando estas estédo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as funcdes ativadas desligam-se
automaticamente ap6s alguns segundos, quando a funcéo
selecionada requer uma configuragdo adicional que ndo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Funcéo Lock (Blogueio)” ou
“Timer”).

{ ! Atencdo! No caso de, por exemplo, um uso prolongado
da placa, o desligamento da zona de cozedura pode n&o ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no
display das zonas de cozedura aparecera o simbolo - para
indicar que esta nesta fase.

Aguardar até que o display se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Display da zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, € indicado:

Zona de cozedura ligada a
Power Level (Nivel de Poténcia) !1.8.9
Residual Heat Indicator H
(Indicador Calor Residual)

Pot Detector (Detetor de [N
Panela) -
Funcéo Bridge ativa ,"-,.i
Funcdo Temperature Manager -
(Gestor de Temperatura) ativa L
Fungdo Child Lock ativa L
Funcdo Pausa ativa H
Funcéo Automatic Heat UP ‘q
(Aumento Calor Automatico)
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Caracteristicas da placa

@ Safe Activation (ativacdo Segura)

O produto é ativado apenas na presenga de panelas nas
zonas de cozedura: 0 processo de aguecimento ndo inicia ou
interrompe-se em caso de auséncia ou remogdo das panelas.

@ Pot Detector (Detetor de Panela)
O produto deteta automaticamente a presenca de panelas
nas zonas de cozedura.

@ Safety Shut Down (Desligamento de Seguranga)

Por motivos de seguranca, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

@ Residual Heat Indicator (Indicador Calor Residual)
Quando se desligam uma ou mais zonas de cozedura, a
presenca de calor residual é assinalada com o indicador
visualizado no display da zona correspondente, através do
simbolo " .

Funcionamento
Nota: Para ativar qualquer fungao, é necessario primeiro
ativar a zona pretendida.

@ Acendimento
Tocar brevemente em ® ON/OFF (1) na placa de

cozedura/aspirador: o simbolo ® ilumina-se;
continuando a pressionar, todas as funcdes disponiveis
ficam visiveis por alguns instantes, depois ficam ativas
apenas as principais; as outras podem ser utilizadas e
ativadas mais tarde, durante a utilizagdo do dispositivo.

IMPORTANTE:

todas as funcg@es disponiveis ficam iluminadas com uma
luz de leve intensidade, que fica mais intensa apenas
guando sdo ativadas.

Pressionar novamente ® para desligar.
Nota: Esta funcéo tem prioridade sobre todas as outras.

@ Selecdo das zonas de cozedura
Tocar (pressionar) a area de Selegao/Display (2)
correspondente & zona de cozedura pretendida.

@ Power Level (Nivel de Poténcia)

A placa dispde de 9 niveis de poténcia

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (3):

para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia configurado sera visualizado na area
de Selecéo/Display (2)




@ Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além do
nivel J), que permanece ativo por 5 minutos, apds 0s quais a
poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar e percorrer com 0 dedo a Barra de selecao (3) (além

do nivel 5') e ativar o Power Booster (Impulsionador de
Poténcia)

O nivel Power Booster (Impulsionador de Poténcia) € indicado
na area de Selecdo/Display (2) com o simbolo”

@ Key Lock (Blogueio das Teclas)

O Key Lock (Blogueio das Teclas) permite bloquear as
configuragdes da placa para impedir agdes acidentais,
deixando ativas as fungdes j& configuradas.

Ativacéo:

. pressionara (10)

Repetir a operacéo para desativar.
Nota: se for pressionada qualquer outra fungéo com o Key

Lock (Blogueio das Teclas) ativo, o simbolo piscara
indicando que a funcéo esta em uso e deve ser desativada
para poder utilizar a placa.

@ Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)

A funcéo Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)
permite colocar mais rapidamente em regime a poténcia
configurada; com esta funcéo, tem-se a vantagem de ter uma
cozedura mais rapida, mas sem risco de queimar 0s
alimentos, porque a temperatura nao ultrapassa a do nivel
configurado.

Esta funcéo esta disponivel para os niveis de poténcia 1-8.

Ativacéo:
)
+ com a zona de cozedura ligada, pressionar = (7)
+ no Display (2) é visualizada uma "I " a piscar, que se
alterna a poténcia configurada na zona de cozedura

Aumentando o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
funcdo Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)
permanece ativa, com a nova configuracao de
temperatura;

Diminuindo o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
funcdo Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico) €
desativada.

Nota: selecionando ao mesmo tempo outra zona de
2

cozedura, o simbolo Tl (7) voltara a iluminar-se com

uma luz de leve intensidade, e podera assim proceder,

também nesta zona, & ativagdo da funcéo; a funcéo

permanece ativa na zona onde ja tinha sido configurada,

como assinalado no Display (2)
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@& Temperature Manager (Warming Function) (Gestor de
Temperatura - Funcéo de Aquecimento)

Temperature Manager (Gestor de Temperatura) é uma funcéo
de controlo que permite a manutengao do calor a uma
temperatura constante a um nivel de poténcia otimizado, ideal
para manter quentes os alimentos ja prontos. A fun¢éo
Temperature Manager (Gestor de Temperatura) € ativada

—
pressionando a tecla @& =
No display (2) da zona onde esta a trabalhar o Temperature

Manager (Gestor de Temperatura) surge o simbolo )

Nota: selecionando ao mesmo tempo outra zona de
-

. - P
cozedura, 0 simbolo @ == (8) voltara a iluminar-se com uma
luz de leve intensidade, e podera assim proceder, também
nesta zona, a ativagdo da funcéo; a funcéo permanece ativa
na zona onde ja tinha sido configurada, como assinalado no
Display (2)

* Pressionar novamente a: (8) paradesativar e
desligar, até colocar o nivel visualizado no Display (2) a

Nota: se existirem mais zonas onde a fungdo Temperature
Manager (Warming Function) (Gestor de Temperatura -
Funcéo de Aquecimento) estiver a trabalhar, selecionar
primeiro a zona pretendida através da zona de Selecéo (2) ;
a funcéo pode ser desativada também através da Barra de
Selecdo (3), colocando o Power Level (Nivel de Poténcia) a

“U".
@ Pausa
A funcéo Pausa permite suspender qualquer fungdo ativa na

placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.
Ativacéo:

* pressionar I | "(9)

¢ évisualizada uma I | " intermitente no display (2)

Para desativar a fungéo:

« pressionar I 1(9)a Barra de Seleg&o (3) ilumina-se
+ pressionar/deslizar pela Barra de Selecgao (3) para
desativar a fungao

Nota: a desativacdo restaura as condi¢des da placa antes da
pausa, a placa continua a trabalhar com as mesmas
configuragdes anteriormente definidas.

Nota: se ap6s 10 minutos, a Fungao Pausa néo for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.



Nota: a Fungdo Pausa ndo tem impacto sobre a aspiragao

@ Timer “STAND ALONE” (INDIVIDUAL)

A funcdo Timer é uma contagem decrescente independente
das zonas de cozedura (e da zona aspirante).

O Timer é ativado pressionando a Zona/Display (4)

Utiizar os simbolos == = (5) para configurar a duracéo
do Timer, que é visualizada na Zona/Display (4)

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar qualquer outro
comando, até iniciar a contagem decrescente.

0 formato do Timer é .37

- {3 para as horas

- Sﬁ para 0s minutos

Nota : O temporizador pode ser regulado até a um méaximo
de 1h e 59 min

Na Zona/Display (4) sera visualizado o tempo restante;
no final da contagem decrescente, sera emitido um sinal
aclstico

Nota : a visualizagao da contagem decrescente, para um
tempo restante inferior a 10 minutos sera feita da seguinte
forma

-0 minutos

- O segundos

com ponto de luz fixa

Para o desligamento do Timer:
+ selecionar Zona/Display (4)
« configurar a duracéo do Timer ald00 através de

+

@ Timer Zonas de Cozedura

A fungdo Timer Zonas de Cozedura é uma contagem
decrescente que é possivel configurar, incluindo em
simultaneo, em cada zona de cozedura

No final do periodo configurado, as zonas de cozedura
desligam-se automaticamente e o utilizador é avisado com o
respetivo sinal acustico.

Ativacao da funcéo Timer Zonas de Cozedura

« Tocar (pressionar) a area de Selegao/Display (2)
(power level - nivel de poténciat0)

* Pressionar (6) relativo a zona de cozedura
« Utilizar os simbolos == + (5) para configurar a duragéo
do Timer, que é visualizada na Zona/Display (4);

durante a configuragao, o simbolo @ (6) pisca
Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar quaquer outro
comando, até que o Timer Zonas de Cozedura inicie.
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Nota : pressionando novamente durante algum tempo @
(6), o Timer da zona de cozedura é restaurado
Se pretender, repetir a operagdo para mais zonas de
cozedura.

Nota: cada zona de cozedura pode ter um Timer diferente
configurado; no display (4) surge a contagem decrescente
da zona de cozedura selecionada nesse momento; se
nenhuma zona estiver selecionada, pressionando no
Display (4) é visualizada a contagem decrescente doTimer
“STAND-ALONE” (INDIVIDUAL).
A modalidade de visualizagdo da contagem
decrescente é a mesma do Timer “STAND-ALONE”
(INDIVIDUAL) (ver paragrafo anterior Timer “STAND
ALONE" (INDIVIDUAL))
Quando o temporizador terminar a contagem decrescente, é
emitido um sinal acustico e a zona de cozedura desliga-se.

Para o desligamento do Timer:

* selecionar a zona de cozedurziéZ
« configurar a dura¢éo do Timer a a'J, através de
- =)
@ Power Limitation (Limitar a Poténcia)
A fungdo Power Limitation permite definir o funcionamento do
produto, limitando a sua absor¢édo maxima e ajustando a
poténcia de absorc&o de todas as zonas de cozedura ativas,
de forma que a absorcéo total da placa ndo exceda o nivel
méaximo de absorgao definido.

Nota: a configuracéo deve ser efectuada com a placa

desligada, sem premir a tecla ® ON/OFF (1), quando se
liga a placa a rede eléctrica ou 2 minutos depois de ter sido
novamente ligada.

Para definir a funcéo Limitar a Poténcia:

- primat A ]

(que ficara intermitente durante 2 minutos apés o produto ter
sido introduzido)

- mantenha a teclat A l premida e prima, uma de cada
vez, todas as areas de Seleccéo/Display (Visor) (2) das

zonas de cocgédo no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio, comecando pela parte da frente da direita (FR)

RL-2 e e _2-RR
0 e~ [
(] 1
\ IVO I° \
(] ()
] i
FL-2 “2-FR



- sempre que prime uma area de selecgdo, é emitido um sinal
sonoro curto

- depois de premir todas as areas de selec¢do do Display
(Visor) (2), pode soltar a teclat A

a partir daqui:

- 0 Display (Visor) (2) da parte de tras da esquerda (RL)
apresenta alternadamente os simbolos “C" e “0" para indicar
que € possivel executar a configuracéo:

seleccione o Display (Visor) (2-RL)

percorra a Barra de seleccéo (3) até os simbolos “C" e “8”
desaparecerem do Display (Visor)

no Display (Visor) (2-FL) seré apresentada a configuracéo
efectuada **

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** 0 nivel de poténcia esta definido por defeito para 7,4 KW

Para alterar a configuracao da funcao Limitar a Poténcia

- prima o Display (Visor) (2) da parte da frente da esquerda
(FL)

- percorra a Barra de selec¢éo (3) para alterar a
configuragdo

- para guardar as definicdes, prima a tecla ® N/OFF (1)
durante 2 segundos; sera emitido um sinal sonoro prolongado
para confirmar que a alterag&o foi bem-sucedida

@ Bridge Zones
As zonas de cozedura gragas a fungéo Bridge, conseguem

trabalhar de forma combinada criando uma Unica zona com o
mesmo nivel de poténcia. Esta fungéo permite uma cozedura
homogénea com tabuleiros e panelas de grandes dimensdes.
E possivel utilizar em combinag&o a zona de cozedura frontal
“Master” com a zona correspondente na parte de tras
“Secundaria”

(para verificar em que zonas esta prevista esta fungdo,
consultar a parte ilustrada deste manual).

Para ativar a funcéo Bridge:

- selecionar ao mesmo tempo as duas zonas de cozedura
que pretende utilizar

-no Ecra ("é‘% da zona de cozedura “Secundaria” aparece 0

simbolo “1 "

- por meio da Barra de selecéo (3), sera possivel
configurar o Nivel (Poténcia) de exercicio, que sera
mostrado no Ecra (2) da zona de cozedura “Master”

- para desativar a Fung&o Bridge basta repetir o mesmo
procedimento de ativagdo

Nota: o Timer da Zona de Cozedura, ativado durante a
funcéo Bridge, implicara o desligar automéatico de ambas as
zonas de cozedura. Sendo considerado, neste caso, como
uma Unica area combinada.

UTILIZACAO DO ASPIRADOR

@ Acendimento
Tocar brevemente em # ON/OFF (1) na placa de

cozedura/aspirador: o simbolo ilumina-se;

continuando a pressionar, todas as fungdes disponiveis
ficam visiveis por alguns instantes, depois ficam ativas
apenas as principais; as outras podem ser utilizadas e
ativadas mais tarde, durante a utilizacdo do dispositivo.

IMPORTANTE:

todas as fungdes disponiveis ficam iluminadas com um

luz de leve intensidade, que fica mais intensa apenas
uando séo ativadas.

Pressionar novamente ® para desligar.
Nota: Esta fungdo tem prioridade sobre todas as outras.

@ Ligacdo do sistema de aspiracdo: Abra o Flap (a aba)
toque na Zona de selegdo (12) para ativar o sistema de

aspiracéo.
Nota: A zona de aspiracéo esta equipada com um FLAP

rotativo mecanico. E necessario abrir o FLAP antes de ligar o
exaustor para ativar o sistema de aspiracdo. O exaustor esta

equipado com um sensor que, com a aspiragdo ativada, no

caso em que o FLAP é fechado completamente, para o motor

automaticamente. A aspiraco reinicia apenas quando se
reabre o FLAP.

@ Velocidade (poténcia) de aspiracéo:

O aspirador dispde de 3 niveis de velocidade (poténcia) de
aspiracdo

Tocar e percorrer com o0 dedo a Barra de selecéo (3):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

0 nivel de poténcia configurado sera visualizado na area

de Selecéo/Display (12)

@ Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de 2 niveis de poténcia suplementares

(além do nivel 3)

—  Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1) :
temporizado para 15 min

—  Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) :
temporizado para 5 min.

depois disso, a poténcia regressa ao nivel anteriormente

configurado.
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Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (3) (além
do nivel 3) e ativar o Power Booster 1 (Impulsionador de
Poténcia 1)

O nivel Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1) é
indicado na &rea de Sele¢ao/Display (12) com o nimero "4"
intermitente

Tocar e percorrer com o0 dedo a Barra de selecéo (3) (além
do nivel 3) e ativar o Power Booster 2 (Impulsionador de
Poténcia 1)

O nivel Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) é
indicado na area de Selec&o/Display (12) com o simbolo”
intermitente

@ Funcionamento automético

O exaustor ird acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de cozedura
méximo utilizado nas zonas de cozedura.

Quando as zonas de cozedura sao desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiracédo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Para ativar esta funcéo:
Pressionar t A l (14)

Repetir a operagdo para desativar.

Nota: se durante o funcionamento automatico forem
selecionadas na Barra de selegéo (3) as velocidades de 1 a
3, o funcionamento automatico € interrompido;

se forem selecionados os Power Boster (Impulsionadores
de Poténcia), o funcionamento automatico sera retomado no

final da temporizac&o, entretanto o simbolo t A ]
continuar a piscar.

Nota no caso de desligar a placa com o Funcionamento
Automatico ativo, o aspirador desligar-se-a automaticamente
de forma gradual.

@ Indicador de saturagdo dos filtros
O exaustor indica quando é necessario executar a
manutencdo dos filtros:

Filtros de cheiros de carvdo/ceramicas
“FILTER"(13) acende-se

Filtro de gorduras

nFILTER"(13) pisca

Nota: esta funcéo é desabilitada por predefini¢éo (ver
como habilita-la no paragrafo "Ativagao do indicador de
saturagdo dos filtros")

@ Reset da saturagdo dos filtros
Depois de executar a manutencéo dos filtros (gorduras e/ou

carvao/ceramicas) pressionar alguns instantes “FILTER” (13)
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“FILTER"(13) desliga-se, reiniciando a contagem do
indicador.

@ Ativagdo indicador de saturag&o dos filtros
Este indicador esta normalmente desativado.
Para ativé-lo efetuar as seguintes operafc")es:

- ligar a placa de aspiragdo através de
- com motor de aspiracdo e zonas de cozedura desligadas,
pressionar a Zona de selecéo (12)

- pressionar durante alguns instantes ‘HOGD" (11) até
que surjam no Display (12) as letras “F” - “G” que piscam
alternadas

F = filtros de cheiros carvao/ceramicas
G = filtro de gorduras

Filtros de cheiros de carvdo/ceramicas
—  pressionar no Display (12) no momento em que surge a

letra “F"
—  pressionar “FILTER" (13) — Juz a piscar
— pressionar novamente durante alguns instantes

HOOD” (11) para confirmar a ativagio do
indicador dos filtros de cheiros de carvado/ceramicas
Filtro de gorduras
—  pressionar no Display (12) no momento em que surge a

letra “G”
— pressionar “FILTER” (13) — uz fixa
— pressionar novamente durante alguns instantes

‘HOOD” (11) para confirmar a ativagio do indicador
do filtro de gorduras

O aparelho estd preparado para ser utilizado em
combinacéo com um KIT sensor Window (né&o fornecido
pelo fabricante).

Instalando o KIT sensor Window (somente no caso de uso no

modo de ASPIRACAO), a aspiragao de ar parara de funcionar

sempre que a janela existente na divisao em que o KIT é

aplicado for fechada.

- A ligagdo elétrica do KIT ao aparelho deve ser
realizada por pessoal técnico qualificado e
especializado.

- OKIT deve ser certificado separadamente, de acordo
com as normas de seguranga pertinentes para 0
componente e 0 seu emprego com o aparelho. A
instalacdo deve ser realizada de acordo com os
regulamentos para os sistemas domésticos vigentes.

ATENCAO:

- a cablagem do KIT a ser ligada ao aparelho deve
fazer parte de um circuito certificado com tenséo de
seguranga muito baixa (SELV);

- - o fabricante deste aparelho declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais inconvenientes,
danos, incéndios causados por defeitos e / ou
problemas de mau funcionamento e / ou instalacéo
incorreta do KIT.




4.1 Tabelas de poténcia

Nivel de poténcia

Tipos de cozedura

Utilizacéo nivel
(A indicacéo alia a experiéncia e os habitos de

cozedura)
Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos
. Boost Aquecer rapidamente alimentos, para uma fervura rapida no caso de agua, ou
Poténcia aguecer rapidamente liquidos
Méaxima - - :
8:9 Fritar - ferver Ideal para gratinar, comegar a cozinhar, fritar produtos
congelados, ferver rapidamente
. Ideal para refogar, manter em ebulicéo, cozinhar e
Gratinar - refogar - ferver - .
7-8 grelhar (durante um intervalo de tempo de 5-10
grelhar )
minutos)
Poténcia alta
. . . Ideal para refogar, manter em baixa ebuli¢do, cozinhar
Gratinar - cozinhar — guisar — - i
6-7 e grelhar (por um tempo médio de 10-20 minutos),
refogar - grelhar .
preaquecer acessorios
45 Cozinhar — guisar - refogar - Ideal para guisar, manter ebulicao delicada, cozinhar
grelhar (por longo tempo). Amanteigar massas
Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos,
34 Cozinhar - fervilhar — engrossar | assados, peixes) na presenca de liquidos (ex.: &gua,
Poténcia - amanteigar vinho, caldo de carne/legumes, leite), amanteigar
média massas
Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores
2.3 Cozinhar - fervilhar — engrossar | por litro: arroz, molhos, assados, peixes) na presenca
- amanteigar de liquidos (ex.: agua, vinho, caldo de carne/legumes,
leite)
lldeal para derreter a manteiga, derreter delicadamente
Derreter — descongelar — manter
1-2 . chocolate, descongelar produtos de pequenas
quente — amanteigar . ~
dimensdes
Poténcia
Baixa Ideal para manter quentes pequenas porcoes de
1 Fundir — descongelar — manter alimentos cozinhados ou manter constante a
quente — amanteigar temperatura os pratos dos pratos até servir e
amantegar risotos
Placa em stand-by ou desligada (possivel presenca de
OFF Poténcia zero Superficie de apoio calor residual de final de cozedura, sinalizado por H-L-
0)
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4.2 Tabelas de cozedura

Categoria de

Pratos ou tipos

Nivel de poténcia e evolucéo da cozedura

alimentos de cozedura Primeira fase Poténcia Segundafase | Poténcia
Cozedura da massa
Massa fresca Aquecimento da agua Booster-9 e mantimento da 7-8
ebulicdo
Cozedura da massa
Massa fresca Aquecimento da agua Booster-9 e mantimento da 7-8
Massa, arroz - x
ebulicdo
Cozedura da massa
Arroz cozido Aquecimento da agua Booster-9 e mantimento da 5-6
ebulicdo
Risoto Refogado e tostadura 7-8 Cozedura 4-5
Cozidos Aquecimento da agua Booster-9 Cozido 6-7
Fritos Aguecimento do 6leo 9 Fritura 8-9
Verduras, Salteados Aguecimento do acessério 7-8 Cozedura 6-7
legumes Guisados Aguecimento do acessério 7-8 Cozedura 34
Refogados Aguecimento do acessorio 7-8 Douradura do 7-8
refogado
Assadas Doqradura de came com ?Igo 7.8 Cozedura 34
(se feita com manteiga, potécia 6)
Grelhadas Preaquecimento da panela 7-8 Grelhar de ambos 7-8
os lados
Cames Douradura de carne com 6leo
Douradas (se feita com manteiga, potécia 6) -8 Cozedura 45
Guisadas / Saltear com gordura (se feita com
Ensopados manteiga, potécia 6) -8 Cozedura 34
Grelhados Preaquecimento do recipiente 7-8 Cozedura 7-8
. Umido/guidados Selar com glordura A(SEleIta com 7-8 Cozedura 3-4
Peixes manteiga, poténcia 6)
Fritos Aguecimento de azeite ou outra 8.9 Fritura 7.8
gordura similar
Aguecimento do recipiente com
Fritos manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Aguecimento do recipiente com
Ovos Omelete manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 5-6
gordurosa
Coque/cozidos Aguecimento da agua Booster-9 Cozedura 5-6
Aguecimento do recipiente com
Pancake manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Tomate Saltear em a;elte/olep (§e feita com 6.7 Cozedura 34
manteiga, poténcia 6)
. Saltear em azeite/dleo (se feita com
Molhos Ragu manteiga, poténcia 6) 6-7 Cozedura 34
Preparacdo da base (derrete Aguecimento até
Bechamel manteiga e farinha) 56 uma leve ebuligdo 34
Creme Aquecimento do leite até ao ponto Mantém uma leve
: o 4-5 o 4-5
pasteleiro de ebulicdo ebulicdo
Doces, Pudins Aguecimento do |6!te~ até ao ponto 45 Mantém uma leve 2.3
cremes de ebulicdo ebulicdo
Arroz doce Amornar leite 5-6 Mantém uma leve 2-3
ebulicdo
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5. Manutencéo

Manutenc&o da placa

Atencdo! Antes de qualquer operacdo de limpeza ou
manutencéo, certificar-se de que as zonas de
aquecimento estdo desligadas e o indicador luminoso
desapareceu.

5.1 Limpeza
A placa deve ser limpa ap6s cada utilizagéo.

Importante:

N&o utilizar esponjas abrasivas ou esfegdes. Com o tempo, a
sua utiizagdo podera danificar o vidro. Nao utilizar
substancias quimicas téxicas, tais como sprays para forno ou
removedores de manchas.

Apos cada utilizacéo, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustages e manchas causadas por residuos
alimentares.

Acglcar ou alimentos com alto teor de aglcar danificam a
placa e devem ser removidos imediatamente. Sal, aclcar e
areia podem arranhar a superficie do vidro. Usar um pano
macio, papel absorvente de cozinha ou produtos especificos
para a limpeza da placa (siga as instrucdes do fabricante).
NAO FAZER LIMPEZA COM JATOS DE VAPOR!!!
Importante:

Em caso de derrames acidentais e abundantes de liquido das
panelas, é possivel intervir através da vélvula de descarga,
situada na parte inferior do produto, de modo a poder eliminar
todos os residuos e executar uma limpeza com a maxima
seguranca higiénica.

Manutencdo do exaustor

Limpeza

Para a limpeza utilizar EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros. NAO
UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos.

NAO UTILIZAR ALCOOL!

Filtro de gorduras

Retém as particulas de gordura derivantes da cozedura.
Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicacdo de saturacao dos filtros indicar esta necessidade),
com detergentes ndo agressivos, manualmente ou na
magquina de lavar loica a baixas temperaturas e com ciclo
breve.

Com a lavagem na maquina de lavar loi¢a, o filtro de gorduras
metalico pode perder a cor, mas as suas caracteristicas de
filtragem ndo se alteram.

Fig.32.3-325
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Filtro De Carvéo Ativo - Ceramica

(Apenas para a Versdo Recirculag&o)

Retém os odores desagradaveis derivadas da cozedura.
O produto esta equipado com um conjunto de filtros de
odores. A saturacdo dos filtros de odores verifica-se ap6s
uma utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do
tipo de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido a
200 °C por 45 minutos. A regeneracdo adequada garante
uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.

Fig. 32



5.2 Resolugdo de problemas

REMOCAOQ DO ERRO

CODIGO DO ERRO

DESCRICAQ

CAUSAS POSSIVEIS
A temperatura interna das

Aguardar que a placa

A zona de comandos desliga-se a

parte eletrénicas é muito

arrefega antes de
reutiliza-la

B2 temperaturas muito elevadas
P alta
E3 Recipiente ndo adequado Perda das prqpnedades Remover a panela
magnéticas
A corrente elétrica ndo
Problemas de comunicacéo entre a chega ao r_nodulo, . Desligar a placa da rede
) i . O cabo de alimentacéo o o
E5 interface do utilizador e 0 médulo de X e elétrica e verificar a
ndo foi ligado ligagéo

indugdo

corretamente ou esta
com defeito

Para todos o0s outros
avisos de erro
(E..U..C..)

Contactar o servico de assisténcia técnica e comunicar o cédigo do erro

5.3 Servico de assisténcia

Antes de entrar em contacto com o Servico de Assisténcia
1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolucéo de problemas".

2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, apo6s as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia mais proximo.
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EL - OAHTIEZ 2YNAPMOAOIHZHZ KAI XPHZHZ

Tnpeite auoTnpd TIg 0dnyieg TOU TEPIEXOVTAI GTO TTAPOV
eyxelpidlo. O kaTaoKeuaog amoToleiTal KaBe EuBUvn yia TUXOV
mipoBAAuaTa, JMIEG A TIUPKAYIG TTOU UTTOpEi va TipokAnBolv o
OUOKeur Adyw pn mMpnang Twv odnylwv Tou TIEPIEOVTAI OTO
Tapov eyxelpidlo. H ouokeun TpoopileTal ommokAEIOTIKG yia
OIKIOKT) PO Kail €I0IKOTEPA IO TO POVEIPEUT TPOPWY Kal TV
QaTOPAKPUVOT) TOU KATVOU TTOU TTPOKUTITEI OTTO To payeipepa. Aev
emTpéTeTal GMou €idoug xprion (m.x. Béppavan dwpariwv). O
kaTaokeuaoT g 8ev avoAauBavel Kopia euBlvn oy TrepiTITWGON
akaméMNANg xpriong Tou TpoidvTog N AavBaapevng puBuiong Tou
OUOTAUATOG EVIOAWV.
H guokeun evdéxeTal va QEPel a1oBNTIKEG BlaPOPES WG TTPOG
TO TIPOIOV TTOU OTTEIKOVIETON OTO OXESIA TOU TTOPOVTOG
gyxeIpidiou, woTdGo o1 0dNyieg XPAGNG, TUVTAPNONG KAl
EYKOTAGTOONG TTOPAPEVOUV Ol iBIE.
AiaBaoTe TPOCEKTIKA TIG 0dnyieg: UTTAPXOUV ONUAVTIKEG
TAnpo@opieg OXETIKA We TV eykatdaTaon, Tn xprion Kar mv
aoQaAEIa.
Mnv TrapamolgiTe T0 NAEKTPIKG KUKAWA TG CUOKEUAG.
Mpotol TIpoXwWPACETE OTNV EYKATACTOON TNG GUOKEURG
BeBaiwBeite o Oha Ta efapmuaTa eival avémaga. e
avTiBe™) TIEPITITWOT ETTKOIVWVATTE WE Tov TTpopnBeuth oag
KOl PNV EKTEAEITE TV EyKaTAOTAOT.
EmBefaiote My okepaildmra TG GUOKEUAG  TTPOTOU
TIPOXWPEACETE OV eyKaTdaTaon. Ze avtifemn mepitmwon
ETMKOIVWVADTE e TOV TIPOUNBEUTH) TG KAl PNV EKTEAEITE TV
eyKargaTaon.
Inueiwon: Ta eGapmuata Tou gépouv 10 aUuBoho “(*)" eiva
TIPOCIPETIKA €GapmpaTa kai OiotiBevial povov Oe opiopéva
poviEAa ) eivar TipdaBeta egaptiuara Tou TTapEXOVTal LGV
KamoTv ayopds.

o 1.MpondoTtroinoeig

MpoooxA! Tnpeite mMOTA TIC TTOPAKATW
odnyiec. @ H ouokeury Ba Tpémel va
ommoouvdEeTal At TO NAEKTPIKO pPeUMa
Tpotou  yivel  otoladATIoTE  Epyaaia
gykaraotaonc. e H eykardoTaon Kal n
ouvthpnon Ba el va ekteAoUvTal atmd
CEIOIKEUUEVO  TEXVIKO OUMQWVA [E TIC

odnyie¢ ToUu KOTOOKEUOOTH Kal  Of
OUHMOPQWON HE TOUG 10XUOVTES TOTTIKOUG
KAVOVIOMOUG ao@aAgiag. Mnv

ETTIOKEVACETE KAl PNV avTIKaBIoTaTe kavéva
€CApTNUa TNG OUCKEUAG,OTNV TIEPITITWON
TToU KATI TETOI0 OEV ava@épETal pnTa OTO
Eyxelpidlo xprionc. e H yeiwon m¢
OUCKEUNC €ival UTTOXPEWTIKI BACEI VOpOU.
e To kaAwdio Tpogodoaiag Ba Tpémel va
€ival apKETA JOKPU WOTE VA ETITPETTETAI N
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oUVOEDN TNG EVTOIXICOPEVNG OUOKEUAGC OTO
NAEKTPIKO peUpa. o ia va TnpolvTal Ol
IoXUOVTEC  KAVOVIOUOi  aoQaAgiog, n
gykardoTaon Ba  TpEmel va  OlaBéTel
TTOAUTTOAIKG BI0KOTTTN TTOU VA €a0QaNICE!
v TARPN amooUvoeaT amd 1o diKTUO OF
TIEQITITWON UTIEPTACNG Katnyopiag I, o€
OUUMOPOWON  PE  TOUG  KOVOVEG
gykaraotaon. e Mnv  XpnOINOTIOIEITE
moAUTTpICa | umrahavielee. @ Metd v
oAokApwon e EYKATAOTaONG,
aTayopeveTal n TpooPacn Tou XPAOTN
OTa NAEKTPIKG PépPn TG OUOKEURC. o H
OUCKEUN Kkal To TIpooBaciua pépn g
BepuaivovTal kard T dIdpKeIa Acioupyiag.
Mpoooxr, uNV AKOUNTTATE TIC BEPUEC £OTIEC
NG OuoKeunG. @ Mnv agrvere Ta TTaidId
va TTaiCouV e TN OUCKEUR. KpaThoTe Ta O€
amooTaon  ao@QoAsiag  kai  umid TV
ETTOTTTEIO 0a¢ KI AUTO SI0TI TA TIPOCRACIUA
HEPN TG WTTopei va uttepBepuavBolv katd
N dIdPKEIa TG Xprong. @ Ta droua Tou

Qépouv  Pnuatoddtn A EUQUTEUCIPO
ammvIOwTn gival OnuavTiké  va
€CaKpIBwvouy, TPV T XpRon g

ETAYWYIKAG €0TIOG, OTI 0 PNPATOSOTNG TOUG
gival ouppatdc We T ouokeun. -Mnv
OKOUUTTATE  TIC Bepuéc em@dvelee NG
OUOKEUNC KaTd T SIGPKEI TNG AEIToupyiag
Kal AUEOWC WETA TNV QTTEVEQYOTTOINGT). @
Atmrouyete TV €TTaQr We TTavid f aAa
€UQAEKTa UNIKG €Qv Bev €XOUV KPUWOEI
ETTaPKWGS OAa Ta EEOPTAUATA TNG GUOKEURG,
Kivduvog  Trupkayidg. -Mnv  totroBereite
eUQAekTa UAIKG emévw A TAnoiov Tng
OUOKeUNG. @ Ta utrepBepuaapéva At kal
Aadia eivar eaupeTikG 0@AekTa. Na €ioTe
TavTa o€ €maypUTIvnon Otav ayeipeUeTe
eaynta mAolola og At 1) Addia. -ZTnv
TIEQITITWON TTOU EPPAVIOTOUV PWYHES OTNV
EMQAVEIN TNG OUCKEUNG, OTTEVEPYOTTOINOTE
mnv oi6TI UTTAPXE! KivOuvog
nAektpomAngioc. e H ouokeury Oev



TpoopileTal  yia  Aermoupyia  Jéow
e€wTepIKOU  XPOVOdIaKOTITN 1/ XwpIOTOU
ouoTAuaTOG  TNAEelpiopou. e  To
uayeipepa o€ eaTia e Aadi 1 Aitrog dixwg
e emifAeyn oo¢ umopei va  gival
emKivouvo dIOTI pTropei va TIPOKANBEi
TTupkayid. @ To payeipepya Ba TTpEmel va
ekteAeitar umd v Tapoucia oag. Oa
TIPETTEl VA €i0TE TTAVTO TTAPOVTEG OTAV TO
Hayeipepa givar pikpg didpkeiag. e Mnv
mpoomabroere MNMOTE va ofAoete pia
TTUpKayIa XPNOIMOTTOIVTOG VEPO.
AvriBeta, Ba TTPETTEI VO ATTEVEQYOTTOINTETE
TN OUOKEUN KaI £V OUVEXEID VO KOAUWETE
m Qwnd, T.X. ME €éva Kamdkl A pia
Trupipaxn kouBépta. Kivduvog mupkayidg:
UnVv TOTTOBETEITE QVTIKEIYEVO ETTAVW OTIC
€0TIEC. ° Mn XPNOIUOTIOIEITE
aTHOKOBAPIOTEG, KivOUVOg NAEKTPOTTANEIG.
e Mnv akoupTrare PETAANIKG QVTIKEipEVA,
OTwG  payaipia, TTpouvia, KOUTGAIO Kal
KATTOKIO TTAVW TNV ETTIPAVEIA TNG €OTIOG
Hayelpéparog dI0TI UTTAPXEI KivOuvog va
utrepBeppavBolv. e [poTou CUVOEDETE TN
OUOKEUN OTO NAEKTPIKO DIKTUO: EAEYETE TV
TVaKida aTolxeiwv (TTou Bpioketal oTo
KATw MEPOG NG OUOKEUNRG) Via va
Befaiwbeite 611 n TOON KA N 10XUG
QVTIOTOIXOUV OF€ €KEIVEC TOU DIKTUOU Kal OTI
n mpila oUvdeon¢ eival KOTOMNAN. e
TepImTwaon au@iBoAiag, ameubuvbeite o€
évav NAeKTPoAdYo.

Inpavtikd: e Metd ™ xpron,
QOTTEVEPYOTTOINCTE TNV EOTIA HAYEIPEUOTOC
HEOW TOU OXETIKOU OIOKOTITN, XWpiG va
Bacileote OTOV  QVIXVEUTH TTAPOUCiag
OkeUoug. e Tia TV amoguy TN
utrepxeiAiong uypwv katd 1o Bpdaoiyo 1 10
(oTapa, YaunAwaote T Bepuokpaadia NG
eoTiog. @ Mnv agrvete AdEIEC KATGOPOAES
A TYavia €mavw O€ QAVOMPEVEC EOTIEC
uayeipéparog. @ MOAIG oAokAnpwOei 1o
Hayeipeua, QATTEVEPYOTTOINOTE mv
avtioTolxn €0Tia payeipéparog. e la 10
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HayeipEpa  unv - Xpnolyotrolgite  TroTé
aAOUMIVOXOPTO, KaI NV TOTTOBETETE TTOTE
ameuBeiag TpoidvTa Tou ival TUAypéva
HE ahoupvoxapTo. To aAoupivio pTropei va
Niwaoel TTpokaAwvTag £T01 aveTTavopBwTeg
(nuIEC oTn ouokeur| oag. @ Mnv (eoTaivere
TIOTE  KOVOEPPEC TPOQiwy ToU eV TIG
EXETE QVOIEEI TTPONYOUPEVWG, DIOTI UTTOPEI
va ekpayouv!  Aut n Tpogidotoinan
IoYUel yia OAouG TOUuG TUTTOUG EOTIWV
bayeipépatog. e H xpron  augnuévng
IoxUo¢, OTw¢ €ival n Aeimoupyia Booster,
Oev evdeikvutal yia To (E0TAUO OPITUEVWV
UypWV OTTWC TT.X. T0 AGdI Tyaviouarog. H
utrepBoAIky BepudTnTa pTTopei va eival
EMKIVOUVN.  ZTIC  TIEPITTTWOEIC  QUTEC,
OuCTAVOUE TN XPAON MIKPATEPNGS 10XUOC.
e Ta okeun Ba mpétel va TotroBeTouvTal
okpIBwG  OTO  KEVIPO NG €OTIAC.
AtrayopeUeTal n TOTTOBETNOT QVTIKEIPEVWY
avAUEoa OTO OKEUOC Kal TNV €0TIC. @ €
TEQITTTWOTN  UPNAwY  BEPUOKPATIWY, N
OUCKEUN MEILVEI auTOuaTa TO ETTITTEDO
IOYU0¢ Twv €oTiwv. e [lpiv  amd
otolodrmote  gpyacia  kKabapioyolu A
OUVTAPNONG, OTTOOUVOEDTE TN CGUOKEUR
amd 10 nAeKTPIKG peUUa ByalovTag 1o QiGN
KAeivoviag Tov  yevikd  JIOKOTITN  TOU
Owpariou. e Tia 0N TIC €pyaoieg
gykaTdoTaong Kal ouvtipnong Ba TrpETel
va Xpnaoigotroleite yavria epyaciag. e H
OUOKEUR WTTopEi va xpnoiuotoinBei amé
TaidId nAikiag dvw Twv 8 €Twv Kal amd
AGTOJO  pE  MEIWUEVEG  CWHATIKEC,
a1o0nPIaKES Kal BIAvVONTIKES IKAVOTNTEC
amd ATopa TTOU OTEPOUVTAI EUTTEIPIOG A
amopait MG yvwong,  €pO0OV  autd
Bpiokovtal utd emifAewn i €xouv AdREI
0dnyieg OXETIKA pE TNV aoPaAf Xpron NG
OUOKEUAG Kall TNV KATAVONGT) TWV OXETIKWY
KivOUvwv. e Ta Tmaidid Tmpémel  va
EMBAETTOVTAI TTPOKEIPEVOU VA NV TIaiCouV
ME Tn ouokeur). @ O kaBapIooS Kal N
ouvTAPNoN gV TTPETTEI VO EKTEAOUVTAI ATTO



madid xwpi¢ emiBAewn. o O xwpog Ba
TIPETTEL VO aePideTal ETTApKWG, OTav N
OUCKEUN XPNOIUOTIOIEITal TOUTOXPOVA E
GMEG oUOKeUEG Kauong aepiou 1 GANG
KaUo1UNG UANG. @ H auokeur Ba TpéTel va
kaBapidetalr ouxva 1000 €0WTEPIKA 600
kai eqwtepika (TOYAAXIZTON MIA GOPA
TO MHNA), oUppwva Tavia pe 600
avagepovtal - pnt@ OTIC  0dnyieg
ouvtipnong. @ H un mpnon Twv odnyiwv
kaBapioyou NG OUCKEURS  Kal
QVTIKOTAOTAONG  kal  KaBapiopou  Twv
QiATpwv  ouvertayetTal - TOV  KivOuvo
TiupkayiGg. e Amayopeleral auotnpa n
TEXVIKN payelpépaTog GAapTe. e H xprion
Pwriag katd To payeipepa Ba mpETE va
OTTOQEUYETAI OIOTI UTTOPET VO TTPOKOAEDE!
(nuia ota @idtpa 1) Trupkayid. e To
myaviopa Ba TPETTEl va ekTeAEiTal UTTO
emiBAewn 16Tl UTTAPXEl  Kivduvog  va
apmmdéel  Qwrid TO KAUTO  AGdI. e
MPOZOXH: Orav n eoTia payeipéuarog
gival og Aermoupyia, Ta TTPOCRACIUA KEPN
TG OUCKEUNG UTTOPEl va  avaTTugouv
uynAf Bepuokpacia. e Mpoooxn! Mnv
OUVOEETE TN OUCKEUN OTO NAEKTPIKO BiKTUO
mpoToU oAokAnpwOei n eykardoTaon. e
Ooov agopd Ta TEXVIKA PETPA KAl PETPA
aoc@aAeiag Tou TTpETel val AappavovTail yia
TV aTraywyn Tou Kamvou Ba Tpémel va
mpeeite auatnpd 6oa poPAéTovTal aTTé
TOUG KOVOVIOUOUG TWV OPHOBIWY TOTTIKWY
apxwv. e O etayduevog aépag dev TTPETTE
va  dioxeteletal 0 aywyd  TTOU
XPNOIUOTIOIEITaI YI TNV ATTAYWYH KOTTVOU
TOU TTOPAYETAl OTTO OUCKEUEG KaUONG
agpiou A GMn¢ kaloiung UAnG. e Mn
XPNOIUOTIOIEITE TTOTE Tr) OUOKEUR €AV N
oxapa dev éxel TorroBeBei owoTd! e la
TNV €YKATAOTACT, XPNOIUOTIOIEITE PUOVO TIG
Bideg oTepéwang oy Trapéxovial padi e
T OUOKEUR, woTdoo, £Qv eV TTapExovTal,
TTpopnBeuteite Tov owoTd TUTTO Bidag.
Xpnaoiyorroieite Bideg kaTGAAAoU PrKoug
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oupewva pe Tov Odnyd eykaraoTaong. e
Otav n ouokeun auti kaBwg Kal GAEG
OUOKEUEG TTOU TPOQOBOTOUVTAN LIE EVEPYEID
OlogopeTiky  amd MV NAEKTPIKA
AeiToupyoUv TaUTOXPOVA, N APVNTIKA TTiEON
oToV XWwpo dev TPETTEN va EeTepva Ta 4 Pa
(4 x 105 bar). e Eivar onuavrikd va
QuUAGooeTe TO  TapOV  eyxEIpidlo  OF
TEQITITWON ~ TTIOU  XPEIOOTEF  va 1O
OUpBoUAeUTEITE. ZE TTEPITITWON TTWANONG,
TTapaxwpnong 1 LETaKOUIONG, TO £V Adyw
éyypago Ba Tpémel va ouvodelel TN

OUOKEUN.

H ouokeun @épel ofjpavon ouppopewong pe mv Eupwrdiki
Odnyia 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE - AmOBAnta HAekTpiKoU Kai
HAextpovikoU E&omAiopoU). Na eAéyxere 611 n ammokopidn g
OUOKEUAG TTpayHaTOTIOIETal Pe Tov eVOEdEIypéVO TPATIO, Yia TV
TipooTacia Tou TeEPIBGAovTog kai g dnudaiag uyeiag. To

OUYBOAO mmmm OTN OUCKEUN ) OTO QUVOOEUTIKA EyypaQal
utrodelkvUel 6T To ev Adyw Tipoidv dev Ba Tpémel va GUMEYETaI
wg koIvo oikiakd amoBAnTo aAhd Ba TpéTer va Trapadidetar o€
karéMnAo anueio guMoyig kai avakUKAwang nAekTpikoU Kai
nAekTpoviKoU e§oTAIoN0U. H ammdppiyn Tou TpoidvTog Ba TpéTel
va yiverar oUpQwva e Toug TOTTIKOUG Kavoviapoug 81GBeang Twv
amopAMitwy. Ta mepIoodTEPEG TANPOPOPIEG OXETIKA PE TV
EMEGEPYaoia, avakmaon kal avakUKAWGN QUTAG TNG GUOKEUNG,
EMKOIVWVACTE e To appddio ypageio Tou dAou Oag, MV
utmpEecia TEPICUMOYAG  OIKIOKWY — CTTOPPIMATWY A PE  TO
KaréoTna aTr' 61Tou ayopdoaTe T GUOKEUT).

TpOKEITal yia pic GUOKEUR N oTToial oXEIATNKE, BOKIMACTNKE KAl
KOTAOKEUAOTNKE BACEI TWV KAVOVIOHWY:

+ Aogakeiog: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Amodoong: EN/IEC 61591, 1SO 5167-1, ISO 5167-3, I1SO 5168,
EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741,
EN 50564, IEC 62301.EN 60350-2;

* HAekTpopayvnTikAG ZupBatémrag: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC 61000-3-12.
YUWBOUAES yia Ty 0pbi Xprian TG GUCKEUNG He OKOTIO T Weiwan
TWV apVNTIKWY EMMTITROEWY ato TrepiBaiov: MOAIG ekiviaeTe To
MOyEipEUa, EVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUR OV eAGYIOT TaKUTal
Kal aQAOTE T VA AEITOUPYRTE! YIal PEPIKA AETITG aKOuN Kal PETE TO
Tehog Tou payelpéparog. Augiote mv TaxUmTa Tou pévov o€
TEQITTWON  HeyGAng  moo6mrag  kamvou R amuou,
XpnoipotoiwvTag T Aermoupyio booster pévov ot akpaieg
karaoTaoelg. MNa m BEATIo™ amddoan Tou GUOTAUATOS Heiwang
TWV OCHWV, QVTIKATACTAGTE TO QiATPO (1) Ta iATpa) AvBpaka drav
Xpel0oTei. Mo diatpnon TG OTTOTEAETUATIKOTNTAG TOU GIATPOU
ANmapwv oudiwv, Ba Tpémel va 1o kaBapiete TakTiKA. Ma ™
BEAIom amoédoon TG ouokeung GAAG Kl VIO VO PEIWOETE TO
emimeda BopUPou, XPNOIMOTIOIROTE T LEYIOTN DIGUETPO AYWYWV

EN/IEC



TIOU QVOQEPETAI OTO TIAPOV EYXEIPIBIO.
2. Xphon

XpAon TG £0TiaG PAYEIPENOTOG
H Aeitoupyia g ouokeung Baaidetar aTo [QUTIKG] QaIvOUEVO
G payvnrikAg emaywynig -OnA. otV ameubeiag PeTapopd
EVEPYEIOG aTTO TNV TrapoyT) 10X00G 0TV KaTtaapoAa.
MAeovekTApara:
Ze oUyKPION WE TIG KOIVEG NAEKTPIKEG EOTIEG PAYEIPEHATOG, N
eTaywyIkn eoTia eiva:

Mo aiyoupn: uikpOTEPN BeppoKpadia o  yudAivn
emQAavela.
- Mo ypAyopn: pikpdTEPOl XpOvol yia To CéoTapa Tou
eayntou.
- Mo akpiIBAg: Auean amoKpIon TNG ETIPAVEIAG OTIG EVIOAEG
0ag
- Mo amodotikA: To 90% TnG evéPyEIOg TTOU ATTOPPOPATal
MetatpémeTal o€ BepudtnTa. EmimAéov, pe Ty amoudkpuvan
TOU PayeIpikoU oKeloug amod TNV €0TIA, N TTAPOXN EVEPYEIQAG
dlakomTeTal Gueda Ki €101 ETITUYXAVETaI EE0IKOVOUNON.

2.1 Zkeln payeipikng

Xpnoiporroicite  okedn Tou ouvodelovral amod TO
oUppolo

INHAVTIKO:

yla TV oToQUYr  KOTOOTPOQAg TG €0Tiag,  Unv

XPNOILOTIOIEITE:

- okeUn pe Baon Tou Sev eivar TeAeiwg eTTimmedn.

- peTaAAikG okeln pe epayié paon.

- okeln pe Tpayid Bdon, yia mv amoguyrn @Bopdg g
EMPAVEING TNG ECTIAG

- Mnv akouptdre Toté (e0TéG KATOAPOAEG Kal Tyavia aTOvV
Trivaka eAéyxou TG Hovadag.

2.1.1 ZkeOn oAaiov TUTTOU

H emaywyIkA €0Tia XpnOIUOTIOIET PayvnTIKK EVEPYEIQ YIa TV
mapaywyn Beppotntag. Ta okeln Aoimév Ba mpémel va
miepiEgouv 0idepo. MNa va Pefaiwbeite 61 10 oKelog €eival
KaTGMNAO v ETTOYWYIKEG €OTIEG, XPNOIMOTIOINGTE Evav
payvAt: Ta okat@AnAa okelun Oev éAkovtal amd Tov
payvAm.

2.1.2 ZuvioTwyeveg didpeTpol fAong oKEUwv
IHMANTIKO: otnv mepimTwaon mou Ta okeln Sev éxouv
T0 OWOTO PéyeBOG, o1 £aTiEG [payelpépaTog] Sev avéBouv.
Ta T1g eEAAYIOTEG OTTOBEKTEG DIOTTATEIS TWV HAYEIPIKWV
OKeEUWV [y1a kGBe pepovwiévn eaTia EexwploTd] avatpéste
0TnV €IKovoypdenan Tou TapdvTog eyxelpIdiou -BA. SiapeETpo.

2.2 E¢oikovopnon evépyeiag

Ma kahUTepa amoteAéapara:

- XpnoipoToieite karoapoAeg kar mydvia pe didiuetpo Baong
ion pe ekeivn Twv EGTIWV.

- Xpnoipotoleite povo katoapdAeg kai Tyavia pe EmiTedn
Bdon.
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- EGv eivar duvatdv, okeTaoTe Ta OKeUN WE TO KATTAKI KOTA TO
payeipepa.

- Mayeipéyte Aagavikd, Tarareg KTA. pe piKpry TooomTa
vepoU WAOTE Va PEITETE TOV XPOVO LAYEIPENATOG.

- H xprion xutpag TaximnTag PEIVEl akOUn TEPIOTOTEPO TV
karavaAwan evEPYEIDg Kal TOV XpOVO HAYEIPEUATOG.

- TomoBeTrOTE TV KATGAPOAA OTO KEVTPO TNG EOTIOG N OTToial
TpoadiopileTal amd My EIDIKA YPOWH.

Xpnon Tou amoppPo@PNTAPATO GUCTNHA ££AEPITUOU
[kamvoU - udparpwv] diabétel dUo AiToupyieg: Eaépwan
€EWTEPIKNAG EKKEVWONG A GIATPAPIONA UETW ETWTEPIKAG
avaKukAoQopiag.

‘EkSoan e¢aepiopol
O1 atpoi exkkevivovTal TPog Ta é&w péoa amd uia Oelpd
owAnvwoewv (TIg omoieg Ba xpelaoTel va ayopdoeTe amd
povor cag). O1 ev Adyw OWANVWOEIG OTEPEWVOVTAlI OF
@AV 0OVOETNG TTOU TTOPEXETAI OTTO KOIVOU WE TO TTPOIdV.
H diGiueTpog Tou owARva ekkévwang Ba Tpémel va eival idlog
pe T O1aPETPO TOU BAKTUAIOU OUVOEDNG:
- TNV TIEPITITWOTN €§6d0U TETPAYWVNG [diaToprg] 222 x 89 mm
- gV TIEPITTWan €§6d0u aTpoyyUAAG [G1aToung] 150 mm

- Na mepiogdTepeg mAnpogopieg PAETE aeAida egapTnudTwy
£kdoang £¢aepIapoU, OTO EIKOVOYPAPNUEVO TUAKUA TOU
TIapOVTOG EyXeIpIdiou. ZuvdEaTe TO TIPOiOV OE CWARVES Kal
ETMITOIXIEG OTIEG EKKEVWONG pE DIGPETPO fon pE EKEIvR TG
[ypaupng] €¢66ou aépa (pAdvila aivdeang).
H xpion OwAjvwv Kal €mMTOiXIWV OTWV  EKKEVWONG
pikpdTEPNG SlapéTpoU UTTOPET va TIPOKAAEDE! pia peiwon Twv
amodooewv e¢aepIapol KaBwg Kal pia dpaaTikr avgnan Twv
emmédwv  BopUfou. Imv  TapaTavw  TIEPITITWON
QTmoTIoI0UPaCTE oTroladrTToTE EUBUVN.

XpnoipomolRate owARva We 600 10 duvaTd UIKPOTEPO

MAKOG.

XpnoipoTolgiTe aywyoUs Pe To PIKPOTEPO duvaTd apiBud

ywviv (max 90°  ekdoTn)

Ato@uyeTe 6pacTikéG aAAayEG GV Tour Tou aywyou.

‘Ekdoon @iIATpapiopaTog

O aépag e&aepiool QIATPApETal péoa amd €IdIKE QiATpa
[katakpdmaong] AITapwy oudiwv Kal [duadpeaTwy] oUWy
TIpIv emavarpowBnbei atov xwpo. To mpoidv SiaBétel éva
o€T QIATPWV oopWV. MNa TePIoTOTEPES TTANPOPOPIES BeiTE TN
oehida Tou eyxelpidiou eykardioTaong pe Ta €GapTAUATA -
‘Exdoaon @iATpapioparog.

Mpocidotoinon: Z& TepimTwon  eKKEVwoNng OTO
€0WTEPIKO Tou vrouAamioU, Ba mpémel va TPOPAeOEi
eAdyioTo Avolypa diEAeuong Tou aépa HEGW TOU TraveA
g Béong mepitmou 120cm?.

ZupBouleurteite Tig 1I0To0€AIBEG www.elica.com Kai
www.shop.elica.com yia va eAéy§ete Tnv TARPN YKApa
Twv d108£01PWY OET [eyKaTATTAGNG] TTOU TIPOOpI{OVTal
Y10 THV UAOTTOINGN TWV EPYACGIWYV EYKATATTAONG O
emimedo QiATpwv A GuoTAPATOG EaEPIoHOU.



3. EykaraoToon

e TOCO n nAekTpIKR 0600 Kal N
unxavoAoyikfy eykaraotaon Ba TPETEl
va dievepyeital  amd  eCeldikeupévo
TTPOCWTTIKO.

H oIkiak ouokeur| €xel oxedlaoTei yia
va Evowparwveral g mayko koudivag
moyoug 2-6  eK. Of  TIEPITITWON
gykatdotaong TOP, kal 2,5-6 ¢k, Ot
TepiTTwaon eykardoraong FLUSH.

H eAdyiotn améoTaon petagu Tng €oTiag
HayEIPEUATOC Kal TOU TOiXOU TIPETIEl va
gival  Touhaylotov 5 ek, pTTpoaTd,
TouAGyloTov 4 ek, 010  TIAQI  Kal
Touhaylotov 50 ek. Ot Oxéon pe Ta
ETAVW VTOUAGTTICL.

2HM.= O1 OuVvIOTWHEVEG OTTOOTACEIS
givar evOEIKTIKEC: kaTd TOV OXEDIOONO
TWV Xwpwv Ba mpEmel va TpolvTal ol

0dnyieg TOU KATAOKEUAOTH TNG Koudivag.

/'\\ 3.1 HAekTpIkn ouvdeon
Eik. 9-10-11-12

e ATOOUVOECTE Tn OUCKEUR ammod TO
NAekTPIKG pelpa. @ H eykataoTaon Ba
TTPETTEI VO EKTEAEITAI ATTO ETTAYYEAUATIKG
€CEIDIKEUPYEVO TTPOOWTTIKG TTOU YVWPICEl
TOUG 10XUOVTEG KAVOVIOHOUG WG TIPOG TV
eykardotaon kal v ac@aAeia. e O
KOTOOKEUOOTAS BV QEPEI Kapia eubuvn
Y10 TUXOV TPAUUaTIONOUS 0 avBpwIToug
A {wa 1 yia UAIKEC CnUIEC O€ TTEPITITWON
un TAPNONG Twv 0dNYIWV TOU TTAPOVTOC
kepaAaiou. @ To kaAwdio Tpo@odoaiag
Ba mpémel va gival apkeTd POKPU WoTe
va EMTPETIETAI N aQaipeon NG €0TIAC
uayeipéuaro¢  amd TovV  TAYKO NG
kouCivag. e BeBaiwBeite 611 n 1@on TOU
avaypa@eTal gtV TTIVOKIOA  TEXVIKWY
OTOIXEIWV OTO TTOW PEPOS TNG CUCKEUNS
givar idla Pe ekeivn TOU  NAEKTPIKOU
OIKTUOU TOU XWPOU €yKATAOTAONG. @
Mnv xpnaoipotroigite Pralaviéles. o To
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KOAWdIO yeiwong TPETel va eival 2 K.
M0 PaKPEU aTd T UTTGAOITTa KaAWwdI

e XNV TIEPITITWON TIOU N OIKIOKA
NAEKTPIKA ouokeur| dev dIaBETEI kaAwdIO
Tp0Podoaiag, Ba TTPETTEI va
XpnoluotoInoete KaAwdio pe eAAXIOTN
dlatopr) 2.5 mm2 yia 1oxU éwg 7200
Watt, ev yia peyaAuTtepn 10xU n diatopr
Ba mpémel va eivar 4 mm2. e To
kaAwdio dev Ba TPETEI va avOTITUCCEI
dlapopa Beppokpaciag 50°C o€ oyéon
ue ekeivn Tou TEPIBAAAOvTOG. e H
OUOKEUR  TTpoopideTal  yia  HOVIUN
oUvOEON PE TO NAEKTPIKO peUa.

e [lpoooxn! MpoTou €TaVOOUVOETETE
TO KUKAWWO OTnv TTaPOXN NAEKTPIKOU
peluaToC  Kal  eNéyEeTe TN OWOTH
AeIToupyia TN OUOKEURG, Ba TTpéTel va
eCakpipwaoere 611 T0 KOAWDIO PEUPATOC
gival owatad ouvdedepévo. e Mpoooyn!
H avrikar@otaon  Tou  kaAwdiou
dlaouvdeong Ba Tpémel va ekTeAETal
amé v €oualodoTnuévn  UTINPETIia
TEXVIKAG UTTOOTAPIENG i ammd ATOUO e
TTapOoIa ECEIBIKEUDT.

ZnuEiwon: 10 TPOIGV BIBETEN pia E10IKA
Aerroupyia, Tnv emovopalouevn Power
Limitator [[Mepiopioudg loxuog] n omoia
EMTPETIEI VO PUBUIOETE TN PEYIOTN TIUA
karavaAwang kw

H p0Buion 6a mpémel va dievepyeital
Kot T oUVOEOn TOU TIPOIGVTOC OTO
nAekTpikG ~ dikTuo 14 kat@ TNV
ETavVaoUvOeDn Tou NAEKTPIKOU OIKTUOU
(evTOG TwV ETTOPEVWVY 2 AETTITWV). ZXETIKA
e Ta BrpaTa pUBMIONG TOU CUCTAUATOG
Power Limitation [[Mepiopiopds loxuog]
oulPBouAeuTeiTe TNV evatnTa Acitoupyia
TOU TTOPOVTOG EYXEIPIDIOU.



3.3 EykataoTtaon

Mpiv §eKIvVAoETE TV EYKATAGTAGT:

*  A@oU a@aIpECETE TO TTPOIOV ATTO TN CUGKEUNTIN TOU,
BePaiwBeite om dev éxel umooTel {nupIEG Katd TN
METAQOPA KOl € TEPITITWAT TTOU EVTOTTIOETE KATTOI0
TPOBANHQ, EMKOIVWVAGTE PE TOV AVTITIPOCTWTTO | PE
10 TAnoiéoTtepo Kévipo ESumnpémong MeAatwy,
TPOTOU TTPOXWPNTETE OTNV EYKATAOTAOT).

o BePaiwbeite 61 10 TPOIGY £XEI TIG KATAAANAEG DlaoTAOEIG
Y10 TO TIPOETTIAEYUEVO ONUEIO EYKATAOTAONG.

o EMéyGre pAmwg umdpxel kdmolo dAAo  ouvodeuTikd
QVTIKEIUEVO EVTOG TNG OUOKEUATIAg Tou TTPOIOVTOG (TT.X.
oakoulakia pe Bideg, eyylnam, KTA.) kai av UTTGPXEl,
apaIpEaTE T0 Kal amoBnkelaTe TO € A0PANEG anpeio.

o BefaiwBeite  t€hog 611 mAnoiov  Tou  anpeiou
eykardoTaong utdpyel S1a8éaiun kémoia mpida.

lpocToipagia Tou oNpEioU EYKATAGTAGNG TG GUOKEUNG:
To Tmpoiév dev mopei va eykaraoTabei emavw o€
OUOKEUEG WOgng, TTAUVTApIO TTIATWY, GOPTIEG, GOUPVOUC,
TAUVTAPIC KaI OTEYVWTAPIA.

- OhokAnpwaote OAeg TIG €pyadie KOTMG OTO  Onueio
EyKaTAOTOONG  TIPOTOU  TOTOBETHOETE TV €OTIa
HOYEIPEPATOG KAl QQaIPETTE TIPOTEKTIKA TUXOV BpUppaTa
n Tplovidia.

- yl0 va BEATIWOETE TNV EYKATAOTACN QIATPAPIOHATOG

aépa ouvigTaTal n dnpioupyia oxIoPAS T PTrdda woTe

va PTTopéceTe va TOTTORETATETE pia ypilia e§agpIoTHOU
ou Ba TpopnBeuTEiTE OO 0T0I03NTTOTE KATAGTNHO.

IHMANTIKO: Xpnaipotoinate éva appayIoTIKO
OUYKOMNTIKO €vdg ouaTaTikoU (S), ToU va aviéxel o€
Bepuokpaaia Ewg 250°. Mpiv Tv eykaraoTacn Ba el
va kaBapifere koA T em@dveleg ToTOBEMONG NG
kOMag amopakplvovag Kabe ouaia Tou evdéxetal va
ETNEEAOEl TV TIPOOPUON  (T.X..  OTIOKOAANTIKA,
ouvtnenTIKG, Aitm, AdGIa, okoéveg, uToeippara TaAidg
kOMag kTA.). H kdMa Ba mpémel va  karavéuetal
opoidpop@a o€ OAn v TEPiPETPO Tou TAGioiou. Metd
NV T0TMOBETNON TG KOAAG APACTE TNV VA GTEYVWOE YIa
TIEPITIOU 24 WPEG.

Eik. 2 - 16(B)

Mpoooxn! Eav n TomoBétnon Twv Bidwy

Kali  Twv OTOIXEIwV  OTEPEWONC Oev

TIPAYUATOTTOIEITAI  QUMQWVA  PE  TIG

odnyiec  xpnoewg,  evdéxeTar  va

TTPOKANBoUv Kivduvol NAEKTPIKAG

PUOEWC.

Inpeiwon:yla T OwoTH €yKatdaTtaon ToU TTPOIGVTOg

ouvigTéral n kGAugn Twv OWANVWOEWV PE aUTOKOAANT

Taivia rou dIaBETEN Ta €EAG XAPAKTNPIOTIKA:

- chaoTik pepPpévn amd pakakd PVC, pe  akpuAikr

OUYKOMNTIKA ouaia

- evappoviopévn pe Tov kavovioud DIN EN 60454

- MPPaAdUVTIKR GpACT OTNV TTEPITITWAT) TTUPKAYIAG

- eCaIPETIKA avBeKTIKA 0T PBopa

- QvOEKTIK OTIG QUEOpEILTEIG BEpUOKPATiag

- duvardtnTa xprong o€ XapunAég Bepuokpaaieg
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4. Aeiroupyia

Mivakag eAéyxou

10

9 8 7

MARkTpa / 086N

1

ON/OFF g em@Aveiag E0TILV JayelpéaTog/ammoppo@nTipa

Emihoyr eaTiag payeipéparog

0086vn {wvng payelpéuaTog

Augnon/Meiwan Power Level [Z1a8png loxog] kai loxiog
Amroppoenang

Ormikomoinan Power Level [Z168ung loxuog] kar loxUog
Amroppoenang

Evepyoroinon Timer [Xpovodiakémn] “STAND_ALONE
[Autévopn Aeitoupyial”

0086vn: Xpovodiakotmg “STAND_ALONE” [Autévopn
Aermoupyia] / XpovodiakomTng EoTiwv payeipéparog

Algnon/Meiwan xpdvou XpovodiakdTn “STAND_ALONE"
[Aut6voun Aeitoupyia)] / XpovodiakoTrn EaTiwv payelpéuartog

Evepyotoinon XpovodiakdmTn EoTiwv payeipéparog

AeikTng evepyou XpovodiakoTTn EaTiwv payeipéuarog

Evepyooinon Automatic Heat Up [Autépatng ©éppavang]
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10.

11.

12.

13.

14.

Evepyotoinon Temperature Manager
[Alaxeipiong Oeppokpaaiag] (Aeitoupyia
Mpogidotoinang)

Madon

Key Lock [KAgidwyal]

‘Evoeign AoppoonTipa evepyr|

Evepyomoinan Aeikm Kopeapou @ittpwv

Emoynh/Evepyomoinon amoppoenthpa

086vn AmoppognTrpa

006vn KopeapoU Piktpou AvBpaka/KePAWIKOU —
®iktpo Aitroug

Emavagopd Kopeapol PiAtpwv

Evepyotoinan autéuarng Asitoupyiag
amoppoPnTHpa



XPHZH THZ EMIQANEIAZ EXTION MAFEIPEMATOZX
Mpiv TNV TpWTN XpNON Ba TPETEl va yVwpileTe OTI:
‘OAeg o1 Aeimoupyieg TG TTaPoUTag ETMIQAVEING ETTAYWYIKWY
€0TIV £XOUV PUBMIOTEF CULPWVA PE TOUG TTIO AUGTNPOUG
KavovIopoUg aopaAeiag.

‘E101 hormov:

+ Opiopéveg Aeitoupyieg Sev evepyotrolouvTal, fi
QTTEVEPYOTTOIOUVTOI QUTOMATA, EGV BEV UTTAPYEI KATTOIO
OKeUVOG TOTTOBETNEVO ETTAVW O€ AUTA 1) EGV AuTO Bev Exel
TotrofeTn0ei cWOTA.

* 2& GAEG TIEPITITWOEIG O EVEPYEG AEITOUPYiES
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOPATWG PETG 0T PEPIKG
deutepOAETTTa OTAV N A€IToUpyia TToU £xeTe EMAESEI amauTei

Kamoia GAAn puBpion Tnv omoia dev £xeTe OAOKANPWOEI (TT.X.:

«EvepyoTtroinon emM@AVEING EOTIWV HOYEIPEPATOSY XWPIG
«EmiAoyn eoTiag payeipépatogy Kal «@epokpaaia
Aeiroupyiagy, f «Aeitoupyia Lock [KAeidwpa]» A «Timer
%voalakémng]»).

/ ! MpogoxA! Lmv mepimwan (1m.x.) Taparetrapévng
XPAONGS TNG €aTiag, n Beppokpaaia TG EVOEXETAI Va Unv
MEIWBET APETWE. ZTNV TTIPOKEIPEVN TIEPITITWON, 0TV 006VN
TWV EOTIGV Bal eppavIOTET 1) EvBEIEN «f» TIou anuaiver 6T N
€0Tia BpioKeTal OE PACN aTToUEiwang TG BEpUOKPATiag.
Mepipévete Ewg 610U amevepyotroinBei 1o v Adyw aUpBoAo
TNV 086vN TIPIV OKOUUTTATETE TIG ECTIEC.

066vn 0TIV
aTIG avTiaTOIXEG 0BOVEG TWV ECTILV HAYEIPEUATOG
epgavidovtar Ta &Ag:

XapoKTNPIGTIKA TNG ETTIQPAVEING EOTIWV

@ Safe Activation [Ac@aAng EvepyoTroinan]

To TPoidV EVEPYOTIOIEITAI HOVOV HE TNV TIAPOUTTA GKEUWV
ETAVW OTIG £0TiEG payelpéparog. H diadikaaia Béppavang
dev Eekivaer edv Oev TOTIOBETATETE TIPWTA KATIOI0 OKEUOG
ETAVW OTIG €OTIEG 1} DIOKATITETAI EAV aPaIPETETE TO OKEUOG.

@ Pot Detector [Z0oTnua Evromiopou Zkeuwv]
To Tpoidv aviyveUel AUTOPATWG TNV TTAPOUTIa OKEUWV OTIG
€0TIEG PayEIPEPATOG.

@ Safety Shut Down [Awevepyomoinan Ag@aleiog]

lNa Adyoug ac@aleiag ol EOTIEG TTAPAPEVOUV QVAPLEVES YIa
€V GUYKEKPILEVO XPOVIKG B1GaTHa TO oTToio eaptdral amd
T0 €TTITTESO 10XUOG TTOU EXETE ETTIAECEL.

@ Residual Heat Indicator [Asiktng Oeppn¢ Emi@dveiag]
Me TV amevepyoTroinan pIag i TEPICCOTEPWY ECTIWV N
Trapoucia BepuOTNTAG OTIG £V AGYW ETIPAVEIEG UTTOBEIKVUETAI
0Tnv 086vn TG avTioTOIXNG EOTIAG, PHEOW TOU CUKROAOU k>

AeiToupyia
Inueiwon: MNa va evepyotoiaete omoladrToTe AeiToupyia
Ba TPETTEN VO AVAWETE TIPWTA pia TOUAdYITTOV £aTial

@ Evepyotroinon

MamiaTe (ayyigre) ye ouvTopia 10 ® ON/OFF (1) g
ETTIPAVEIQG ECTIWV PAYEIPEUATOG/ TOU ATIOPPOPNTAPQ: TO
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oupBoAo Ba QuTioTEi -
Eotia payeipépatog g ouva)(l(owqg varmarre, OAgg o1 §|u0£o|p£g )\EITOU'pYIEQ 6a
EVEPYOTIOINEVN gpgavioTodv yia Aiyn wpa, kai £meiTa Ba Trapapgivouv
. . ; EVEPYEG HOVO 01 KUPIEG™ 01 GAAEG PTTOPOUV VO
Power Level [Z1a6pn loxuog] .57 XpnoipotroinBolyv, kai Ba evepyotroinBolv, 0T OUVEXEID,
Residual Heat Indicator H KoTé TN S14pKEI TNG XPAONG TNG TUOKEUNG.
[AcikTng Oepung Em@aveiag) FHMANTIKO:
Pot Detector 2o o 6Aeg o1 BlaBéaiyeg AeiToupyieg Ba avéyouy ekmépTovTag
Evromapou Zkeuwy] - QWG xaunAg éviaang, To oToio B yivel eviovoTEPo pdvo
Aetroupyia Bridge [égupa] . oTav auTtég evepyotroinfolyv.
EVEQYOTIOINUEVN r
- MNamiaTe gavd ® yia amevepyotoinan
Aeitoupyia Temperature Inpeiwon: Auti n AeiToupyia gival onpavTIKN yia OAES TIg
Manager [Aiaxgipiong o uréAorTreg [Amoupyieg].
O¢eppokpaaiag)
evepyotoingevn @ Emi\oyA £0TIOV payeipépaTtog
Aertoupyia Child Lock Ayyigre (TathaTe) Tv Tepioxr) EmAoyn/006vn (2) Tou
[KAerdwparog avnAikwy] L avTIoTOIXEI OTNV ETMBUUNTY ETTIO PAYEIPEPATOG.
EVEPYOTIOINUEVD
Aermoupyia Navone ! @ Power Level [Z160un loxog]
i oA Teal UP H emoaveia diabéter 9 emimeda 10%00G
[ :L'JTT?):‘;\Q]C; Ous'tg&a\lltclrcng]eat g8 Ayyi&re kar KUANAOTE Ta dAYTUAG oa¢ TTavw oTn MTrépa

emiAoyng (3):

TIpog Ta BeGId yia va augioeTe Ta emmimeda 10XU0g

TIPOG Ta APIGTEPG yIa va PEIWTETE Ta ETITTEDA 10XUOG.

H pubpiopévn aTdBun 10X00g Ba EpPavIaTE ATV TTEPIOXA
EmiAoy/086vn (2)



@ Power Booster [E¢rpa loyig]

To Tpoidv diabéter Eva emmpoabeto emiTedo 1axU0G (Trépav
Tou emMTMEDOU J) TO OTI0i0 TTAPApEVE! O€ AsiToupyia yia 5
Aerté. Ev ouvexeia n 10x0G EMOTPEPEI GTA TIPONYOULEVA
emimeda Aeitoupyiag.

Ayyi&re kai kuAfoTe Ta dayTUAG oag TTavw o Mmapa
emiAoyng (3) (mépav Tou emmédou 9) KQlIl EVEPYOTIOIATTE TO
Power Booster [E¢rpa layug]

To emimedo Power Booster [E&rpa loyug] emanuaivetal otnv
Tepior EmmAoy/086vn (2) pe 1o aluBoAo «»

@ Key Lock [KAeidwpa

To Key Lock [KAeidwpa] oag emTpéTel va KAEIBWOETE TIG
puBuioeIg TG em@Avelag amd Tuxaieg TapeUBOAES TPITwWV.
‘E101 01 AeIToupyieg Tou éxete mMAEEEl TAPAPEVOUV OOQAAELG.

Evepyomoinon:

* TTATAOTE (10)

EmavaAdBere v avwrépw Siadikaaia yia
amevepyoroinan.
Inueiwon : av rameei omoiadrmote GAAN Asitoupyia evi
eivan evepyotroinpévo 1o Key Lock [KAeidwpa], To oupporo

, Ba avaBooproer umodeikvuovtag 6T N AsiToupyia
XPNOIMOTIOIEITaI KO OTI TIPETTEI EVOEXOUEVWG Va
aTevepyoTToInGei Y10 va UTTOPETETE va evepyNOETE 0TV
EMQAVEIQ ETTIWV.

@ Automatic Heat UP [Autépatn Oépuavan]

H Aeitoupyia Automatic Heat UP [Autépatng Oéppavang] oag
EMTPETTEN TNV AUgNON TNG 10XU0G OTa €MBUUNTG ETTiTEda
péoa ae alvTolo xpovikd diaamua. Etol pmopeite va
emTOXETE EvVa YPNYOPOTEPO HAYEIPENT, XWPIG VOl UTIAPXE!
KivOuvOog va KAWETE Ta GaynTa 0ag KI autd O16TI Ta eTTiTeda
BepUOKPATTAG TTAPALEVOUV EVTOC TWV TIPOKABOPITHEVWY
TIHWV.

H ev Adyw Aeitoupyia eivar diaBéaiun yia emimeda 1oxUog 1
¢wg 8.

Evepyomoinon:

* Q0 TV EVEQYOTIOINEVN ETTIA JOYEIPENQTOG TTATAOTE
A%

=)

+ omv 086vn (2) eugavietar yia «Q » TIoU avaBoaBrvel,
n otroia evaAAACTETaI PE TNV PUBUIGPEVN 10XU OTNV ETTIO
payelpépaTog

Autavovtag T aTa6un 10%00g TG £0TIAG YayEIPEUATOG: N
Aermoupyia Automatic Heat Up [Autéparn ©épuavon)
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TIAPAPEVEI EVEPYOTIOINUEVN, LE TN vEX pUBUIoN
Beppokpaaiag-

MeiwvovTag T a1dBun 10X00G TG £0TIAG YayEIPEUATOG: N
Aermoupyia Automatic Heat [Autéparn ©éppavon)
QTTEVEPYOTTOIEITAN.

Inpeiwon : emAgyovTag Tautoxpova pia GAAn eoTia

=

payeipéparog, 1o aUuBoAo = (7) Ba avawer kai TTaAI
EKTTEPTIOVTAS QWG XapnAng évaang, kai €101 Ba
MTTOPEDETE VA TIPOXWPNTETE, KaI O€ QUTA TV €0TiA, 0TV
gvepyotroinan Tng Aeiroupyiag. H Aeitoupyia rapapével
WaT600 EvepyoTToINpéVN OTNV €0Tia OTTOU £XEI AON
puBpIoTei, 6TIWG emaonuaiverar atv OB6vn (2)

@ Temperature Manager [Alaxgipion Ospuokpaagiog]
(AsiToupyia Oépuavong)

H Aeitoupyia Temperature Manager [Alaxeipion
Oeppokpaaiag] eivar pia AeItoupyia eAEyxou Trou TITPETE T
diarpnon g BepudtnTag o€ pia otabepri Bepuokpaaia, e
TV 10X0 va Bpiokerar ato BéATiaTo emimedo. Eivar 18avik yia
n diampnan Tng BeppdTTag Twv AAN ETOIMWY PaynTwv. H
Aertoupyia Temperature Manager [Aiaygipion Oeppiokpagiag]

EVEPYOTTOIEITAN KATA TO TIPWTO TIATNHA TOU TIARKTPOU =
Xmv 086vn (2) Tng eaTiag Tou Asitoupyei e Temperature
N@mger [Alayeipion Oeppokpaaiag] eppaviletal 10 aUuBoAo

[

Inpeiwon : emAéyovrag Tautdxpova pia GAn eotia
payelpéuarog, To oUppoo @ == (8) Ba avayel kai TTaAI
EKTTEPTIOVTOS QWG XapnAAG éviaong, Kai €101 Ba PTTopEaETe
va TIPOXWPACETE, KAl € AUTH TNV €0TIA, OTNV EVEPYOTIOINGN
G Aerroupyiag. H Aeitoupyia mapapével wotdéoo
gvepyoTroinpévn otV eoTia 61rou £xel AN PUBUIOTET, OTTWG
emonuaiveral otnv 086vn (2)

* NatoTe Eava RE (8) yia atrevepyoTroinan Kai
oBAoIpO, £wg 6TOU PEPETE TO ETTITIEDO TTOU EUQAVilETal TNV

086vn (2) a10 «f».

Inpeiwon : av UTIApXOoUV TEPITOOTEPEG ETIEG TIOU
AermoupyoUv o€ Temperature Manager [Aiaxeipion
Oeppokpaaiag] (Aeitoupyia Oéppavang) EmMAELTE TpwTa TNV
emBupnTA €oTia péow TG {wvng EmidoyA (2) .

n AeiToupyia ptropei va amevepyomoindei kai péow Tng
Mmépag Emidoyns (3), pépvovtag To Power Level [Z1a8un

loxuog] a10 «af'».
@ [avon

H Aeroupyia Mavong emTpémel T G10KOTT) OTTOI0GOATIOTE
[evepyng] Aeimoupyiag 81611 undeviel TV 10X0 payeIpépaTog.



Evepyomoinon:

o TIATAOTE « I I » (9)

o epgaviceta éva “I 1 mou avaBoorivel aTig 086veg (2)

Ta v amevepyomoinon mg Asiroupyiag:

» mathoTe b 1(9)
n Mrrapa Emidoyng (3) avapel

+ TramaoTe/kuAfoTe Tavw otn Mmédpa EmihoyAg (3)
Y10 VO OTTEVEPYOTIOIRTETE Tr A€IToupyia

Inpeiwon : n amevePYOTIoiNaT EMOVAPEPEI TIG CUVONKES TNG
€0TiOG TTPIV Ao TNV AU, Kal n €0Tia Guveyidel va
Aermoupyei pe TIG iB1Eg puBuioeig TTou ixav opIoTe
TIPONYOUPEVWG.

Inueiwon : edv petd amé 10 Aemra, n Agiroupyia Madong
dev amevepyoTroinBei, n £aTia oBAvEl auToparTa.

Inpeiwon: n Aeitoupyia Mavong dev emnpedder 10 oUGTNHA
amoppopnang

@ Timer [Xpovodiakdtrtng] «<STAND ALONE» [Autévopn
AeiToupyia

O XpovodiakdTrmg auTég eival Evag avesaptnTog
XPOVOBIaKOTITNG avTiIaTPOPNG PETPNONG, AVEEAPTNTOG ATIO TIG
€0TiEG PayeIpEPATOG (ka1 amd Tn Povada Tou ammoppo@nTipa).
O XpovodIakaTrMG vepyOTIOIEITal TIATWVTAG TV
EoTia/0O86vn (4)

XpnaipomoinaTe Ta oUpBora = + (5) y1a va pubuioete
N S1dpKeia Tou XpovodiakdTrTn, n omoia epaviletal otnv
EoTia/086vn (4)

Inpeiwon: mepipévete 10 deutepOAETITal XWpIg va TTATAOETE
Kammola aAAn evioAn, éwg dTou EeKIVAaE! N avtiaTpogn
péTpNON.

H popen Tou Xpovodiakdtm eival aoo

-0 Y10 TIG WPES

-00 yia Ta AeTrté

Inpeiwon: o XpovodlakdTITnG UTTopei va puBuIaTEl TO péyioTo
¢wg 1 wpa kai 59 Aetrtd.

Xmv EoTia/086vn (4) Ba eppaviaTei o UTIOAEITOEVOG
Xpovog:

MOAIG oAokAnpwBei n avtioTpoen WETpnan Ba akouaTei éva
nXNTIKG oripa

Inpeiwon: o1av, Katd TV UpAavian g avTioTpoPng
PETPNONG, O XPOVOG TTou UTIoAeiTTETaN Eivar KaTw amd 10
AeTrTd, n popor) Ba eivar wg e&ig

-0, Kema

-00 deutepoAeTTa
pe TV TeAeia oTaBepd avappévn
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Ma v amevepyotoinon Tou Timer [XpovodiakoTTn]:
« emAégTe EoTia/0006vn (4)

* puBpioTe Tn O1GpKeIa Tou XpovodIakdTrTn o€ Sﬂg,
pEOW TwV = + (5)

@ XpovodiakémTng Eoiwv Mayeipéuarog

H Aeiroupyia Xpovodiakotn Eaiwv Mayeipéparog givar pia
avTioTpoQn PETPNON TIOU PTTOPEITE va pUBUICETE, aKOUN Kal
TauTéXPOVa, O€ KGBE €aTIO payelpéuaTog

270 TEAOG TNG PUBPITUEVNG XPOVIKAG TIEPIBBOU OI EOTIEG
payeipépaTog ofAvouv autépaTa Kai 0 XpHoTng e150ToIEiTal
QT 10 OXETIKO NXNTIKO TRua.

Evepyotroinon tng Acitoupyiag Xpovodiakdttng Eatiwv
Mayeipéparog

o AyyiGre (mamoTe) v mepioxi EmiAoyR/086vn (2)
(0TG6WN 10%00G  0)

* MathoTe (6) oe avrigTOIyia e TV €0TIA PayElpEUATOg

* XpnoipotoifaTe 1o GUUBOAD = + (5) yiava
puBpiceTe T S1GipKeIa TOU XpovodIakdTTTn, N oTroia
eppavicetar oty EaTia/086vn (4):

Karé ™ didipkela G pubpiong 1o aUpRoAo @ (6)
avapoaofrivel

Inueiwon: mepipévete 10 SeutepOAETITA XWPIG va TTATATETE
kapia GAAN evioAr, £wg 6Tou §ekivioer o XpovodiakaTrng
Eagtiag Mayeipéparog.

Inpeiwon: TartwvTag {ava TapareTapéva 1o @ 6),0
XpovodIaKOTITNG TNG £TIAG HayeIpépaTog emavappubuieral

Av 10 £mIBUpEiTE, PTTOPEITE VO ETTAVOAABETE TV EVEPYEI
Y10 TIEPIOOOTEPES ECTIEG PAYEIPENOTOG.

Inpeiwon : PTmopei va €xel pUBUITHEVO Evav DIOPOPETIKO
XpovodiakoT - aTny 086vn (4) 6a eueavioTei n avTioTpoen
PETPNOT TNG ECTIOG PAYEIPEPATOG TTOU EXEI ETTIAEYET EKEIVN T
oTIypn. Av Bev Exel ETIAEYED Kapia eoTia, TTaTwvTag oy
066vn (4) eppaviletal n avTioTpoQn HETPNAN TOU
Xpovodiak6Tn «STAND-ALONE».

0 TpOTTOG EPPAVIONG TNG AVTIOTPOPNG PETPNONG Eival
id10g pe ekeivov Tou Xpovodiakdtrn «STAND-ALONE»
(BA. TrponyoUpevn Tapdypaeo Xpovodiakoming «STAND
ALONE» [Autovopn Aeimoupyial)

Orav o xpovodiakoTTnG 0AOKANPWAE! TV avTioTpodn
PETPNON EKTIEPTIETAN £V NXNTIKO GAUA KaI N €CTIa
HayeIpEPaTOG ORAVEL.

Ma v amevepyotmoinon Tou Timer [XpovodiakomTn]:
* emMAECTE TV €0Tia payelpéparTog (2)



* puBpioTe Tldpma TOU XPpOVOdIOKATITN O€ Sﬂg, péEow
Twy == (5)

@ Power Limitation [Mepiopiopodg laxuog]

H Aerroupyia Power Limitation [Mepiopiopog loxuog] emmpémel
T pUBUION TnG Aeoupyiag Tou TPoidvTog TEPIoPiCovTag T
EYIOTN aTTOPPOPNCT) TOU Kal puBuifovTag TV 10XU
amoppdenang GAWV TwV EVEPYWY ECTIV HAYEIPEUATOG, ETCT
WaTe, N OUVOAIKA aTToPPOPNCT TG ETIPAVEIAG, VA PNV
gemmepva To p€yiaTo eTMiTESO TNG PUBHITHEVNG aTTOPPAPNONG.

Inueiwon : n pUBUIoN TPETEI va yiveTal e TNV ETTIPAVEIQ

oBnopEvN, Xwpig va TTATATETE TO TTARKTPO ® ON/OFF (1),
N OTIyPA TG OUVOETNG TNG ETTIPAVEIAG ECTIWV PAYEIPEUATOG
070 NAEKTPIKO pelpa, A KATA TV £TTavaoivdean Tou idlou Tou
NAEKTPIKOU PEUOTOG, EVTOG TWV 2 ETTOPEVWV AETTTWV.

lMa va puBpioere To cUaTHPA TrEPIOPITHOU 10X UOG [Power
Limitation] :

- mMéaTe t A ]

(1o oTroio Ba avaBoaBrvel, Povo yia Ta TpWTa 2 AeTTé amd
TNV TPOPOdOTia TOU TTPOIOVTOG)

- €EaKOAOUBWVTAG VO TO KPATATE TTATNUEVO t A ] TatAaTE,
pia kaBe @opd, OAeg TIG TTepIoxés EmAoyR/006vn (2) Twv
€0TIV PAYEIPEUATOG, APITTEPOTTPOPA EEKIVIVTAS AT TN
pmpoaTivn degid eaTia (FR)

RL-2 NI II°  2-RR
D Y e |
[ Ll
\ Ive ’ \
[} [
= |
FL-2 “2-FR

- Mg kGBe Tatnua Ba ekTéuTETAN KOl éva gOVTOPO NYNTIKG
onua

- aQoU TIaTAOETE 6)\? TIg 086Veg (2), Ba umopeiTe Tia va
aQnoETe T0 TTARKTPO

0€ QUTO TO ONEio:

-n 086vn (2) TN Tiow apiaTepnG eaTiag (RL) Ba deiyvel
evaAAGE Ta aupBoAa «C» kai «0», TTou anpaivel 0TI uTropeiTe
va mpofeite g pUBpion:

emAégre Tnv 066vn (2-RL)

KUAAOTe 0Tn guvéyela avw on Mirépa emAoyng (3), éwg
610U eu@aviaTouv aTnv 0Bvn Ta aUpBoAa «C» Kal «8»,
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otnv 0B6vn (2-FL) 6a eppaviaTei n Tpéxouca pubuIon**

0= T74KW
1= 45KW
2= 31KW

** 1) epyoaTaaiakn pUBuion eivar 7,4 KW

Mo va aAAagere pUBuIon Tou EPIOPITHOU 10XU0G [Power
Limitation]

- ramoTe v 086vn (2) TNG PTTPOTTIVAG APIGTEPNAG EOTIOG
(FL)

- KUAAOTE 0Tn ouvéxela mvw ot Mrépa emAoyng (3), yia
va kavete T véa puBuion

- Yl va amobnkeloeTe TV €TMIAOYT TTOU KAVATE TIATAATE TO

TIAAKTPO ON/OFF (1), yia 2 deutepdAetrta. Oa akouaTei
€Vl TIAPATETAREVO NXNTIKG OAUa TToU eTTIRERaIWVEN OTI N
PUBUION eKTEAETTNKE

@ Bridge Zones [Zwveg [é@upag

01 eoTieg payelpépatog xdpn ot Asitoupyia Bridge [Mé@upal]
eival o€ BEon va Aeitoupyrigouv ouvouaaTIKG SNpIoUPYWVTAG
¢€101 pia povadikn eaTia pe KovA éviaan 1oxUog. H Aeitoupyia
QuT ETTITPETTEI £VOl OPOIOYEVEG HAYEIPEPT TAWIWY Kal
HOYEIPIKWY TKEUWY PEYGaAwV O100TAOEWV.

Mmopeite va xpnaipoToiaeTe GuvUaaTIKA TV euTTpOaBia
eaTia payelpéparog «Master» [«KOpia»] e Tv avtiaToixn
omiobia «Aeutepelouga»

(Y10 va VTOTTIOETE TIG €OTIEG Y1 TIG OTIOiEG TIPOBAETTETAI AUTH
n Aermoupyia, avarpégte amv eikovoypagnuévn evotnta Tou
TIapdvTog eyXeIPIdiou).

Ma va evepyoTtroinaete v Aeiroupyia Bridge [Mépupal:

- eMAESTE TOUTOXPOVA TIG BUO £0TIEG TTOU EMIOUpEITE VO
XPNOIHOTTOINOETE

- amv 086vn (2) TG «AeuTepedoucag» 0Tiag
poyeipépaTog epaviieral To GUPBOAO « I1»

- Péow TG Mmdpag emidoyng (3) Ba prropeite va pubpioete
10 Emiredo (loxUg) Aeitoupyiag, Tou Ba eugavietal oty
086vn (2) Tng eoTiag payelpéparog «<Master»

- yla v amevepyotroinan Mg Aeiroupyiag Bridge
[Fépupag] Ba pémel va akoAoubriaete Ty idia Sladikagia
JE EKEIVN TNG EvEPYOTIOINaNG

Inueiwon : o XpovodiakomTng EoTiwv Mayeipépatog,
6Tav evepyoToleital katd T Sidpkeia g Aemoupyiag Bridge,
ouveTTdyeTal To autépaTo aBAaIUo Kal Twv 800 E0TILWV
MaYEIPEUATOG, O OTTOIEG, € AUTA TV TIEPITITWOT, BewpolvTal
wg pia guvduaapévn duvn.



XPHZH TOY AOPPO®HTHPA

@ Evepyotroinon
MNamiaTe (ayyigre) e ouvtopia To @ ON/OFF (1) g
ETTIAVEIQG EOTIWV PAYEIPEPATOG/ TOU ATIOPPOPNTAPQ: TO

oUpBoAo Ba QurTIoTEi -

ouveyifovTag va Tarare, OAeg o1 diabéoipeg Asiroupyieg Oa
eupaviaTouV yia Aiyn wpa, kai EMEITa a Tapayeivouv
EVEPYEG HOVO 01 KUPIEG™ 01 GAAEG PTTOPOUV VO
XpnoipotroinBouv, kai Ba evepyotroinBouv, oTn GUVEXEIQ,
KaTa TN SIdipKEIa TNG XPAONG TG GUCKEUNS.

ZHMANTIKO:

0Aeg o1 BioBéaipeg AciToupyicg Ba avawouv EKTTEUTTOVTAS
QWg xaunAng évraong, 1o o1roio Ba yivel EVIovoTEPO HoVO
oTav auTég evepyotroinBolv.

MarAoTe §ava ® yia aTevepyotoinan
Inpeiwon: Auti n AeiToupyia ival onpavTiki yia OAEg Tig
utroAoitreg [AciToupyieg].

@ Evepyotmoinan Tou cuaTAPATOG aTroppoPnong: Avoire
10 Flap (Mreplyio) kar ayyigre T Zwvn emdoyng (12) yia
va evepyotroinBei 1o gUoTnua amoppdenang.

Inpeiwon: H {wvn amoppoenang S1abétel pnyaviko
mepiaTpepopevo MTEPYTIO [FLAP]. Eivar amapaitnto va
avoigete 10 NTEPYTIO [FLAP] mpoToU avayete Tov
aTmopPPOPNTAPA TIPOKEILEVOU Va EvepyoTroinBei To cUoTNUa
amoppoenang. O amoppopnTApag diabéter aigbntipa Tmou,
0€ TIEPITITWAT TTOU KaTd T A€IToUpyia TG amoppoéPnang To
NTEPYTIO [FLAP] kAeioer evieAwg, OTapaTd autépaTa Tov
kivnthpa. H amoppdenan Eexivé kar TTaAI uévo apou avoitel
¢ava 1o MTEPYTIO [FLAP].

@ Tax0mnTa (10X0G) e§aepiopoU:

O amopponmpag diabétel 3 emimeda TaxUTnTag (10XU0G)
amoppoenang

Ayyi&re kai KuAfoTe Ta daxTUAG oag TTavw o Mapa
emiAoyng (3):

TIpog Ta BeGIA Y10 va augioeTe Ta emmimeda 10X00G

TIPOG TA OPICTEPG YIa VO PEIWOETE Ta ETTITTEDA 10XUOG.

H puBpiopévn aTdbun 10X00g Ba eppavIaTE GTNV TTEPIOXN
EmiAoyn/0086vn (12)

@ Power Booster [E¢tpd loyig]
To Tpoidv diabéter 2 emmpoabeta emmimeda 1ayUog (Tépav
TOU ETITTEDOU 3)
—  Power Booster 1 [E¢tpa loxug 1] : ue
pUBUICN XpovodIakoT yia 15 AeTra
Power Booster 2 [E¢tpa laxig 2] : pe
pUBHION XPOVODIOKATITN yia 5 AeTrTd,
KaI 0N OUVEXEID 1) 10XUG ETTIOTPEPEI OTO ETTITTEDO TTOU EixE
PUBICTET TTPONYOUEVWG.
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Ayyigre kai KuhjaTe Ta daTUAG aag Tavw ot Mmépa
emihoyng (3) (mépav Tou emmédOU 3) Kal EVEPYOTIOINTTE TO
Power Booster 1 [E¢rpa loxug 1]

To emimedo Power Booster 1 [E&rpa loug 1] emonpuaivera
otV mepioxr) EmAoyA/086vn (12) pe Tov apiBpd «4» va
avapoaorivel

Ayyigre kai kuAoTe Ta daTUAG oag Tavw ot Mrépa
emiAoyng (3) (mépav Tou emmédOU 3) Kal EVEPYOTIOITTE TO
Power Booster 2 [E¢rpa loxUs 2]

To emimedo Power Booster 2 [E&rpa loyug 2] emonuaivetal
oTnv Tepioxr EmAoy/O86vn(12) pe 1o cUPBoAo « ~» va
avaBooBrvel

@ Autoparn Asitoupyia

To olompa efoepiouol Ba evepyotoinBei autouara, ue
16aviki TaxmTa, avéAoya pe TIG AVAYKEG MAYEIPEUATOS TTOU
TrapouaiadovTal KGBe Popa.

Orav o1 eoTieg payelpéuarog aBricouy, To oUoTua
€&aepiopol Tpooappdlel TV TaxUTNTA ATTOPPOPNaTG TOU,
PEIWVOVTAG TNV aTABICKA, TTPOKEILEVOU Va EEAQAVIOTOUV
UTTOAEIMHOTA OTHWY KAl HUPWBIWY.

la va evepyotmoifoeTe TV ev Adyw Acitoupyia:

MarhoTe (14)
EmavaAdBere v avwrépw Siadikaaia yia
amevepyomoinan.

Inueiwon : av kata m SIapkeIa TNG autdpaTng Aemoupyiag
emAeyolv amé T Mrépa emAoyng (3) o TaxdTnTeG amod 1o
1 wg 10 3, n autdpartn Aerroupyia dIAKOTITETA.

av avTiBeta emAeyolv Ta Power Booster [E§rpa loxug], n
autéparn Aeiroupyia Ba Eavapyioer uoAIG oAokAnpwoEi n
pETpNan Tou XPovodIakeTm. Ev Tw petagy, 1o ouufolo

« A b guveyidel va avaBoaBrvel.

Inpeiwon: o€ TEPITITWOT) ATTEVEPYOTIOINGNG TNG EMIPAVEING
e TNV AuTOpaTN AEITOUpYiQ EVEQYOTTOINUEVN, N
QTEVEPYOTTOINGT TOU amoppoenTipa Ba yivel autduara Kal
oTadlakd.

@ AcikTng KOPETHOU PIATPWV
To oUoTnHa £§aEPITUOU UTIODEIKVUEI TIOTE TIPETTEN VOl
TIPAYHOTOTIOIACETE TIG EPYATIEG TUVTAPNONG TWV QIATPWV:

®ikTpa oopwv avepaka/KepapIkd
«FILTER ,(13) avéiel

®iAtpo Airoug
«FILTER ,(13) avaBooprivel

Inpeiwon: autA n Aeitoupyia ival amevepyoTroinpévn
ammd mpoemiAoyn (BEiTE TWG va TNV EVEPYOTTOINOETE 0TV
mapaypago «Evepyotroinon Seiktn KOpEGHOU PIATPWV»)



@ ETavagopd KopeapoU GiATpwy

ApoU TTpWTA TTPAYMATOTIOIACETE TN GUVTAPNON TwV QIATPWY
(NiToug kau/ry GvBpaka/kepapiKG) TOTAOTE TTAPATETAUEVA TO
«FILTER,, (13) -

«FILTER»(13) oBfver kai Eekivé n étpnan Tou ik,

@ EvepyoTroinon Seiktn kopeagpoU QiATpwv

Autdg 0 deikTng oUVABWG Eival OTTEVEPYOTTOINUEVOG.

la va Tov evepyomoINOETE €K VEOU OKOAOUBAOTE TNV
TrapakdTw diadikaaia:

- QvayTe TV EmM@Aveia amoppdenang PEow Tou ®
ME KIVATAPO QTIOPPOPNONG KAl  EOTIEG  MAYEIPEUATOG

opnopéveg matioTe v EoTia emAOVE SZ)
- mamote Taparerapéva 10 «HO 11) éwg 610U
eupaviaTolv oty 086vn (12) ta ypauuatra «F» — «G» 10
oTroia avaBoaBrvouv eVOAAGE

F = @ikTpa oopwv avBpakalkepapikd

G = @iATpo Aitroug

®ikTpa oopwv avBpaka/KepapIKA
—  marjote omv 086vn (12) ™ OTiyuR ToOU
eu@aviCeTal T YpAupa «F»
- momiote «FILTER, (13) — pwe ou avaBooprvel
- moamote fava maparerapéva «HOOD» (11)
ylo va emBEPAIICETE TNV EvEPYOTIOINON TOU
Seikn QIATPWV OGHWV AVBPOKA/KEPUMIKWY

®iAtpo Airoug
—  mamote omv 086vn (12) ™ oTiyuR TOU
eu@avigeTal 10 ypaupa «G»
—  marfote «FILTER, (13) - g1a8ep6 gug
—  moamiote favé maparerapéva HOBOD» (11) yia va
emBeBaiwoeTe TNV €vepyotroinon Tou deiktn @iATpou
AitTroug

H ouokeunn é€xel oxedlaotei wote va  pmopei  va
Xpnolpotolsital oe ouvduaopo pe éva KIT aigbnthpa
MapaBipou (dev TAPEXETAI ATTO TOV KATOGKEUOOTH).
Me v TomoBéman Tou KIT aigbnpa MapabUupou (Udvo ot
mepimtwon _¥pong g Aemoupyiag AMOPPO®HZIHE), n
amoppdenan Tou aépa Ba aTapatdel va Aeiroupyei kGBe eopd
TIou KAgivel 1o apaBupo Tou dwyatiou, TAvwW OTO OTI0I0 £XEI
Torroesmeu 10 KIT.
H nAektpikf olOvdeon Tou KIT 0T ouokeun TPEmel
VO TPOYUATOTIOIEITAl OO  KATAPTIOHEVO  Kal
€§€10IKEUPIEVO TEXVIKO TIPOCWTTIKO.
To KIT 8a mpémel va @épel XwPIOTA TIGTOTTOINON
oUPQwva ME TOUG KOVOVIOPOUG ao@aAgiag Tou
agopolv TO €§apTNUA Kol T XPAON TOU OF
ouvduaopo pe Tn ouokeun. H eykardortaon mpémel
va TPOYHOTOTIOIEITaI GUNQWVA ME TIG 10XUOUOES
KOVOVIOTIKEG ~ PUBMIOEIC  ylo  TIG  OIKIOKES
EYKOTOOTAOEIG.

MPOZOXH:

n kaAwdiwon Tou KIT Tou mpokeITal va guvdebei atn
ouokeunl TpEmEl va  amoTehei  pépog  €vog
KUKAWpATOG pe TOAU xaunAf Téon ao@aleiog
(SELV).

O KaTOOKEUAOTAG TNG £V AOYW CUOKEUNG OTTOTTOIEITAlI
KGBe €uBivn yia TUXOV avwpaAieg, {NPIEG, TTUPKAYIEG
mou o@eilovral g€ ehaTTwyaTa fi/kai TPoBARpaTa
SuoAeiToupyiag f/kai EGQUAPEVN EYKATAGTOON TOU
KIT.



4.1 Nivakag pubpioewv 10%00G

Xpfion emmédou 1oxU0g

Emimedo 10x00g Tpotog payeipéparog (Bdioel TG epTTEIpiaG KAl TOU TPOTTOU
MayEIPEPATOG)
1davikiy puBuIoN yia ypryopo ZEoTapa @aynTwy Kai
Boost TpAyopo (EaTapa Bpaaipo vepol A yia ypriyopo {EoTapa {wuwv ae
o0vTopo Xpovikd didoThua
Mey. 10x0g
16aviki puBpion yia pddioua, Evapgn Tou
8-9 Tnyaviopa - Bpdciuo HOYEIPEUATOG, TNYAVIOHA KATEWUYHEVWY TTPOIOVTWY
Kal ypriyopo Bpdciuo
Pédiopa - myavioua - 16avikA pubuion yia mydviopa, diatpnaon éviovou
7-8 Bpaaoio - Bpacpou, payeipepa Kal WAOIWO (y1a aUVTOpO
YHoIWo d100TUa, 5-10 AeTrTv)
YynAf 10X0g
Pédiopa - payeipeua - 16avikh pubuion yia mydviopa, diampnaon xapnAou
6-7 01yoBPAcIpo - Bpacpol, payeipepa kar Raipo (yia PErpio
Tyaviopa - ynoiyo d1dotnua 10-20 AeTrTov), (E0TOUA OKEUWV
. . davikA puBIoN yia alyoBpaaiyo, S1athpnan oAU
4-5 M(]Vf.lpf_ptl : OIVOB.paG'“O i XapnAoU Bpaapol, payeipepa Kal whatuo (yia
mydviopa - yhoigo . . j !
peyaho d1doTnpa), avakdrepa (UHaApPIKWY
Mayeipepa - apyd Bpaaipo - 16aviki puBuIoN yia payeipepa peyaAng didpkeiag
Mérpia 100g 3-4 IO - (puQ1, odAtoeg, wntd, wapia) he uypd (Tr.x. vepo,
avakdrepa Kpaoi, (wudg, yaAa), avakdrepa (UHOpPIKWY
Mayeipepa - apyé Bpaaipo - 1davikr puBpion yia payeipepa peyaAng didpkeiag
2-3 Mo - (e Gyko pIKPOTEPO TOU AiTpou: pU(I,aaATaES, YNTa,
avakdrepa wapia) e uypd (T.x. vepd, kpaai, {wudg, yaa)
Aiwaipo - gemaywpa -
1-2 dlatmpnan 16avikh puBuion yia Aiwaiyo BouTtipou Kal
Bepuokpaaiag paynTwy - 00KOAATAG, EeTTdywpa TTPOIOVTWV HIKPOU eyEBOUG
QAVaKATEWO
XapnAn 10x0g - -
/\|w0|§ ° —'Esnavaa i 16aviki puBuion yia diathpnan g Beppokpaaciag
1 6 lampnon - TWV @ayNTWV 10U POAIG payelpéware, (EoTapa
EPLOKPACTAG GaYNTWY - p . 4 )
. OKeuwv aepPIpiopaTog Kar avakdarepa pigoto
avakdrepa
H povéda eaTiwv Bpioketal o€ kardaTaon
MnBevikei avapovig A gival amevepyotmoinuévn (ummopei
ANENEPIOMOIHEZH 10X Emeadveia othpigng VO UTTAPXEI UTIOAEITIOEVN BepUOTNTA OTO TEAOG TOU
payelpéuarog TTou UTTodEIKVUETAl
amé mv évoeign H-L-0)
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4.2 Nivokog JoyeipéPaTog

Katnyopieg Miéra A TpoTOI Emimedo 10x006 ka1 mp6odog Tou payelpépaTog
TPOPiWV payeIpEPATOG Mpwro a1éd10 loyug AeiTepo aTadio loxug
’ Maveipgua TWv
ququ Z¢aTapa vepou Booster-9 {UuapI,KwV ka 7-8
{upapika diarmpnon
Bpaapol
Mayeipepa Twv
. ®péoka . , CupapIKwy ka
Zupapikd, . ZéoTapa vepol Booster-9 . 7-8
‘;0% Cupapika Harvep Géampnc’n
JoleloyVe]l]
Mayeipepa Twv
BpaaTé pudi ZéaTapa vepou Booster-9 cug%?mgm 5-6
Bpaapol
Pig61o Taoyépiopa kai kaoUpdiopa 7-8 Mayeipepa 4-5
BpaoTtd ZéoTapa vepol Booster-9 Bpdaoiyo 6-7
Tnyavita Zéatapa Aadiol 9 Tnydviopa 8-9
Aayavikd, ZoTapIgUéVa Z€aTapa Tou okeloug 7-8 Mayeipepa 6-7
ooTpla Znipado/ . , ! , !
KATOaPOAGC Z€aTapa Tou okeloug 7-8 Mayeipepa 34
Tolyapiopéva Z€agTapa Tou okeloug 7-8 Podiopa 7-8
X Pédiopa pe AGdI g . :
o (He BouTupo aTo eTTiTEdO 10%UOG 6) -8 Mayeipeya 34
2 HOVTEEVIEG . . g Whoipo Kar amé Tig g
Kot TIAGKES Mpobépuavan Tou akeloug 7-8 B0 Theupéc 7-8
pese Podiopa P6Bioja e AGdI 7-8 Mayeipepa 4-5
(e BouTupo aTo eTriTedo 10%U0G 6)
Mayeipeutd Podioua pe Aad! g . :
loTipado (e BoUTupo aTo emiTedo 10X U0G 6) 8 Mayeipena 4
L€ HavTEPEVIEG . , : . :
TAGKe Mpo6épuavan Tou akeloug 7-8 Mayeipepa 7-8
Yapi Mayelpeutd/ Podiopa pe Ao : . ’
2T19Aa80 (e BouTupo oTo eTriTedo 10%U0G 6) 78 Mayeipepa 34
Tnyavité ZéoTapa Aadiou A Aimrapnig ouaiag 8-9 Tnyaviopa 7-8
. ZéaTapa Tou Tyaviou pe Boltupo ; .
Tnyavita  6Mn Aimrapf ougia 6 Mayeipepa 6-7
. . ZéaTapa Tou Tyaviou pe Boltupo . :
ABya Oupeéta f GMn Aimrapr ougia 6 Mayeipepa 5-6
MeAara/opixTa Z€aTapa vepou Booster-9 Mayeipepa 5-6
Tnyaviteg ZéaTapa Tou TyavioU e BoUtupo 6 Mayeipepa 6-7
. Pédiopa pe AGdI X . :
Nropdrag (e BouTupo oTo eTTiTEdO 10%U0G 6) 67 Mayeipea 34
. , Pédiopa pe AGdI : . ’
ZaAtoeg Payou (e BouTupo aTo £MTEB0 1YGOC 6) 6-7 Mayeipepa 34
. Mpogtoiyaaia (MwaTe T0 BouTupo ! ®¢pte oe A0 i
Mreoapéh Kai 10 aAeUpi) 56 Bpaapo 34
Kpépa . . . X AiampnriaTe g Ao X
{ax0poTIAAOTIKAC ®épre 10 yaAa o€ Bpaoud 4-5 Boaoy6 4-5
I:‘);z;:g Mouriyka ®epre 10 yaha o€ Ppacuod 4-5 Amm%?g;p? fimo 2-3
Puloyaro ZeoTaveTe 10 YOAQ 5-6 AIGTH%T;EH? fimo 2-3
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5. Zuvtnhpnon

ZuvTpnon TnG E0TiaG POYEIPEPATOG

Mpoooxn! Mpiv §exivigere omoladAmote  diadikagia
KaBapiopou f} auvtnpnong, Befaiwdeite 6TI 01 £0TiEG Eival
ofnotég ka1 Om n évdeaign mapouciag BeppoTnTag £XEl
ofnoel.

5.1 KaBapigpog
Yag oupBouletoupe va KaBapilere Ty €aTia payelpéPaTog
METG aTO KABE XPraN.

ZNHAVTIKO:

Mnv xpnolgoTmoieite a@ouyyapia pe okAnpr em@davela A
oUpyara. H mapatetapévn XpAon WTTOpEi va KataoTpEWEl TV
UGAOKEPQMIKA ETTIQAVEIQ.

Mnv xpnoigotroigite xnuikd KaBapioTikd Tou TTPoKaAolv
epeBiopole, 6Twg aTpél PoUpvou I KaBapIoTIKG agaipeang
AEKEDWV.

A@AoTE TV €0TIO VO KpUWOel [UeTd amd Kabe xpnon] Ki ev
ouvexeia KaBapioTe TV, aQaIPWVTAG UTOAEiUPaTa TPOPAS 1
GN\OUG AeKEDEG.

H Cayxapn kai yevikotepa Ta TPOQIMA e UYNAR TIEPIEKTIKOTNTA
oakyxapwv Ba Tpémel va kabBapiovTal dueaa S16TI UTTopei va
KOTOOTEEQOUV TNV €OTION JAYEIPEUATOG.

To ahdm, n Caxapn kai n duyog pmopei va xapdtouv
yudAivn em@aveia [tng cuakeurg].

Ma tov  kaBapiopd TG  €mMQAVEING Twv  ECTILV,
XpnolyoToieite paAakd Tmavi, xapTi kougivag r GAAa e1dika
kaBapioTika  (TapakoAw akohoubraTe TG 0dnyieg Tou
KaraokeuaoTh).

MHN XPHZIMOMOIEITE LYZKEYEX ATMOKAGAPIZMOY!!!
ZNHAVTIKO:

LV TIEPITITWOT TUXaiag 81apporG Uypwv EGw aTrd To OKEUOG
[o€ peyaheg TooOTNTEG] PTTOpEiTE VO TTapEUPETE PECW TNG
€101kA¢ BaABidag ekkévwang n otmoia BpickeTal 0To KATW
HEPOG TOU TTPOIGVTOG, 0UTWG WATE VO OTTOMOKPUVETE KABE
uTrOAeIupa [uypoU] TTpayUATOTTOIWVTAG ETOT Wia kaBapioTnTa
Tiou oéBeTal TARPWG Toug [TTpoPAeTTOPEVOUG] Kavoveg
UYIEIVAG.

ZuvTpNON aTTOPPOYNTAHPA

KoBapiopog

MNa Tov KaBapiopd [tou amoppo@nThpd] XPNOILOTIOIEITE
ANOKAEIZTIKA kai pévov éva Ppeypévo Tavi e uypd
[oudétepo] oamoltvi. MHN XPHEZIMOIMOIEITE EPFAAEIA ‘H
AANOY EIAOYZ ANTIKEIMENA TIA TON KAGAPIZIMO

[THZ ZYZKEYHZ]!

AmogUyete T XpON TTPOIGVIWV TIOU TIEPIEXOUV AEIQVTIKEG
[ouaieg]

MHN XPHZIMOMOIEITE OINOMNEYMA!
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®ikTpo KaTé TWV AITTAPWY OUTIWV

Katakpardel Ta owpatidia AiTroug ou TpoépyovTai amo
TO payeipepa.

To [@iATpo] Ba Tpémel va kaBapiletal pia gopd Tov pAva (1
KGBe Popd TToU 0 BEIKTNG KOPETHOU TwV PIATPWY UTTOBEIKVUEI
kam T€T010), ME AMA QATOPPUTIAVTIKG, OTO XEPI A OTO
mAuvpio MATwy, O XapnAég Bepuokpacieg Kal OTov
ouvTopo kUkAo TAUONG.

To petalAikd @iATpo [KaTakpATNONG AIMTapWyY ouaiwv] otV
TIEQITITWON TIOU UTEl OTO TAUVIAPIO TIATWY WTTOPEi val

Eefawer. I'Iup’ Oha autd Ta xapaktnpIoTIKG @IATpapiouaTog
TOU TTapapévouv avaAloiwra.
Eik. 32.3-32.5

®iAtpo Evepyou AvBpaka - Kepapiko

(Mévov yia ‘EkSoon pe QiAtpo)

Karakpardel Tig SuohpeaTeg oopég TTOU opeiAovTal aTO
payeipepa.

To Tipoidv O1abétel éva oeT QIATPWY 0opwWY. O KOPETHOS TwV
QINTPWY OOPWV ETIEPKETAI PETA ATIO YEVIKA TTOPATETAUEVN
XpAon avahoya pe Tov TUTTO TNG KOugivag Kal Tn ouxvoTnTa
kaBapiopoU Tou @iATpou AiTapwy ouaiwy. Ta @iATpa oopwY
pmopoUv va amokaracTabolv Bepuika kéBe 2/3 Tou pva oe
TpoBepUacpévo eolpvo atoug 200°C yia 45 Aetrtd. H owaoTh

amokatdoTaon  €§ao@ahilel  ouvexég  amoteAeOUATIKO
QIATpApIopa yIa 5 xpovia.
Eix. 32



5.2 Evromiopég BAawv

SIETAPAG Kal ETAYWYIKAG EVOTNTAG

Oev £xel ouvoeBEl owaTta
1 gival
€AATTWHATIKG

ANTIMETQMIZH
KQAIKOZ ZOAAMATOZ MNEPIFPAGH NIGANEE AITIEZ SOAAMATOS
O mivakag xeipiopoU amevepyoTTolgiTal YTrepBo{\lKa Al n Mpiv .
£ A6y UTIEDBOAIKG UPNARG €0WTEPIKI Beppokpaaia €TTavaypnoILoTIOINTETE
BEoLOKOATIG TWV NAEKTPOVIKWY v eaTia [uayeipéparog],
PHoKpaaias TUNUATWY [TNG OUOKeUrg] TIEPIPEVETE VA KPUWOEI
E3 To okelog Hayelpéparog ev eival AmwAeia Twv HayvnTikiov AQQIEDTE T0 GKEOG
KatéAAnAo NG 1IDI0TATWY
Aev @TAVEl NAEKTPIK
pelPa aTnV EVOTNTA. AmoguvdéoTe TV
E5 MpoBARuaTa emKoIvwviag PeTagd To kaAwdio Tpopodoaiag | em@dveia [uayeipéparog]

amé 10 NAEKTPIKS diKTUO
Kai eAéyre T oUvdEDN

Mo 6Aeg TIg uTTOAOITTEG
onuavoeg oPaApaTog

(E...U.n C.t)

ETIKOIVWVAOTE e TO KEVTPO EGUTTNPETNONG TIEAATWV KOl KOIVOTIOINGTE TOV KWwdIKG oQAAuaTog

5.3 Texvikf} YmooTtnpi§n

Mpiv emkovwvAaeTe pe MV Texvikr YToatpign
1. BePaiwBeite 61 dev pmmopeite va AUoeTte amd pévol gag 1o TPORANUa oUPGWvA We TIG odnyieg TG evotnTag «Eviomouog

BAaBv».

2. ATTevepyoTIOIOTE KAl EVEPYOTIOINATE €K VEOU TN GUOKEUR Yyia va BePaiwBeite 61 10 TpdRAnua éxel AuBei.
ItV mepimTwaon mou n BAGRN Tapapével -PeTd TN SIEVEPYEID TWV TTOPATIAVW EAEYXWV- ETTIKOIVWVAOTE PE TO TTANTIEOTEPO

TuAua Texvikng Ymootipigng.
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SV - Monterings- och bruksanvisningar

F0|J noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
fransager sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstér pd apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning av
livsmedel och utsugning av rok fran sjalva tillagningen. Andra
typer av anvandnlng ar inte tillatet (t.ex. rumsuppvarmning).
Tillverkaren frénsager sig allt ansvar for olamplig anvandning
eller felaktiga instéllningar av reglagen.
Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for
anvandning, underhall och installation forblir desamma.
Lds igenom instruktionerna  noggrant:  dessa
tilhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sékerhet.
Utfor inte elektriska andringar pa apparaten.
Innan installation av apparaten paborjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt p& komponenterna. Kontakta i
sédant fall aterforsaljaren innan installationen utférs.
EmBeBaitbote TV akepaldThTa TG OUOKEURNG TIPOTOU
TIPOXWPACETE OV EYKATAOTAON. € avTibem
TIEPITITLON ETTIKOIVWVACTE [E TOV TTPOUNnBeuTi oag kal
MNV EKTEAEITE TNV EYKOTAGTAON.
Obs: Komponenter som &r mérkta med symbolen "(*)" &r
sérskilda tillbehdr som endast levereras med vissa modeller
eller extra tillbehér som ska inforskaffas separat.

© 1. Varningar

Observera! Folj instruktionerna nedan
noga: e Apparaten maste vara kopplas
bort fran  elndtet innan  nagra
installationsatgarder utfors. e Installation
och underhall ska utforas av en behdrig
tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med gallande
lokala sékerhetsforeskrifter. Reparationer
och byten av delar pa apparaten som inte
ar sarskilt angivna i handboken &r inte
tilldtna. e Apparaten maste jordas enligt
lag. @ Elkabeln ska vara tillrackligt lang
for att ansluta den monterade apparaten

till elndtet nar den &r inbyggd i
koksmobeln. e | syfte att utféra en
korrekt anslutning i enlighet med

géllande sékerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strémbrytare installeras,
enligt géllande installationsforeskrifter,
som garanterar en total frankoppling fran
elnétet enligt dverspanningskategori lll. ®
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Anvénd inte grenuttag eller
forlangningssladdar. e Efter avslutad
installation ska samtliga elektriska

komponenter vara placerade sa att de
inte &r ftillgdngliga for anvandaren. e
Utrustningen och atkomliga delar blir
upphettade i samband med
anvandningen. Var darfér uppmarksam
och undvik att vidréra varmeelementen.
e Kontrollera att barn inte leker med
apparaten. Barn ska vistas pa sakert
avstand fran apparaten eftersom vissa
delar blir mycket heta i samband med
anvandningen. e Det &r viktigt att
personer med hjartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn &r
kompatibel med apparaten innan
induktionshéllen sétts i funktion. e
Undvik att vidrora varmeelementen under
och efter anvandningen. e Undvik
kontakt med trasor eller annat
antandningsbara material tills apparatens
alla komponenter har svalnat, risk for
eldsvada. ° Placera inte
antandningshara material pa apparaten
eller i narheten av denna. e Upphettat
fett eller olja kan Iatt fatta eld. Matlagning
med livsmedel som innehaller mycket fett
och olja ska ske under uppsikt. @« Om en
spricka uppstatt pa ytan ska apparaten
stdngas av for att undvika risken for
elektriska stétar. e Apparaten &r inte
avsedd att kontrolleras med en utvandig
timer eller en extra fristaende
fiarrkontroll. e Matlagning utan uppsikt
med olja eller fett pa spishallen kan
medfora risker och orsaka brander. e
Matlagning ska ske under uppsikt. Snabb
matlagning ska ske under sténdig
uppsikt. e Eldsvador ska ALDRIG
slackas med vatten. Sla istdllet av
apparaten och tack eldlagorna till
exempel med ett lock eller en brandfilt.



Fara for brand: spishéllen ska inte
anvandas som avstallningsyta. e Anvand
inte angrengdrare, risk for elektriska
stétar. e Placera aldrig metallforemal,
sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallens yta da de kan bli mycket
heta. e Innan apparaten ansluts till
elnétet: kontrollera att spanningen och
effekien som anges pa markplaten
(placerad  nedtill pa  apparaten)
Overensstammer med elnétets
natspanning och att anslutningskontakten
ar lamplig. | handelse av tvivel, kontakta
en behdrig elinstallator.

Viktigt: e Efter anvandning ska
spishdllen stangas av med hjdlp av
kontrollpanelen,  vilket innebdr att
kastrullsensorn inte langre fungerar
korrekt. @ Undvik att vatskor kokar Gver,
sank i detta syfte varmen for att koka och
varma vatskor. e Ladmna inte
varmeelementen paslagna med tomma
kastruller och stekpannor, eller utan
kokkarl. e Stdng av kokzonen nér
matlagningen har avslutats. e Anvéand
aldrig aluminiumfolie vid matlagningen
och stéll aldrig produkter som har
forpackats med aluminium direkt pa
spishéllen.  Aluminiumet riskerar att
sméalta och orsaka allvarliga skador pa
apparaten. e Varm aldrig konservburkar
som innehaller livsmedel utan att 6ppna
burken: de kan exploderal  Denna
varning géller alla typer av spishéllar. e
En hodg effekt som till exempel Booster-
funktionen &r inte [&mplig for att varma
vissa vatskor, till exempel frityrolja. En
alltfér hog varme kan utgéra fara. En
lagre effekt &r att féredra vid denna typ
av matlagning. e Kokkérlen maste
placeras direkt pa spishéllen och mitt
over kokzonen. Andra foremal far under
inga omstandigheter foras in mellan
kokkéarlet och spishéllen. e Vid mycket
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hoga temperaturer minskar apparaten
automatiskt effektnivan pa kokzonerna. e
Fore alla ingrepp for rengoring eller
underhall, koppla bort apparaten fran
elnatet genom att dra ut kontakten eller

koppla bort bostadens
huvudstrémbrytare. ° Anvand
arbetshandskar for alla typer av

installationse och underhallsmoment. e
Apparaten far anvandas av barn fran 8
ars alder och av personer med nedsatt
fysisk rorelseformaga, sensorisk eller
mental kapacitet, eller personer som
saknar erfarenhet och ka&nnedom om
apparaten, under fOrutsattning  att
anvéndandet Overvakas eller
instruktioner ges angaende ett sékert
anvandande av apparaten samt att
anvandaren ar medveten om de risker
som apparaten medfér. e Barn ska
hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten. e Rengoring och
underhall far utforas av barn endast om
de &r under uppsikt. @ Lokalen ska vara
tillrdckligt  ventilerad, om apparaten
anvands samtidigt med andra apparater
med gasforbranning eller andra brénslen.
e Apparaten ska rengéras regelbundet
bade invandigt och utvandigt (MINST EN
GANG | MANADEN), iaktta i alla
handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna. °
Underlatenhet att iaktta foreskrifterna for
rengdring av apparaten och utbytet och
rengdringen av filtren medfor brandrisk.
e Flambering &r stréngt forbjuden. e
Anvéndningen av oppen laga ar skadlig
for filtren och kan leda till brand och
maste darfor alltid undvikas. e Frityr ska
goras under kontrollerade former for att
undvika att den uppvarmda oljan fattar
eld. @ OBSERVERA: Nar spishéllen ar
pa, kan koksflaktens atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Observera!



Anslut inte apparaten till elnétet forran
installationen har slutforts. e Vad géller
de tekniska atgarder och
sakerhetsatgarder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestdmmelser som
faststallts av lokala behdriga myndigheter
strikt iakttas. e Franluft far inte avledas i
ett ror som anvands for avledning av
rokgaser som produceras av apparater
med gasforbranning eller andra branslen.
e Anvand aldrig apparaten utan korrekt
monterat galler! e Anvdnd endast de
fastskruvar som medfdljer apparaten, for
installationen eller om inte medfdljande,
kop lamplig typ av skruvar. Anvéand
skruvar av korrekt langd som identifieras
i Installationshandboken. e N&r denna
apparaten och andra apparater som
matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i
lokalen inte overskrida 4 Pa (4 x 10s
bar). e Det &r viktigt att spara denna
handbok sa att den nar som helst &r
tillganglig for framtida konsultationer. |
handelse av forsaljning, dverlatelse eller
flytt ska handboken alltid félia med
produkten.

Denna apparat & mérkt i enlighet med EU-direktivet
2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, elektriskt och elektroniskt
avfall (WEEE). Genom att sékerstélla ett korrekt bortskaffande
av denna produkt bidrar anvéndaren till att forhindra
potentiella, negativa konsekvenser for miljon och for var halsa.

Symbolen wmmm pd produkten, eller i medféljande
dokumentation, visar att denna produkt inte far behandlas
som vanligt hushallsavfall. Den skall i stallet lamnas in pa en
lamplig insamlingsplats for &tervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Produkten ska skrotas enligt lokala
miljéhestdmmelser for avfallshantering. For mer information
om hantering, atervinning och Aateranvandning av denna
produkt, var god kontakta lokala myndigheter, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dér produkten inhandlades.
Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

+ Sakerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Prestation: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

EN/IEC
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* Elektromagnetisk kompatibilitet: SS-EN 55014-1, CISPR 14-
1, SS-EN 55014-2, CISPR 14-2, SS-EN 61000-3-3, SS-EN
61000-3-12. Forslag till en korrekt anvéandning i syfte att
reducera miljskonsekvenserna: Nér ni bérjar laga mat ska
apparaten slas pa och stallas pa minimihastigheten. Lamna
den dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen har
avslutats. Oka endast hastigheten i handelse av stora
méangder rok och &nga, och anvind endast booster-funktionen
i extrema fall. For att halla luktreduktionssystemet effektivt ska
kolfiltret/ kolfiltren bytas ut nar s& ar nodvandigt. For att
fettfiltret ska fungera effektivt ska det rengtras, om
nddvandigt. For att optimera och reducera bullret till ett
minimum, ska kanaliseringssystemets maximala diameter
som indikeras i denna handbok anvéndas.

2. Anvandning

Anvéndning av spishéll

Induktionshéllens system grundar sig pad det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det h&r systemets
grundlaggande egenskap & att det overfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar:

Jamfort med en elektrisk spishall &r Induktionshéllen:

- Sakrare: lagre temperatur pa glasytan.

- Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat.

- Exaktare: hallen reagerar omedelbart pa era kommandon

- Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas till
varme. Nar kastrullen tas av héllen, bryts dessutom
varmedverforingen omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

2.1 Kokkarl
Anvand endast kastruller som &r markta med symbolen

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa hallens yta ska foljande
kokkarl inte anvéndas:

- kokkérl med ojamn botten.

- kokkarl i metall med emaljerad botten.

- kokkarl med skrovlig botten for att undvika att repa héllens
yta.

- placera aldrig varma kastruller och stekpannor pa héallens
kontrollpanel.

2.1.1 Befintliga kokkarl

Induktionstekniken anvander magnetism for att alstra vérme.
Darfor maste kokkarlen innehalla jarn. Kontrollera med en
vanlig magnet om kastrullen innehaller jam. Kokkarl som inte
&r magnetiska &r inte Idmpliga fér denna typ av matlagning.

2.1.2 Lamplig bottendiameter

VIKTIKGT: om kastrullerna inte har rétt matt, tands inte
kokzonerna

For att se minimum diametern for kastrullen som ska
anvéndas pa varje enskild kokzon, konsultera delen med
illustrationerna i denna manualen.



2.2 Energisbeparning

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

- Anvdnda pannor och kastruller som har samma

bottendimension som kokzonen.

- Endast anvénda grytor och kastruller med plan botten.

- Nar det & mojligt, tdcka éver kokkarlen med ett lock under

matlagningen

- Koka gronsaker, potatis etc. med en liten méngd vatten i

syftet att reducera koktiderna.
Anvénda tryckkokare for

energifdrbrukning och koktider

- Placera kokkarlet mitt 6ver kokzonen som &r avbildad pa

spishallen.

att ytterligare reducera

Anvandning av franluftssug
Franluftssystemet kan anvandas i sugversion med extern
avledning filtrerande med inre atercirkulation.

Franluftsversion

Angorna avleds ut extern genom en rad rérledningar (de ska
inhandlas separat) som fasts i den redan medfljande
kopplingsflansen.
Utloppsrérets  diameter
kopplingsringens diameter:
- vid rektangulrt utlopp 222 x 89 mm
- vid runt utlopp @ 150 mm (¥)

ska vara likvardg med

For ytterligare information, se sidan om franluftsversionens
tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna handbok. Anslut
produkten till utloppsrdr och -6ppningar i vaggen med en
likvérdig diameter som luftutloppet (fkopplingsflans).
Anvéndning av utloppsror och luftéppningar i vdggen med en
mindre diameter leder till en minskad franluftskapacitet och en
drastisk dkning av buller.
Vi frdnséger oss allt ansvar vad betréffar detta.

Anvéand kortast méjliga ledning

Anvand en rérledning med sa f& bojningar som méjligt

(maximal béjningsvinkel: 90°
® Undvik drastiska andringar i ledningens tvarsnitt.

Filtrerande version

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och luktfilter
innan den &terleds in i rummet. Produkten &r forsedd med ett
set av luktfilter. For mer information se sidan for tillbehér i
installationsbroschyren - Filtrerande version.

Varningar: | handelse av avlopp inuti mébeln, férutse ett
minsta avsnitt for luftpassage genom troskelpanelen pa
ungefar 120cm?.

Konsultarera webbplatserna www.elica.com och
www.shop.elica.com for att kontrollera det kompletta
utbudet av tillgangliga satser. Detta for att kunna utfora
de olika installationerna, bade i filtrerande och i
franluftsversion.
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3. Installation

e Saval den elektriska som den
mekaniska installationen maste utforas
av behorig personal.

Hushallsapparaten har utformats for att
byggas in i en bénkskiva med en tjocklek
pa 2-6 c¢m vid installationen TOP; 2,5-6
cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishallen
och véggen maste vara minst 5 cm
frontalt, minst 4 cm pa sidorna och minst
50 cm i forhdllande till de Ovre
véaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas

ar ungeférliga: vid utformning av
utrymmena maste man folja
anvisningarna fran kokets tillverkare.

/L\, 3.1 Elektrisk anslutning

Fig. 9-10-11-12

° Gor apparaten stromlos.

elnstallationen ska utféras av behorig,
erfaren personal som kéanner till gallande
foreskrifter angdende installation och
sakerhet . eTillverkaren franséger sig allt
ansvar gentemot personer, djur och
foremal om foreskrifterna i detta kapitel
inte iakttas. e Elkabeln ska vara
tilrackligt lang for att spishéllen ska
kunna tas ur bankskivan. e Kontrollera
att den spanning som anges pa
markplaten, som & placerad pa
apparatens undersida, Gverensstammer
med elnatets spanning i hemmet. e
Anvand inte forlangningssladdar. e
Jordkabeln ska vara 2 c¢cm langre &n
ovriga kablar. @ Om hushallsapparaten
inte &r utrustad med en elkabel, anvand
en kabel med ett tvéarsnitt pA minst 2,5
mm2 for en effekt pa upp till 7 200 Watt,
medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2
behovs vid hogre effekt. e Ingen del av
kabeln far uppnd en temperatur som
overskrider lokalens temperatur med



50°C. e Apparaten ar avsedd for
permanent anslutning till elnatet.

e Observera! Kontrollera innan flaktens
krets ansluts med nétspanningen att den
fungerar korrekt och att elkabeln &r
korrekt monterad. ® Observera! Utbyte
av anslutningskabeln maste utforas av
var auktoriserade tekniska support eller
av nagon med liknande behérighet.

Obs: produkten &r utrustad med
funktionen Power Limitation
(effektbegransning), vilket gor det mojligt
att stélla in en grans for maximal
stromupptagning i kw.

Installningen ska goras vid anslutningen
av produkten till natférsérjningen (senast

2 minuter dérefter). For
instéliningssekvensen av Power
Limitation ~ (effektbegransning),  se

avsnittet Funktion i denna handbok.

167

3.3 Montering

Innan installationen paborjas:

+  Kontrollera efter att produkten har packats upp att
inga skador uppstatt i samband med transporten.
Kontakta i sadana fall aterforsaljaren eller
servicekontoret innan installationen paborjas.

+  Kontrollera att den inforskaffade produktens dimensioner
ar lampliga for installationsplatsen.

+  Kontrollera att inget medfdliande material (till exempel
pasar med skruvar, garantihandlingar osv.) lamnats kvar i
emballaget (av transportskél). | sddana fall avidgsna
materialet och spara det.

+  Kontrollera ocks& att det finns ett elektriskt uttag i
ndrheten av installationsplatsen.

Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

Produkten kan inte installeras ovanfor kylanordningar,
diskmaskiner, kakelugnar, ugnar, tvattmaskiner och
torktumlare.

Utfér alla utskdrningsarbeten i koksmobeln innan
spishallen satts pa plats och avlagsna sagspan och rester
noga.

- For att optimera den filtrerande

installationen,rekommenderas det att skapa en springa i

troskeln, dér ett vanligt galler kan installeras.

VIKTIGT: anvand ett enkomponentslim (S) som tal
temperaturer pa upp till 250°. Innan installationen maste
ytorna som ska limmas rengéras noggrant sa att alla
amnen som kan forsamra fastfrmagan (t.ex. slappmedel,
konserveringsmedel, fett, olja, damm, gamla limrester,
o0sv.) tas bort. Bindemedlet maste fordelas jamnt runt om
hela infattningen. Efter limningen maste man lata
bindemedlet torka i cirka 24 timmar.

Fig. 2 - 16(B) . .
Observera! Det kan uppsta elektriska
risker om skruvar och

fixeringsanordningar inte installeras enligt

dessa instruktioner.

Obs: for en korrekt installation av produkten rekommenderar
vi att beldgga rorledningarna med ett sjalvhaftande
tétningsmaterial med foljande egenskaper:

- elastisk film i mjuk PVC, med akrylbeldggning

- som efterféljer standarden DIN EN 60454

- flamskyddsmedel

- utmérkt ldringshestandighet

- bestandig mot temperaturstegringar

- anvandbar pa laga temperaturer



4. Funktion

Kontrollpanel

10

9 8 7

Knappar / Display

1

ON/OFF spishallen/franluftssug

Val av kokzon

Display kokzon

Okning/minskning Power Level (Effektnivan) och effekt
franluftssug

Visning Power Level (Effektnivan) och Effekt franluftssug

Aktivering Timer “STAND_ALONE (Fristaende)”
Display: Timer “STAND_ALONE"(Fristdende) / Timer Kokzoner

Okning/Minskning tid Timer “STAND_ALONE" (Fristaende) /
Timer Kokzoner

Aktivering Timer Kokzoner
Indikator aktiverad Timer Kokzoner

Aktivering Automatic Heat Up (Automatisk uppvarmning)
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10.

11.

12.

13.

14.

Aktivering Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturhantering
Uppvarmningsfunktion)

Paus

Knapplas

Indikator Aktiverad flakt

Aktivering Indikator for Filterméattnad

VallAktivering franluftssug
Display Franluftssug

Display méattnad Kol/keramikfilter - Fettfilter

Aterstélining av filterméttnad

Aktivering automatisk funktion franluftssug



ANVANDNING AV SPISHALL

Innan spishéllen sétts i funktion:

Spishéllens samtliga funktioner har designats i enlighet med
mycket stranga sakerhetsnormer.

Darfor:

+ Aktiveras inte vissa funktioner, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa éar felplacerade.

« | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter négra sekunder nér den valda funktionen
kraver en ytterligare instalining som uteblivit (t.ex.: “SIa pa
spishéllen ” utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer™).

! Observera! | det fall (till exempel) spishéllen anvands
under en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. Pa displayen visas
symbolen“H " som indikerar att avsvalningsfasen pagar.
Vénta tills displayen slécks innan du nérmar dig kokzonen.

Kokzonernas display
pa displayerna fér kokzonerna indikeras féljande:

Kokzonen &r paslagen 0
Effektnivi 1.9.P
Indikatorlampa for restvarme -
Pot Detector (Kastrullsensor) !_-‘
Bridge-funktion e
(parallellkoppling) aktiverad h
Temperaturkontrollfunktionen &r -
aktiverad o
Barnlasfunktionen ar aktiverad L

- 1
Pausfunktion M
Funktion Automatic Heat UP 'q
(Automatisk uppvarmning)

Hallens funktioner

@ Safe Activation (Séker aktivering)

Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl pa
kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas bort
fran héllen.

@ Pot Detector (Kastrullsensor)
Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkéarl pa
spishallen.

@ Safety Shut Down (Sékerhetsavsténgning)
Av sékerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den instéllda effektnivan.

@ Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for restvarme)
Om en eller flera kokzoner stangs av signaleras nérvaron av
restvarme med en lampa for motsvarande omrade pa
displayen, genom symbolen i

Funktion
Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den 6nskade
zonen forst aktiveras

@ Paslagning
Tryck in (rér vid) kort® ON/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen tands;

genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra égonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de 6vriga kan anvéndas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgéngliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet
da de aktiveras.

Tryckin ® pé nytt for att stanga av
Obs: Denna funktion &r dominerande éver samtliga andra
funktioner.

@ Val av kokzoner
Rér vid (tryck in) faltet for Val/Display (2) som motsvarar
onskad kokzon.

@ Power Level (Effektnivd)

Hallen &r férsedd med 9 effektnivaer

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;

at vénster for att minska effektnivan.

Den instéllda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (2)




@ Power Booster (Effektbooster)

Produkten &r utrustad med en ytterligare effektniva (utover
nivan 9) vilken forblir aktiv i 5 minuter varefter den atergar till
den foregéende nivan.

Rér vid och glid med fingrarna lings Valfaltet (3) (utover niva
och aktivera Power Booster (Effektbooster)

Nivan Power Booster (Effektbooster) anges i faltet Val/Display
(2) med symbolen”

@ Key Lock (Knapplas)

Knapplaset tillater att blockera kokhallens instélliningar, for att
undvika ofrivilliga manipuleringar och lamna de redan installda
funktionerna aktiverade.

Aktivering:

o tryck in (10)

Upprepa proceduren for att inaktivera.
Observera: om ndgon som helst annan funktion trycks in nar

Key Lock (knapplas) ar aktiverad sa kommer symbolen !
att blinka, for att ange att funktionen anvands och eventuellt
maste inaktiveras for att kunna verka pa spishallen.

@ Automatic Heat UP (Automatisk uppvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
tilldter att snabbare na den instéllda effekten, med denna
funktionen har vi fordelen att erhélla en snabbare tillagning,
men utan risk att brénna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte dverskrider den instéllda.

Denna funktionen ér tillganglig for effektnivéerna 1 - 8.

Aktivering:

a2
« tryck frén paslagen kokzon in Tl (7)
+ pa Displayen (2) visas en lq blinkande, som skiftar
med den instéllda effekten pa kokzonen

Genom att oka effektnivan i kokzonen: forblir funktionen
Automatic Heatup (automatisk uppvarmning) aktiverad
med den nya temperaturinstaliningen;

Genom att minska effektnivan i kokzonen: funktionen
Automatic Heat (automatisk uppvérmning) inaktiveras.

Observera: om en annan kokzon valjs samtidigt, kommer

—
symbolen Tl (7) att g4 tillbaka till svag belysning och du
kan pa sa satt ga vidare med aktivering av funktionen,
aven for denna kokzon. Funktionen forblir i alla handelser
aktiverad i kokzonen dar den redan stéllts in, vilket visas
pa Displayen (2)

@ Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturhantering Uppvarmningsfunktion)

Temperature Manager (Temperaturhanteraren) ar en
kontrollfunktion som gor det méjligt att hélla varmen pa en
konstant temperatur och pa en optimerad effektniva; idealisk
for att halla fardiglagad mat varm. Funktionen Temperature
Manager (Temperaturhanteraren) aktiveras vid det forsta

trycket pa knappen @ =
Pa displayen (2) for kokzonen som arbetar i Temperature

Manager (Temperaturhanteraren) visas symbolen )

Observera: om en annan kokzon valjs samtidigt, kommer

symbolen @ = (8) att g4 tillbaka till svag belysning och du
kan pa sé satt ga vidare med aktivering av funktionen, dven
for denna kokzon. Funktionen forblir i alla h&ndelser aktiverad
i kokzonen dar den redan stllts in, vilket visas pa Displayen

@

+ Tryck pa nyttin RE (8) for att inaktivera och stanga
av tills nivan som visas pa Displayen (2) nar ‘"
Observera: om flera kokzoner arbetar i Temperature
Manager (Warming Function) (Temperaturhanterare
Uppvarmningsfunktion) s véljs forst den 6nskade kokzonen

genom Valfaltet (2);
funktionen kan inaktiveras med hjélp av Valfaltet (3), genom

att féra Power Level (Effektnivan) till ‘4"
@ Pause (Paus)

Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst aktiverad
funktion pa hallen och fora effektnivan till noll.

Aktivering:
o tryck in“0 17 (9

* en blinkande i | "visas pa displayen (2)
For att inaktivera funktionen:

o tryck in b 1(9) Valféltet (3) tdnds

+ genom att trycka in Valféltet (3) for att inaktivera funktionen

Obs: inaktiveringen aterstaller spishallens tillstand fore
pausen. Spishallen kommer att fortsétta arbeta med samma
instaliningar som stéllts in tidigare.

Obs: om Pausfunktionen inte inaktiveras inom 10 minuter s
stangs hallen av automatiskt.

Obs: Pause (Pausfunktionen) paverkar inte franluftssuget



@ Timer “STAND ALONE” (Fristdende)
Timmerfunktionen &r en nedrakning som &r oberoende av
kokzonerna (och franluftsomradet).

Timern aktiveras genom att trycka in Zonen/Display (4)

Anvénd symbolerna == + (5) for att stalla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4)
Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in négot annat
kommando, tills nedrékningen startar.

Timens format ar £.060

-1, for timmarna

- 317 tor minuterna
Observera: timern kan stallas in till maximalt 1 h och 59 min

| Zonen/Display (4) visas den kvarstaende tiden;
vid nedrékningens slut, kommer en ljudsignal att avges

Obs: i visningen av nedrékningen, kommer du att se féljande
format for en kvarstaende tid pa under 10 minuter

-0, minuter

-7 sekunder

med en fast lysande punkt

Avsténgning av Timern:

+ valj Zon/Display (4)

« stall in varaktigheten for Timern till 00, genom
+0)

@ Timer Cooking zones (Timer Kokzoner)

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) &r en
nedrakning som kan stéllas in. Aven samtidigt, pa varje
kokzon

Vid slutet av den instéllda tiden sténgs kokzonerna
automatiskt av och anvéndaren meddelas av den dérfér
avsedda ljudsignalen.

Aktivering av Timerfunktionen Kokzoner
« Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2)
(power level (effektniva)  0)

o Tryckin (6) for kokzonen

Anvénd symbolerna == (5) for att stélla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4);

under installningen blinkar symbolen @ (6)

Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills Timern for Kokzonen aktiveras.

Obs: genom ett langt tryck pé@ (6), aterstalls Timern for
kokzonen

Om du 6nskar, upprepa proceduren for flera kokzoner.
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Obs: varje kokzon kan ha olika Timer instéllda. P& displayen
(4) visas nedrakningen fér den fér tillfallet valda kokzonen.
Om ingen kokzon har valts visas nedrékningen for timern
“STAND-ALONE" (Fristiende) vid tryck pa Displayen (4).
Visningsléaget for nedrakningen ar detsamma som for
Timern “STAND-ALONE” (se foregaende avsnitt Timer
“STAND ALONE” (Fristdende))

Nér timern har avslutat nedrékningen, avges en ljudsignal och
kokzonen sténgs av.

Avstangning av Timern:

+ v&lj kokzon (2)

« stéll in varaktigheten for Timemn til 350, genom == +
®)

@ Power Limitation

Funktionen Power Limitation (effektbegrénsning) gor det
majligt att konfigurera produktens funktion och begrénsa den
maximala upptagningen samt reglera upptagningseffekt i alla
aktiva kokzoner, sé att spishallens totala upptagningseffekt
inte dverstiger maxnivan for den installda upptagningen.

Obs: installningen ska ske med avstangd spishéll, utan att

trycka in knappen ON/OFF (pé/av) (1), vid tillfallet for
anslutningen av spishallen till elnatet, eller vid ateranslutning
av sjalva elnatet, inom de 2 pafdljande minuterna.

For att stélla in effektbegransningen:

- tryck pé( A
(som endast kommer att blinka under de forsta 2 minuterna
efter att produkten har tillforts)

- fortsétt att trycka pé( A ] och tryck samtidigt, en efter en,
in alla kokzonernas Val-/Display (2) omraden. Bérja fran den
framre, hdgra kokzonen (FR) och fortsétt i motsols riktning.

RL-2 NI II°  2-RR
D Y e |
[ Ll
\ Ive ’ \
[} [
= |
FL-2 “2-FR

- vid varje tryckning hors en kort ljudsignal

- nér du har tryckt pa alla Display (2) &r det mojligt att sldppa
knappen ( A ]

vid denna punkt:



- visas symbolerna “C” och “0” vaxelvis pa den bakre vanstra
zonens (RL) display (2), vilket indikerar att det & mdjligt att
utféra instéliningen:

Vlj Displayen (2-RL)

Bléddra dérefter pa valfaltet (3) tills symbolermna
“C” och “8” visas pa displayen.

| Displayen (2-FL) visas aktuell instéllning**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

* standardinstallningen &r stalld till 7,4 KW

Det gar att andra installningen for Effektbegransning
genom att

- trycka pa Display (2) p& den framre, vénstra zonen (FL)
- bladdra darefter pa valfaltet (3) for att gora den nya
installningen

- tryck pa knappen ® ON/OFF (1), (p&/av) i2 sekunder for
att spara valet. En utdragen ljudsignal bekraftar installningen

@ Bridge Zones

Kokzonerna kan tack vare Bridge-funktionen
(parallellkoppling) fungera parallellt i kombination och skapa
en enhetlig zon med samma effektniva. Denna funktion gor
det mojligt att laga mat pa ett homogent sétt med stora
langpannor och kastruller.

Det gér att anvéanda funktionen med den framre kokzonen
“Huvudzon” i kombination med den bakre kokzonen
“Sekundér zon”

(for att kontrollera for vilka zoner som denna funktion forutses,
se avsnittet med illustrationer i denna handbok).

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):
Vilj samtidig de tva kokzonerna som du vill anvanda

- pa Display’QI) i den ”sekundéra” kokzonen visas

symbolen “1 +”

- med hjdlp av valfaltet (3) &r det méjligt att stéllain
effektnivan, som visas i display (2) i kokzonen
”Master”(Huvudzon)

-for att inaktivera Bridge-funktionen &r det tillrackligt att
upprepa aktiveringsproceduren

Observera: om timern for kokzoner aktiveras under Bridge-
funktionen, medfér detta att bada kokzonerna stangs av
automatiskt, da de i detta fall betraktas som en enda,
kombinerad yta.
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@ Paslagning
Tryck in (ror vid) kort # ON/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen tands;

genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra 6gonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de 6vriga kan anvéndas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgangliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet
da de aktiveras.

Tryckin ® pa nytt for att stanga av
Obs: Denna funktion & dominerande éver samtliga andra
funktioner.

@ Sitta pd franluftssystemet: Oppna locket rér vid
Valomradet (12) for att aktivera sugsystemet.

Obs: Franluftsomradet &r férsett med en mekanisk roterande
KLAFF. KLAFFEN maste oppnas innan flakten tands for att
aktivera franluftssystemet. Flakten har en sensor, som nar
franluftssugen aktiverats, och om KLAFFEN stangs helt,
stoppar motorn automatiskt. Franluftssugen startar forst nar
KLAFFEN 6ppnats igen.

@ Hastighet (effekt) for franluftssuget:

Frénluftssuget &r utrustat med 3 hastighetsnivaer (effekt) for
sugningen

Rér vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;

at vénster for att minska effektnivan.

Den instéllda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (12)

@ Effektbooster

Produkten &r utrustad med 2 nivaer av extra effekt (utéver
niva 3)

-Power Booster 1 (Effekt booster) 1 : tidsinstalld for 15min
-Power Booster 2 (Effekt booster) 2 : tidsinstalld for 5 min,
varefter effekten gar tillbaka till den tidigare instéllda nivan.

Rér vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (3) (utover niva
3) och aktivera Power Boosterl (Effektbooster 1)

Nivén for Power Booster 1 (Effekt booster 1) anges i faltet for
Val/Display (12) med nummer“4” blinkande

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utéver niva
3) och aktivera Power Boosterl (Effektbooster 2)

Nivan Power Booster 2 (Power Booster 2) anges i féltet
Val/Display (12) med symbolen” = blinkande

@ Automatic (Automatisk funktion)



Koksflakten satts igang pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsniva som
anvands pa kokzonerna.

Nar kokzonerna sténgs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.

For att aktivera denna funktion:
Tryckin t A ] (14)

Upprepa proceduren for att inaktivera.

Obs: om hastigheterna fran 1 till 3 valjs fran Valfaltet (3)
under den automatiska funktionen, sa avbryts den
automatiska funktionen;

om du déremot véljer Power Booster (Effekt Booster),
kommer den automatiska funktionen att aterupptas vid slutet

av tidsinstallningen och symbolen “ A " fortsétter blinka.

Observera: om kokzonen sténgs av nar Automatisk
funktion &r aktiv sa stangs franluften gradvis av automatiskt.

@ Indikator for filtermattnad
Koksflakten indikerar nar det ar nodvandigt att utfora
filterunderhall:

Luktfilter kol/keramik
“FILTER"(13) tands
Fettfilter
«FILTER"(13) blinkar

Obs: Denna funktionen &r inaktiverad som standard (Se
hur den aktiveras i avsnittet ”Aktivering av indikator for
filterméattnad™)

@ Aterstéllning av filtermattnad

Efter att ha utfért underhdllet av filtren (fett och/eller
kol/keramikfilter) tryck lange pa “FILTER" (13);

“FILTER"(13) slacks och Iater indikatorns rékning starta om.

@ Aktivering av indikator for filtermattnad
Denna indikatorlampa &r normalt sett inaktiverad.
For att aktivera den, gor sa har:

- sl pa sugytan med ;

- med sugmotor och kokzoner avstangda, tryck in Valfaltet
(12)

- tryck lange pAHGBOD" (12) tils Displayen (12) visar
bokstéverna “F” - “G” omvaxlande blinkande

F = luktfilter kol/keramik
G = fettfilter

Luktfilter kol/keramik
tryck p& Displayen (12) vid visning av bokstaven “F’
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— tryckin “FILTER” (13) _ blinkande ljus

tryck pa nytt langvarigt in “HOOD" (11) for att
bekrafta aktiveringen av indikatorn for luktfilter
kol/keramik

Fettfilter

tryck p& Displayen (12) vid visning av bokstaven “G”
tryck in“FILTER” (13) _ fast ljus

Hall pa nytt HOBD” (11) intryckt for att bekrafta
aktiveringen av indikatorn for fettfiltret

Apparaten &r avsedd att anvandas i kombination med ett

Window Sensor-KIT (levereras inte fran tillverkaren).

Nér detta Window Sensor-kit har installerats (endast vid

anvandning i laget FRANLUFT), sd slutar frénluften att

fungera varje gang fonstret i rummet dar kitet appliceras, ar
stangt.

- Elanslutningen av utrustningen till apparaten ska
utforas av kompetent och specialiserad personal.

- Detta KIT ska vara certifierat separat i enlighet med
sdkerhetshestdmmelserna for komponenten och
dess anvandning med apparaten. Installationen ska
gbras i  Overensstdmmelse med  gallande
forordningar for bostadsinstallationer.

OBSERVERA:

- kabellaggningen av detta KIT som ska anslutas till
apparaten ska utgora del av en certifierad krets med
mycket lag saker spanning (SELV).

- ftillverkaren av denna apparat fransiger sig allt
ansvar for eventuella oldgenheter, skador, brander
orsakade av fel och/eller problem med funktionsfel
och/eller felaktig installation av detta KIT.




4.1 Effekttabell

Anvandningsniva

Effektniva Typ av matlagning (indikationerna kompletterar egna erfarenheter och
matlagningvanor)
Idealisk for att snabbt htja temperaturen pd matvaror
Boost Snabb uppvarmning som skall kokas upp i vatten eller for att snabbt varma
Max effekt vétskor
L . Ideailsk for att bryna, starta matlagning, fritera
89 Fritering - kokning djubfrysta produkter, snabbt koka upp vétskor
7.8 Bryning, stekning, kokning, Idealisk for att bryna,halla livsmedel kraftigt kokande,
grillning koka och grilla ( korta koktider, 5-10 minuter)
Hog effekt Brvning - koknino stuvning | 1d€alisk for att steka,hlla livsmedel kokande, koka och
6-7 yning - g- st g grilla (medellanga koktidera, 10-20 minuter), varma upp
stekning — grillning A
kokkarl
Koknind — stuvning — steknind— Idealisk for att stuva, halla livsmedel svagt kokande,
4-5 9 vning 9 koka (langa koktider), ihopkokning av pastan med
grillning .
sésen
Kokning - sjudning — redning — | Idealisk for langre kok, (ris, tomatsas, stekar, fisk) med
Medeleffekt 34 ostsméltning/ihopkokning vétska (t.ex.svatten, vin, buljong,mjélk), ihopkokning av
(mantecatura) pastan med sasen
Kokning - sjudning — redning — | Idealisk for langkok (mindre volymer under en liter: ris,
2-3 ostsméltning/ihopkokning tomatsas, stekar, fisk) med vatska (t.ex. vatten, vin,
(mantecatura) buljong,mjolk )
Smaéltning — upptining —
1-2 varmebibehallning — Idealisk for att mjuka upp smér, smélta choklad, tina
ostsméltning/ihopkokning upp sméa mangder livsmedel
(mantecatura)
Lég effekt — —
Smaltning ~ upptining Idealisk for att halla mindre portioner mat varma direkt
varmebibehallning - S . o A
1 e . efter tillagningen, eller for att halla upplaggningsfat
ostsméltning/ihopkokning . .
varma och koka ihop risotton
(mantecatura)
Al Spishallen stéar pa Standby eller &r avstangd (restvarme
OFF Effekt noll Uppstallningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)
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4.2 Tillagningstabell

Matrétter eller

Effektnivaer och tillagningsfaser

Ii\zrzeac\i/el typ av Prima fase Potenze Secondafase | Potenze
matlagning
Pastan kokar och
Féarsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
kokande
Pastan kokar och
Pasta. ris Féarsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
' kokande
Riset kokar och
Kokt ris Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 5-6
kokande
Risotto Stekning (mirepoix) och risrostning 7-8 Tillagning 4-5
Kokning Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 6-7
Fritering Uppvéarmning av olja 9 Fritering 8-9
Gronsaker, Uppstekning Uppvérmning av kokkérlet 7-8 Tillagning 6-7
bénor Stuvning Uppvarmning av kokkérlet 7-8 Tillagning 3-4
(?ntﬁlégg}s) Uppvérmning av kokkérlet 7-8 Bryning av mirepoix 7-8
Bryning av kottet
Hel stek (om man bryner med smér anvénds 7-8 Tillagning 34
effekt 6)
Grillning Uppvérmning av kokkérlet 7-8 G""n";? dgf bada 7-8
Kott Bryning i olja
Bryning (om man bryner med smér anvénds 7-8 Tillagning 4-5
effekt 6)
Bryning i olja
Langkok/stuvning | (om man bryner med smér anvands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillning Uppvéarmning av kokkérlet 7-8 Tillagning 7-8
Bryning i olja
. Langkok/stuvning | (om man bryner med smér anvands 7-8 Tillagning 3-4
Fisk
effekt 6)
Fritering Uppvérmning av stekpannan med 8-9 Fritering 7-8
olja eller annat fett
Frittata Uppvérmnli.ng av stekpannan med 6 Tillagning 6.7
smor eller annat fett
) Omelett Uppvérmnli'ng av stekpannan med 6 Tillagning 56
Agg smor eller annat fett
Lattkokta/hardkokta Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 5-6
Pannkakor Uppvarmning av sﬂtekpannan med 6 Tillagning 6-7
smoér
s Bryning med olja (om man bryner I
Tomatsas );ne(?smbr aé vé(m ds effekt g) 6-7 Tillagning 34
2 N Bryning med olja (om man bryner -
Saser Ragu med smor anvands effekt 6) 6-7 Tillagning 34
Besciamella Bottenredning (brxping av smér och 56 Férsikti_g 34
mjol) uppkokning
- Vaniljsas Koka upp mjolken 4-5 Lt sjuda 4-5
Eflt(t:gzgrer, Pudding Koka upp mjolken 4-5 Lat sjuda 2-3
Ris alla Malta Vérm mjolken 5-6 Lat sjuda 2-3
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5. Underhall

Underhall av spishéllen:

Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengorings-
eller underhallsingrepp inleds att kokzonerna &r
avstangda och restvarmeindikatorn ar slackt.

5.1 Reng6ring
Spishéllen ska rengdras efter varje anvandning.

Viktigt:

Anvand inte svampar med slipeffekt eller stalull. Glaset kan
med tiden notas och ta skada.

Anvand inte fratande kemiska produkter som till exempel
ugnsrengdringsmedel och flackbortagningsmedel.

Lat spishallen svalna efter varje anvandningstillfalle och
rengor den darefter fran matrester och flackar pa grund av
overkok.

Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar spishéllen och ska
dérfér avlidgsnas omedelbart.

Salt, socker och sand kan orsaka repor pa glasytan.

Anvand en mjuk trasa, hushalispapper eller sarskilda
rengdringsmedel for spishéllar (folj Tillverkarens instruktioner).
ANVAND INTE ANGRENGORARE!!

Viktigt:

Vid oavsiktliga och rikliga utslapp av vétska fran kokkarlen gar
det att ingripa genom utloppsventilen, som ar belagen pa
produktens undre del for att kunna eliminera alla rester och
utféra en rengéring med maximal hygienisk sékerhet.

Underhdll av franluftssugen

Rengdring

Anvand ENDAST en trasa fuktad med ett neutralt
rengéringsmedel for rengéring. ANVAND INTE REDSKAP
ELLER INSTRUMENT FOR RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehéller fratande
medel.

ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

Fettfilter

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengoras en gang i manaden (eller nar systemet som
anger filterméttnad indikerar att det finns ett behov), med icke
aggressiva rengérinsmedel, for hand eller i en diskmaskin pa
l&g temperatur och kort tvattcykel.

Metallfettfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men dess
filtreringsegenskaper dndras inte alls.

Fig.32.3-325
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Aktivt Kolfilter - Keramik

(Endast for filtrerande version)

Samlar upp de obehagliga lukterna fran matlagningen.
Produkten &r forsedd med ett set av luktfilter. Mattnaden pa
luktfiltren uppstér efter en mer eller mindre lang anvandning
beroende pa typen av spis och hur ofta fettfiltren rengoras.
Luktfiltren kan regenereras pa termisk vag var 2/3 manader i
forvarmd ugn vid 200 °C i 45 minuter. Korrekt regenerering
forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem ar.

Fig. 32



5.2 Felsokning

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELATGARD
Kontrollpanelen stangs av pa grund av k%?nef:ttarnotzrsnk; vanta tils spishalen
E2 paneten stang pag _ <omp ) svalnat innen den kan
for hog temperatur invandiga temperatur ar x )
- anvéndas igen
for hog
E3 Icke lampligt kokkarl Magnetlnduktlonen Ta av kokkérlet
fungerar inte
Natstrommen kommer
Kommunikationsproblem mellan inte till modulen. Dra ur kontakten till
E5 anvandargranssnitt och Elkabeln &r felaktigt spishéllen och kontrollera
induktionsmodul ansluten eller anslutningen
defekt
For alla andra felsignaler ) )
(E U Co) Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

5.3 Servicekontor
Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att Idsa med hjalp av indikationerna i “Felsdkning”.
2.Sténg av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.
Kontakta narmaste Servicekontror i det fall dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.

177



FI - Asennus- ja kéyttéohjeet

Noudata tarkasti tassd ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekifjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta jattdmisesta laitteelle aiheutuneista haitoista,
vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu ainoastaan
elintarvikkeiden  kypsentédmiseen  kotitaloudessa  seka
kypsennyksesté syntyvien savujen imuun. Miké tahansa muu
kayttd (esimerkiksi huoneen lammittdminen) on Kkielletty.
Valmistaja ei vastaa véadrdstd tai ohjeiden vastaisesta
kéytosta aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erindkdinen kuin kayttdohjeen kuvissa
nékyva malli. K&yton, asennuksen ja huollon ohjeet ovat
kuitenkin samat.

® Lee kéyttoohjeet huolellisesti: ne sisaltavat tarkeéd tietoa
laitteen asennuksesta, kéytostd ja turvallisuudesta.
Al4 tee muutoksia laitteen sahkaliitantoihin.

Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on Vviallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaén ja keskeytd asennus.

Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytdén. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyta asennus.
Huomio: Osat, joissa on symboli “(*)", ovat valinnaisia
lisévarusteita, jotka toimitetaan vain joidenkin mallien mukana,
tai osia, jotka eivat kuulu toimitukseen ja jotka on ostettava
erikseen.

© 1. Varoituksia

Varoitus! Noudata huolellisesti
seuraavia ohjeita: e Laite tulee kytked irti
sahkovirrasta ennen mitaan
asennustoimenpidettd. ® Asennuksen tai
huollon saa suorittaa vain
ammattitaitoinen asentaja valmistajan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaardysten mukaisesti. Ala
korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa,
ellei ohjekirjassa nimenomaan neuvota
tekemaan niin. e Laite tulee maadoittaa
lain mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla
riittavan pitka, jotta kalusteeseen upotettu
laite voidaan kytked s&hkdvirtaan. e
Asennus  on  voimassa  olevien
turvallisuusmaaraysten mukainen vain,
jos jarjestelmdssa on madrdysten
mukainen moninapainen verkkokytkin,
jolla varmistetaan, etté laite on kytketaan
taysin irti sahkoverkosta ylijannite Il -
tilanteessa, asennusméaaéraysten
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mukaisesti. @ Al& kdyta monipistorasioita
tai jatkojohtoja. @ Kun asennus on tehty,
sahkoosat eivat saa enda olla kayttajan
ulottuvilla. e Laite ja sen kosketettavissa
olevat osat kuumenevat kayton aikana.
Varo koskemasta kuumeneviin osiin. e
On varottava, etteivat lapset péaése
leikkimaan laitteella. Lapset on paras
pitda turvallisen vélimatkan paassa, silla
laitteen kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua rajusti kayton aikana. e
Sydamentahdistimien  ja  aktiivisten
implanttien kayttajien on tarkistettava,
etta tahdistin on yhteensopiva laitteen
kanssa ennen laitteen kayttoonottoa. e
Ald  koske laitteen lampdvastuksiin
kéyton aikana tai sen jalkeen. e Valta
kosketusta liinoihin tai muihin syttyviin
materiaaleihin, kunnes kaikki laitteen
osat ovat jadhtyneet riittavasti, tulipalon
vaara. e Ald laita tulenarkoja
materiaaleja laitteen padlle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai
Olly syttyy helposti palamaan. Valvo
kypsymistd, jos ruoka sisaltdd paljon
rasvaa tai 6ljya. Jos pinta on haljennut,
sammuta laite estdaksesi s&hkoiskujen
vaaran. e Laite ei ole tarkoitettu
kéytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai
erillisen kauko-ohjauksen kanssa. e
Rasvassa tai Oljyssa kypsentaminen
keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e
Ala jatd keittotasoa toimimaan ilman
valvontaa. Nopeaa kypsennysta on
valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedelld. Kytke
sen sijaan laite irti séhkdverkosta ja peita
liekit esimerkiksi kannella  ftai
sammutushuovalla. Tulipalovaara: &la
jata esineita keittotasojen padlle. e Ald
kayta hoyrypuhdistuslaitteita,
sahkoiskuvaara. e Ald laita metalliosia,



kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja
kansia keittotasolle, silld ne saattavat
ylkuumentua. e Ennen kuin laite
kytketddn  sd@hkoverkkoon,  tarkista
tuotekilvestd (joka sijaitsee laitteen
alaosassa), ettda sahkdverkon jannite ja
teho soveltuvat laitteeseen, ja varmista
litdntapistorasian soveltuvuus.
Epéaselvissd tapauksissa ota yhteyttd
patevéén séhkoasentajaan.

Tarkedd: e Kytke keittotaso pois paalta
kayton jalkeen sen omasta kytkimesta.
Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valtd nesteiden
ylikiechumista. Kun keitat tai lammitat
nesteitd, alenna lampod. e Ald jata
keittotasoa  padlle  kayttamattomana,
alaka myoskaan jata tyhjia keittoastioita
kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys
on valmis, sammuta siihen liittyva
keittoalue. ® Ala kayta kypsennyksessé
koskaan alumiinifoliota alak& aseta
tasolle  koskaan suoraan alumiiniin
k&darittyj& tuotteita. Alumiinin sulaminen
vaurioittaa laitteen korjauskelvottomaksi.
e Ala koskaan lammité ruokaa sisaltavaa
suljettua peltitolkkia tai séilykepurkkia: se
voi rdjahtdd! Tama varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. e Korkean
tehon kayttd, kuten Booster-toiminto, ei
sovellu joidenkin  nesteiden, kuten
friteerausoljyn, kuumentamiseen.
Liiallinen kuumuus voi olla vaarallista.
Naissd tapauksissa on suositeltavaa
kéyttad pienempaa tehoa. e Keittoastiat
tulee asettaa keittotasolle, ja niiden on
oltava tason keskelld. Ala missaan
tapauksessa aseta muita esineité kattilan
ja keittotason valin. e Korkeissa
lampatiloissa laite vahentaa
automaattisesti keittoalueiden tehoa. e
Ennen minkd tahansa puhdistuse tai
huoltotoimenpiteen suorittamista, kytke
laite irti sahkoverkosta irrottamalla
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pistoke tai kytkem&lld huoneiston
padkatkaisin pois paalta. e Kaikkien
asennukseen ja huoltoon liittyvien
toimenpiteiden aikana suojaa kadet
tydkasineilld. e Laitteen kaytto on sallittu
véhintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille
henkilgille, joiden fyysinen, aisteihin
littyvd tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai
tietoa laitteen kaytosta silléa ehdolla, etta
heitd valvotaan ja opastetaan laitteen
turvalliseen kayttoon liittyen ja ettd he
tuntevat sen kayttoon liittyvat vaarat. e
Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi,  etteivdt he leiki
laitteella. e Lapset eivat saa suorittaa
puhdistusta ja huoltoa ilman valvontaa.
Kun laitetta kadytetddn samanaikaisesti
muiden kaasua tai muita polttoaineita
kéyttavien laitteiden kanssa, huoneessa
on oltava riittavé tuuletus. e Laite tulee
puhdistaa usein sekd sisde ettd
ulkopuolelta  (VAHINTAAN  KERRAN
KUUKAUDESSA), noudattamalla joka
tapauksessa huolto-ohjeessa
nimenomaisesti annettuja aikoja. e
Laitteen  puhdistukseen ja  sekad
suodattimien puhdistukseen ja vaihtoon
kuuluvien  ohjeiden  noudattamatta
jattdminen aiheuttaa tulipalovaaran. e
Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kiellettyd. e Avotulen kéyttd on
vahingollista suodattimille ja voi aiheuttaa
tulipaloja. Nain ollen sen kéyttéa on
valtettdva  joka  tapauksessa. e
Friteerausta on valvottava jatkuvasti, jotta
voidaan vélttaa ylikuumentuneen oljyn
syttyminen. e VAROITUS: Kun keittotaso
on toiminnassa, laitteen kosketettavat
osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Ala liita laitetta sahkdvirtaan ennen kuin
asennus on suoritettu loppuun. e Mit4
sovellettaviin teknisiin
turvallisuusmaarayksiin  tulee, noudata



paikallisten ~ pétevien  viranomaisten
antamia maaréyksia. e Imettyd ilmaa ei
saa ohjata kanavaan, jota kaytetaan
kaasua tai muita polttoaineita kayttavien
laitteiden  savujen poistoon. e Al4
koskaan kayta laitetta, ellei ritilad ole
asennettu oikein paikalle! e Ké&yta
asennuksessa pelkkia laitteen mukana
tulevia kiinnitysruuveja, tai jos ne eivéat
kuulu toimitukseen, hanki tyypiltd&n
oikeat ruuvit. Kayta pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu
asennusohjeessa. ® Kun tatd laitetta ja
muuta kuin sahkdenergiaan kayttavia
laitteita ~ kaytetddn  samanaikaisesti,
huoneessa syntyvé negatiivinen paine ei
saa ylittad 4 Pa:ta (4 x 105 bar). @ On
tarkedd sailyttdd tata ohjekirjaa tulevaa
tarvetta varten. Mikali laite myydaan tai
luovutetaan uudelle omistajalle tai jos
laitteen kayttaja muuttaa, on
varmistettava, ettd ohjekirja kulkee
laitteen mukana.

Tama laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 2012/19/EY - UK SI 2013

No03113, mukaisesti. Kayttdja pystyy osaltaan estdmdén
mahdolliset terveydelle ja ympdristolle haitalliset seuraukset

havittdmalla laitteen asianmukaisella tavalla. Symboli s
tuotteessa tai tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa
osoittaa, ettd tdtd tuotetta ei tule késitella tavallisena
kotitalousjatteend vaan se tulee toimittaa sopivaan
kerdyspisteeseen, jossa sdhkd- ja elektroniikkalaitteet
kierratetddn. Havita laite noudattamalla paikkakuntasi
jatehuoltoa koskevia saadoksia. Jos tahdot lisatietoja laitteen
kerdyksestd, kasittelystd ja kierratyksestd, ota yhteys
paikkakuntasi jatehuoltoon, talousjétteiden keréyspisteeseen
tai likkeeseen, josta laite on hankittu.

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

« Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

« Suorituskyky: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Neuvoja oikeaan
kéyttoon ympéristévaikutuksen véhentamiseksi: Kun aloitat
ruokien kypsennyksen, kéynnista laite miniminopeudelle. Jata
se padlle vield muutamaksi minuutiksi kypsennyksen jalkeen.
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Lisdd nopeutta vain kun paikalla on suuri maara savua ja
hoyrya: kdyta booster-toimintoa vain aaritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjérjestelmén  tehokkuuden séilyttdmiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus séilyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason véhentdmiseksi kayta
tdssd ohjekirjassa osoitettua kanavoinnille  tarkoitettua
maksimaalista halkaisijaa.

2. Kaytto
Keittotason kéyttd

Induktioperiaate  perustuu  fyysiseen  magneettivuon
tiheysilmiéon.  Pé&asiallisesti  tdmd ilmid mahdollistaa
[ammittdvén energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:

Sahkoliesiin verrattuna induktiotaso on:

- Turvallisempi: lasipinnan [ampdtila on alhaisempi.

- Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhyemmat.

- Tarkempi: taso reagoi valittomésti annettuihin ohjauksiin

- Tehokkaampi: 90% saadusta energiasta muuttuu lammoksi.
Lisaksi kun kattla on poistettu tasolta, lammén siirto
keskeytyy vélittmasti estéen turhaa lammonhukkaa.

2.1 Keittoastiat

Kayté vain kattiloita, joissa on merkki

Térkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi, &l kéyta:

- keittoastioita, joiden pohja on epétasainen.

- metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu.
keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut,

keittotason pinta ei naarmuunnu.

- &la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason

kéyttopaneelin padlle.

nain

2.1.1 Entisten kattiloiden tarkistaminen

Induktioperiaate kéyttaa hyvéksi magnetismia
l[&mméntuottamiseen. Siksi keittoastioiden
valmistusmateriaalien tulee sisdltdd rautaa. Pienelld
magneetilla  voit helposti  tarkistaa onko keittoastiasi

magnetoituva. Kattilat eivét ole sopivia, ellei magneetti
havaitse niité.

2.1.2 Keittoastian pohjan suositeltavat I&pimitat
TARKEAA : Keittoalueet eivit kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia

Tarkista keittoalueeseen sopivan kattilan minimi lapimitta
tdmén ohjekirjan kuvista.

2.2 Energiansaasto

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

- Kéyttaa kattiloita ja pannuja, joiden pohjan lapimitta on sama
kuin keittoalueen lapimitta.

- Kayttaa vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

- Peittaa kattila kannella kypsennyksen ajaksi, jos mahdollista

- Keittdd kasvikset, perunat yms. pienessd vesimaarassa
keittoajan lyhentamiseksi.



- Kayttaa painekattilaa, silld se pienentdd energian kulutusta
ja lyhentéaa kypsennysaikaa
- Asettaa keittoastia tasoon merkityn keittoalueen keskelle.

Imurin kayttdimujarjestelmaé voidaan kéyttad imevana
mallina, joka poistaa imetyn ilman ulos tai suodattavana
iimankiertojérjestelmana.

Imurimalli
Hoyryt poistetaan ulos putkistosarjan kautta (hankittava
erikseen),  joka  kiinnitetddn  varustuksin  kuuluvaa
litoslaippaan.
Poistoputken halkaisijan tulee olla kooltaan véhintdén
litantaputken litosrenkaan halkaisijan kokoinen:
- jos kyseessé on suorakulmainen ulostulo 222 x 89 mm
- jos kyseessa on pyodreé ulostulo @ 150 mm (*)

Lisé&tietoja varten, ks. imurimallin lisdvarusteita koskeva sivu
t&mé&n ohjekirjan kuvitetussa osassa. Liité tuote putkiin ja
seinéssa oleviin poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa
ilman ulostuloa (liitoslaippa).
Jos kaytetddn halkaisijaltaan pienempia putkia ja seindssa
olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisdantyy
huomattavasti.
Nain ollen kaikki siihen liittyvé vastuu hyl&taén.
Kéyta mahdollisimman Iyhytta putkea.
Kéytéa putkea jossa on mahdollisimman vé&hén kaénteita
(kaanteen maksimi kulma: 90°).
® vatta akillisia muutoksia putken halkaisijassa.

Suodattava malli

Imetty iima suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttdmalla ennen kuin
ne ohjataan takaisin huoneeseen. Jos tahdot lisétietoa, tutustu
Suodattavan mallin asennusvihkosen lisdvarustesivuun.
Huomio: Jos poisto tapahtuu huonekalun siséllg,
huolehdi siita, ettd ilman kulkuaukon pinta-ala on noin
120cm? jalkalistan paneelissa.

Tutustu sivustoihinwww.elica.com ja
www.shop.elica.com nahdéksesi saatavana olevien
sarjojen tdydellisen malliston asennusten suorittamiseksi
sek& suodattavassa ettd imurimallissa.

3. Asennus

e Seka séhko- ettd mekaaninen asennus
edellyttévat erikoistunutta henkilokuntaa.
Kodinkone on suunniteltu upotettavaksi 2—
6 cm paksuun tyétasoon TOP-asennuksen
tapauksessa ja 2,5-6 cm paksuun tasoon
FLUSH-asennuksen tapauksessa.
Keittotason ja seindn valissa tulee olla
vahintdan 5 cm tilaa edessé, 4 cm sivussa
ja 50 cm ylapuolella.
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TARKEAA = Ehdotetut etéisyydet ovat
suuntaa antavia. Tilojen suunnittelussa
tulee noudattaa keittion  valmistajan
antamia ohjeita.

A\ 31 sankoliitanta

Kuvat 9-10-11-12

e Kytke laite irti sahkoverkosta. e Laitteen
asennuksen saa suorittaa ainoastaan
ammattitaitoinen  sahkoasentaja,  joka
tuntee voimassa olevat asennusta ja
turvallisuutta koskevat madraykset. e
Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista
ihmisille,  eldimille tai  omaisuudelle
aiheutuneista vahingoista, jos vahinkoon
on Syyna naiden maaraysten
noudattamisen laiminlyéminen. °
Virtajohdon on oltava riittdvan pitka, jotta
keittotaso voidaan poistaa tyftasolta. e
Varmista, ettd laitteen pohjassa olevaan
arvokilpeen  merkitty  jannite  vastaa
asuntosi jannitetta. e Al4 kayta jatkojohtoja.
e Maadoitusséhkéjohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut johdot. e Mikali
kodinkoneen mukana ei ole toimitettu
virtajohtoa, ~ kdytd  virtajohtoa, jonka
poikkileikkaus on vahintdan 2,5 mmz2 7200
watin tehoihin asti. Taman ylittaville tehoille
vahintdaan 4 mm2). e Kaapelin lampdtila ei
saa Vlittad missaan kohdassa 50°C

ympariston  [ampotilaa. e Laite on
suunniteltu litettavaksi pysyvasti
sahkdverkkoon.

e Varoitus! Tarkista aina, etta verkkojohto
on asennettu oikealla tavalla ennen kuin
yhdistét laitteen sahkdverkkoon, ja tarkista
ettd se toimi oikein. e Varoitus!
Litantdjohdon saa vaihtaa ainoastaan
valtuutettu  tekninen  huoltopalvelu tai
henkilo, jolla on vastaava patevyys.
Huomautus: tuote on varustettu Power
Limitation ~ -toiminnolla, jonka avulla
kilowattien maksimaalinen absorbointiraja
voidaan asettaa



Asetus on tehtdva kun tuote kytketd&n
séhkoverkkoon tai  kun  sahkdverkko
kytketddn uudelleen (2 seuraavan minuutin
sisélld). Tutustu tdman ohjekirjan Toiminta-
osaan Power Limitation -asetussarjaa
varten.

3.3 Asennus

Ennen asennuksen aloittamista:

+  Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, etta se ei
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikéli
havaitset ongelmia, ota yhteys jélleenmyyjdén tai
huoltopalveluun ennen asennuksen aloittamista.

+ Tarkista ennen asennuksen aloittamista, ettd ostamasi
tuote sopii sille varattuun tilaan.

o Tarkista, ettd pakkauksen sisaén ei ole (kuljetuksesta
johtuen) jaé&nyt pakkausmateriaaleja (kuten ruuveja
sisaltavia kirjekuoria tai takuupapereita). Poista ne ja
sdilyté tarvittaessa.

« Tarkista my6s, ettd asennusalueen lahettyvillda on
pistorasia

Kalusteen valmistelu asennusta varten:

Tuotetta ei  voi  asentaa  jadhdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden,  uunien, pesukoneiden  ja
kuivausrumpujen paalle.

Sahaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista
siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.

- suodatusmallin asennuksen optimoimiseksi
suosituksena on tehda aukko sokkeliin ja lisata tahan
ritild, joka on saatavilla kaupoissa
TARKEAA: Kéyta yksikomponenttista lima- ja tivisteainetta
(S), joka kestdd 250°:n lampétilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista haittaavat aineet tulee poistaa (esim. irrotusaineet,
sdilytysaineet, 6ljy, pdly, vanhat limajadmat tms.). Lima-aine
tulee levittdd tasaisesti koko kehyksen ympérilla olevalle
alueelle; anna liima-aineen kuivua noin 24 tunnin ajan
limauksen jalkeen.

Kuva 2 - 16(B)

Varoitus! Jos ruuveja ja
kiinnitystarvikkeita ei ole asennettu
ohjeiden  mukaisesti, olemassa on
sahkoiskun vaara.

Huomio: tuotteen oikeaa asennusta varten on suositeltavaa
laittaa putkistoihin teipit, joiden ominaisuudet vastaavat
seuraavaa:

- joustavaa ja pehmeéa PVC:ta, akryylipohjaisella limalla

- standardin DIN EN 60454 mukainen

- paloa estdvaa ainetta

- ihanteellinen vanhenemisenkestavyys

- kestad lampétilan vaihteluita

- voidaan kayttaa alhaisissa lampétiloissa
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4, Toiminta
Ohjauspaneeli

10

9 8 7

o = ,

Néppéimet/néyttd

1

keittotason/imurin ON/OFF

Keittoalueen valinta

Keittoalueen naytto

Power level (tehotaso) ja imuteho -tasojen
lisdédminen/vahentdminen

Power Level (tehotaso) ja imuteho -tasojen néyttd
STAND_ALONE (itsendinen) Timer -ajastimen aktivointi
Nayttd: STAND_ALONE-Timer (itsendinen) / Keittoalueen
Timer

STAND_ALONE (itsendinen) Timerin/keittoalueen Timerin ajan
lisdys/vahentaminen

Keittoalueiden Timerin aktivointi
Aktiivisten keittoalueiden Timerin osoitin

Automatic Heat Up (automaattinen lammitys) -aktivointi
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10.

11.

12.

13.

14.

Temperature Manager (Warming Function)
(Lampétilanhallinta, lammitystoiminto) -toiminnon
kayttoonotto

Tauko

Key Lock (n&ppainten lukitus)

Aktiivisen imurin ilmaisin

Suodatinten kyllastyksen iimaisimen aktivointi
Imurin valinta/aktivointi

Imurin néytté

Hiili-/keraamisen suodattimen - rasvasuodattimen
kyllastymisen naytto

Suodatinten kylldstymisen nollaus

Imurin automaattisen toiminnon aktivointi



KEITTOTASON KAYTTO

Hyvaé tietdd ennen kayton aloittamista:

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusméaaraysten mukaisesti.

Tésté johtuen:

« Tietyt toiminnot eivat kaynnisty, tai ne menevat
automaattisesti pois paalté, jos liedelld ei ole kattiloita tai
jos kattilat eivat ole kunnolla paikoillaan.

*» Muussa tapauksessa kéynnistetyt toiminnot menevét
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen kun
valittu toiminto olisi saédettévé uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kéyttdlampdtila” tai "Lock-
toiminto" tai "Timer").

{ ! Varoitus! (Esimerkiksi) pitkdaikaisen kdyton jélkeen
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole viela
jadhtynyt; keittoalueiden naytélla nakyy merkki - joka
iimoittaa t&std vaiheesta.

Odota, ettd ndyttd sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Keittoalueen nayttd
keittoalueiden naytdilla nakyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa 0
Power Level (tehotaso) 1.9~
Residual Heat Indicator (jaljella H
olevan l&mmon ilmaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus) !_-‘
Bridge-toiminto paalla ﬂ
Temperature Manager -
(l&mpétilanhallinta) -toiminto [N
paalla

Child Lock (lapsilukko) - L
toiminto paalla

Taukotoiminto N
Automatic Heat UP

(automaattinen lammitys) - ,q
toiminto
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Keittotason ominaisuudet

@ Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paalle vain jos keittotasolla on kattiloita:
lammitysmenetelma ei kéynnisty tai se keskeytyy jos kattiloita
ei ole paikalla tai ne poistetaan.

@ Pot Detector (kattilan tunnistus)
Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

@ Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyisté jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

@ Residual Heat Indicator (jaljella olevan Idammén

ilmaisin

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle jadvasta
l[ampdtilasta iimoitetaan vastaavalla keittotasolla symbolin i
avulla.

Toiminta
Huomio: Minka tahansa toiminnon aktivoimiseksi kytke
ensiksi padlle haluamasi alue.

@ Kaynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin ® ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli syttyy;

kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kaytettavissa
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain paatoiminnot pysyvat paalld. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat mydhemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kéytettavissa olevat toiminnot on valaistu
himmeasti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen ® sammuttaaksesi
Huomio: T&mé toiminto on ensisijainen.

@ Keittoalueiden valinta
Kosketa (paina) Valinnan/néyton (2) aluetta, joka vastaa
haluamaasi keittoaluetta.

@ Power Level (tehotaso)

Keittotasoon kuuluu 9 tehotasoa

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):

oikealle tehotason lisaamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentamiseksi.

Asetettu tehotaso néytetdan valinnan/néyton alueella (2)

@ Power Booster (tehon lisdys)

Tuote on varustettu ylimaéardiselld tehotasolla (tason g
lisaksi), joka jad paalle 10 minuutiksi, minkd jélkeen teho
palaa aiemmin kéytdssa olleelle tehotasolle.



Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 9 ylitse) ja
aktivoi Power Booster (tehon liséys)

Power Booster (tehon liséys) -taso naytetaan valinnan/néyton
alueella (2) symbolilla " =

@ Key Lock (néppdinten lukitus)

Key Lock (ndppéinten lukitus) -toiminnon avulla on
mahdollista lukita keittotason asetukset. Ndin asetuksia ei voi
peukaloida vahingossa, ja aikaisemmin asetetut asetukset
pysyvat voimassa.

Toiminnon kytkeminen péélle:
* paina (10)

Toista toimenpide kytke&ksesi toiminnon pois paalta.
Huomio : jos mit& tahansa muuta toimintoa painetaan Key

Lockin (n&ppéinten lukitus) ollessa p&alla, symboli
vilkkuu osoittaen ndin, ettd toiminto on p&alld ja ettd se on
otettava pois paalta, jotta tasoon liittyvia toimenpiteita
voitaisiin tehda.

@ Automatic Heat UP (Automaattinen lammityksen liséys)
Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho saadaan
nopeammin oikealle tasolle; tdm&n toiminnon avulla
kypsennyksesta saadaan nopeampi, ruokia kuitenkaan
polttamatta, silla lampdtila ei ylita asetettua tasoa.

Tama toiminto on kaytettdvissa tehotasoille 1 - 8.

Toiminnon kytkeminen péélle:

o3
* kun keittoalue on paalla, paina L (7

* ndytdssa (2) nakyy vilkkuva lq joka vuorottelee
keittoalueella asennetun tehon kanssa

Kun keittoalueen tehotasoa lisétéén: Automatic Heat Up -
toiminto pysyy padlla uuden lampétila-asetuksen
mukaisesti;

Kun keittoalueen tehotasoa véhennetéén: Automatic Heat
-toiminto kytkeytyy pois paalta.

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,

=y
symboli - (7) valaistuu jalleen himmeasti. Nain toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy naytossa (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (Lampétilan

hallinta, ldammitystoiminto)

Temperature Manager on ohjaustoiminto, jonka avulla
lampdtilaa voidaan séilyttad vakaana optimoidulla tehotasolla;
toiminto on ihanteellinen valmiiden ruokien séilyttamiseksi

lampimind. Temperature Manager -toiminto aktivoituu, kun
painetaan ensimmaista kertaa nappainta @ =
Alueen, joka toimii Temperaturgllanager -toiminnossa,

nayttoon (2) ilmestyy symboli 0

Huomio: klm_valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,

—
symboli @ == (8) valaistuu jélleen himmedsti. N&in toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa padlla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy naytdssa (2)

+ Paina uudelleen RE (8) ottaaksesi pois péaélta ja
sammuttaaksesi, kunnes tuloksena on taso, joka nakyy

I~
Nayton (2) kohdassa "I

Huomio : jos on useita alueita, jotka toimivat Temperature
Manager (Warming Function) -toiminnossa, valitse ensin
haluamasi alue Valinnan (2) alueesta.

toiminto voidaan ottaa pois paaltd myos Valintapalkista (3)

saattamalla Power Level (tehotaso) kohtaan "Lf".

@ Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttad mik& tahansa
paalla oleva toiminto keittotasolla, asettamalla kypsennysteho
nollaan.

Toiminnon kytkeminen paélle:

* paina I | (9)
* vilkkuva I | " ndytéssa (2)
Kytkeéksesi toiminnon pois paalté:

+ painall 1(9)
Valintapalkki (3) syttyy

+ paina/selaa Valintapalkkia (3) ottaaksesi toiminnon
pois paalta

Huomio: pois ké&ytosté otto palauttaa tason ennen taukoa
vallinneet olosuhteet. Taso jatkaa tydskentelya aiemmin
tehdyilla asetuksilla.

Huomio : jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paalta, taso sammuu automaattisesti.

Huomio: Taukotoiminto ei vaikuta imuun

@ "STAND ALONE" (itsendinen) -ajastin

Timer-toiminto on keittoalueista (ja imualueesta) riippumaton
lahtolaskenta.

Timer aktivoidaan painamalla aluetta/ndyttod (4)




Kéyta symboleita == + (5) asettaaksesi Timerin keston,
joka nékyy alueella/néaytossa (4)

Huomio : odota 10 sekuntia mitd&n muuta komentoa
painamatta, kunnes lahtolaskenta alkaa.

Timerin muoto on 2.7
-7 wnneille

- 20 minuuteille
Huom.: ajastimen enimmdisasetusaika on 1 tunti 59
minuuttia.

Alueessa/néytdssa (4) on jdljella oleva aika;
laht6laskennan péatteeksi annetaan a&nimerkki

Huomio : kun nédytetdén lahtolaskenta ja aikaa on jdljelld alle
10 minuuttia, seuraava muoto nakyy

-0, minuuttia

-0 sekuntia

ja piste palaa yhtdjaksoisesti

Ajastimen sammutus:
« Valitse Alue/Naytto (4)
+ aseta Ajastimen aika arvoon Sﬂg, seuraavasta:

+ 5

@ Keittoalueiden ajastin

Keittoalueiden ajastintoiminto on lahtélaskenta, joka voidaan
asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle

Asetetun ajan paatyttya keittoalueet sammuvat
automaattisesti ja kayttajélle iimoitetaan asiasta aénimerkilla.

Keittoalueiden ajastintoiminnon aktivointi

+ Kosketa (paina) Valinnan/Nayton aluetta (2)
(power level = 0)

+ Paina kohtaa (6) , joka liittyy keittoalueeseen

* K&yta symboleita == + (5) ajastimen keston
asettamiseksi. Tama ndytetdan Alueella/N&ytossa (4);

asetuksen aikana symboli @ (6) vilkkuu

Huomio : odota 10 sekuntia mitd&n muuta komentoa
painamatta, kunnes keittoalueen ajastin k&ynnistyy.

Huomio : kun pidét jalleen pitkaan painettuna kohtaa
, keittoalueen ajastin nollataan

(6)

Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla.

Huomio : jokaiselle keittoalueelle voidaan asettaa eri
ajastin; nayttdon (4) ilmestyy kyseiselld hetkella valitun
keittoalueen lahtélaskenta. Jos mitéan aluetta ei valita,
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nayttoa (4) painettaessa nakyviin tulee "STAND-ALONE"
(itsendinen) -ajastimen lahtolaskenta.

Lahtblaskenta ndytetdan samalla tavalla kuin "STAND-
ALONE"-ajastimen lahtdlaskenta (katso edellinen
kappale "STAND ALONE" (itsendinen) -ajastin)

Kun ajastin on paattanyt lahtdlaskennan, aanimerkki kuuluu
ja keittoalue sammuu.

Ajastimen sammutus:
« valitse keittoalue (2)
+ aseta ajastimen kesto kohtaan 000 seuraavasta:

- +

@ Power Limitation

Power Limitation -toiminnon avulla voit rajoittaa tuotteen
enimméistehonottoa ja sé&téa kaikkien paalld olevien
keittoalueiden tehonottoa siten, etté tason kokonaismééréinen
tehonotto ei ylitd asetettua tehonoton enimméistasoa.

Huomio : asetus on tehtéva tason ollessa pois péalta, ilman,

ettd nappainta ON/OFF (1) painetaan, 2 minuutin
kuluessa siitd, kun keittotaso liitetdaan sahkoverkkoon tai kun
sahkoverkko liitetdan uudelleen.

Power Limitation asettamiseksi:

- painat A ]

(se vilkkuu ainoastaan ensimmaisten 2 minuutin ajan tuotteen
virransyotosta alkaen)

- pidé painettuna néppéinté( A ]ja paina yksi kerrallaan
kaikkia keittoalueiden Valinnan/néyton (2) alueita
vastapdivaan edessa oikealla olevalta alueelta lahtien (FR)

RL-2 NI II°  2-RR
D Y e |
[ Ll
\ Ive ’ \
[} [
= |
FL-2 “2-FR

- jokaisen painalluksen yhteydessa kuuluu lyhyt danimerkki

- kun kaikkia nayttdja (2) on painettu, voit vapauttaa
néppaimen
nyt tapahtuu seuraavaa:

- Vasemman taka-alueen (RL) néytdssa (2) nakyvat
vuorotellen symbolit "C" ja "0" osoittaen, etté voidaan tehda
asetukset:



valitse ndyttd (2-RL)

selaa sitten Valintapalkkia (3), kunnes naytolla
nakyvat symbolit "C" ja "8",

ndytdssa (2-FL) nakyy virran asetus**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** asetus on oletusarvoisesti 7,4 KW

Power Limitation -asetuksen vaihto
- paina nayttoa (2) edessa vasemmalla (FL)
- selaa sitten valintapalkkia (3) uuden asetuksen tekemiseksi

- tallenna valinta pitamalla n&ppéinté& ® ON/OFF (1)
painettuna 2 sekunnin ajan. Nyt kuuluu pitk& &animerkki, joka
vahvistaa asetuksen tapahtuneen

@ Bridge Zones

Keittoalueet kykenevat toimimaan yhdistetylla tavalla Bridge-
toiminnon ansiosta saaden aikaan yhtendisen ja samalla
teholla toimivan alueen. Kyseisen toiminnon ansiosta
kypsennys on tasainen, kun kéytetaan suurikokoisia vuokia ja
kattiloita.

On mahdollista kayttad yhdessa edessa olevaa keittoaluetta
"Master" ja vastaavaa takana olevaa "Toissijaista" aluetta
(katso taman ohjekirjan kuvaosiosta, mitka alueet on
varustettu talla toiminnolla).

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:

- valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta, joita halutaan
kayttaa

- Néytdssé;i_&Z), joka on "toissijaisella” keittoalueella, ndkyy
symboli "1 "

- voit asettaa valintapalkista (3) Kayttotaso (teho). Se
nakyy ndytdssa (2), "Master"-keittoalueella

- Bridge-toiminnon pois paalta ottamiseksi riittad, etta toistaa
aktivointitoiminnon

Huomio : jos Keittoalueiden ajastin laitetaan paéalle Bridge-
toiminnon aikana, molemmat keittoalueet sammuvat. Tassa
tapauksessa niitd pidetaan yhteisena alueena.

IMURIN KAYTTO
@ Kdynnistys

Paina (kosketa)

%esti keittotason/imurin ® ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli syttyy;
kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kaytettavissa
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
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jalkeen vain paatoiminnot pysyvat paalla. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat mydhemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kéytettavissa olevat toiminnot on valaistu
himmeasti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen ® sammuttaaksesi
Huomio: Tdma toiminto on ensisijainen.

@ Imevén jarjestelmdn sytyttdminen: Avaa Flap ja koske
Valinta-aluetta (12) imevan jarjestelmén aktivoimiseksi.
Huomio: Imualueella on mekaaninen pyérivd FLAP. FLAP
tulee avata ennen liesituulettimen k&ynnistystad imevén
jarjestelmén aktivoimiseksi. Liesituulettimessa on anturi, joka
imun aktivoiduttua pysayttd& moottorin automaattisesti, miké&li
FLAP suljietaan kokonaan. Imu k&ynnistyy uudelleen vasta
kun FLAP avataan uudelleen.

@& Imunopeus (teho):

Imurissa on 3 imun nopeustasoa (tehoa)
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):
oikealle tehotason liséamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentamiseksi.

Asetettu tehotaso néytetdén valinnan/néyton alueella (12)

@ Power Booster (tehon liséys)

Tuotteessa on 2 lisatehotasoa (tason 3 lisaksi).
Power Booster 1 (tehon liséys 1) : ajastettu 15
minuuttiin

Power Booster 2 (tehon liséys 2) : ajastettu 5
minuuttiin,

minka jélkeen teho palaa aiemmin asetettuun arvoon.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 1 (tehon liséys 2)
Power Booster 1 (tehon lisdys) -taso nékyy Valinnan/néyton
alueella (12) vilkkuvan numeron "4" avulla

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 2 (tehon liséys 2)

Power Booster 2 (tehon lisdys 2) -taso nakyy Valinnan/nayton
alueella (12) vilkkuvan symbolin " avulla

@ Automaattinen toiminta

Liesituuletin kéynnistyy sopivimpaan nopeuteen ja mukauttaa
imukykynsa maksimaaliseen keittotasoon, jota kaytetdan
keittoalueilla.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin sopeuttaa
imunopeuttaan vahentden sita asteittain jaljelle jaéneiden
hdyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Taman toiminnon kytkemiseksi paélle:

Paina t A ] (14)



Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois paalté.

Huomio : jos automaattisen toiminnan aikana valitaan
Valintapalkista (3) nopeudet 1-3, automaattinen toiminta
keskeytyy.

jos sen sijaan valintana on Power Boster (tehon lisdys),
automaattinen toiminta jatkuu ajastuksen jélkeen. Silla valin

symboli t A " vilkkuu.

Huomio: jos taso sammutetaan automaattisen toiminnan
ollessa paalla, imurin sammutus tapahtuu automaattisesti ja
asteittain.

@ Suodatinten kyllastyksen ilmaisin
Liesituuletin osoittaa, kun suodattimet vaativat huoltoa:

Hiili-/keramiikkahajunsuodattimet
"FILTER--(13) syttyy
Rasvasuodatin

"FILTER"(13) vilkkuu

Huomio: tdmé toiminto ei ole kaytdssa oletusasetuksena
(katso, miten se otetaan kayttodn kappaleesta
"Suodatinten kyllastyksen ilmaisimen aktivointi*)

@ Suodattimien kyllastymisen nollaus

Kun olet huoltanut suodattimet (rasvasuodattimet ja/tai hiili-
[keramiikkasuodattimet), pidd pitkddn painettuna kohtaa
"FILTER" (13) .

"FILTER"(13) sammuu kaynnistaen osoittimen laskennan
uudelleen.

@ Suodatinten kyllastymisen osoitinten aktivointi

Té&ma osoitin on yleensd pois paalta.
Sen kytkemiseksi paélle, toimi seuraavalla tavalla:

- kdynnistd imutaso seuraavasta: ;

- kun imumoottori ja keittoalueet ovat pois paaltd, paina
Valinta-aluetta (12)

- pida pitkaan painettuna kohtaa "'HOOD" (11) , kunnes
Nayttodn (12) iimestyvat kirjaimet "F" — "G" , jotka vilkkuvat
vuorotellen

F = hiili-/keramiikkahajusuodattimet
G =rasvasuodatin

Hiili-/keramiikkahajusuodattimet

paina ndyttod (12), kun nakyviin tulee kirjain "F"

paina "FILTER" (13) _ vilkkuva valo

— paina uudelleen ja pidd pitkddn painettuna kohtaa
‘HOOD" (12) vahvistaaksesi hiili-
Ikeramiikkahajusuodatinten osoittimen aktivoinnin

Rasvasuodatin
—  paina ndyttod (12), kun nakyviin tulee kirjain "G"
paina "FILTER" (13) _ kiintea valo
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—  pidd uudelleen pitkaan painettuna kohtaa 'HOOD"
(11)  vahvistaaksesi  rasvasuodattimen  osoittimen
aktivoinnin

Laitteessa on asennusvalmius Window-anturisarjan

kanssa kayttoa varten (valmistaja ei toimita sarjaa).

Kun asennetaan Window-anturisarja (vain IMU-tilassa kaytén

tapauksessa), ilman imu lakkaa aina toimimasta, kun

huoneessa oleva ikkuna, johon sarja on kiinnitetty, on kiinni.

- Vain pateva ja erikoistunut tekninen henkilokunta saa
liittad sarjan sahkdisesti laitteeseen.

- Sarja on tyyppihyvéksyttéava erikseen komponenttiin
ja tdmén laitteen kanssa kéyttoon liittyvien
turvallisuusméardysten mukaisesti. Asennuksen on
vastattava voimassa olevia kotitalousjdrjestelmia
koskevia madrayksia.

VAROITUS:

- laitteeseen liitettdvdn sarjan  johdotuksen on
kuuluttava piiriin, jolla on pienoisjannitesertifikaatti
(SELV).

- tdmén laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
hairidista, vahingoista ja tulipaloista, joihin ovat
syynd  sarjan  virheellinen  asennus  ja/tai
toimintahairiét ja/tai viat.



4.1 Tehotaulukko

Tason kayttd

Tehotaso Keittotapa (viitteellinen-kokemus ja ruoanlaittotottumus
vaikuttavat kayttoon)
Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaa nostamista
Boost Nopea kuumentaminen varten, veden saamiseksi kishumispisteeseen tai
nesteiden nopeaa kuumentamista varten
Maksimiteho
Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen
8-9 Paistaminen- keittdminen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
keittamiseen
. . . Ihanteellinen ruskistamiseen, kiehunnan yllapitoon,
Ruskistaminen - kuullottaminen . o . .
7-8 PP . . kypsentémiseen ja grillaamiseen (lyhyen aikaa, 5-10
- keittdminen - grillaaminen : .
minuuttia)
Korkea teho
Ruskistaminen — Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan
6-7 kypsentdminen— hauduttaminen | yll&pitoon, kypsentdmiseen ja grillaamiseen (jonkin
- kuullottaminen — grillaaminen | aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumentamiseen
Kypsentdminen — Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen
4-5 hauduttaminen- kuullottaminen — | keittdmiseen, kypsentémiseen (pitkan aikaa).
grillaaminen Kastikkeen sekoitamiseen pastaan
Keskitason Kypsentminen - kiehauttaminen Ihelmtleelllnen _pltkaa Iﬁypse_nnyst_a varten (I?!IS.I, kaspkkget,
teho 3-4 ~ saostaminen — sekottaminen paistit, kala) liemessa (§3|me_rk|k5| vesi, viini, lihaliemi,
maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
Kypsentéminen - kiehauttaminen I.hant.tegﬁll_ruen pl_tkaa kyps_en_nysta varten (mlgara.alle .
2-3 . . litran: riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessa (esimerkiksi
- saostaminen — sekottaminen L e
vesi, viini, lihaliemi, maito)
Pehmentéminen — sulattaminen Ihanteellinen voin pehmentamiseen, suklaan
1-2 - [dmpim&népito - hellavaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
Alhainen kuohkeuttaminen sulattamiseen
teho Pehment&minen — sulattaminen | Ihanteellinen pienten, vasta valmistettujen
1 — [dmpimé&népito - ruokamadrien I&mpiména pitdmiseen, tarjoiluastioiden
kuohkeuttaminen pitdmiseen [ampiminé ja risottojen sekoittamiseen
OFF Nollateho Alustaso _I§e|t_t9tasg \(almlu_stllagsa tai sammutettu (mahdollinen
jalkilampé, jonka ilmaisee H-LO)
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4.2 Kypsennystaulukko

) ) Ruoka tai Tehotaso ja kypsennysjakso
Elintarvikeluokka kypsennystyyppi Ensimmainen vaihe [ Teho Toinenvaihe [ Teho
Pastan keittdminen
Tuore pasta Veden lammittdminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
jatkaminen
Pastan keittdminen
Pasta. riisi Tuore pasta Veden [dammittdminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
» IS jatkaminen
Pastan keittdminen
Keitetty riisi Veden lammittdminen Booster-9 ja kiehumisen 5-6
jatkaminen
Risotto Kuullottaminen ja paahtaminen 7-8 Kypsentéminen 4-5
Keitetyt Veden ldmmittdminen Booster-9 Keittdminen 6-7
Paistetut Oljyn kuumentaminen 9 Paistaminen 8-9
Vlhanqekset, qu easll Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsent&minen 6-7
kasvikset paistetut
Haudutetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsent&dminen 34
Ruskistetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Ruskistaminen 7-8
Paisti Lihan ruslgstammen oliyssa 78 Kypsentéminen 34
(voissa teho 6)
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Pariointi m_olemmln 7-8
Liha puolin
’ Ruskistaminen éljyssa .
Ruskistettu (voissa teho 6) 7-8 Kypsent&dminen 4-5
Ruskistaminen 6ljysséa .
Pata/muhennos (voissa teho 6) 7-8 Kypsentéminen 3-4
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Kypsentéminen 7-8
Pata/muhennos Rusklsyamlnen 6ljyssa 7.8 Kypsentédminen Kypsentdminen
Kala (voissa teho 6)
Paistettu I? liyn tai fasvan 8-9 Paistaminen 7-8
uumentaminen
Voin tai rasvan kuumentaminen
Paistetut pannussa 6 Kypsentéminen 6-7
Voin tai rasvan kuumentaminen
Munakkaat pannussa 6 Kypsent&minen 5-6
Kananmunat
Pehmeéksi
[kovaksi Veden [dmmittdminen Booster-9 Kypsent&dminen 5-6
keitetetyt
Ohukaiset Voin kuumentaminen pannussa 6 Kypsent&dminen 6-7
Tomaatti Ruskistaminen 6ljyssa (voissa 6.7 Kypsentaminen 34
teho 6)
. . Ruskistaminen 6ljyssa (voissa .
Kastikkeet Jauhelihakastike teho 6) 6-7 Kypsentéminen 3-4
Kastikepohjan valmistaminen
Valkokastike (voin sulattaminen ja jauhojen 5-6 Kiehauttaminen 3-4
lisdys)
Vaniljakastike Maidon kiehauttaminen 4-5 Kevyen }glghunnan 4-5
yllapito
JaI_I_qruo_at, Vanukkaat Maidon kiehauttaminen 4-5 Kevyen k |ghunnan 2-3
kiisselit yllapito
Riisipuuro Maidon kuumentaminen 5-6 Kevyen lll<|ejhunnan 2-3
yllapito
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5. Huolto

Keittotason huolto

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, etté keittoalueet on sammutettu ja etté [dmmaén
ilmaisin ei ole nakyvissa.

5.1 Puhdistus
Keittotaso on puhdistettava aina kéyton jalkeen.

Térkeéa:

Ala kayta hankaavia sienid, terasvillaa. Niiden kéytto saattaa
ajan myota vaurioittaa lasia.

Ala kayta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

Jadhdyté keittotaso aina kéyton jélkeen ja poista siltd kaikki
tahrat ja ruokajadmat.

Sokeri ja runsaasti sokeria sisdltdvat ruoat vahingoittavat
keittotasoa ja ne on poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kéyta pehmeaa liinaa, imukykyista keittibpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita)

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!

Térkeaa:

Jos kattiloista vuotaa vahingossa suuri maara nestetta,
tuotteen alaosaan asennetun tyhjennysventtiilin kautta on
mahdollista poistaa jadmat ja suorittaa puhdistus
maksimaalisella hygieenisyydella.

Imurin huolto

Puhdistus

Puhdistusta varten kaytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa. ALA KAYTA

PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
Vélta hankaavien tuotteiden kayttoa.
ALA KAYTA ALKOHOLIA!

Rasvasuodatin

Pidattelee paiston aikana syntyvié rasvahiukkasia.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisestd osoitetaan) mietoja pesuaineita kayttamalla,
késin tai astianpesukoneessa, alhaisessa lampétilassa ja
lyhyessé jaksossa.

Kun pesu suoritetaan astianpesukoneessa,
rasvasuodattimen  vari  voi  haalistua,
suodatusominaisuudet eivat muutu milld&n tavoin.
Kuvat 32.3 - 32.5

metallisen
mutta  se
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Aktiivihiilisuodatin - Keraaminen

(Vain suodattava versio)

Pidéattelee paiston aikana syntyvia epamiellyttavia hajuja.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. ~ Suodatinten
kyllastyminen tapahtuu melko pitkdn kéytdn paatteeksi
keitti6tyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvélin perusteella.
Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammén avulla 2-3
kuukauden vélein asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45

minuutiksi. ~ Oikeaoppinen  regenerointi takaa jatkuvan
suodatustehon 5 vuodeksi.
Kuva 32



5.2 Vianetsinta

virheilmoituksia varten
(E...U...C...)

Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi

VIRHEKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUSTOIMENPIDE
Kayttopaneeli sammuu liian korkean S|§a|st? n e!g k tronls_t_en O dota, etta kemotg;o )
E2 lamnGtilan vuoksi osien lampétila on liian jadhtyy ennen kuin kaytat
P korkea sitd uudelleen
Magneettisten
E3 Keittoastia ei ole sopiva ominaisuuksien Poista kattila
katoaminen
Moduuliin ei tule virtaa ) "
Kéayttoliittymén ja induktiomoduulin Virtajohtoa ei ole kytketty « KYer kemotgso m!
E5 A . Lo sahkoverkosta ja tarkista
vélisia yhteysongelmia oikein tai se on
- yhteys
viallinen
Kaikkia muita

5.3 Huoltopalvelu

Ennen kuin otat yhteyttd huoltoon
1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.

2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paalle nahdaksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edella mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytta valtuutettuun tekniseen tukeen.
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NO - Instrukser for montering og bruk

Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet en manglende overholdelse av instruksjonene
i denne handboken. Apparatet er tiltenkt brukt i husholdninger,
og brukes til tilberedelse av matvarer og avtrekk av matos og
rgyk/damp fra matlaging. All annen bruk er forbudt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for en uegnet bruk eller for feilaktige innstillinger av
kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som avviker
fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angéende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

Les instruksjonene ngye. De inneholder viktig
informasjon hva angar installasjon, bruk og sikkerhet.

Ikke foreta elektriske endringer pa apparatet.
Far apparatet installeres m& man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er
tilfelle, stopp installasjonen og ta kontakt med selger.
Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
og ta kontakt med selger.
Merknad: Bestanddeler som er merket med "(*)" er enten
ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modeller
eller deler som ma kjgpes i tillegg.

® 1. Advarsel

Veer oppmerksom! Fglg ngye alle
instruksjoner som er oppgitt herunder: -
Apparatet ma veere frakoblet stramnettet
nar installasjonen utfares. -Installasjonen
eller vedlikeholdet ma utfares av en
kvalifisert tekniker, i samsvar med
produsentens  instruksjoner, og i
overensstemmelse med lokale forskrifter
angdende sikkerhet. Ikke reparer eller
bytt ut deler pa apparatet hvis dette ikke
er spesifisert i bruksanvisningen. e
Jording av apparatet er pabudt i henhold
til  gjeldende teknisk lovgivning. -
Stramledningen ma veere tilstrekkelig
lang slik at det innebygde apparatet kan
kobles til stremnettet nar det er blitt
montert. e For at installasjonen skal
overholde gjeldende sikkerhetskrav, har
man behov for en forskriftsmessig
montert enpolet bryter, som garanterer
en fullstendig frakobling fra stremnettet
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etter betingelsene i
overspenningskategori I, i
overensstemmelse med
installasjonreglene. e Ikke bruk grenuttak
eller  skjeteledninger. ° Nar

installasjonen er ferdig utfert, skal det
ikke veere mulig for brukeren a fa tilgang
til de elektriske komponentene. e
Apparatet og de enkelte delene blir sveert
varme under bruk. Veer oppmerksom og
pass pad at ingen bergrer
varmeelementene. e Pass pa at barn
ikke leker med apparatet. Sgrg for at de
holder seg pa god avstand, og hold dem
under oppsyn hele tiden. Maskindeler
kan bli svaert varme under bruk. -Nar det
gjelder personer med pacemaker eller
lignende medisinske apparater, ma man
informere seg om hjertestimulatoren er
kompatibel med induksjonstoppen. e
lkke ta pad apparatets varmeelementer
under og etter bruk. e Unngd kontakt
med tayfiller eller andre antennelige
materialer for alle komponenter i
apparatet er blitt tilstrekkelig nedkjglt.
Fare for brann. e Ikke plasser brennbare
materialer pa apparatet eller i neerheten
av dette. @ Overopphetet fett eller olje
kan lett ta fyr. Veer oppmerksom nar det
kokes matvarer som er rike pa fett o

olje. -Hvis overflaten er sprukket, sla
gyeblikkelig av apparatet for & unnga
muligheten for elektrisk stat. @ Apparatet
er ikke laget for & starte ved hjelp av en
ekstern tidsinnstiller eller et system med
fiernkontroll. -Manglende tilsyn nar man
lager mat med olje eller fett, kan veere
farlig og forarsake  brann. e
Kokeprosessen bgr overvakes. En kort
kokeprosess ma overvakes hele tiden. -
Prgv ALDRI & slukke flammer med vann.
Sla heller av apparatet og kvel flammene
med for eksempel et lokk eller ett



brannteppe. Brannfare: ikke plasser
gienstander pa kokeplaten. e Ikke bruk
damprensere: risiko for elektriske stat. -
lkke plasser metallgjenstander som
kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan
overopphetes. e Fgr man kobler
apparatet til stremnettet ma man
kontrollere merkeskiltet (plassert nederst
pa apparatet) for & veere sikker pa at
spenning og effekt samsvarer med
stramnettets verdier, samt at ogsa
stikkontakten er av egnet type. Ta
kontakt med en fagleert elektriker hvis du
er i til.

Viktig: -Sla av platetoppen etter bruk ved
a benytte kontrollsystemet og ikke stol pa
gryte-detektoren. -lkke sgl med veeske
og reduser varmen nar man koker eller
varmer  den opp. e lkke la
varmeelementene sta pa uten gryter eller
med tomme gryter og panner. e Nar man
er ferdig med matlagingen ma den
aktuelle kokesonen slas av. e Man ma
aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse
med matlagingen, og man ma aldri legge
matvarer som er pakket i aluminium pa
platetoppen. Aluminiumen kan smelte o
forarsake uopprettelige  skader pa
apparatet. e Ikke varm opp en boks eller
en blikkboks med mat uten & ha apnet
den farst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen gjelder for alle andre typer
kokeplater. -Bruken av en hgy effekt,
som funksjonen Booster, er ikke egnet
for & varme opp enkelte vaesker som for
eksempel frityrolje. For hgy varme kan
veere farlig. | fglgende tilfeller anbefaler
man & bruke en lavere effekt. o
Beholderne ma settes rett pa platetoppen
og midt pa kokesonen. Plasser aldri noe
mellom gryten og platetoppen. -Ved hgye
temperaturer  reduserer  apparatet
kokeplatens effektniva automatisk. @ Far
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det iverksettes noen form for rengjgring
og vedlikehold, ma apparatet kobles fra
stramnettet ved & trekke ut stapslet eller
sla av hovedstrgmsbryteren i boligen. e
For alle installasjoner 0g
vedlikeholdsinngrep ma man anvende
arbeidshansker. e  Apparatet  kan
anvendes av barn over 8 ars alder og av
personer med nedsatt fysisk, sanselig
eller mental funksjonsevne, samt
personer uten erfaring eller med
manglende kunnskap, gitt at disse holdes
under oppsyn eller har veert gjenstand for
oppleering i sikker bruk av apparatet, og
innehar forstaelse for de farer og risikoer
som er forbundet med bruken av dette. @
Barn ma holdes under oppsyn slik at de
ikke leker med apparatet. ® Rengjgring
og vedlikehold ma ikke utfgres av barn
hvis disse ikke holdes under oppsyn. e
Lokalet ma veere utstyrt med tilstrekkelig
ventilasjon nar apparatet brukes sammen
med andre apparater som er gassdrevne
eller er basert pa annen type forbrenning.
e Apparatet ma rengjeres regelmessig
bade innvendig og utvendig (MINST EN
GANG | MANEDEN) og alltid i samsvar
med det som er blitt uttrykkelig oppgitt i
vedlikeholdsinstruksjonene. °
Manglende etterfglgelse av apparatets
rengjeringsstandarder, samt manglende
utbytte og rengjering av filtrene, medfarer
brannfare. e Flambering er strengt
forbudt. @ Apne flammer er skadelige for
fitrene og kan medfere antennelser.
Dette ma derfor alltid unngds. e
Frityrsteking ma gjeres med starste
forsiktighet, slik at ikke den varme oljen
antennes.  OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i
apparatet bli varme. e OBS! Ikke koble
apparatet til stramnettet for installasjonen
er helt fullfert. @ Hva angar tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som



ma tas i forbindelse med avtrekk av rayk
0g matos, henvises det til lovgivning og
regelverk fra lokale myndigheter. e Luft
som trekkes ut ma ikke feres i rar som
brukes til & temme rayk fra gassdrevne
eller brennstoffbaserte  apparater. o
Apparatet ma aldri brukes uten at risten
er blitt korrekt satt inn! e Bruk kun
laseskruene som fulgte med apparatet i
forbindelse med installasjonen, eller ga til
innkjep av tilsvarende type skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold til
informasjonen i installasjonsveiledningen.
e Nar dette apparatet brukes samtidig
med andre typer apparater som driftes
med energi som ikke er elektrisk, ma det
negative trykket i rommet aldri overskrlde
4 Pa (4 x 105 bar). e Det er viktig ata
vare pa denne handboken slik at den er
tilgjengelig ved senere behov. Sgrg for at
den faglger med produktet hvis det selges,
overfares eller flyttes.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv
2012/19/EF - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Ved & serge for at dette
produktet kasseres pa en riktig mate, bidrar man med &
forebygge negative folger for miljget og helsen. Symbolet

mmm D3 produktet eller pa dokumentasjonen som falger med
dette, indikerer at det ikke m& kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette produktet,
vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjapt.
Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
fglgende lovgivning:

« Sikkerhet: EN/JIEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Maskinytelse: EN/IEC 61591, 1SO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,
ISO 3741, EN 50564, IEC 62301, EN 60350-2.

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Anbefalinger for
korrekt bruk og reduksjon av miljgbelastning: Nar man
begynner & tilberede mat anbefales det & starte opp apparatet
ved laveste hastighet. La det st& pa noen minutter ogsa etter
at man er ferdig. Man kan gke effekten hvis det skapes store
mengder rayk og damp. Bruk booster-funksjonen kun i

195

ekstreme tilfeller. For at luktfierneren skal fungere optimalt
anbefales det & bytte karbonfilter ved behov. For at fettfilter
skal beholde sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For &
oppna optimal ytelse og redusere stgynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rarsystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. Bruksméte

Hvordan bruke koketoppen

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt system
er at energien overfares direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler:

Hvis man sammenligner var induksjonstopp med en elektrisk
kokeplate, ser man at var er:

- Sikrere: lavere overflatetemperatur i glasset.

- Raskere: kortere oppvarmingstid.

- Mer presis: induksjonstoppen reagerer umiddelbart pa
enhver kommando.

- Mer effektiv: 90% av absorbert energi omdannes til varme.
| tillegg avbrytes varmeoverfgringen gyeblikkelig hvis gryten
fiernes fra  platen, slik at man unngdr ungdvendig
varmespredning.

2.1 Beholdere som kan brukes under matlaging
Bruk kun gryter og panner som er merket med symbolet

for

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

- beholdere som ikke har en fullstendig flat bunn.

- metalliske beholdere med emaljert bunn.

- beholdere med ru overflate, som kan skrape opp
kokeplatens overflate.

- ikke plasser varme gryter eller panner pa kontrollpanelets
overflate

2.1.1 Fareksisterende beholdere

Induksjon bruker magnetisme for & generere varme.
Beholderne ma derfor inneholde jern. Bruk en magnet for &
kontrollere om den gamle pannen/gryten inneholder jern.
Panner/kjeler/gryter uten magnet kan ikke benyttes.

2.1.2 Anbefalt diameter pa panner/gryter

VIKTIG: hvis grytene/kjelene ikke har riktig diameter i
forhold til de forskijellige platene, vil disse ikke sla seg pa.
For informasjon om diameterbegrensninger i hver enkelt
sone,henvises det il illustrasjonene i denne handboken.

2.2 Energisparing

For & oppna best mulig resultat, anbefales falgende:

- Bruk gryter og panner som har samme diameter som
kokesonen som skal benyttes.

- Bruk kun kjeler og gryter med flat bunn.

- Bruk lokk pa gryten under matlaging nar dette er mulig

- Bruk sé lite vann som mulig for & koke grannsaker, poteter,



osv., slik at koketiden reduseres.

- Bruk trykkoker, som reduserer bade energiforbruket og
koketiden

- Plasser pannen midt p& kokesonen som er tegnet av pa
overflaten.

Bruke avtrekket:Avtrekket kan brukes bade med ekstem
avtrekksfunksjon eller med intern resirkulering.

Avtrekksversjon
All damp trekkes ut av rommet ved hjelp av reropplegg (ma
kigpes separat) som er festet pa den medfglgende
koblingsflensen.
Diameteren pa avtrekksrgret ma tilsvare diameteren pa
koblingsringen:
- med rektanguleer utgang 222 x 89 mm
- med rund utgang @ 150 mm (*)

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende
ekstrautstyr pa& versjonen med avtrekk. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken. Koble produktet til rar og
avtrekkshull med diameter tilsvarende Iuftutgangen
(koblingsflensen).
Bruk av rar og avtrekkshull med mindre diameter vil redusere
avtrekkskapasiteten og gke staynivaet betraktelig.
Vi fraskriver oss derfor alt ansvar
Bruk et sa kort rar som mulig.
Bruk en rgrkanal med sa fa bayer som mulig (maksimal
kurve: 90°).

® Man ma ikke ha variasjoner i tverrsnittet.

Filterversjon

Avtrekksluft vl filtreres i fettfilter og luktfilter for den igjen fares
ut i rommet. For ytterligere informasjon henvises det siden
som tar for seg ekstrautstyr i installasjonshandboken -
Avtrekksversjon.

Advarsel: Hvis utlgpet befinner seg inni mgbelet, ma det
Klargjgres en luftpassasje med minimum tverrsnitt pa
cirka 120cm? gjennom panelet nederst p& mabelet.

Det henvises til siden www.elica.com e
www.shop.elica.com for ytterligere informasjon om de
forskijellige produktene vare, slik at man kan installere
bade som filter- og avtrekksversjon.

3. Installasjon

e Bade den elektriske og den mekaniske
installasjonen ma utferes av fagleert
personell.

Husholdningsapparatet er tiltenkt innebygd
i en benk med tykkelse pa 2-6 cm for TOP-
installasjon, eller 2,5-6 cm for FLUSH-
installasjon.
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Minste avstand mellom platetoppen og
veggen skal vaere minst 5 cm i front, minst

/!\_ 3.1 Elektrisk tilslutning

Fig. 9-10-11-12

e Koble apparatet fra nettet. e
Installasjonen ma utferes av fagleert og
kvalifisert personell, som kjenner il
gieldende regler for installasjon og
sikkerhet. e Produsenten fraskriver seg
ethvert ansvar for skader pa personer, dyr
eller gjenstander som oppstar grunnet en
manglende overholdelse av retningslinjene
som er oppfert i dette kapittelet. o
Strgmledningen ma veere sapass lang at
man fritt kan fierne platetoppen fra
benkeplaten. e Se til at spenningen som er
oppfert pd merkeplaten nederst pa
apparatet, tilsvarer den som befinner seqg i
huset hvor apparatet installeres. e Ikke
bruk skjeteledninger. e Den elektriske
jordledning ma vaere 2 cm lengre enn de
andre ledningene. ° Hvis
husholdningsapparatet ikke er utstyrt med
stramledning, ma det brukes en ledning
med et minimum tverrsnitt pa 2,5 mm2 for
effekter pa opptil 7200 Watt, mens hayere
effekter trenger et tverrsnitt pa 4 mm2. e
Ledningen ma ikke, langs hele dens
lengde, komme opp i en temperatur som
overgar romtemperaturen med mer enn
50°C e Apparatet skal veere permanent
tilkoblet stramnettet.

e Vaer oppmerksom! Far kretsen kobles
til nettstrammen igjen, ma man kontrollere
at den fungerer riktig og at stremledningen
er riktig montert. ® Ver oppmerksom!
Skifte av forhindelsesledningen ma utfgres
av var autoriserte teknisk kundeservice,
eller eventuelt av en person med lignende
kvalifikasjoner.

Merk: produktet er utstyrt med Power
Limitation funksjon slik at man kan stille inn



en grenseverdi for maksimal effektforbruk
kw

Innstilingen ma utferes nar man kobler
produktet til stromnettet, eller ndr man
kobler inn selve stramforsyningen (innen 2
minutter).

3.3 Montering

For man starter med installasjonen:

+ Etter at produktet er blitt pakket ut m& man
kontrollere at det ikke har blitt utsatt for skade under
transporten. Ta kontakt med selger eller
kundeservice hvis dette er tilfelle, og avbryt
installasjonen.

+  Kontroller at starrelsen pa produktet man har kjgpt er
egnet for stedet hvor det gnskes installert.

+  Av transporthensyn ma det kontrolleres at det ikke finnes
restmateriale inne i emballasjen (for eksempel poser med
skruer, garantibevis, osv.). Disse ma eventuelt fieres og
tas vare pa.

+  Kontroller ogsé at det finnes en tilgjengelig stikkontakt i
naerheten av installasjonssonen.

Forberedelse av mgbel for innebygging:

Produktet ma ikke installeres over avkjglingsenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
tarketromler.

Utfer alle &pninger og fiern sagmugg og stev fer
platetoppen settes inn.

- For & forbedre filtreringsegenskapene i installasjonen

kan man foreta et innhakk i basen og deretter sette inn en

vanlig avtrekksrist

VIKTIG: Bruk et enkomponents tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. Fgr installasjonen startes
opp mé alle overflater som skal limes rengjares naye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfjernere, visse  typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester
osv.). Limet m& fordeles langs hele parameteren il
installasjonsstedet. Etter liming m& man la limet tarke i
cirka 24 timer.

Fig. 2 - 16(B)
Veer oppmerksom! Manglende
installasjon av skruer 0g

festeanordninger i samsvar med disse
instruksjonene kan fere til elektriske

farer.

Merknad: For en korrekt installasjon av produktet ma man
sette pad limband pad rerene som innehar felgende
egenskaper:

- elastisk myk PVC med akrylatbasert lim

- som respekterer DIN EN 60454

- flammehemmende

- ypperlig motstand mot slitasje

- motstand mot temperatursvingninger

- kan brukes ved lave temperaturer
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4. Funksjon
Kontrollpanel

10 9 8 7

Taster/Skjerm

1. ON/OFF koketopp/avtrekk

2. Valg av kokesone
Display for kokesoner

3. @kning/Minsking av Power Level (effektnivd) og
avtrekksstyrke

Visning av Power Level (effektnivd) og avtrekksstyrke

4. Innkobling av Timer “STAND_ALONE"
Display: Timer “STAND_ALONE” / Timer Kokesoner

5. @kning/Minsking av tid for Timer “STAND_ALONE"/ Timer
Kokesoner

6. Innkobling av Timer Kokesoner
Aktiv Indikator Timer Kokesoner

7. Innkobling av Automatic Heat Up (automatisk oppvarming)
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10.

11.

12.

13.

14.

Innkobling av Temperature Manager
(Temperaturkontroll) (Warming Function)
(oppvarmingsfunksjon)

Pause

Key Lock (Tastelas)

Indikator for aktivt avtrekk

Innkobling av Indikator for Filtertiltetting

Valg/Innkobling av avtrekk
Display for Avtrekk

Skjerm tiltetting Kull-/keramisk filter - Fettfilter

Nullstilling av Filtertiltetting

Innkobling av automatisk funksjon for avtrekk



HVORDAN BRUKE KOKETOPPEN

For man starter:

Alle funksjoner pé denne koketoppen er laget for & overholde
strenge sikkerhetskrav.

Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller deaktiveres
automatisk, hvis det ikke finnes gryter/panner pa platen
eller hvis disse er plassert feil.

« | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
nar man velger en funksjon som har behov for andre
innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “SIa pa
koketoppen” uten & “Velge kokesone” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

{ ! Veer oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan
det hende at kokesonen ikke slar seg gyeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjglingsfasen. P4 koketoppens display vises
symbolet ‘" for & vise at denne fasen er aktiv.

Vent til displayet slér seg av far du neermer deg kokesonen.

Display for kokesoner
pa display'ene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pd I,
Power Level (effektniva) !.8.pP
Residual Heat Indicator H
(restvarmeindikator)

Pot Detector (avlesing av ¥}
kjeler/gryter) -
Bridge-funksjon aktiv ,‘F,’
Temperature Manager aktiv C,
Child Lock aktiv L
Pausefunksjon N
Automatic Heat UP (Automatisk 'q
oppvarmingsfunksjon)
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Koketoppens egenskaper

@ Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert pa
sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

@ Pot Detector (avlesing av kjeler/gryter)
Produktet leser av gryter/kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

@ Safety Shut Down (sikkerhetsavslaing)
Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

@ Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)
Nar man slér av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme angis med et visuelt signal i displayet til den
aktuelle sonen, med symbolet =

Maskinfunksjon
Merknad: For & aktivere en funksjon ma man farst aktivere
den aktuelle sonen.

@ Tenning
Trykk (stryk over) kort ® ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet tennes;

Ved & fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
veere synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.
VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

Trykk igjen pa ® for & sld av.
Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

@ Valg av kokesoner
Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) som tilsvarer
gnsket kokesone.

@ Power Level (effektniva)

Kokeplaten er utstyrt med 9 effektnivaer

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):
mot hayre for & ke effektnivaet,

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (2)

@ Power Booster (forsterkerniva)

Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet 9)
som forblir aktivt i 5 minutter fer effektnivaet gar tilbake il
forrige niva.




Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
9) og koble inn Power Booster (effektforsterkeren)
Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (2) med
symbolet” A

@ Key Lock (Tastelds)

Key Lock (Tastelasen) brukes for & blokkere kommandoene
pa koketoppen etter at de gnskede innstillinger er blitt foretatt,
slik at kommandoene ikke aktiveres ved et uhell.
Aktivering:
* trykk pa (10)
Gjenta inngrepet for & deaktivere.

Merk: Dersom hvilken som helst annet funksjon trykkes pa
mens Key Lock er aktiv (innkoblet tastels), vil symbolet

, blinke for & angi at funksjonen er i bruk og den mé
eventuelt deaktiveres for & kunne gjgre inngrep pa
koketoppen.

@ Automatic Heat UP
Funksjonen for Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjer at man nar den forhandsprogrammerte effekten langt
hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere koketider,
men man unngdr at matretten brenner seg fast, siden
temperaturen ikke overskrider den programmerte effekten.
Denne funksjonen er tilgjengelig for effektniva 1-8.
Aktivering:

a2
» fra den tente kokesonen, trykk pa = (7

+ P& Display (2) vises en blinkende lq som veksles
med effekten som er stilt inn for kokesonen.

Ved & gke effektnivaet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat Up (automatisk oppvarming) forblir aktiv,
med den nye temperaturinnstillingen;

Ved & minske effektnivaet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat (automatisk varming) deaktiveres.

Merk: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil

=
symbolet-‘ (7) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er
dermed mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang
funksjonen; Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den
sonen den allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display

@.

@ Temperature Manager (Temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon)

Temperature Manager (temperaturkontroll) er en funksjon
som brukes til & holde varmen ved en konstant verdi med et
optimalt effektniva. Den er ideell for & holde allerede klargjorte
varmretter varme. Funksjonen Temperature Manager
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(temperaturkontroll) kobles inn ved fgrste trykk pa tasten

Pa ﬁplay (2) til sonen der man benytter Temperat_ure

Manager (temperaturkontroll) kommer symbolet Lt syne.

Merk: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil symbolet

E (8) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er dermed
mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang funksjonen;
Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den sonen den
allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).

+ Trykk nok en gang péaE (8) for & koble ut og slukke,
til nidet som vises pa Display (2) bringes til ‘"

Merk: Dersom det finnes flere soner som benytter
Temperature Manager (temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon) velg farst gnsket sone ved
hjelp av omrédet for Valg (2) ;

Funksjon kan deaktiveres ogsa ved hjelp av Valglinjen (3),

ved & sette Power Level (effektnivaet) pa “Lu™.

@ Pause
Pausefunksjonen slar av samtlige aktive funksjoner og setter
kokeeffekten til null.

Aktivering:

» trykk pa I | " (9)
+ en blinkende I | vises pa display (2)
For & deaktivere funksjonen:

o trykk pa |(9)
Valglinjen (3) tennes

« trykk/stryk over Valglinjen (3) for & deaktivere
funksjonen.

Merk: Deaktiveringen gjenoppretter forholdene til koketoppen
far pausen, koketoppen fortsetter & arbeide med de samme
innstillingene som ble lagt inn tidligere.

Merk: Hvis Pausefunksjonen ikke deaktiveres etter 10
minutter vil koketoppen sl seg automatisk av.

Merknad: Pausefunksjonen har ingen innvirkning pa
avtrekket.

@ Timer “STAND ALONE”

Timer en en nedtellingsfunksjon som aktiveres uavhengig av
kokesonen (og avtrekkssonen).

Timer'en settes i gang ved & trykke pa Sone/Display (4)




Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4)

Merknad: Vent i 10 sekunder uten & trykke pa andre
styringer, slik at nedtellingen settes i gang.

Timer'ens format er .37

-£3. For timene

-2 For minuttene

Merknad: Timeren kan programmeres til maksimalt 1 time og
59 minutter

| Sone/Display (4) vises tiden som gjenstar;
Etter endt nedtelling hares et lydsignal.

Merknad: i visningen av nedtellingen, for en tid mindre enn 10
minutter, vil fglgende format vises:

-0, minutter

- 017 skunder

med punktum lysende fast

Hvordan sla av Timer’en:
« velg Sone/Display (4)
+ still inn varigheten av Timer pa Sﬂg, ved hjelp av

+ )

@ Timer Kokesoner

Funksjonen Timer for Kokesoner er en nedtellingsfunksjon
som der er mulig & stille inn, ogsé samtidig, p& hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Innkobling av funksjonen Timer for Kokesoner

* Stryk over (trykk) omréadet for Valg/Display (2)
éower level (effektiniva) # 0)
* Trykk pa (6) gjeldende kokesonen
* Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4);

Under innstilling vil symbolet@ (6) blinke

Merknad: Vent i 10 sekunder uten & trykke pa andre
styringer, slik at Timer'en for Kokesonen settes i gang.

Merknad: Ved & trykke pa nytt, lenge, pa (6), vil

Timer'en for Kokesonen nullstilles.
Om gnskelig, gjenta inngrepet for flere kokesoner.

Merk: Det kan stilles inn en forskjellig Timer for hver
kokesone; pa display (4) vil nedtellingen av den kokesonen
som er valgt i det gyeblikket vises; Dersom ingen sone er
valgt, ved & trykke pa Display (4) vises nedtellingen for
Timer “STAND-ALONE".
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Visningen av nedtellingen er den samme for Timer
“STAND-ALONE” (se forutgaende avsnitt Timer “STAND
ALONE)

Nar timer'en er ferdig med nedtellingen hgres et lydsignal og
kokesonen slés av.

Hvordan sla av Timer-funksjonen:
+ velg kokesonen (2)
+ still inn varigheten av Timer p& 000 ved hjelp av

- +

@ Power Limitation (effektbegrenser)

Funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) gjgr at man
kan begrense produktets maksimale effektforbruk ved &
regulere effektforbruket i hver av de aktive platesonene, slik at
det totale forbruket til hele koketoppen ikke overskrider den
innstilte maksimalverdien.

Merk : Programmeringen ma utfgres innen 2 minutter med
koketoppen avslatt, nér koketoppen kobles til stramnettet,
eller ndr man kobler tilbake stremforsyningen, uten & trykke

pa tasten ON/OFF (1)

For & stille inn effektbegrenseren :

ykk pa A
(den vil blinke i 2 minutter etter art produktet er blitt slatt pa)

- fortsett & holde inne( A ] og trykk pa samtlige
Valg/Display-soner (2) hver for seg mot klokkeretningen med
utgangspunkt foran til hayre (FR)

RL-2 e e _2-RR
D Y e |
[N} i
\ Ive ’ \
1 [
= |
FL-27 “2-FR

- hver gang man trykker vil det skilles ut et kort akustisk signal

- nar man har trykket pa alle Display (2), er det mulig & slippe
opp tasten t A

Falgende skjer:

Displayet (2) i sonen bak til venstre (RL) viser en vekslende
sekvens med symbolene “C" og “0", slik at man kan utfgre

programmering. Velg displayet (2-RL)

og bla med Valglinjen (3), inntil displayet viser symbolene
“C" 0g 8",



og displayet (2-FL) viser den ndveerende innstillingen**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** standard innstilling er 7,4 KW

For & gjare endringer i Power Limitation
effektbegrenseren

- trykk pa displayet (2) foran til venstre (FL)

- bruk Valglinjen (3) for & foreta den nye innstillingen

- For & lagre valget trykker man pa tasten ON/OFF (1)i2
sekunder. Det vil skilles ut et akustisk signal som bekrefter
valget.

@ Bridge-soner

Kokesonene kan takket veere Bridge-funksjonen driftes som
kombinasjonsplater. P& denne méaten far man en enkelt
kokesone med samme effektniva. Denne funksjonen gir et
jevnt resultat nér det brukes store gryter eller kjeler.

Man kan bruke kokesonen i front “Master” samtidig med
kokesonen bak “Sekundeer”

(for & kontrollere hvilke kokesoner som kan anvende denne
funksjonen, henvises det til illustrasjonene i denne
handboken).

For & aktivere Bridge-funksjonen:
- velg samtidig de to kokesonene man gnsker a bruke
- i Displayet (2) i den "Sekundeere" platesonen vises

symbolets ¢”

- man kan bruke Valglinjen (3) for & stille inn aktuell
driftseffekt som deretter vil vises il displayet (2) i “Master"-
platesonen.

- for & deaktivere Bridge-funksjonen fglger man samme
prosedyre som for aktiveringen

Merk: Platesone-Timer som er aktiv sammen med Bridge-
funksjonen vil fare til at begge platesonene slar seg av
automatisk, da disse i dette tilfellet anses som en enkelt
kombinert platesone.

BRUK AV AVTREKKET

@ Tenning
Trykk (stryk over) kort @ ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet tennes;

Ved & fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
veere synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.
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Trykk igjen pa ® for & sla av.
Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

@ Hvordan sl pd avtrekksfunksjonen: Apne klaffen og
bergr Valgsonen (12) for & aktivere avtrekksfunksjonen.
Merknad: Avtrekkssonen er utstyt med en roterende
mekanisk KLAFF. Man md apne denne KLAFFEN far
avtrekksenhetten slas pa for & aktivere avtrekksfunksjonen.
Avtrekkshetten er utstyrt med en sensor som slar av motoren
automatisk hvis KLAFFEN lukkes fullstendig nar avtrekket
star pa. Avtrekket starter igjen nar KLAFFEN &pnes.

@ Hastighet (effekt) for avtrekksviften:

Avtrekket er utstyrt med 3 hastighetsnivaer (sugeeffekt)
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):

mot hayre for & gke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omrédet for
Valg/Display (12)

@& Power Booster (effektforsterker)

Produktet er utstyrt med 2 ekstra effektnivaer (forbi niva 3)
Power Booster (effektforsterkeren) 1 : tidsinnstilt i 15
minutter

Power Booster (effektforsterkeren) 2 : tidsinnstilt i 5
minutter

Deretter gar effektivnivaet tilbake til nivaet som var stilt inn
tidligere.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 1 (effektforsterkeren)

Nivaet Power Booster 1 (effektforsterkeren) angis i feltet for
Valg/Display (12) med tallet 4 som blinker.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 2 (effektforsterkeren).
Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (12) med
symbolet " som blinker.

@ Automatisk drift

Kjgkkenviften slar seg pé& ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hgyeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nar kokesonene slas av, tilpasser avtrekket sin viftehastighet,
ved & senke den gradvis, slik at gjenveerende damp og lukter
fiernes.

For & aktivere denne funksjonen:
Trykk pa t A ) (14)
Gjenta inngrepet for & deaktivere.

Merk: Dersom det under automatisk drift velges hastigheter
fra 1 til 3 fra valglinjen (3) , vil den automatiske driften
avbrytes;



Dersom man derimot velger Power Boster
(effektforsterkeren), vil den automatiske driften gjenopptas
etter endt tidsinnstilling. | mellomtiden forblir symbolet

t A l blinkende.

Merk: hvis koketoppen slas av mens Automatisk funksjon er
aktivert, vil ogsa avtrekket sl seg av automatisk og gradvis.

@ Indikator for Filtertiltetting
Kjgkkenviften varsler hver gang det ma utfares filterbytte:

Luktfiltre i kull/keramikk

«FILTER"(13) tennes

Fettfilter

«FILTER(13) blinker

Merknad: Denne funksjonen er utkoblet som standard (se
hvordan koble den inn under avsnittet ”Aktivere indikator
for filtermetning”)

@ Reset av indikator for filtermetning

Etter & ha foretatt vedlikehold av filtrene (fett ogleller
kull/keramikk) trykk lenge p& “FILTER» (13):

“FILTER"(13) slukkes, slik at indikatorens teller starter p&
nytt.

@ Aktivere indikator for filtermetning
Denne indikatoren er vanligvis deaktivert.
For & aktivere den, gjgr man som fglger:

- slé pa det innebygde avtrekket med ® ;

- med avtrekksmotoren og kokesonen slatt av, trykk pa
Valgomradet (12)

- Hold lenge inne HOBD” (11) til bokstavene“F” —
som blinker vekselvis p& Display (12) vises.

“gr

F = Luktfiltre i kull/keramikk
G = Fettfilter

Luktfiltre i kull/keramikk

Trykk pé& Display (12) i det gyeblikket bokstaven “F”
kommer til syne.

Trykk “FILTER" (13) — blinkende lys

Hold pa nytt HEOEOD"” (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

Fettfilter

Trykk pd Display (12) i det gyeblikket bokstaven “G”
kommer til syne.

Trykk “FILTER” (13) _ fastlysende

Hold p& nytt HOOD" (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

brukes sammen med et
(ikke levert av

Apparatet er utviklet for &
monteringssett  for  vindussensor
produsenten).
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Nar vindussensoren installeres (og kun nar apparatet brukes

med _avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte &

fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket.

- Elektrisk tilkobling av monteringssettet pa apparatet
ma gjeres av en fagleert spesialtekniker.

- Monteringssettet ma ha separat sertifikat i henhold til
sikkerhetsstandarder som gjelder for komponenten
og dens anvendelse sammen med apparatet.
Installasjonen ma utferes i henhold til tekniske
standarder og lovgivning som gjelder for
forbrukerelektronikk.

OBS!

- kabelopplegget til monteringssettet ma kobles til
apparatet gjennom en sertifisert SELV-krets.

- Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert
ansvar for eventuelle problemer, skader eller
antennelser som oppstar grunnet defekter ogleller
funksjonsproblemer og/eller feilaktig installasjon av
dette monteringssettet.




4.1 Tabeller over effektniva

Hvilket niva som skal benyttes

Effektniva Type matlaging (dette er bare en henvisning, egen erfaring og
kokevaner gjelder ogsa)
Ideell for & varme opp mat pa kort tid, spesielt
) Boost Hurtig oppvarming hurtigkoking av vann eller andre vaesker som skal
Maksimal varmes raskt opp
effekt - :
8:9 Steke- koke Ideell for & brune mat, starte en koking, steke frosne
varer
i ) ) o Ideell for & brune mat, opprettholde kraftig koking, koke
-8 Brune - steke - koke - grill og grille (pa kort tid, 5-10 minutter)
Hoy effekt Ideell for & brune mat, opprettholde en svak koking,
6-7 Brune - koke - stue - steke - grille | koke og grille (over middels tid, 10-20 minutter),
forh&ndsvarme utstyr
45 Koke - stue - steke - grille Ideell for a lage gryteretterj holde delikat mat pa svak
varme, koke (over lengre tid). Blande pasta
Ideell for mat som trenger lang koketid (ris, sauser,
Middels 34 Koke - kokglgr;])ge- koke tyk - steker, fisk) og som inneholder veeske (f.eks. vann, vin,
effekt kraft, melk), blande pasta
Ideell for mat som trenger lang koketid (volum pa
2-3 Koke - kOkglgﬁge' koke tyk - mindre enn en liter: ris, sauser, steker, fisk) og som
inneholder vaeske (f.eks. vann, vin, kraft, melk)
12 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & myke opp smer, smelte sjokolade, tine sma
blande produkter
Svak effekt
1 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & holde nylagde og smé porsjoner varme, eller
blande holde tallerken varm og blande i risotto
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles
OFF Null effekt Platens overflate veere varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres
med H-L-O)
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4.2 Koketabeller

Type mat Retter eller Effektniva og fremgangsmate for matlaging
P type matlaging Farste fase Effekt Andre fase Effekt
Koking av pasta og
Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Pasta, ris Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettho!delse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Kokt ris Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 5-6
koking
Risotto Surring av grgnnsaker og ris 7-8 Koking 4-5
Kokte Oppvarming av vann Booster-9 Koking 6-7
Grannsaker Stekte Oppvarming av olje 9 Steking 8-9
bel frukter’ Sauterte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 6-7
g Stuete Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 3-4
Stekte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Bruning 7-8
: Bruning av kjgtt med olje g . :
Steik (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 78 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Gnlllngigzrbegge 7-8
Kjott Surring i olje
surring (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 8 Koking 45
Koking i Surring i olje g ’ :
saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) -8 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Koking 7-8
. Koking i Surring i olje .
Fisk saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 8 Koking 4
Stekt Oppvarming av olje eller annet fett 8-9 Steking 7-8
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 67
smar eller annet fett
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 56
Egg smar eller annet fett
blgtkokt/hardkokt Oppvarming av vann Booster-9 Koking 5-6
Pannekaker Oppvarming as\;/rj;(?kepanne med 6 Koking 6-7
Tomatsaus Surring med olje (bruk effekt 6 hvis 6.7 Koking 34
det brukes smar)
) Surring med olje (bruk effekt 6 hvis : . y
Sauser Kjottsaus det brukes smor) 6-7 Koking 34
Hvit saus Forberedelse av basen (smeltet 56 Kok forsiktig opp 34
smar og hvetemel)
. Opprettholde en
Vaniliekrem Koke opp melken 4-5 svak koking 4-5
Kaker, . Opprettholde en
Kremer Pudding Koke opp melken 4-5 svak koking 2-3
) . ) Opprettholde en g
Risgrat Oppvarming av melk 5-6 svak koking 2-3

205




5. Vedlikehold

Vedlikehold av koketoppen:

Veer oppmerksom! Far det utfgres et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

5.1 Rengjering
Koketoppen ma alltid rengjares etter bruk.

Viktig:

Ikke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende, som
for eksempel ovnsvask eller flekkfjerner.

La overflaten kjgle seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker.

Sukker og andre sukkerrike matvarer kan skade koketoppen
hvis de ikke fiernes gyeblikkelig.

Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten.

Bruk en myk Klut, kjgkkenpapir eller produkter som er laget
spesielt for rengjgring av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig:

Hvis det forekommer lekkasjer, eller hvis det spruter vaesker
fra grytene, ma man bruke ventilen som er plassert i nedre del
av produktet slik at man kan fjerne alt resttrykk og utfare
rengjering i absolutt hygiene og sikkerhet.

Vedlikehold av kjgkkenviften:

Rengjering

| forbindelse med rengjaring m& man KUN bruke en fuktig klut
med skansomt vaskemiddel. IKKE BRUK VERKT@Y,
INSTRUMENTER ~ ELLER  LIGNENDE UTSTYR |
FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter.

IKKE BRUK SPRIT!

Fettfilter

Holder pé fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet for
tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme vaskemidler,
manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur og kort
vaskesyklus.

Hvis det brukes oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i
metall mister fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

Fig.32.3-325
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Aktivt Karbonfilter - Keramisk

(Kun for filterversjon)

Absorberer vond lukt fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie lukffilter. Filtrene mettes
etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjgkken og
regelmessigheten i rengjgringen av filtrene. Luktfiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en
forhdndsvarmet ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 &r.

Fig. 32



5.2 Feilsgking

brukergrensesnitt og induksjonsmodul.

Strgmledningen er ikke
riktig koblet eller den er
defekt

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER TILTAK
2 sonen med fomlerslisegau | L R | o o byt
grunnet en for hay temperatur e for hay igjen
E3 Uegnet beholder Tap av magnetiske Ta vekk pannen
egenskaper
Det kommer ikke stram til
S modulen. Koble koketoppen fra

E5 Kommunikasjonsproblem mellom

strgmforsyningen og
kontroller forbindelsen.

For alle andre
feilsignaler

(E..U.n C.t)

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

5.3 Servicesenter
For man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan lgses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sl& av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med naermeste servicesenter.
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DA - Bruger- og monteringsvejledning

Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fej,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af reg, der stammer fra madstegning. Anden brug
er ikke tilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten fraleegger
sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsigtede, eller for
forkerte indstillinger af betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen, der
er vist pa tegningerne i denne vejledning. Vejledningen til
brug, vedligeholdelse og installation er dog usendret.

Lees omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

Kontrollér, at alle komponenter er intakte, fer du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du
rette  henvendelse til forhandleren og afbryde
installationen.

Kontroller apparatets integritet fgr der fortseettes med

installationen. | tilfelde af defekte dele skal du rette

henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.
Bemeerk: Delene maerket med symbolet “(*)" er valgfrit
ekstraudstyr til nogle modeller, som skal kabes seerskilt.

® 1. Advarsler

Pas pa! Overhold ngje de felgende
anvisninger: e Fgr der foretages et
hvilket som helst installationsindgreb,
skal apparatets stremforsyning afbrydes.
e |Installation og vedligeholdelse skal
udferes af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i
overensstemmelse med
sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor
maskinen anvendes. Medmindre andet er
anfart i brugsvejledningen, ma der ikke
repareres eller udskiftes dele pa
apparatet. e Loven gar det obligatorisk
at tilslutte apparatet til jordforbindelsen. @
Strgmforsyningskablet ~ skal veere
tilstreekkeligt langt, til at apparatet kan
tilsluttes el-nettet, nar det er installeret i
kokkenelementet. e For at udfere
installationen i overensstemmelse med
de geeldende sikkerhedsforskrifter, skal
der anvendes en flerpolet afbryder, der
sikrer  fuldsteendig  frakobling  fra
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stremforsyningen, safremt der opstar en
tilstand af overspaending Il og iht. til
installationsanvisningerne. -Der ma ikke
bruges stikdaser eller
forleengerledninger. e Nar installationen
er fuldfert, ma ingen af de elektriske
komponenter veere tilgengelige for
brugeren. Apparatet og dens tilgeengelige
dele opvarmes under brug. Pas pa, ikke
at bergre varmelegemerne. e Pas pa, at
barn ikke leger med apparatet; hold barn
pa afstand og under opsyn, da de
tilgeengelige dele kan blive meget varme
under brug. e For personer med
implanteret hjertepacemaker eller andre
aktive implantater er det vigtigt at sikre
fgr induktionsvarmepladen tages i brug,
at implantatet er kompatibelt med
apparatet. e Undga at rere ved
apparatets varmelegemer under og efter
brug. e Undga kontakt med klude eller
andet anteendeligt materiale, indtil alle
apparatets  komponenter er afkalet
tilstraekkeligt, risiko for brand. e Anbring
ikke breendbart materiale pa apparatet
eller i umiddelbar neaerhed. e Ophedet
fedt eller olier er letanteendelige. Overvag
altid ngje apparatet, hvis du steger med
store oliee eller fedtmaengder. @ Hvis
apparatets overflade er revnet, skal du
straks slukke for at undga fare for
elektrisk sted. e Apparatet er ikke
beregnet til betjening med en ekstern
timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med
olie eller fedtstoffer pa en kogeplade
uden opsyn kan veere farlig og forarsage
brand. e Stegningen skal overvages.
Selv en hurtig stegning skal konstant
overvages. Forsgg ALDRIG at slukke
flammerne med vand. Sluk for apparatet,
og kveel flammerne, f.eks. ved brug af et
lag, eller brandbekaempelsestaeppe. Fare



for brand: Seet ikke genstande pa
kogepladerne. e Brug ikke damprensere,
risiko for elektrisk stgd. Leeg ikke
metalgenstande som knive, gafler, skeer
og lag pa kogepladens overflade, da de
kan overophedes. e Fgr apparatet
tilsluttes  stremforsyningen:  Kontrollér
typeskiltet ~ (placeret  nederst  pa
apparatet) for at sikre, at den oplyste
spending og strem  svarer il
stramforsyningen, og at stikkontakten er
egnet. | tvivistilfeelde ber du rette
henvendelse til en kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen
slukkes med betjeningselementerne. Stol
ikke pa grydedetektoren alene. e Undga
at vaesker koger over. Reducér varmen,
nar du koger eller opvarmer vaesker. e
Lad ikke kogepladerne veere teendt med
tomme gryder og pander eller uden. e
Sluk for kogezonen, nar tilberedningen er
afsluttet. @ Brug aldrig aluminiumsfolie til
madlavning, og anbring aldrig produkter
pakket med aluminium direkte pa
kogepladen. Alluminumfolien kan smelte
og forarsage uoprettelige skader pa
apparatet. @ Du ma aldrig varme daser
med mad op uden fgrst at dbne dem: De
kan eksplodere! Denne advarsel geelder
for alle de andre typer kogeplader. Brug
af hgj effekt som Booster-funktionen er
ikke egnet til opvarmning af visse vaesker
som f.eks. olie til friturestegning. En
overdreven varme kan veere farlig. | dette
tilfeelde anbefales det at anvende en
lavere effekt. Beholderne skal anbringes
direkte pa kogepladen og centreres.
Anbring aldrig andre genstande mellem
gryden og kogepladen. e Ved meget
hgje temperaturer seenker apparatet
automatisk  effektniveauet pa  de
pageeldende kogezoner. e Far renggaring
eller  vedligeholdelse  slukkes  for
apparatet og frakobl strgmforsyningen
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ved at fjerne stikket eller afbryde
hovedafbryderen i hjemmet. o Til alle
installationse og vedligeholdelsesindgreb
anvend arbejdshandsker.  Barn over 8
ar og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller uden
den ngdvendige erfaring og viden ma
kun bruge apparatet, hvis de er under
opsyn eller forinden har modtaget
instruktioner i sikker brug af apparatet og
har forstaet farerne, som brugen af
apparatet indebaerer. e Det er
ngdvendigt at holde gje med, at bgrn
ikke leger med apparatet. e Rengaring
og vedligeholdelse ma ikke udferes af
barn uden opsyn. e Rummet skal have
tilstreekkelig -~ ventilation, nar apparatet
bruges pa samme tid som andre gase
eller andre
breendstofforbreendingsapparater. °
Apparatet skal rengeres hyppigt bade
indvendigt og udvendigt (MINDST EN
GANG OM MANEDEN), under alle
omsteendigheder skal det overholdes,
hvad der udtrykkeligt er angivet i
vedligeholdelsesinstruktionerne. )
Manglende overholdelse af reglerne for
rengering af apparatet og udskiftning og
rengering af filtre medferer brandfare. e
Madlavning med flambé er strengt
forbudt. e Brug af aben ild er skadeligt
for filtrene og kan forarsage brand og
skal  derfor altid undgds. e
Friturestegning ma kun udfgres under
opsyn for at undga, at den overophedede
olie bryder i brand. @ ADVARSEL: Nar
kogepladen er i brug, kan apparatets
tilgeengelige dele blive meget varme. e
Advarsel! Tilslut ikke apparatet il
stramforsyningen, fer installationen er
gennemfgrt. e Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske
og sikkerhedsmaessige forholdsregler,
der skal treeffes ved udledning af ragen.



e Den udsugede luft ma ikke ledes til en
kanal, der ogsa anvendes til udledning af
rgg fra forbreendingsapparater, der drives
af gas eller af andre breaendstoffer. e
Brug aldrig apparatet, uden at nettet er
monteret korrekt! e Brug kun de
fastgarelsesskruer, der felger med
apparatet til installation, eller keb den
passende type skruer, hvis ikke de

medfalger. Brug skruer af korrekt
leengde, som anfart i
vedligeholdelsesvejledningen. e  Nar

dette apparat og andre apparater, der er
forsynet med en anden energi end
elektricitet, ~ fungerer  samtidig, ma
undertrykket i rummet ikke overstige 4 Pa
(4 x 105 bar). e Det er vigtigt at
opbevare denne manual til efterfglgende
konsultation. | tilfeelde af videresalg,
overdragelse eller flytning, skal manualen
folge med produktet.

Dette apparat er meerket i overensstemmelse med
Europaparlamentets og Radets Direktiv 2012/19/EU - UK SI
2013 No3113, om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Korrekt bortskaffelse af dette produkt bidrager til at forebygge
potentielle negative konsekvenser for miliget og helbredet.

Symbolet mmmm pa apparatet og den medfglgende
dokumentation angiver, at dette produkt ikke ma behandles
som  husholdningsaffald. ~ Det skal  afleveres til
indsamlingspunkter, som er godkendt til indsamling og
genbrug af elektriske og elektroniske apparater. Produktet
skal derfor bortskaffes i henhold til de lokale bestemmelser
vedragrende bortskaffelse af affald. Yderligere oplysninger
angaende héndtering, genvinding og genbrug af dette produkt
kan fas ved at rette henvendelse til bopeelskommunens
tekniske forvaltning, til genbrugsstationerne eller til butikken,
der har solgt produktet.

Apparatet er designet, afprevet og produceret i
overensstemmelse med de fglgende standarder:

o Sikkerhed: DS/EN/IEC 60335-1; DS/EN/IEC 60335-2-6,
DS/EN/IEC 60335-2-31, DS/EN/IEC 62233.

* Ydeevne: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Forslag til korrekt
anvendelse med reduceret miljgbelastning: Teend for
apparatet pa minimumhastighed, nar du starter stegningen.
Lad den veere teendt i nogle minutter, ogsa efter at stegningen
er feerdig. @g kun hastigheden, hvis der er store rag- eller
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dampmeengder, og anvend kun booster-funktionen i de
tilfeelde, hvor det er strengt ngdvendigt. Udskift
filteret/kulfiltrene, nér det er ngdvendigt for at sikre, at
systemet, som reducerer lugt, altid er effektivt. Af hensyn til
fedtfilterets effektive funktion, skal det altid gares rent, nar det
er ngdvendigt. Anvend den maksimalt tilladte rgrdiameter, der
er anfart i manualen, for at optimere effektiviteten og minimere
stgjen fra ragkanalen.

2. Brug
Brug af kogeplade

Stegning pa induktionsplader baserer sig pd det fysiske
feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende
systemegenskab bestér i, at energien overfgres direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele:

Ved sammenligning med elektriske kogeplader, er en
induktionsplade:

- Mere sikker: Lavere temperaturer pa glasoverfladen.

- Hurtigere: Fadevarerne opvarmes pa& mindre tid.

- Mere preecis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa din styring

- Mere effektiv: 90% af den opsugede energi forvandles til
varme. Desuden, efter at have fiernet gryden fra pladen,
afbrydes varmeoverfgrslen omgéende, og det medvirker til at
undga unyttige varmeafledninger

2.1 Kogegrej til tilberedningen

Brug kun gryder, der er meaerket med symbolet for

Vigtigt:

For at undgd uoprettelige skader pa pladens overflade, brug
aldrig:

- beholdere, hvor bunden ikke er helt flad.

- metalbeholdere med emaljeret bund.

- beholdere med grov bund, for at undgé at ridse pladens
overflade.

- Anbring desuden aldrig varme gryder eller pander pa
pladens kontrolpanel.

2.1.1Kogegrej, du allerede har

Stegning ved induktion anvender det magnetiske princip for at
generere varme. Beholderne skal derfor indeholde jern. Det er
muligt at kontrollere, om grydematerialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltreekkes, er
gryderne ikke egnet til stegning ved induktion.

2.1.2 Anbefalet diameter pa kogegrejets bund
VIGTIGT: Hvis gryderne ikke er af korrekt starrelse,
teendes kogezonerne ikke.

Du kan finde grydens pakreevede minimumdiameter for hver
enkel kogezone i afsnittet med tegninger i denne
brugsanvisning.

2.2 Energibesparelse

For at opna de bedste resultater tilrades det at:

- Bruge pander og gryder med en bunddiameter, der svarer til
kogezonens starrelse.

- Udelukkende anvende pander og gryder med flad bund.



- Leegge lag pa gryden under stegningen, hvis det er muligt

- Koge grantsager, kartofler osv. med en lille meengde vand
for at reducere kogetiden.

- Bruge trykkoger, der reducerer bade energiforbruget og
tilberedningstiden yderligere

- Anbringe gryden midt pa den pageeldende kogezone tegnet
pa kogepladen.

Brug af sugeapparatUdsugningssystemet kan enten
bruges som udsugningsudgave, med udvendig udledning,
eller med filtreringsfunktion med indvendig recirkulation.

Udsugningsudgave
Dampene udledes udvendigt ved brug af en serie
rgrforbindelser (ikke medfalgende, keobes separat), der
fastgares pa den medfglgende koblingsflange.
Udtemningsrarets diameter skal svare til forbindelsesringens
diameter:
- Med rektanguleer udgang 222 x 89 mm
- med rund udgang @ 150 mm (*)

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
udsugningsudgavens tilbeher, i den illustrerede del indeholdt i
manualen. Produktet forbindes til rar og udtemningshuller pa
vaeggen med en diameter, der svarer til luftudgangen
(koblingsflange).
Brug af rer og udtemningshuller pa veeggen med en mindre
diameter, medfgrer en nedseettelse af udsugningsydelserne
og en drastisk stgjforhgjelse.
Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.
Brug s& kort en kanal som muligt.
Anvend en kanal med det mindst tilladelige antal
bajninger (bgjningens maksimale vinkel: 90°).
Undga vigtige endringer pa kanalens snit

Filtrerende udgave

Den udsugede Iuft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugtfiltre, far
den sendes tilbage til i rummet. Produktet er udstyret med et
seet lugtfiltre. Se siden med tilbehgr og sugesystemer med
recirkulation i installationsvejledningen for flere oplysninger.
Bemeerk: Hvis luften udledes inde i kakkenelementet, skal
man sgrge for en minimum luftpassage i soklens panel pa
ca. 120cm?.

Kig pa websiderne www.elica.com og
www.shop.elica.com for at se hele serien med de
tilgeengelige seet, og for at gennemfare de forskellige
installationer, bade som filtrerings- og som
udsugningsudgave.

3. Installering

e Bdde den elektriske og den mekaniske
del af installationen skal udferes af
autoriserede teknikere.
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Husholdningsapparatet er designet til
installation i en kgkkenbordsplade med
en tykkelse pa 2-6 cm ved planlimning og
2,5-6 cm ved nedfeeldning.

Den  minimale  afstand  mellem
kogepladen og veeggen skal veere mindst
5 cm fortil, mindst 4 cm til siderne og
mindst 50 cm til overskabene.

NB! De anfgrte afstande er vejledende.
Ved design af  kekkenet  skal
kakkenproducentens anvisninger falges.

/!\, 3.1 Elektrisk tilslutning

Fig. 9-10-11-12

° Apparatet skal frakobles
strgmforsyningen. e Installationen skal
udferes af en autoriseret tekniker med
kendskab til de geeldende bestemmelser
for installation og sikkerhed. e
Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar
for skader pa personer, dyr eller ting
forarsaget af manglende overholdelse af
anvisningerne i dette  afsnit. e
Stramforsyningskablet skal veere
tilstreekkeligt langt, til at kogepladen kan
fiernes fra kakkenbordet. ® Kontrollér, at
speendingen oplyst pa typeskiltet nederst
pa apparatet svarer til spaendingen i
boligen, hvor apparatet skal installeres.
Brug ikke forleengerledninger. e
Jordforbindelseskablet skal veaere 2 cm
leengere end de andre kabler. e Hvis der
ikke falger et stramforsyningskabel med
apparatet, skal der anvendes et kabel
med et ledertvaersnit pd min. 2,5 mm2 til
en effekt pa op til 7200 watt, mens det for
hejere effektydelser skal veere pa 4 mm2.
e Kablet ma pa intet punkt have en
temperatur pa 50 °C  over
omgivelsestemperaturen. e Apparatet er
beregnet til permanent tilslutning til
elnettet.

e Pas pd! Inden stramforsyningen
tilsluttes for at kontrollere, at apparatet



fungerer  korrekt, skal det altid
kontrolleres, at strszorsynlngskablet er
korrekt  installeret. e  Pas pal

Strgmforsyningskablet skal udskiftes af
et autoriseret servicecenter eller en
person med tilsvarende kvalifikationer.
Bemaerk: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der ger det
muligt at indstille en maksimal kW-
absorptionsgraense

Justeringen skal gennemfares nar
produktet forbindes til el-nettet, eller ved
genforbindelse af selve el-nettet (inden
for de neeste 2 minutter). Til Power
Limitation justeringen, henvises der til
denne manual, under afsnittet "Drift".

3.3 Montering

Far installationen igangseettes:

+  Nar produktet er pakket ud, skal det kontrolleres, at
der ikke er opstaet skader under transporten. Hvis
dette er tilfeeldet, skal forhandleren eller vores
kundeservice  kontaktes,  for installationen
pabegyndes.

+  Kontrollér, om det kebte produkt har en passende
starrelse til det valgte installationssted.

+  Kontrollér emballagen for at sikre, at der ikke gemmer sig
tilbehar (f.eks. poser med skruer, garantibevis osv.), som
kan vaere faldet ud under transporten. Tag det i s fald
ud, og leeg det til side.

+  Kontrollér, om der findes en passende stikkontakt i
naerheden af installationsstedet.

Forberedelse af kakkenelementet til mdbygnlng
Produktet ma ikke installeres pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner eller
tarretumblere.

Udfer  farst de  ngdvendige  udskeeringer i
kakkenelementet, far kogepladen anbringes. Sgrg for at
fierne spaner og savsmuld omhyggeligt.

- For at optimere filtreringsinstallationen, tilrades det at

udfare en spalte i soklen, for at muliggere iseettelsen af

en kommerciel rist.

VIGTIGT: Brug et enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, renggres omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedheeftning  (f.eks.
limoplgsningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen tarre i ca. 24 timer.

Fig. 2 - 16( )

Pas pa! Manglende installation af skruer
0g fastggringsanordninger |
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overensstemmelse med disse
anvisninger kan udggre en fare for

elektrisk sted.

Bemeerk: Til en korrekt installation af produktet, tilrddes det,
at tape rorfaringerne med et kleebemiddel med de falgende
specifikationer:

- Elastisk film i bled PVC, med kleebemiddel baseret pa akryl

- Det skal stemme overens med direktivet DIN DS/EN 60454

- Flammehaemmende

- Udmeerket modstandsevne over for aldring

- Modstandsevne over for temperatursvingninger

- Anvendeligt ved lave temperaturer.



4. Funktion

Kontrolpanel

10

9 8 7

] = , )

Taster / Display

1. ON/OFF (TIL/FRA) pa kogeplader/emhaette

2. Valg af kogezone
Kogezonens display

3. @gerlsenker Power Level (Effektniveau) og udsugningsstyrke
Visning af Power Level (Effektniveau) og udsugningsstyrke

4. Aktivering af timer “STAND_ALONE" ("INGEN VALGT")
Display : Timer “STAND_ALONE (INGEN VALGT)" / Timer
kogezone

5. @ger/senker tiden i timeren "STAND-ALONE" ("INGEN
VALGT")/Timer for kogezone

6.  Aktivering af timer for kogezone
Indikator for timer for aktive kogezone (Timer Zone)

7. Aktivering af automatisk opvarmning (Automatich Heat Up)
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10.

12.

13.

14.

Aktivering af Temperature Manager
(Temperaturkontrol) (varmefunktion)

Pause
Key Lock (Tastblokering)

Indikator for aktiv udsugning
Aktivering af indikator for filtermaetning

Valg/aktivering af emhaette

Sugeapparatets display

Display for visning af meetningsgrad for aktivt kul-
Ikeramisk - Fedtfilter

Nulstil meetningsgrad for filtre

Aktivering af automatisk udsugningsfunktion



BRUG AF KOGEPLADE

Det skal du vide, fgr du starter:

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter.

Derfor:

» Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pé
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle f& sekunder, hvis den valgte funktion
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

./!\ Giv agt! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den er

under nedkeling; pa kogezonemes display vises symbolet "

for at angive denne nedkglingsfase.
Vent pd, at displayet slukkes, far du neermer dig kogezonen.

Kogezonens display
| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt 0

Power Level (Effektniveau) 1.9~

Residual Heat Indicator

Kogepladens specifikationer

@ Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa kogezoneme:
Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller afbrydes, hvis
kogegrejet mangler eller flyttes.

@ Pot Detector (Grydedetektor)
Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder pa
kogezonerne.

@ Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)
Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid,
der er afhaengig af det indstillede effektniveau.

@ Residual Heat Indicator (Indikator for tilbageveerende

varme

Huvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa
displayet af den tilsvarende zone, ved brug af symbolet "

Drift
Bemeerk: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er det
farst ngdvendigt at aktivere den gnskede zone.

@ Tending
%(stryg) let pA ON/OFF (1) kogeplade/emheette: symbolet

teender;
fortsaet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfalgende under brugen af apparatet.

Alle tilgeengelige funktioner vil veere teendt med svagt

lysende indikator. Farven bliver fgrst inten, nar

Funktionen Temperature

Manager (Temperaturkontrol) C,
er aktiv

“Child Lock” funktion (Barnelas) !
aktiv

Pausefunktion N
Funktionen Automatic Heat UP 'q

(Automatisk opvarmning)

(Indikator for tilbagevaerende -
varme)
VIGTIGT:
Pot Detector (Grydedetektor) !_-‘
funktionen aktiveres.
Bridge-funktion aktiv ﬂ

Tryk igen pa ® for at slukke
Bemaerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Valg af kogezoner
Stryg (tryk) pa det omrade i Valg/Display (2), som svarer til
den gnskede kogezone.

@ Power Level (Effektniveau)

Pladen er udstyret med 9 effektniveauer

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hajre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

@




@ Power Booster (Effektbooster)

Produktet er forsynet med et supplerende effektniveau
(udover niveau 3), der forbliver aktiv i 5 minutter, hvorefter
effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 5‘)
og aktivér Power Booster (Effektbooster)

Effektbooster-niveauet angives i omradet
Valg/Display (2) med symbolet "

@ Key Lock (Tastblokering)

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade de
allerede indstillede funktioner veere aktive.

Aktivering:

* Tryk pa (10)
Gentag handlingen for at deaktivere.
Bemaerk: hvis der trykkes pa en af de andre funktioner, mens

tastblokeringen Key Lock er aktiv, s& blinker symbolet
for at angive, at funktionen er i brug og skal deaktiveres far
kogepladen kan betjenes.

@ Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning) giver
mulighed for hurtigere at oparbejde den gnskede effekt; med
denne funktion har man den fordel, at tilberedningen er
hurtigere, men uden risiko for at breende maden, fordi
temperaturen ikke overskrider det indstillede niveau.

Denne funktion er disponibel for effektniveauerne 1 - 8.

Aktivering:

a2
+ | den teendte kogezone %kkes pa = (7

« | displayet (2) vises en "r1", som blinker skiftevis med
effektniveauet, som er indstillet for kogezonen

Nar effektniveauet gges for kogezonen: Den automatiske
opvarmningsfunktion forbliver aktiv med den nye indstillede
temperatur.

Nar effektniveauet seenkes for kogezonen: Den
automatiske opvarmningsfunktion slukker.

Beméerk: hvis en anden kogezone veelges samtidigt, sa

=
taender symbolet Tl (7) igen med intensiv styrke,
hvorefter det ogsa er muligt at aktivere funktionen for
denne zone. Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den
allerede er aktivet, sddan som vist i displayet (2)
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@ Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturkontrol (Opvarmningsfunktion))

Temperature Manager (Temperaturkontrol) er en
kontrolfunktion, der gar det muligt at bibeholde varmen pa en
konstant temperatur, med et styrkeniveau, der er optimeret
mellem; ideelt for at holde retterne, der allerede er tilberedt,
varme. FUnktionen Temperature Manager aktiveres ved

—
farste tryk pa tasten @ =
| displayet (2) for koge&onen, hvor temperaturkontrollen er

aktiv, vises symbolet )

Bemeerk: hvis en anden kogezone veelges samtidigt, s

teender symbolet @ = (8) igen med intensiv styrke, hvorefter
det ogsa er muligt at aktivere funktionen for denne zone.
Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den allerede er
aktivet, sddan som vist i displayet (2)

» Tryk igen pa RE (8) for at deaktivere og slukke, indtil
niveauet som vises i Display (2) er pa “II".

Bemeerk: hvis Temperaturkontrollen (varmefunktion) er i
funktion pa flere kogezoner, veelges farst den gnskede zone

forstiValg (2);
funktionen kan ogsé deaktiveres med Veelgerlinjen (3), ved at

bringe Effektniveauet til “I".

@ Pause

Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion p& kogepladen i
bero, og nulstiller tilberedningseffekten.

Aktivering:

o Tryk pa I | (9)
o “1 17 blinker i displayet (2)
Inaktivering af funktionen:

* Tryk pal 1(9)
Veelgerlinjen (3) teender

+ Trykistryg p& Veelgerlinjen (3) for at deaktivere
funktionen

Bemeerk: deaktiveringen genopretter tilstanden for
kogepladen, som var aktiv fgr pausen. Kogepladen fortseetter
med de indstillinger, som er valgt forinden.

Bemaerk: hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

Bemaerk: Pausefunktionen har ingen effekt pa
udsugningsfunktionen



@ Timeren “STAND ALONE” (INGEN VALGT)
Timerfunktionen er en nedteelling uafhaengig af kogezonerne
(og af udsugningszonen).

Timeren aktiveres ved at trykke pa Zone/Display (4)

Brug symbolerne == + (5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4)
Bemaerk: Vent 10 sekunder, far der trykkes pa andre
kommandoer, og nedteellingen er begyndt.

Timerens format er 2.2

-1, for timeme

- 27 for minutterne
Bemeerk; timeren kan maks. indstilles til 1t og 59min

| Zone/Display (4) vises den resterende tid;
nar nedteellingen er afsluttet, udsendes et lydsignal

Bemeerk: Nér der resterer mindre end 10 minutter af
nedteellingen, sa skifter displayet til dette format

-0, minutter

-7 sekunder

med et fast lyspunkt

Sadan slukkes timeren:
* Veelg Zone/Display (4)
+ Indstil varigheden for Timer til Sﬂa’], ved hjeelp af

+5)

@ Timer kogezone
Funktionen Timer kogezone er en nedteellingsfunktion, som

kan indstilles, ogsé samtidigt, for hver kogezone

Ved endt nedteelling slukker den valgte kogezone automatisk,
o0g brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering af funktionen Timer kogezone

* Stryg (try%é omradet Valg/Display (2) (effektniveau # 0)

* Tryk pa (6) for den pageeldende kogezone

* Brug symbolerne == + (5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4);

under indstillingen blinker symbolet @ (6)

Bemeerk: Vent 10 sekunder far der trykkes p& andre
kommandoer og timeren for kogezonen er aktiveret.

Bemaerk: Ved at trykke leenge pa @ (6) , nulstilles timeren
for kogezonen

Hvis gnsket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner.

Bemeerk: der kan indstilles en forskellig timervaerdi for hver
kogezone. Pa displayet (4) vises nedtzellingen for den valgte
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kogezone pa det pageeldende tidspunkt, hvis ingen zone er

valgt, og man trykker pa displayet (4), sa vises nedteellingen

for timeren “STAND-ALONE” (INGEN VALGT).
Nedtaellingen vises i samme format som for timeren
“STAND-ALONE” (INGEN VALGT) (se afsnittet herover
om Timer “STAND ALONE (INGEN VALGT)

Nér nedteellingen er afsluttet, sd udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.

Sadan slukkes timeren:
* Veelg kogezonen (2)
« Indstil varigheden for Timer til 0, ved hjeelp af

+)

@ Power Limitation

Power Limitation funktionen gar det muligt, at indstille
produktets funktion, s& den maksimale absorbering
begraenses og sa absorberingskraften pa alle de aktiverede
kogezoner reguleres saledes, at den samlede absorbering pa
kogepladen ikke overskrider det maksimalt indstillede
absorberingsniveau.

Bemeerk: justeringen skak&memfﬂres med slukket plade,

uden at trykke pa tasten ON/OFF (1), nar kogepladen
forbindes til el-nettet, eller ved genforbindelse af selve el-
nettet inden for de naeste 2 minutter.

For at indstille Power Limitation funktionen:

- tryk pé( A]

(som kun blinker i de farste 2 minutter efter at produktet er
teendt)

- bliv ved med at trykke pé( A ] mens du trykker pa alle
kogezoneres omrader for Valg/Display (2) én ad gangen og
mod uret fra den forreste zone i hgjre side (FR)

RL-2 e e _2-RR
D Y e |
[N} i
\ Ive ’ \
1 [
= |
FL-27 “2-FR

- ved hvert tryk harer du et kort akustisk signal

- nar du har trykket pé alle Displayene (2), kan du slippe

tastent A ]nu:

- viser Displayet (2) for den bageste venstre zone (RL)
symbolerne “C" og “0" skiftevis. Dette betyder, at det er muligt
at foretage indstillingen:



veelg Displayet (2-RL)

rul i Veelgerlinjen (3), indtil symbolerne “C” og “8” vises pa
Displayet,,

pa Displayet (2-FL) vises falgende aktuelle indstilling**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** standardindstillingen er justeret p& 7,4 KW

For at endre indstillingen af Power Limitation

- tryk pa Displayet (2) for den forreste venstre zone (FL)
- rul derefter pa Veelgerlinjen (3) for at indstille den nye
justering

- for at gemme indstillingen, trykkes der pé tasten ®
ON/OFF (1), i 2 sekunder. Du vil hgre et langt akustisk signal,
som bekreefter indstillingen

@ Bridge Zones

Kogezoneme er, takket veere Bridge-funktionen, i stand til at
arbejde i kombineret made, for at danne en eneste zone med
samme styrkeniveau. Denne funktion muligger en jeevn
stegning, selv med pander og gryder af store mal.

Det er muligt at anvende den frontale kogezone “Master”
sammen med den bagved - den “Sekundeere”

(for at kontrollere pa hvilke zoner denne funktion er
tilgeengelig, sl op i den illustrerede del i denne manual).

For at aktivere Bridge-funktionen:

Veelg de to gnskede kogezoner samtidigt

- pa Displayet (2) i kogezonen “Sekundaere” vises
symbolet “¢ ¢”

- vha. Veelgerlinjen (3) kan du nu indstille Driftsniveauet
(Effekt), som vil blive vist pa Displayet (2) i kogezonen
“Master”

- det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sla
Funktionen Bridge fra

Bemaerk: Timeren kogezone, som blev aktiveret under
Bridge-funktionen, gar at begge kogezoner slukker

automatisk, fordi de betragtes som kun ét kombineret omrade.
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BRUG AF SUGEAPPARATET

@& Tanding
%(stryg) let pA ON/OFF (1) kogeplade/emheette: symbolet

teender;
fortseet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfalgende under brugen af apparatet.

VIGTIGT:

Alle tilgeengelige funktioner vil veere teendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver fgrst inten, nér
funktionen aktiveres.

Tryk igen pa ® for at slukke
Bemeerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Tending af sugesystemet: Aben Flappen rar Omradet
for valg (12) for at aktivere sugesystemet.

Bemaerk: Udsugningszonen er udstyret med en mekanisk
roterende FLAPPEN. Det er ngdvendigt at abne FLAPPEN,
inden kappen tendes og udsugningssystemet aktiveres.
Emheetten er forsynet med en sensor, som automatisk slukker
motoren, nar udsugningen er aktiveret, hvis FLAPPEN er helt
lukket. Udsugningen starter farst igen, nar FLAPPEN
genabnes.

@& Udsugningshastighed (effekt):

Udsugningen er udstyret med 3 hastighedsniveauer (effekt).
Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hagjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

(12)

@ Power Booster

Produktet er udstyret med to ekstra effektniveauer (ud over

niveau tre)

— Power Booster (Effektbooster) 1: tidshegreenset til 15
min.

— Power Booster (Effektbooster) 2: tidsbegreenset til 5
min.

hvorefter effekten skifter til den niveau, som var indstillet

forinden.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 1

Power Booster-niveauet 1 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at tallet “4” blinker

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
o0g aktivér Power Booster (Effektbooster) 2

Power Booster-niveauet 2 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at symbolet ” " blinker



@ Automatisk drift

Emheetten teender med den bedst egnede hastighed, og
tilrette udsugningskapaciteten til den maksimale stegeniveau,
i brug pa kogezonerne.

Nar kogezoneme slukkes, s tilpasser emhaetten
udsugningshastigheden og seenker den gradvist, sa damp- og
lugtrester suges ud.

For at aktivere denne funktion:
Tryk pa t A ] (14)

Gentag handlingen for at deaktivere.

Bemeerk: hvis man under aktiv automatisk drift veelger
hastigheden fra 1 til 3 i Veelgerlinjen (3), sa aforydes den
automatiske funktion,

hvis man i stedet veelger Power Boster (Effektbooster)
genoptages den automatiske funktion, indtil nedteellingen er

afsluttet. | dette tidsrum blinker symbolet A !

Bemeerk: hvis pladen slukkes med automatisk funktion
aktiv, slukker udsugningen automatisk og gradvist.

@ Indikator for filtermaetning

Emheetten signalerer nar det er ngdvendigt at udfare filtrenes
vedligeholdelse:

Kul-fkeramiske lugtfiltre “FILTER"(13) taender

Fedftfilter “FILTER"(13) blinker

Bemeerk: Denne funktion er som standard deaktiveret (se
afsnittet "Aktivering af indikator for filtermeetning")

@ Nulstilling af filtermeetning
Nér vediigeholdelsen af filtrene (fedt og/eller kul/keramisk) er

afsluttet trykkes leenge pa “FILTER” (13);
“FILTER"(13) slukker og genstarter indikatortzellingen.

@ Aktivering af indikator for filtermeetning
Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.
For at aktivere den, falg de nedenstaende anvisninger:

- teend for udsugningen ved hjeelp af ;

- med slukket udsugningsmotor og kogeplader trykkes pa
Veelgerzone (12)

- tryk leenge pa ‘HOBOD" (11) indtil Displayet (12) viser
bogstaverne “F” - “G”, som blinker skiftevis

F = Kul-/keramisk lugtfilter
G = Fedtfilter

Kul-/keramiske lugtfiltre

—  Tryk pa Display (12) nar bogstavet “F” vises

—  Tryk pa “FILTER> (13) _ lampen blinker

—  Tryk igen leenge pa ‘HOOD" (11) for at bekreefte
aktivering af indikatoren for kul-/keramiske lugtfiltre
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Fedftfilter

—  Tryk pa Display (12) ndr bogstavet “G” vises

—  Tryk p& “FILTER" (13) — lampen lyser fast

—  Tryk igen leenge pa HOOD" (11) for at bekreefte
aktiveringen af indikatoren for filtermaetningsgraden

Apparatet er beregnet til brug sammen med et Window

sensor KIT (leveres ikke af producenten).

Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved brug i

UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen stoppe med at

virke hver gang vinduet i rummet, som KITTET er monteret

pa, bliver lukket.

- Den elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal

udfares af kvalificeret og specialiseret teknisk
personale.
KITTET skal certificeres separat iht.
sikkerhedskravene for komponenten og dens
anvendelse sammen med apparatet. Installationen
skal udferes iht. de geldende forskrifter vedr.
husholdningsudstyr.

PAS PA:

- KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til apparatet,
skal veere en del af et certificeret kredslgh med
ekstra lav sikkerhedsspaending (SELV).
producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af
fejl ogleller funktionsfejl ogleller ukorrekt installation
af dette KIT.




4.1 Effekttabel

Effektniveau

Tilberedningstype

Anvendelse af niveauet
(Angivelsen supplerer dine egne erfaringer og
tilberedningsvaner)

Ideel til at bringe fedevarens temperatur hurtigt op, il

Boost Hurtig opvarmning kogepunktet hvis det er vand, eller hurtig opvarmning af
fedtstoffer til tilberedningen
Maks. effekt
Ideel til at brune ked, igangsaette en tilberedning,
8-9 Stege - Koge friturestege frysevarer, hurtig opvarmning
: B _ o Ideel til at stege, vedligeholde kogning, tilberede og
-8 Brune - stege —koge - grill grille (i kort tid, 5-10 minutter).
Hgj effekt ; ;
Brune — tilberede — stuvning - Ideale per so_ffr_lggere, mantgnere bolliture Iegg_ere,_
6-7 . cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
stege - grille ; .
preriscaldare accessori
: _ - i Ideel til stuvning, vedligeholde kogning pa lavt niveau,
4-5 Tilberede Stmgmg stege tilberede (i leengere tid). Indkogning af pasta, risotto,
g sauce o.l.
) B — Ideel til tilberedning af leengere varighed (ris, saucer,
Mellemhg;j 3-4 Tllberedic; dkzv?]gi;nkognlng grydestege, fisk), nar tilberedningen foregdr i veeske (fx
effekt gning vand, vin, suppe, maelk), indkogning af pasta
Ideel til leengerevarende tilberedning (maengde mindre
Tilberede - svag kogning - end en liter: ris, saucer, grydestege, fisk), nar
2-3 : - . : " .
indkogning tilberedningen foregar i vaeske (fx vand, vin, suppe,
meelk)
12 Smelte - optg - holde varme - Ideel til at smelte smar, forsigtig smeltning af chokolade,
indkogning optening af sma fgdevarer
Lav effekt Ideel til at holde madvarer varme i sma portioner lige
Smelte - opta — holde varme - . ) !
1 . . efter tilberedningen eller holde serveringsklare retter
indkogning i - ;
varme samt til indkogning af risotto
OFF Effekt nul Afszetningsflade Kogepladen er i stand-by eller slukket (mulighed for

restvarme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)
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4.2 Tilberedningstabel

Fodevaretype Retter eller Effektniveau og tilberedningens faser
YP€ | tilberedningstype Forste fase | Effekt |  Anden fase Effekt
Kogning af pasta og
Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
kogepunktet
Kogning af pasta og
Pasta. ri Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
asta, rs kogepunktet
Kogning af pasta og
Kogt ris Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 5-6
kogepunktet
Risotto Sautering 0og opvarmning af ris 7-8 Tilberedning 4-5
Kogte Opvarmning af vandet Booster-9 Kogning 6-7
Stegte Opvarmning af olien 9 Stegning 8-9
Grontsager Friturestegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 6-7
9 Stuvede Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 3-4
. . Tilberedning til
Dybtstegte Opvarmning af tilbeharet 7-8 gyldne 7-8
Bruning af kedet i olie ) .
Steg (hvis med smar, niveau 6) -8 Tilberedning 84
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 G""nmgig:r begge 7-8
Kodvarer Bruning i olie
Grydesteg (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 4-5
) Bruning i olie . .
Stuvning (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 Tilberedning 7-8
: h Bruning i olie . .
Fisk Stuvning (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Stegt i olie Opvarmning af olie eller fedtstof 8-9 Stegning 7-8
: Opvarmning af panden med smgr ) . .
Spejlede eller fedstof 6 Tilberedning 6-7
Opvarmning af panden med smgr ) .
g Omelet eller fedtstof 6 Tilberedning 5-6
Blgdkogt/hardkogt Opvarmning af vandet Booster-9 Tilberedning 5-6
Pandekage Opvarmning af panden med smgr 6 Tilberedning 6-7
Tomat Bruning med 9I|e (hvis med smar, 6.7 Tilberedning 34
niveau 6)
Saucer Ragout Bruning med _0I|e (hvis med smer, 6-7 Tilberedning 3-4
niveau 6)
Besciamel T||beredn|ng af grundingredienter 56 Bringes t}l let 34
(smeltning af smar og mel) opkogning
. . Vedholder let
Kagecreme Bringer meelken i kog 4-5 kogning 4-5
Desserter, . . . Vedholder let
cremer Budding Bringer meelken i kog 4-5 kogning 2-3
Ris i meelk Opvarmer maelk 5-6 VedhoIQer let 2-3
kogning
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5. Vedligeholdelse

Vedligeholdelse af kogeplan

Pas pa! Far der udferes nogen form for rengaring eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er
slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke leengere er

synlig.

5.1 Renggring
Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

Undga brug af eetsende svampe og af skuresvampe Deres
brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

Brug ikke irriterende kemiske rengaringsmidler, som fx spray
til ovnrens eller pletfiernere.

Efter hver brug skal kogepladen kgle af, og herefter rengares
for at fjerne fastbreendte rester eller pletter fra madrester.
Sukker og fedevarer med hgjt sukkerindhold skader
kogepladen og skal straks fjernes.

Salt, sukker og sand vil kunne ridse glasoverfladen.

Brug en blgd kiud, kekkenrulle eller specifikke produkter til
rengering af induktionsplader (folg fabrikantens anvisninger).
DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!

Vigtigt:

Ved tilfeeldige og store udslip af veesker fra gryderne, er det
muligt at gribe ind ved brug af udtemningsventilen, der sidder
pa produktets nedre del, for at fierne alle rester og udfere en
rengaring med den maksimale hygiejniske sikkerhed.

Vedligeholdelse af sugeapparat

Rengaring

Til renggringen anvend UDELUKKENDE en fugtig klud med
flydende neutrale renggringsmidler. UNDGA BRUG AF
REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

UNDGA BRUG AF SPRIT!

Fedftfilter

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra
stegningen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermeetning angiver behovet), ved
brug af milde vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine
ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus.

Ved vask i opvaskemaskine, risikerer fedtfilteret at blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

Fig.32.3-325

221

Filter Med Aktivt Kul - Keramik

(Udelukkende til filtrerende udgave)

Opfanger lugt fra madlavning

Produktet er udstyret med et st lugtfiltre. Efter kortere eller
leengere tids brug afhaengigt af den type mad, der tilberedes,
og hyppigheden af rengering af fedtfilteret, er det ngdvendigt
at udskifte lugtfilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk
hver 2-3 méneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45

minutter.  Korrekt  regenerering  sikker en  konstant
filtreringseffektivitet i 5 ar.
Fig. 32



5.2 Fejlfinding

induktionsmodulet

ikke tilsluttet rigtigt, eller
ogsa er kablet
defekt

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER UDBEDRING AF FEJL
. De elektroniske deles Vent til kogepladen er
E2 Kontrolpanelet slukker ved for haje indvendige temperatur er kolet af, far den bruges
temperaturer : )
for hgj igen
Tab af magnetiske .
E3 Uegnet beholder egenskaber Fjern gryden
Der kommer ikke strom til
- modulet;
Kommunikationsproblemer mellem ) Frakobl kogepladen fra
Strgmforsyningskablet er
E5 brugerens greenseflade og

strgmforsyningen og
kontrollér forbindelsen

Til alle de andre
fejlsignaleringer
(E..U..C..)

Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden

5.3 Serviceafdeling

For du kontakter serviceafdelingen.

1. Kontrollér, om det er muligt at lzse problemet pé& egen héand, ifelge oplysningerne under “Fejlfinding”.

2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.

Hvis problemet efter de ovenfor anfert eftersyn vedvarer, skal du kontakte din neermeste serviceafdeling.
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PL - Instrukcja montazu i obstugi

Dokfadnie stosowa¢ sie¢ do wskazowek zawartych w
niniejszej  instrukcji.  Producent nie  ponosi  zadnej
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek nieprawidtowosci, uszkodzenia
lub pozary spowodowane przez urzadzenie i wynikajace z
nieprzestrzegania zalecen zawartych w niniejszej instrukcji.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego, do
przyrzadzania positkw i odprowadzania produkowanych przy tym
opardw. Zabrania sie kazdego innego zastosowania (np.
ogrzewanie pomieszczen). Producent nie ponosi  zadnej
odpowiedzialnosci  za  nieprawidtowe  korzystanie  lub
nieprawidtowe ustawienie elementéw sterowniczych.

Urzadzenie moze sig r6zni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych si¢ w niniejszej dokumentacji. Mimo
to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu pozostaja te
same.

® uwazie przeczyta¢ instrukcje: znajdujg sie w nich wazne

informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

O] Nie  wykonywa¢ Zzadnych przerébek elektrycznych
urzadzenia.

Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzi¢, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowaé sie ze
sprzedawca,
Przed przystapieniem do montazu sprawdzi¢, czy urzadzenie
nie zostalo naruszone. W przeciwnym wypadku, nalezy
przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze sprzedawca,
NB.: Elementy oznaczone symbolem ,(*)" sa dodatkowymi
akcesoriami dostarczonymi tylko z niektérymi modelami lub
oddzielnymi elementami, ktére mozna zakupic.

® 1. Ostrzezenie

Uwaga! Nalezy postepowaé zgodnie z
ponizszymi  instrukcjami: e  Przed
przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci
montazowej, nalezy odigczy¢ urzadzenie
od sieci elektrycznej. e Montazu lub
konserwacji moze dokonywaé wytacznie

wykwalifikowany  technik, ~zgodnie ze
wskazowkami  producenta i  wedtug
obowigzujacych przepisow

bezpieczenstwa. Nie naprawia¢c i nie
wymienia¢ zadnych cze$ci urzadzenia,
jezeli nie zostalo to jasno wskazane w
instrukcji obstugi. e Zgodnie z prawem
uziemienie urzadzenia jest obowigzkowe.
e Kabel zasilajgcy musi by¢ dostatecznie
diugi, aby  umozliwic  podigczenie
urzadzenia zabudowanego w szafce do
sieci elektrycznej. @ W celu zapewnienia
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zgodno$ci instalacji z  obowigzujacymi
przepisami  bezpieczenstwa  nalezy
zastosowa¢  wytgcznik  wielobiegunowy
zgodny z obowigzujacymi normami, ktory
zagwarantuje catkowite odfgczenie od sieci
w warunkach kategorii przepieciowej I,
zgodnie z zasadami instalacji. e Nie
stosowaé rozgateznikéw i przedtuzaczy. e
Po zakonczeniu montazu, uzytkownik nie
moze mie¢ dostepu do elementow
elektrycznych. e Caly sprzet i jego
dostepne czesci podczas uzytkowania
osiggajg wysokie temperatury. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkng¢ elementéw
grzejnych. e Nalezy uwazag, aby dzieci nie
bawity sie urzadzeniem; trzymac je z dala
od urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz
podczas uzytkowania dostepne czesci
moga ~ osigga¢  bardzo  wysokie
temperatury. e Posiadacze rozrusznikdw

serca i aktywnych implantow, przed
uzyciem  piyty  indukcyjnel, muszg
sprawdzi¢, czy ich rozrusznik jest

kompatybilny z urzadzeniem. e W trakcie i
po uzyciu nie mozna dotykaé elementow
grzejnych urzadzenia. e Unika¢ kontaktu
ze szmatkami lub innymi fatwopalnymi
materiatami, dopdki wszystkie elementy
urzadzenia nie osiggng wystarczajaco
niskiej temperatury, zagrozenie pozarem.
o Nie umieszcza¢ materiatéw tatwopalnych
na urzadzeniu lub w jego poblizu. e
Rozgrzany tluszcz i olej moze ulec
zapaleniu.  Nadzorowaé  gotowanie
produktow  zawierajagcych  duzg ilosé
ttuszczu i oleju. e Jezeli powierzchnia jest
peknigta, wytaczy¢ urzadzenie, aby
unikngé ryzyka porazenia  pradem
elektrycznym. e Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uruchamiania za pomocq
zewnetrznego regulatora czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
e Niekontrolowane przyrzadzanie potraw



na ptycie kuchennej przy uzyciu tuszczu
lub oleju moze byC niebezpieczne i
doprowadzi¢ do pozaru. e Proces
gotowania powinien by¢ nadzorowany.
Krotkie gotowanie powinno by¢ ciggle
nadzorowane. e NIGDY nie probowaé
gasic ptomienia  woda. Przeciwnie,
wylaczy¢  urzadzenie i zgasi¢ ogien
pokrywka  lub  kocem  gasniczym.
Niebezpieczenstwo pozaru: nie kfasé
przedmiotow na powierzchniach
grzewczych. e Nie uzywa¢ parowych
urzadzen czyszczacych, ryzyko porazenia.
e Nie kias¢ metalowych przedmiotow
takich, jak noze, widelce, tyzki i pokrywki na
powierzchniach ptyty kuchennej, poniewaz
moga sie nagrza¢. e Przed podtaczeniem
urzadzenia do sieci elektrycznej: sprawdzi¢
tabliczke znamionowg (umieszczong na
dolnej czesci urzadzenia), aby upewnic sie,
Ze napiecie i moc sg zgodne z wartosciami
sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie.
W razie watpliwosci skontaktowaé sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Wazne: e Po uzyciu nalezy wytaczy¢ plyte
kuchenng przy pomocy urzadzenia
sterowniczego; nie polega¢ wylgcznie na
detektorze garnkdw. e Unika¢ wycieku
cieczy; w celu zagotowania lub podgrzania
plynéw zmniejszy¢ doptyw ciepta. e Nie
pozostawiaC  wigczonych  elementéw
grzejnych, gdy na ptycie znajdujq sie puste
garnki lub patelnie lub, gdy ptyta jest pusta.
e Po zakonczeniu gotowania, wylaczyé
dang strefe grzewcza. e Do gotowania nie
uzywac folii aluminiowej i nigdy nie stawia¢
na plycie produktéw znajdujacych sie w
aluminiowych opakowaniach. Aluminium
ulega stopieniu i powoduje nieodwracalne
uszkodzenie urzadzenia. e Nigdy nie
podgrzewaé puszek i  blaszanych
pojemnikow z zywnoscig, nalezy je
wczesniej otworzy¢: mogtyby wybuchngc!
To ostrzezenie odnosi sie do wszystkich
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rodzajow piyt kuchennych. e Stosowanie
duzej mocy, jak na przyktad funkcji Booster
nie nadaje sie do podgrzewania niektorych
plynéw takich, jak na przyktad olej do
smazenia. Nadmierne cieplo moze by¢
niebezpieczne. W takich przypadkach
zaleca sie uzycie nizszej mocy. ® Naczynia
powinny by¢ umieszczone bezposrednio
na ptycie kuchennej i muszg by¢
wysrodkowane. Pod Zzadnym pozorem nie
wkiada¢ zadnych przedmiotow pomiedzy
garnek a ptyte kuchenng. @ W przypadku
wysokiej temperatury, urzadzenie
automatycznie zmniejsza poziom mocy
stref grzewczych. e Przed przystapieniem
do jakiejkolwiek czynnosci zwigzanej z
czyszczeniem lub konserwacjg nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od sieci elekiryczne
wyjmujac wtyczke lub roziaczajac gtowny
wytgcznik w mieszkaniu. e Podczas
wszystkich  czynnosci  instalacyjnych i
konserwacyjnych uzywac rekawic
roboczych. e Urzadzenie moze by¢
obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz o0soby 0 ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych i
psychicznych, osoby nie posiadajace
doswiadczenia, lub wystarczajace] wiedzy
pod warunkiem, ze beda one nadzorowane
lub zostang przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
Zwigzanego z nim niebezpieczenstwa. e
Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie
urzadzeniem. @ Czyszczenia i konserwacii
nie moga wykonywac dzieci bez nadzoru.
e  Pomieszczenie  musi  posiada¢
wystarczajgcq wentylacje w przypadku
uzywania urzadzenia jednoczes$nie z
innymi- urzagdzeniami spalajacymi gaz lub
inne paliwa. e Urzadzenie nalezy czesto
czyscié, zarbwno wewnatrz, jak i na
zewnatrz  (CO NAJMNIEJ RAZ W
MIESIACU), niemniej jednak zawsze
stosowa¢ sie do zalecen zawartych w



instrukcji konserwacji. ® Nieprzestrzeganie
zalecen w  zakresie  czyszczenia
urzadzenia oraz wymiany i czyszczenia
filtrbw pociaga za sobg ryzyko pozaru.
Surowo zabrania sie flambirowania. e
Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe
dla filtrbw i moze byé przyczyng pozaru,
dlatego tez jest surowo zabronione. e
Smazenie musi odbywaC sie pod statg
kontrola, aby nie dopusci¢ do zapalenia sie
przegrzanego oleju. ® UWAGA: Podczas
funkcjonowania ptyty kuchennej dostepne
cze$ci urzadzenia mogg osigga¢ wysokie
temperatury. @ Uwaga! Nie podigcza¢
urzadzenia do sieci elektrycznej, dopoki nie
zostanie zakonczony jego montaz. e W
odniesieniu  do zasad technicznych |
przepisow bezpieczenstwa dotyczacych
odprowadzania spalin, nalezy stosowac sie
sciSle do rozporzadzen  witasciwych
organow lokalnych. e  \Wyciggane
powietrze nie moze by¢ kierowane do
kanatu stosowanego do odprowadzania
spalin produkowanych przez urzadzenia
spalajace gaz lub inne paliwa. e Nigdy nie
uzywaC urzadzenia bez prawidtowo
zamontowanej kratk! e Do montazu
uzywa¢ wylgcznie Srub  mocujacych
dostarczonych wraz z urzadzeniem; jezeli
nie zostaly dostarczone, zakupi¢ S$ruby
wiasciwego  rodzaju. Uzy¢ $rub o
odpowiedniej diugosci, wskazanych w
Instrukcji montazu. e Kiedy omawiane
urzadzenie oraz inne urzadzenia zasilane
energiq inng niz elekiryczna pracujg
jednoczesnie, podci$nienie w
pomieszczeniu nie moze przekracza¢ 4 Pa
(4 x 105 bar). e Bardzo wazne jest
zachowanie niniejszej instrukcji, tak aby
moc z niej w kazdej chwili skorzystac. W
przypadku sprzedazy, przekazania lub
przeniesienia, upewni¢ sie, ze instrukcja
bedzie towarzyszy¢ produktowi.

Urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska
2012/19WC - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
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Electronic Equipment (WEEE). Dokonujac prawidiowej utylizacji
produktu,  uzytkownik przyczynia sie do zapobiegania
potencjalnemu negatywnemu wptywowi na $rodowisko naturalne i

zdrowie. Symbol mmmm umieszczony na produkcie lub na
zalaczonej dokumentacji oznacza, ze nie powinien on hy¢
traktowany jako odpad domowy, nalezy go przekaza¢ do
odpowiedniego  punktu  zhiérki  sprzetu  elektrycznego i
elektronicznego. Nalezy sie go pozby¢ zgodnie z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpadow. Aby uzyskac wiece
informacji na temat utylizacji, Zlomowania i recyklingu produktu,
nalezy skontaktowa¢ sie z wiasciwym biurem lokalnym, centrum
zhiérki odpadéw lub ze sklepem, w ktérym zostat zakupiony.
Urzadzenie  zostalo  zaprojektowane, — przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

* Bezpieczenistwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Osiggéw: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.  Porady dotyczace
prawidtowego uzytkowania ograniczajacego wptyw na srodowisko:
Podczas rozpoczecia gotowania wigczy¢ urzadzenie z minimaing,
predkoscia, pozostawiajac je wiaczone réwniez na kilka minut po
zakonczeniu gotowania. Zwiekszy¢ predkos¢ tylko w przypadku
duzej ilosci spalin i oparéw, uzywajac funkcji booster wytacznie w
ekstremalnych wypadkach. Aby utrzyma¢ skuteczno$¢ systemu
redukcji nieprzyjemnych zapachdw, wymienia¢, gdy jest to
konieczne filtrly weglowy/e. Aby zachowa¢ skutecznos¢ filtra
przeciwtluszczowego, w razie koniecznosci nalezy go wyczyscic.
Aby zwigkszy¢ skuteczno$¢ i zredukowaé hatas, zastosowat
maksymalng $rednice systemu odprowadzania wskazang w
niniejszej instrukcji.

2. Obstuga

Uzytkowanie plyty kuchennej

Indukeyjny system gotowania opiera sig na fizycznym zjawisku
indukcji magnetycznej. Gtéwna cecha takiego systemu jest
bezposrednie przekazywanie energii z generatora do garnka.
Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi, wasza ptyta
indukcyjna jest:

- Bezpieczniejsza: nizsza temperatura na szklanej powierzchni.

- Szybsza: mniejszy czas nagrzewania potrawy.

- Bardziej precyzyjna: plyta natychmiast reaguje na wydawane
polecenia

- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztaicanej w
ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z plyty, przekazywanie ciepta
zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposéb
niepotrzebnych strat.

2.1 Pojemniki do gotowania

Uzywac wytacznie garnkéw, ktére posiadajg symbol

Wazne:



aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie nalezy
uzywac:

- naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie.

- metalowych naczyn z emaliowanym dnem.

- naczyn o szorstkiej podstawie, aby nie porysowa¢ powierzchni

- niédy nie klas¢ goracych gamkéw i patelni na panelu
sterowniczym plyty

2.1.1 Pojemniki

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje pole magnetyczne do
wytwarzania ciepta. Naczynia musza wigc zawiera¢ zelazo. Mozna
sprawdzi¢, czy materiat z ktérego jest wykonany garnek jest
magnetyczny za pomoca zwyktego magnesu. Gamki nie nadajg,
sie, jezeli magnes nie dziafta na nie.

2.1.2 Zalecane $rednice dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkéw beda niewlasciwe strefy
grzewcze nie wiacza sie

Aby sprawdzi¢ $rednice garnka odpowiednia do kazdej strefy,
nalezy skonsultowaé rysunki zamieszczone w niniejszej instrukcii.

2.2 Oszczednosé energii

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sie:

- Uzywa¢ garnkoéw i patelni o $rednicy dna réwniej $rednicy strefy
grzewczey.

- Uzywac wytacznie garnkdw i patelni z ptaskim dnem.

- Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania przykry¢ garnek
pokrywka,

- W celu zmniejszenia czasu, gotowa¢ warzywa, ziemniaki itp. w
niewielkiej ilosci wody.

- Uzywa¢ szybkowaru, ktéry dodatkowo ogranicza zuzycie energii i
czas gotowania

- Ustawi¢ garnek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na plycie.

Uzytkowanie okapu

System zasysania opardw moze by¢ uzywany w wersji
wyciagowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub filtrujacej
z wewnetrzna recyrkulacja,

Wersja wyciagowa
Opary sa odprowadzane na zewnafrz za pomoca Szeregu
przewoddw rurowych (do oddzielnego zakupu) przymocowanych
do kotnierza znajdujacego sie w wyposazeniu.
Srednica rury spustowej musi by¢ réwna $rednicy pierécienia
faczacego:
- w przypadku wyjcia prostokatnego 222 x 89 mm
- w przypadku wyjcia okragtego @ 150 mm (¥)

Dodatkowe informacje znajduja sie na stronie dotyczacej
akcesoriow wersji wyciagowej, w ilustrowanej czgsci niniejszej
instrukeji. Podigczy¢ produkt do przewoddw rurowych i otworéw
spustowych na $cianie o $rednicy réwnej Srednicy wylotu
powietrza (kohnierz faczacy).

Zastosowanie rur i otworéw spustowych na $cianie 0 mniejszej
Srednicy doprowadzi do zmniejszenia osiagéw zasysania i
znacznego zwiekszenia hatasu.

W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej
odpowiedzialnosci.
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(D Zastosowa¢ mozliwie jak najkrétszy przewdd.
Uzy¢ przewodu z moziiwie jak najmniejsza liczbg fukéw
(maksymalny kat kolanka: 90°).
Unika¢ duzych réznic w przekroju przewodu.

Wersja filtrujaca

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia, zasysane
powietrze  zostanie przefitrowane przez odpowiednie filtry
przeciwtiuszczowe i filtry przeciwzapachowe. Produkt jest
wyposazony w zestaw filtrow przeciwzapachowych. Wiecej
informacji na temat rur i ich wymiaréw wskazano na stronie
dotyczacej akcesoriéw w instrukcji montazu - Wersja filtrujaca.
Ostrzezenie: W przypadku odplywu wewnatrz mebla,
zastosowa¢ minimalny przekr6j przewodu przelotowego
powietrza za po$rednictwem panelu w cokole o wartosci
okoto 120cm?.

Skonsultowaé strony www.elica.com i www.shop.elica.com w
celu uzyskania informacji na temat wszystkich dostepnych
zestawow umozliwiajacych rézne rozwiazania instalacyjne,
zaréwno w wers;ji filtrujacej jak i wyciagowe;.

3. Instalacja okapu o .

e Zar6wno elektryczna jak i mechaniczna
instalacja musi by¢ wykonywana przez
wykwalifikowany personel.

Urzadzenie zostato przeznaczone do
zabudowy w blacie roboczym o grubosci 2-
6 cm, w przypadku instalacji TOP; 2,5-6 cm
w przypadku instalacji FLUSH.

Minimalna  odleglos¢ pomiedzy plyta
kuchenng a $ciang musi  wynosi¢
przynajmniej 5 cm z przodu, 4 cm z boku i
przynajmniej 50 cm od gérnych potek.
Zwro¢ Uwage = Wskazane odlegtosci sg
przyktadowe:  podczas  projektowania
uwzgledni¢ zalecenia producenta kuchni.

& 3.1 Podtaczenie elektryczne
Rys. 9-10-11-12

e QOdigczy¢ urzadzenie od  sieci
elektrycznej. @ Instalacji musi dokonywac
wykwalifikowany ~ personel  znajacy

obowigzujace przepisy dotyczace instalacii
| bezpieczenstwa. e Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za osoby, zwierzeta lub
rzeczy w przypadku niezastosowania sie
do wytycznych zawartych w niniejszym
rozdziale. e Kabel zasilajagcy musi by¢
wystarczajaco diugi, aby umozliwi¢ wyjecie



piyty kuchennej z blatu roboczego. e
UpewniC sie, ze napiecie na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie na spodzie
urzadzenia odpowiada napieciu
pomieszczenia, w ktorym zostanie ono
zainstalowane. ° Nie uzywac
przedtuzaczy. e Przewod elektryczny
uziemienia musi by¢ o 2 cm dtuzszy od
innych przewodéw. e W przypadku, gdy
urzadzenie nie posiada kabla zasilajgcego,
nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju
25 mm2 dla mocy do 7200 W; w
przypadku wyzszej wartosci mocy przekroj
kabla musi wynosi¢ 4 mm2. e W Zzadnym
punkcie przewod nie moze osiggnaé
temperatury o 50 °C wyzszej od
temperatury otoczenia. e Urzadzenie
przeznaczone jest do statego podigczenia
do sieci elektrycznej.

° Uwagal! Przed ponownym
podigczeniem obwodu do  zasilania
sieciowego i sprawdzeniem prawidtowego
dziatania, nalezy zawsze sprawdzi¢, czy
kabel  sieciowy  zostat  prawidtowo
zamontowany. e Uwaga! Wymiana kabla
potaczeniowego musi by¢ wykonana przez
autoryzowany serwis techniczny lub osobe
00 podobnych kwalifikacjach.

Zwroé Uwage: produkt jest wyposazony w
funkcje Power Limitation, ktéra umozliwia
ustawienie maksymalnego progu poboru

Ustawienie musi nastgpic w momencie
podigczenia produkiu do sieci elektrycznej
lub przy ponownym podtaczeniu sieci (w
ciaggu 2 kolejnych minut). Informacje na
temat sekwencji ustawienia funkcji Power
Limitaton  znajdujqg sie w rozdziale
Dziatanie.

3.3 Instalacja okapu

Przed rozpoczeciem instalacji:

*  Po rozpakowaniu produktu sprawdzié, czy nie zostat on
uszkodzony w czasie transportu a w przypadku
probleméw, przed przystapieniem do instalacji,
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skontaktowaé sie ze sprzedawcy lub Dziatem Obstugi
Klienta.

«  Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg
odpowiednie do wybranej strefy montazu.

+  Sprawdzi¢, czy wewnafrz opakowania nie umieszczono (na
czas transportu) dodatkowych elementéw (takich jak worki ze
Srubami, gwarancie itd.) i ewentualnie wyjac je i przechowac.

+  Upewnic sie réwniez, ze w poblizu miejsca instalacji znajduje

sie gniazdo elektryczne

Przystosowanie mebla do zabudowy:
Produktu nie  wolno montowa¢ nad urzadzeniami
chiodniczymi, zmywarkami do  naczyn,  piecykami,

piekarnikami, pralkami i suszarkami.
Przed wiozeniem ptyty kuchennej wykona¢ wszystkie otwory
w meblu i ostroznie wyjag trociny i wiéry pozostate po cieciu.

- aby dokonaé montazu w wersji filtracyjne, nalezy wykonaé

szczeling w cokle, do ktérej zostanie wiozona kratka

dostepna na rynku

WAZNE: uzywa¢ jednosktadnikowego kitu uszczelniajacego (S),
odpornego na temperature do 250° ; przed montazem, nalezy
dokfadnie wyczysci¢ powierzchnie do Klejenia usuwajac
wszelkie substancie, ktére moglyby niekorzystnie wptyna¢ na
sklejenie (np.: produkty zapobiegajace przywieraniu, smar,
olej, pyt, resztki starego kleju itp.); nalezy réwnomiernie
rozprowadzi¢ klej na catym obwodzie ramy; po przyklejeniu
pozostawi¢ do wyschniecia na okoto 24 godziny.

Rys. 2 - 16(B)

Uwaga!  Niezainstalowanie — $rub i

elementow  mocujacych  zgodnie z

niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢

do ryzyka natury elekirycznej.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca sie

owiniecie przewoddw rurowych tasma klejaca 0 nastepujacej

charakterystyce:

- folia elastyczna z migkkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z norma DIN EN 60454

- opdzniajaca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymato$ci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze



4. Dziatanie okapu

Panel sterowniczy

10

9 8 7

o = ,

Przyciski / Wy$wietlacz

1.

ON/OFF ptyty kuchennej/okapu

Wybor strefy grzewczej

Wyswietlacz strefy grzewczej

Zwiekszenie/Zmniejszenie Power Level (Poziomu Mocy) i
Mocy Zasysania

Wyswietlenie Power Level (Poziomu Mocy) i Mocy Zasysania
Aktywacja Timer “STAND_ALONE" (Czasomierza
AUTONOMICZNEGO)

Wyswietlacz: Timer “STAND_ALONE" (Czasomierz
AUTONOMICZNY ) / Czasomierz Stref grzewczych

Zwigkszenie/Zmniejszenie czasu Timer “STAND_ALONE”
(Czasomierz AUTONOMICZNY ) / Timer Stref grzewczych

Aktywacja Czasomierza stref grzewczych
Wskaznik Czasomierza stref grzewczych aktywny

Aktywacja (Automatic Heat Up) Nagrzewanie Automatyczne
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10.

11.

12.

13.

14.

Aktywacja Temperature Manager - Regulatora
Temperatury (Warming Function - Funkcja
Nagrzewania)

Pauza

Key Lock (Blokada Przyciskow)

Wskaznik Okapu aktywny

Aktywacja Wskaznika Nasycenia Filtra
Wybor/Aktywacja Okapu

Wyswietlacz Okapu

Wyswietlacz nasycenia Filtra
weglowego/ceramicznego - Filtr przeciwttuszczowy

Reset Nasycenia Filtrow

Aktywacja funkcji automatycznej okapu



UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:

Wszystkie funkcje tej plyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w spos6b uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wtaczaja sie lub wytaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkéw lub sg one zle ustawione.

» W innych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczaja sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,,Wkaczyé plyte
kuchenng” bez ,,Wybra¢ strefe grzewcza” i ,,Temperatura
pracy”, lub ,,Funkcja Lock (Blokada)” lub ,, Timer
(Czasomierz)”).

./!\ Uwaga! W przypadku (na przykfad) przedtuzonego
dziatania wytaczenie strefy gotowania moze nie by¢
natychmiastowe, poniewaz jest si¢ w fazie wychtadzania; na
wys$wietlaczu strefy gotowania pojawia sie symbol =
wskazujacy, ze jest sie w tej fazie.

Przed zblizeniem si¢ do strefy grzewczej, poczekac, az
wyswietlacz wytaczy sig.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wy$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wigczona strefa grzewcza n

Power Level (Poziom Mocy) 1.9.P

Residual Heat Indicator

(Wskaznik Ciepta -
Resztkowego)

Pot Detector (Detektor Garnka) !_-‘
Aktywna funkcja Bridge ﬂ

Aktywna funkcja Temperature

Manager (Regulator C,

Temperatury)

Aktywna funkcja Child Lock L
) 1

Funkcja Pauzy e

Funkcja Automatic Heat UP 'q

(Nagrzewanie Automatyczne)

Charakterystyka piyty

@ Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej znajdzie
sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni sie lub zostanie
przerwany w przypadku braku lub zdjecia garnka.

@ Pot Detector (Detektor Garnka)
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w strefach
grzewczych.

@ Safety Shut Down (Wytaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgledow bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada
maksymalny czas dziatania, ktdry zalezy od ustawionego poziomu
mocy.

@ Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepfa Resztkowego)
Po wytaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecnosé ciepta
resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu danej strefy, za
pomocg symbolu .

Dziatanie
NB.: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcje nalezy wczesniej wiaczy¢
dang strefe

@ Wiaczenie
Krétko nacisna¢ (dotknac) ® ON/OFF (1) na ptycie

kuchennej/okapie: symbol zapali sig;

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wy$wietla sie, po czym pozostana aktywne tylko te
gtéwne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda podswietlone swiattem o
niewielkim natezeniu, ktére stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

Ponownie wcisnaé aby wylaczy¢
NB.: Ta funkcja ma pierwszehstwo w stosunku do
pozostatych.

@ Wybdr stref grzewczych
Dotknag (nacisna¢ na) strefe Wybdr/Wyswietlacz (2)
odpowiadajaca wymaganej strefie grzewczej.

@ Power Level (Poziom Mocy)

Plyta posiada 9 poziomdéw mocy

Dotknag i przesuwa¢ palcami Paskiem wyboru (3):

w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wy$wietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (2)




@ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej
poziomu 9) ktory jest aktywny przez 5 minut, po czym moc wraca
do poprzedniego poziomu.

Dotknag i przesuwa¢ palcami Paskiem wyboru (3) (ponad
poziom 9) i uaktywni¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) jest wskazany w
strefie Wyboru/Wyswietlacza (2) za pomoca symbolu "

@ Key Lock (Blokada Przyciskow)

Key Lock (Blokada Przyciskéw) umozliwia zablokowanie ustawier
piyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i pozostawiajac
aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:
* nacisnaé naa (10

Powtdrzyé czynnosé w celu dezaktywacii.
Uwaga: jesli naciénie sie na jakakolwiek inng funkcje podczas gdy

aktywna jest Key Lock (Blokada Przyciskéw), symbol
zacznie miga¢ wskazujac, ze funkcja jest wigczona nalezy jg
wylaczy¢, aby mozliwe byto uzycie piyty.

@ Automatic Heat UP

Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
umozliwia szybsze osiagniecie ustawionej mocy; gwarantuje ona
szybsze ugotowanie, ale bez ryzyka przypalenia potrawy,
poniewaz temperatura nie przekracza ustawionego poziomul.

Ta funkcja jest dostepna w poziomach mocy 1 -8..

Aktywacja:
a2

* na wigczonej strefie grzewczej nacisna¢ na = 7
+ na Wyswietlaczu (2) wySwietla si¢ migajaca "1 ",
naprzemiennie z moca ustawiong w strefie grzewczej

Zwiekszajac poziom mocy strefy grzewczej: funkcja Automatic
Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) pozostanie aktywna z
nowym ustawieniem temperatury;

Zmniejszajac poziom mocy w strefie grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) wylacza sie.

Uwaga: wybierajac jednoczesnie inna strefe grzewcza, symbol
)

W (7) znowu sie zapali $wiatlem o malym natezeniu i bedzie
mozna aktywowa¢ funkcje takze dla tej strefy; funkcja
pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostafa ustawiona, co
sygnalizowane jest na Wyswietlaczu (2)

@ Temperature Manager - Requlator Temperatury (Warming
Function - Funkcja Nagrzewania)

Temperature Manager (Regulator Temperatury) jest funkcjg
sterownicza, ktéra umozliwia utrzymanie ciepta na statlym
poziomie, na zoptymalizowanym poziomie mocy; idealna dla
utrzymania w cieple potraw juz gotowych. Funkcja Temperature
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Manager (Regulator Temper_atury) aktywuje sie po jednym

nacisnieciu na przycisk =
Na wy$wietlaczu (2) strefy, w ktorej pracuje Tﬂwperature Manager

(Regulator Temperatury) pojawi sig symbol ¥

Uwaga: wyhierajac jednocze$nie inng strefe grzewcza, symbol

E (8) znowu sie zapali $wiatlem o malym natezeniu i bedzie
mozna aktywowa¢ funkcje takze dla tej strefy; funkcja pozostaje
aktywna w strefie, gdzie zostata ustawiona, co sygnalizowane jest
na Wyswietlaczu (2)

+ Nacisnaé ponownie naaE (8) by dezaktywowag i
V\;xllqczyé, az do poziomu wyswietionego na Wyswietlaczu (2) na

Uwaga: jesli wystepuje wigksza ilos¢ stref, ktdre pracujg z
wykorzystaniem Temperature Manager - Regulator Temperatury
(Warming Function - Funkcja Nagrzewania) wybra¢ najpierw
wymagana strefe za pomoca strefy Wyboru (2) ;

funkcje mozna dezaktywowaé takze za pomoca Paska Wyboru

(3), umieszczajac Power Level (Poziom Mocy) na ‘™.

@ Pauza

Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na plycie
funkeji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

* nacisna¢ na I | "(9)
* wySwietli sie migajaca I | na wyswietlaczu (2)
Aby dezaktywowac funkcje:

+nacisna¢ nall 1(9)
Pasek Wyboru (3) zapali sie

* nacisna¢ na/przewina¢ Pasek Wyboru (3) by wylaczy¢
funkcje

Uwaga: wylaczenie pauzy przywraca warunki ptyty kuchennej, w
ktérych znajdowata sie ona uprzednio, plyta bedzie wiec pracowac
z takimi samymi ustawieniami, jakich uzywata przed przerwa,

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, plyta wylaczy sie automatycznie.
Uwaga: Funkcja Pauzy nie ma wplywu na zasysania

@ Timer “STAND ALONE” (Czasomierz AUTONOMICZNY)
Funkcja Timer (Czasomierz) to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania).




Czasomierz aktywuije sie po nacisnieciu na Strefa/Wys$wietlacz

@

Uzywa¢ symboli == + (5) w celu ustawienia czasu trwania
Timer/Czasomierza, ktory wyswietli sie w Strefie/Wyswietlaczu
@

Uwaga : poczeka¢ 10 sekund, bez naciskania zadnego innego
polecenia, aby odliczanie sie uruchomito.

Formatem Czasomierza jest oog

-0, da godzin
-2 dia minut;

Uwaga: zegar mozna ustawi¢ na maksymalnie 1 godz. 59 min.

W Strefie/Wys$wietlaczu (4) wyswietli sie pozostajacy czas;
po zakonczeniu odliczania wiaczy sie sygnat akustyczny

Uwaga: wy$wietlenie odliczania, dla pozostajacego czasu
mniejszego niz 10 minut, bedzie miato nastepujacy format

- minut
-7 sekund

Z na stale zapalonym $wiattem

Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):

* wybra¢ Strefa/Wyswietlacz (4)

« ustawi¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na {7, za
pomoca == + (5)

@ Czasomierz Stref Grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem, ktére
mozna ustawi¢, takze jednocze$nie, dla kazdej strefy grzewczej
Po zakoniczeniu ustawionego okresu czasu, strefy grzewcze
wylacza sie automatycznie i uzytkownik zostanie poinformowany o
tym stosownym sygnatem akustycznym.

Aktywacja funkcji Czasomierza Stref Grzewczych
+ Dotkna¢ (nacisnag na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
((Power level -poziom mocys- 0)

* Nacisnac¢ na (6) zwigzane ze strefg grzewcza

Uzywa¢ symboli == + (5) w celu ustawienia czasu trwania
Timer/Czasomierza, ktory wyswietli sie w Strefie/Wys$wietlaczu

)

podczas ustawiania symbol @ (6) miga

Uwaga: poczeka¢ 10 sekund bez naciskania na inne polecenie,
aby Czasomierz Strefy Grzewczej mogt sie uruchomic.

Uwaga: ponowne dtugie nacisniecie na @ (6) , spowoduie, ze
Czasomierz strefy grzewczej zresetuje sie
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W razie koniecznosci, powtdrzyé czynnosé dla wiekszej
ilosci stref grzewczych.

Uwaga: kazda strefa grzewcza moze mie¢ ustawiony osobny
Czasomierz; na wysSwietlaczu (4) pojawi sie odliczanie dla
strefy grzewczej wybranej w danym momencie; jesli nie
zostanie wybrana zadna strefa, po nacisnieciu na Wys$wietlacz
(4) pojawi sie odliczanie Timer “STAND-ALONE" (Czasomierza
AUTONOMICZNEGO).

Tryb wyswietlania odliczania jest taki sam jak w Timer
“STAND-ALONE”(Czasomierz AUTONOMICZNY) (patrz
punkt poprzedni Timer “STAND ALONE (Czasomierz

AUTONOMICZNY))

Kiedy czasomierz ukoniczy odliczanie wydany zostanie sygnat
akustyczny i strefa grzewcza wylaczy sie.

Aby wytaczyé Timer (Czasomierz):
* wybra¢ strefe grzewcza (2)
* ustawi¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na Sﬂg, za

pomocg == + (5)

@ Power Limitation

Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania produktu
ograniczajac maksymalny pobdr i regulujac moc poboru
wszystkich aktywnych stref grzewczych, aby catkowity pobor ptyty
nie przekraczat ustawionego maksymalnego poziomu poboru.

Uwaga: ustawienia nalezy dokonywac na wytaczonej plycie, bez

weiskania przycisku ON/OFF (1), w momencie podtaczenia
phyty kuchennej do sieci elektrycznej lub po ponownym
podtaczeniu sieci, w ciagu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- weisnaé
(ktéry bedzie migat tylko przez pierwsze 2 minuty od momentu
podtaczenia zasilania)

- trzymajac wcisniety A ] pojedynczo weiska¢ wszystkie strefy
Wyboru/Wyswietlacza (2) stref grzewczych, w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara, poczynajac od
prawej przedniej strefy (FR)

RL-2 e e _2-RR
0 e~ [
(] 1
\ IVO I° \
(] ()
] i
FL-2 “2-FR

- przy kazdym weisnieciu, nastapi emisja krétkiego sygnatu
dzwigkowego



- po weisnieciu wszystkich Wyswietlaczy (2) bedzie mozna

puscic przycisk A
w tym momencie:

-na Wyswietlaczu (2) strefy tylnej lewej (RL) pojawia sig
zamiennie symbole ,C" i,0” wskazujace mozliwo$¢ dokonania
ustawienia:

wybra¢ WySwietlacz (2-RL)

nastepnie przesunag po Pasku wyboru (3), dopdki
na Wyswietlaczu nie pojawia si¢ symbole ,C" i ,8",

na Wyswietlaczu (2-FL) wyswietli sie biezace ustawienie*

0= 74KW
1=45KW
2= 31KW

** domyslnie jest ustawione na 7,4 KW

Aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation

- weisna¢ Wyswietlacz (2) przedniej lewej strefy (FL)

- nastepnie przejs¢ po Pasku wyboru (3), aby wybra¢ nowe
ustawienie

- aby zapisa¢ wybor weisna¢ na 2 sekundy przycisk ® ON/OFF
(1); zostanie wyemitowany diuzszy sygnat dzwigkowy
potwierdzajacy ustawienie

@ Bridge Zones
Dzieki funkeji Bridge strefy grzewcze moga pracowac wspdlnie

tworzac jedna duza strefe o tym samym poziomie mocy. Taka
funkcja umozliwia réwnomierne gotowanie w duzych garnkach i
patelniach.

Mozna uzy¢ przedniej strefy grzewczej ,,Master” w potaczeniu ze
znajdujaca sie z tytu strefg ,,Drugorzedna”

(aby sprawdzi¢, na ktérych strefach istnieje taka mozliwo$¢,
skonsultowa¢ ilustracje wskazane w niniejszej instrukcji).
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Aby uaktywni¢ Funkcje Bridge:

- jednoczesnie wybraé obydwie strefy grzewcze, ktdrych chce
sie uzyé

- na Wyswietlaczu (2) ,,Drugorzednej” strefy grzewczej pojawi
sie symbol n

- za pomoca Paska wyboru (3) bedzie mozna ustawi¢ Poziom
(Moc) pracy, ktory wyswietli sie na Wyswietlaczu (2) strefy
grzewczej Master”

- aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtdrzy¢ takg
sama procedure jak w przypadku aktywacii

Uwaga: Czasomierz Stref Grzewczych, uaktywniony podczas
Funkcji Bridge, spowoduje automatyczne wytacznie obydwu stref
grzewczych; sa one uwazane, w tym przypadku, jako jedyna strefa
kombinowana.

UZYTKOWANIE OKAPU
& Wiaczenie

Krétko nacisna¢ (dotknag) ® ON/OFF (1) na plycie

kuchennej/okapie: symbol zapali sig;

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wys$wietlg sie, po czym pozostana aktywne tylko te
gtéwne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda podswietlone $wiattem o
niewielkim natezeniu, kt6re stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcii.

Ponownie wcisna¢ ® aby wylaczy¢
NB.: Ta funkcja ma pierwszehstwo w stosunku do
pozostatych.

@ Wiaczenie systemu wyciagowego: Otworzyé Flap dotknac
Strefy wyboru (12), aby uaktywni¢ system wyciagowy.

Uwaga: Strefa zasysania jest wyposazona w mechaniczny
obrotowy FLAP. Przed wiaczeniem okapu konieczne jest otwarcie
FLAP, aby uaktywni¢ system wyciagowy. Okap jest wyposazony
w czujnik, ktéry automatycznie wytaczy silnik jezeli FLAP zostanie
catkowicie zamkniety gdy zasysanie jest aktywne. Zasysanie
zostanie wznowione tylko po otwarciu FLAP.

@ Predkos$é (moc) zasysania:

Okap wyposazony jest w 3 poziomy predko$ci (mocy) zasysania
Dotknag i przesuwa¢ palcami Paskiem wyboru (3):

w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wy$wietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (12)



@ Power Booster

Produkt wyposazony jest w 2 dodatkowe poziomy mocy (ponad
poziomem 3)

Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 1 : ustawiony na
15min

Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 2 : ustawiony na 5
min,

po czym moc powraca do poprzednio ustawionego poziomu.

Dotknag i przewing¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad poziom 3)
by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 1

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 1 wskazany jest w
strefie Wybor/Wyswietlacz (12) migajacym numerem “4”

Dotknag i przewing¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad poziom 3)
by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 2
Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 2 wskazan:
strefie Wybhor/Wyswietlacz (12) migajacym symbolem ”

jestw

@ Funkcjonowanie automatyczne

Okap wiacza sie na najodpowiedniejszej predkosci dostosowujac
moc zasysania do maksymalnego poziomu gotowania, Uzytego na
strefach grzewczych.

Kiedy strefy grzewcze s wytaczone, okap dostosowuje predko$é
zasysania, zmniejszajac ja stopniowo, tak by wyeliminowaé resztki
par i odorow.

W celu aktywowania funkcji:
Nacisna¢ na A (14)

Powtdrzy¢ czynnoscé w celu dezaktywacji.

Uwaga: jesli podczas dziatania automatycznego wybierze sie na

Pasku wyboru (3) predkosci od 1 do 3, dziafanie automatyczne
zostaje przerwane;

jesli natomiast wybierze sie Power Boster (Wzmacniacz Mocy),
dziatanie automatyczne wznowione zostanie na koncu czasu

zadanego, w miedzy czasie symbol A " dalej bedzie migac.

Uwaga: w przypadku wytaczenia piyty podczas aktywnego
Funkcjonowania automatycznego, wytaczenie okapu nastapi
automatycznie, w sposéb stopniowy.

@ Wskaznik nasycenia filtréw
Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacii filtrow:

Weglowe/ceramiczne filtry odoréw
“FILTER"(13) wigcza sie

Filtr przeciwttuszczowy
uFILTER"(lg) miga

Uwaga: funkcja ta jest domysinie wytaczona (sposéb
wiaczenia opisano w punkcie "Aktywacja wskaznika
nasycenia filtrow”)
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@ Reset nasycenia filtrow

Po wykonaniu konserwacji filtrow  (przeciwtiuszczowe iflub
weglowe/ceramiczne) diugo nacisnag na “FILTER” (13) :
“FILTER(13) wylacza sie, wznawiajac obliczenia wskaznika.,

@ Aktywacja wskaznika nasycenia filtrow
Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.
Aby go uaktywni¢ nalezy:

- wigczy¢ plyte zasysajacq za pomocq ® ;

- przy wylaczonych silniku zasysania i strefach grzewczych,
nacisna¢ na Strefe wyboru (12)

- diugo nacisnaé na ‘HBBD” (11) az do kiedy pojawia sie na
Wyswietlaczu (12) litery “F” - “G” migajace naprzemiennie

F = weglowe/ceramiczne filtry odoréw
G =filtr przeciwtluszczowy
Weglowe/ceramiczne filtry odoréw
— nacisna¢ na Wyswietlacz (12) w momencie, kiedy pojawi sie
litera “F"
— nacisnaé na“FILTER” (13) - swiatio migajace
— ponownie dlugo nacisna¢ na ‘HOOD”
potwierdzi¢ aktywacje
weglowych/ceramicznych filtrow odoréw

(11) by
wskaznika

Filtr przeuwtluszczowy

nacisna¢ na Wyswietlacz (12) w momencie, kiedy pojawi sig
litera “G”

nacisna¢ na*FILTER” (13) - ¢wiatto zapalone na stafe

— ponownie diugo nacisna¢ naHOOD” (11) by
potwierdzi¢ aktywacje wskaznika filtra
przeciwttuszczowego

Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w potaczeniu
z Zestawem czujnika Window (nie jest dostarczony przez
producenta).

Po zainstalowaniu ZESTAWU czujnka Window (tylko w

przypadku _uzytkowania w__trybie ZASYSANIA), zasysanie

powietrza wylaczy sie za kazdym razem, gdy okno w

pomieszczeniu, w ktorym jest on zamontowany zostanie

zamkmete

Podtaczenie elektryczne Zestawu do urzadzenia musi
by¢ wykonane przez wykwalifikowany personel
techniczny.

Zestaw musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami  bezpieczenstwa odnoszacymi sie do
komponentu i jego zastosowania z urzadzeniem.
Instalacji nalezy dokonaé zgodnie z obowiazujacymi
zarzadzeniami dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA:
okablowanie Zestawu, ktore nalezy poditaczyé do
urzadzenia musi stanowi¢ cze$¢ certyfikowanego
obwodu o bardzo niskim napieciu (SELV).

- Producent tego urzadzenia uchyla sie od wszelkigj
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidtowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw
zwigzanych  z  blednym  funkcjonowaniem lub
nieprawidtowa instalacja Zestawu.




4.1 Tabela mocy

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powigzane z doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

8-9

Smazenie - gotowanie

Idealny do smazenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktow, szybkiego
gotowania.

7-8

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krétkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

6-7

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

4-5

Gotowanie — powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w dtugim
czasie). Homogenizacja ciasta.
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2-3

Srednia moc

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przedtuzonego gotowania (ryz,
sosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, rosét,
mleko), homogenizaciji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (ilosci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryhy)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosét, mleko).

1-2

Niska moc

Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktéw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w cieptocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkow i
homogenizacj risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub
wytaczenia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci
ciepta w zwigzku z zakonczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomocg H-L-0)
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4.2 Tabele gotowania

Kategoria Dania lub Poziom mocy i przebieg gotowania
po2ywienia typologia Pierwsza faza [ Moc Druga faza Moc
gotowania
) Gotowanie
Swieze Podgrzanie wody Booster-9 makaronq ' 7-8
makarony utrzymanie
wrzenia
Gotowanie
Swieze . makaronu i
Makrar;)ny, makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
y wrzenia
Gotowanie
. ' makaronu i
Ryz gotowany Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 5-6
wrzenia
Risotto Smazenie i prazenie 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
Smazone Podgrzanie oleju 9 Smazenie 8-9
Warzywa, —— - - -
o Podsmazenie Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 6-7
rosliny Duszone Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 3-4
straczkowe d 4 - -
. ) ) Pieczenie
Pieczone Podgrzanie urzadzenia 7-8 . 7-8
smazonego
) Smazenie migsa z olejem .
Pieczone (jesli 7 mastem moc 6) 7-8 Gotowanie 3-4
. . Grillowanie na
Miesa Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 obydwu stronach 7-8
Smazone ' S:njazen|e z olejem 7-8 Gotowanie 4-5
(jesli z mastem moc 6)
Gotowane/ . Spjazeme z olejem 7.8 Gotowanie 34
duszone (jesli z mastem moc 6)
Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Gotowane/ . S’mazeme z olejem 7.8 Gotowanie 34
Ryby duszone (jesli z mastem moc 6)
Smazone Podgrzanie oleju lub innego 89 Smazenie 7.8
tuszczu
Jajecznica Podgrzqnle patelni z mastem lub 6 Gotowanie 6.7
innym tluszczem
. Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajka Omlety innym tluszczem 6 Gotowanie 5-6
Na twardo Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
Nalesniki Podgrzanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowe lS’mazenle Z olejem 6-7 Gotowanie 34
(je$li z mastem moc 6)
Sosy Ragu ' Smazeme z olejem 6-7 Gotowanie 34
(je$li z mastem moc 6)
Przygotowanie bazy ! Doprowadzi¢ do !
Beszamelowe (rozpusci¢ masto i make) 56 lekkiego wrzenia 34
K_rem_y Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymac _Iekk|e 4-5
cukiernicze wrzenie
IC(lasta, Budynie Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymac _Iekk|e 2-3
remy wrzenie
Ryz z mlekiem Podgrza¢ mleko 5-6 Utrzymac _Iekkle 2-3
wrzenie
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5. Konserwacja

Konserwacja ptyty kuchennej

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewnié¢, ze strefy grzewcze sa
wytaczone oraz znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

5.1 Czyszczenie okapu
Plyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

Nie uzywa¢ gabek Sciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

Nie uzywaé zracych $rodkéw chemicznych takich jak spray do
piekarnika lub odplamiaczy.

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczyscié
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci.

Cukier lub bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie
ptyty kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usunag.

So6l, cukier oraz piasek mogg zarysowa¢ szklang
powierzchnig.
Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub

specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia ptyty
(przestrzegac zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!
Wazne:

W razie przypadkowego wydostania sie duzej ilosci ptynu z
garnkéw, mozna uzy¢ zaworu spustowego znajdujacego sie w
dolnej czesci, aby usuna¢ wszelkie resztki i umozliwic jak
najlepsze wyczyszczenie.

Konserwacja okapu

Czyszczenie

Do czyszczenia uzywaé WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE
UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!
Unika¢ stosowania produktow zawierajacych substancje
Scieme.

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Filtr przeciwtluszczowy

Przytrzymuje czasteczki thuszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacji
filtrow wskazuje taka koniecznos$ct) uzywajac nieagresywnych
detergentow, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej
temperaturze i w krotkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
przeciwtluszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegaja zmianie.

Rys. 32.3- 325
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Filtr Weglowy - Ceramiczny

(Tylko do wersiji Filtrujacej)

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania.

Produkt  jest  wyposazony w  zestaw filtrow
przeciwzapachowych. Nasycenie filtrow przeciwzapachowych
nastepuje po krotszym lub dluzszym uzytkowaniu, w
zalezno$ci od rodzaju kuchni i termindw czyszczenia filtra
przeciwtluszczowego. Filtry przeciwzapachowe moga by¢
regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
weczesniej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidtowa regeneracja zapewnia stata wydajnos¢ filtrowania
przez 5 lat.

Rys. 32



5.2 Poszukiwanie usterek

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE BLEDU
. . Temperatura wewnetrzna Przed ponownym

Strefa sterowania wytacza sie z . . Lo }
E2 I czesci elektronicznych uzyciem plyty poczekac,

powodu zbyt wysokiej temperatury fest Zbyt wysoka a2 wystygnie

. - . Utrata wtasciwosci -
E3 Nieodpowiednie naczynie magnetycznych Zdja¢ garnek
Do modutu nie dociera
Problemy w komunikacji pomiedzy prad ele!<tr_yczn_y; Odtaczyc¢ plyte od sieci
. - . . kabel zasilajacy jest 2 5
E5 interfejsem uzytkownika a modutem . e elektrycznej i sprawdzi¢
. . niewtasciwie podtaczony .
indukcyjnym ; podtaczenie
lub jest
uszkodzony

Wszystkie inne
sygnalizacje btedéw

(E..U.n C.t)

Skontaktowac sie z serwisem obstugi technicznej i podac kod btedu

5.3 Serwis obstugi

Przed skontaktowaniem sie z Serwisem Obstugi

1. Upewnic sie, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wiasnym zakresie na podstawie opiséw z paragrafu ,,Wyszukiwanie usterek".
2. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwigzany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowaé sie z najblizszym Serwisem Obstugi.
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CS - Navod na montaz a pouZivani

Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Viyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pripadné poruchy,
Skody ¢i pozary spotfebi¢e zplsobené nedodrzenim pokynl
uvedenych v tomto navodu. Spotfebi¢ je uréen vyhradné k
pouziti v domécnostech pro vafeni pokrmd a odsévani vypard
z tohoto vafeni. Neni povoleno spotfebi¢ pouZivat pro jiné
Ucely (napf. vyhfivani mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoliv
odpovédnost v pfipadé nevhodného pouziti nebo za
nespravné nastaveni ovladacu.
Spotiebi¢ mlze mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v
tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, idrzbé a
instalaci zlistavaji stejné.
O prectete si pozorné navod: jsou v ném dulezité informace
o instalaci, pouzivani a bezpe¢nosti.
Na spotrebi¢i neprovadéjte elektrické dpravy.
Pred instalaci spotfebice zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti nepoSkozené. V opacném piipadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokraduite.

Pred zahajenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotiebice. V opaném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.
Poznamka: Soucastky oznacené symbolem “(*)" jsou
volitelna prisluSenstvi, ktera jsou dodavana pouze pro nékteré
modely, nebo nedodané soucastky, které je tfeba dokoupit.

© 1. Upozornéni

Pozor! Peglivé dodrzujte nasledujici
pokyny: e Pred provadénim jakychkoli
instalanich praci musi byt spotfehié
odpojen od elektrické sité. e Instalace
nebo ddrzba musi byt provedeny
odbornym technikem v souladu s pokyny
vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi
bezpeénostnimi predpisy. NepokouSejte
se opravovat ¢i vyménovat Zadnou Cast
spotfebiCe, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu Kk pouZziti. °
Uzemnéni spotrebiCe je povinné ze
zakona. e Napdjeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy, aby umoznil pfipojeni
spotiebie, zabudovaného do nabytku, k
elektrické siti. ® Aby instalace spliovala
pozadavky platnych  bezpecnostnich
pfedpisl, je nutné instalovat jisti€, ktery
zajisti celkové odpojeni od sité, pokud
nastanou podminky pfepéti kategorie I,
v souladu s pravidly pro instalaci. e
NepouZivejte rozdvojky nebo
prodluZzovaci kabely. e Po dokonéeni
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instalace jiz nesmi byt elektrické sou¢asti
pFistupné uZivateli. ® Spotiebi¢ a jeho
pfistupné  Casti  b&hem  pouzivani
dosahuji vysokych teplot. Davejte pozor
na pfipadny styk s topnymi clanky. e
Ujistéte se, ze si déti nebudou se
spotfebiCem hrat; uchovavejte jej mimo
dosah déti a na déti dohliZejte, protoze
pFistupné ¢asti se mohou béhem provozu
zahfivat. @ U osob s kardiostimulatory a
aktivnimi  implantaty je nutné pred
pouZitim indukéni varné desky provérit,
zda je konkrétni  kardiostimulator
kompatibilni se spotiebiCem. e Béhem
pouZivani spotfebie a po ném se
nedotykejte jeho topnych ¢lanki. e
Viyvarujte se kontaktu s utérkami nebo
jingm hoflavym materiélem, dokud se
vSechny soucasti spotfebie dostate¢né
neochladi, nebezpedi pozéaru. e
Nepokladejte  hoflavy  materidl na
spotehi¢ ¢i do jeho blizkosti. @ Prehraté
oleje a tuky jsou snadno zépalné. Budte
opatrni pfi pfipravé pokrm0 obsahujicich
velké mnoZstvi tuku a oleje. e Pokud je
povrch spotiebi¢e praskly, vypnéte ho,
aby nemohlo dojit k zasazeni elektrickym
proudem. e Spotfebi¢ neni uréen k tomu,
aby byl uvadén do provozu pomoci
externiho  ¢asového spinae nebo
samostatného  dalkového  fidiciho
systému. e Vareni na varné desce s
olejem nebo tukem bez dozoru mize byt
nebezpecné a zplsobit poZar. e Proces
vafeni musi byt pod dozorem. Kratké
vareni musi byt nepretrzité pod dozorem.
e NIKDY se nepokousSejte hasit plameny
vodou. Spotfebi¢ musi byt naopak vypnut
a plameny musi byt uduSeny napriklad
poklici  nebo  protipozarni  dekou.
Nebezpedi poZaru: nepokladejte Zadné
pfedméty na varné plochy. e
NepouZivejte  parni  Cistie,  hrozi
nebezpeci Urazu elektrickym proudem. e



Na povrch varné desky neumistujte
kovové predméty, jako jsou noZze,
vidlicky, Izice a vika, protoZe by se mohly
pfehfat. e Pred pfipojenim spotiebice k
elektrické siti: zkontrolujte typovy Stitek
(umistény na spodni strané spotfehice),
aby se ujistili, Ze napéti a vykon
odpovidaji napéti v siti a pfipojovaci
zésuvka je vhodného typu. V pfipadé
pochyb se obratte na kvalifikovaného
elektrikare.

Dullezité: e Po pouZiti varnou desku
vypnéte pomoci ovladaciho zafizeni a
nespoléhejte se na detektor hrncl. e
Vyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi
vafeni nebo ohfevu tekutin snizte pfivod
tepla. @ Neponechavejte zapnuté topné
¢lanky s prazdnymi hrnci a panvemi nebo
bez nadob. e Po dokonCeni vareni
vypnéte relativni varnou zonu. e Nikdy k
vafeni nepouZivejte alobal a nikdy pfimo
neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové
folii. Alobal by se mohl roztavit a doSlo by
k vdZnému poskozeni vaSeho spotfebice.
e Nikdy neohfivejte jeSté zavfené
potravinové konzervy €i plechovky: mohly
by vybouchnout! Tato upozornéni jsou
platna i pro vSechny ostatni typy varnych
desek. @ PouZziti vysokého vykonu, jako
pfi funkci Booster, neni vhodné pro ohfev
urcitych typt tekutin, jako napfiklad oleje
na smazeni. PriliSna teplota by mohla byt
nebezpeéna. V  téchto  pfipadech
doporuCujeme pouZivat nizSi vykon. e
Nadoby musi byt umistény pfimo na
varnou desku a musi byt vystfedény. V
Zadnem pfipadé nevkladejte mezi hrnce
a varnou desku jiné predméty. e V
pfipadé  vysokych teplot  spotfehié
automaticky ~ snizuje Uroven  vykonu
varnych zon. e Pfed jakymkoli CiSténim
nebo ddrzbou odpojte spotiehi¢ od
napajeni odpojenim  zastrcky nebo
odpojenim hlavniho vypinace obydli. @
Pfi vSech instalacich a udrzbé pouZivejte
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pracovni rukavice. e Spotfebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku nejméné 8 let a
osoby se  snizenymi  fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo bez zkuSenosti (i
potfebnych znalosti, za pfedpokladu, Ze
jsou pod dohledem nebo poté, co
obdrzely pokyny tykajici se bezpe¢ného
pouZivani spotrebie a pochopily s tim
souvisejici nebezpeci. e Déti musi byt
pod dozorem, aby si se spotrebicem
nehraly. e Cisténi a (drZzbu nesmi
provadét déti bez dozoru. e Mistnost
musi mit dostate¢né vétrani, pokud je
spotiebi€ pouZivan soucasné s jinymi
spotiebi¢i na plyn nebo jiné palivo. e
Spotfebi¢ musi byt Casto Cistén zevnitf |
zvenku (ALESPON JEDNOU MESICNE),
v kazdém pfipadé dodrZujte to, co je
vyslovné uvedeno v pokynech pro
udrzbu. e NedodrZeni pravidel pro
¢isténi spotfebiCe a pro vyménu a Cisténi
filtrd pfedstavuje nebezpedi poZaru. e
Vareni plamenem (flambovani) je pfisné
zakazano. e PouZziti volnych plamend je
nebezpeCné pro filtry a mohlo by
zpUsobit poZar, a proto je tfeba se ho v
kaZzdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni
se musi provadét pod kontrolou, aby se
zabranilo vzplanuti pfehfatého oleje. e
POZOR: KdyZ je varna deska v provozu,
pfistupné casti spotfebiCe mohou byt
horké. e Pozor! Nepfipojujte spotiebi¢ k
siti, dokud neni instalace kompletné
dokoncena. e Pokud jde o technicka a
bezpecnostni opatfeni, ktera maji byt
pfijata pro vypousténi vyparl, prisné
dodrzujte ustanoveni predpisU
pfisluSnych  mistnich ~ organi. e
Odséavany vzduch nesmi byt odvadén do
potrubi, které je pouZivdno pro
vypousténi vypard ze zafizeni fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych
paliv.  Nikdy nepouZivejte spotfebic bez
spravné namontované mrfizky! e K



montazi pouzivejte pouze upeviovaci
Srouby dodané se spotfebicem nebo,
pokud nejsou dodany, zakupte vhodny
typ Sroubl. PouZijte spravnou délku pro
Srouby, které jsou uvedeny v instalacni
pfirucce. e Pokud tento spotfebi¢ a
ostatni spotfebie pohanéné jinou energii
nez elektfinou pracuji soucasné, nesmi
podtlak v mistnosti pfekro€it 4 Pa (4 x 10-
5 bar). e Je dulezité si tento navod
uschovat, abyste do néj mohli kdykoli
nahlédnout. V pfipadé prodeje, predani
nebo premisténi spotfebie musi byt
navod vZdy pfedan spole¢né s nim.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/ES - UK SI 2013 No3113, o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ). Ujistéte se, zda je
spotrebi¢ likvidovan spravnym zpisobem. UZivatel je povinen
zabrénit moznym negativnim vlivim na zdravi a na Zzivotni

prostfedi. Symbol mssm na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamena, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan na
pfislusné shémé misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
predpisy pro likvidaci odpadu. Pro podrobnéjsi informace o
zpracovani, shéru a recyklaci tohoto spotfebice kontaktujte
prislusné mistni orgéany, provozovatele sbhéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

Spotfebi¢ byl navrzen, testovdn a vyroben v souladu s
normami o:

+ Bezpecnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Viykonu: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; 1SO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* Elektromagnetické kompatibilité: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-
3-12. Rady pro spravné pouzivani spotfebice za Gcelem
snizeni negativniho dopadu na Zivotni prostfedi: Kdyz zacnete
vafit, zapnéte spotfebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji
zapnutou nékolik minut i po skonceni vafeni. Rychlost zvyste
pouze v pfipadé velkého mnozstvi koufe a vyparl, v
naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrZeni
dobré Gcinnosti systému minimalizace pachi je tfeba v
pfipadé potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro
udrZeni dobré G¢innosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé
potfeby vydistit. Pro optimalizaci G¢innosti a minimalizaci
hluku je tfeba pouzit maximalni prmér odtahového potrubi
uvedeny v tomto navodu.

240

2. Pouziti

Pouziti varné desky

Systém indukéniho vafeni je zalozen na fyzikéinim jevu
magnetické indukce. Z&kladni charakteristikou tohoto systému
je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.

Vyhody:

V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je vaSe indukéni
varna deska:

- Rychlejsi: kratsi doba ohrevu pokrm0.

- Presnéjsi: varna deska okamzité reaguje na vase pfikazy

- Uginngjsi: 90% spotfebované energie se pfeméfiuje v teplo.
Kromé toho je po odstranéni hrnce z vané desky okamzité
prerueno predavani tepla a nedochazi k jeho zbyte¢nému
rozptylovani.

2.1 Nadoby na vareni

PouZivejte pouze hrnce oznaéené symbolem ‘LLI‘

Dalezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy
nepouzivejte:

- nadoby, jejichZ dno neni dokonale rovné.

- kovové nadoby se smaltovanym dnem.

- nadoby s drsnym dnem, které by mohlo poSkodit varnou
desku.

- nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky

2.1.1 PGvodni nadoby

Indukéni systém vyuziva pro vytvareni tepla magnetismus.
Proto musi nadoby obsahovat Zelezo. Pomoci bézného
magnetu muUZete zkontrolovat, zda je materidl hrnce
magneticky. Pokud hrnce nejsou magnetické, nejsou pro tento
systém vhodné.

2.1.2 Doporuéené priméry dna hrnce

DULEZITE: pokud rozméry hmce nejsou spravné, varné
zény se nezapnou.

Pro kontrolu minimalniho praméru hrnct, které mohou byt
pouzity na jednotlivych zénach, konzultujte ilustrovanou ¢ast
tohoto navodu.

2.2 Uspora energie

Pro dosazeni optimalnich vysledk( doporucujeme:

- Pouzivat panve a hrnce s primérem dna stejnym jako
primér varné zony.

- Pouzivat pouze hrnce a panve s rovnym dnem.

- Pokud je to mozné, ponechat na hrnci béhem vafeni poklici.
- Pfi vafeni zeleniny, brambor apod. pouZivat malé mnoZzstvi
vody, aby se snizila doba vareni.

- Pouzivat tlakové hrnce, které jesté vice snizuji spotfebu
energie a zkracuji dobu vareni.

- Hrec umistit na stied varné zény vyznaceny na ploSe.

Pouziti odsdvaceSystém odsavani lze pouzit u odsavaciho
provedeni s vnéj§im odvodem nebo u filtraéniho provedeni s
vnitini recirkulaci.



@ Odsavaci provedeni

Viypary jsou odvadény ven pfes systém trubic (je tfeba je
zakoupit zvIast) pfipevnénych k pripojovaci prirubé, ktera je jiz
soucasti vybaveni.

Pramér odvodni trubice musi byt stejny jako pramér
pfipojovaciho krouzku:

- v pfipadé obdélnikového vyvodu 222 x 89 mm

- v pipadé kulatého vyvodu @ 150 mm (*)

Podrobnéjsi informace naleznete na piislusné strance tykajici
se prisludenstvi pro odsévaci provedeni v ilustrované ¢asti
této prirucky. Pfipojte spotfebi€ k trubicim a odvodnim
otvor(im na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu
(pfipojovaci pfiruba).
Pouziti trubic a odvodnich otvori na sténé s mensim
primérem by znamenalo sniZeni odsavaciho vykonu a
drastické zvySeni hlucnosti.
Proto se zfikame jakékoliv odpovédnosti za toto.

Pouzijte co nejkratsi potrubi.

Pouzijte potrubi s co nejmensim moznym poctem ohyb(

(maximalni thel ohybu: 90°).

Vyvarujte se drastickych zmén prifezu potrubi.

Filtraéni provedeni

Odsévany vzduch bude filtrovan pres specialni tukové filtry a
pachové filtry a poté bude znovu pfivadén do mistnosti. Dalsi
informace naleznete na strance piisluSenstvi v instala¢nim
navodu - Verze s filtrovanim.

Upozornéni: V pfipadé odvodu uvnitf skfiné zajistéte
minimalni prachod vzduchu pres soklovy panel o cca
120cm?.

Konzultujte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com pro provéfeni kompletni Skély sad
vyrobku k dispozici, pro moznosti provedeni riznych
instalaci, jak pro filtraéni, tak pro odsavaci provedeni.

3. Instalace

e Elektrickou i mechanickou instalaci
musi provadét odborny personal.
Elektrospotfebi¢  je  navrzen  pro
zabudovani do pracovni desky o tloustce
2 - 6 cm v pfipadé instalace TOP; 2,5 - 6
cm v pfipadé instalace FLUSH.

Minimalni  vzdalenost mezi varnou
deskou a sténou musi byt nejméné 5 cm
od predni strany, nejméné 4 cm od bo¢ni
strany a nejméné 50 c¢cm od hornich
skfinék.

Pozn.: Navrhované vzdalenosti jsou
orientaéni: pfi navrhovani prostor je tfeba
dodrzovat pokyny vyrobce kuchyné.
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/!\, 3.1 Elektrické pfipojeni

Obr. 9-10-11-12

e Odpojte spotfebi¢ od elektrické sité. o
Instalace musi byt provedena odbornym
a kvalifikovanym personalem, ktery je
obeznamen s platnymi predpisy pro
instalaci a bezpecnost. @ Vyrobce odmita
veSkerou odpovédnost VvG¢i osobam,
zvifatim nebo vécem v pfipadé
nedodrZeni pokynU stanovenych v této
kapitole. e Napajeci kabel musi byt
dostatecné dlouhy, aby umozZrioval
vyjmuti varné desky z pracovni desky. e
Ujistéte se, Ze napéti uvedené na
vyrobnim Stitku umisténém na spodni
strané spotfebiCe odpovida napéti v
obydli, ve kterém bude instalovan. e
Nepouzivejte prodluZzovaci kabely. e
Elektricky kabel uzemnéni musi byt o0 2
cm delSi nezZ ostatni kabely. ® V pripadé,
ze elektrospotfebic neni  vybaven
napajecim kabelem, pouZzite pro vykon
az 7200 Watt kabel s prifezem vodicu
2,5 mm2; zatimco pro vySSi vykon to
musi byt 4 mm2. e Teplota kabelu
nesmi v Zadném bodé prekrocit teplotu
prostfedi 0 50°C. e Spotiebi¢ je ur€en k
trvalému pripojeni k elektrické siti.

e Pozor! Pfed opétovnym pfipojenim
okruhu k sitovému napajeni a funkéni
provérkou vzdy zkontrolute, zda je
napéjeci kabel spravné namontovan. e
Pozor! Viyména propojovaciho kabelu
musi byt provaddéna  autorizovanou
technickou  asistenéni  sluzbou nebo
osobou s podobnou kvalifikaci.

Pozn.: vyrobek je vybaven funkci Power
Limitation, ~ ktera ~umoZfuje nastavit
maximalni prah spotfeby kw

Nastaveni musi byt provedeno v okamZiku
pipojovani spotfebice k elektricke siti nebo
pfi opétovném pfipojovani této sité (do
nasledujicich 2 minut). Pro  postup
nastaveni Power Limitation se fidte timto
navodem, ¢asti Funkéni princip.



3.3 Instalace

Pred zahajenim instalace:

*  Po vybaleni vyrobku se ujistéte, Ze nebyl poskozen
béhem prepravy a v pfipadé problémi kontaktujte
prodejce nebo zékaznickou asistenéni sluzbu dfive,
nez pristoupite k instalaci.

+ Zkontrolujte, zda jsou rozméry zakoupeného spotiebice
vhodné pro zvolené misto instalace.

+ Zkontrolujte, zda se uvnitf baleni nenachazi (z ddvodd
prepravy) dopliikovy materidl (napfiklad sacky se Srouby,
zarucni list, apod.), pripadné tento materiél odstrarite a
uschovejte.

+ Déle zkontrolujte, zda je v blizkosti mista instalace k
dispozici elektrické zasuvka

Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

Tento vyrobek nemdze byt instalovan nad chladici
zafizeni, mycky nadobi, pece, trouby, pracky a susicky.

- VeSkeré fezani pracovni plochy je tfeba provést pred
instalaci varné desky a je tfeba peclivé odstranit piliny a
odfezky.

- za U¢elem optimalizace instalace filtracni verze je vhodné
vytvofit v soklu otvor, do kterého bude moZzné zasunout
na trhu dostupnou mfizkuDULEZITE: pouZiite
jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s odolnosti az 250°;
pred instalaci musi byt lepené povrchy peclivé vycistény,
aby se odstranila jakakoli latka, kterd by mohla ohrozit
jejich pfilnavost (napf. uvolfiovaci inidla, konzervaéni
latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych lepidel atd.);
lepidlo se nanasi rovnomérné po celém obvodu ramu; po
pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba 24 hodin.

Obr. 2 - 16(B)

Pozor! Jestlize Srouby a Uchytné prvky
nebudou namontovany podle pokynu
uvedenych v tomto navodu, mohlo by
dojit ke vzniku nebezpeCi elektrické
povahy.

Poznamka: pro spravnou instalaci spotfebice doporuéujeme
obalit trubice lepici paskou s nasledujicimi viastnostmi:

- pruzna félie z mékkého PVC, s lepidlem za akrylové bazi

- odpovidajici normé DIN EN 60454

- retardér horeni

- vyborna odolnost vUéi starnuti

- odolnost vici teplotnim vykyvim

- pouzitelnost pfi nizkych teplotach.
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4. Provoz

Ovladaci panel

10

9 8 7

Tlaéitka / displej

1.

ON/OFF varné desky/odsavace

Viybér varné zény

Displej varné zony

ZvySeni/snizeni Power Level (Groven vykonu)a saciho
vykonu

Zobrazeni Power Level (Groven vykonu) a saciho vykonu
Aktivace Casovace "STAND_ALONE (nezavisly)’

Displej: Casovac “STAND_ALONE (nezavisly)" / asovaé
varnych zén

Zvy3enilsnizeni doby ¢asovace “STAND_ALONE
(nezavisly)"l ¢asovace varnych zon

Aktivace ¢asovace varnych zén
Ukazatel aktivniho ¢asovace varnych zén

Aktivace Automatic Heat Up (automatické zahiati)
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10.

11.

12.

13.

14.

Aktivace funkce spravce teploty Temperature
Manager (Warming Function)

Pauza

Key Lock (zamek tlaitek)

Ukazatel aktivniho odsavace

Aktivace ukazatele nasyceni filtrQ
Viybér/aktivace odsavace

Displej odsavace

Displej nasyceni uhlikového/keramického filtru —
tukového filtru

Reset nasyceni filtrd

Aktivace automatické funkce odsavace



POUZITI VARNE DESKY

UZiteéné informace pred pouzitim:

VeSkeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby byly
dodrZeny nejpfisnéjSi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto divodu:

+ Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné ploSe
nebudou nachézet hrnce nebo pokud tyto hrnce nebudou
Spravné umistény.

+ V jinych pripadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyZadovat dal$i nastavent, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby varné
z6ny” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock” nebo
funkce “Timer”).

/ ! Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani je
mozné, Ze se vypnuti varné zony neprovede okam?Zité,
protoZe varna zéna bude ve fazi chlazenf; na displeji varnych
z06n se zobrazi symbol i ktery bude signalizovat, Ze
probiha tato faze.

Nepfiblizujte se k varné zéné, dokud displej nezhasne.

Displej varné zony
na displejich jednotlivych varnych zén je uvedeno:

Zapnuta vama zéna I,
Power Level (Groveri vykonu) 1.9.P
Residual Heat Indicator H
(ukazatel zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hrnce) !_-‘
Funkce Bridge aktivni n
Funkce Temperature Manager -
(spravce teploty) aktivni L
Funkce Child Lock (détsky !
zamek) aktivni

Funkce Pauza N
Funkce Automatic Heat UP 'q
(automatické zahrati)

Charakteristiky varné desky

@ Safe Activation (aktivace bezpeénosti)

Spotiebi¢ se aktivuje pouze v pfipadé, kdyZ jsou na varnych
z6nach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se

prerusi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo budou
odstranény.

@ Pot Detector (detektor hrnce)
Spotfebi¢ automaticky detekuje pfitomnost hrncti na varné
z0né.

@ Safety Shut Down (bezpeénostni vypnuti)
Z bezpeénostnich divodt ma kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

@ Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)
Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zén bude specialni
vizualni signal na displeji odpovidajici zény signalizovat
zbytkové teplo pomoci symbolu o

Funkeéni princip
Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat poZadovanou zénu.

@ Zapnuti
Stisknéte (dotknéte se) kratce ® ON/OFF (1) varné

desky/odséavace: rozsviti se symbol ;

pokracovanim ve stisknutise vSechny dostupné funkce
stanou na chvili viditelnymi,, potom zastanou aktivni
pouze ty hlavni; ostatni mohou byt pouzity, a aktivuji se,
nésledné, béhem pouZivani zafizeni.

DULEZITE:
vSechny dostupné funkce budou podsviceny slabym
svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili, kdy budou

aktivovany.
Stisknéte znovu ® pro vypnuti.

Poznamka: Tato funkce ma prednost pred vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Volba varnych zén
Dotknéte se (stisknéte) oblasti vybéru/displeje (2)
odpovidajici pozadované varné zéné.

@ Power Level (Grovei vykonu)

Varna deska je vybavena 9 stupni vykonu
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3):
doprava pro zvyseni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastavena Uroven vykonu se zobrazi v oblasti
vybéru/displeje (2).




@ Power Booster (posilovaé vykonu)

Spotiebi¢ je vybaven pridavnym stupném vykonu (vySSim nez
stupen 3), ktery zustane aktivni do dobu 5 minut a poté se
vykon navréati na pfedchozi stupen.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici liSté (3) (za Groven
5‘) a aktivujte funkci Power Booster (posilova¢ vykonu).

Urovedi Power Booster (posilovag vykonu) je oznagena v
oblasti vybéru/displeje (2) symbolem "

@ Key Lock (zamek tlacitek)
Key Lock umozuje uzamknout nastaveni desky, ¢imzZ se
zabrani ndhodnym Upravam a zménam, a ponechaji se aktivni
jiz nastavené funkce.

Aktivace:

* stisknéte a (10)

Opakujte postup pro deaktivaci.
Poznamka: pokud je béhem aktivniho zamku tlagitek (Key

Lock) stisknuta néjaka jina funkce, symbol bude blikat
na znameni, Ze je dana funkce pouzivana a v pfipadé potieby
pouZziti desky musi byt deaktivovana.

@ Automatic Heat UP (automatické zahfatf)

Funkce Automatic Heat UP (automatické zahfivani) umozriuje
uveést rychleji do rezimu nastaveny vykon; tato funkce ma tu
vyhodu, Ze je vareni rychlesi, ale bez rizika spaleni jidla,
protoZe teplota nepfevySuje teplotu nastaveného stupné.
Tato funkce je k dispozici pro stupné vykonu 1 -8.

Aktivace:
a2
« ze zapnuté vamé zony stisknste Tl (7)
+ na displeji (2) se zobrazi blikajici o , ktera se stifda s
vykonem nastavenym ve varné zoné.

ZvySenim Urovné vykonu vamné zény: funkce Automatic Heat
Up (automatické zahrati) zlistane aktivni s novym nastavenim
teploty;

Snizenim Grovné vykonu varné zény: funkce Automatic Heat
se deaktivuje.

Poznamka: pfi zvoleni sou€asné jiné varné zény podsviceni

s
symbolu - (7) znovu zeslabne a bude se tak moci
pfistoupit, i pro tuto zénu, k aktivaci funkce; funkce zistane v
kazdém pripadé aktivni v z6né, ve které jiz byla nastavena,
jak je oznaceno na displeji (2).

@ Temperature Manager (Warming Function) (spravce
teploty - funkce ohrevu)

Temperature Manager (spravce teploty) je ovladaci funkce,
kterd umoZiuje udrZovat konstantni teplotu na
optimalizovaném stupni vykonu; idedlni pro udrzovani jiz
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hotovych pokrmu teplych. Funkce Temperature Manager se
aktivuje pfi prvnim stisknuti tlacitka =
Na displeji (2) zony, ktera pracuje ve funkci Temperature

Manager (spravce teploty) se objevi symbol ¢
Poznamka: pii zvoleni soucasné jiné varmné zony podsviceni

symbolu @ == (8) znovu zeslabne a bude se tak moci
pfistoupit, i pro tuto zénu, k aktivaci funkce; funkce zlistane v
kaZdém pripadé aktivni v zoné, ve které jiZ byla nastavena,
jak je oznaceno na displeji (2).

« Stisknéte znovu aE (8) pro deaktivaci a vypnuti, az

do pfivedeni zobrazené Grovné na displeji (2) na ‘"

Poznamka: pokud je pfitomno vice zon, které pracuiji ve
funkci Temperature Manager (Warming Function), zvolte
nejprve poZadovanou zénu vybéru (2) ;

funkce muze byt deaktivovana také prostrednictvim volici

listy (3), uvedenim Power Level (Groven vykonu) na ‘™.
@ Pauza

Funkce Pauza umoziuje pozastavit kazdou aktivni funkci na
desce uvedenim vykonu vareni na nulu.

Aktivace:

* stisknéte “ | 9)

+ na displejich (2) se zobrazi blikajici I |
Pro deaktivaci funkce:

. stisknétel I (9) volici lista (3) se rozsviti
« stisknéte/posouvejte prsty na volici listé (3) pro deaktivaci
funkce.

Poznamka: deaktivace obnovi podminky desky pfed pauzou,
deska pokracuje v provozu se stejnymi nastavenimi, které
byly provedeny dfive.

Poznamka: pokud po 10 minutach, funkce Pauza nebude
deaktivovana, deska se automaticky vypne.

Poznamka: funkce Pauza nema vliv na odsavani

@ Casovaé “STAND ALONE”(nezévisly)

Funkce ¢asovace (Timer) je odpoéitavani nezavislé na
varnych zénach (a odsavaci z6né).

Casovag si aktivuje stisknutim zény/displej (4).

Pouzijte symboly == + (5) pro nastaveni doby trvani
¢asovace Timer, ktery se zobrazi v zoné/displeji (4).
Poznamka: pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud nezacne odpocitavani.

Format ¢asovace je ooo

-0. pro hodiny
-00 pro minuty



Poznamka: ¢asovac Ize nastavit maximalné na 1 hodinu a 59
minut

V zéné/displeji (4) se zobrazi zbyvajici Cas;
na konci odpocitavani se ozve zvukovy signal.

Poznamka : odpocitavani, po zbyvajici dobu kratsi nez 10
minut, bude vyobrazeno v nasledujicim forméatu

-0. minuty

-00 sekundy

s pevnym svételnym bodem

Pro vypnuti ¢asovace:

* zvolte z6nu/displej (4)

. nasta-vie- dobu trvani €asovace (Timer) na oo, pomoci
- (©)

@ Casovaé varné zény

Funkce ¢asovace varné zony je odpogitavani, které Ize
nastavit, i sou¢asné, na kazdé varné zoné.

Na konci nastaveného obdobi se varné zény automaticky
vypnou a uZivatel je upozornén specialnim zvukovym
signalem.

Aktivace funkce €asovace varné zény

+ Dotknéte se (stisknéte) oblasti vybéru/displeje (2)
&)wer level  0)
« Stisknéte (6) odpovidajici varné zéné

* PouZijte symboly == + (5) pro nastaveni doby trvani
¢asovace (Timer), ktera se zobrazi v zoné/displeji (4);

béhem nastaveni symbol (6) blikéa

Poznamka : pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud se nespusti ¢asova¢ varné zony.

Poznémka : op&tovnym dlouhym stisknutim (6) se
¢asovac varné zony resetuje.

V pfipadé potreby zopakujte operaci pro nékolik varnych
z6n.

Poznamka: kazda varna zéna mize mit nastaveny jiny
¢asovac; na displeji (4) bude zobrazeno odpogitavani
aktualné vybrané varné zény; pokud neni vybrana zadna
z06na, stisknutim displeje (4) se zobrazi odpoditavani
¢asovace “STAND ALONE” (nezavisly).

Zpusob zobrazeni odpoéitavani je tentyz jako €asovaée
“STAND-ALONE” (viz pfedchozi odstavec Casova€ “STAND
ALONE" (nezdvisly)).

KdyZz ¢asovac dokonci odpogitavani, zazni zvukovy signal a
varna zéna se vypne.

Pro vypnuti éasovace:

« zvolte varnou zénu (2)
. nasta-vii dobu trvani ¢asovace (Timer) na o000, pomoci
- ©)

@ Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoZiuje nastavit
provoz vyrobku tim, Ze omezi maximalni spotfebu a nastavi
vykon spotfeby vSech aktivnich varnych z6n tak, aby celkova
spotieba desky nepfekrocila maximalni nastavenou Uroven
spotreby.

Poznamka: nastaveni musi byt provedeno na vypnuté desce,

bez stisknuti tlacitka ,ON/OFF (1) , ve chvili pfipojeni
varné desky k elektrické siti, nebo pfi opétovném piipojeni
samotné elektrické sité, béhem nasledujicich 2 minut.

Pro nastaveni Power Limitation:

- stisknétet A ]
(bude blikat pouze béhem prvnich 2 minut od napajeni
vyrobku)

- drZte stisknutét A ] stisknéte, postupné, vSechny oblasti
Volby/displeje (2) varnych zon, proti sméru hodinovych
rucicek z pravé predni zény (FR)

RL-2 e e _2-RR
0 e~ [
(] 1
\ Ive 1° \
[} [
] i
FL-2 “2-FR

- pfi kazdém stisknuti zazni kratky zvukovy signal

- kdyZ jsou stisknuty vSechny displeje (2), bude mozné
uvolnit tlacitko A



v tuto chvili:

- displej (2) levé zadni zony (RL) zobrazi postupné stfidavé
symboly “C" a “0", na znameni, Ze je mozné provést
nastaveni:

zvolte displej (2-RL)

poté prochazejte volici listou (3), dokud se na displeji
nezobrazi symboly “C" a “8",

na displeji (2-FL) bude zobrazeno aktuélni nastaveni **

0= 74KW
1= 45KW
2=31KW

** vychozi nastaveni je 7,4 KW
Pro zménu nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu)

- stisknéte displej (2) levé predni zény (FL)
- prochazejte postupné volici listou (3), k provedeni nového
nastaveni

- pro uloZeni provedeného vybéru stisknéte tlacitko ®
ON/OFF (1), na 2 sekundy; bude vydan delsi zvukovy signal
na potvrzeni provedeného nastaveni

@ Bridge Zones

Varné zony jsou diky funkci Bridge schopny fungovat
kombinované a vytvaret jednu spole¢nou zénu se stejnym
stupném vykonu. Tato funkce umoznuje rovnomeémé vareni i v
pekacich a panvich velkych rozméru.

Je mozné pouZit spole¢né predni varnou zénu “Master” s
odpovidajici zadni zénou “sekundarni”

(chcete-li zkontrolovat, které zdny jsou vybaveny touto funkei,
konzultujte ilustrovanou ¢ast této prirucky).

Pro aktivaci funkce Bridge:

- zvolte souéasné obé varné zony, které chcete pouzit

- na displeji (2) varné zény “sekundarni” se zobrazi symbol
iy

- pomoci volici listy (3) bude mozné nastavit provozni
stupen (vykon), ktery bude zobrazeny na displeji (2) varné
z6ny “Master”

- pro deaktivaci Funkce Bridge staéi opakovat stejny postup
jako pro aktivaci

Poznamka : Casovaé varné zény, aktivovany béhem funkce
Bridge, zpusobi automatické vypnuti obou varnych zén; ty
budou v tomto pfipadé povazovany za jediny spolecny
prostor.

POUZITI ODSAVAGE PAR
@& Zapnuti

Stisknéte (dotknéte se) kratce ® ON/OFF (1) varné

desky/odséavace: rozsviti se symbol ;
pokragovanim ve stisknutise vSechny dostupné funkce
stanou na chvili viditelnymi,, potom zdstanou aktivni
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pouze ty hlavni; ostatni mohou byt pouzity, a aktivuji se,
nasledné, béhem pouzivani zafizen.

DULEZITE:

vSechny dostupné funkce budou podsviceny slabym
svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili, kdy budou
aktivovany.

Stisknéte znovu ® pro vypnuti.
Poznamka: Tato funkce ma prednost pfed vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Zapnuti systému odsavani: Oteviete klapku dotknéte se
Z6ny vybeéru (12) pro aktivaci systému odsavani.

Poznamka: Zéna odsavani je vybavena mechanickou rotujici
klapkou FLAP (klapku). Pro zapnuti systému odsavani je
nutné pred zapnutim odsavace par oteviit FLAP (klapku).
Odsava¢ par je vybaven senzorem, ktery pfi zapnutém
odsévani, pokud je FLAP (klapka) zcela zavena, automaticky
zastavi motor. V odsévani je pokradovano, az kdyZz je
FLAP.(klapka) znovu oteviena.

@& Rychlost (vykon) sani:

Odséavac je vybaven 3 trovnémi rychlosti (vykonu) odtahu.
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3):
doprava pro zvyseni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastavena Uroven vykonu se zobrazi v oblasti
vybéru/displeje (12).

@ Power Booster (posilovaé vykonu)

Vyrobek je vybaven 2 dalSimi trovnémi vykonu (nad Urover 3)
Power Booster (posilova¢ vykonu) 1 : na¢asovany na
15 min.

Power Booster (posilovaé vykonu) 2 : na¢asovany na
5 min.,

poté se vykon vréti na dfive nastavenou urover.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici liSté (3) (nad Urover
3) a aktivujte Power Booster (posilova¢ vykonu) 1.

Uroveri Power Booster (posilova¢ vykonu) 1 je oznagena v
oblasti vybéru/displeje (12) blikajicim ¢islem “4".

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (nad Groven
3) a aktivujte Power Booster (posilova¢ vykonu) 2.

Uroven Power Booster (posilovag vykonu) 2 je oznagena v
oblasti vybéru/displeje (12) blikajicim symbolem * .

@ Automaticky provoz

Digestof se zapne s nejvhodnéji rychlosti a pfizpdsobi
schopnost odsavani maximalnimu stupni vafeni pouZitému ve
varnych zénach.

KdyzZ jsou varné zony vypnuty, odsévac par pfizpasobi saci
rychlost a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily zbytky
vyparQ a pachu.

Pro aktivaci této funkce:

Stisknéte t A ] (14)



Opakujte postup pro deaktivaci.

Poznamka: pokud jsou béhem automatického provozu
zvoleny z volici liSty (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky
provoz se prerus;

pokud jsou ale zvoleny Power Booster (posilovaé vykonu),
bude na konci nacasovani v automatickém provozu

pokracovano, mezitim symbol “ A ) bude i nadéle blikat.

Poznamka: v pfipadé vypnuti desky s aktivnim
automatickym provozem probéhne vypnuti odsavace
automaticky, postupné.

@ Ukazatel nasyceni filtra
Odséavac par oznamuje, kdy je tfeba provést ddrzbu filtrd:

Uhlikové/keramické pachové filtry “FILTER"(13) se rozsviti
Tukovy filtr “FILTER"(13) blika

Poznamka: tato funkce je ve vychozim nastaveni vypnuta
(pro jeji zapnuti viz odstavec “Aktivace ukazatele
nasyceni filtrd").

@ Reset nasyceni filtrd

Po  provedeni  ddrzby  filtrd  (tukovych
uhlikovych/keramickych) stisknéte dlouze “FILTER» (13) .
“FILTER"(13) zhasne a spusti pogitani ukazatele.

nebo

@& Aktivace ukazatele nasyceni filtrt
Tento ukazatel je normalné deaktivovan.
Chcete-li jej aktivovat, postupujte nasledujicim zpisobem:

- zapnéte odsavaci desku pomoci ;

- s odsavacim motorem a varnymi zénami vypnutymi stisknéte
z6nu vybéru (12)

- stisknéte diouze HOOD” (11), dokud se na displeji (12)
neobjevi stfidavé blikajici pismena “F” - “G”

F = uhlikové/keramické pachové filtry
G = tukovy filtr

Uhlikové/keramické pachové filtry

stisknéte na displeji (12) ve chvili, kdy se objevi
pismeno “F”

stisknéte “FILTER” (13) - svétlo blika

stisknéte znovu dlouze ‘HOOD"” (11) pro potvrzeni
aktivace ukazatele uhlikovych/keramickych
pachovych filtrd.

Tukovy filtr

stisknéte na displeji (12) ve chvili, kdy se objevi
pismeno “G”

stiskngte “FILTER” (13) — pevné rozsviceni svétlo znovu
stisknéte dlouze HOEOD" (11) pro potvrzeni aktivace
ukazatele tukového filtru.

Zafizeni je navrzeno tak, aby bylo moZné je pouZivat
spoleéné se sadou okenniho senzoru Window (neni
dodavéna vyrobcem).
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Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v

piipadé pouziti v rezimu ODSAVANI), odsavani vzduchu

prestane pracovat pokazdé, kdyZz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zaviené.

- Elektrické pFipojeni sady k zafizeni musi provést
kvalifikovany a specializovany technicky personal.

- Sada musi byt -certifikovdna oddélené podle
bezpeénostnich norem, které se vztahuji na danou
soucast a jeji pouZiti se zafizenim. Instalace musi byt
provedena podle platnych predpisti pro doméci
zafizeni.

POZOR:

- kabelové zapojeni sady, kterd ma byt pfipojena k
zafizeni, musi byt souéasti certifikovaného obvodu s
bezpeénym malym napétim (SELV).

- vyrobce tohoto zafizeni neni zodpovédny za 7zadné
problémy, Skody, poZary zplsobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti ¢i nespravné instalace
sady.




4.1 Tabulky vykonu

Stupen vykonu

Typ vareni

PouZziti stupné
(zalezi i na zkuSenostech a zvycich pfi vareni)

Ideélni pro rychlé ohfivani potravin, rychlé uvedeni vody

Boost Rychlé ohffvani ha bod varu i rychlé ohivani tekutin z vareni
Max vykon
SR Idedlni pro restovani, zahdjeni vareni, smazeni
8-9 Smazeni - vafeni . o . PO
mrazenych vyrobkd, rychlé vareni
Restovani — smazeni - vafeni - | Idealni pro smazeni, udrZeni prudkého varu, vafeni a
7-8 N S ; '
grilovani grilovani (kratkodobé, 5-10 minut)
Vysoky " -
vykon Restovani - vareni - dugeni — Idgalm pro smazen, udr/zem m|rnfehq varu, vareni a
6-7 P grilovani (stfedné dlouh& doba vafeni, 10-20 minut),
smazeni - grilovani e :
predehfivani prisluSenstvi
Vareni - duSeni — smazeni - Idealni pro duSeni, udrZeni mirného varu, vareni
grilovani (dlouhodobé). Zavérecné promichani téstovin
_— P Idealni pro dlouhodobé vareni (ryZe, omacky, pecené,
Vafeni - pomalé vareni — i S b p
Lo o ryby) v omécce €i jinych tekutinach (napf. voda, vino,
Stfedné 34 zahuStovani - zavérecné . . P PPN
M- P vyvar, mléko) nebo pro z&vérecné promichani téstovin s
vysoky vykon promichani x
oméackou
. Idedlni pro dlouhodobé vafeni (mnozstvi mensi nez
2-3 acdliloecnesr:re _Sggbnc:!'gé jeden litr: ryze, omacky, pec¢ené, ryby) v omacce &i
jinych tekutinach (napf. voda, vino, vyvar, mléko)
Rozpousténi — rozmrazovani — e P . Coxor
MR A Idedlni pro zmékéeni masla, pomalé rozpusténi
1-2 udrZovani v teple - zavére¢né s 5 o S
N ¢okolady, rozmrazeni menSich mrazenych vyrobkd
promichani
Nizky vykon
Rozpousténi — rozmrazovani — P - - P
MR A Idedlni pro udrZeni teploty men3ich porci uvarenych
1 udrZovani v teple - zavére¢né o oy L PPN
N pokrm0 nebo talifl i pro zavére¢né promichéni rizota
promichani
Vamna deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF Nulovy vykon Opérna plocha (pfipadné zbytkové teplo po ukonceni vafeni je

signalizovano H-L-0)
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4.2 Tabulky vareni

Kategorie Pokrmy nebo Stupen vykonu a proces vareni
potravin typ vareni Prvni faze Viykony Druhé faze [ Vykony
% . Vareni téstovin a
gerstye Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 7-8
testoviny
varu
erstve Vareni téstovin a
Téstoviny, L Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 7-8
p. téstoviny
ryze varu
Vareni téstovin a
Varena ryze Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 5-6
varu
Rizoto Restovani a opékani 7-8 Vareni 4-5
Varené Ohfivéni vody Booster-9 Vareni 6-7
SmaZené Ohfivéni oleje 9 SmaZeni 8-9
Zelenina, Osmahnuté Ohfivani pfisluSenstvi 7-8 Vareni 6-7
lusténiny DuSené Ohfivani pisluSenstvi 7-8 Vareni 34
Restované Ohfivani pfisluSenstvi 7-8 Restovani 7-8
dozlatova
Pegens Opeceni fJozIatoya na oleji 7.8 Vafeni 34
(na mé&sle - vykon 6)
Grilovani Predehfivani hrnce 7-8 Obo!.lstrf’:m'ne 7-8
grilovani
Masa Prudké opékani na oleji
Prudké opékani opekan! ! 7-8 Vareni 4-5
(na masle - vykon 6)
Ve Prudké opékani na oleji i
Stavsldusené (na masle - vjkon 6) 8 Vareni 34
Grilovani Predehfivani hrnce 7-8 Vareni 7-8
Ve Prudké opékani na oleji _—
Ryby Staveldusend (na mésle - vykon 6) 8 Vareni 34
Smazené Ohfivani oleje nebo tuku 8-9 Smazeni 7-8
Michana Ohfivani panve s méaslem nebo 6 Vafeni 67
tukem
_ Omeleta Ohfivani panve s méaslem nebo 6 Vafeni 56
Vejce tukem
Na T%IBO/ na Ohfivéni vody Booster-9 Vareni 5-6
Livance Ohfivéni panve s maslem 6 Vareni 6-7
Rajtatové Prudké opekanJ na oleji (na mésle - 6.7 Vafeni 34
vykon 6)
Omégky Rag( Prudké opekanJ na oleji (na masle - 6.7 Vareni 34
vykon 6)
Beamel Priprava z&kladu (rozpusténi mésla 5.6 U,vegem do 34
s moukou) mirného varu
Zloutkovy krém Uvedeni mléka na bod varu 4-5 Udrzovir;lrrlmeho 4-5
Dezerty, I - UdrZovani mirého
krémy Pudinky Uvedeni mléka na bod varu 4-5 varu 2-3
Miécné ryze Oivani miéka 5.6 Udrzovani mimefo | 5.5
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5. Udrzba

UdrZba varné desky

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv Ukonu ¢€isténi ¢i
Gdrzby se ujistéte, zda jsou varné zony vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

5.1 Cisténi
Varnou desku je tfeba €istit po kazdém pouZiti.

Dulezité:

Nepouzivejte abrazivni houbicky a draténky. Pfi jejich
pouZivani by ¢asem mohlo dojit k poSkozeni skla.
NepouZivejte agresivni chemické ¢istici pripravky jako spreje
na ¢isténi trouby nebo odstrafiovace skvrn.

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrarite z ni
pfipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmd.

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poskozeni varné desky, a je tedy tfeba je okamzité
odstranit.

Sul, cukr a pisek by mohly poskrabat povrch skla.

Pouzivejte mékky hadfik, papirové utérky nebo specifické
pfipravky pro ¢isténi desky (postupujte podle pokynl
vyrobce).

NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICKY!!!

Dulezité:

V pfipadé ndhodného preteceni velkého mnozstvi kapaliny z
hrncd je mozné zasahnout pomoci vypoustéciho ventilu
umisténého na spodni ¢asti spotfebice, coz umozriuje
odstranit vSechny zbytky a provést ¢isténi s maximalnim
zaru€enim hygieny.

Udrzba odsévaée
Cistani s
Pro ¢isténi pouZiveje VYLUCNE haditk navihgeny

neutralnimi  tekutymi Gisticimi prostfedky. NA CISTENI
NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Viyvarujte se pouzivani pfipravku, které obsahuji brusivo.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

Tukovy filtr

Zadrzuje tukové €astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyZ systém indikujici
nasyceni filtrd ozna¢i tuto nutnost) neagresivnimi Cisticimi
prostiedky, ruéné nebo v mycce pfi nizkych teplotach a v
kratkém cyklu.

Pri myti v mycce se kovovy tukovy filtr mize odbarvit, ale jeho
filtracni charakteristiky se absolutné neméni.

Obr. 32.3-32.5
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Filtr S Aktivnim Uhlim - Keramicky

(Pouze pro filtraéni provedent)

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.

Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd. K nasyceni
pachovych filtrd dochéazi po viceméné delSim pouzivani v
zavislosti na typu vareni a pravidelnosti ¢isténi tukového filtru.
Pachové filtry Ize tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v
pfedehfaté troubé pfi 200°C po dobu 45 minut. Spravna
regenerace zajistuje stalou filtraéni ucinnost po dobu 5 let.
Obr. 32



5.2 Vyhledavani poruch

modulem

spravné pripojen nebo je
zévadny

CHYBOVY KOD POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENI CHYBY
Z6na ovladadti se vvnina kvili piilis Vnitini teplota Pred opétnym pouzitim
E2 Wsoké teyqoté P elektronickych soucasti je pockejte, dokud deska
y P piili§ vysokéa nevychladne
E3 Nevhodna nadoba Ztrdta magnen; kych Odstrarite hrmec
vlastnosti
Do modulu nepfichazi
Problémy komunikace mezi elektricky proud Odpojte varnou desku od
E5 uZivatelskym rozhranim a indukénim Napéjeci kabel neni elektrické sité a

zkontrolujte pripojeni

PFi vSech ostatnich
chybovych signalizacich
(E..U..C..)

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd

5.3 Servis

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni
1.Zkontrolujte, zda problém nemUZete vyfeSit sami podle pokyn( uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.

2.Vlypnéte a znovu zapnéte pfistroj a zkontrolujte, zda zavada pretrvava.

Pokud i po téchto kontrolach zavada bude pretrvavat, kontaktujte nejblizsi servisni stfedisko.

252




SK - Navod na pouZzitie a montaz

Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto
prirucke. Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, Skody alebo poZiare sposobené
zariadenim sposobené nedodrZanim pokynov obsiahnutych
vtejto prirucke. Zariadenie uréené vyluéne na pouzitie v
domacnosti na varenie potravin a na odsévanie dymov
pochadzajlcich z varenia. Nie st povolené iné pouZzitia (napr.
vykurovanie  miestnosti).  Vyrobca  nenesie  Ziadnu
zodpovednost za Skody vzniknuté nevhodnym pouZitim alebo
nespravnym nastavenim ovladacich prvkov.

Zariadenie mdze mat odliSny vzhfad v porovnani s
obrazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie, idrzbu
a instalaciu zostavaju rovnaké.

® Pozome si precitajte tdto prirucku: obsahuje dolezité
informacie o instalacii, pouzivani a bezpe¢nosti.
Na zariadeni nevykonavajte Ziadne elektrické zmeny.
Pred inStalaciou skontrolujte, €i nie je poskodeny Ziaden
komponent. V opacnom pripade sa obratte na predajcu a
nepokracujte v inStalacii.
Overte neporusenost zariadenia skor ako pristpite k
inStalacii. V opa¢nom pripade sa obratte na predajcu a
nepokracujte v inStalacii.
Poznamka: Prvky oznacené symbolom ,(*)* su volitelné
prisluSenstvo dodavané iba pri niektorych modeloch alebo
prvky, ktoré nie su Standardne dodavané a je potrebné ich
zakupit samostatne.

® 1. Upozornenia

Pozor! Starostlivo dodrZiavajte
nasledujlce pokyny: e Zariadenie musi
byt  pred vykonanim  akejkolvek
montaznej prace odpojené od elektrickej
siete. e InStalaciu a udrzbu musi
vykonavat kvalifikovany technik v stlade
s pokynmi vyrobcu a v stlade s platnymi
miestnymi  bezpecnostnymi  predpismi.
Neopravujte ani nevymiefajte Ziadnu
Cast zariadenia, ak to nie je vyslovne
uvedené vnavode na pouzitie. e
Uzemnenie zariadenia je zo zakona
povinné. e Napajaci kabel musi byt
dostatoéne dlhy, aby sa umoznilo
pripojenie  zariadenia vstavaného do
nabytku k elektrickej sieti. e Aby
zariadenie  vyhovovalo  suCasnym
bezpe€nostnym normam, je potrebny
dvojpblovy vypina¢ podfa noriem, ktory
zabezpeCi uplné odpojenie siete za
podmienok kategdrie prepatia I, v
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sulade s pravidlami pre inStalaciu. e
NepouZivajte rozdvojky ani predlZzovacie
ké&ble. @ Po dokonceni intalacie nesmie
mat pouZivatel pristup k elektrickym
komponentom. e Zariadenie a jeho
pristupné Casti sa poCas pouZivania
zohrievaju na vysoku teplotu. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych
Casti. e Davajte pozor, aby sa deti
nehrali so zariadenim; deti musia byt v
dostatoénej vzdialenosti od zariadenia
apod dozorom, pretoZe pristupné Casti
sa pocas prevadzky mozu velmi zohriat.
e Pre osoby s kardiostimulatorom
a s aktivnym implantatom je dolezité pred
pouZitim indukénej dosky skontrolovat, €i
je ich stimulator kompatibilny so
zariadenim. e Pocas pouzitia apo
pouZiti sa nedotykajte vyhrevnych prvkov

zariadenia. e Zabrante kontaktu s
handrami  alebo  inym  horfavym
materidlom, kym vSetky komponenty
zariadenia nebudu dostato¢ne

vychladnuté, riziko poZiaru. e Nekladte
horlavé materialy na zariadenie alebo do
jeho blizkosti. e Prehriate tuky a oleje
lahko vznietia. Dohliadajte na varenie
potravin bohatych na tuky a oleje. @ Ked
je  povrch  poSkriabany,  vypnite
zariadenie, aby ste zabranili pripadnému
zasahu  elektrickym  pradom. e
Zariadenie sa nesmie uvadzat do
prevadzky prostrednictvom vonkajSieho
¢asovaca alebo systémom samostatného
dialkového ovladania. e Varenie na
varnej doske s olejom alebo tukom bez
dozoru mdZe byt nebezpeéné amoze
sposobit’ poziar. @ Proces varenia musi
prebiehat pod dohladom. Proces
kratkodobého varenia je potrebné
neustale sledovat. e NIKDY sa
nepokUSajte uhasit plamene vodou.
Namiesto toho vypnite zariadenie



a zakryte plamen napriklad vekom alebo
hasiacou pokryvkou. Nebezpeéenstvo
poZiaru: neukladajte predmety na varnu
dosku. e NepouZivajte parné Gistice,
existuje riziko Urazu elektrickym pradom.
e Neukladajte magnetické predmety ako
noze, vidlicky, lyzice na povrch varnej
dosky, pretoze by sa mohli prehriat. e
Pred pripojenim zariadenia k elektrickej
sieti: ~ skontrolujte identifikaény Stitok
(umiestneny  na  spodnej  Casti
zariadenia), aby ste sa uistili, Ze napétie
avykon zodpovedaji hodnotam siete
azZe elektricka zasuvka je vhodna.
V pripade  pochybnosti  kontaktujte
kvalifikovaného elektrikara.

Délezité: e Po pouZiti vypnite varnu
dosku ovladacim zariadenim
anespoliehajte sa  na  detektor
pritomnosti hrnca. e Zabrarte rozliatiu
tekutin, preto pri uvadzani tekutin do
varu alebo pri ich ohrievani znizte privod
tepla. @ Nenechavajte ohrievacie prvky
zapnuté, ked sU na nich uloZené prézdne
hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie st uloZené Ziadne nadoby. e Po
dokonceni varenia vypnite prislusnd
varni  zénu. e Na varenie nikdy
nepouzivajte hlinikov féliu a nikdy na
dosku priamo neumiestiujte vyrobky
balené do hlinika. DoSlo by k roztopeniu
hlinika a nenapravitefnému poSkodeniu
vasho zariadenia. e Nikdy neohrievajte
neotvorent konzervu alebo plechovu
nadobu s potravinami: mdze vybuchnut!
Toto upozornenie plati pre vSetky ostatné
druhy varnych dosiek. e PouZitie
vysokého vykonu, ako je funkcia Booster,
nie je vhodné pre zohrievanie niektorych
tekutin, ako napriklad olej na vyprézanie.

Nadmerné teplo by mohlo byt
nebezpecné. V tychto pripadoch
odporuame pouZit nizSi vykon. e

Nadoby musia byt umiestnené priamo na
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varnej ploche amusia byt v strede.
V Ziadnom pripade nevkladajte medzi
hrniec avarni dosku iné predmety. e
V pripade vysokych teplét zariadenie
automaticky zniZi stupefl vykonu varnych
zon. e Skor ako vykonate akykolvek
ukon Cistenia alebo udrzby, zariadenie
odpojte z elektrickej siete vytiahnutim
zéstréky  alebo  vypnutim  hlavného
vypinaca obydlia. e Pri vSetkych
ukonoch montaZze a udrzby pouZivajte
pracovné rukavice. e Zariadenie smu
pouZivat deti starSie ako 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo
bez skusenosti alebo potrebnych znalosti
len vtedy, ked st pod dozorom alebo ked
im boli dané pokyny tykajuce sa
bezpe¢ného pouzivania zariadenia a
tieto osoby pochopili nebezpedenstva
spojené so zariadenim. @ Deti musia byt
pod dozorom, aby sa so zariadenim
nehrali. e Cistenie a Udrzbu nesmd
vykonavat deti bez dozoru. e V
miestnosti  musi byt  zabezpecené
dostatoéné vetranie, ked sa zariadenie
pouziva sucasne s dalSimi spalovacimi
zariadeniami na plyn alebo iné paliva. e
Zariadenie sa musi €asto €istit, zvnitra
aj zvonku (ASPON RAZ ZA MESIAC), v
kaZzdom pripade dodrZiavajte pokyny
vyslovne uvedené v pokynoch na udrZbu.
e NedodrZanie postupov  Gistenia
zariadenia a vymeny a Cistenia filtrov
sposobuje rizikd poziarov. @ Varenie na
sposob flambovania je prisne zakazané.
e PouZitie otvoreného ohia je Skodlivé
pre filtre a moze vyvolat poziar, preto sa
mu vZdy vyhybajte. e Vyprazanie je
nutné vykonavat pod dozorom, aby sa
zabréanilo zapdleniu prehriateho oleja. e
UPOZORNENIE: Ked je varna doska v
prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa
moézu zohriat. e Pozor! Zariadenie



nepripdjajte k elektrickej sieti az do
Uplného ukonéenia instalacie. @ Co sa
tyka technickych a bezpe€nostnych
opatreni, ktore je potrebné prijat na
odvédzanie dymov, prisne dodrziavajte
nariadenia kompetentnych  miestnych
organov. e Nasaty vzduch sa nesmie
odvadzat do potrubia pouzivaného na
odvadzanie dymov vyprodukovanych
spalovacimi zariadeniami na plyn alebo
iné paliva. e Zariadenie  nikdy
nepouzivajte bez sprdvne namontovanej
mrieZzky! @ Na inStalaciu pouZivajte iba
pripeviovacie skrutky vo vybave so
zariadenim, alebo, ak nie st vo vybave,
kipte si vhodny typ skrutiek. Pouzivajte
skrutky so spravnou dizkou uvedenou v
Navode na inStalaciu. e Ked je toto
zariadenie a iné zariadenia napajané
energiou, ktord nie je elektrickd, v
prevadzke stCasne, zaporny tlak v
miestnosti nesmie presiahnut 4 Pa (4 x
105 bar). e Je ddlezité uchovavat tento
navod, aby ste dod mohli kedykolvek
nahliadnut. VvV pripade  predaja,
odstlpenia alebo stahovania zaistite, aby

zostala spolo¢ne s vyrobkom.

Toto zariadenie je oznatené v sllade s Eurdpskou smermicou
2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Uistite sa o spravnom
sposobe likvidacie tohto vyrobku: prispievate tak k
predchadzaniu moznym negativnym nasledkom pre Zivotné

prostredie a pre zdravie. Symbol mmsm na vyrobku alebo v
dokumentécii, ktora je k nemu priloZzend, poukazuje na to, Ze s
tymto vyrobkom nesmie byt nardbané ako s domovym
odpadom, ale musi byt odovzdany do vhodnej zberne na
recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné
ho zlikvidovat v sdlade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. PodrobnejSie informacie o spracovani, opatovnom
pouziti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prisluSnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo v
obchode, kde bol tento vyrobok zakupeny.

Spotrebi€ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v sllade s
tymito normami:

* Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

« Vykon: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; 1ISO
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3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Odportcania na
spravne pouzitie za Ucelom zniZenia vplyvu na zivotné
prostredie: Ked zacinate varit, zapnite zariadenie na
minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj niekolko mintt
po ukonceni varenia. Rychlost zvyste iba v pripade velkého
mnoZzstva dymu a pary pomocou funkcie booster iba v
extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala dobra ¢innost
systému redukcie pachov, v pripade potreby vymerite uhlikovy
filter/filtre. Aby sa zachovala dobra ¢innost tukového filtra, v
pripade potreby ho vycistite. Na optimalizaciu G¢innosti a
minimalizaciu hluku pouZivajte maximalny priemer
kanalizaéného systému uvedeny v tejto prirucke.

2. Pouzivanie

VyuZitie varnej dosky

Systém indukéného varenia je zalozeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody:

Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je vaSa
indukéna doska:

- bezpeénejSia: nizSia teplota na povrchu skla.

- rychlejSia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedal.

- presnejSia: varna doska okamZite reaguje na vaSe prikazy

- G¢innejSia: 90% absorbovana energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hrnca z varnej dosky sa
prenos tepla okamzZite prerusi, aby sa zabranilo zbytocnym
tepelnym stratam.

2.1 Nadoby na varenie

PouZivajte len hrnce so symbolom ‘LLI‘

Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,
nepouzivajte:

- nadoby s nedokonale rovnym dnom.

- kovové nadoby so smaltovanym dnom.

- nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poskrabaniu
plochy varnej dosky.

- nikdy nekladte teplé hrnce a panvice na povrch ovladacieho
panelu varnej dosky

2.1.1 Existujlice nadoby

Indukéné varenie vyuziva magnetizmus na vyrobu tepla.
Nadoby preto musia obsahovat Zelezo. Mdzete skontrolovat,
¢i materidl hrnca je magneticky pouzitim jednoduchého
magnetu. Hrnce nie s vhodné v pripade, Ze nie sU
magneticky rozpoznatelné.

2.1.2 Odporucané priemery dna hrnca

DOLEZITE : Ak hrnce nemaju spravnu vefkost, varné
z6ny sa nezapnu

Ak chcete vidiet minimalny priemer hrnca, ktory sa pouZije na
kaZdu jednotliva zénu, nahliadnite do obrazkovej ¢asti tejto
prirucky.



2.2 Uspora energie

Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov odporicame:

- Pouzivajte panvice a hrnce, ktoré maju priemer dna rovnaky
ako ma varna zona.

- Pouzivajte iba hrnce a panvice s rovnym dnom.

- Tam, kde je to mozné, pouzivajte pri vareni na hrncoch
pokrievky.

- Zeleninu, zemiaky atd. varte v malom mnozstve vody, aby
sa skratila doba varenia.

- Pouzivajte tlakovy hrniec, zniZuje eSte viac spotrebu energie
a dobu varenia.

- Umiestnite hrniec do stredu varnej zény znazomenej na
varnej doske.

PouZitie odsévaca

Odsavaci systém sa moze pouzit v odsévacej verzii s
vonkaj$im odcerpavanim alebo filtracnej verzii s vnatornym
obehom.

Odsévacia verzia
Pary sa odCerpavaji smerom von prostrednictvom série
potrubi (kupuji sa samostatne) pripevnenych k spojovacej
prirube, ktora je uz vo vybave.
Priemer odvadzacej trubky musi byt ekvivalentny priemeru
spojovacieho kruzku:
- v pripade obdiZnikového vystupu 222 x 89 mm
- v pripade kruhového vystupu @ 150 mm (*)

Viac informacii najdete na stranke tykajlcej sa prisluSenstva
odsavacej verzie v obrazkovej Casti tejto prirucky. Vyrobok
pripojte k trubkdm a vypGStacim otvorom na stene s
priemerom ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia
priruba).
Pouzitie vypustacich trubiek a otvorov s mensim priemerom
spdsobi zniZzenie odsavacich vykonov a drastické zvySenie
hlu¢nosti.
Preto odmietame akukolvek zodpovednost.
® Pousite co mozno najkratSie potrubie.
Pouzite potrubie s ¢o najmensSim poctom ohybov
(maximalny uhol ohybu: 90°).
Viyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia.

Filtraéna verzia

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a zé&pachovych filtrov pred opétovnym dopravenim do
miestnosti. Viac informacii najdete na stranke tykajlcej sa
prisluSenstva v navode na montaz - Filtracna verzia.
Varovanie: V pripade vypuStanie dovnitra nabytku
zabezpe€te minimalny prechodovy Usek vzduchu
pomocou panelu podstavca priblizne 120cm?.

Navstivte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com , aby ste si pozreli kompletny rad
sUprav, aby ste mohli vykonat' r6zne spdsoby montéze
filtraénej a odsavacej verzie.
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3. Montaz

e Elektricki aj mechanickl inStalaciu
musi vykonat Specializovany personal.
Spotrebi¢ je navrhnuty tak, aby bol
zabudovany do pracovnej dosky s
hribkou 2 — 6 cm v pripade inStalacie
TOP; 25 — 6 cm v pripade inStalacie
FLUSH.

Minimalna vzdialenost medzi varnou
doskou a stenou musi byt aspori 5 ¢cm od
prednej strany, aspon 4 cm na bokoch a
aspon 50 cm od hornych skriniek.

POZN.. Navrhované vzdialenosti sU
orientacné: pri navrhovani priestorov je
nutné dodrziavat  pokyny  vyrobcu
kuchyne.

/!\, 3.1 Elektrické napojenie
Obr. 9-10-11-12

e Odpojte zariadenie od elektrickej siete.
e InStalaciu musi vykonat kvalifikovany
profesiondl, ktory pozné platné normy pre
montdZ a bezpe€nost. e Vyrobca
odmieta akukolvek zodpovednost za
Skody spbsobené na osobach, zvieratach
alebo veciach nasledkom nedodrzZania
pokynov uvedenych v tejto kapitole. e
Napéjaci kabel musi byt dostatocne dihy,
aby bolo moZné odstranenie varne
dosky z pracovnej plochy. e Uistite sa,
Ze napatie uvedené na vyrobnom Stitku
na spodnej strane spotrebi¢a zodpoveda
hodnotam elektrickej siete obydlia, v
ktorom  bude  namontovany. e
Nepouzivajte predlZovacie kable. e
Uzemnovaci elektricky kabel musi byt o
2 cm dihSi ako ostatné kable. e V
pripade, Ze domaci spotrebi¢ nie je
vybaveny napajacim kablom, pouZite
kabel s prierezom vodi¢a minimalne 2,5
mm2 pre vykon aZz do 7200 wattov; pri
vySSich vykonoch musi byt 4 mm2. e
Kébel v Ziadnom bode nesmie dosiahnut
teplotu 050 °C vySSiu ako je teplota
prostredia. e Spotrebi¢ je urCeny na




trvalé pripojenie k elektrickej sieti.

e Pozor! Pred opédtovnym pripojenim k
elektrickej sieti a kontrolou spravneho
fungovania spotrebi¢a vzdy skontrolujte,
Ci je sietovy kabel spravne namontovany.
e Pozor! Prepojovaci ké&bel musi
vymenit autorizovany technicky servis
alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.
Poznamka: vyrobok je  vybaveny
funkciou obmedzenia vykonu Power
Limitation, ktora umoZnuje nastavit' limit
maximéalnej hodnoty absorpcie kw.
Nastavenie je potrebné vykonat vo faze
pripojenia vyrobku k elektrickej sieti alebo
pri opatovnom pripojeni k elektrickej sieti
(v priebehu nasledujucich 2 minat).
Postupnost nastavenia funkcie
obmedzenia vykonu Power Limitation
najdete v tejto prirucke v oddiele
Prevadzka.

3.3 Montaz

Pred zacatim inStalacie:

+ Po vybaleni vyrobku skontrolujte, ¢i nebol pocas
prepravy poSkodeny a v pripade problémov sa pred
inStaldciou obratte na predajcu alebo na oddelenie
starostlivosti o zakaznikov.

+  Skontrolujte, ¢i ma zakdpeny vyrobok
zodpovedajlce zvolenému miestu inStalacie.

+  Uistite sa, Ze v obale sa nenachadza (pre Ucely prepravy)
doplnkovy material (napriklad sacky so skrutkami, zaruky
atd.), ktory je potrebné vybrat a uschovat.

«  Okrem toho skontrolujte, ¢i je v blizkosti miesta instalacie
k dispozicii elektricka zasuvka.

Priprava nabytku na vstavanie:

Viyrobok sa nesmie inStalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky.
Viykonajte vSetky rezacie prace na nabytku eSte pred
vloZenim varnej dosky a opatrne odstrarte hobliny alebo
piliny.

- Pre optimalizéciu filtraéného zariadenia sa odportéa

urobit’ Strbinu v podstavci, kde mozete vlozit' mriezku.

DOLEZITE: pouzite jednozlozkové tesniace lepidlo (S), ktoré

je odolné voci teplotdm az do 250 °C; pred inStalaciou je
nutné lepené povrchy dokladne ocistit a odstranit vSetky
latky, ktoré by mohli zhorSit' prifnavost lepenych povrchov
(napr. separacné prostriedky, konzervacné prostriedky,
tuky, oleje, prach, zvysky starého lepidla atd.); lepidlo je
potrebné rovnomerne naniest po celom obvode ramu; po
zlepeni nechajte lepidlo schndt asi 24 hodin.

Obr. 2 - 16(B)

Pozor! InStalacia skrutiek a spojovacich

rozmery
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prvkov, ktord nie je vsllade s tymito
pokynmi, moze spdsobit rizika elektrickej
povahy.

Poznamka: pre spravnu inStalaciu vyrobku odporicame
pripevnit potrubia lepidlom s nasledujicimi viastnostami:

- elasticky film z jemného PVC, s lepidlom na baze akrylatu

- reSpektuje normu DIN EN 60454

- retardér plamena

- vynikajica odolnost voéi starnutiu

- odolny voci teplotnym vykyvom

- pouZzitelny pri nizkych teplotach



4. Ginnost
Ovladaci panel

10

9 8 7

o = ,

Tlagidl&/Displej

1

ON/OFF (zapnutie/vypnutie) varnej dosky/odsavaca

Viyber varnej zény

Displej varna zéna

ZvySenie/znizenie Power level (Uroveri vykonu) a sacieho
vykonu

Zobrazenie Power level (Groven vykonu) a sacieho vykonu
Aktivacia casovaca ,STAND_ALONE" (samostatny)
Displej: Casova¢ ,STAND_ALONE" (samostatny) / ¢asova¢
varnych z6n

Zvy3enie/znizenie ¢asu ¢asovaca ,STAND_ALONE"
(samostatny) / asovaca varnych zon

Aktivéacia ¢asovaca varnych zén
Indikator ¢asovaca varnych zén aktivny

Aktivacia Automatic Heat Up (automaticky ohrev)
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10.

11.

12.

13.

14.

Aktivacia Temperature Manager (Warming Function)
(sprava teploty - ohrievacia funkcia)

Pauza

Key Lock (zablokovanie tlacidiel)

Indikator aktivneho odsévaca

Aktivécia indikatora saturacie filtrov
Viyber/aktivacia odsavaca

Displej odsavaca

Displej saturécie uhlikového/keramického filtra -
tukovy filter

Reset saturacie filtrov

Aktivacia automatického fungovania odsavaca



POUZIVANIE VARNEJ DOSKY

Co treba vediet, skor ne7 zaénete:

VSetky funkcie tejto varnej dosky st navrhnuté tak, aby boli v
sulade s najprisnejSimi bezpe¢nostnymi normami.

Z tohto dovodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuju, ak sa na horakoch nenachadzaju Ziadne hrnce
alebo ak s zle umiestnené.

+ Vinych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekolkych sekundéch, ak zvolena funkcia
vyZaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je vykonané (napr.
»Zapnut varna dosku* bez ,,Vybrat varnd zénu“ a
,Prevadzkova teplota“, alebo ,,Funkcia Lock" (zablokovat)
alebo ,,Casovag”).

/ ! Pozor! V pripade (napriklad) dih3ej prevadzky vypnutie
varnej zény nemusi byt okam?Zité, pretoze v priebehu
ochladzovacej fazy sa na displeji varnych zén objavi symbol
S ktory informuje o tom, Ze sa nachadzate v tejto faze.
Skor ako sa pribliZite k varnej zéne, pockajte, kym sa displej
vypne.

Displej varnej zony
na displejoch tykajdcich sa varnych zén sa zobrazi:

Vlastnosti dosky

@ Safe Activation (bezpe€n4 aktivacia)

Viyrobok sa zapne iba v pritomnosti hrncov na varnych
z6nach: proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerusi v pripade
nepritomnosti alebo odstranenia hrncov.

@ Pot Detector (detektor hrncov)
Vyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na varnych
z6nach.

@ Safety Shut Down (bezpe€nostné vypnutie)
Z bezpeénostnych dovodov ma kazda varnd zna maximalnu
dobu prevédzky, ktoré zavisi od nastavenej Grovne vykonu.

@ Residual Heat Indicator (ukazovatel zostatkového tepla)
Pri vypnuti jednej alebo viacerych varnych zon je pritomnost
zostatkového tepla signalizovana symbolom H ktory sa
zobrazi na displeji prislusnej varnej zony.

Prevadzka
Poznamka: Na aktivéciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najskor aktivovat pozadovani zénu

Kratko stlacte (dotknite sa) ® ON/OFF (1) varnej

dosky/odséavaca: rozsvieti sa symbol ;

nadalej stlacajte, na chvilu sa zobrazia v3etky dostupné
funkcie, potom zostanu aktivne iba hlavné funkcie.
Ostatné bude moZné zapnut a pouzivat’ neskor, po€as
pouZivania zariadenia.
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vSetky dostupné funkcie budu svietit' slabym svetlom,
ktoré zosilnie iba vo chvili ich aktivacie.

Na vypnutie znovu stlacte
Poznamka: Této funkcia mé prednost pred vSetkymi

@ Vlyber varnych zén
Dotknite sa (stlacte) oblasti Vyberu/Displeja (2), ktora

zodpoveda pozadovanej varnej zone.

@ Power Level (Grovei vykonu)

Doska je vybavena 9 troviiami vykonu

Dotknite sa a prstami posQvajte po Liste vyberu (3):
smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

Nastavena Uroven vykonu sa zobrazi v oblasti

@ Power Booster (zvySenie vykonu)

Vyrobok je vybaveny pridavnou roviiou vykonu (nad droviiou
9), ktora zostava aktivna 5 min(t, potom sa vykon vrati na
predchédzajtcu Uroven.

@ Zapnutie
Varna z6na zapnuta 0
Power Level (roven vykonu) !.8.pP
Residual Heat Indicator H
(ukazovatel zostatkového tepla)
DOLEZITE:
Pot Detector (detektor hrncov) !_-‘
Funkcia Bridge (premostenie) e e
aktivna N ostatnymi.
Funkcia Temperature Manager -
(sprava teploty) aktivna L
Funkcia Child Lock (detsky !
zamok) aktivna
: 1
Funkcia Pauza i Viber/Displej (2)
Funkcia Automatic Heat UP 'q
(automaticky ohrev)



Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (3) (nad
Groven 9) a aktivujte Power Booster (zosiliova¢ vykonu)

Uroveri funkcie Power Booster je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (2) pomocou symbolu

@ Key Lock (zablokovanie tlacidiel)
Key Lock (zablokovanie tlacidiel) umoZnuje zablokovat
nastavenia dosky, aby sa zabranilo nahodnym poSkodeniam,
pric¢om uz nastavené funkcie zostanu aktivne.

Aktivécia:

* stlacte (10)

Na deaktivaciu Ukon zopakuijte.
Poznamka: ak pocas aktivnej funkcie Key Lock (zablokovanie
tlacidiel) dojde k stlaceniu akejkolvek inej funkcie, symbol

zacne blikat, ¢o znamena, Ze funkcia je aktivna. Ak
chcete znovu nastavit funkcie, musite funkciu vypnat.

@ Automatic Heat UP (automaticky ohrev)
Funkcia Automatic Heat UP (automaticky ohrev) umoZziuje
rychlejSie dosiahnutie nastaveného vykonu. Téato funkcia
poskytuje vyhodu rychlejSieho varenia bez rizika spalenia
jedal, pretoZe teplota nepresahuije teplotu nastavenej trovne.
Tato funkcia je dostupna pri Grovniach vykonu 1-8.

Aktivacia: i

=y

* pri zapnutej varnej zone stlacte = (]

+ na displeji (2) sa zobrazi blikajlci symbol H ktory sa

strieda s vykonom nastavenym vo varnej zéne

Pri zvySeni trovne vykonu varnej zony: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) zostane aktivna aj pri novom
nastaveni teploty;

Pri zniZzeni Grovne vykonu varnej zény: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) sa vypne.

Poznamka: pri si¢asnom vybere inej varnej zény bude

=y
symbol - (7) svietit slabym svetlom a aj pri tejto zéne
bude takto mozné aktivovat tito funkciu. Funkcia zostane
aktivna v zéne, v ktorej bola nastavend, ako je to
signalizované aj na displeji (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (sprava
teploty - ohrievacia funkcia)

Temperature Manager (sprava teploty) je kontrolna funkcia,
ktord umozfuje udrZiavanie tepla pri konStantnej teplote a pri
optimalizovanej trovni vykonu idedlnej na udrzanie teploty uz
pripravenych jedal. Funkcia Temperature Manager (sprava

—
teploty) sa aktivuje prvym stladenim tladidla @& =
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Na dispIeL(Z) z6ny, ktora pouziva spravu teploty, sa zobrazi

symbol ¢
Poznémka:_gri stcasnom vybere inej varnej zony bude

symbol @ = (8) svietit slabym svetlom a aj pri tejto zéne
bude takto moZné aktivovat tito funkciu. Funkcia zostane
aktivna v zdne, v ktorej bola nastavend, ako je to
signalizované aj na displeji (2)

* Znovu stlaéte aE (8) na deaktivaciu a vypnutie, az

kym sa Urover zobrazena na displeji (2) nedostane na JAf*.

Poznamka: ak viacero zén naraz pouZiva funkciu
Temperature Manager (Warming Function) (sprava teploty -
ohrievacia funkcia), najprv vyberte poZzadovand zénu
pomocou zény vo Vybere (2).

Funkciu mozete deaktivovat aj pomocou Listy vyberu (3),

ked nastavite Power Level (roven vykonu) na Jf*,
Pauza

Funkcia Pauza umoznuje pozastavit akukolvek funkciu
aktivnu na doske tak, Ze sa varny vykon nastavi na nulu.

Aktivacia:

« stlacte l | 9)
+ zobrazi sa blikajuci symbol I | “na displeji (2)
Na deaktivaciu funkcie:

* stlacte | 9)
LiSta vyberu (3) sa rozsvieti

+ na deaktivaciu funkcie stlacte/postvajte prstami po
Lite vyberu (3)

Poznamka: deaktivaciou sa obnovi stav dosky pred pauzou,
doska bude pokracovat v prevadzke pri nastaveniach
zvolenych predtym.

Poznamka: ak sa do 10 minGt funkcia Pauza nedeaktivuje,
doska sa automaticky vypne.

Poznamka: funkcia Pauza nema vplyv na odsavanie

@ Casovaé STAND ALONE (samostatny)

Funkcia ¢asovaca je odpocitavanie nezavislé od varnych zén
(a odsavacej zony).

Casovac sa aktivuje stla¢enim Zéna/Displej (4)

Pouzite symboly = + (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi v Zéne/Displeji (4)
Poznamka: aby sa odpocitavanie spustilo, pockajte 10
sekund bez stlacenia iného ovladacieho prvku.

Formét ¢asovaca je ooo



-0 hodiny

00 minGty

Poznamka: ¢asova¢ sa mdzZe nastavit maximalne na 1h a 59
min.

V Z6ne/Displeji (4) sa zobrazi zostavajuci ¢as;
po skonceni odpocitavania zaznie zvukovy signal

Poznamka: pri zobrazeni odpogitavania sa pri zostavajicom
¢ase men3om ako 10 min(t pouZzije nasledovny format

-0 mintty
-00 sekundy

s trvalo svietiacou bodkou

Na vypnutie éasovaca:
« zvolte Z6na/Displej (4)
« nastavte trvanie Gasovaga na {17 pomocou

+ )

@ Casovaé varnych z6n

Funkcia Casova¢ varnych zén je odpoitavanie, ktoré je
mozné nastavit aj docasne na kazdej varnej zéne

Po skonceni nastaveného ¢asu sa varné zony automaticky
vypnl a na upozornenie pouzivatela zaznie prislusny zvukovy
signal.

Aktivacia funkcie Casovaé varnych zon
+ Dotknite sa (stlacte) oblasti Vyber/Displej (2)
(power level - troven vykonu = 0)

* Stlacte @ (6) pre dant varnti zénu

* Pouzite symboly == (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi v Z6ne/Displeji (4);

po¢as nastavovania symbol @ (6) blika

Poznamka: aby sa spustil ¢asova¢ varnej zony, pockajte 10
seklnd bez stlacenia iného ovladacieho prvku.

Poznamka: opakovanym dihym stlagenim @ (6) vynulujete
¢asovac varnej zény

Ukon podFa potreby zopakujte na viacerych varnych
z6nach.

Poznamka : kazda varna zéna moze mat nastaveny iny
¢asovac. Na displeji (4) sa zobrazi odpocitavanie aktualne
zvolenej varnej zony. Ak nie je zvolena Ziadna zéna, po
stlateni displeja (4) sa zobrazi odpocitavanie pre ¢asovaé
,STAND-ALONE" (samostatny).

Formét zobrazenia odpoéitavania je rovnaky ako pre
¢asovac ,,STAND-ALONE" (samostatny) (pozri
predchédzajlici odsek Casova& .STAND ALONE®

(samostatny))

Po skonéeni odpocitavania zaznie zvukovy signal a vama
z6na sa vypne.

261

Na vypnutie €asovaca:
« vyberte vamu zénu (2)
« nastavte trvanie Casovaca na {317 pomocou = +

®)

@ Power Limitation (obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (obmedzenie vykonu) znamena
rezim, v ktorom je obmedzena najvysSia spotreba energie a
reguluje sa najvyssi vykon vo v3etkych aktivnych varmnych
z6nach. V tomto reZime celkova spotreba energie varnej
dosky neprekroci najvysSiu nastavenu hodnotu.

Poznamka: nastavenie sa musf vykonat pri vypnutej doske

bez toho, aby ste stlacili tlacidlo ON/OFF (1), vo chvili
pripojenia varnej dosky do siete alebo pri opatovnom pripojeni
do siete, do 2 mintt od pripojenia.

Na nastavenie funkcie Power Limitation (obmedzenie
vykonu):

- stlaétet A ]

(symbol bude blikat, ale len prvé 2 minty od pripojenia do
siete)

- pri stale stlatenom t A ] po jednom stlacajte vSetky oblasti
Viyberu/Displeja (2) s jednotlivymi varnymi zonami. Zacnite
S0 zénou vpravo vpredu (FR)a postupujte v protismere
hodinovych rugiciek

RL-2 e e _2-RR
D Y e |
[N} i
\ Ive ’ \
1 [
= |
FL-27 “2-FR

- pri kazdom stlaceni zaznie kratky zvukovy signal

- po stla¢eni vSetkych zén na Displeji (2) mdzete pustit
tlacidlo

v tejto chvili:

- Displej (2) zény vlavo vzadu (RL) bude striedavo
zobrazovat symboly ,C* a 0%, o znamena, Ze je mozné
vykonat nastavenie:

zvolte Displej (2-RL)

prstami posuvajte po LiSte vyberu (3), az kym na displeji
nebudl zobrazené symboly ,C* e ,8",



na displeji (2-FL) sa zobrazi aktualne zobrazenie**

0=74KkW
1=45kwW
2=31kwW

* predvolené nastavenie je 7,4 kW

Na zmenu nastavenia Power Limitation (obmedzenia
vykonu)

- stlacte Displej (2) v zone vfavo vpredu (FL)

prstami posUvajte po Liste vyberu (3) a vykonajte nové
nastavenie

- na uloZenie zvoleného nastavenia stladte na dve sekundy

tlacidlo ® ON/OFF (1). Zaznie dIhsi zvukovy signal,
potvrdzujlci vykonané nastavenie.

@ Bridge Zones (premostené zény)

Varné zény st vdaka funkcii Bridge schopné pracovat v
kombinovanom rezime, priom vytvarajd jedini zénu s tou
istou Uroviiou vykonu. Tato funkcia umozZiuje rovnomerné
varenie s panvicami a hrncami vac¢sich rozmerov.

Je mozné stcasne pouzivat prednd varnd zénu ako ,,Hlavnu
z6nu*“ a zadnd varnd zénu ako ,,VedFajSiu“

(ak si chcete overit, v ktorych zénach je dostupna tato funkcia,
pozrite si obrazovy ast tohto navodu na pouZitie).

Na aktivaciu funkcie Bridge:

- vyberte naraz obidve varné zony, ktoré chcete pouzivat
- na Displeji (2) ,,VedlajSej“ varnej zény sa objavi symbol
o

- pomocou Listy vyberu (3) je mozné nastavit’ prevadzkovd
Uroven (vykon), ktord sa zobrazi na Displeji (2) ,Hlavnej*
varnej zény

- na deaktivaciu funkcie Bridge staci rovnakym sposobom
zopakovat proces aktivacie

Poznamka: ak je v rezime Bridge aktivovany Casovaé
varnych zén, automaticky sa vypnU obidve varné zény,
pretoZe v tomto pripade sa povazujl za jedind, kombinovand
z6nu.

POUZITIE ODSAVAGA
@ Zapnutie

Kratko stlaéte (dotknite sa) ® ON/OFF (1) varnej

dosky/odséavaca: rozsvieti sa symbol ;

nadalej stlacajte, na chvifu sa zobrazia vSetky dostupné
funkcie, potom zostan( aktivne iba hlavné funkcie.
Ostatné bude mozné zapnat a pouZivat’ neskor, pocas
pouZzivania zariadenia.

DOLEZITE:

v8etky dostupné funkcie budu svietit' slabym svetlom,
ktoré zosilnie iba vo chvili ich aktivacie.
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Na vypnutie znovu stlacte ®
Poznamka: Této funkcia mé prednost pred vSetkymi
ostatnymi.

@ Zapnutie odsavacieho systému: Otvorte klapku jemnym
dotykom Zoény vyberu (12) pre aktivaciu odsavacieho
systému.

Poznamka: Odséavacia z6na je vybavena mechanickou
rotatnou klapkou FLAP. Je potrebné otvorit FLAP eSte pred
pristupom do odséavaca pre aktivaciu odsavacieho systému.
Odséva¢ je vybaveny snimacom, ktory, pri aktivovanom
odsévani, v pripade, ak sa FLAP Uplne zatvori, automaticky
zastavi motor. Odsavanie sa obnovi len, ked sa znovu otvori
FLAP.

@ Rychlost’ (vykon) odsévania:

Odséavac je vybaveny troma Groviiami rychlosti (vykonu)
odsévania

Dotknite sa a prstami postvajte po LiSte vyberu (3):
smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

Nastavena Uroven vykonu sa zobrazi v oblasti

Viyber/Displej (12)

@& Power Booster (zvySenie vykonu)

Viyrobok je vybaveny 2 pridavnymi Groviiami vykonu (nad

Groviou 3)

— Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1): ¢asovy limit 15
min,

—  Power Booster 2 (zvySenie vykonu 2): ¢asovy limit 5
min,

potom sa vykon vrati na predtym nastavenu Groven.

Dotknite sa a prstami posQvajte po Liste vyberu (3) (nad
Uroven 3) a aktivujte Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1)
Uroveri funkcie Power Booster 1 je zobrazena v oblasti
Viyber/Displej (12) pomocou blikajlceho ¢&isla ,4°

Dotknite sa a prstami posuvajte po Lite vyberu (3) (nad
Groven 3) a aktivujte Power Booster 2 (zvySenie vykonu 2)
Uroven funkcie Power Booster 2 je zobrazené v oblasti
Vyber/Displej (12) pomocou blikajiceho symbolu &

@ Automaticky chod

Odséavac par sa zapne pri najvhodnejSej rychlosti, pricom sa
saci vykon prispdsobi maximéalnej drovni varenia, pouZitej vo
varnych zénach.

Ked sa vypnu varné zény, odsavaé par upravi svoju rychlost
odsavania tak, Ze ju postupne zniZzi, pricom odstrafiuje
zostatkové vypary a pachy.

Na aktivaciu tejto funkcie:
Stlacte [A (14)



Na deaktivaciu Gkon zopakuijte.

Poznamka: ak pocas automatického chodu zvolite na LiSte
vyberu (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky chod sa prerusi.
Pri volbe Power Booster (zosilfiova¢ vykonu) bude
automaticky chod pokracovat po skoneni nastaveného

¢asového obdobia. Symbol t A ] po cely ¢as blika.

Poznamka: v pripade vypnutia dosky s aktivnym
Automatickym chodom sa vypnutie odsavaca uskutoéni
automaticky a postupne.

@ Ukazovatel nasytenia filtrov
Odséavac par signalizuje, kedy je potrebné vykonat ddrzbu
filtrov:

Uhlikové/keramické pachové filtre,,FILTER ““(13) sa rozsvieti
Tukovy filter ,,FILTER(13) blika

Poznamka: tato funkcia je prednastavena ako vypnuta
(postup pri zapnuti pozri v odseku ,,Aktivacia ukazovatefa
nasytenia filtrov*)

@ Vynulovanie nasytenia filtrov
Po  vykonani  udrzby  filtrov  (tukovy  alalebo

uhlikové/keramické) podrzte diho stlagené ,FILTER« (13):

,,FILTERY(13) zhasne a znovu sa spusti pocitadio
ukazovatela.

@ Aktivécia ukazovatela nasytenia filtrov
Tento ukazovatel je za beZnych okolnosti vypnuty.
Pri jeho aktivacii postupujte nasledovne:

- zapnite odsévaciu plochu pomocou ;

- ked st motor odsavania a varné zény vypnuté, stlacte Zénu
vyberu (12)

- podrzte diho stiacené HE@D* (11), kym sa na Displeji
(12) striedavo nezobrazia blikajice pismena ,,F* - ,,G*

F = uhlikové/keramické pachové filtre
G = tukovy filter

Uhlikové/keramické pachové filtre

stlacte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,F*
stlate ,FILTER« (13) — blikajica kontrolka

znovu podrite diho stlacene HOOD“ (11) na
potvrdenie aktivacie ukazovatela
uhlikovych/keramickych pachovych filtrov

Tukovy filter

stlacte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,G*
stlagte ,FILTER“ (13) — trvalo svietiaca kontrolka

znovu podrite diho stlacené HOOD“ (11) na
potvrdenie aktivacie ukazovatefa tukového filtra

Spotrebié je uréeny na pouzitie v spojeni so SUPRAVOU
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okenného senzora Window (vyrobca nedodava).

Ak je nainstalovana stprava okenného senzora Window (iba v

pripade, 7e sa pouziva rezim ODSAVANIA), odsévanie

vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked senzor zisti, Ze okno v

miestnosti, na ktorom je namontovany, je zatvorené.

- elektrické pripojenie SUPRAVY k spotrebiéu musi
vykonat kvalifikovany a Specializovany technik.

- SUPRAVA musi mat’ samostatn( certifikaciu v sdlade
s bezpeénostnymi normami, ktoré sa vztahuju na
komponent a jeho pouzitie so spotrebiéom. Montaz
sa musi vykonat' v sulade s platnymi nariadeniami
pre doméce spotrebice.

POZOR:

- kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k
spotrebiéu musi byt stiéastou obvodu s certifikaciou
pre bezpeéné velmi malé napétie (SELV).

- vyrobca tohto spotrebiéa odmieta akikolvek
zodpovednost' za pripadné problémy, Skody alebo
poziar spbsobené poruchami al/alebo problémami
sQvisiacimi s nespravnou ¢innostou alalebo
chybnou instalaciou SUPRAVY.




4.1 TabuPky vykonu

Pouzitie stupfa

Stuped vykonu Typ varenia (indiké&cia pridruzi skisenost a navyky varenia)
Ideélny pre zvySenie teploty potravin v kratkej dobe az
Boost Rychlo zohriat do rychleho varu v pripade vody alebo rychlo ohriat
Max vykon tekutiny z varenia
89 Vyprazat - vriet IIdeaIny,prg zapraze_nn’e, ,zacmat varenie, vyprazat
mrazené vyrobky, vriet rychlo
7.8 Opiect — osmazit - vriet - Ideélny pre smazenie, udrzat nazive vrenie, varenie a
grilovat grilovanie (pre kratku dobu, 5 az 10 min(t)
Vysoky . . .. . .
vykon G e 5. | ldeélny pre smaZenie, udrzat mierne vrenie, varenie a
6-7 Opiect - varit - du§|t osmazit grilovanie (pre priemernd dobu, 10-20 mindt),
- grilovat TR
predhriatie prisluSenstva
45 Varit  dusit - osmazit - grilovat Idedlny pre dusenie, !Jdvrzw_lvat jemné varenie, varenie
(pre diht dobu). ZamieSanie cestovin
W e W Idealny pre pomalé varenie (ryZa, omacky, pecienky,
Stredny 34 Varit pov;l:.?‘\e/'g\;ty zahusti ryby) v pritomnosti doprovodnych kvapalin (napr. voda,
vykon vino, vyvar, mlieko), mieSanie cestovin
” _— o Idealny pre pomalé varenie (objem menej ako jeden
2-3 varit - povrr:eizgl;f— zahusti liter: ryza, omécky, pecienka, ryby), v pritomnosti
doprovodnych kvapalin (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
1.2 Roztopit — rozmrazit - udrZat Idedlny pre zmék¢ovanie masla, fahko roztavit
teplé - mieSat ¢okoladu, rozmrazovanie malych vyrobkov
Nizky vykon y .| Idedlny pre udrzanie v teple malé porcie cerstvo
Roztopit — rozmrazit — udrZat S o o I
1 e uvarenych jedal alebo udrZanie teploty jedal a mieSanie
teplé - mieSat !
rizota
Vamna doska v polohe stand-by alebo vypnutéd (mozna
OFF Viykon nula Oporné plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia,

signalizované s H-L-O)
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4.2 Tabulka varenia

Kategoria Jedla a druh Stupen vykonu a priebeh varenia
potravin varenia Prva faza \Viykon Druhé faza [ Vykon
cerstve Ohrev vody Booster-9 varenie cestovin a 7-8
cestoviny udrZiavanie varu
. Cerstvé Varenie cestovin a
Cesrtyoi\gny, cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrZiavanie varu -8
Varena ryza Ohrev vody Booster-9 Varep_le ce_stovm a 5-6
udrZiavanie varu
Rizoto OsmaZenie a prazenie 7-8 Varenie 4-5
Varené Ohrev vody Booster-9 Uvarenie 6-7
. VypraZané Ohrev oleja 9 VypraZanie 8-9
Zelenina, - —— -
strukoviny Restované Ohrev prisluenstva 7-8 Varenie 6-7
Dusené Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 34
Osmazené Ohrev prisluSenstva 7-8 OsmaZenie do zlata 7-8
Petené Opecenie mésa do zI’ata s olejom 78 Varenie 34
(ak s maslom vykon 6)
Grilované Predhrievanie hrnca 7-8 Grilovanie na oboch 7-8
Misa _ : stranach
Opecené Opecenie s Ol,e jom 7-8 Varenie 4-5
(ak s maslom vykon 6)
Na Opecenie s olejom .
Stave/dusené (ak s maslom vykon 6) -8 Varenie 34
Grilovana Predhrievanie hrnca 7-8 Varenie 7-8
Na Opecenie s olejom .
Ryba Stave/dusena (ak s maslom vykon 6) -8 Varenie &4
Vyprézana Ohrev oleja alebo tuku 8-9 Vyprézanie 7-8
Prazenice Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 6.7
tukom
N Omelety Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 56
Vajcia tukom
Na makko/na Ohrev vody Booster-9 Varenie 5-6
tvrdo
Lievance Ohrievanie panvice s maslom 6 Varenie 6-7
Paradajkova (a(lfgerflzgllgr?] (\;ﬁg? 6) 6-7 Varenie 34
Omacky Ragu (aﬁ)ger(rzlzgllgrz 3';&221 6) 6-7 Varenie 34
Bezamel Priprava zakladu, (roztopit maslo 5.6 P_rlvedenle do 34
a muku) mierneho varu
Crgma Privedenie mlieka k varu 4-5 Udrzat mieme 4-5
pasticcera vrenie
Dke Z,erty, Pudingy Privedenie mlieka k varu 4-5 Udrzat mieme 2-3
rémy vrenie
. ' UdrZat mierne
Ryzovy nakyp Ohrev mlieka 5-6 vienie 2-3
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5. Udrzba

Udrzba varnej dosky
Pozor! Pred kazdym €istenim alebo Udrzbou sa uistite, ze
varné zony su vypnuté a indikator tepla zmizol.

5.1 Cistenie
Varna doska sa Cisti po kazdom pouZiti.

Dolezité:

NepouZivajte abrazivne hubky, drétenky. Ich pouZitie by po
¢ase mohlo znicit sklo.

NepouZivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako sl
spreje pre rlry alebo odstranovace Skvin.

Po kazdom pouziti nechajte varni dosku vychladnit a
vycistite ju odstranenim zaschnutych zvyskov a Skvfn od
zvySkov potravin.

Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru poskodzujd
varn( dosku a musia sa okamzite odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat povrch skla.
Pouzivajte jemn0 handricku, papierové uteraky alebo
Specifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky (postupujte podia
pokynov vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Dolezité:

V pripade nahodnych andmernych anikov kvapalin z hrncov je
mozné zasiahnut prostrednictvom vypastacieho ventilu
nachédzajlceho sa na spodnej ¢asti vyrobku tak, aby sa
mohol odstranit pripadny zvySok a aby sa mohlo vykonat
Cistenie s maximalnou hygienickou bezpe&nostou.

Udrzba odsavaéa:

Cistenie

Na gistenie pouzivajte VYLUCNE IBA navihgend handru s
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. NA CISTENIE
NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Viyhnite sa pouZzitiu produktov s obsahom abraziv.
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Protitukovy filter

Spracovava tukové ¢astice pochadzajlice z varenia.

Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje tdto nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami ruéne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle.

Pri umyvani v umyvacke riadu sa protitukovy filter moze
odfarbit, ale jeho filtratné vlastnosti sa absolltne nezmenia.
Obr. 32.3-32.5
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Filter S Aktivnym Uhlim - Keramicky

(iba pre filtraénu verziu)

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajlce z varenia.
Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie
zépachovych filtrov sa overi po viac-menej prediZzenom
pouZivani podla typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych
filtrov. Zapachové filtre sa m6Zu tepelne regenerovat kazdé 2-
3 mesiace v rdre predhriatej na 200 °C na 45 min(t. Spravna
regeneracia zaisti konstantnu filtracnd G¢innost na 5 rokov.
Obr. 32



5.2 VyhFadavanie zavad

modulom

spravne pripojeny alebo je
poSkodeny

KOD CHYBY OPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
. . R - Vnutorna teplota Pred dalSim pouZitim
E2 Z6na pnkaz?lvssgk\éyi);elozt dovodu prilis elektronickych Easti je pockajte, kym varna
ySOKe] teploty prili§ vysoka doska vychladne
E3 Nevhodna nadoba Strata magnen; kych Odstrante hrniec
vlastnosti
Do modulu neprichadza
Komunikaéné problémy medzi prud, Odpojte varnt dosku od
E5 uzivatel'skym rozhranim a indukénym napéjaci kéabel nie je siete a skontrolujte

pripojenie

Pre vSetky signalizacie
chyby
(E..U..C..)

Zavolajte asistenénd technickd sluzbu a oznamte kdd chyby

5.3 Asisten¢né sluzba

Pred skontaktovanim sa s Asisten¢nou sluzbou

1.Skontrolujte, ¢i nemdZete vyrieSit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhladavanie pordch®.

2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, ¢i sa problém vyriesil.

Ak po vySSie uvedenych kontrolach porucha pretrvava, obratte sa na najblizSiu Asistenént sluzbu.
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HU - Felszerelési és hasznalati utasitas

A kézikonyvben leirtakat szigorlan tartsa be. A
kézikonyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekdvetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tiizkarokért
felelésséget nem vallalunk. A készillék kizérolag haztartasi
felnasznalasra késziilt, élelmiszerek f6zésére és a f6zéshél
keletkezett fustok elszivasara. Ettol eltéré céld felhasznalasa
nem engedélyezett (pl. légtér flitése). A gyarté nem terheli
feleldsség a készUilék nem rendeltetésszerl hasznalata, illetve
a vezeérldparancsok hibas beéllitasa esetén.
A készllék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben talalhato
rajzoktol, de a hasznélati, karbantartasi és telepitési
utasitdsok nem valtoznak.
® olvassa el az utasitasokat: fontos beszerelési, hasznalati
és hiztonsagi informaciét tartalmaznak.
Ne végezzen elektromos modositasokat a készuléken.
Mieldtt a késziilék telepitését megkezdené ellendrizze,
hogy minden alkatrésze ép-e. Ellenkez6 esethen vegye
fel a kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelie be a
késziléket.
Ellendrizze a késziilék épségét miel6tt elkezdené az
Uzembe helyezést. Ellenkez6 esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerele be a
késziléket.
Megjegyzés: A ,(*)" jelzésii részek opcionalis kiegésziték,
amelyek csak az egyes modellek tartozékai, illetve olyan
részek, amelyek nem részei a csomagnak, kilén kell ezeket
beszereznie.

© 1. Figyelmeztetések

Figyelem! SzigorGan tartsa be a
kovetkezd utasitasokat: e A készilléket
barmilyen telepités elétt kosse le az
elektromos halézatbél. e A telepitést,
lletve a karbantartdst szakember
végezheti, a gyartd utasitasai szerint,
valamint a helyi biztonsagi el6irasoknak
megfeleléen. Ne javitsa vagy cserélje le
a készulék egyetlen részét sem, hacsak
azt a felhasznaloi kézikonyv kifejezetten

nem jeloli. e A készilék foldelése
jogszabaly szerint kotelezé. e Az
elektromos tapkabelnek kelld

hosszlsagunak kell lennie ahhoz, hogy a
butorba épitett késziilék elektromos
csatlakoztatdsa kivitelezheté legyen. e
Annak érdekében, hogy a beszerelés a
hatdlyos  biztonsagi  szabalyoknak
megfelelien, egy multipolaris kapcsol6
szlkséges, amely biztosita az
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elektromos héldzat lekapcsolasat Il
tulfesziiltség kategoria feltételek esetén,
a beszerelési szabalyoknak megfeleléen.
e Ne hasznaljon tobbszords dugodkat
vagy hosszabbitét. @ Amint elvégezte a
telepitést, biztositsa, hogy a felhasznald
ne férien hozzd az elektromos
alkatrészekhez. e A készilék és a
hozzaférhetd reszek mikodés kozben
felmelegedhetnek. Ugyelien ra, hogy ne
érintse az atforrésodott elemeket. o
Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne
jatsszanak a kesziilekkel! Tartsa a
gyermekeket tavol és felligyelet alatt,
tekintve, hogy a készilék hozzaférhetd
részei  hasznalat kozben nagyon
felmelegedhetnek. e A szivritmus-
szabalyozé  késziilékkel és  aktiv
berendezésekkel él6k szdméara az
indukciés  f6z6lap hasznélata  el6tt
ellendrizni kell, hogy az illetd szivritmus-
szabalyozoja osszeférheté-e a
készillékkel. @ A hasznélat sorén és azt
kbvetéen ne érintse meg a keszilék
felhevilt  elemeit. o  Kerllle a
ruhanem(ikkel vagy egyéb gyulékony
anyagokkal valé érintkezést, amig a
készllék dsszes alkatrésze nem hiilt le
elegendden, tlizveszély. @ Ne helyezzen
gyulékony anyagot a készilékre, vagy
annak kozelébe. @ A tdlhevitett zsirok és
olajok kénnyen langra gyulladnak. Ne
hagyja felugyelet nélkil a zsirban és
olajban gazdag ételek f6zését. @ Ha a
f6z6lap feltlete megrepedt, kapcsolja ki a
késziléket az aramités veszélyének
elkerlilése érdekében. e A késziilék nem
vezérelhetd kiilsé programdraval vagy
specidlis tavvezérlével. o A felligyelet
nélkill hagyott zsirban és olajban gazdag
ételek fé6zése veszélyes lehet és tiizet
okozhat. e A f6zési munkalatokat
feligyelni kell. A révid ideig tartd f6zést



folyamatosan feltgyelni kell. @ SOHA ne
probalja vizzel eloltani a langokat.
Ellenkezéleg, kapcsolja ki a készuléket
és fojtsa el a langokat, példaul egy
fedével vagy egy tlzalld6 pokrdccal.
Tlizveszély: ne rakodjon a f6zélap
feliletére. ® Ne haszndljon géztisztitd
gépeket, aramiités veszélye. e Ne
tegyen fém targyakat, mint példaul
késeket, villakat, kanalakat és fed6ket a
f6z6lapra, mert azok felforroésodhatnak. e
Mielétt az elektromos halézatra kotné a
készilléket, ellendrizze (a készilék aljan
talalhato) adattablat, hogy meggy6z6djén
réla, hogy az azon feltiintetett feszlltség
és teljesitmény megfelel-e a haldzati és
csatlakozéaljzat feszliltségének.
Amennyiben kétségei lennének, forduljon
villanyszereléhoz.

Fontos: e Haszndlat wutan a
vezérlészenzorral  kapcsolia ki a
fozélapot és ne a labas érzékelbre
hagyatkozzon. e Kerillie a folyadékok
kibmléset. FOzésnél, illetve forralasnal
csokkentse a héfokot. e Ne hagyja
Uresen, illetve ne tegyen Ures serpenyét
vagy labast a bekapcsolt melegité
részekre. e Ha befejezte a fOzést,
kapcsolja le a vonatkozo f6zési teriletet.
e A f6zéshez soha ne hasznaljon
aluminium folidt, és soha ne helyezzen
kozvetlendl a feliletre aluminium féliaba
csomagolt termékeket. Az aluminium
megolvad és javithatatlanul tonkreteszi a
készilléket. e Soha ne melegitsen
élelmiszert tartalmazé lezért dobozt vagy
konzervet anélkil, hogy felnyitna:
felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a
tébbi, mas tipusu fézélapra is vonatkozik.
e Az olyan nagy teljesitmény( funkciok,
mint a booster, nem hasznalhat6
barmilyen tipusu folyadék melegitéséhez,
mint amilyen példaul a sitéolaj. A tdl
magas hémerséklet veszélyes lehet.
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llyen esetben hasznaljon alacsonyabb
teljesitményfokozatot. e A f6z6edényeket
kozvetlenil a f6zélapra kell helyezni,
kbzépre igazitva. Semmilyen esetben se
tegyen semmilyen targyat a f6zélap és a
f6zbedény kozé. e Magas hémérséklet

esetén a készllék automatikusan
csokkenti a f6z6zb6na
teliesitményfokozatat. e  Barmiféle

tisztitasi vagy karbantartasi mivelet el6tt
valassza le a készilleket az elektromos
halozatrél, kihGzva a vezetéket vagy
lekapcsolva a lakas fékapcsolojat. e
Minden telepitési vagy karbantartasi
folyamathoz ~ viseljen  munkavédelmi
keszty(it. @ A készlléket 8 évnél nem
fiatalabb gyermekek és csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez6, vagy tapasztalatlan, vagy a
szilkséges ismeretekkel nem rendelkezd
személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
felligyelet alatt vannak vagy ha
megkaptdk a keszulék biztonsagos
hasznalataval és a benne rejl6 veszélyek
megértésével kapcsolatos utasitasokat.
e FEllendrizze, hogy a gyerekek ne
jatszanak a készilékkel. e A tisztitasi és
karbantartdsi mlveleteket gyermekek
csak feliigyelet mellett végezhetik. ® A
helyiségben  megfeleld  szelldztetés
legyen, amikor a késziléket mas gaze
vagy tlzel6berendezéssel egyidejlleg

hasznalia. e A késziiléket gyakran
tisztitsa  mind  belll, mind  kivdl
(LEGALABB HAVI EGYSZER),

mindenképp tartsa be a karbantartasi
utasitdsokban leirtakat. @ A késziilék
tisztitasanak és a sz(ir6k cseréjének és
tisztitasanak be nem tartasa tlizveszélyt
okoz. e Szigoruan tilos a flambé f6zési
technika. @ A nyilt lang hasznélata a
sz(ir6k szaméra karos és tlizet okozhat,
ezért minden esetben kerilie. e
Felligyelet mellett siissén, hogy elkeriilje,



hogy az olaj tulforrésodva tiizet fogjon. e
FIGYELEM:  Amikor a  f6z6lap
mikodésben van, akkor a késziilék

elernetd részei felmelegedhetnek. e
Figyelem!  Ne csatlakoztassa a

késziléket az elektromos haldzathoz,
amig a telepitést nem fejezte be. @ Ami a
miszaki és biztonsagi intézkedéseket
lleti a flistelvezetéshez, kifejezetten
tartsa be a felelés helyi hatésagok
szabélyait. @ A beszivott levegét engedije
gaztuzelési vagy egyéb lzemanyaggal
mikodé  berendezesek  fiistelszivo
csatornajaba. e Soha ne alkalmazza a
készlléket a megfeleléen felszerelt racs
nelkil! e Csak a készilékhez
szolgaltatott rogzité csavarokat hasznélja
a ftelepitéshez, vagy ha nem jar a
készillekhez,  vasarolion  megfelel6
csavarokat. Hasznaljon megfelelé méretii
csavarokat, amelyeket a Telepitési
utasitasban azonositottak. © Ha ez a
késziilék és egyéb nem villamos
energiaval miikodd készllék egyidejileg
mikodik, a helyiség negativ nyomasa
nem haladhatja meg a 4 Pa-t (4 x 10s
bar). ® Fontos a kézikdnyvet megdrizni,
hogy barmikor attanulméanyozhassa.
Eladas, atadas vagy attelepités esetén
gy6z6djon meg rola, hogy a kézikonyvet
a készillékkel egyiitt adja at.

A késziilék a 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) (elektromos és
elektronikus berendezések hulladékaira vonatkozé) iranyelv
szerinti megfeleléségi tanusitassal rendelkezik. Azzal, hogy
gondoskodik e termék helyes hulladékba helyezésérdl, segit

megelézni a kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt
potencidlis kedvezétlen kovetkezményeket. A terméken, vagy

az azt kiséré dokumentacion szereplé wmmm jel6lés jelzi, hogy
ez a termék nem kezelhetd héaztartasi hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus késziilékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begy(jté helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasat a helyi hulladékgazdalkodési szabalyoknak
megfeleléen végezze. Ha részletesebb tajékoztatasra van
szilksége a termék Ujrahasznositasara vonatkozdan, keérjik,
lépjen kapcsolatba a helyi 6nkormanyzattal, a haztartasi
hulladékok kezelését végzé szolgélattal vagy azzal a bolttal,
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ahol a terméket vasarolta.

A késziiléket a kovetkezd szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak Iétre:

* Biztonsag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Teljesitmény: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2,
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. A helyes hasznalat a
kornyezetszennyezés csokkentése érdekében: Amikor fozni
kezd, akkor kapcsolja be a késziiléket minimalis sebességen,
hagyja néhéany percen keresztiil bekapcsolva a f6zés utén is.
A sebességet csak nagy mennyiségli fiist és géz esetén
novelie a booster funkciéval csak kiilonleges esetekben. A
szagelszivd  rendszer  hatékonysadganak  megérzése
érdekében szikség esetén cserélie ki a szénszlré(ke)t. A
zsirsz(ird hatékonysaganak megtartasa érdekében szikség
esetén cserélie ki. A hatékonysdg optimalizacidja és a
zajcsokkentés érdekében hasznalja a kézikdnyvben megadott
maximalis atmérdjd csatornarendszert.

2. Hasznélat

A f6z6lap hasznélata

Az indukcids f6zélap rendszer a fizikai magneses indukcio
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége az
energia kdzvetlen atvitele a generatorrol az edényre.
Elényok:

Az elektromos fézélapokkal 6sszehasonlitva, az On indukcios
fézblapja:

- Biztonsagosabb: az tvegfelulet hémérséklete alacsonyabb.
- Gyorsabb: hamarabb megmelegithetd az étel.

- Pontosabb: a féz6lap azonnal reagél a vezérléparancsra.

- Hatékonyabb: az elnyelt energia 90%-&t hévé alakitja.
Tovabba, amint leveszi a serpenyét a foz6laprol, a hdatadas
azonnal megszakad, ezzel nincs felesleges héleadas.

2.1 Fézéedények
Kizérolag olyan fézéedényeket hasznaljon, amelyeken

szerepel az ‘!‘Ll‘jeldlésl

Fontos:

A fézélap maradandé karosodasanak elkeriilése érdekében
ne hasznéljon:

- nem teljesen egyenes alj f6z6edényt.

- zomancozott alji fém f6z6edényt.

- durva aljo f6z6edényeket, mert megkarcolia a féz6lap
feluletét.

- soha ne helyezze aforré edényt a f6zélap vezérlépanelére.

2.1.1 Meglévé fézéedenyek

Az indukciés fézés a ho eldallitasahoz magneses erét
hasznal. Ennek kovetkeztében a f6z6edény vastartalmd
legyen. F6zéedényének vastartalmat magnessel ellendrizheti.
Ha a fézéedény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az
0j f6z6laphoz.



2.1.2 Javasolt edényatméré

FONTOS: ha a f6zéedény atméréje nem megfeleld, a
f6z6z6na nem kapcsol be!

Az egyes zonakhoz hasznalhaté minimalis edényatméroket a
kézikonyv abrain szemléltetik.

2.2 Energiatakarékossag

A jobb eredmények érdekében javasolt:

- a féz6z6na atmér6jével azonos atmérdji serpenydket és
labasokat hasznalni.

- csak lapos alju serpenydket és labasokat hasznalni.

- Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fedét a f6zés
teljes ideje alatt

- a z0ldségeket, burgonyat stb., kevés vizhen fézze, ezzel
csékkentheti a fozési idét.

- hasznéljon nyomas alatt miikodé edényt (kuktat). Ez tovabb
csokkenti a fézéshez szilkséges energiafogyasztast és a
f6zési idot

- a f6z6lapon kijeldlt f6z6zona kozepére helyezze a labast.

Az elszivé alkalmazéasaAz elszivérendszert beszivé vagy

kiils6 Urit6 illetve sz(irés belsd keringtetd verziéban is lehet
hasznalni.

Beszivd
A gbzoket egy sor cs6 vezeti el kivilre (kilén kell
megvasarolni), amelyeket a csomagban talalhatd karimara
rogzitettek.
A kieresztd cs6 atméréje legyen a csatlakozogydrd
atméréjével azonos:
- négyszdgletes kimenet esetén: 222 x 89 mm
- kerek kimenet esetén @ 150 mm (*)

Tovabbi informacidkhoz lasd a beszivo verzi6 kiegészitdire
vonatkoz6 oldalt a kézikdnyv abrékat tartaimazd részén.
Csatlakoztassa a toml6s terméket a falra megfelelé atmérdji
levegékimenettel (csatlakozd karima).
Kisebb atmérdji tomlok és fali kiereszté lyukak csokkentik az
elszivoteljesitményt és drasztikusan novelik a zajszintet.
Erre vonatkoz6 minden felelésség kizart.
A lehetd legrovidebb csovet haszndlja.
O] A lehet6 legkevesebb mennyiségli kanyart hasznalja (a
kanyarok maximélis szoge: 90°).
Kerillje a csatornaszakaszban a drasztikus cseréket.

Szliréverzié

A beszivott levegdt megfelel zsirszlirékkel és szagszirékkel
sziri, miel6tt ismét a szobaba engedi. Tovabbi informaciokért
lasd a sziird verzio telepitési kézikdnyvének tartozékok
oldalat.

Téjékoztatdas: A szekrény belsejében torténd kilrités
esetén a levegé athaladasahoz biztositson egy kordlbelil
minimum  120cm?nyi szakaszt a labazati panelen
keresztil.

Keresse fel a kovetkezé honlapokat: www.elica.com és
www.shop.elica.com az elérhet6 készlet teljes skalajanak
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megtekintéséhez, hogy kiilonbozé telepitéseket
végezhessen, legyen az a szlir6 vagy beszivo.

3. Felszerelés

e A készillék telepitését és elektromos
halozatra valo csatlakoztatdsat csak
szakember végezheti.

A késziléket ugy tervezték, hogy egy 2-6
cm vastag munkalapba épiljon TOP
telepités esetén; 2,5-6 cm vastag
munkalapba FLUSH telepités esetén.

A f6z6lap és a fal kozotti minimalis
tavolsagnak el6l legaldbb 5 cm-re,
oldaltél legalabb 4 cm-re, a felsd fal
egységektdl pedig legalabb 50 cm-re kell
lennie.

Megjegyzés = A javasolt tavolsagok
tajekoztatd  jellegliek: a terek
megtervezésekor be kell tartani a

konyhai gyartd utasitasait.

/L\, 3.1 Villamos bekdtés

abra 9-10-11-12

e Hlzza ki a késziléket az elektromos
halozatbél. e A  beszerelést a
beszerelésre és a biztonsagra vonatkoz6
hatalyos szabalyokban jartas szakember

végezheti. o A gyartd nem vallal
felelésséget a jelen  bekezdésben

hivatkozott iranyelvek be nem tartisa
miatt bekdvetkez6 személyi, dologi vagy
allatokat ért karokért. e A tapkabelnek
elegendd hosszlsagunak kell lennie
ahhoz, hogy a munkalapbdl a féz6lapot ki
lehessen emelni. @ Gy6z4djon meg rdla,

hogy az adattdblan  feltiintetett
feszliltségeérték megfelelee a halozati
fesziltségnek. e  Ne  hasznaljon

hosszabbit6t. @ A foldelé kdbel 2 cmerel
hosszabb legyen, mint a tébbi kabel. o
Amennyiben a héztartasi készllék nem
rendelkezik tapkabellel, tgy a maximum
7200 Watt teljesitményhez minimum 2,5
mm2 vezetd keresztmetszetl kabelt, e
teliesitmény felett pedig 4 mm2
keresztmetszet(i kabelt hasznaljon. e A



kabel egyetlen ponton sem haladhatja

meg 50°C fokkal a kornyezeti
hémérsékletet. A késziléket az
elektromos halézathoz valé tartos

csatlakoztatasra tervezték.

e Figyelem! Miel6tt visszakétne a
késziléket az elektromos héaldzatra,
ellendrizze a készillek helyes mikodését,
minden esetben ellen6rizze, hogy a
hal6zati kdbel helyesen lett-e beszerelve.

e Figyelem! Az 0Osszekoté kabelt
hivatalos mlszaki szerviznek vagy
hasonlo képesitéssel rendelkez6

személynek kell kicserélnie.

Megjegyzés: A termék Power Limitation
funkcidval mikadik, amely lehetéve teszi,
hogy beéllitsa az elnyelt kW maximalis
kiiszobéértékét

A Dbedllitdst a termék elektromos
halozatra kotése pillanataban végezze el,
vagy amikor ismét csatlakoztatia az
elektromos héalézathoz (a kovetkezd 2
percen belil). A Power Limitation
beallitas sorrendjéhez olvassa el a
kézikdnyv Mikodés szakaszat.

3.3 Felszerelés

A telepités megkezdése el6tt:

*  Miutan kicsomagolta a késziiléket, gy6z6djon meg
rola, hogy nem sérilt-e meg a széllitds sorén.
Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
viszonteladéval vagy a Vevészolgalattal, miel6tt
hozzékezdene a beszereléshez.

*  Ellendrizze, hogy a megvasarolt termék a beszerelésre
kivalasztott z6na méretének megfeleld.

+  Ellendrizze, hogy a csomagolasban ne legyen (a szallitas
miatt) csomagol6anyag (mint példaul zacskd csavarral,
jotallas stb.), ezeket vegye ki és érizze meg.

+  Ellendrizze tovabba, hogy a beszerelési zénaban legyen
elektromos csatlakozo

A butor elékészitése a beépitéshez:

A terméket ne telepitse  hitdberendezések,
mosogatogépek, sitdk, mosogépek és szaritdgépek folé.
A butor kivagasat végezze el a fézélap behelyezése elétt!
Tavolitson el minden forgacsot €s reszeléket.
- a szirdvel ellatott verzio telepitésének optimalizalasa
érdekében javasoljuk, hogy alakitson ki egy rést a
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labazatban, ahova a kereskedelmi forgalomban kaphaté

racsot tudja behelyezni

FONTOS: egykomponensii témité ragasztot (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellendlldsa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés elétt a ragasztando fellileteket gondosan meg
kell tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevalaszto szerek,
tartdsitészerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztot egyenletesen kell
eloszlatni a keret telies kerlletén; a ragasztds utan
hagyja, hogy a ragasztd koériilbelll 24 6ran at szaradjon.

2 - 16(B) abra

Figyelem! A csavarok és rogzité elemek

nem az Utmutato szerinti felnelyezésének

hianya elektromos veszélyt okozhat.
Megjegyzés: a termék helyes telepitéséhez javasolt a

csoveket a kovetkezd jellemz6jii  ragasztészalaggal
szalagozni:

rugalmas, puha PVC-bdl készillt fdlia, akrilbazist
ragasztéval

- amely a DIN EN 60454 szabvanynak megfelel

- langmentesité

- optimdlis ellenallas dregedéssel szemben

- a hémérsékletingadozasokkal szemben ellenalld
- alacsony hémérséklettel szemben ellenllé



4. Miikodése

Vezérlépanel

10 9 8 7

Gombok / Display (Kijelzé)

1. Fozoblaplelszivd ON/OFF

2. F6z6zona kivalasztasa

Foz6z6na kijelzéje

3. Power Level (Teljesitményszint) és Elszivasi teljesitmény

novelése/csokkentése

Power Level (Teljesitményszint) és Elszivasi teljesitmény

megjelenitése

4. "STAND_ALONE" Timer (Idézits) aktivalasa

Display (Kijelz8): "STAND_ALONE" Timer (d6zit6) /

Féz6z6na Timer (1d6zit6)

5. "STAND_ALONE" Timer (Id&zit6) idejének
Novelése/Csokkentése / Foz6zéna Timer (1d6zitd)

6.  F6z6z6na Timer (1d6zit6) Aktivalasa
Féz6z6na Timer (1d6zit6) Jelz6 aktiv

7. Automatic Heat Up (Automata Melegitd) Aktivalasa
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~ -
—4 12
—13 o—6
—14
s \
2 2
8. Hoémérséklet Manager Aktivalasa (Warming
Function - Melegité Funkcio)
9. Sziinet
10.  Key Lock (Biztonsagi zarolas)
11.  Elszivo aktiv jelzé
Sziirék Telitettsége Jelzd Aktivalasa
12.  Elsziv6 Kivélasztasa/Aktivalasa
Elszivé Display (Kijelz6)
Szénlkeramia sz(ir6 telitettség Display (Kijelz6) —
Zsirsz(ird
13, Szlirék Telitettségének Reset (Visszadllitasa)
14,  Elszivé automata funkcié aktivalasa



AFGZ6LAP HASZNALATA

Tudnivalok a kezdés el6tt:

A féz6lap dsszes funkcidjat a legszigorbb biztonsagi
szabvanyoknak megfeleléen tervezték.

Emiatt:

* Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan be-,
vagy ki abban az esetben, ha a f6z6z6nan nincs edény,
illetve ha az rosszul van feltéve.

* Egyes esetekben az aktiv funkcidk automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen beliil nem
torténik meg a szikséges tovabbi beéllités megadasa (pl.:
"Kapcsolja be a fé6zélapot” a "F6z6z6na kivalasztasa" és a
"Miikddési hémérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi
zérolas) funkcid" vagy a "Timer" (Id6zit6) funkciok nélkal).

/ ! Figyelem! Ha (példaul) hosszabb iddn keresztiil
haszndlja, akkor eléfordulhat, hogy a f6z6z6na kikapcsolasa
nem azonnali a hitési fazis miatt; a f6z6z6naban a kijelzén
megjelenik a " szimbolum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van.

Vérja meg, mig a display (kijelz6) elalszik, miel6tt a
f6z6z6nahoz kozeledne.

Féz6z6na display (kijelz6)
a f6z6zonaknak megfeleld kijelzén az aldbbiak jelennek meg:

6z6z6na bekapcsolva 0

Power Level (Teljesitményszint) 1.9.P

Residual Heat Indicator H
(Fennmarad6 hé kijelz6)

Pot Detector (Edény felismerd) !_"
Aktiv Bridge funkcié ﬂ
Hemérsékletkezels funkci aktiv o
Child Lock funkci6 bekapcsolva I
Sziinet funkcié i
Automatic Heat UP (Automata 'q

Melegitd) funkci6

A f6z6lap jellemzéi

@ Safe Activation (Biztonsagos Aktivalas)

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6z6naban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad meg
az edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

@ Pot Detector (Edény felismerd)
A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
f6z6zdonaban.

@ Safety Shut Down (Biztonsagi kikapcsolas)
Biztonsagi okokbdl minden egyes f6z6zénanak van maximalis
mikodési ideje, amely a beéllitott teljesitményszinttdl fiigg.

@ Residual Heat Indicator (Fennmaradé Hé Kijelz6)
Egy vagy tobb f6z6z6na kikapcsolasakor a fennmaradé hé
jelenlétét megfelel lathaté jelzés jelzi a hozzatartoz6 zéna
kijelzon, a H szimbélummal.

Miikodés
Megjegyzés: Barmilyen funkcié aktivalasahoz elészor
aktivalja a kivant zonat

@ Bekapcsolas
Réviden nyomja (érintse) meg a féz6lap/elszivo ® ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbdlum ® felgyullad;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az 6sszes rendelkezésre
all6 funkcié néhany pillanatra lathatova valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késébb aktivalédnak, a berendezés
hasznalata kozben.

FONTOS:

az dsszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalodnak.

Ismét nyomja meg ® a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcio elsébbséget élvez a tobbi
funkciéval szemben.

@ F62676na kivalasztasa
Erintse (nyomja) meg a kivant f6z6zonahoz tartoz6
Vélasztas/Kijelz6 (2) terlletet.

@ Power Level (Teljesitményszint)

A féz6lapon 9 teljesitményszint van

Erintse meg és ujait futtassa végig a Kivalasztdsav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint ndveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.




A beéllitott teljesitményszint megjelenik a
Vélasztas/Kijelz6 (2) terlleten

@ Power Booster (Teljesitményfokozo)

A terméken van egy kiegészité teljesitményszint (a 9 szinten
tal), amely 5 percen keresztiil aktiv marad, majd a
teliesitmény visszatér az eléz6 szintre.

Erintse me%és futtassa végig ujjait a Kivalasztosav (3)
mentén (a J szinten tul) és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozat)

A Power Booster (Teljesitményfokozd) szint a Valasztd/Kijelzd
(2) teriileten van feltiintetve a " " szimbélummal

@ Key Lock (Biztonsagi zarolas

A Key Lock lehetévé teszi a foz6lap beéllitasainak

blokkolasat, a véletlenszer(i beavatkozasok megakadalyozasa

érdekében, aktivan hagyva a mar beallitott funkciokat.
Bekapcsolas:

* nyomja meg aa (10) gombot

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.
Megjegyzés: ha barmelyik masik funkciét megnyomjak,

mikdzben a Key Lock aktiv, a a szimbdlum villogni kezd
jelezve, hogy a funkciét hasznaljak és a kikapcsolasra akkor
keriilhet sor, ha a lapon kivannak beavatkozni.

@ Automatic Heat UP (Automata Meleqitd)

Az Automatic Heat UP (Automata Melegit6) funkcio lehetévé

teszi a bedllitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat; ennek a

funkciénak az az elénye, hogy a fé6zés gyorsabb lesz, az

ételek odaégetésének kockazata nélkil, mivel a hémérséklet

nem Iépi tul a bedllitott szint értékét.

Ez a funkcit az 1-8 teljesitmény szinteken all rendelkezésre.
Bekapcsolas:

=
+ a hekapcsolt f6z6z6nabél nyomja meg L (7) gombot
* aKijelzén (2) villogva megjelenik egy "r " , mely a
f6z6z6naban a beallitott teljesitménnyel valtakozik

A f6z6z6na teljesitményszintjét ndvelve: az Automatic
Heat Up (Automata Melegit6) funkci6 aktiv marad, az (j
hémérséklet bedllitassal;

A f6z6zdna teljesitményszintjét csokkentve: az Automatic
Heat (Automata Melegitd) funckio kikapcsol.

Megjegyzés: egy masik f6z6zona egyidejii kivalasztasaval

g
a szimbolum T (7) ismét kis intenzitast fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zénahoz is aktivalni lehet a funkciot;
a funkci6 tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol
mar bedllitasra keriilt, amint az a Kijelzén (2) lathaté

@ Hoémérséklet Manager (Warming Function - Melegité

Funkcid)

A Temperature Manager (Hémérséklet Manager) egy olyan
ellenérzo funkcio, amely lehetévé teszi a hé allando
hémérsékleten torténd megtartasat, optimalizalt
teliesitményszinten; idealis mar kész ételek melegen
tartasara. A Temperature Manager (Hémérséklet Manager)
—
funkcié a @ == gomb els6 megnyomasakor aktivalodik
Annak a zonanak a kijelz6jén (2) , amelyiken a Temperatug

Manager (Hémérséklet Manager) mikadik, megjelenik a )
szimb6lum

Megjegyzés: egy masik f6z6z0na egyideji kivalasztasaval a
szimbolum @ = (8) ismét kis intenzitast fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zénahoz is aktivalni lehet a funkciot; a
funkci6 tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol mar
beallitasra keriilt, amint az a Kijelzén (2) lathaté

* Ismét nyomja meg RE (8) az inaktivalashoz és a
kikapcsolashoz, amig a Kijelzén (2) kijelzett szint vissza

nem all "L,

Megjegyzés: ha tobb zona mikodik Temperature Manager
(Hémérséklet Manager) funkcidban (Warming Function -
Melegitd Funkcid), eldszor ki kell véalasztani a kivant zonat a
Vélaszt (2) zona révén;

a funkcitt a Valasztdsavval (3) is lehet inaktivalni, a Power

Level-t (Teljesitményszintet) "L Allitva.

@ Szinet

A Sziinet funkcid lehetévé teszi barmelyik, a foz6lapon aktiv
funkci6 felfiggesztését, nullara allitva a fézoteljesitményt.
Bekapcsolas:

* nyomjameg “¥ 1" (9)
+ akijelzén megjelenik a villogd I | "(2)
A funkcio kiiktatasahoz:

« nyomja meg I 1(9) a Vélasztésav (3) felgyullad
* nyomja/érintse meg a Valasztosavot (3) a funkcid
inaktivalasahoz

Megjegyzés: az inaktivalas kovetkeztében helyrealinak a
f6z6lap sziinet elétti kdrilményei, és a féz6lap a korabban
beallitott beallitasokkal tizemel tovabb.

Megjegyzés:ha 10 perc utan a Sziinet funkciét nem allitja le,
a foz6lap automatikusan kikapcsol.

Megj.: a Sziinet Funkcid nincs hatassal az elszivasra



@ Timer "STAND ALONE" ("STAND ALONE" idézit6)
A Timer funkci6 egy a féz6laptdl (és az elszivo zonatdl)
fliggetlen visszaszamlalas.

A Timer (dézit6) a Zona/Display (Kijelzé) (4)
megnyomasaval aktivalodik

Hasznélja a szimb6lumokat == + (5) a Timer (Id6zit6)
idejének beallitasahoz, mely a Z6naban/Kijelzén (4) jelenik
meg

Megj.: varjon 10 masodpercet mas parancsgomb
megnyomasa nélkil, amig a visszaszamlalas beindul.

A Timer (1d6zit6) formatuma ooo

-£3. az drakhoz
-00a percekhez
Megj.: az id6zit6t max. 1 6ra 59 percig lehet beprogramozni

A Z6naban/Kijelzén (4) megjelenik a fennmaradd id;
a visszaszamlalas végén hangjelzés hallatszik

Megj.: a visszaszamlalas megjelenitésében, amikor mar csak
10 percnél kevesebb van vissza, az alabbi formatum jeleni
meg

-3, perc
- O3 masodperc
folyamatosan vilagité ponttal

A Timer kikapcsolasahoz:

« valassza ki a Z6nat/Kijelz6t (4)

« allitsa be a Timer (1d6zit6) idejét 2T a== = (5)
segitségével

@ F626z6nak Timer (Id6zité)

A F8z8z6nak Timer (Id6zit6) funkcidja egy olyan
visszaszamlalas, amelyet egyidejlileg minden f6z6z6nan be
lehet &llitani

A bedllitott idészak végén a f6z6z6nak automatikusan
kikapcsolnak és a felhasznalét e célt szolgalé hangjelzés
figyelmezteti.

F6z6z6nak Timer (1d6zité) funkcidjanak aktivalasa

« Erintse (nyomja) meg a Valaszto/Kijelzé (2) teriiletet (power
level # 0)

+ Nyomja meg a féz6z6nahoz tartozé@ (6) gombot

* Hasznélja a szimbélumokat = + (5) a Timer (1d6zit6)
idejének bedllitasahoz , mely a Z6naban/Kijelzén (4) jelenik
meg;

a szimb6lum G (6) a beéllitas kozben villog

Megj.: varjon 10 masodpercig mas parancsgomb
megnyomasa nélkil, amig a F6z6z6nak Timer (1d6zit6)
Ujraindul.

Megj.: ismét nyomja meg hosszasan @ (6) , aF6z6z6na
Timer (1d6zit8) torl6dik
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Igény esetén a miiveletet tobb f6z6z6nahoz meg lehet
ismételni.

Megjegyzés: minden egyes f6z6zénahoz eltérd Timer-t
(1d6zitét) lehet bedllitani; a display-n (kijelzén) (4) megjelenik
az akkor kivalasztott f6z6zona visszaszamlalasa; ha
semmilyen zénat nem valaszt ki, nyomja meg a Kijelzét (4)
megjelenik a "STAND-ALONE" Timer (1d6zit6)
visszaszamlalasa.

A visszaszamlalas modja megegyezik a "STAND-ALONE"
Timer (Id6zit6) mddjaval (lasd az eléz6 szakaszt Timer
"STAND ALONE" (Id6zit6))

Amikor a timer (id6zit6) befejezte a visszaszamlalast,
hangjelzés hallatszik és a f6z6zdna kikapcsol.

A Timer kikapcsolasahoz:

« valassza ki a f6z6z6néat (2)

« lltsa be a Timer (1d6zit) idejet T a= = (5)
segitségével

@ Power Limitation

A Power Limitation funkcié lehetévé teszi a termék
hasznélatanak bedlltasat a maximalis aramfelvétel
korlatozasaval, és az dsszes aktiv f6z6zona aramfelvételének
beallitasaval Ugy, hogy a f6z6lap teljes aramfelvétele ne
menjen a bedllitott aramfelvételi érték folé.

Megjegyzés: e bedllitast kikapcsolt lappal kell elvégezni, az

ON/OFF (1) gomb megnyomésa nélkil, a f6z6lap az
elektromos aramhoz val6 csatlakozasakor, vagy maga az
aram visszakapcsolasakor, a kdvetkezd 2 percen beldl.

Power Limitation beallitdsahoz:

- nyomja meg a( A ] gombot
(amely villogni fog, a termék betaplalasa elsé 2 percében)

- nyomva tartva at A ] gombot, nyomja meg egyesével a
f6z6z6na Valaszto/Kijelzéje (2) 6sszes terilletét az ora
jarasaval megegyez6 iranyban, a frontalis jobb oldali zénatdl
indulva (FR)

RL-2 e e _2-RR
0 e~ [
(] 1
\ IVO I° \
(] ()
] i
FL-2 “2-FR

- minden megnyomaskor egy rovid hangjelzés hallatszik



- miutan az 6sszes kijelzét (2) megnyomta, elengedheti a

t A ]gombot

ezutan:

- a bal hatso (RL) z6na kijelzéje (2) felvaltva fogja mutatni a
,C" és 0" jeleket, amely azt jelzi, hogy el lehet végezni a
beallitast:

vélassza ki a (2-RL) kijelz6t

ezutan gorgesse le a Valasztésavot (3), amig a Kijelzén nem
lesz lathaté a ,C" és ,8" jel,

A Kijelzon (2-FL) megjelenik az aktualis bedllitas**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** alapértelmezésben a beallitas 7,4 kW

A Power Limitation bedllitdsanak valtoztatdsahoz
- nyomja meg a bal frontalis (FL) zéna kijelz6jét (2)
- gorditse majd le a Valasztdsavot (3) az Uj beallitashoz

- a kivalasztas mentéséhez nyomja meg az ON/OFF
(BE/KI) (1) gombot 2 mésodpercig; egy hosszabb hangjelzés
megerdsiti az elvégzett bedllitast

@ Bridge Zones
A f6z6z6na a Bridge funkcionak kdszonhetben képes

kombinalt médban dolgozni, egyetlen zonat képezve azonos
teliesitményszinten. Ezzel a funkciéval egyenletes fézést
érhet el nagy méreti talak és edények hasznélatakor.

A frontalis f6z6z6na ,,Master” zénaval és a hatsd
,Méasodlagos” z6naval egyitt hasznélhatd

(annak ellenérzésére, hogy melyik zona mikodik ezzel a
funkcidval, tekintse meg a kézikdnyv abrékat tartalmazd
részét).

A Bridge funkci¢ aktivalasahoz:

- egyidejlileg valassza ki a két hasznalni kivant f6z6zonat
- a ,Masodlagos” f6z6z6na kijelzéjén (2) feltlinik a . 1”jel
- a Valasztésavon (3) keresztil lehetévé valik beallitani a
Miikddési szintet (Teljesitmény), amely lathato lesz a
,Master” f6z6z6na Kijelz6jén (2)

- a Bridge Funkcid kiiktatdsahoz elegendd megismételni
ugyanezt az aktivalasi eljarast

Megjegyzés: a Bridge funkci6 alatt aktivalt F6z6z6nak Timer
(Id6zit6) mindkét f6z6zona automatikus lekapcsolasat
eredményezi, mivel ebben az esetben egyetlen kombinalt
résznek szamitanak.

AZ ELSZIVO HASZNALATA
@ Bekapcsolas

Roviden nyomja (érintse) meg a fozélap/elszivo ® ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbdlum felgyullad;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az sszes rendelkezésre
all6 funkcié néhany pillanatra lathatva valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késébb aktivalodnak, a berendezés
hasznélata kdzben.

FONTOS:

az osszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalodnak.

Ismét nyomja meg ® a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkci6 elsébbséget élvez a tobbi
funkcidval szemben.

@ Az elszivo rendszer bekapcsolasa: Nyissa ki a Flap-et,
érintse meg a Kivalasztasi zénat (12) az elszivo rendszer
aktivalasahoz.

Megjegyzés: A szivéteriilet mechanikusan forgd FLAP-el van
felszerelve. A paraelszivé bekapcsolasa elétt ki kell nyitni a
FLAP-et az elszivd rendszer aktivaldsahoz. A paraelszivd
érzékelével van felszerelve, amely bekapcsolt elszivas
esetén, ha a FLAP teliesen le van zérva, automatkusan
ledllitia a motort. Az elszivéas csak akkor indul Gjra, amikor a
FLAP ismét kinyilik.

@ Elszivasi sebesség (teljesitmény):

Az elszivo 3 sebességi (teljesitmény) fokozattal rendelkezik
Erintse meg és ujait futtassa végig a Kivalasztdsav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint ndveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A bedllitott teljesitményszint megjelenik a
Vélasztas/Kijelz6 (12) terileten

@Power Booster

A termék 2 kiegészit6 teljesitményszinttel rendelkezik (a 3.

szinten tul)

—  Power Booster (Teljesitményfokoz6) 1: 15 percre van
beallitva

— Power Booster (Teljesitményfokozo) 2: 5 percre van
bedllitva,

ezt kdvetéen visszadll a korabban beallitott szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztosav (3)
mentén (a 3. szinten tdl) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokoz6) 1-t

A Power Booster (Teljesitményfokozd) 1 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelz6) (12) tertleten a villogo "4"-es
szammal



Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztosav (3)
mentén (a 3. szinten t0l) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokoz6) 2-t

A Power Booster (Teljesitményfokozd) 2 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelz6) (12) a villogé* #* szimbolummal

@ Automatikus tizemmod

A szagelszivo megfelelé sebességen kapcsol be, a maximalis
fézési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt bedllitva, a
f6z6z0nék hasznalataval.

Amikor a f6z6z6nakat kikapcsoljak, az elszivo elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csokken dgy, hogy
eltavolitsa a maradék gézt és szagokat.

A funkci6 aktivalasahoz:
Nyomja megt A ] (14)

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

Megjegyzés: ha az automatikus (izemmad soran a
Vélasztésavval (3) 1 - 3 sebesség kivalasztasara keril sor,
az automatikus (izemmad félbeszakad;

ha ellenkezéleg, a Power Booster (Teljesitményfokoz6)
kivalasztasara keril sor, az automatikus tizemmaéd az idézités

végéig megmarad, idékdzben a t A l szimb6lum tovabbra
is villog.

Megjegyzés: a f6z6lap Automatikus izemmad
aktivalasakor bekovetkezé kikapcsolasakor az elszivo
automatikusan, fokozatosan kikapcsol.

@ Sziirdk telitettség jelzéje
A szagelszivd jelzi, amikor a szréket karban kell tartani:

Szénl/keramia szagszlirék
"FILTER(13) felgyullad

Zsirszliré
"FILTER(13) villog

Megj.: ez a funkcié alapértelmezés szerint inaktivalva van
(aktivalasa a "Szlirdk telitettség jelz6jének aktivalasa" c.
szakaszhan olvashatd)

@ Szlirék telitettségének visszaallitasa
Miutan elvégezte a szlirék karbantartasat (zsir és/vagy

szénlkerdmia), hosszasan nyomja meg a "FILTER" (13):
"FILTER(13) kikapcsol, Gjrainditva a jelzé szamléalasét.

@Sziirék telitettség jelzéjének aktivalasa

Ez a jelz6 altalaban ki van kapcsolva.
A bekapcsolashoz a kovetkez6képp jarjon el:

- kapcsolja be az elszivo fellletet a segitségével;
- kikapcsolt elszivd motorral és f6z6z6naval nyomja meg a
Vélasztd z6nat (12)
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- hosszasan nyomja a HEOOD" (11) amig a Kijelzén (12)
meg nem jelennek a valtakozva villogd "F" — "G" betlik

F = szén/keramia szagsz(irék

G = zsirsziirék

Szénl/keramia szagsziirék

nyomja meg a Kijelzét (12) akkor, amikor megjelenik az
"F" betli

nyomja meg "FILTER" (13) _ villogé fény

ismét hosszan nyomja meg 'HOOD" (11) , hogy

jovahagyja a szén/keramia  szagsziiré jelzé
aktivalasat

Zsirsziir6

— nyomja meg a Kijelzét (12) akkor, amikor megjelenik a
"G" betti

—  nyomja meg "FILTER" (13) _ fix fény
— ismét hosszan nyomja meg 'HGOD" (11) , hogy

jovahagyja a zsirsz(ir6 jelz6 aktivalasat

A késziiléket egy Window KIT szenzorral (a gyarté nem

biztositja) valé hasznalatra tervezték.

A Window KIT szenzor telepitésével (csak SZIVO

uzemmddbeli _hasznélatkor) a légszivas  kikapcsol,

akarhanyszor a szobaban 1évé ablak, amelyre a KIT van
szerelve, be van csukva.

- A KIT-nek a késziilékhez valé elektromos
csatlakoztatasat szakképzett miiszaki személyzetnek
kell végrehajtania.

- A KiT-hez kulon tanusitvanyt kell biztositani az
Osszetételre és a készllékkel valé hasznélatra
vonatkoz6 biztonsagi szabvanyok tekintetében. A
telepitést az érvényben lévé haztartasi készulékekre
vonatkozo eldirasok szerint kell elvégezni.

FIGYELEM:

- a KIT-nek a késziilékhez val6 csatlakozést szolgalé
kébelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre (SELV)
tanusitott &ramkorhoz kell tartoznia.

- az elektromos haztartasi késziilék gyartéja semmiféle
felelésséget nem vallal a KIT hibajabdl és/vagy
lizemzavarabdl és/vagy hibas beszerelésébél eredé
esetleges kellemetlenségekért, karokért, tiizért.



4.1 Teljesitménytablazat

Teljesitmény szint

Fézés tipusa

Szinthasznalat

(jelzés a fézési tapasztalat és szokéasok alapjan)

Idedlis az élelmiszer gyors felmelegitésére, viz
o Boost Gyors melegités gyorsforralasara, vagy féz6folyadék gyors
Maximalis megmelegitésére
teljesitmény o . ‘oA
89 Siités - forralds Ideal[s pmtgshqz, fézés megke;desehez, fagyasztott
termékek sutésére, gyorsforralasra
Piritas - siités - forralas - Idedlis siitéshez, hosszU ideig tartd forralashoz,
grillezés fézéshez és grillezéshez (rovid ideig, 5-10 percig)
Nagy
teljesitmény Pirités - f626s - pérolés - siités - Igeglls sutgshgz, hgsszu |dg|g tarto forralasr]qz, .
6-7 o fézéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszu ideig, 10-
grillezés . PP O
20 percig), eszkdzok elémelegitésére
45 Fé265 - Darolas - siltés - arillezés Idedlis stitéshez, hosszl ideig tartd forralashoz,
P g fozéshez (hosszU idon &t). Tészta keveréshez
. e s ea Idedlis hosszu ideig tart6 fézéshez (rizs, szészok,
Fézés - lassu tiizon fozés - p . s pan p
. 34 ; . stiltek, halételek), ahol az ételt lében fozik (pl. viz, bor,
Kozepes habaras - keverés S .
L leves, tej), tésztakeveréshez
teljesitmény
Idedlis hosszu ideig tartd f6zéshez (rizs, sz6szok,
2.3 F6zés - lassu tlizon fozés - stiltek, halételek egy liternél kisebb mennyiségben),
habaras - keverés ahol az ételt [ében f6zik (pl. viz, bor, leves, tej),
tésztakeveréshez
1-2 Olvasztas - felengedés - Idedlis vajpuhitasra, csokoladé olvasztasra, kis méreti
Alacsony melegen tartas - keverés élelmiszerek kiolvasztasara
teljesitmeny 1 Olvasztés - felengedés - Idedlis frissen fézott, kis mennyiségi ételek melegen
melegen tartas - keverés tartaséra, tAnyérmelegitésre és rizott6 keverésére
Foz6lap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (f6zés
Kl Nullteljesitmény Rakodoéfelilet végén a maradékhé esetén lehetséges, H-L-O

betlikkel jeldlve)
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4.2 Fézési tablazat

Elelmiszer Etelek vagy Teljesitményszint és a f§zés menete
kategoria f6zéstipusok Elsé fazis [ Teljesitmény [ Masodik fazis | Teljesitmény
Friss tészta Viz melegitése Booster-g | AlSszalGzéseés | g g
forrdsban tartdsa
. . Friss tészta Viz melegitése Booster-9 A te§zta fozesg & 7-8.
Tészta, rizs forrshan tartasa
Pérolt rizs Viz melegitése Booster-9 /? tes;ta fozesg & 5-6.
orréshan tartasa
Rizottd Siités és porkolés 7-8. Fézés 4-5.
Péroltak Viz melegitése Booster-9 Pérolas 6-7.
Zoldségek, Ozlgllg:ggsellj(lt Az olaj felmelegitése 9. 4bra Siités 8-9.
hivelyesek Piritas A kellékek melegitése 7-8. Fozés 6-7.
Pérkoltek A kellékek melegitése 7-8. Fozés 3-4.
Siiltek A kellékek melegitése 7-8. Aranybarndra siités 7-8.
Olajban piritott his
Siités (amennyiben vajon késziti, (gy 6. 7-8. Fozés 3-4.
f6z6fok)
Roston siités Serpenyé elémelegitése 7-8. Grillezés mindket 7-8.
oldalon
Hlsok Olajban piritas
Piritas (amennyiben vajon késziti, tgy 6. 7-8. Fozés 4-5.
f6z6fok)
Olajban piritas
Szaftos/porkolt (amennyiben vajon késziti, tgy 6. 7-8. Fozés 3-4.
f6zG6fok)
Roston siités Serpenyé elémelegitése 7-8. Fozés 7-8.
Olajban piritas
Halak Szaftos/porkolt (amennyiben vajon késziti, (gy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z6fok)
Réntott Az olaj vagy zsir felhevitése 8-9. Siités 7-8.
Réntotték Vaj vagy zsir hevitése serpenydben 6. dbra Fézés 6-7.
Omlett Vaj vagy zsir hevitése serpenyében 6. bra Fozés 5-6.
. Lagy
Tojas tojas//kemény Viz melegitése Booster-9 Fozés 5-6.
tojas
Palacsinta Vaj melegitése a serpenydben 6. bra Fozés 6-7.
paradicsom Olajban pi(itéls (hg vajon, akkor a 6. 6.7, Féz6s 34
teljesitményfokozat)
Sz6sz0k Ragu Olajban pi(itéls (hg vajon, akkor a 6. 6.7, Féz6s 34
teljesitményfokozat)
Besamel i alaplelk!észitéfs.e (qlva;sza meg 5-6. Forralja fel 34,
a vajat és szorja ra a lisztet)
Edességek Cukré:'szkrém Forralja fel a tej:et! 4-5. Tartsa forra{lsban! 4-5.
krémek ' Pudingok Forralja fel a tejet! 4-5. Tartsa forrasban! 2-3.
Tejberizs Melegitse meg a tejet! 5-6. Tartsa forrasban! 2-3.
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5. Karbantartas

A f6z6lap karbantartasa

Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miivelet
elétt gy6zédjon meg rola, hogy a f6z6z6nak ki legyenek
kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

5.1 Tisztitas
A féz6lapot minden hasznélat utén tisztitsa meg.

Fontos!

Ne hasznaljon dérzsszivacsot! Hasznalatuk iddvel felsértheti
az Uveget.

Ne haszndljon olyan irritalé vegyszereket, mint a siitétisztitd
spray vagy folttisztitok.

Minden hasznalat utdn hagyja kihllni a féz6lapot, majd
tisztitson le minden ételmaradék lerakodast és foltot-

A cukor és a magas cukor tartalmi élelmiszerek karositjak a
fozofeliletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani.

A s6, a cukor és a homokszemcsék felkarcoljak az
livegfeliletet.

A fézblap tisztitasahoz puha rongyot, konyhai kéztérl6t vagy
hasonlo termékeket haszndlion (tartsa be a Gyartd
utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos!

Véletlen vagy nagy mennyiségii folyadék kiomlések esetén a
kitiritd szelepet is hasznalhatja, amely a termék hatoldalan
van, hogy eltavolitsa a maradékokat és maximalis higiénias
biztonsagban tisztithasson.

Az elszivé karbantartasa

Tisztitas
A tisztitashoz ~ KIZAROLAG ~ semleges  folyadékkal
megnedvesitett ruhat hasznalion. NE HASZNALJON

SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A TISZTITASHOZ!
Kertilie a stroloanyagokat tartalmazo termékeket.
NE HASZNALJON ALKOHOLT!

Zsirtalanitd sz(iré

A f6zéshél megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.

Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget
jelz6 rendszer jelzi), nem agressziv tisztitészerekkel, kézzel,
vagy mosogatogépben alacsony hémérsékleten, rovid ciklusu
programon.

Mosogatogépben mosashoz a fém zsirtalanité sziird szinét
vesztheti, de a sz(iré tulajdonsagai egyaltalan nem valtoznak.
4bra32.3-32.5
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Aktivszénsziiré - Keramia

(csak sziir6 verzioban)

Megtartja a f6zéshél eredd kellemetlen szagokat.

A termék szagszirékkel van felszerelve. A szagsz(irék
telitettsége a f6zés madjatdl és a zsirsz(ird tisztitdsanak
gyakorisagatdl fliggéen, hosszabb hasznélat utan kovetkezik
be. A szagsziirék héregenerélhatok 2/3 havonta, elémelegitett
stitében 200 °C-on 45 percig. A megfeleld regeneracid
biztositja az allando szirési hatékonyséagot 5 évig.

abra 32



5.2 Hibakeresés

HIBAKOD LEIRAS LEHETSEGES OK ELHARITAS
A f6z6z6na a til magas héfok miatt rz e"Iek"tror’no§ reszelf T,O.V dbbi hasgnaIaE elllott
E2 Kikancsol belsé hémérséklete tul vérja meg, mig a féz6lap
P magas teljesen kihdil
P Az edény elvesztette PP
E3 Nem megfelel6 f6z6edény mégnesességét Vegye le a f6z6edényt
Nem érkezik elektromos
g e energia a modulhoz; Huzza ki a féz6lapot az
Kommunikéciés hiba a felhasznal6i L h 12 4
E5 e . - o a tapkabel nincs helyesen | elektromos hélézathol és
interfész és az indukcids modul koz6tt p X
csatlakoztatva vagy ellendrizze a csatlakozast
meghibasodott

Az dsszes tobbi
hibajelzéshez

(E...U... C..

-)

Hivja a miiszaki szervizszolgalatot és mondja be a hibakddot

5.3 Szervizszolgélat

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6ézédjon meg réla, hogy a ,,Hibakeresés“ fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a késztiléket és ellendrizze, hogy nem sz(int-e meg a hiba.
Ha a fenti ellendrzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi miiszaki szervizzel.
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BG - MHCTpyKuum 3a MOHTax U ynotpebda

MpuabpxaiTe ce CTPUKTHO KbM UHCTPYKLUUTE, AAAEHM B
HacTOAWOTO PBLKOBOACTBO. ®upmata He HOCU HUKaKBa
OTIOBOPHOCT 33 EBEHTyanHW HEW3npaBHOCTM, LEeTW WK
noxapy, Npean3BukaHy OT Ypeaa, Bb3HUKHANM B pe3ynTar Ha
HecnmasBaHe Ha WHCTPYKUMWUTE, [afieHM B HACTOSLOTO
PBHKOBOACTBO. YpeabT € mnpedHasHayeH EOMHCTBEHO 3a
JoMallHa ynotpeGa 3a roTBEHEe Ha XpaHWUTEMHW MpOayKTY U
acnupauus Ha AWM M M3NapeHus oT camoTo roTeeHe. He ce
ponyckat  Apyrv  MpUNOXeHWs (Hanp. oTonnsBaHe Ha
nomeLLeHus)). [1pou3BOAUTENST HE HOCK HUKaKBa OTFOBOPHOCT
33 HenmpaBunHa ynoTpeba WNW HenpaBWMHU HACTPOAKM Ha
KoMaHauTe.
YpeasbT Moxe Aa ce pasnuyaBa BLHILHO OT NOKa3aHOTo
Ha (UrypuTe, NOMECTEHU B HACTOSALLOTO PLKOBOACTBO,
HO He3aBMUCMMO OT TOBA, MHCTPYKLMUTE 3a ynoTpeba,
NoAAPBLKKA M MHCTaNMpaHe ca HambIHO e[HaKBHU.
lpoyeTeTe BHAMATENHO MHCTPYKUMUTE: Te CbAbpkat
Ba)kHa WH(OPMaLMs OTHOCHO MOHTUpaHeTo, ynoTpebara
1 MepkuTe 3a 6e30MmacHoCT.
He n3BbpLLBaliTe enekTpuYeck NPOMEHU Ha ypeaa.
Mpeon pa npuUCTbNUTE KbM MOHTMpaHe Ha ypefa,
npoBepeTe BCUYKM KOMMOHEHTM 3 €BEHTyarHU NOBPeay.
AKo MMa noBpesy, CBbpXeTe ce ¢ aucTpubyTopa u He
NpuCTbNBalTE KbM MOHTUPAHE.
MpoBepeTe LenocTTa Ha ypeaa npean Aa NpucTbnnTe
KbM MHCTanupaHeTo. Ako UMa NoBpeau, CBbpxeTe ce ¢
AVUCTPMBYTOpa W He NPUCTBNBAITE KbM MOHTUPAHE.
3abenexka: Yactute, otbenssaHm cbc cumsona “(*)", ca
OMLMOHaNHY aKcecoapy 1 Ce JOCTaBST CaMo C HsKOW Mofienu
Unu ca fieTannu, kouto Tpsibea fa Gbaat 3akyneHu OTAEmMHo.

o 1.
MpeaynpexpeHus

BHumaHue! lpuagbpxaite ce CTPUKTHO
KbM CregHuTe MHCTpyKUmKM: e [pean aa
NPUCTBNUTE KbM KakBaTo M Aa onepaums
Nno MOHTUpaHe, W3KMw4eTe ypega oOT
enekTpuyeckata mpexa. ® MoHTupaHeTo
W nogapbxkata TpsbBa ga  ce
W3BBLPLLUBAT OT CrieuuanmampaH TeXHUK B
CbOTBETCTBME C  MHCTPYKUMMTE  Ha
NpOM3BOANTENS U MNpW CchasBaHe Ha
[encTBallata  MeCTHa  HOpMaTKBHa
ypeoba B obnactta Ha Ge3onacHocTTa.
He nonpassinTte 1 He 3aMeHsITE KOSTO M
[ia € YacT Ha ypefda, ako ToBa He €
cneunanHo ykasaHo B PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoatauns. e 3aseMsBaHeTO Ha
ypeda € 3adbIDKUTENHO MO 3aKOH. e

283

3axpaHBawmsT kaben TpsibBa ga 6bae
AOCTaTb4YHO AbMbr, 33 [da N03BOSM
CBbP3BAHETO  KbM  efeKkTpuyeckata
Mpexa Ha ypeda, KOWTO e BrpageH B
Wwkaca. @ 3a fa Moxe MOHTUPAHETO da
Ceé U3BBLPWM B CbOTBETCTBME C
[encTBallata HopMmaTuBHa ypeaba 3a
BesonacHocr, e Heobxoaum
MHOTOMOMIOCEH ~ MpeKbCBay,  KOMTO
0TroBapsl Ha HOPMATUBHWUTE W3NCKBAHUS
W ocurypsiBa LSNOCTHO W3KMOYBaHE OT
Mpexara npm ycnosust Ha
CBPBbXHANpPeXeHWe  KaTeropus B
CbOTBETCTBME  C  MpaBunata  3a
MOHTMpaHe. e He  u3nonaeante
pasknoHUTenu u yaobmkutenu. e Cren
KaTO  MPUKNOYMTE C  MOHTMPaHETO,
€neKTPUYEeCKUTe KOMMOHEHTU He TpsibBa
fa 6bgat noseye OOCTBMNHM  3a
notpebutens. e YpedbT WM OOCTbMHUTE
4acTu ce HarpsiBat no Bpeme Ha pabora.
BHuvaBante ga  He  Jokoceare
HaropellsBalWwuTe enemeHTn. e He
no3BosIsBalTe Ha Jeuarta 4a cu urpast ¢
ypeaa; opbXTe v Ha pascTosHue v nopg
HabnogeHne, Tbil KaTo  AOCTBMHMTE
4acTM MOXE Aa Ce HarpesT 3Ha4nUTeNnHoO
no Bpeme Ha ynotpeba. e [lpean na
W3NON3BaT WMHAYKUMOHHMS NAOT, Xopata
CbC CbPAEYHU NMENCMENKBPU W aKTUBHU
MeaUUMHCKM  uMnnaHTM  Tpsbea fa
NpOBEPSAT dann CTUMynaTopbT UM €
CbBMECTUM C BbMNPOCHMA yped. e [lo
BpeMe Ha u cneg ynotpeba He
[OKOCBaNTE HaropeLleHnTe Yacth Ha
ypeda. e N3bsarsainTe KOHTaKTa ¢ TbKkaHu
WnU ApyrM Bb3NMNaMeHUMK MaTepuanu
[0KaTO BCWUYKMN KOMMOHEHTM Ha ypeda He
ca Ce Oxnagunu [OoCTaTbyHO, PUCK OT
noxap. ) He nocraBanTe
Bb3NNaMEHMMN MaTepuani BbpXy ypeaa
unn 6nm3o go Hero. e MasHuHUTE U
HaropeleHoTo  OnMo  ca  JIECHO



Bb3nnameHumu. Bunaru HabniopasanTte
FOTBEHETO Ha XpaHu, boraTit Ha MasHUHM
W onvo. e AKO MOBbpPXHOCTTA €
HanykaHa, W3K4YeTe ypeda, 3a [da
n3berHeTe €BeHTyaneH TOKOB yaap. e
He e npeasugeHo ypeobT fJa ce
aKTMBMpa 4pe3 BLHLIEH TauMep Wu
4pes oTAenNHa cucTema 3a ANCTaHLMOHHO
ynpaBneHne. e [OTBEHETO  BbpXy
roTBApCKMUS MAOT C OO U Ma3HUHK, Be3
[a ro Habnogaeate, MOXe Ja e onacHo
W Aa npeausBuka noxap. @ [OTBEHETO

TpsbBa ga Ce  W3BbpWBA  Nog
HabnogeHne. Bbp3oTo NpuroTesiHe Ha
XpaHn TpsbBa Cce U3BbpWBA Nog
NnocTosiHHO HabniogeHve. e He ce
onmteante  HWKOIA pa  racute
nnambuute ¢ Boga.  O6GpaTHo,
n3KnMoYeTe  ypeaa M noTylleTe

NnaMbuuTe, Hanpumep C Kanak unu
npoTnBonoxapHo ogesno. OnacHocT oT
noxxap: He NOCTaBANTE NPeaMETU BbPXY
MOBbLPXHOCTUTE 3a rOTBeHe. o He
n3nonagaiTe NapoYnCTayK,
CblLECTBYBa PUCK OT TOKOB ydap. @ He
nocTaBsinTe MeTarHu NpeaMeTn Kato
HOXOBE, BUNULM, ITHXUUM WNW Kanauu
BbPXy MOBBLPXHOCTTA Ha [OTBApCKWA
nnot, Tb kato Ouxa mormm pa ce
Haxexart. e [lpean aa CBbpXETE ypeaa
KbM €.  Mpexata  pasrnegaute
naeHTuduKkaLmMoHHata Tabenka (KOATO
ce Hamupa B onHaTa YacT Ha ypeqa), 3a
[a Ce yBepuTe, Ye HanpexeHueTo u
MOLLHOCTTa OTroBapsiT Ha
HaNpeXeHNeTo, KOeTo npoTMYa B el
MpexaTta M Ye efl. KOHTaKT e NoaxosLl.
MMpu Hanuune Ha eBEHTYarnHN CbMHEHUS,
noTbpceTe MOMOLLTA Ha KBanuduumpaH

€NeKTPOTEXHNK.
BaxHo: e Cnepn ynotpeba uskniovete
roTBaApCKMst MAOT Ype3  KOMaHOHOTO

YCTPOWCTBO U HE Ce NpeaoBepsiBaiiTe Ha
[IeTeKTOpa 3a TOTBapCKM CbOBE. ©
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/36sreaite u3TM4aHe Ha TEYHOCTU MO
nnota, 3atoBa MNpu BapeHe WK
3arpsieaHe Ha TEYHOCTW Hamanerte
cunata Ha 3arpsisaHe. @ He ocTassiTe
nnoToBeTe  BKMKYEHM C  MNpasHM
TEHIKEPU W TUraHU BbPXy TaX unm 6e3
cbgose. o Cred kato MPUKITOYMTE C
FOTBEHETO,  U3KMKYeTe  CbOTBETHaTa
30Ha 3a rotBeHe. e [lpu roTBEHeTO
HWKOra He W3non3BanTe anyMUHUEBO
donno, M HUKOra He MocTaBanTe
OVPEKTHO  MpOAYKTW, OnakoBaHW B
anyMuHun. ANYyMUHUST LWe pasTonu U
noBpean Henonpasumo Bawws ypen. e
Hukora He 3aToONNsNTE KOHCEPBHW WNN
TEHEKUEHW KyTWUW C XpaHu, 6e3 ga cte
OTBOPUNM MNpean TOBa, Tbi KaTo €
Bb3MOXHO [Ja ekcnnogupat!  Tosa
npeaynpexaeHue Baxu 3a  BCUYKM
oCTaHanu BWOOBE rOTBApPCKW MIIOTOBE. @
A3non3eaHeTo Ha  MHOrO  BMUCOKA
MOLLHOCT, KaTo Hanmpumep ®yHKUMATA
Booster, He e noaxofsLlo 3a 3arpsiBaHe
Ha HAKOM TEYHOCTM KaTo Hanpumep oo
3a nbpxeHe. [lpekaneHo cwnHata
TonnnHa Bu morna ga 6bae onacHa. B
TE3M cnyyam Bu npenopvuBame [ga
n3non3BaTte MO-HUCKA MOLLUHOCT. @
FoTBapckuTe cbaoBe Tpsbea fa ce
NOCTaBAT [OMPEKTHO B LEHTbpa Ha
KOT/IOHa Ha roTBapcKkus NnoT. B HMKaKbB
crnyyail He nocTaBsTe ApYri npeameTu
Mexzgy roTBapCKMTe CbOOBE M KOTMOHA.
e [lpm pgocturaHe Ha  BMCOKa
TEMnepaTypa ypeobT HamansBa
aBTOMATMYHO HMBOTO Ha MOLLHOCT B
30HaTa Ha rotBeHe. e [lpean Bcska
onepauus  3a  MNOYACTBaHE WM
noaapbXKa, W3KoYeTe  ypega  OT
ernekTpuyeckaTa Mpexa Kato U3KIumTe
Lencena WNM  W3KIKOYBaMKK  rMNaBHNS
NPeKbCBaY Ha XMNULLETO. ® 3a BCUYKM
onepawuuu Ha MHCTanupaHe U NoaapbXKKa
nsnonseante paboTHU pbKaBULK. ®



YpeobT MOXe Aa Ce M3non3ea oT fdela
Ha Bb3pacT Ha He No-Manko OT 8 roanHM
W OT NMUa C HamaneHn uan4eckm
CMOCOBHOCTW MNK Bb3NPUATUS Unn 6e3
ONUT UNM HEoBXOaUMMU MO3HAHWS, MPW
yCroBue, Ye Te ca nog HabnogeHue nnm
crnej kato  CbluuTe ca  nonyyunu
WHCTPYKUMM 3a BesonacHa ynoTpeba Ha
ypega ¥ ca OCb3HanM OMacHOCTUTE,
CBbp3aHK ¢ Hero. e [lelata TpsibBa Aa
ObgaT  KOHTPOMMpaHM, 3a p[a  ce
rapaHTupa, Yye Te He UrpasT c ypeaa. e
MoyncTBaHETO M NOAApPbXKKAaTa  He
TpsibBa ga ce u3BbpLBaT OT deua 6e3
HabnogeHve. o [lomelleHneTo Tpsibea
na pasnonara c [ocTaTbyHa
BEHTUMALS, KoraTo ypeabT Ce 13non3ea
€[IHOBPEMEHHO C ApYrv ypeau ¢ ropueHa
(OYHKUMS, Ha ra3 unu 4pyr BUL ropyBeH
maTepuan. YpeabT TpsibBa ga Obae
MOYNCTBAH YECTO, KaKTO BBLTPE, Taka U
otebH (MOHE EQVH MbT HA MECEL),

cnaseaiTe CTPUKTHO yKasaHusTa B
MHCTPYKUMWTE 32  MOAAPbXKA. @
HecnassaHeto Ha CTaHapTuTe 3a

MoYnCTBaHe Ha ypeda ¥ Ha 3amsaHaTta u
MOYNCTBAHETO Ha (uNTpuTe, BOAM A0
puck ot noxap. e Ctporo ce 3abpaHsiBa
roTBeHoTo chnambe. e 113non3saHeTo Ha
cBobogeH nnambk e BpeaHo  3a
duntpute U MOXe [Ja npeausBuka
noxapu, CnegoBaTenHo Npu  BCUYKM
cnyyanm Tpsbea pa ce u3bsrea. e
[MbpxeHeTo TpsbBa Aa ce N3BbPLLBA NMOS,
KOHTPON 3a Aa ce u3berHe 3ananBaHeTo
Ha Harpstoto onuo. e BHUMAHWUE:
Korato nnotoT 3a roteeHe paboTu,
[OCTBMHWTE YacTK Ha ypeda MoraT Aa ce
HarpesiT. @ BHMmaHue! He cebp3BaiTe
ypeaa KbM  enekTpuyeckata  Mpexa,
[0KaTO MOHTUMPAHETO He € 3aBbpLUMIO
HanbfHO. e [lOKOMKOTO Ce OTHaca Ao
TEXHUYECKUTE MEpKM U MepkuTe 3a
Be3onacHoCT, KoUTo Aa ce npeanpuemat
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3a M3BexaaHe Ha OTpa6OTeHI/ITe rasose,

npuobpxainTe  ce  CTPUKTHO  KbM
NpeaBuoeHOTO B pernameHTa  Ha
MECTHUTE  KOMMETEHTHU OpraHu. e

AcnupupaHnaTt Bb3agyx He TpsibBa Aa
Obae HacoueH B KaHasn, M3nonssaH 3a
oTBeXaaHe Ha OTpaboTeHuTe ra3ose,
NPOM3BEAEHN OT Ypeaun C ropeHe Ha ras
WM Opyrv TOPWMBHW  MaTtepuann. e
Hukora He w3non3eaiTe ypepaa 6e3
NpaBunHO  MOHTMpaHa  ckapa! e
3non3BainTe €AMHCTBEHO PUKCMpaLLmuTe
BUHTOBE, TMPUMOXEHN B KOMMMEKT C
ypefa 3a WHCTanuMpaHeTo Unu, ako He ca
NPUNOXeHW, 3aKyneTte MoaXo4AWMs Tun
BUHTOBE.  M3nonseailTe  npaBunHata
ObIDKMHA BONTOBE, KOMTO Ca MOCOYEHN B
PbkoBOACTBO 3a MOHTaX. ® KoraTo TO3u
ypeq W Opyrute ypeaum, 3axpaHeHu ¢
e[iHa eHeprisi, KOSTO He e enekTpuyecka,
T€  (OYHKUMOHMpAT  egHOBPEMEHHO,
HeraTMBHOTO HansraHe B NOMELLEHWETO,
He TpsibBa fa Hagsuwaga 4 Pa (4 x 10
bar). e BaxHo e fAa CbxpaHsBate
HaCTOSALLOTO PBbKOBOACTBO, 3@ [a MOXe
[a ro KOHCynTupaTe BbB BCeKW efuH
MomeHT. [pn npopaxba, npexsbpnsHe
Ha coBCTBEHOCTTa WMWK NPeMEeCTBaHe,
npoBepeTe Aanu pPbKOBOLACTBOTO Ce

HaMupa BUHarv npu ypeaa.

Toan ypen vma Mapkvposka B CbOTBETCTBME C EBponelicka
anpektuea 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113, Otnagbuy ot
enekTpuYecko M enekTpoHHo  obopygsaHe  (OEEO).
YBepsiBaiiku ce, 4Ye To3n ypen e 6bae M3XBbpNeH no
npaBuneH  HauuH,  noTpebutensaT  ponpuHacs  3a
npefoTBpaTsBaHe  Ha  MOTEHUMAnHUTE  OTpULATENHM
nocneguuM 3a OkomHaTa cpega M 3a Baweto 3gpase.

CvmMBONbT mmmm BbDXY Ypeda WM B Mpuapyxasalyata ro
AOKYMEHTaLMS MOCOYBa, Ye TO3W MpOoAyKT He Tpsbsa fa ce
TpeTupa kato 6UTOB OTNaAbK, a Tpsbea Aa Obae npeaaneH B
cneyuanHo npeaHasHayeHnTe 3a TOBa MyHKTOBE 3a
PeLynKnvpaHe Ha eneKTPUYECKO 1 eneKTPOHHO obopyABaHe.
MpuobpxaiiTe  ce  KbM  MeCTHUTE — pernameHTd  3a
obesBpexaaHe Ha otnagbuu. 3a no-nogpobHa uHpopmaLus
BbB BpPb3Ka C TpeTMpaHeTo, OMOMN30TBOPSIBAHETO U
peuuKnMpaHeTo Ha To3u npoaykT, Bu cbBeTBame fa ce
0OBbpPHETE KbM KOMMETEHTHUTE MECTHU cnyxbu, cnyxbute 3a



cbbupaHe Ha 6UTOBM OTNaAbLM UMK KbM MaraauHa, OT KOUTO
CTe 3aKynunu npoaykTa.

O6opyaBaHe, MpOEKTUPAHO, TECTBAHO W MPOM3BELEHO B
CbOTBETCTBME CbC CTaHAapTa OTHOCHO:

+ besonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ ExcnnoataumonHu xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; 1SO
5167-1; ISO 5167-3; I1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.  [lpenopbku 3a
npasunHa ynotpeba ¢ Len HamansiBaHe Ha BIUSHUETO BbpXY
okonHata cpefa: KoraTo ce 3anovHe roTBEHETO, BKMHMYETe
ypeAa Ha MUHUManHa CTemneH, KaTo ro OCTaBUTE BKIKOYEH 3a
HFKOMKO MWHYTM U Crej 3aBbpluBaHe Ha [OTBEHETO.
YBenuyete CcKoOpocTTa CamMo NpU Hanmuyue Ha  ronemu
KonuyecTBa AWM WNM napa, Kato M3nonasaTe (pyHKUMS
booster camo B kpaitHu cryyan. 3a ga ce noaabpxa B fobpa
edeKTMBHOCT cucTemMaTa 3a HamansBaHe Ha MUpU3MUTE,
korato e  HeobxogMmo  mopgMeHsiiiTe  KapBoHHWS
untbp/kapboHHuTe  unTpu. [loumncTeaitte npu  Hyxaa
unTbpa 3a MasHWHW, 3a fAa ro noaabpkarte B A06po
paboTHO cbCTOsHME. 3a Aa Ce OnTUMU3MPa eCheKTUBHOCTTA ¢
3a fa Ce CBede [0 MUHUMYM LyMbT, M3nonasanTe
Bb3AYXOBOAW C MakcuMarneH [AuameTbp, MOCOYEH B TOBa
PBKOBOACTB

2. Ynotpeba

YnoTpe6a Ha nnoTa 3a roTBeHe
CuctemaTa 3a TOTBEHE C WMHOYKUMS Ce OCHOBaBa BbpXY
huanyecknst PeHOMEH Ha MarHuTHaTa uHaykums. OcHoBHaTa

XapaKkTepucTvka Ha Tasd  CUCTEMAa €  JMPEKTHOTO
NpexBbPISHE Ha EHEprusiTa OT reHepaTopa Ha TEHAXepara.
MpeaumcTBa:

AKO Ce CpaBHM C eneKTPUYEeCKUTe KOTNOHW, Bawmsat
VHOYKUMOHEH MnoT e:

- Mo-curypeH: no-Hucka TemnepaTypa BbpXy CTbKreHaTta
MOBbPXHOCT.

- Mo-6bp3: no-kpaTko BpeMe 3a 3aToMNsiHe Ha XpaHara.

- Mo-ToyeH: nnoTbT pearpa BefHara Ha 3ajafeHuTe
KoMaHau.

- Mo-edpukaceH: 90% oT norbnHaTa eHeprusi ce npeobpasysa
B TonnvHa. OCBeH TOBa, Cref KaTo eauH MbT CTe OTCTPaHUNM
roTBapckusi CbA OT MMOTa, MPEHOCHT Ha TomnMWHa cnupa
He3abaBHO, n3bsrBaikv eeHTyanHa 3aryba Ha TonnvHa.

2.1 CbpoBe 3a roTBeHe

M3nonsBaiitTe camo CbAoOBe 3a TrOTBEHe, KOMTO ca

0TGens3aHn cbC cuMBONa
BaxHo:

3a fja u3berHeTe NePMaAHEHTHU LLETU BbPXY MOBbPXHOCTTA Ha
nnoTa, He U3Non3BaiiTe HUKora:

- CbI0BE, YNETO ALHO HE € UearnHo rmafiKo;

- MeTarHy Cb0Be C NaKkUpaHo AbHO;

- Cb/I0BE C rpanaBa OCHOBa, 3a Aa W3berHeTe ApackoTHYU Mo
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NOBBPXHOCTTA Ha NIoTa;

- HUKOra He nocTaBsiTe TeHOxepute U TUraHuTe okato ca
Ooule Tonnu BbpXYy MNOBBbPXHOCTTA Ha KOHTPONHMA NaHen Ha
nnota.

2.1.1 CbaoBe 3a roTBEHE C KOUTO Beye
pa3nonararte

/HoyKuMOHHaTa cucTeMa Ha TOTBEHE M3on3Ba MarHuTHa
€Heprus 3a reHepupaHe Ha TonnuHa. CrepoBaTenHo
cbooBeTe TpsbBa pAa Cbabpxar xensso. MoxeTe pga
npoBepuTe [Janu MaTepuanbT, OT KOWTO ca u3paboTeHu
CbAOBETE ChbObpkKa Xens3o C NoMowTa Ha OBMKHOBEH
MarHuT. CboBeTe 3a roTBeHe, KOWTO He Ca MOAXOAALM, He
NpyBMMYaT MarHuTa.

2.1.2 NpenopbunTeneH agnaMeTbp Ha AbHaTa Ha
CbAoBeTe 3a FOTBEHe

BAXHO : ako cbpoBeTe 3a roTBeHe He ca € NOAXOAALM
pa3mepu, 30HUTE Ha roTBeHe HAMa Aa ce BKnyart

3apa OTKpHeTe MUHUManHusa Avametsbpa Ha Cbaa, KoiTo fa
Ce 13non3ea BbB BCAKa OTAENHa 30Ha, pasrneaa iTe
unrcTpauunTe, NOMeCTeHN B HAaCTOALLOTO PbKOBOACTBO.

2.2 EHeprocnecTtaBaHe

3a [a nocTurHeTe Bb3VMOXHO Hait-gobbp pesynTat, Bu
CbBeTBaMe:

- [la n3nonsgate TuraHu u TEHAXEPN C AUAMETBLP Ha ABHOTO,
paBeH Ha TO31 Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

- [la 3nonseare camo TEHIKEPN U TUraHW C NOCKO [JBHO.

- AKO € Bb3MOXHO, N0 BpPEMe Ha rOTBEHE [ja OCTaBATe Kanaka
BbpXy Ter[xepaTa.

- [la npuroteaTe 3eneHyyuy, kapTopu U Ip. C Marko
Konm4ecTBO BOAa, 3a Aa CbKpaTuTe HeobX0AMMOTO Bpeme 3a
TOTBEHE.

- [a wusnonseate TeHmKepu NOA HansraHe, KOeTo
JOMBIIHUTENHO HamansBa pa3xoda Ha enekTpoeHeprus u
BPeMeTOo, HeobX0AMMO 3a NPUrOTBSIHE Ha ACTUETO

- [la nocraeste TeHmkepaTta B LEHTbpa Ha 30HaTa 3a
roTBeHe, 0Tbens3aHa Bbpxy nnota.

Ynotpeba Ha acnupaTopaCucremara 3a acnupauys
Moxe fja 6bae Manon3saHa BbB BepCHs G acnupauys ¢
BBHLLUHA eBaKyaLys Ui UNTPUpaHe C BbTPeLIHa
LMpKynaLus.

Bepcus ¢ acnupaums
MapwuTe ce eBakyvpaT HaBbH NOCPELCTBOM efiHa rpyna Tpbou
(na ce 3aKynsT OTAENHO) (UMKCMpaHM KbM hraHeua 3a
CBbP3BaHE, BeYe BKIIOYEH B KOMMIIEKTA.
[lnaveTbpbT Ha Tpbbata 3a pastoBapBaHe Tpsibea Aa
0TroBapst Ha AMamMeTbpa Ha NPbCTeHa 3a CBbp3BaHe:
- NPV YeTUPUBIBIEH nu3xog 222 x 89 mm
- NPV KpbIbA n3xod @ 150 mm (*)

3a [oMbNHUTENHA MHAOPMaLKs BUX CTpaHULaTa, oTHacsLa
ce [0 aKcecoapuTe Ha BepcusiTa ¢ acnupauis B
WnKCTpUpaHaTa YacT Ha ToBa PbkOBOACTBO. CBbpXKETE
npoaykTa ¢ TpbOW M 0TBOPM 3a pa3ToBapBaHe Ha CTeHaTa ¢



AvameTbp, paBHsBaLL ce Ha TpbbaTa 3a 13xoaa Ha Bb3ayx
(dhnaHed 3a cBbp3BaHe).
/3nonsgaHeTo Ha TpbOW 1 OTBOpW 3a pa3ToBapBaHETO 3a
CTeHa C Mo-MambK uaMeTbp BOAM A0 €AHO HamansBaHe Ha
MPOM3BOAMTENHOCTTA Ha acmupauusTa U eaHo ApacTUyHO
yBennyaBaHe Ha Luyma.
CrepoBaTernHo ce OTXBbPAS BCSKakBa OTTOBOPHOCT OTHOCHO
TOBa.
/13non3aBaitTe kaHan, Bb3MOXHO Hail-KbCusI.
V3nonagaitTe egHa Tpbba C Bb3MOXHO Hal-Mambk 6poit
3aBOV (MaKcyManeH bron Ha 3asoit: 90°).

/3bsreaiite [OpacTU4YHM NPOMEHW HA CEYEHMEeTO Ha
kaHana.

Bepcusa ¢ domuntpupane

3acmykaHuaT Bb3gyx e Obae uATPUpaH nocpeacTBoM
cnewuvantu UiTpu 3a MasHUHN 1 PUATPX CPeLLy MUPU3MK,
npemv fa Gbae npeHacoyeH B cTasTa. 3a no-nogpobHa
WH(opmaLmMs 33, BUXTE CTpaHuLaTa, MocBETeHa Ha
aKcecoapuTe Ha PbKOBOLCTBOTO C MHCTPYKLMK - duntpupalia
BEpCyS.

Mpeaynpexpaenue: MNMpu cucoH BBLB wWKad, npeasuaete
MUHUMAnNEH y4acTbK 3a MpeMMHaBaHe Ha Bb3AyXa upes
naHena Ha Lokbna okono 120cm?,

KoHcyntupaiite ye6 ctpaHuumte www.elica.com u
www.shop.elica.com 3a ja npoBepuTe MbyIHaTa rama Ha
HanM4HU KOMNIEKTH, 33 Aa MOXETe Aa U3BbPLINTE
pa3nuyHMTE BUAOBE MHCTaNMpaHe, KaKTo Npu BepcusTa ¢
cunTtpupate, Ta u npum Tasm ¢ acnmpaums.

3. MoHTupaHe

e EnekTpuyeckoto ¥ MEXaHU4HOTO
MOHTUpaHe TpsibBa Ja ce W3BbpLIBA OT
cneyuanuaunpaH nepcoHann.
EnekTpogoMakuHCKUAT ypes € Cb3aafeH
3a BrpaxmaHe B paboTeH nnoT ¢
aebenuHa 2-6 ¢cm, B cnyyan Ha MOHTaX
TOP; 2,5-6 cm B cry4an Ha MOHTax
FLUSH.

MuHumanHata  gucTaHums — Mexay
roTBapCKus MNOT W CTeHaTa Tpsbea da e
noHe 5 cm d¢poHTanHo, nNoHe 4 cm
CTpaHM4yHo K noHe 50 cm cnpsmo
FOpHUTE OKa4yeHn mebenu.

3abenexka MpenopbyaHnTe
AQUCTaHUMM ca  MpUBNMMTENHU:  Mpw
NPOEKTUPAHETO Ha OTCTOsIHMATA TpsibBa
Ja ce crmasBaT  yKasaHudTa  Ha
NPOW3BOAMTENS Ha KyXHSITA.
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/!\, 3.1En. Bpb3Ka
®ur. 9-10-11-12

e V3kntoyeTe ypeda OT enekTpuyeckara
Mpexa. ® MoHTupaHeTo TpsibBa fa ce
W3BBPLM OT KBaNMU(ULMpaH NepcoHarn,
KOMTO Aa € 3anosHaT C fJeicTBaliaTta
HopMaTuBHa ypeaba 3a MOHTUpaHe W
BesonacHocT. e [lpou3BoaUTENST He
HOCM  HUKakBa  OTFOBOPHOCT  3a
€BEHTYaNnHu LETU BbPXY X0pa, XUBOTHM
UMW UMYLLECTBO, Bb3HWKHANW B pe3ynTaTt
Ha  HecnasBaHe  Ha  HaCoOKuTe,
NpenoCcTaBeHn B HacTosaTa rnasa. e
3axpaHBalmsT kaben TpsioBa ga 6bae
[OCTaTbYHO AbMTbI, 3a [da M03BOMM

OTCTPaHsIBAHETO Ha  roTBapckus OT
paboTHMS nroT. e YBepere ce, ue
HanpexXeHWeTo,  MOCOYEHO  BBpXY
NOEHTU(MKALIMOHHATA Tabenka,

pPa3nonoxeHa BbPXy ABHOTO Ha ypenda,
0TroBaps Ha 3axpaHBaLLOTO HanpexeHue

B OKMNWLWETO, KbaeTo e 6Obae
MOHTMpaH. e  He  u3nonseaiTe
YABIKATENW. ®  3a3eMUTENHUST  enl.

kaben TpsibBa ga € ¢ 2 cm no-gbnbr OT
ocTaHanure kabenw. ° Axo
€NeKTPOAOMAKNHCKUAT ypen He
pasnonara CbC 3axpaHBal, kaben,
n3nonsgante kaben C  MMHUMAMHO
CeyYyeHne Ha NpoBOAHMLMTE OT 2,5 KB.MM
npu mowHoct go 7200 W; mokato npwu
NnoerofieMm  MOLLHOCTU  CEYEHUETO
TpsibBa ga e 4 kB.MM). e B HUTO eaHa
TOuKa Ha kabena Temnepatypata He
TpsabBa [ga HagBuWaBa  CTanHaTta
Temnepatypa ¢ noseye oT 50°C. e
YpeabT e npedHasHayeH 3a NOCTOSHHO
CBBbP3BaHE KbM EneKTpuyeckaTa Mpexa.

e BHumanue! [peau pa cBbpxeTe

OTHOBO  Kpbfa  KbM  MPEXOBOTO
3axpaHBaHe W f[a npoBepuTe [danm
(YHKUMOHMPA  MpaBWMHO,  BMHArM

npoBepsBaiiTe fanu MpexoBuaT kaben e
MOHTMpPaH npaBunHo. e BHumaHwue!



MogmsHaTa Ha CBbp3Balms kaben
TpsibBa Oa Ce M3BbPLUM OT CepBu3a 3a
TEXHMYECKa MOMOLY, WAW OT fnue Cbe
CX0fHa KBanudmkaums.

3abenexka: nNpoAyKTbT  MpuUTExasa
yHkums  Power  Limitation,  kosTo
no3sonsiBa Aa ce 3ajafe MakcumaneH
npar Ha KoHcymaums kw

HacTtpoikata TpsibBa Aa ce M3BbPLUM B
MOMEHTa Ha CBbP3BAHETO Ha MPOAyKTa
KbM €nieKTpuyeckata Mpexa unu npu
MOBTOPHOTO CBbp3BaHE Ha camarta
enekTpuyecka Mpexa (npes cnegpawyute
2 MUHYTW). OTHoCcHO
nocCrneaoBaTENHOCTTa Ha U3BbPLLBAHE Ha
HacTponku Power Limitation HanpaseTe
cnpaeka B pasgen O®yHKUMOHMpaHe Ha
TOBa PbKOBOACTBO.

3.3 MoHTax

Mpeayn pa npucTbLNMTE KbM MOHTUPAHE:

+ Cnep kato pasonakoBaTe NpoAyKTa, yBepeTe ce, ye
He e NOBpe/ieH Mo BpeMe Ha TPaHCMOPTMPaHETO M B
crnyyan Ha npobnemu ce cBbpxkeTe ¢ AUCTpubYyTOpa
UNnK CbC cepBU3a 3a obCNyxBaHe Ha KNMEHTH, npeam
A NPUCTBLNNTE KbM MOHTMPaHETO.

*  YBepeTe ce, Ye 3aKynmeHMAT MPOAYKT € C MOAXOASLLM
pa3mepu 3a 13bpaHaTa 30Ha 3a MOHTUPaHe.

+ [lpoBepeTe Aanu no BpemMe Ha TpaHCMoOpTMpaHe BbB
BbTPELHOCTTA Ha OnakoBkaTa He ca M3nafHanmn vact
OT OKOMMNEKTOBKaTa (Hanpumep nnvkyeta ¢ BonTose,
rapaHL1OHHa KapTa 1 T.H.) 1 eBEHTYyarHo r1 u3sageTe 1
CbXpaHeTe.

* YBepeTe ce CbWO Taka, 4ye B OnmM3ocT 4O 30HaTa 3a
MOHTMPaHE UMa €Nl KOHTaKT.

MoprotoBka Ha meGenuTte, B KOUTO We Gbae BrpaaeH

ypeanbT:

- MpoayKTbT He Moxe Aa 6bAe MOHTMPAH Hap YCTPOACTBa
3a OXNaxaaHe, MUAMHI MaLLVHK, NeYki, PypHU, nepanHu
MaLLVHN W CYLUINITHU.

/A3BbplUeTE BCUYKM [eHOCTW MO psisaHe Ha Lukada,
npegu f[a noctaBuTe roTBapcKMs MNMOT, W OTCTpaHeTe
BHUMATENHO CTBPrOTUHUTE W OCTATbLMTE OT psidaHe.

- 3a Aa ce ONTUMU3UPa MHCTaNNPaHETO BLB BEpPCUs

cunTtpupane, ce npenopbYBa Aa Ce M3BLPLUIM EAVH

pa3pes B LOKbNa KbAETO Aa MOXe fia Ce NOCTaBM eAHa
pelueTKa, KOSITO MOXe Aa ce 3aKynu OT TbproBckara

Mpexa

BAXHO: n3nonssaiiTe  €HOKOMNOHEHTHO  3anevaTBaLlo
nenuno (S) ¢ ycToM4MBOCT Ha Temnepatypa go 250°%;
npeay MOHTMpaHeTo TpsAbBa Aa MOYMCTUTE LiaTemnHo
MOBbPXHOCTUTE 3@ 3anenBaHe, Kato OTCTPaHWUTE BCUYKM
BelllecTsa, kouto GuMxa MOTMM fga BrowaTt ajxesnsata
(Hanp.: npenapaT¥ 3a OTnenBaHe, KOHCEPBaHTU,
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MasHWHW, Macna, NpaxoBe, OCTaTbLM OT CTapu nenuna u
4p.); nenunoto Tpsibea fa ce pasHece pPaBHOMEPHO Mo
Lenus nepuMeTbp Ha pamkaTa; Ccrej 3anenBaHeTo
OCTaBeTe MENUIOTO Aa CbXHe B NMPOABIKEHME HA OKOMO
24 vaca.

dur. 2 - 16(B)

BHumanue! HenocTaBsiHeTO Ha

bonToBeTe U CKpENUTENHNTE ENIEMEHTU B

CbOTBETCTBME C HacTodALlnTe

WHCTPYKUMM  MOXe Oda JdoBede .o

PUCKOBE OT ENEKTPUYECKO ECTECTBO.

3abenexka: 32 NpaBWNHO MOHTUpPaHe Ha npogykta ce

npenopbyBa TpLOMUTE Aa ce 0b6nensT ¢ NeHTa ¢ Nenuno cbe

CNeHNTE XapaKTEPUCTUKL:

- enactuyHo onmo o1 mek PVC, ¢ nenuno Ha akpunHa

OCHOBa

- koeTo oTroBaps Ha ctaHgapT DIN EN 60454

- ¢ JeiicTBue 3a 3abaBsHE Ha OrbHS

- OTNINYHA YCTOMYMBOCT Ha CbCTapsiBaHe

- YCTOMYMBO Ha ronemu TemnepaTypHu NPOMEHM

- M3MON3BaEMO NP HUCKW TemnepaTypu



4. HauuH Ha ynoTpeba

KoHTponeH naHen

10

9 8 7

Bytonu / [iucnneit

1

ON/OFF Ha nnota 3a rotBeHe/acnupatop

11360p Ha 30Ha 3a roTBeHe

[ucnneit 30HaTa Ha roteeHe

YBennyaBaHe/Hamanseane Power Level (Hueo Ha MoLuHocT) 1
MowyHocT Ha Acnupauns

Busyanusaums Power Level (Huso Ha MowHocT) n MowwHocT Ha
Acnupauns

Axtusupane Taiimep “STAND_ALONE (CAMOCTOATEJIEH)”
[incnnei : Taimep “STAND_ALONE (CAMOCTOATENEH)”/
Taiimep 30Hu 3a roTBeHe

YBenuyaBaHe/HamansisaHe Ha BpemeTo Tanmep
“STAND_ALONE (CAMOCTOATENEH)"/ Taitmep 30Hu 3a
roTBEHE

AkTveupaHe Tanmep 3oHa 3a [oTBEHe

/HavkaTop Taimep 30Ha 3a roTBEHe aKTuBeH

AktBupaHe ABTomaTiyHo HarpsieaHe (ABTOMaTU4HO
HarpsiBae))
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10.

11.

12.

13.

14.

AkTvBupaHe (TemnepaTypeH MEHUEXBP)
(Warming Function) (®yHkuus HarpsisaHe)

May3a
Key Lock
VHavkaTop akTueeH AcnupaTop

AktBMpaHe MHaukaTop 3a 3anyLwBaHe Ha
duntpu

11360p/AkTuBMpPaHe acnupatop

[vcnneit Acnupatop

[ucnneit 3agpbeTBaHe unTbp
BbrMeH/kepammnyeH — Guntbp MasHUHN
Pecet 3agpbcTBaHe duntpu

AKTMBMpaHE aBTOMAaTUYHA (PYHKLMS HA
acnuparop



YNOTPEBA HA MIOTA 3A FOTBEHE

KakBo e Heob6xoauMo Aa 3HaeTe npeay Aa 3anoyHeTe:
Bcnuku yHKLMM Ha roTBAPCKMS NAOT Ca NPOEKTUPaHH no
HauMH, N0 KOWTO [ja OTrOBapSIT Ha Hal-CTPOrMTe HOPMK 3a
CHUTYPHOCT.

Mopaau Ta3u npuumHa:

* Hsikon pyHKUMM He ce aKTUBMPAT UMK Ce JeakTUBUpaT
aBTOMATMY4HO NpM NIUNCa Ha CbAOBE 33 FOTBEHE BbPXY
roTBapCKUsA NNOT UM KOTaTo CbAOBETE He Ca NPABMUITHO
NOCTaBEeHMU.

* B apyrv cnyyam aktvBupaHuTe yHKLWM Ce AeaKTUBMPaT
aBTOMATUYHO CMef HSIKOMKO CEKyHAM, KOraTo eraHaTta
(hyHKUWS CE HyXzae OT JOMbITHUTENHA HACTPONKa, KOSTO He e
pafeHa (Hanp.: “BkntoyeTe nnoTa 3a rotBeHe” 6e3 aa
“U3buparte 30Ha 3a rotBeHe” 1 “PaboTHa Temneparypa”,
unn “@yHkuma Lock” unn dyHkums “Taitmep”).

/ ! BHumanue! B cnyyait (Hanpumep) Ha NPOABMKUTENHO
13Mon3BaHe e Bb3MOXHO 30HaTa Ha roTBeHe fja He ce
U3KII0YN BefHara, Thii KaTo e B NpoLieC Ha oxnaxaaHe; BbpXy
AKcnnes Ha 30HaTa 3a roTBeHe ce NosABABa CUMBONA -
KoiTo 0603HayaBa M3BbLPLLBAHMS B MOMEHTA NpPOLieC.
VI3yakailTe [okaTo AMCTINENT CE U3KMIOUM Npeay ba ce
pobnwkuTe 40 30HaTa 3a rOTBEHE.

[ucnnen Ha 30HaTa 3a rOTBEHe
Ha gucnnente, KOUTO Ce OTHaCAT A0 30HWUTE 3a roTBeHe, ce
nocoy4sa:

BkrioyeHa 30Ha 3a roTBeHe n
Power Level (Hugo Ha Mowpoct) | /.. 5.2
Residual Heat Indicator -
Pot Detector ([eTekTop 3a kanku) !_-‘
; m
®yHkuusa Bridge aktusupaHa HH
®yHkuma Temperature Manager -
aKTBHa o
®yHkums Child Lock aktveupaHa L
1
OyHkuma Maysa N
®yHkums Automatic Heat UP Fi.
(AsTomaTnyHO Harpsisane))
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XapaKTepVICTVIKVI Ha nnoTa

@ Safe Activation (BesonacHo AkTBMpaHe)
IpopyKTbT Ce aKTVBMpa CaMo NMpU Hannume Ha TeHIXepU
BbPXY 30HUTE 32 FOTBEHE: NPOLIECHT HA HarpsiBaHe He ce
cTapTvpa Wiy Ui NpeKbCBa B Cyyail Ha nunca unm
OTCTpaHsBaHe Ha TeHAKepUTe.

@ Pot Detector ([eTekTop 3a kanku)

MpoayKTLT OTYUTA ABTOMATUYHO HANMYMETO HA TEHZKEPU
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.

@ Safety Shut Down (Be3zonacHo U3knto4BaHe)

Mopaau npuumHK, CBbP3aHM ¢ 6€30MacHOCTTa, BCSKA 30Ha 3a
roTBEHE MMa e[JHO MaKCUManHO Bpeme Ha (hyHKLMOHUPaHE,
KOETO 3aBWCU OT 3a[JafIEHOTO HIBO HA MOLLHOCT.

@ Residual Heat Indicator (MhankaTop Ha OcTaTbyHO
Hansrane)

[Mpw M3KNKYBAHETO Ha eAHa UMK NOBEYe 30HM 3a rOTBEHE,
HanMuMeTo Ha OCTaTb4yHa TOMMMHA Ce CUrHanuanpa cbe
creyuaneH BuyaneH CUrHan Ha guCnres Ha CboTBeTHaTa
30Ha, NOCPeSCcTBOM CUMBONA gt

®yHKuMOHUpaHe
3abenexka: 3a Aa ce aKkTBMpa BCsika eaHa (yHKLMS, MbpBO
e HeobxoaNMa fia Ce aKT/BMpa XenaHaTa 30Ha

@ BknroyBate
HaTtucHete (nokocHeTe) 3a kpaTko ® ON/OFF (1) nnot 3a

roTBEHe/ acnupaTop: CUMBOITLT CBETBA;
NpOAbIKaBaiiki HATUCKAHETO, BCUMKM HanW4HU (yHKLMM
e cTaHaT BUAMMU 32 MOMEHT, Crief] KOETO Lie 0CTaHaT
aKTUBHU CaMO OCHOBHMTeE; ApyruTe e MoraT Aa 6baar
M3MON3BaHU W Le ce aKTUBUpaT B NOCNeACTBUe, No
Bpeme Ha ynoTpebarta Ha yCTpONCTBOTO.

BAXHO :
BCHUUKM HannyHu hyHKUMM e 6bAAT OCBETeHM Che

cnaba cBeTnMHa, KOSATO Lie ce 3ackNIu CaMo B MOMEHTa, B
KOWTO ObaT aKTUBUPAHM.

HartucHeTe 0THOBO ® 3a fla M3KMioyuTe
3abenexka: Tasu chyHKLMA UMa NPUOPUTET CNPSAMO
BCUYKM OCTaHANM (yHKLMUK.

@ /360p Ha 30HM 3a roTBEHE
[lokocHeTe (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a U36op/Aucnneii (2)
CbOTBETCTBALL, Ha XenaHaTa 30Ha 3a roTBeHe.

@ Power Level (HuBo Ha MowHocT)

noTbT e cHabaeH ¢ 9 HMBa Ha MOLLHOCT

[okocHeTe n npexsbprieTe ¢ NpbCTy JleHTa 3a n3bop (3):
Ha [SICHO 3a Aia Ce YBENUYM HUBOTO Ha MOLLHOCT;

Ha NSIBO 3a Aia Ce HamMamni HMBOTO Ha MOLUHOCT.



3aaaaeHOTO HUBO Ha MOLLHOCT, LLe ce BU3yanuaupa B
coHara 3a U36op/ucnnei (2)

@ Power Booster (ycuneaten Ha MOWHOCT)

MpopykTbT € cHabfieH C eAHO HUBO Ha [JOMbIHUTENHA
MOLYHOCT (Haj HBOTO 55 KOeTO 0CTaBa aKkTMBHO 3a 5
MWHYTH, CIefl KOETO MOLLHOCTTa Ce BpbLLa Ha NPeAX0AHOTO
HUBO.

[okocHeTe v npexsbprieTe ¢ NpbCTh JleHTa 3a u3bop (3)
(Hag HWBOTO J) 1 akTuBMpanTe Power Booster (ycunearten Ha
MOLLIHOCT)

HueoTo Power Booster (ycunsaTen Ha MOLLHOCT) € NOCOYEHO
B 30HaTa Ha VsBop/ncnneit (2) cbe cumeon”

@ Key Lock (3akntouBaHe Ha ByTonu)

Key Lock (3akntouBaHe Ha ByToHw) nossonssa aa ce
Bnokupat HacTpoikuTe Ha NNoTa, 3a fja ce NpeaoTBpaTH
CrnyyaliHa Hameca, OCTaBsNKY aKTUBH BeYe 3afafieHunTe

hyHKLMM.
AkmusupaHe:

* HaTUCHeTe (10)
lMoemopeme onepayusima 3a da deakmueupame.
3abenexka : ako 6bae HaTUCHATa KOSITO M Aa € apyra
tyHKUMs o Bpeme Ha Key Lock (3akntouBaHe Ha ByToHu)

aKTUBEH, CUMBOMBLT , LLie Mura 3a ia nocouu, Ye
tyHKUmsiTa ce ynoTpebsiBa 1 eBeHTyanHo Tpsibsa Aa 6bae
U3KMIOYEHa, 3a [ia Ce Okaxe Bb3AencTBIe BbpXy NNoTa.

@ Automatic Heat UP (ABTomaTtnuHo HarpsiBate)
OyHkumsTa Automatic Heat UP (ABTomatnyHo HarpsiBare)
no3BorsiBa fja ce A0CTUrHe No-Gbp3o MOLLHOCTTA Ha
3a1aA€HUS PEXMM; C Taan (yHKLMS ce pasnonara ¢
NPeaMMCTBOTO [a Ce NOCTUrHE No-6bp3o roTeeHe, Ho 6e3
puck xpaHaTta Aa 6bae uaropeHa, Tbil kaTo TemnepaTypara
He HaaXBbPAs Tau Ha 3a4aAeHOTO HUBO.

Taan thyHKUMS e Hanu4Ha 3a HMBaTa Ha MOLWHOCT 1 -8 .

AKkmueupaHe:

)
+ 0T BKKoYeHa 30Ha 3a roteewe, Hatvcrete T (7)
* Ha [ucnnes (2) ce Bu3yanuanpa eguH "1 muraty
MHOMKaTOP, KOWTO Ce peflyBa CbC 3ajafeHata MOLLHOCT Ha
roTBapCKMs NAOT

YBenuyasanki HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a roTBeHe
. dyHKumsTa Automatic Heat Up (ABTomatnyHo
HarpsiBaHe) ocTaBa akTvBHa, C HoBaTa HacTpolika Ha
Temnepartyparta;

HamansBaiki HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a roTBEHE :
yHKumgTa Automatic Heat (AsTomatnyHo Harpsisare) ce
[fleaKTuBmpa.

3abenexka : n3bupaiku efHOBPEMEHHO Apyra 30Ha 3a

g
rotgene, cumeonsT TN (7) we ce ocBeTM OTHOBO CbC
cnaba CBETNMHA, U MO TO3W HAYMH MOXE fia Ce MPUCTBNK,
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11 3 Ta3u 30Ha, NpW aKTUBMPaHE Ha (yHKLMATA;
(hyHKLMSTA HE3aBUCMMO OT TOBA OCTaBa aKTWBHA B
30HaTa, B KOSTO Beye e buna HacTpoeHa, kakTo e
nocoyeHo Ha Jucnnes (2)

@ Temperature Manager (TemnepaTypeH MeHUAXbLP)
(Warming Function) (®PyHkuus HarpsiBate)

Temperature Manager (TemnepaTypeH MEHUXBP) € eaHa
(YHKLMS 32 KOHTPON, KOSITO NMO3BONSIBA MOAABPXKAHETO Ha
TONNMHATA Ha efiHa NOCTOsHHA TeMnepaTypa Ha eaHo
ONTUMM3MPAHO HMBO Ha MOLLIHOCT; MAEanHo 3a fia ce
noaAbpXKaT TONMN BeYe NPUroTBEHNTE XpaHu. GyHKuuaTa
Temperature Manager (TemnepaTypeH MEHUIXBP) ce

aKTMBMpa Npu MbPBOTO HAaTUCKaHe Ha ByToHa
Ha aucnnes (2) Ha 3oHaTa, kosTo pabotn B Temperature
Manager (TemnepaTypeH MEHMIXBP) Ce NosiBABa CUMBONa
-

UM

3abenexka : M36Mpal7IKE}J,HOBp6MeHH0 [pyra 30Ha 3a

—
roTBeHe, cMMBOHLT @ = (8) Le ce OCBETU OTHOBO CbC
cnaba CBETNMHA, M N0 TO3W HaYMH MOXe fia Ce MPUCTBNK, 1
3a Ta3u 30Ha, NpW aKkTUBMPaHe Ha PyHKUMATE; yHKLMATA
He3aBMCUMO OT TOBa OCTaBa akTUBHA B 30HaTa, B KOSITO Beye
e Buna HacTpoeHa, kakTo e nocoyeHo Ha [jucnnes (2)

-—

i
+ HatucHete noBTopHO a: (8) 3a pa peakTuBMparte u
U3KMNIOYMTE, A0KATO HNBOTO, BU3yanuavpaHo Ha fiucnneii (2)

pocturHe ‘i,

3abenexka : ako ca HanvyHu noseye paboTeLyy 30HN B
Temperature Manager (TemnepatypeH MeHumxbp) (Warming
Function) (®yHkums 3arpsisaHe) n3bepeTe MbpBeo XenaHaTa
30Ha nocpefcTBOM 30HaTa 3a U3bop (2) ;

(hYHKUMSITa MOXe fla Ce AeakTUBMPa ChLLO NOCPEACTBOM
JleHTa 3a M36°':$|3)' nosexaaiiku Power Level (HuBo Ha

MowHocT) go “LI".

@ Nay3a

®yHkynaTa Pausa (May3a) no3sonsea ae ce NpekbCHe BCska
aKTVBHa (hyHKLWS Ha NnoTa, NPeMecTBalku Ha CTOMHOCT Hyna

MOLLHOCTTa Ha roTBEHe.
AkmusupaHe:

* HatucHete “I 17 (9)

* BU3yanusupa ce I l " MUraLy MHAMKaTop Ha aucnnes (2)

3a deakmueupaHe Ha hyHKYUsMa:

* HaTucHeTe I |(9) TNenrara 3a U36op (3) ceetBa
* HatucHete/npesbpTeTe JleHTaTta 3a U36op (3) 3a aa
AeakTeupaTte yHKumsTa



3abenexka : eaKkTUBMPaHETO Bb3CTAHOBSBA YCIOBUSATA Ha
nnoTa npeau naysata, NNoTbT NPoAbIKaBa Aa pabotn ¢
NPeAXOHUTE 3a/1aAeHN HAaCTPOVKM.

3abenexka : ako cned 10 muHyTH, @yHKumMATa May3sa He
Obrie feakTBMpPaHa, NOTbT Ce U3KITKYBa aBTOMATUYHO.
3abenexka : ®yHkuusTa Maysa He okassa BNsHNE Ha
acnupauusTa

@ Taiimep “STAND ALONE” (CAMOCTOATENEH)
O®ynkumsta Timer (Taiimep) e eAHO HE3ABUCUMO YCTPONCTBO
3a 06paTHO OTOPOsIBAHE OT 30HUTE 3a rOTBEHE (11 OT 30HaTa
3a acnupavus).

TaiMepbT Ce aKkTMBMpa HaTUCKaiikn 0THOBO 3oHaTa/ucnnes

)

M3non3sgaiite cumeonute == + (5) 3a pa 3agapete
NpoAbMKMTENHOCTTa Ha TaliMepa,kosTo ce Bu3yanuaupa Ha
3onata/ucnnes (4)

3abenexka : 3vakaiite 10 cekyHan 6e3 fa HaTuckaTe
HWKakBa fjpyra komaHza, okaTo ce cTapTupa obpaTHOTO
npebposiBaHe.

®opmatbT Ha Tailmepa e 000

-17. 3a yacosere

-7 33 munytvre

3abenexka : TailMepbT MOXe [ja Ce HaCTPou A0 MaKCUMyM
14. 1 59 MUH.

B 3onal/[lucnnen (4) we ce Bu3yanuanpa ocTapalloTo
BpEME;

cnep 3aBbpLUBaHe Ha 06paTHOTO 0TOposiBaHe Le bbae
13paneH akycTuYeH curhan

3abenexka : npu BU3yanusauusTa Ha obpatHoTo
0TbposiBaHe, 3a octaHano Bpeme nog 10 MuHyTH, We uma
cnegHus chopmar.

-0. MUHYTH
-00 CceKyHau
C TOYKa ¢ hUKCMpaHa CBETNMHA

3a usknryBaHe Ha Talimepa:

* n3bepete 3oHa/ducnneii (4)

* 3aAaliTe NPOABMKUTENHOCTTA Ha TailMepa Ha Sﬂg,
nocpeacTeoM == + (5)

@ Taiimep 3oHu Ha [o0TBEHE

OyHkumsta Taitvep 3oHK Ha MoTBeHe € efHO obpaTHO
0TbposiBaHe, KOETO € Bb3MOXHO Aa Ce HaCTPou, KakTo 1
€[JHOBPEMEHHO, 3a BCsika 30Ha 3a r0TBEHe

Crnep naTdaHe Ha 3apafieHns Nepuop, 30HUTE 3a roTBEHe Cce
V3KMKYBAT aBTOMATUYHO 1 MOTPEBUTENST Ce N3BECTABA CbC
creLuaneH akyCTu4eH curHan.

AkTuBMpaHe Ha yHkuusTa Talimep 3oHa 3a MoTBEHe
+ [lokocHeTe (HaTucHeTe) 30HaTa 3a U36op/ducnneii (2)
(HmBO MoLHOCT # 0)
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* Hatuchete O (6) B CbOTBETCTBME CBC 30HATa 3a rOTBEHE
* W3nona3galite cumBonute = (5) 3a pa 3agapete
NMPOABIKMTENHOCTTA Ha TaiMepa,KosiTo ce BU3yannaupa Ha
3oHa/[ucnnen (4);

Mo BpeMe Ha HacTpolikaTta CMBONTbT G (6) mura

3abenexka : n3vakaitte 10 cekyHan 6e3 pa Hatuckarte
HWKaKBa Apyra koMaHga, gokato TaitmepbT 3oHa 3a [oTBEHE
ce cTapTupa.

3abenexka : HaTUCKaK1 OTHOBO OTHOBO NPOABLITKUTENHO

(6) , TaimMepbT Ha 30HaTa Ha rOTBEHE Ce 3aHynsea

Ako xenaeTe, NOBTOpeTe onepauumsTa 3a NoBeye 30HU 3a
roTBeHe.

3abenexka : BCsika 30Ha 3a rotBeHe Besika 30Ha 3a rotBeHe
MOXe [ja UMa 3afafeH pasnuyeH Taimep; Ha aucnnes (4) we
ce nosiBi 06paTHO OTOPOsiBaHE Ha 30HaTa 3a FOTBEHE,
13bpaHa B TO3M MOMEHT; ako He e u3bpaHa HUTO eaHa 30Ha,
HaTuckaliku Bbpxy [iucnnes (4) ce Bu3yanusmpa obpatHoTO
otbposiBaHe Ha Taitmepa “STAND-
ALONE".(CAMOCTOATENEH)

PeXuMbT Ha BU3yanu3auus e eanH U Cbly KaTo Ha
Taiimepa “STAND-ALONE” (CAMOCTOATENEH) (Binx
npeaxopHus naparpad Taimep “STAND ALONE)
(CAMOCTOATENEH)

Korato TaiimepbT € 3aBbpLuMn 0bpaTHOTO NpebdposiBaHe, ce
13[aBa efIH akyCTUYEH CUrHar 1 30HaTa 3a roTBEHe Ce
W3KIHOYBA.

3a usknoyBaHeTo Ha Timer:

* n3depete 30HaTa 3a roteeHe (2)

* 3aaiiTe NPOABIKUTENHOCTTA Ha TaitMepa Ha Sﬂg,
nocpeacTteom == + (5)

@ Power Limitation

®yHkumsTa Power Limitation no3sonssa Aa ce 3afage
(hyHKLMOHMPAHETO Ha NPOAYKTa, KaTo Ce orpaHu4y HeroBaTa
MakcumanHa abcopbauus v kato ce perynmpa MOLHOCTTa Ha
abcopbauyst Ha BCUYKM aKTUBHM 30HM 3a FOTBEHE, KaTo ce
Hanpasy Taka, Ye obLiata abcopbauyst Ha nnoTa, He
HaABMLLABa MaKCUMANHOTO 3aafeHo HUBO Ha abcopbauys.

3abenexka : HacTpoiikata TpsibBa fia ce I/IaB'bELIJI/I npu

M3KIKOYEH NnoT, 6e3 fja ce HaTucka ByToHa ON/OFF (1)
, B MOMEHTa Ha CBbP3BaHETO Ha NNoTa 3a roTBeHe KbM
eneKkTpuYeckara Mpexa, Unu npu NoBTOPHOTO CBbP3BaHE Ha
camarta enekTpuyecka Mpexa, 0 CreaBalLuTe 2 MUHYTY.

3a pa ce HacTpom Power Limitation :

- HaTUCHeTe [ A
(kOWTO LU MUra, Camo 3a MbPBUTE 2 MUHYTM OT 3aXxpaHBaHeTo
Ha npoaykTa)



- NPoAbMKaBalkv a 3afbpxare HaTucHat t A ] HaTuCHeTe
efiHa no efjHa, Bcuuky 30HM Ha U3Gop/ducnneii (2) Ha
30HUTE 3a FOTBEHE, MO MOCOKA Ha YaCOBHMKOBATA CTPerka,
3anoy4saik oT npeaHaTta AscHa 3oHa (FR)

RL-2 e e _2-RR
D Y e |
[N} i
Ive °
1 [
= 1
FL-2 “2-FR

- NpY BCAKO HaTUCKaHe Lie Obae u3naneH eanH KpaTbK
3BYKOB CUrHan

- CNef HaTUCKaHe Ha BCUYKM [ucnnewm (2), we 6bae
Bb3MOXHO Aa ce oTnycHe 6yToHa

CrnefoBaTenHo:

- OucnnesT (2) ot 3agHaTa nsiBa 3oHa (RL) we nokaxe B
pepyBallia ce nocnegosaTtenHocT cumsonute “C" 1 “0”, 3a fa
nokaxe, Ye e Bb3MOXHO Aja Ce M3BBPLLM HacTpolikaTa:

W36epete Aucnneir (2-RL)

npexsbpneTe B nocneacTane Jlentarta 3a usbop (3), gokato
Ha [ucnnes He 6bAaT BU3yanuanpanmu cumsonute “C" n “8”,

Ha [ucnnes (2-FL) we ce Bu3yanuanpa TekyLata
HacTpoiika**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** o noapa3sbupaHe HacTpolikaTa e 3afgajeHa Ha 7,4 KW

3a ga cMeHuTe HacTpoukaTta Ha Power Limitation

- HaTucHeTe [iucnnen (2) Ha npegHaTa nsBa 3oHa (FL)

- NpexBbpneTe B nocneacTaue NleHtarta 3a usbop (3), 3a fa
3aflafeTe HoBaTa HacTpolika

- 33 [1a 3anasuTe HanpaBeHust u3bop, HaTUCHeTe ByToH ®
ON/OFF (1), 3a 2 cekyHaw; Le 6bae n3nageH yabixeH
3BYKOB CUrHan 3a [la Ce NOTBbPAM U3BbPLLEHATA HACTPOKa

@ Bridge Zones
30HuTE 3a roTBeHe, bnarogapeHue Ha dyHkuUusaTa Bridge ca B

CbCTOsIHME Aa paboTAT KOMOMHMPaHO Cb3aaBaiikv egHa
€[MHCTBEHA 30Ha CbC CHLLOTO HUBO Ha MOLLHOCT. Tasu
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(hyHKLMS NO3BONSIBA €4HO PABHOMEPHO FOTBEHE C TaB
TEHKEPU CbC 3HAYUTENHN pasMepH.

Bb3amoxHo e [1a ce u3nonaea B komMOuHaLWs NpeaHaTa 30Ha
3a roteeHe “Master” (rmaBHa) CbC CbOTBETHATA 3afl Hesl
“Secondaria” (BTopocTeneHHa)

(3a pa NpoBepuTe Ha ko € NpeaBuUaeHa Tasn yHKLMS,
KOHCYNTUpaiiTe UMCTpUpaHaTa YacT Ha TOBa PbKOBOACTBO).

3a pa aktuBmpare ®yHkumsaTa Bridge:

- u3bepeTe eAHOBPEMEHHO ABETE 30HU 3a rOTBEHE, KOUTO
KenaeTe fa u3nonssare
- Ha [lucnnen (2) Ha 30HaTa 3a roTeHe “BTopocTeneHHa”

ce nosiBsiBa cumeona “s 1”

- nocpeacTtsom JleHTaTa 3a u3bop (3) we 6bAe BHL3MOXHO
na ce 3apage Husoto (MowHocT) Ha paboTa, koeTo Lie
6bae BU3yanuanpaHo Ha iucnnes (2) Ha 3oHaTa 3a roTBeHe
“Master”

- 3a fa 6bAe feakTuBupaHa PyHkumsATa Bridge e
AOCTaTb4HO Aa GbAe NoBTOpeHa ChllaTta npoleaypa 3a
aKTMBMpaHe

3aGenexka : Timer Zone 3a FoTBeHe, akTVBUpaH Nno Bpeme
Ha OyHKuKsTa Bridge, Le AoBefie 4O aBTOMATUYHOTO
W3KMIoYBaHe Ha [BeTe 30HM 3a FOTBEHE ; Thil kaTo cuuTaT, B
TO3W cryyai, kaTto obLLa kKoMOMHMpaHa 30Ha.

YNOTPEBA HA ACMTUPATOPA
@ BknroysaHe

HaTtucHeTe (okocHeTe) 3a kpaTko ® ON/OFF (1) nnot 3a

roTBEHe/ acnypaTop: CUMBOITLT ® CBETBA;
NpOAbIKaBakN HATUCKAHETO, BCUMKM HaNW4HU (yHKLMM
Lye cTaHaT BUAMMM 32 MOMEHT, Clle[] KOETO Lie 0CTaHaT
aKTUBHU CaMO OCHOBHMTE; ApyruTe e MoraT Aa 6baar
M3MON3BaHU W Le ce aKTUBMUPaAT B NOCNeACTBUE, N0
BpeMme Ha ynoTpebarta Ha yCTpONCTBOTO.

BAXHO :
BCHUYKN HAanM4Hu hyHKUMM e 6bAAT OCBETEHM Che

cnaba cBeTnMHa, KOSATO LWe ce 3acunu caMo B MOMEHTa, B
KOITO 6'bAaT aKTUBUPaHU.

HatucHeTe 0THOBO é a [a uaknioumuTe

3a6enexka: Tasu (pyHKLMA UMa NPUOPUTET CPSMO
BCUYKM OCTaHanM hyHKLMM,

@ BkniouBaHe Ha cuctemarta 3a acnupaums: OTBopete
Knanara fokocHeTe 3oHata 3a u36op (12) 3a ga akusupate
cucTemarta 3a acnupayus.

3abenexka: 3oHaTa Ha acnupauus e ofopyABaHa C eauH
BbPTALY Ce MexaHnyeH FLAP. Heobxogumo e pa ce otBopu
FLAP npeav fa BkmounTe acnuparopa 3a [a aktusupate
cucTemarta 3a acnupauys. AcnupaTopbT e 060pyABaH C eauH
JaTuMK, KOWTO Mpu aKTMBMpaHa acnupauus, B cryvauTe,
korato npuctaBkata FLAP 6bae 3aTBopeHa HambiHO, cnvpa
aBTOMaTU4YHO MOTOpa. AcCmupaTopbT Ce CTapTipa OTHOBO,
cawmo cnep kato 6bae 0TBOpeH 0THOBO FLAP.



@ CKopoCT (MOLYHOCT) 33 acnMpauus:

AcnupaTopbT e 060pyABaH C 3 H1Ba Ha CKOPOCT (MOLLHOCT)
Ha acnupauys

[okocHeTe n npexsbprieTe ¢ NpbCTY JleHTa 3a n3bop (3):
Ha [ISICHO 3a Jia Ce YBENNYM HUBOTO Ha MOLLIHOCT;

Ha NsIBO 3a la Ce Hamamnu HMBOTO Ha MOLUHOCT.

3apafeHOTO HMBO Ha MOLLHOCT, Lue ce BU3yanuaupa B
coHata 3a W36op/Oucnnein (12)

@ Power Booster

MpopyKTbT MMa 2 LOMBIIHUTENHI HUBA HA MOLLHOCT (HaA
HMBOTO 3)

Power Booster (ycunsaten Ha mowHocT) 1 : ¢
Temnopu3aTop 3a 15 MUH.

Power Booster (ycunsaten Ha MOwWHOCT) 2 : C
Temnopusatop 3a 5 min.,

crnef KoeTo MOLHOCTTa Ce BpbLya Ha NpeaBapuTenHoTo
3a1a7eHO HYBO.

[lokocHeTe n npexsbprieTe ¢ NpbCTH JleHTaTa 3a u3bop (3)
(Hap HuBOTO 3) 1 akTMBMpaiiTe Power Booster (ycuneaten Ha
MoLyHocT) 1

HueoTo Power Booster (ycuneaten Ha MoLHocT) 1 e
MocoYeHo B 30HaTa Ha 36op/Oucnneit (12) ¢ Homep “4”
muraty

[lokocHeTe n npexsbprieTe ¢ NpbeTv JleHTaTa 3a u3bdop (3)
(Hap HuBOTO 3) M akTMBMpaiiTe Power Booster (ycunearen Ha
MOLLHOCT) 2

HueoTo Power Booster (ycunsaten Ha MOLLHOCT) 2 e
MOCO4EHO B 30HaTa Ha Vabop/ucnneit (12) cbe cumpor”
muraly

@ ABTOMaTMYHO (DYHKLIMOHUPaHe

AcCnupaTopbT LWE Ce BKMIOYM Ha Hal-noaxoasiiaTta CKopocT,
Ccropef kanauuTeTa Ha acnupaLys Ha MaKCUMarnHOTO HUBO Ha
rOTBEHE, W3MON3BaHO B 30HNUTE 3a FOTBEHE.

Korato 30HUTE 3a rOTBEHE Ce U3KMKOYaT, acnupaTopbT
perynupa cBosiTa CKOPOCT Ha acnupaLusi, HamansBaiiku s
NOCTENeHHO, 3a fla Ce OTCTPAHST NapuTe U OCTaTbYHNTE
MUPH3MM.

3apa aKTMBllFaTe Ta3n yHKLNA:

Hatuchete (14)

IMoemopeme onepayusima 3a da deakmueupame.

3abenexka: ako no BpemMe Ha aBTOMaTU4HOTO
(hyHKLMOHMpaHe ce u3bupart ot JleHTaTa 3a usbop (3)
cKopocT OT 1 0T 3, aBTOMaTU4HOTO (PYHKLIMOHWUPaHE ce
NpeKbCBa;

ako obave ce usbepat Power Boster, aBToMaT4HOTO
(hyHKLMOHMPAHE Lie Ce Bb3CTAHOBY B kpasi Ha 3alafleHoTo

BpeMe, MeXAyBPEMEHHO CUMBOMTBLT t A ] ocTaBa Muraiia.
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3abenexka: B Clyyail Ha U3KNOYBaHE Ha NnoTa C aKTUBHO
ABTOMaTUYHO (hYHKLIMOHMPaHe, 13KITIOYBAHETO Ha
acnupatopa LLe HacTbMM aBTOMATUYHO, MOCTENEHHO.

@ ViHaukaTop 3a 3anywBaHe Ha unTpu
AcnvpaTopbT nokassa, korato e HeobxoauMo, Aa ce U3BbPLLM
NoAnpbxXKaTa Ha HUNTpuTE:

®unTpu Ha MUPU3MK BbINEH/KepaMuyeH
“FILTER"(13) ce BKmiouBa

MacneH duntsp

“FILTER(13) wura

3abenexka : Ta3n hyHKUMA e AeaKTUBMpPaHa No
noppasbupare (BUXTe Kak ce akTMBMpa B naparpad ”
AKTMBMpaHe Ha MHAMKATOP 3anywwBaHe (untpu”)

@ PeceT 3anywBsate duntpu
Crien v3BbpLUBaHe Ha NoaApbxkaTta Ha unTpuTe (MasHUHM

WU BbIMEH/KEPaMIYHM)  HATUCHETE  MPOIBLIKATENHO
«FILTER~» (13);
“FILTER~(13) Ce M3KMOYBa, CTapTUpaiikm  OTHOBO

npeBposiBaHeTo Ha MHAMKATOpa.

@ AKTMBMPaHe Ha MHAWKATOP 3a 3anylwBaHe Ha unTpu
T031 MHAMKaTop OBUKHOBEHO € U3KMIOYEH.
3a fa ce aKkTUBMpA, HanpaBeTe CnesHoTo:

- BKIIOYETE acnupupalLLys nioT nocpescTBoM ;

- C V3KMKOYEHW MOTOP 3a acmupaLus W 30HW 3a rOTBEHe,
HaTucHeTe 30Ha no n3bop (12i.|

- HaTWUCHETE NPOABITKUTENHO oobD- (11) pmokorato ce
nosiBaT Ha Aucnnes (12) Byksute “F” — “G” murawm ypes
penyBaHe

F = duntpy Mupnamm BbrieH/kepammuyHn
G = OUNTbP Ma3HUHU

®uUnTpyU Ha MUPU3MM BBINEH/KepaMUyeH

— HatucHeTe Ha [ucnnes (12) B MOMeHTa, B KOWTO Ce
nosisu byksara “F”

—  Hatuchete “FILTER” (13) _ murawja ceeTnnHa

—  HaTucHeTe otHoeo npogbmxutento ‘HOBD” (11) 2a
Aa TNOTBLPAWTE aKTUBMPAHETO Ha MHAMKaTOpa
(UNTPU Ha MUPU3MM BBINIEH/KEPaMUYEH

MacneH duntbp

—  HaTucHeTe Bbpxy [iucnnes (12) B MOMeHTa, B KOWTO Ce
nosieu byksata “G”

—  HatvcHere “FILTER (13) _ chukcupara ceetnmHa

—  HaTUCHETEe OTHOBO MPOABLITKUTENHO ‘HOOD” (11) 3a

[a NoTBbPAUTE aKTUBMUPaHe Ha MHAMKATOP

YpeonbT e npeABuUAeH 3a M3non3BaHe B KOMOWHauus c
KOMMNEKT patumk Window (He e poctaBeH OT
npov3BoAuTens).

VHcTanupaiikn  KOMMJIEKTA  patumk  Windows (camo B
cnyyan Ha ynotpeba B pexum Ha ACMUPALINA),




acnupauMsTa Ha Bb3gyXa LUe ChMpa BCeKM MbT, KoraTo
npo3opeubT B CTasTa, BbpXy KOATO Ce MoCTaBs
KOMMNEKTBT, e 3atBOpEH.

Enextpnyeckoto cBbp3BaHe Ha KOMMIEKTA kbm
ypeda Tps6bBa pa Obge  M3BLPLWEHO  OT
KBanuduumpaH W cneuuanuaupaH  TeXHUYecKu
nepcoHan.

KOMMNEKTBT TpsbBa ma 6Gbae cepTudpmumpan
OTAenHo, B CLOTBETCTBUME CLC CTaHAAPTUTE 3a
Ge3onacHoOCT, OTHacAlW ce A0 KOMMOHEHTa W
HeroBarta ynotpe6a ¢ ypega. UHcTtanupaHeto TpsbBa
pa  Obae M3BLPWEHO B  CLOTBETCTBME C
pgedcTBalwaTa HopMaTMBHa ypeaba 3a 6GuTOBM
MHCTanauum.

BHUMAHME:

kabenute Ha KOMIIIEKTA, kouto TpsbBa pa ce
CBBbPXKaT KbM ypeaa, TpAbBa Aa Obpar 4acT oT
cepTduMUMpaH KOHTYp C MHOTO HUCKO GesonacHo
HanpexeHue (SELV).

NPOU3BOANTENAT Ha TO3W ypeA He HOCK HUKaKBa
OTFOBOPHOCT 3a €BEHTyarHu npoGnemu, WeTn wu
noxapu, NpousTMyaiLym ot AedekTu u/mnm npodnemu,
CBbP3aHN C  HEW3NPaBHOCT  W/MNM  FpeLHo
uHcTanupaHe Ha KOMMNINEKTA.
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4.1 Tabnuua Ha MOLLHOCTUTE

HuBo Ha MowHoCT

HauuH Ha rotBeHe

W3non3saHo HMBO
(MHAMKauus 3a nognomaraHe Ha opMMpaHeTo Ha
OMNUT 1 HaBULM 3a FOTBEHE)

VineanHo 3a 6bp30 NoBuMLABaHe Ha TemnepartypaTa Ha
Boost YckopeHo 3arpsiBaHe XpaHaTa 10 6bp30 kunBaHe ako cTaBa BbNpoc 3a Boga
Makcumanna 1Ny 6bP30 3aTONNSHE HA FOTBEHUTE TEYHOCTH
MOLLHOCT
VlneanHo 3a 3anuyaHe, B HA4anoTo Ha rOTBEHETO,
8-9 [TbpkeHe — kunexe
MbpXKEHE Ha 3amMpa3eHyn NpoaykTH, 6bp30 kunBaHe
VineanHo 3a 3anbpxBaHe, NOAAbPXaHe Ha Kunexe,
3annyaHe — 3anbpxBaHe —
7-8 rOTBEHE 1 NeyeHe (C kpaTka npogbmkuTenHocT 5-10
KuneHe — neyeHe
MUHYTH)
Bucoka
MOLLHOCT SANMYEHE — FOTREHE — VineanHo 3a 3anbpxBaHe, NOAAbPXaHe Ha Nexko
kuneHe, roTBeHe W neyeHe (CbC cpeaHa
6-7 3ajyluaBaHe — 3ambpxeaHe —
neveHe npogbmxuTenHocT 10-20 MUHYTH), NpeABapUTENHO
3arpsiBaHe Ha akcecoapu
/neanHo 3a 3apyluaBaHe, NOALbPXaHe Ha KbKpeHe,
[0TBEHe — 3aylliaBaHe — A Ry ALD P
4-5 roTBeHe (C ronsiva npoAbIKMTENHOCT) N 06bPKBaHe Ha
3aMbpXBaHe — NeveHe
nacta
\neanHo 3a NpoABMKUTENHO rOTBEHE (Ha Opu3,
CpepHa 34 ['oTBeHe — kunBaHe — COCOBE, NMeyeHn AcTus, puba) ¢ Hanmume Ha TEYHOCTM
MOLHOCT CrbCTsiBaHe - pasbbpkBaHe (Hanpumep Boaa, BUHO, BYNbOH, MNISKO) U 33
0bbpKBaHe Ha nacTa
VlneanHo 3a NpoabMKATENHO roTBeHe (06emu [0 eanH
[oTBEHE — K1nBaHe — .
2-3 NUTBP: OPX3, COCOBE, NEYEHM ACTUS, puba) ¢ Hannune
CrbCTsiBaHe - pa3bbpkBaHe
Ha TEYHOCTW (HanpuMep BOAA, BIHO, BymbOH, MMSKO)
ToneHe — pa3vpa3siBaHe - VlneanHo 3a omekoTsBaHe Ha Macno, Neko pasransiHe
1-2 noAabpXaHe Ha Tonno — Ha LIOKONaA M pa3mpassBaHe Ha NPOAYKTY C Marku
Hucka pasbbpkBaHe pasmepun
MowHocT ToneHe — pa3mpassiBaHe - VneanHo 3a noAbpKaHe TONMO Ha MarKko KoNM4ecTBo
1 noAAbpXaHe Ha Tonno — MPSICHO CrOTBEHM SCTUS M NOAAbPXKAHE TemnepaTypaTa
pa3bbpkBaHe Ha sicTUst 1 06bpKBaHe Ha pU3oTo
[OTBApCKMAT NNOT € B No3uums stand-by unu usknioveH
HyneBa (C BB3MOXHO HanMyue Ha oCTaTbyHa TOMNMHa creq
OFF oBBPXHOCT 3a NOCTaBsHE
MOLLHOCT 3aBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO, KOBTO CE CUrHanuanpa Ype3s
H-L-0)
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4.2 Tabnuua 3a neyeHe

Kateropus fcTna v HaumH H1BO Ha MOLWHOCT U cTeneH Ha roTBeHe
XpaHu Ha NpuroTesiHe MbpBa dasa MowHocTt Bropa chasa | MowHoct
BapeHe Ha nactata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BogaTa Booster-9 1 noaabpxaHe Ha 7-8
KMNeHeTo
BapeHe Ha nactata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha Bogata Booster-9 1 NoaabpkaHe Ha 7-8
MacTa, opus
KMNEHeTo
Bapere Ha nacTata
BapeH opu3 3arpsiBaHe Ha BogaTa Booster-9 1 NOAAbPXaHE Ha 5-6
KuneHeTo
PuzoTo 3anbpxBaHe W 3annyaHeHa acTus 7-8 loTBeHe 4-5
BapeHn 3arpsiBaHe Ha Bogata Booster-9 Bapere 6-7
[TbpXeHm 3atonnsiHe Ha 0nMoTO 9 [bpxeHe 8-9
Cote 3arpsBaHe Ha akcecoapa 7-8 loTBeHe 6-7
3eneHuyum,
Bapuea 3agywenu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 3-4
lMpuaasaHe Ha
3anbpxeHn 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 3MaTUCT LiBSAT Ha 7-8
3aMbpXeHUTE SCTUS
3anuyaHe o 3naTuCT LBAT B 0n1O
MMeyeHo A u 7-8 [oTBEHe 34
(aKko € ¢ Macno - MOLIHOCT 6)
[MpeaBapuTenHo 3arpsisaHe Ha 3anuyaHe n ot
Ha ckapa peAsap P 7-8 7-8
cbaa [IBETE CTpaHm
Meco 3ambpxBaHe B 0nno
3aneyeHo P 7-8 oTBeHe 4-5
(ako € ¢ Macno - MOLIHOCT 6)
Cve 3anbpxBaHe B 0n1o
P 7-8 loTBeHe 34
coc/3agylueHo (ako e ¢ macno - MoLHocT 6)
lMpenBapuTenHo 3atonnsiHe Ha
Ha ckapa peAsap 7-8 loTBeHe 7-8
TeHmKepaTa
Cve 3anbpxBaHe B 0n1o
Puba P 7-8 loTBeHe 3-4
coc/3agyLieHa (ako e ¢ Macno - MOLIHOCT 6)
3arpsiBaHe Ha ofmoTo Unu Ha
MbpxeHa P 8-9 MMbpxeHe 7-8
MasHUHUTE
3atonnsiHe Ha TeHgxepaTa ¢
[MbpxeHm KED 6 [oTBEHE 6-7
Macno UM MasHuHM
3atonnsiHe Ha TeHgxepaTa ¢
Owmnetn fPKEp 6 [oTBeHe 5-6
Macno UM MasHuHM
Anua Poxko
cBapeHun/Tebpao 3arpsiBaHe Ha Bogata Booster-9 [oTBEHE 5-6
CBapeH sanua
3aTonnsHe Ha TeHmpKepaTa C
lManaunHku fxep 6 loTBeHe 6-7
macno
3anbpxBaHe B 0n1o
[omatn P 6-7 [oTBeHe 34
(ako e ¢ Macno - MoLHOCT 6)
3anbpxBaHe B 0n1o
CocoBe Pary P 6-7 [oTBeHe 3-4
(ako € ¢ Macno - MOLIHOCT 6)
lMoaroToBka Ha basata (pasroneTte
Bewawven A (p 5-6 Jleko Bb3BMpaHe 34
macno v bpaluHo)
. MopabpxaHe Ha
FAnyeH kpem Bb3BupaHe Ha Mnsko 4-5 AABD 4-5
TEKO BapeHe
Cnapkvwm u MopabpxaHe Ha
A MynuHr Bb3Bupare Ha Mnsko 45 AABP 2-3
KpemoBe TIEKO BapeHe
MopabpxaHe Ha
Mnsiko ¢ opu3 3atonnsHe Ha MNsko 5-6 AABP 2-3
TEKO BapeHe
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5. NopapbxKa

Mooapwbxka Ha NNoTa 3a rOTBEHe

BHumanue! lMpeau kaksato 1 aa e onepauusi, CBbp3aHa ¢
NOYMCTBaHe WNU NMOAAPBXKKA, yBepeTe Ce, Ye 30HUTE Ha
TOTBEHE Ca M3KIMIOYEHU M Ye MHAMKATOPBT 3a OCTaTb4Ha
TOMJIHA € U3KITHOYEH.

5.1 NMouyncteaHe
rOTBapCKVIHT MnoT Ce NoYucTBa Cref BCAKO non3saHe.

BaxHo:

He n3nonseaitTte abpasneHu u Tenern rbudku. C TeyeHue Ha
BpemeTo, ynotpebata WM MOXe [a MOBpenM CTbkneHata
MOBBPXHOCT.

He ynoTpebsBaitTe arpecBHW  XUMUYHW  MOYUCTBALLM
npenapaTt kaTo crnperose 3a dypHa WM npenapati 3a
OTCTPaHsiBaHe Ha neTHa.

Cnep, BCSIKO M3nonaBaHe, U34akaiTe nnoTa Aa ce OXnaam v ro
noyncTeTe, 3a fa OTCTPAHUTE HACMOEHUTE 3acbXHanu
ocTaTbLM M NeTHa OT XpaHa.

3axapta M XxpaHUTe C BUCOKO CbAbpkaHWe Ha 3axap
yYBpeX[aT roteapckus nioT u TpsibBa MoMeHTanHo Aa owvaar
OTCTPaHeH!.

Conra, 3axapTa v nscbka MoraT fja HajpackaT NoBbPXHOCTTa
Ha CTBKIOTO.

MouncTBailTe ¢ Meka Kbpna, KyxHeHcka xapTus 1 crieLyantm
MPOAYKTM 3a MOYNCTBAHE Ha roTBApCKWs MMOT (MpuabpXaiiTe
Ce KbM VHCTPYKLNUTE Ha MPOU3BOAMUTENS).

HUKOTA HE U3MON3BAUTE MAPOCTPYWKM!!!

BaxHo:

B cnyyait Ha cnyyaiiHo u3TnyaHe 1 06unHo Konn4ecTeo
TEUHOCTU OT TEHAXEPUTE € Bb3MOXHO fia Ce U3BbPLLM
Hameca 4pes knanaHa 3a pa3toBapBaHe, paanonoxeH BbpXy
AOMHaTa YacT Ha NPoAyKTa, 3a fja MOXe fia Ce OTCTPaHu
BCEKI OCTAaTbK M 1a MOXe Aa Ce U3BBPLUN €HO NMOYUCTBaHe
npy MaKkcUManHa xurmeHHa 6eaonacHocT.

Mopapbxkka Ha acnupaTopa

Mouncreane

3a nounctBaHeTo wm3nonsgaiite EAWHCTBEHO epaHa
HaBnaxHeHa C HeyTpanHuM TeuyHu npenapatt kbpna. HE
N3MON3BAUTE UHCTPYMEHTM 3A MOYUCTBAHETO!
/36sreaiiTe ynotpebata Ha abpaanBHI NPOAYKTH.

HE WU3MON3BAUTE CMUPT!

®unTbp NPOTUB Ma3HMHU

3aabpxa YacTULMTE MasHUHA, NPOU3XOXKAALM OT
rOTBEHETO.

TpsbBa pa 6bae NOYMCTEH eQuH MbT Ha Mecel (Wnu korato
cucTemMaTa 3a CUTHanM3uMpaHe Ha 3amyliBaHe Ha unTpute
CUrHanuaupa Ta3n HeobXO@MMOCT), C HEe arpecvBHM
MoYMCTBALLM NpenapaTit, PbYHO UMW B MUsMHA MallMHa Ha
HUCKY TEMNEPATYPU 1 HA KPATBK LIMKBI.

Mpy M3MMBAHETO B MUSNHA MallMHA METANHUAT UNTHP
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NPOTWB MasHWHW MOXe Aa ce o00eslBeTH, HO HerosuTe
(uNTpUpalLM CBOWCTBA B HWKAKLB Cryyail HAMa fJa ce
NPOMEHAT.

®ur. 32.3-325

®untbp C AkTuBeH BbrneH - KepamuyeH

(Camo 3a ®unTpupawa Bepcus)

3agbpxa HEeNpUATHUTE MUPU3MM, NPOU3XOXKAAWM OT
rOTBEHETO.

MpoaykTbT e cHabaeH C KOMMMeKT uITpU 3a MUPU3MM.
3anyweaHeTo Ha UATPUTE 33 MMPWU3MKM HacTbMBa creg
e[Ha 3HauMTEnHO MpoabMXuTenHa ynotpeba, cnoped Tvna
KyXHSi M YecToTaTa Ha nouyncTBaHe Ha (UNTbpa 3a Ma3sHUHM.
Ountpute 3a Mupuammu, MoraT da Obaat pereHepupaHu
TEPMWYHO Ha BCeku 2/3 meceua B NpeaBapuTENHO HarpsTa
cbypHa Ha 200°C 3a 45 MuHyTK. [paBUNHOTO pereHepupaHe

rapaHTMpa  efHa  €(eKTMBHOCT  Ha  HempekbcHaTo
untpupaHe 3a 5 roauHM.
®ur. 32



5.2 YcTaHoBsABaHe Ha noBpeau

WHAYKUMOHHMA MOAYn

CBbP3aH NPaBuUIHO WK €
nedekTeH

OTCTPAHABAHE HA
KOO HA M'PELLKATA OMUCAHUE Bb3MOXHU NPUYUHU [PELLKATA
BbTpewnata
30HaTa C KoMaHau ce u3kmo4Ba Temnepartypa Ha Vayakaitte nnota pa ce
E2 nopagu npekaneHo B1COKa €NeKTPOHHUTE oxnagw npeam aa ro
Temnepartypa KOMMOHEHTI € NpekaneHo 113n1on3Bare OTHOBO
BMCOKA
Jlunca Ha MarHuTH1 OtcTpaHeTe cbaa 3a
E3 CbAbT 3a rOTBEHE € HENOAXoasLLY .
CBOWCTBA rOTBEHE
He cTvra enekTpuyecko
. [NpekbeHeTe
MMpobremu B KOMyHUMKaLUsITa MeXAY 3axpaHBaHe 4o mMogyna;
. 3axpaHBaHeTo KbM
E5 noTpebuTenckus nHTepdeic 1 3axpaHBawuaT kaben He e

nroTa 1 nposepeTe
Bpb3KaTa

3a BCUYKM apyru
CUrHanu3aumm 3a rpetuka

(E..U.n C.t)

CBbpxeTe Ce CbC CepBn3a 3a TEXHUYECKO OGCJ'Iy)KBaHe M noco4eTe Koda Ha OT4eTeHaTa rpeLlka

5.3 TexHuyecko obenyxBaHe
I'Ipepun [a Cce CBbpXeTe CbC cepBu3a 3a TEXHUYECKO OGCJ'Iy)KBaHeZ
1.YBepeTe Ce, Ye He CTe B CbCTOAHME Oa paspelnte camu np06nema Ha 6asata Ha VIH(bOpMaLI,MﬂTa, nomecteHa B pasfena

”
,»YCTaHOBsIBaHe Ha NMoBpeau .

2.M3kniodeTe 1 BKIIOYETE OTHOBO Ypesa, 3a ia Ce YBEpHTe, Ye HeM3NPaBHOCTTa e OTCTPaHeHa.
AKo crief BbNPOCHUTE NPOBEPKM HEM3NPABHOCTTA € BCE Olle Hanuue, CBbPKETe Ce C Hai-6rn3Kns CepBr3 3a TEXHUYECKO

obcnyxBaHe.
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RO - Instructiuni de montaj si utilizare

Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul acestui
manual. Producatorul va fi exonerat de orice raspundere
pentru eventuale probleme, daune sau incendii cauzate
aparatului, ca urmare a nerespectarii instructjunilor din acest
manual. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic, in
scopul gatirii alimentelor si aspirarii gazelor arse degajate in
timpul gatitului. Nu sunt permise alte utilizari (de ex. incalzirea
ncaperilor). Producatorul va fi exonerat de orice raspundere,
n caz de utilizari necorespunzatoare sau de setare eronata a
comenzilor.

Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel
reprezentat in desenele din prezentul manual, insa
instructiunile de utilizare, intretinere si instalare raman
aceleasi.

Cititi cu atentie instructjunile: acestea contin informatji

importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.

Nu efectuati modificari electrice la nivelul aparatului.

O) Tnainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre
componentele acestuia s nu fie avariata. In caz contrar,
contactatj distribuitorul si nu efectuati instalarea.
Verificati daca aparatul este intact, inainte de a-l
instala. In caz contrar, contactati distribuitorul si nu
efectuafi instalarea.

Nota: Elementele marcate cu simbolul ,(*)" sunt accesorii

optionale livrate doar pentru anumite modele, sau care nu

sunt livrate si trebuie cumparate.

® 1. Avertismente

Atentie!  Respectati cu  strictete
instructiunile de mai jos: e Aparatul
trebuie deconectat de la reteaua
electrica, inainte de efectuarea oricarei
interventii de instalare. @ Operatiunile de
instalare sau de intrefinere trebuie
executate de un tehnician specializat, in
conformitate cu instructiunile
producatorului si cu normele in vigoare la
nivel local, Tn materie de siguranta. Nu
reparali si nu inlocuiti nicio parte a
aparatului decat in cazul in care acest
lucru este cerut in mod specific in
manualul de utilizare. e Impamantarea
aparatului este obligatorie prin lege. ®
Cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de lung pentru a permite
conectarea aparatului, incorporat Tin
mobilier, la reteaua electrica. e Pentru ca
instalarea sa se efectueze in
conformitate cu normele de siguranta in
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vigoare, este necesar un intrerupator
omnipolar regulamentar, care sa asigure
deconectarea completa de la retea, in
situatii de supratensiune de categoria lll,
conform normelor de instalare. e Nu
folositi prize multiple sau prelungitoare. @
Dupa instalare, componentele electrice
nu mai trebuie sa fie accesibile
utilizatorului. e Aparatul si elementele
accesibile ale acestuia se incalzesc in
timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire. e Fiti atenti la
copii, acestia nu trebuie sa se joace cu
aparatul; tineti copiii la distanta si sub
supraveghere, deoarece elementele
accesibile pot deveni foarte fierbinti in
timpul utilizarii. e Pentru persoanele
purtdtoare de stimulatoare cardiace si
implanturi active, este important sa
verifice, inainte de utilizarea plitei cu
mductle daca propriul stimulator este
compatlbll cu aparatul. e In timpul si
dupa utilizarea aparatului, nu atinget
elementele de incalzire ale acestuia. e
Evitati contactul cu cérpe sau cu alte
materiale inflamabile, pana cénd toate
componentele aparatului nu s-au racit
suficient de mult; risc de incendiu. @ Nu
asezati materiale inflamabile peste
aparat sau in apropierea acestuia. e
Grasimile si uleiurile supraincalzite se
aprind usor. Supravegheati gatirea
alimentelor bogate in grasimi si ulei.
Daca suprafafa este fisurata, oprifi
aparatul, pentru a evita pericolul de
electrocutare. ® Aparatul nu este destinat
punerii in functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem
separat de comanda de la distanta. e
Gatitul nesupravegheat pe o plita de
gatit, cu ulei sau grasime, poate fi
periculos si poate duce la declansarea
unor incendii. e Operatiunile de gatit



trebuie sa fie supravegheate. Un proces
de gatire de scurta duratd trebuie
supravegheat in permanenta. e Nu
incercati NICIODATA sa stingeti flacarile
cu apa. Dimpotriva, opriti aparatul si
inabusiti flacarile, folosind de exemplu un
capac sau o patura ignifuga. Pericol de
incendiu: nu asezali obiecte pe
suprafetele de gatit. @ Nu utilizati aparate
de curatare cu aburi; risc de
electrocutare. e Nu asezafi obiecte
metalice, cum ar fi cutite, furculite, linguri
si capace pe suprafata plitei de gatit,
deoarece se pot supraincalzi. e Inainte
de a conecta aparatul la reteaua
electrica: verificati placuta cu date
tehnice (aplicata in partea inferioara a
aparatului) pentru a va asigura ca
tensiunea si puterea corespund celor ale
retelei, iar priza este potrivita. In caz de
neclarltatl adresati-va unui electrician
calificat.

Important: e Dupa utilizare, nchideti
plita de gatit de la dispozitivul sau de
comanda si nu va bazati pe detectorul de
vase de gatit. e Evitati scurgerile de
lichide si prin urmare, pentru a fierbe sau
pentru a incalzi lichide, reducefi
alimentarea cu caldura. e Nu lasati
elementele de incalzire pornite, cu oale si
tigdi goale sau fara recipiente pe
acestea. ® Dupa ce ati terminat de gatit,
inchideti respectiva zona de gatit. e
Pentru a gati, nu folositi niciodata coli de
aluminiu si nu asezati niciodata direct pe
plitd produse ambalate n aluminiu.
Aluminiul se poate topi si poate avaria
iremediabil aparatul dumneavoastra. e
Nu incalziti niciodatad o conserva sau un
borcan din aluminiu ce contine alimente,
fara sa-l fi deschis mai intai: ar putea
exploda! Acest avertisment se aplica
tuturor celorlalte tipuri de plite de gatit. ®
Utilizarea unei puteri ridicate cum este
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functia Booster nu este adecvata pentru
incalzirea unor anumite lichide cum ar fi,
de exemplu, uleiul pentru prajit. Caldura
excesiva poate fi periculoasa. In astfel de
situatii, se recomanda utilizarea unei
puteri mai scazute. e Recipientele
trebuie asezate direct pe plita de gatit i
trebuie centrate. Sub nicio forma nu
introducetj alte obiecte intre vasul de
gatit si plita de gatit. e In cazul unor
temperaturi ridicate, aparatul va reduce
automat nivelul de putere aferent zonelor
de gatit. @ Inaintea oricarei operatiuni de
curatare sau de fintretinere, decuplat
aparatul de la reteaua electrica,
scotandu-l din prizd sau decupland
intrerupatorul general de curent din
locuinta. e Pentru toate operatiunile de
instalare si intretinere, echipati-va cu
manusi de protectie. @ Aparatul poate fi
utilizat de copii cu varsta mai mare de 8
ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau
numai dupa ce acestea au fost instruite
cu privire la utilizarea in siguranta a
aparatului si dupa ce au luat la cunostinta
pericolele pe care le implica utilizarea
acestuia. @ Copiii trebuie supravegheat,
pentru a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul. e Operatiunile de curatare si
intretinere nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati. ® Incaperea trebuie sa
fie suficient de bine ventilata, atunci cand
aparatul este utilizat concomitent cu alte
aparate cu ardere pe gaz sau alli
combustibili. e Aparatul trebuie curatat
frecvent, atat pe interior, cat si pe exterior
(CEL PUTIN O DATA PE LUNA); in orice
caz, respectati cu strictete instructiunile

din  manualul de intretinere. e
Nerespectarea normelor privind
curatarea aparatului si inlocuirea i



curatarea filtrelor duce la aparitia riscului
de incendiu. e Este strict interzis gatitul
flambé. e Utilizarea flacarilor deschise
este periculoasa pentru filtre si poate
provoca incendii, prin urmare trebuie
neaparat evitata. e Prajirea trebuie
efectuatd sub supraveghere, pentru a
evita aprinderea uleiului supraincalzit. e
ATENTIE: Atunci cand plita de gatit este
in functiune, partile accesibile ale
aparatul se pot incalzi. e Atentie! Nu
conectati aparatul la reteaua electrica
decat dupa ce operatiunile de instalare
au fost complet finalizate. ® n ceea ce
priveste masurile tehnice si de siguranta
ce trebuie adoptate pentru evacuarea
gazelor arse, respectati cu strictete
prevederile regulamentelor impuse de
autoritaile locale competente. e Aerul
aspirat nu trebuie directionat catre o
conductd utilizatd pentru evacuarea
gazelor arse produse de aparate cu
ardere pe gaz sau alti combustibili. e
Sub nicio forma nu utilizati niciodata
aparatul daca gratarul nu a fost montat
corect! e Folositi numai suruburile de
fixare livrate Tmpreuna cu aparatul,
pentru instalarea acestuia sau, in lipsa
acestora, cumparati suruburi de tip
corespunzator. Utilizati suruburi avand o
lungime corecta, conform datelor din
Ghidul de instalare. @ Atunci cand acest
aparat si alte aparate alimentate cu un alt
tip de energie, in afara de cea electrica,
sunt in functiune Tn acelasi timp,
presiunea negativa din incapere nu
trebuie sa depaseasca 4 Pa (4 x 10s
bari). ® Este important sa pastrati acest
manual, pentru a-I putea consulta in orice
moment. In caz de vanzare, cesiune sau
mutare, asigura-va ca manualul
insoteste produsul.

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva
Europeana 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, privind
deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).
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Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect,
utilizatorul ajuta la prevenirea posibilelor consecinte negative

asupra mediului si sanatatii. Simbolul s aplicat pe aparat
sau pe documentatia de nsotire a acestuia indica faptul ca
produsul nu trebuie considerat ca fiind un deseu menajer
normal, ci trebuie predat unui punct de colectare autorizat
pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
Eliminati aparatul, respectand legislatia n vigoare la nivel
local, Tn materie de eliminare a deseurilor. Pentru mai multe
informatii privind tratarea, recuperarea si reciclarea acestui
produs, va rugam sa contactati autoritatile locale, serviciul de
colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde a fost
achizitionat produsul.

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu
standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233,

+ Performanta: EN/CEI 61591; 1SO 5167-1; 1SO 5167-3; ISO
5168; EN/CEI 60704-1; EN/CEI 60704-2-13; EN/CEI 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; CEIl 62301.EN 60350-2;

* CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12. Sugestii pentru o
utilizare corecta pentru a reduce impactul asupra mediului
nconjurator: Cand incepeti sa gatiti, porniti aparatul la viteza
minima, lasandu- pornit timp de cateva minute chiar si dupa
ce afj terminat de gatit. Cresteti viteza numai n cazul unor
cantitati mari de fum si aburi, folosind functia booster numai in
situatii extreme. Pentru a mentine functional sistemul de
neutralizare a mirosurilor, Tnlocuitj, atunci cand este necesar,
filtrul/filtrele cu carbune. Pentru a mentine functional filtrul de
grasimi, curatati-| atunci cand este necesar. Pentru
optimizarea eficientei si minimizarea zgomotelor, utilizati
diametrul maxim al sistemului de canalizare indicat in acest
manual.

2. Utilizarea

Utilizarea plitei de gatit

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic al
inductiei magnetice. Caracteristica esentiala a acestui sistem
este transferul direct de energie de la generator la vasul de
gatit.

Avantaje:

Tn comparatie cu plitele de gétit electrice, plita dumneavoastra
cu inductie este:

- Mai sigura: temperaturad mai mica pe suprafata sticlei;

- Mai rapida: timpi de incalzire a alimentelor mai mici;

- Mai precisa: plita reactioneazd imediat la comenzile
dumneavoastra;

- Mai eficienta: 90% din energia absorbita este transformata
in caldurd. Tn plus, cand vasul este luat de pe plita,
transmiterea caldurii este intreruptd imediat, evitandu-se
pierderile de caldura inutile.




2.1 Recipiente pentru gatit

Utilizati numai vase de gatit care poarta simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabila a suprafetei plitei, nu
utilizati:

- recipiente cu baza care nu este perfect plata;

- recipiente metalice cu baza emailata;

- recipiente cu baza rugoasa, pentru a evita zgarierea
suprafetei plitei;

- nu asezafi niciodatad vasele de gatit si tigdile calde pe
suprafata panoului de control al plitei.

2.1.1 Recipiente preexistente

Gatitul cu inductie foloseste magnetismul pentru a genera
caldura. Prin urmare, vasele trebuie sa contina fier. Puteti
verifica dacd materialul vasului de gatit este magnetic folosind
un magnet simplu. Vasele de gatit nu sunt adecvate in cazul
7n care nu sunt detectabile magnetic.

2.1.2 Diametre recomandate pentru baza vaselor de
gatit

IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiuni
corecte, zonele de gatit nu se aprind

Pentru a vedea diametrul minim al cratitei pe care trebuie sa o
folositi pe fiecare zond in parte, consultai partea ilustrata a
acestui manual.

2.2 Economie de energie electrica

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda:

- Sa utilizai vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al
zonei de gatit.

- Sa utilizati numai oale si tigai cu baza plata.

- Daca este posibil, sé lasati capacul deasupra oalei, in timpul
gatirii

- Sa gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate mica de apa,
pentru a reduce timpul de gétire.

- Sa folositi ocala sub presiune, permite o reducere
suplimentara a consumului de energie si a timpului de gatire

- Sa pozitionati oala in centrul zonei de gatit desenate pe plita.

Utilizarea dispozitivului de aspirareSistemul de
aspirare poate fi utilizat in versiunea aspirare cu evacuare

externa sau filtrare cu recirculare intemé.lﬁ Versiunea
aspirare

Aburii vor fi evacuati spre exterior prin intermediul unei serii de
tuburi (se vor achizitiona separat) fixate pe flansa de
conectare furnizata.

Diametrul tubului de evacuare trebuie sa fie echivalent cu
diametrul inelului de conexiune:

- 1n caz de iesire dreptunghiulara 222 x 89 mm

-Tn caz de iesire rotunda @ 150 mm (*)

Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind
accesoriile a versiunii aspirare din partea cu ilustrafii a acestui
manual. Conectati produsul la tuburi si orificiile de evacuare
prin perete cu diametrul echivalent orificiului de iesire a aerului
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(flansa de conectare).

Utilizarea tuburilor si a orificiilor de evacuare prin perete cu
diametru mai mic va genera o reducere a performantelor de
aspirare si o crestere drastica a zgomotului.

Asadar, ne declinam orice raspundere in acest sens.

Folositi o conducta cat mai scurta cu putinta.

® Utilizati o conductd cu cét mai putine coturi posibil
(unghiul maxim al cotului: 90°).

Evita{i modificarile drastice ale sectiunii conductei.

Versiunea cu filtrare

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasime si filtre de
retinere a mirosurilor, Tnainte de a fi redirectionat in incapere.
Pentru mai multe informatii, consultati pagina aferenta
accesoriilor, din manualul de instalare - Versiune cu filtrare.
Atentionare: In cazul in care sistemul de scurgere se afld
in interiorul mobilierului, asigurati o sectiune minima de
trecere a aerului de circa 120cm? prin profilul pentru
soclu.

Consultati paginile web www.elica.com si
www.shop.elica.com pentru a vedea gama completa de
kituri disponibile, pentru a putea efectua diferite instalari,
atat in versiunea cu filtrare, cat gi in cea cu aspirare.

3. Instalarea’ _ .

e Operatiunile de instalare, atat electrica,
cat i mecanica, trebuie efectuate de
personal specializat. - _
Aparatul electrocasnic a fost proiectat
pentru a fi incorporat pe un blat de lucru
cu grosimea de 2-6 cm, in cazul instalarii
TOP si de 2,5-6 cm, in cazul instalarii
FLUSH.

Distanta minim& dintre plita de gatit si
perete trebuie sa fie de cel putin 5 cm in
partea din fatd, de cel putin 4 cm pe
lateral si de cel putin 50 cm fatd de
corpurile suspendate.

RETINETI = Distantele recomandate sunt
orientative: in proiectarea spatiilor se vor
respecta indicatiile producatorului mobilei
de bucatarie.

& 3.1 Conexarea Electrica

Fig. 9-10-11-12

e Deconectati aparatul de la reteaua
electrica. e Operatiunile de instalare
trebuie efectuate de catre profesionisti
calificati, ce cunosc legislatia in vigoare,
in materie de instalare si siguranta. e



Producatorul nu fisi va asuma nicio
raspundere fata de persoane, animale
sau bunuri in cazul nerespectarii
instructiunilor prevazute in acest capitol.
e Cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de lung, pentru a permite
scoaterea plitei de gatit din blatul de
bucatarie. e Asiguratieva ca tensiunea
indicatad pe placuta de date, aplicata in
partea de jos a aparatului, corespunde cu
cea a locuintei in care se va instala
aparatul. @ Nu folositi prelungitoare. e
Cablul electric de Tmpamantare trebuie
sa fie cu 2 cm mai lung decét celelalte
cabluri. e In cazul in care aparatul
electrocasnic nu este prevazut cu cablu
de alimentare, folositi unul cu o sectiune
a conductoarelor de cel putin 2,5 mm2,
pentru o putere de pana la 7200 wati;
pentru puteri mai mari, sectiunea trebuie
sa fie de 4 mm2. e Cablul nu trebuie sa
ajunga in niciun punct la o temperatura
cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant. e Aparatul este destinat
racordarii de tip permanent la reteaua
electrica.

e Atentie! Inainte de a reconecta
circuitul la sursa de alimentare si de a-i
verifica functionarea corectd, verificat]
intotdeauna montajul corect al cablului
de retea. e Atentie! Operatiunile de

inlocuire a cablului de interconectare
trebuie  efectuate de catre un
departament de asistentd tehnica

autorizat, sau de o persoana cu o
calificare similara.

Nota: aparatul este prevazut cu o functie
Power Limitation (Limitare putere), ce
permite setarea unui prag maxim de
absorbtie kw

Setarea trebuie sa se faca in momentul
conectarii aparatului la reteaua electrica,
sau la reconectarea retelei electrice
respective (in cel mult 2 minute). Pentru
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secventa de setare a functiei Power
Limitation, consultati prezentul manual,
sectiunea Functionare.

3.3 Montarea

Inainte de a incepe instalarea:

+ Dupa ce ati dezambalat aparatul, verificati daca acesta
nu a suferit deteriorari in timpul transportului si, in
caz de probleme, adresati-va distribuitorului sau
Departamentului de Asistenta Clienti, inainte de a
incepe instalarea.

+ Verificati daca produsul achizitionat are dimensiuni
corespunzatoare pentru zona de instalare aleasa in
prealabil.

« Verificati daca n interiorul ambalajului se afla (din motive ce
tin de transport) seturi de materiale (cum ar fi plicuri cu
suruburi, garantii etc.), acestea trebuie scoase si
pastrate.

+ De asemenea, verificati daca in apropiere zonei de instalare
este disponibila o priza electrica

Pregatirea mobilierului pentru incorporare:

Aparatul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de
racire, masini de spélat vase, sobe, cuptoare, masini de
spalat sau de uscat rufe.

- Executatj toate lucrarile de taiere a mobilierului inainte de a
introduce plita de gatit si indepartati cu atentie rumegusul
sau aschiile rezultate din taiere.

- pentru a optimiza instalarea de tip filtrare va

recomandam sa perforati baza pentru a putea introduce

un grilaj din comert

IMPORTANT: folositi un adeziv de sigilare monocomponent
(S), care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; Tnainte
de instalare, suprafetele ce trebuie lipite trebuie curatate
foarte bine, Indepartand orice urma de substanta ce ar
putea compromite lipirea (de ex.. produse de
dezincrustare, conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi
de adezivi vechi etc.); adezivul trebuie distribuit uniform
pe intreg perimetrul ramei; dupa lipire, lasati adezivul sa
se usuce, timp de aproximativ 24 ore.

Fig. 2-16(B) _

Atentie! In cazul in care suruburile si

elementele de fixare nu se instaleaza in

conformitate cu aceste |nstruc§|un|, exista

riscul de pericole electrice.

Nota: pentru o corectd instalare a aparatului, se recomanda
sigilarea conductelor cu un adeziv care sa aiba urmatoarele
caracteristici:

- pelicula elastica din PVC moale, cu adeziv pe baza de acrilat
- sa respecte standardul DIN EN 60454

- ignifug

- rezistenta sporita la uzura

- rezistent la diferentele de temperatura

- sa se poata utiliza la temperaturi scazute



4. Functionarea
Panou de control

10

9 8 7

Taste / Display

1

ON (PORNIT)/OFF (OPRIT) plita de gatit/dispozitiv de aspirare

Selectati zona de gatit

Afisaj zona de gatit

Crestere/reducere Power Level (Nivel de putere) si putere de
aspiratie

Afisare Power Level (Nivel de putere) si putere de aspiratie
Activare Timer STAND_ALONE (Temporizator autonom)
Display: Timer STAND_ALONE (Temporizator autonom)/
Temporizator zone de gatit

Crestere/reducere timp Timer STAND_ALONE (Temporizator
autonom)”/ Temporizator zone de gatit

Activare Temporizator zone de gatit
Indicator Temporizator zone de gatit activ

Activare Automatic Heat Up (Caldura automata in sus)
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8.

10.

11.

12.

13.

14.

Activare Temperature Manager (Gestionare
temperaturd) (Warming Function)(Functia de
control)

Pauza

Key Lock (Dispozitiv de blocare)

Indicator dispozitiv de aspirare activ
Activare indicator de saturatie filtre
Selectare/activare dispozitiv de aspirare
Afisaj dispozitiv de aspirare
Afisare saturatie filtru de carbon/ceramic - Filtru de
grasimi

Resetare saturatie filtre

Activare functie automata dispozitiv de aspirare



UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

De stiut inainte de a incepe:

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

+» Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat Tn absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau cand
acestea sunt pozitionate incorect.

« In alte cazuri, functiile activate se dezactiveazé automat
dupa céteva secunde atunci cand functia selectata necesita o
setare ulterioara care nu este efectuata (de ex.: ,Aprindere
plita de gatit fara , Selectare zona de gatit” si
,Temperatura de functionare”, sau ,,Functie Blocare” sau
,remporizator”).

./!\ Atentie! In caz (de exemplu) de utilizare prelungita,
oprirea zonei de gatit poate sa nu fie imediata deoarece se
afla in faza de racire; pe afisajul pentru zonele de gatit apare
simbolul /" care indica faptul ca sunteti in aceasta faza.
Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia
de zona de gatit.

Afisaj zona de gatit
pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Zona de gatit aprinsa I,
Nivel de Putere 1.9.P
Residual Heat Indicator (Indicator caldura H
reziduala)
Pot Detector (Detector vase de gatit) !_-‘
Functia Bridge (Punte) activa ,‘F,’
Functia Temperature Manager -
(Gestionare temperaturd) activa L
Functia Child Lock (Blocare pentru Copii) !
activa

! < 1
Functie Pauza N
Functia Automatic Heat UP (Incalzire 'q
Automata)
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Caracteristicile plitei

@ Safe Activation (Activare Sigura)

Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau se
intrerupe n cazul lipsei sau Tndepartarii vaselor de gatit.

@ Pot Detector (Detector Vase de gatit)
Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

@ Safety Shut Down (Oprire de Siguranta)
Din motive de siguranta, fiecare zona de gatit are un timp

maxim de functionare care depinde de nivelul de putere setat.

@ Residual Heat Indicator (Indicator Caldura Reziduald)
n momentul stingerii unei sau mai multor zone de gétit,
prezenta caldurii reziduale este semnalata printr-un semnal
aferent vizibil pe afisajul zonei corespunzatoare, prin simbolul

hy
n

Functionare
Observatie: Pentru a activa orice functie, mai inti trebuie sa
activati zona dorita

@ Pornire
Apasati usor ® ON (PORNIT)/OF%PRIT)(l) plita de

gatit/dispozitiv de aspirare: simbolul se aprinde;

daca apasati in continuare, toate functiile disponibile vor
deveni vizibile cateva secunde, dupa care vor ramane
active doar cele principale; celelalte vor putea fi utilizate
si se vor activa ulterior in timpul utilizarii dispozitivului.

IMPORTANT:

toate functiile disponibile se vor aprinde cu 0 intensitate
redusa, care se va intensifica doar in momentul in care
sunt activate.

Apasati din nou ® pentru a stinge
Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Selectare zone de gatit
Apasati zona Selectare/Afisaj (2) corespunzatoare zonei de
gatit dorite.

@ Power Level (Nivel de putere)

Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3):

spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stanga pentru a reduce nivelul puterii.

Nivelul de putere setat va fi afisat in zona Selectare/Afisaj

@



@ Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este echipat cu un nivel de putere suplimentar
(peste nivelul 5 care ramane activ timp de 5 minute, iar apoi
puterea revine la nivelul utilizat anterior.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul g) si activati Power Booster (Amplificare putere)

Nivelul Power Booster (Amplificare putere) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (2) cu simbolul” P~

@ Key Lock (Dispozitiv de Blocare)

Key Lock (Dispozitiv de Blocare) permite blocarea setarilor
plitei, pentru a Tmpiedica manevrari accidentale, Iasand active
functiile deja setate.

Activare:

* apasati (10)

Repetafi operafiunea pentru dezactivare.
Observatie: daca este apasata orice alta functie cand Key

Lock (Dispozitiv de blocare) este activ, simbolul va
lumina intermitent pentru a indica faptul ca functia este in uz si
va fi dezactivata pentru a putea actiona asupra plitei.

@ Automatic Heat UP (incélzire Automats)

Functja Incélzire Automata permite aducerea cat mai rapida a
puterii setate la regim; cu aceasta functie exista avantajul de a
obtine o gatire mai rapida, dar fara riscul de a arde
mancarurile, deoarece temperatura nu o depaseste pe cea a
nivelului setat.

Aceasta functie este disponibila pentru nivelele de putere 1 -8
Activare:

=y
+ din zona de gatit pornita apasati = (7
* pe afisaj (2) este afisatd o H care lumineaza intermitent i
alterneaza in functie de puterea setata in zona de gétit
Crescand nivelul de putere al zonei de gétit: functia
Automatic Heat Up (Incélzire Automata) rémane activa la
noua setare de temperatura;
Reducand nivelul de putere din zona de gatit: functia
Automatic Heat Up (Incélzire Automat) se dezactiveaza.

Observatie: selectand simultan o alta zona de gatit, simbolul
A%

B (7) se va aprinde cu o intensitate redus3 si astfel se va
putea efectua, si pentru aceasté zond, activarea functiei;
functia ramane activa in zona n care a fost deja setata, cum
este indicat pe afisaj (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (Gestionarea
temperaturii (Functia de control)

Temperature Manager (Gestionare temperatura) este o
functie de control care permite mentinerea unei calduri la o
temperatura constanta la un nivel de putere optimizat; ideala

pentru a mentine la cald alimentele gatite deja. Functia
Temperature Manager (Gestio_nare temperatura) se activeaza

la prima apasare a tastei @ =
Pe afisaj (2) din zona care lucreaza in Temﬂarature Manager

(Gestionare temperatura) apare simbolul £/

Observatie: selectand simultan o alté zona de gatit, simbolul
S
== (8) se va aprinde cu o intensitate redusa si astfel se va
putea efectua, si pentru aceasta zona, activarea functiei;
functia raméne activa in zona in care a fost deja setata, cum
este indicat pe afisaj (2)

+ Apasati din nou RE (8) pentru dezactivare si oprire,

pana nivelul vizualizat pe Afisaj (2) este “It".

Observatie: daca sunt mai multe zone care functioneaza in
Temperature Manager (Warming Function) (Gestionarea
temperaturii (Functia de control) selectati mai intai zona dorita
prin intermediul zonei de Selectare (2) ;

functia poate fi dezactivatd si prin intermediul Barei de
selectie (3), trecand Power Level (Nivelul de putere) la

@ Pauza
Functia Pauza permite suspendarea oricarei functii active pe
plité, aducand la zero puterea de gatire.

Activare:

* apasati I I (9‘
* este afisata 0 “ | " care lumineaza intermitent pe afisaj (2)

Pentru a dezactiva funcfia:

+ apasatil 1(9) se ilumineaza Bara de selectie (3)
+ apasati/derulati pe Bara de selectie (3) pentru
dezactivarea functiei

Observatie: dezactivarea reseteaza conditiile plitei dinainte
de pauza, plita continua sa functioneze cu aceleasi setari
stabilite anterior.

Observatie: daca dupa 10 minute, Functia Pauza nu este
dezactivata, plita se opreste automat.

Nota: Functia Pauza nu are efect asupra aspiratiei

@ Timer “STAND ALONE” (Temporizator AUTONOM)
Functia Timer (Temporizator) este 0 numaratoare
independenta a zonei de gétit (si a zonei de aspirare).
Temporizatorul se activeaza apasand Zona/Afisaj (4)

Utilizati simbolurile == + (5) pentru a seta durata
Temporizatorului care este afisata pe Zona/Afisaj (4)



Nota: asteptati 10 fard s& apasati altd comanda pana céand
porneste numaratoarea inversa.

Formatul temporizatorului este {7477

-3, pentru ore

-00 pentru minute

Nota : temporizatorul se poate seta pana la un timp maxim de
1 h si 59 min

Tn Zona/Afisaj (4) se va afisa timpul rimas;
la finalizarea numaratorii inverse, se va emite un semnal
acustic

Nota: afisarea numaratorii inverse cand au mai ramas mai
putin de 10 minute va avea urmatorul format

-0, minute

-0 secunde

lumina fiind stabila

Pentru stingerea temporizatorului:
+ selectati Zona/Afisaj (4)
« setati durata temporizatorului la Sﬂg, cu ajutorul

+ 5

@ Temporizator zone de gatit

Functia Temporizator zone de gatit este 0 numaratoare
inversa care poate fi setatd, chiar si simultan, pentru fiecare
zona de gatit

La sfarsitul perioadei de timp setate, zonele de gatit se opresc
automat si utilizatorul este activat printr-un mesaj acustic.

Activarea functiei Temporizator zone de gatit

* Derulati (apasati) Selectare/Afisaj (2) (power level  0)
(nivel de putere)
o Apasati O (6) aferent zonei de gatit

Utilizati simbolurile == + (5) pentru a seta durata
temporizatorului care este afisata pe Zona/Afisaj (4);

n timpul setarii simbolul @ (6) lumineaza intermitent

Nota: asteptati 10 secunde fara sa apasati vreo altd comanda
pentru ca temporizatorul zonei de gatit sa porneasca.

Nota: apasand din nou indelungat @ (6), temporizatorul din
zona de gatit este resetat

Daca doriti, repetati operatiunea pentru mai multe zone de
gatit.

Observatie: fiecare zond de gatit poate avea setat un
temporizator diferit; pe afisaj (4) va aparea numaratoarea
inversa a zonei de gatit selectate in acel moment; daca nu
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este selectata nicio zond, apasand pe tasta Afisaj (4) este
afisatd numaratoarea inversa a Timer ,STAND-ALONE"
(Temporizator AUTONOM).
Modul de afisare a numératorii inverse este acelasi cu al
Timer ,,STAND-ALONE” (Temporizatorului AUTONOM)
(vezi paragraful precedent Timer ,STAND ALONE
(Temporizator AUTONOM)

Cand temporizatorul a incheiat numaratoarea inversa, este
emis un semnal acustic si zona de gatit se opreste.

Pentru stingerea temporizatorului:
+ selectati zona de gatit (2)
« setati durata temporizatorului la 000 cu ajutorul

+)

@ Power Limitation (Limitare Putere)

Functia Power Limitation (Limitarea Puterii) v& permite sa
setati functionarea produsului, limitand absorbtia maxima si
regland puterea de absorbtie a tuturor zonelor de gatit active,
astfel incat absorbtia totala a plitei s nu depaseasca nivelul
maxim de absorbtie setat.

Observatie: setarea trebuie s& aiba loc cu plita oprita, fara a

apasa tasta ON (PORNIT)/OFF (OPRIT) , la momentul
conectarii plitei de gatit la reteaua electrica sau la
reconectarea refelei electrice, in termen de 2 minute.

Pentru a seta Limitarea Puterii:

- apésat,it A ]

(care va lumina intermitent, numai pentru primele 2 minute de
la alimentarea produsului)

- continuénd sa tineti apésat,t A ] apasati pe rand toate
zonele de Selectare/Afisare (2) ale zonei de gatit, in sens
invers acelor de ceasornic, pornind de la zona din fata dreapta
(FR)

RL-2 e e _2-RR
D Y e |
[N} i
\ Ive ’ \
1 [
= |
FL-27 “2-FR

- de cate ori apasati, va fi emis un scurt semnal acustic
- dupa apasarea tuturor Afisajelor (2), puteti elibera tasta

(A)

n acest moment:



- Afisajul (2) al zonei posterioare din partea stanga (RL) va
afisa In ordine alternativa simbolurile ,C" si 0", pentru a indica
faptul c& puteti efectua setarea:

selectati Afisajul (2-RL)

defilati apoi pana la Bara de selectie (3), pana cand pe Afisaj
nu vor mai aparea simbolurile ,C" si ,8",

pe Afisaj (2-FL) va fi aratata configurarea actuala**

0= 74KW
1= 45KW
2=31KW

** setarea implicita este de 7,4 KW

Pentru a schimba setarea Power Limitation (Limitarea
Puterii)

- apasati Afisajul (2) zonei frontale din partea stanga (FL)
- defilati apoi pe Bara de selectie (3), pentru a seta noua
configurare

- pentru a salva alegerea facuta apasati tasta ® ON
(PORNIT)/OFF (/OPRIT) (1) , timp de 2 secunde; va fi emis
un semnal acustic prelungit pentru a confirma reusita setarii

@ Zone Punte

Zonele de gatit datorita functiei Bridge (Punte) sunt capabile
sa functioneze in mod combinat, crednd o singurd zona cu
acelasi nivel de putere. Aceasta functie permite o gatire
omogena cu vase de gatit de dimensiuni mari.

Este posibila utilizarea combinata a zonei de gatit frontale
”Principala” cu zona posterioara corespunzatoare
”Secundara”

(pentru a verifica pentru care zona este prevazuta aceasta
functie, consultati partea cu ilustrafii din acest manual).

Pentru a activa Functia Punte:

- selectati in acelagi timp cele doua zone de gatit pe care
doriti sa le utilizafi

- pe Afisajul (2) al zonei de gatit ,Secundare” apare
simbolul ,# "

- utilizand Bara de selectie (3), puteti sa setati Nivelul
(Puterea) de functionare, care va fi afisat pe Afisajul (2) al
zonei de gatit ,Master" (Principald)

- pentru a dezactiva Functia Punte este suficient sa repetati
aceeasi procedura de activare

Observatie : Temporizatorul zonelor de gatit, activat in
timpul Functiei Bridge (Punte), va stinge automat ambele zone
de gatit; fiind considerat, in acest caz, ca singura zona
combinata.
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UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE ASPIRARE
@ Pornire

Apéasati usor ® ON (PORNIT)/OF&PRIT)(D plita de

gatit/dispozitiv de aspirare: simbolul se aprinde;

daca apasati in continuare, toate functiile disponibile vor
deveni vizibile cateva secunde, dupa care vor ramane
active doar cele principale; celelalte vor putea fi utilizate
si se vor activa ulterior in timpul utilizarii dispozitivului.

IMPORTANT:

toate functiile disponibile se vor aprinde cu o intensitate
redusa, care se va intensifica doar in momentul in care
sunt activate.

Apasati din nou ® pentru a stinge
Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Pornirea sistemului de aspirare: Deschideti Clapa si
atingeti Zona de selectie (12) pentru a activa sistemul de
aspirare. }
Notd: Zona de aspiratie este prevazutd cu o CLAPETA
rotativd mecanicd. Este necesard deschiderea CLAPETEI,
nainte de a porni hota, pentru a activa sistemul de aspirare.
Hota este prevazutd cu un senzor care, atunci cand aspiratia
este activata, in cazul in care CLAPETA este inchisa complet,
determina oprirea automaté a motorului. Aspiratia va reporni
numai in momentul redeschiderii CLAPETEI.

@ Viteza (puterea) de aspirare:

Dispozitivul de aspirare este dotat cu 3 niveluri de viteza
(putere) de aspirare

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3):
spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stdnga pentru a reduce nivelul puterii.

Nivelul de putere setat va fi afisat in zona Selectare/Afisaj
(12)

@& Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este dotat cu 2 niveluri de putere suplimentare (pe
langa nivelul 3)

Power Booster 1 (Amplificare putere 1): temporizato 15
min

Power Booster 2 (Amplificare putere 2): temporizato 5
min,

dupa care puterea revine la nivelul setat anterior.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 3) si activati Power Booster 1 (Amplificare putere 1)
Nivelul Power Booster 1 (Amplificare putere 1) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (12) cu numarul “4” care lumineaza
intermitent

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 3) si activati Power Booster 2 (Amplificare putere 2)



Nivelul Power Booster 2 (Amplificare putere 2) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (12) cu simbolul 7 care lumineaza
intermitent

@ Functionare automata

Hota se va porni la viteza cea mai adecvata, adaptand
capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gatit, utilizat Tn
zonele de gatit.

Cénd zonele de gatit sunt oprite, hota isi adapteaza viteza de
aspiratie, reducand-o treptat, pentru eliminarea vaporilor si a
mirosurilor reziduale.

Pentru a activa aceasta functie:

Apasati t A ] (14)
Repetafi operafiunea pentru dezactivare.

Observatie :daca in timpul functionarii automate sunt
selectate din Bara de selectie (3) vitezele de la 11a 3,
functionarea automata se intrerupe;

daca este selectat Power Booster (Amplificare putere),
functionarea automata va fi reluata la sfarsitul temporizarii;

intre timp simbolul * A " ramane intermitent.

Observatie: in cazul in care plita se stinge cu Functionarea
automata activa, oprirea dispozitivului de aspirare se va face
automat, in mod treptat.

@ Indicator de saturare filtre
Hota indica momentul cand trebuie realizata intretinerea
filtrelor:

Filtre de carbon/ceramice pentru mirosuri
“FILTER"(13) se aprinde

Filtru de retinere grasimi

“FILTER(13) lumineaza intermitent

Nota: aceasta functie este dezactivata implicit (pentru
detalii privind activarea, consultati paragraful Activare
indicator de saturatie filtre)

@ Resetare saturare filtre

Dupé operatiunile de intretinere a filtrelor (grasimi si sau
carbon/ceramice) apasati lung “FILTER” (13);

“FILTER"(13) se stinge, determinand reluarea numaratorii
indicatorului.

@ Activarea indicatorului de saturatie al filtrelor
Acest indicator este dezactivat in mod normal.
Pentru a-l activa, procedati dupa cum urmeaza:

- porniti plita de aspiratie cu ajutorul ®;

- cand motorul de aspiratie si zonele de gatit sunt oprite,
apasati Zona de selectare (12)

- apasati lung HOOD" (11) pan cand apar pe Afisaj (12)
literele “F” - “G” care lumineaza intermitent alternativ
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F = filtre carbon/ceramice pentru mirosuri
G =filtru de retinere grasimi

Filtre carbon/ceramice pentru mirosuri
apasati pe Afisaj (12) cand apare litera “F”
apasati “FILTER" (13) - jumina intermitenta

— apasati lung din nou ‘HOOD" (1) pentru
confirmarea  activarii  indicatoarelor filtrelor
carbon/ceramice pentru mirosuri

Filtru de retinere grasimi

—  apasati pe Afisaj (12) cand apare litera “G”

—  apasati “FILTER” (13)  Jumina stabila

— apasati lung din nou ‘HOOD" (11) pentru

confirmarea activarii indicatorului filtrului de retinere
grasimi

Aparatul a fost proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu
un ECHIPAMENT cu senzor Window (care nu este livrat
de catre producator).

Dupa instalarea ECHIPAMENTULUI cu senzor Window (doar

in cazul utilizarii pe modul CU ASPIRARE), aspirarea aerului

va fi imediat intrerupta, ori de cate ori fereastra din incapere,
pe care a fost instalat ECHIPAMENTUL, va fi inchisa.

- Operatiunile de racordare electricd a ECHIPAMENTULUI
la aparat trebuie sa fie efectuate de personal tehnic
calificat si specializat.

- ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria omologare, in
conformitate cu normele de sigurantd aferente
componentei si cu utilizarea sa impreuna cu aparatul.
Instalarea se va efectua in conformitate cu
prevederile legislative in vigoare, pentru instalatii de
uz casnic.

ATENTIE:

- cablurile ECHIPAMENTULUI, ce se vor conecta la aparat,
trebuie sa faca parte dintr-un circuit certificat cu
tensiune de siguranta foarte joasa (certificare SELV).

- producatorul acestui aparat va fi exonerat de orice
raspundere privind eventualele deranjamente, daune,
incendii provocate de defectiuni si/sau probleme de
functionare si/sau de o incorecta instalare a
ECHIPAMENTULUI.




4.1 Tabele de putere

Nivel de putere

Tip de gatit

Utilizare nivel
(indicatia combina experienta si obiceiurile de gatit)

Ideald pentru a ridica in timp scurt temperatura

Boost Incalzire rapida produselor alimentare pana la fierbere rapida, in cazul
Putere max apei, sau pentru a incalzi rapid lichidele de gatit
89 Frigere — fierbere Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti
9 surgelati, bollire rapidamente
78 Rumenire - prajire - fierbere - Ideald pentru prajire, mentinere in fierbere vivace,
grétar coacere si gratar (de scurta durata, de 5-10 minute)
Putere
ridicata Rumenire - qatire — tocans — Ideala pentru prajire, mentinere n fierbere lejera,
6-7 ré'irg — aratar coacere si gratar (de durata medie, 10-20 minute),
praj g preincalzire accesorii
45 Gaitire — tocans — préiire - arstar Ideald pentru tocanite, mentinere in fierbere delicata,
prajre - g coacere (de lunga durata). Cremuirea pastelor
. ' . Ideald pentru gétit lent (orez, sosuri, fripturi, peste), in
Putere medie 3-4 Gat%rr:e rogg:ge_ri:g&cir?m prezenta de lichid (de exemplu apa, vin, supa, lapte),
9108 cremuirea pastelor
Gatire - fierbere la foc mic - Ideald pentru gatit lent (cantitati sub un litru: orez,
2-3 Inarosare — cremuire sosuri, fripturi, peste), in prezenta de lichid (de exemplu
908 apa, vin, supa, lapte)
1-2 Topire — decongelare — Ideala pentru topirea untului, topirea delicata a
mentinere incalzit — cremuire ciocolatei, decongelare produse de mici dimensiuni
Putere joasa Tobire — deconaelare - Ideala pentru mentinerea calda a portiilor mici de
1 mentiEere incalzitg— cremuire alimente gatite sau pentru a tine la temperatura feluri de
mancare pentru a fi servite si pentru a cremui risotto
OFF Putere zero Suprafata de sprijn Plita in stand-by sau oprita (posibila prezenta de caldura

reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)
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4.2 Tabele de gatit

Categoriade | Mancaruri sau Nivel de putere si ritm de gatire
alimente tip de gatit Prima faza Puteri A doua faza | Puteri
Paste Incélzirea apei Booster-9 Gatirea pastelor si 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste Incalzirea apei Booster-9 Gatlr_ea past_elor s 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste, orez - -
Gatirea pastelor si
Orez fiert Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 5-6
Risotto Prajire si frigere 7-8 Gatire 4-5
Fierte Incalzirea apei Booster-9 Fierbere 6-7
. Prajite Incalzirea uleiului 9 Prajire 8-9
Verdeturi, - - -
legume Préjite rapid Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 6-7
Tocana Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 3-4
Prajite Incalzire accesoriu 7-8 Prajire aurie 7-8
— Rumenire carne cu ulei .
Friptura (daca este cu unt, puterea 6) -8 Gatire 34
La gratar Preincélzire oala 7-8 La gratar pe ambele 7-8
parti
Carne Rumenire cu ulei
Rumenire 7-8 Gétire 4-5
(daca este cu unt, puterea 6)
Umed/tocanite Rumenire cu ule 7-8 Gétire 34
(daca este cu unt, puterea 6)
La gratar Preriscaldamento della pentola 7-8 Gatire 7-8
Rumenire cu ulei o
Peste Umed/tocana (se con burro potenza 6) 7-8 Gatire 3-4
Prajit Incalzire ulei sau grasime 8-9 Prajire 7-8
Oua jumari Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 6-7
ous Omleta Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 5-6
Fierte Incalzire apa Booster-9 Gatire 5-6
Clatite Incalzire tigaie cu unt 6 Gatire 6-7
. Rumenire cu ulei .
Rogii (daca este cu unt, puterea 6) 67 Gatire 34
) N Rumenire cu ulei .
Sosuri Ragu (daca este cu unt, puterea 6) 67 Gatire 34
Bechamel Preparea bazei (§e topeste untul si 5.6 Se aduge la punctul 34
faina) de fierbere
Crema Se aduce Iaptele in punctul de 45 Mentlpere flerb_ere 45
fierbere lenta la foc mic
Dulciuri, Budinci Se aduce Iaptele in punctul de 45 Mentlpere flerbc_ere 23
creme fierbere lenta la foc mic
Orez cu lapte Incalzire lapte 5-6 Menu[] ere flerbgre 2-3
lenta la foc mic
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5. Intretinerea

Intretinerea plitei de gatit

Atentie! Tnainte de orice operatiune de curdtare sau
intrefinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

5.1 Curatarea
Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

Nu utilizati bureti abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea acestora
poate deteriora in timp sticla.

Nu folositi detergenti chimici iritanti, cum ar fi spray-uri pentru
cuptor sau pentru indepartarea petelor.

Dupa fiecare utilizare, lasati plita sa se raceasca si curatati-o
pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi de
alimente.

Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat de zahar pot
deteriora plita si trebuie eliminate imediat.

Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Utilizati o laveta moale, hartie absorbantd de bucatarie sau
produse specifice pentru curatarea plitei (respectati indicatiile
producatorului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE
ABUR!!!

Important:

in caz de scurgeri de lichide accidentale si abundente din
vasele de gatit, puteti interveni prin intermediul supapei de
evacuare, amplasata pe partea inferioara a produsului, pentru
a putea elimina orice reziduu si pentru a putea realiza o
curatare cu siguranta igienica maxima.

Intretinerea dispozitivului de aspirare

Curatare

Pentru curafare, utilizafi EXCLUSIV o lavetd imbibata cu
detergent lichid neutru. NU UTILIZATI USTENSILE SAU
INSTRUMENTE PENTRU CURATARE!

Evitati utilizarea produselor abrazive.

NU UTILIZATI ALCOOL!

Filtru impotriva grasimilor

Blocheaza particulele de grasime care rezultd in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curatat o data pe lund (sau atunci cand
indicatorul de saturare a filtrelor indica aceasta necesitate), cu
detergenti neagresivi, manual sau in masina de spalat vase la
temperatura redusa si cu un ciclu scurt.

Daca se spala in masina de spalat vase, filtrul impotriva
grasimilor se poate decolora, dar caracteristicile sale de
filtrare nu se modifica deloc.

Fig.32.3-325
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Filtru Cu Carbune Activ - Ceramic

(Numai pentru versiunea cu filtrare)

Blocheaza mirosurile neplacute care rezulta in timpul
gatitului.

Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a
mirosurilor. Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la
saturatie dupa o folosire mai mult sau mai putin indelungata,
n functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare
a filtrului de grasimi. Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincalzit la
0 temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corecta
regenerare asigura o eficienta de filtrare constanta, timp de 5
ani.

Fig. 32



5.2 Detectarea §i rezolvarea problemelor tehnice

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE ELIMINARE EROARE
c oo sesroedncana | [TANETSS [ Aol ca o
temperaturii prea ridicate prea fidicats reutiliza
E3 Recipient necorespunzator Pierderea pro_pnetatllor Indepartati vasul de gatit
magnetice
Modulul nu este alimentat -
- Deconectati plita de la
o cu curent electric; ;
Probleme de comunicare intre interfata . reteaua de energie
E5 4 . . : Cablul de alimentare nu I
cu utilizatorul $i modulul de inductie electrica si verificati
este conectat corect sau )
conexiunea
este_defect
Pentru orice alte

semnalari de eroare
(E...U...C...)

Sunati la serviciul de asistenta tehnica si comunicati codul de eroare

5.3 Serviciul de asistenta tehnica
Inainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnica

1. Verificati daca nu puteti rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,,Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice”.
2. Opriti aparatul si porniti-| din nou pe pentru a vedea daca problema persista.

Dacd dupa verificarile de mai sus defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.

314




RU - MHCTpyKLuMs MO MOHTaXY Y KCMyaTauum

Heobxopnmo HEYKOCHUTENbLHO npuAepXMBaTbCA
MHCTPYKUMIA, NpUBEAEHHbIX B [aHHOM pYKOBOACTBE.
Mpon3BoauTenb CHUMAET ¢ cebsl BCAKYH0 OTBETCTBEHHOCTb 3a
BO3MOXHble  HEMpUATHOCTM,  ywepb  unu  noxapsl,
0bycrnoBnerHble HeCObMoAEHNEM MHCTPYKLMIA, NPUBEAEHHBIX
B [aHHOM pykoBOACTBE. YCTPOWCTBO  MpepHasHayeHo
WUCKMIOWMTENBHO  ANst  [IOMALUHEro  MCMONb30BaHUs  AnNst
MPUrOTOBNEHUS MWLM W BbITSXKA NApPOB M [bIMOB,
obpasylowuxcd B mpouecce  [OTOBKM.  3ampelyeHo
1cronb3oBaHue Ans Apyrux Lenen (Hanpumep, ans oborpesa
nomellenunin). [poussogutenb CHUMAeT C cebs  BCAKyO
OTBETCTBEHHOCTb 33 HEHaanexalliee NpUMeHeHne WU
HenpaBunbHble HACTPONKM YNPaBREHNS.

W3penve moxeT MMeTb An3aliH, He COBRaAaloLWMIA C
MNNIOCTPALMAMMN B AaHHOW Bpowtope, ogHako
yKa3aHus Mo aKCnnyaTauum, TeXHUYECKOMy
06cnyXMBaHMIO M YCTaHOBKE OCTAKOTCA
HEU3MEHHbIMU.

BHMMaTeNbHO NpounTaiiTe WHCTPYKLMM, Tak Kak B HUMX
COAEPKUTCH  BaxkHas WH(OpMaLMs No  YCTaHOBKe,
NPUMEHEHI0 1 TexHIKke He3onacHocTy.

® He nbraitrecs MOAMMDULMPOBATL  3NEKTPOCUCTEMY
npubopa.
® lMpexpae Yem npuctynatb k yctaHoBKe npubopa cnegyet

yBeauTbCs, YTO HU OOMH KOMMOHEHT He MoBpexaeH. B
cryyae  noBpexaeHWd  cnepyetr  obpatuTbcs K
MOCTaBLLMKY U HE MPOLOMKATh YCTaHOBKY.
[poKoHTPONMpYiTE LIENOCTb M3Jenust nepen Tem Kak
npogjomkatb  yCTaHOBKY. B cnyyae noBpexaeHmit
cnepyet obpaTMTbCsl K MOCTaBLUMKY M He Mpojorkath
YCTaHOBKY.

Mpumevanue: [puHagnexHocTn, 06O3HAYEHHble 3HAKOM
"(*)", ABNSIOTCSH ONLMOHANBHBIMK, NOCTABNSAEMbIMI TONBKO Ha
HeKoTOpble MOLENW, WK MPeACcTaBnsaKT coboi getanu, He
BXOASLUME B KOMMMEKT MOCTaBKM, M KOTOpbIE 3akymarwTcs
OTAENbHO.

®

o 1.

MpeaynpexpeHus
BHumanue! Crnenyet CTporo
NpULEPKMBATLCS cneayrowmx

WHCTPYKUM: e [lepea Havanom nobon
onepauuu no YycTaHOBKE HeobXoanMo
OTKIMIOYNTL NPUOOP OT  3NEKTPUYECKON
ceTu. ° YcTaHoBKa nnu
TExobcnyxuBaHme [OJTXHbI
BbIMOSHATLCS KBanMUULMPOBaHHbLIM
TEXHWUKOM COOTBETCTBUM c
WHCTPYKUMAMW  MPOWU3BOANTENS W C
cobnogeHnemM AENCTBYHLMX MECTHbIX
HOpM. He peMOHTUPOBATh 1 HE 3aMEHSIT

B
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HWKaKuX geTanen yCTPOMCTBA, €Cnn 3TO
cneumanbHo He ykas3aHo B PyKOBOACTBE
no aKcmnyatauuu. e 3asemneHue
npubopa sBnsetcs obs3aTenbHbIM MO
3aKkoHy. @ Kabenb nutaHust 4omkeH ObiTb
[OCTATOMHO ANWHHBLIM Anst 0becneyeHus
noaknoyeHuss npubopa, BCTPOEHHOTO B
Mebenb, K anekTpuyeckoin cet. o [ns
TOr0 YTODbI YCTAHOBKA COOTBETCTBOBANA
[ENCTBYIOLWMM HOopMam 6e3onacHocTy,

Heobxoaum COOTBETCTBYHOLLMM
cTaHaapTam BCENOSPHbIN
BbIKNtOYaTerb, obecneunBatoLLmit
NOSIHOE OTKMKOYEHUE OT CETW B Cllyyae
nepeHanpsxeHms Kateropuu I,

COrMacHo npasunam MoHTaxa. e He
MCMONb30BaTh TPONHUKM nnm
YAMHUTENN. @ [10 OKOHYaHWUW YCTaHOBKM
y nonb3oBatens He [OOMKHO ObiTb
[OCTYNa K 3NEKTPUYECKIM KOMMOHEHTAM.
e YCTPOICTBO M €ero JOCTYMHble YacTu
HarpeBatoTCs B npovecce
ncnonb3oBaHus. He npukacatbCd K
HarpeTbiM vacTaMm. e He nossonante
[EeTAM urpatb C ycTpoicToM. Cregyert
[epxaTtb [eTeil Ha pacCTOsHAW M nog
NPMCMOTPOM, TaK Kak LOCTYMHble 4acTu
YCTPOWCTBA MOTYT CUMbHO HarpeBaTbCs
BO BpeMs WCMOMb3oBaHWs. e [Ing
HOCMTENEN  KapaAMOCTUMYNATOPOB U
aKTUBHbIX WMMaHTaToB nepeg
Ncnonb30BaHWeEM WHAYKLMOHHOM
BapOYHOM NaHenu BaXHO NPOBEPUTD,
COBMECTUM 1M UX CTUMYNsTOp C
ncnonb3oBaHMeMm  npubopa. e B
npouecce W nocne MCMonb30BaHUs He
KacaTbCi HarpeBaTenbHbIX 3NEMEHTOB
npubopa. ° W3berante
COMPUKOCHOBEHMS Mpubopa € TKaHSMM
WNK OpYrUMK Nerko BOCMNaMEHSIHOLMMM
MaTepuanamu, noka BCe ero 4Yacti He
OXnlagsaTcs, pUCK Bo3ropaHns. e He
pasMellaTb ferko BOCMIaMEHSIHOLMECS



mMaTepuanbl Ha npubope wunu B6IU3M
Hero. @ [1pn CMNBbHOM HarpeBaHWM Xupbl
W Macna ferko  BOCMIaMEHSITCS.
Heobxogumo cneauTb 3a
NPUroTOBNEHNEM NPOAYKTOB C GOMbLUMM
cofepXaHWeM XMPOB 1 Macna. - Ecriv Ha
NOBEPXHOCTM  UMEKTCH  TPELLMHb,
crnegyet  BbIKMYATL — npubop  BO
n3bexaHne MopaxeHWs 3MEKTPUYECKUM
TOKOM. @ [1pnbop He npegHa3HayeH Ans
BKIMIOYEHNS Yepe3 BHELHUA Tamep Unu
OTAENbHY CUCTEMY [OMCTAHLMOHHOMO
ynpaeneHus. e [oToBka 6e3 npucmoTpa
Ha BapO4HOI MaHenun ¢ UCMOb30BaHNEM
PacTUTENBHOTO Macna WM xupa onacHa
W MOXeT MNpuBECTM K moxapy. e 3a
MPUrOTOBMIEHNEM MWLM HYXKHO CREeauTb.
lMpouecc ObICTPOM FOTOBKM  [OMXKEH
NPOXOANTb NOA MOCTOSAHHBIM HaA30POM.
o H/KOI'JA He nbiTalTeCh racuth OroHb
Bogon. CregyeT BbIKNOYUTL npubop K
noracuTb OrOHb, HaNpPUMep, NP1 NOMOLLM
KPbILLKY MU MPOTUBOMOXAPHOTO 0Aesna.
OnacHocTb  MoXapa: He  Knagute
NpeaMeTbl Ha BapPOYHY0 MOBEPXHOCTb. ®
He npumeHsinTe CUCTEMbl  QYUUCTKM
napoM, PUCK ydapa 3neKTPUYECKUM
TOKOM. @ He knagute MeTannuyeckue
NpeaMeThbl, TakMe Kak HOXW, BWITKH,
NMOXKA W KPbIWKM Ha  BapOYHyH
NOBEPXHOCTb, TaK Kak OHW MOTYT CUMbHO
HarpeTbcs. e [leped MOAKMHOYEHMEM
npubopa K 9neKkTpoceTu: npoBepbTe
TabnnuKy ¢ AaHHBIMK (PacnonoOXeHHYH B
HWKHEN  yacTu  npubopa),  YTOOBLI
ybeauTbCs, 4TO €ro HanpskeHue u
MOLLHOCTb COOTBETCTBYHT HaNPSHKEHNIO
CeTU W YTO pasbeM Ans MOAKMYEHMS
nogxodswmin.  [lpyu  BO3HWUKHOBEHMM
COMHeHWA  cneayeT  obpatutbcs K
KBaNMULIMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY.

BaxHo: e [locne ucnonb3oBaHWs
BbIKMIOYATL  BAapOYHYK) MNaHenb npu
MOMOLLY COOTBETCTBYHOLLErO YCTPOMCTBA
ynpaBneHus, He nonarascb Ha AETEKTOP
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e |3beratb nponuBaHKs
KWOKOCTEW, MPU  KUNSYEHUN UMK
HarpeBaHum XMOKOCTEN cnegyet
YMEHbLLATb MHTEHCMBHOCTb HarpeBa. e
He 0CTaBNAThb HarpeBaTenbHble
3MIEMEHTbI  BKIKYEHHbIMA  C  MyCThIMU
KacTptonsaMu M ckoBopodamu unu 6es3
nocygpl. ° o OKOHYaHK
NPUrOTOBNEHNUS  MULM  BbIKMOYNTD
COOTBETCTBYIOLLYIO 30HY. @ Hukorga He
NCnonb3oBaTh  antOMUHUEBYIO  ONbry
ANs TOTOBKW, M HWKOrda He KnacTb
NpOAyKTbl, 0BEpHYTbIE B antOMUHWEBYIO
donbry, npsiMo Ha naHenb. ANOMUHWIA
MOXET  pacnnaBWTbCA W HaHeCTM
HenonpasyMbIi yLiep6 BaLLEMY
yCTPOWUCTBY. ® HuKOraa He HarpeBatb
KOHCEpBHble  OaHKM € mpoayKTamm
NATaHWS, NpeaBapUTENBHO HE OTKPbIB
nx: OaHka MoxeT B3opBaThca! 31O
npeaynpexaeHne OTHOCUTCS Takke Ko
BCEM APYrIM TNaMm BapoYHbIX NaHene.
° /cnonb3oBaHue PEXMMOB
MNOBBLILIEHHON MOLLHOCTK, TaKoro Kak
dyHkuma Booster, He noaxoauT Ans

nocyapl.

Harpesa HEKOTOPbIX XNOKOCTEN,
HanpuMmep,  Macna  Ans  Kapku.
Upe3mepHbIl  HarpeB  MOXeT  ObiTb
OnacHbIM. B 3TUX cnyvasx

PEKOMEH/YETCS NCNOMNb30BaTh MEHbLLYHO
MOLLHOCTb. ® EMKOCTW cneayeT CTaBuTb
HenocpeaCcTBEHHO Ha BapPOYHYHO
MOBEPXHOCTb TOYHO NO LEHTPY. Hu B
KOeM Criyyae He BCTaBMATb HUKaAKWX
NPeAMETOB MEeXay KyXOHHOW Nocyaon u
BAapOYHOM MOBEPXHOCTHID. @ B cnyyae
LOCTWKEHUS  BbLICOKMX  TemnepaTyp
YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKN YMEHbLUAET
OBEHb MOLLHOCTW BapOYHbIX 30H. ®
epeq nobbiMM onepaunii Mo o4nUCTKE
WM TEXOBCNYXMBAHWIO  OTKITHOYMTE
npubop OT CeTW  3MeKTPONUTaHus,
BbITAalUMB  BWUKY U3 PO3ETKU UMK
OTKMIOYMB TMaBHbIN PyOMMbHUK CBOEro
XuUnbsi. @ [pu BbINOMHEHWW onepayuii No
yCTaHOBKe " TE€X06CNYXMBaHMIO
ncnonb3ynte paboune nepuyatkn. e
YCTPOACTBOM MOTYT NOMb30BaThCS LETU
cTapLue 8 neT v nmua ¢ orpaHNYEHHbIMY



(bl/l3|/1‘-leCKVIMVI, CEHCOpPHbIMUK n
YMCTBEHHbIMU CMNOCOBHOCTAMM, a TaKkke
Iimda 6e3 onbiTa UK C HeZOCTaTOYHbIM
YPOBHEM 3HaH, npu ycnosun, 4To OHK
HaxodAaTca noa nNpucMoTpoM WK nocne

NOMyyYeHUs MMM WHCTPYKLUMA  no
GesonacHoi akcnnyaTauum npubopa U
NOHMMAHUS  MOTEHLMAmNbHLIX  PUCKOB,

CBSA3aHHbIX C 3TUM. @ He nossonsiTe
[eTaM urpatb C YCTpPOUCTBOM. e He
paspeLuanTe AETAM BbINOMHATL OYNUCTKY
n TexobcnyxuBaHue yctpomctea 6e3
npucmotpa. e [loMelleHne  [OIKHO
OblTb  OCHALLEHO  COOTBETCTBYHOLLE
CUCTEMOW BEHTUNAUWMM, ecnn  npubop
NCMOnb3yeTCs OAHOBPEMEHHO C APYriMM
ycTpoicTBamu, paboTatlmmm Ha rasy
unw gpyrom Tonnuee. @ pubop cneayet
NEePUOANYECKN OYMLLIATL KaK BHYTPU, Tak
" CH?:P 1 (MUHMMYM OOMH PA3 B
MEC L{) B nwbom cnyyae, crnegymnre
yKasaHusMm, NpWBEAEHHbIM B
KOBOACTBE MO TEXOOCMyXMBaHUIO.
ecobnofjeHne  npaBun  OYUCTKM
npubopa, a Takke 3aMeHbl M OYMCTKM
unbTpoB BreyeT 3a coboit onacHocTb
BO3ropaHus. e CTporo 3anpelleHa
roToBKAa C MPUMEHEHWeM npoueaypbl
cdnambe. e B nwbom cnyvae cneayet
nsberatb  MCNOMb30BAHNS  OTKPBITOrO
OTHS, TaK Kak 9TO HaHoCUT Bped
unbTpam U MOXET CTaTb MPUYUHON
BO3ropaHusi. @ [1poLecc Xapku LOMKeH
OCYLLECTBNATLCS NOA HA430POM, TaK Kak
neperpeToe Macrno MOXeT
BocnnameHutbcs. © BHUMAHWE: [Mpu
paboTe BapOYHOM MaHenu [LOCTYMHble
YyacTM MOryT CTaTb [OPSYMMK. @
BHumanue! He nogknioyatb yCTpONCTBO
K 9NeKTpuyeckoir Cetm [0  MOSHOro
3aBepLUEHNS YCTaHOBKM. ® YTO KacaeTcs
Mep 6e30MacHOCTU U TEXHUYECKUX Mep,
NpeayCMOTPEHHbIX ANS BbiMycka [bIMOB
" BblENEHNN - CTporo
npuaepxmBanTech npeanucaHum
MECTHbIX KOMMETEHTHbIX YYPEXOEHUN. ®
OtcacblBaeMbll  BO3AYX HE  [OSKeH
HanpaBnATLCA B KaHar, WUCnomb3yembli
Ons oTBOZa [AbIMa M3 YCTPOWCTB,

317

CXWrarLyx ras unu gpyroe Tonnveo. e
Hu B KOem cnyyae He MONb3ynTeCh
npubopom bes NpaBuUmnbHO
CTaHOBMNEHHOM peLuetku! °
CMONb3yNTe TOMBKO KPENeXHbIe BUHTHI,
noctaBnseMble ¢  u3genuem  ans
yCTaHOBKM, NGO, Npu UX OTCYTCTBUM,
npnobpetuTe Kpenex
COOTBETCTBYHOLEro Tuna. Kcnonb3oBatb
BWHTbI HaZMeXallen ArnnHbI, Kak ykasaHo
B PYKOBOACTBE MO yCTaHOBKE. ® Koraa
[aHHbIA  npubop M YCTPOWCTBA,
NUTaeMble He OT NEKTPOCETH, paboTatoT
OHOBPEMEHHO, BakyyM B NMOMELLEHUN HE
[OMmkHO npesbiwath 4 Ma (4 x 105 H6ap).
e BaXHO NpaBUNbHO XpaHWUTbL [aHHOE
p\ékosoncmo, 4yToObl  MOXHO  ObINO
obpatuTtbes K Hemy B 06O MOMeHT. B
CryyYae npofaxu, OTYYXOEHUS UK
nepemeLleHns npubopa cnegyet
ybeautbes, 4TOObI PYKOBOACTBO
HaX0AUNoOCb BMECTE C HUM.
,EIaHHoe W3aenve uMmeeT MapkuMpoBKY B COOTBETCTBUU C
pvpekTeoi EBponeiickoro cotoza 2002/96/EC - UK SI 2013
N03113, no yTunusaumm 3NeKTPUYECKOro U 3NEKTPOHHOro
obopypoBanus (WEEE). Y6eauBlumch B TOM, YTO AaHHOe
ngenve ytunusmpyeTca npaBuibHO, NOMb3oBaTteNlb BHOCUT

CBOV  BKMag B MpefoOTBpALiEHME  MOTEHLMAmNbHbIX
OTpULIATENbHbIX MOCMEACTBUI AMNs OKpYXatolen Ccpedbl W

300pOBbs  YeroBeka. CHMBON mmmm  HA  U3OENAM WU
npunaraeMoil K Hemy AOKYMEHTALMM YKasblBaeT Ha TO, 4TO
[aHHOE YCTPOMCTBO He [OMKHO YTWUNM3MPOBaThCs  Kak
6biToBbIE OTXOAbI. Ero cnegyet cgaTb B COOTBETCTBYHOLIMNA

COOPOYHbI  MYHKT,  3aHUMatoLLniics nepepaboTkoi
3MEKTPUYECKOTO 7 3MEKTPOHHOTO 0bopyoBaHms.
YTUnu3npoBaTb  COMMacHo  MECTHbIM ~ HOpMmatuBam o

nepepaboTke 0TX0fOB. [nsi momyyeHus [ONOMHUTENbHOM
WHchopmaumun o nepepaboTke, pekynepaLun M yTUnM3aLum
AaHHOTO M3penust criefyet obpaTUTbCs B COOTBETCTBYHOLLNA
MECTHbIl OpraH, B cnyx0y cGopa GbITOBbIX OTXO4OB WM B
MarasuH, re 6bin npuobpeTeH npubop.

O6opynoBaH1e CrpOEKTUPOBAHO, MCMbITAHO W M3rOTOBMEHO
COrMacHo creaytowym cTaHgapTam:

+ bBbesonacHocte: EN/IEC 60335-1;
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Paboumne xapakrepuctuku: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; 1ISO
5167-3; 1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2;
» OMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. PekomergaLun no
NpaBuIbHOM  3KcnnyaTauum  0BOpyAOBaHWMA C  LEMbio

EN/IEC  60335-2-6,



YMeHbLUEHNst BO3MECTBIS Ha OKpyatoLLyto cpeny: B Havane
TOTOBKW BKMtOYaiiTe NpuBOp Ha MMHMMarbHYI0 CKOPOCTb W
OCTaBnsiTe BKMIOYEHHBIM Ha HECKOMbKO MWHYT nocne
3aBeplUeHus npouecca rotoeku. Cnemyet yBenuuuBaTh
CKOPOCTb TOMbKO MPY Hann4n 6ONbLIOTO KOMMYECTBa AbIMOB
M napa M WCMonb3oBaTb (pyHKUMo Boost Tombko B
VCKIIOUMTENbBHBIX cryyasix. Ans noaaepxanst
3(DPEKTUBHOCT  CUCTEMbI  YAAmNEHWs 3anaxoB crneayet
3aMeHsTb Mo Mepe HeobX0AMMOCTI YrombHBIA(-e) nnbTP(bl).
[Ons nopnepxaHns 3d(EKTUBHOCTU XMPOBOrO  hunbTpa
HeobxoguMmMo Mo Mepe HeobXxoaMMOCTM ero ouunwatb. [ns
onTUMM3aLMN 3(EKTUBHOCTY 1 YMEHbLLEHNS LUyMa CriedyeT
“Cnonb3oBaTb  BO3AYXOBOAbI  MaKCMManbHOro — AvameTpa,
yKasaHHOro B AaHHOM PyKOBOACTBE.

2. Nonb3oBaHue

Wcnonb3oBaHMe Bapo4HON MOBEPXHOCTU

Cuctema WHAYKUMOHHOrO Harpeea OCHOBaHa Ha (bMSMHeCKOM
SBNEHUM MarHUTHON MHAYKLMM. OCHOBHOI XapaKTepuUCTUKON
3TON CUCTEMbI SIBNSIETCS npaMasa nepefava sHeprun OT
reHeparopa K kacTptone.

Mpeumywiectaa:

Ecnm CpaBHMBaTb C ANEKTpu4eckummn
NOBEPXHOCTAMMU, Balla MHAYKLMOHHAA NaHenb:
- OesonacHee: MeHbluas TemnepaTypa Ha CTEKNSHHO
NOBEPXHOCTU.

- BbicTpee: BpeMsi pa3orpesa efbl MeHbLUe.

- TOYHee: MOBEPXHOCTb pearupyet HesameanuTenbHO Ha
Balll KOMaHAbl

- adhpekTuBHee: 90% 3HepronoTpebneHns npespallaeTcs
B Tenno. Kpome TOro, Korga KacTprons CHATa C NOBEPXHOCTH,

Bapo4HbIMU

nepefava Tenna nepepbiBaeTCs He3aMemNnTenbHO, UTO
npefoTBpaLLaeT becnonesHoe paccenBaHne Tenna.

2.1 EMKoCTM Ansa Bapku

Mcnonb3yinte TOMbKO KacTplonu, KOTOpble MMEHT

cumBon
BaxHo:
BO u3bexaHne HeobBPaTUMOrO MOBPEXAEHWS BapOYHOM
MOBEPXHOCTY He cTonb3yiTe:

- éMKOCTM C He MONTHOCTLIO MAOCKAM [JHOM;

- MeTannn4yeckme eMKoCTY C 3ManupoBaHHbIM AHOM;

- €MKOCTM C LuepliaBbiM OCHOBaHWeM (BO u3bexaHue
LiapanuH Ha NoBEPXHOCTH);

- HUKOTA He CTaBbTe FOPsiuMe KacTPONIN W CKOBOPOZKM Ha
naHenb ynpaBneHnst BapoOYHON NOBEPXHOCTY.

2.1.1 CywecTByloLyue eMKOCTH

an/I WHOYKUMOHHOM Harpeese [Ang reHepupoBaHua Tenna
ncnonb3yetcsa ABfeHUe MarHetusama. ['Ioswmy EMKOCTH
OOJIMKHbI coAepXaTb Xeneso. Y106bI NPOBEPUTL ABNAETCA 1
MaTepuan KacTptonM MarHUTHbIM, BOCI'IOJ'IbsyVITer 06bI4YHbIM
MarHuTom. KaCTpIOl'IVI HenpurogHbl Ana Ucnonb3oBaHusg, ecnu
MarHuT He pearvpyet Ha HuX.

2.1.2 PekomeHayeMble AUameTpbl AHA KacTpoNb
BAXHO: ecnu pguameTp KacTpronuM He COOTBETCTBYET
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TpebyemMoMy, 30HbI BapKu He BKOYATCS.
Y106bI y3HaTh MUHUMANbHBI AUAMETP KAcTPHOK,
COOTBETCTBYIOLLMIA KaXION M3 30H, 0BpaTUTECh K
UNICTPUPOBAHHOM YacTh STOr0 PyKOBOACTBA.

2.2 QHeprocbepexeHune

[ins DOCTVKEHWS HAUMYYLLINX Pe3ynbTaToB PEKOMEHAYETCS:

- Wcnonb3oBaTb CKOBOPOABI U KacTpiony C AMAMETPOM AHa,
paBHbIM AMAMETPY 30HbI BAPKY.

- /lcnonb3oBaTh TOMbKO KACTPHONM U CKOBOPOAbI C MIOCKUAM
LHOM.

- o BO3MOXHOCTM 3aKkpblBaTb KaCTPHONM Kpblllkamu B
npoLiecce roToBKM.

- ToToBUTH OBOLUM,
KOMM4YeCTBOM  BOABI,
NPUrOTOBNEHMS.

- Wcnonb3oBaTb CckopoBapky, Tak kak OHa ele Gomblue
YMEHbLUAET 3HEPronoTpedneHre 1 Bpems NpuUroToBREHMS.

- CTaBWTb KacTpionio B LiEHTPE 30HbI Bapky, 0603Ha4eHHOM Ha
MOBEPXHOCTY.

kaptoens ¥ T.N. ¢ HebombluMm
4tobbl  YMEHbLWWTb  BpeMsi

Wcnonb30BaHme BbITSKKMN
CuctemMa BbITSXKM MOXET M3roTaBMMBATLCS B BbITSKHON
BEPCUK, C BbIBOLOM MapOB Hapyxy, 1 GUIbTPYIOLLEi BEpCUn,
C BHYTPEHHEl peLpKynsauuen.

WUcnonb3oBaHue ¢ pexume oTBoAa Bo3ayxa
Mapbl BbIBOAATCS Hapyxy Mo kaHanam (npuobpetatotcs
OTAEMNbHO), MPUKPENNEHHbIM K COEANHUTENbHOMY hnaHLly,
BXOAALEMY B KOMMIEKT NOCTaBKM.
Pasvep BbITSHOTO KaHana [JOMMKEH COOTBETCTBOBATH
pa3mepy COeNHNTENbHOrO KoMbLa:
- NpU KBagpaTHOM CeYeHUM BbIXOAHOTO OTBEPCTUS: 222x89
MM
- NPV KPYITIOM CeYEHNM BbIXO[HOTO oTBepcTUst: @ 150 MM (*)

[ins nonyyeHs 4ONOMHUTENBHOM MHGOPMALK
obpalLaiTech K CTpaHuLe UNNKCTPUPOBAHHOI YacT AaHHOTO
PYKOBOACTBA, MOCBALLEHHOM NPUHAANEXHOCTAM BbITSKHOM
Bepcuu. [oacoeanHUTe U3KEnie K BbITsKHBIM Tpy6am
OTBEPCTUSIM B CTEHE, UMEIOLLMM AUAMETP, KOTOPbI paBeH
AVameTpy BbIXOHOTO OTBEPCTUS (COEAMHUTENBHOTO
tnaHya).

Vcnonb3oBaHue BbITXHBIX TPy® M OTBEpCTWiA B CTeHe C
MeHbLIMM AMamMeTpoM MpuBeSeT K YXyALeHuio paboumx

XapaKTePUCTUK ~ CUCTEMbI  BBITSKKM 1M CYLYECTBEHHOMY
YBENUYEHNIO YPOBHS LyMa.
MoaToMy MpOM3BOAMTEMb  CHUMAET C  Ccebs  BCsKyio

OTBETCTBEHHOCTb, CBA3AHHYIO C 3TUM (PAKTOM.
Vicnonb3yiiTe kak MoXHO 6onee KOPOTKUiA kaHan
(D Vicnonb3yiiTe  kaHanm C  MMHAMAnNbHO  BO3MOXHbIM
konuyecTBOM W3rMBOB (MakcuMarbHbI yron u3ruba:
90°).
He ponyckaiiTe CyLleCTBEHHOTO W3MEHEHUSI CEYEHMst
kaHana.



Wcnonb3oBaHne B pexume peLmMpKynsLuu

Bo3gyxa

BcacbiBaembl  BO3gyX  (DUMbTPyeTCs € MOMOLLbIO
crnewmanbHbIX KApO- M 3anaxoynaenuBalownx unbTpoB, a
3aTemM BO3BpalyaeTcs B momelleHve. bonee nogpobHo cwm.
CTpaHWLy MO akceccyapam PyKOBOACTBA MO MOHTaxXy W
yCTaHoBKe - PunbTpytoLLEee UCMONHEHME.

Mpenynpexpenne: B cnyyae oGopynoBaHusi Bbinycka
BHYTPU anemeHTa Me6Genu, Heo6xoaMMO NpPeaycMOTPETb
npoxoA Bo3ayXa Yepe3 naHenb LOKONS ¢ MUHUManbHOM
nnowaab ceYeHUs NpM6M3nTENLHO B 120cM2.
Mocetute caitbl Www.elica.com u www.shop.elica.com,
4T06bI 03HAKOMUTLCA C NOSHLIM aCCOPTUMEHTOM
KOMMNNEKTOB ANs pa3NuyHbIX BEPCUIA YCTaHOBKM, Kak
¢unbTpylowwei, Tak M BCacbiBaloLLEN.

3. YcraHoBKa

®  OneKTpuyeckun MEXaHUYECKIIA
MOHTaX LOIKHbI BbINOIHATLCS
cneyyanmanpoBaHHbIM NMEPCOHasoM.
MMpnbop npegHasHayeH Ans YCTaHOBKA B
CTONMELHULY TOMWWMHON 2-6 CM B Cryyae
ycraHoskn CBEPXY u 2,5-6 cm B cryvae
yctaHosku 3ANOANNLO.

MuWHuUManbHoe — paccTosHue — Mexay
BapOYHON MaHemnbl0 U CTEHON [OSMKHO
COCTaBNATb He MeHee 5 CM C nepeaHeit
CTOPOHbI, HE MeHee 4 cM no Gokam W He
MeHee 50 CM OT BepXHMUX HaBECHbIX

n

LuKacpoB.

[MpumeyaHve. PekomeHayemble
PacCTOSHUS SBNAOTCS
OPMEHTUPOBOYHBIMI: NP MPOEKTUPOBAHM
MPOCTPaHCTB  HEOBXOOMMO  CrefoBaTh
yKasaHusM  MpOW3BOAMTENS  KyXOHHOW
mebenu.

/!\, 3.1 dnekTpryeckoe coeanHeHNe
Puc. 9-10-11-12

e Ortkmoumtb npubop OT CceTn. e
YcTaHoBKa [OImKHa BbIMOMHATLCS
KBanMULMPOBaHHbLIM MepcoHanom,
3HAKWMM  JEeNCTBYIOLLME  HOPMbI MO

YCTAHOBKE 1 TeXHWke GesonacHocTn. e
MpouseoauTenb CHUMaeT ¢ cebsi BCskyto
OTBETCTBEHHOCTb 3a  ywepb mioasm,
JKMBOTHBIM MITN UMYLLECTBY, HaHECEHHbIIA
B pesynbTate HecoOMofeHNs ykasaHui,
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colepxalluxca B [OaHHOM pasgene. e
Kabeno  mutanms  gomkeH  ObiTb
[OCTaTOMHO  ANMHHBIM,  4TODbI  MOXHO
BbINO CHATL BapOUHyHO NaHenb ¢ paboden
CTOMelHNUbl. o  YbemuTbCsi,  4TO
HanpPsbkeHWe, YKa3aHHOE Ha  3aBOACKOM
Tabnnuke, PacronoXeHHOW Ha [HWLLe
npubopa, COOTBETCTBYET HAMPSKEHNIO B
[OME, B KOTOPOM OH OyaeT yCTaHOBEH. @
He wucnonmb3oBaTb  yOnMHATENM. @
OnekTpuyeckuin  kabenb  3a3emreHns
[OKeH ObiTb HA 2 CM ANMHHEE ApYrvX
kabenen. e Ecnn ObiTOBOM MpubOp He
cHabxeH kabenem nuTaHns, UCMoMnb30BaTh
kabenb ¢ AMamMmeTpoM NPOBOLOB MUHUMYM
2,5 MM2 nipy MowHocTy ao 7200 B, a npu
Oonblueil MOLWHOCTU CeYeHUe  [OIMKHO
cocTaBndtb 4 MM2. e Hu B 0gHOW K3
TOYeK TemnepaTypa kabens He AOMKHA
npesbllwatb 6onee uyem Ha 50°C
TEMMepaTypy B MNOMELeHU. @
YcTpoitcTeo npeaHasHayeHo ans
MOCTOSIHHOTO MOAKIHOYEHNS K 3NIEKTPOCETH.

e BHumanue! [lepeq  MOBTOPHbIM
MOOKIOYEHNEM LIEMN K CETU NUTaHMS Ans
NPOBEPKY ee MpaBuIbHOrO
(DYHKUMOHMPOBaHMS  criedyeT  Bcerga
NpoBepsiTb, 4TOObI CETEBOW Kabenb Obin
CMOHTUPOBaH MpaBWnbHO. ® BHUMaHue!
3ameHa coeuHUTENbHbIN Kabens JomkHa
NPOV3BOANTLCS aBTOPU30BAHHOM CRYxO0M
TEXHWYECKOA MOMOLM  WAWM  NMLOM  C
aHarorMyHom KBanuukaLmen.
Mpumeyanue: npubop MMeeT yHKLMIO
OrpaHnyeHns moLHocTn Power Limitation,
MO3BONSIOLLYI0  3afaTb  MaKCUMarbHbIi
nopor noTpebnexus KBT.

HacTpoika  [JOmxHa BbIMONHATLCH B
MOMEHT  MOOKMKYEHUs — u3demms K
ONEKTPUYECKON CeTU WM B MOMEHT
MOBTOPHOIO BKITIOYEHNS camoit
onekTpudeckom  cetm (B TeueHue
nocnegylowmux 2 MuHyT).  [lopsigok
HacTpoOMKM  oyHKUMM  Power  Limitation



ykasaH B pasgene «DyHKUMOHNPOBAHIE»
[1aHHOTO PYKOBOACTBA.

3.3 YcraHoBka

lMepen Ha4anoM ycraHoBKM:

+ Tocne pacnakoBku u3pgenus HeobXxoaumo ybeauTbes,
4YTo OHO He ObINO MOBPEXAEHO BO  Bpems
TPaHCTIOPTMPOBKY, U B Cryyae 0BHapyxeHUsi npobnem,
npexae Yem MpUCTynaTb K YCTaHOBKe, cneayet
CBAA3aTbCA C NPOAABLIOM MNK C OTAENOM TEXHUYECKOM
NoAAePKKN KITMEHTOB.

o Ybemutbes, uyTOObI  MpUOBpETEHHOE  M3menve  MMeno
paamepbl, NOAXOAALLME ANs BbIOPaHHON 30HbI YCTAHOBKN.

o YbeantsCsi, uTODbl BHYTPM YnakoBkM He 6bino (o
COODPaXEHNSM TPAHCMOPTMPOBKI) BXOAALLMX B KOMMIEKT
MaTepuanos (Hanpumep, NakeTVKoB C BUHTaM, rapaHTn 1
T.4.); NPV HaNW4MM X CeayeT U3BNeYb U COXPaHHUT.

¢+ [lpoBepuTb Talkke, 4TOObI PAAOM C MECTOM YCTaHOBKY
“Menach anekTpuyeckas poseTka.

MoarotoBka MeGenbHOro aneMeHTa Ans BCTPaMBaHMS:

- Wspenwe Henb3A  ycTaHaBIMBaTb  HA  XONOAWMbHOE
oopyaoBaHue, NOCYAOMOEYHbIE MaLLHbI, Meyn, [yXOBKY,
CTUparbHble MaLUMHbI 1 CYLLUTKM.

- BoinonHuts Bce paboTbl mo peske mebenu A0 yCTaHOBKM
BapOYHOI NaHeN 1 akkypaTHo YAANHTh CTPY3KKY WM OMTKA.

- [ins onTMMM3aLMK ycTaHOBKY hnnbTPYHoLLEI BEpCum

pexoMeHAyeTCs U3roTOBUTL OTBEPCTHE B LIOKONe, KyAa

crnefyeT BCTaBUTB PeLLETKY, MMEHOLLYIOCA B MPOAAXe.

MPUMEYAHME: vicnonb3oBaTb  OIHOKOMMOHEHTHbIA  Kneit-
repMeTvk (S), ycToiumMBbIN K TeMnepaTypam o 250°%; nepeg
YCTAHOBKOW ~ CKIIE/MBAEMble  MOBEPXHOCTU  HEoBXOAMMO
TLLATENbHO O4YUCTUTb, YAANMB BCE BELLECTBA, KOTOpble MOryT
MpensTCTBOBaTL WX afreauy (Hanpumep, aHTUaareavBbl,
KOHCEPBAHTbI, CMaskW, Macrna, MOpOLLKM, OCTaTkv CTapbix
KreeB W T.M.); krelt HeobXx0aMMO PaBHOMEPHO pacnpenenuTb
ro BCeMy MepUMETPpy paMbl; Mocrne CKIenBaHus Aatb Kreto
BbICOXHY Tb B TEYEHME NPUMEPHO 24 4acos.

Puc. 2 - 16(B)

BHumaHue!  YcTaHoBKa  BWMHTOB M

cukeupytolmx  npucnocobnenmn - 6e3s

C06J'I}OD,eHVIFI AaHHbIX UHCTPYKUUN MOXET

noeneyb 3a cobon Hammume puckos,

CBA3aHHbIX C 3rIEKTPUYECTBOM.

Mpumeyanue: ons npaBunbHON YCTaHOBKM n3penus
pekomeHayeTcs 0bepHyTb TPyBOMPOBOAb! KNEKo NEHTON co
CcreayHoLLMMK XapakTepucTukamm:

- 3anacTuuHas nnexka u3 markoro MBX ¢ kreem Ha akpunaTtHoi
OCHOBE

- cooTeeTcTBMe cTanaapty DIN EN 60454

- aHTUNUPeH

- OTNINYHAS YCTONYMBOCTL K CTAPEHIIO

- YCTOMYMBOCTB K Nepenanam Temnepatypbi

- YCTOMYMBOCTB K HA3KMM TemnepaTypam
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4. ®YHKLMOHUPOBaHME

Maxenb ynpaBnenus

10

9 8 7

KHonku / gucnnei

1

ON/OFF Bapo4HOI NOBEPXHOCTI/BbITSKKM

Bbi6op Bapoy4HOit 30HbI

[ucnneit BapoyHoi 30HbI

YBenuyenne/ymeHblLeHne Power Level (ypoBHS MOLLHOCTM) 1
MOLLHOCTM BbITSKKM

BbiBog Power Level (YypoBHS! MOLLHOCTM) M MOLLHOCTY
BbITKKM

Mogkniouenne Taitmepa “STAND_ALONE” (0TaenbHbIN)
[vcnneir: Taimep “STAND_ALONE" (oTaenbHblit) / Taitmep
BapOYHbIX 30H

YBenuyeHve/ymMeHbLLEHNE BPEMEHN Taimepa
“STAND_ALONE” (oTAenbHbIN)/ TaliMepa Bapo4HbIX 30H

lMogknioyeHne TaiMepa Bapo4HbIX 30H
VIHArKaTOp NOAKNIOYEHHOTO TaliMepa BapO4HbIX 30H

MopkntoveHve Automatic Heat Up (aBromatnyeckuin Harpes)
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10.

11.

12.

13.

14.

BkntoyeHne Temperature Manager - ynpaeneHue
Temnepartypoi (Warming Function - yHKumst
noporpesa)

Maysa

Key Lock (6nokmpoBka KHOMok)

VIHOyKaTOp NOAKIOYEHHON BbITSKKN

BkntoueHve uHaukaTopa 3arpsisHeHUs urbTpoB

Bbibop/noakntoyeHne BbITSKKN
[ucnneit BbITSHXKY

[vcnneit 3arpssHeHmns yronbHoro/kepammyeckoro
unbTpa - HUNLTP KUPOB
C6poc 3arpsisHeHns nnbTPOB

loakrioyeHne aBTOMaTUHECKON (YHKLIMN BbITSXKM



UCMONb30BAHUE BAPOYHOW NOBEPXHOCTY

HyxHo 3HaTb nepea Ha4anoMm MCnonb30BaHUs:

Bce yHKLMM 3TOI BApOYHOW NOBEPXHOCTU CNPOEKTUPOBAHDI
¢ cobriofieHnem cTporux Hopm 6e3onacHocTy.

Moatomy:

* HekoTopble dhyHKLMM He aKTUBMPYHOTCA UMK
OTKIIH0YaOTCA aBTOMATUYECKM NPY OTCYTCTBUM KacTpHonb
Ha NOBEPXHOCTH MIU NPU UX HENPaBUNbHOM
pa3meLLeHnH.

* B HekoTopbIX Criy4asix akTUBUPOBaHHbIE (DyHKLMM
aBTOMATUYECKN OTKITKOHAKOTCS YEPE3 HECKOMbKO CEKYHA, ecrvt
ans BbIOpaHHOI hyHKLMKM Heobxoauma AONONHUTENbHAs
HacTpouka (Hanp.: “BkniounTb BapoyHYH0 NOBEPXHOCTL”
6e3 yHKumA “BbIGop BapoUHoIi 30HbI” 1 “Pabovas
Temneparypa”, nnbo “®ynkuus Lock (6nokupoBka)” unum
“Tanmep”).

/ ! Bumanue! B cnyyae (Hanpumep) anutenbHoro
1CMONb30BaHWS BbIKIHOYEHNE BAPOYHOM 30HbI MOXET HE BbITb
MrHOBEHHBIM, MOTOMY YTO OHa HaxoauTcs B hase
oxnaxaeHus. Ha gucnnee BapoyHoii 30HbI MOSIBATCS CUMBON
= 0603HavaloLLuit 3Ty thasy.

Meper npubnukeHeM K BapOYHOIA 30He MOAOXAMTE, NoKa
Jucnnen noracHet.

[ucnnen Bapo4HOM 30HbI
Ha aucnnesix, COOTBETCTBYIOLLMX BAPOUHbIM 30HaM,
oTobpaxatotcs cnegytoLune AaHHbIe:

Bapquaﬂ 30Ha BKIYeHa

g

Power Level (YpoBeHb MOLHOCTM) 1.9.P

MH,ELVIKaTOp OoCTaTo4Horo Tenna

Pot Detector (aat4nk Hanuums KyXOHHOM ¥
nocygbl) -
®yHKuma Bridge (nepekpbiTue) BroYeHa ,‘F,’
®yHkyna Temperature Manager -
(ynpaeneHue TemnepaTypoit) BKIoYeHa L
®yHkums Child Lock (3awwwTa ot aeteir) L
BKIIOYEHa

1
OyHkumsa Maysa N

®ynkums Automatic Heat UP
(aBTOMaTMYECKM HArpeB)
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XapaKTepVICTVIKVI Bapquoﬁ NOBEPXHOCTU
@ Safe Activation (6e3onacHoe Bkno4eHue)
/3penve BKNIOYAETCS TOMBKO MPU HaNNYNKM KacTpionb B
BapOYHbIX 30HaX: MPOLIECC HarpeBa He 3aryckaeTcs i
npekpaLyaeTCcs Npy OTCYTCTBUM UMW CHATUN KAcTPHOMb.

@ Pot Detector (aaTynk Hanu4ns KyXOHHOW nocyAabl)
YCTpoICTBO aBTOMATUYECKM ONPEAensieT Hanuyme KacTpiorb
B BAPOYHbIX 30HaX.

@ Safety Shut Down (MpegoxpaHnTenbLHOE OTKNYEHUE)

B uensix 6e30nacHOCTY Kaxzaast BapoyHast 30Ha umeeT
MaKcumanbHoe Bpemst paboThbl, KOTOPOE 3aBUCUT OT
YCTaHOBEHHOO YPOBHS MOLLHOCTU.

@ Residual Heat Indicator (mHAMkaTop 0CTaTO4MHOrO
Tenna)

[ocne BbIKMKYEHNS OAHON MW HECKOMBbKIX BAPOYHbIX 30H Ha
Hanuune 0CTaToOYHOro Tenna ykasblsaeT cneLuanbHblit
CUrHan Ha aucnnee MHONKATop COOTBETCTBYIOLLEH 30HbI B
BUAe cMMBONa gt

Pabora
Mpumeyanue: ans aktvsauuv nioboit dyHKLMM Heobxoanmo
npeaBapuTenbHO akTMBMPOBaTb Tpe6yemy+0 30HY.

@ Bknroyenve
KpaTko HaxaTb (NpoBecTy) ® ON/OFF(BKN/BbIKI) (1)

BapoYHas MOBEPXHOCTL/BLITSHKKA, CUMBON ® 3aroputes.
Ecnv npogomxatb Haxatue, KpaTKOBPEMEHHO NOSIBATCA
BCE AOCTYMNHbIe (hYHKLMM, 3aTEM OCTaHYTCH aKTUBHbIMM
TOMNbKO OCHOBHbIE. [lpyrve hyHKUMM NOAKMIONATCS U
MoryT 6bITb MCMONb30BaHbI Aanee BO Bpems
nonb30BaHUsA YCTPONCTBOM.

BAXHO:
BCe A0CTYNHble hyHKUMN ByayT noacBeUMBaTLCS C
HeBONbLWON APKOCTLIO, MOACBETKA CTaHET APYE TONbKO

Torga, Korga QYHKQMH GerT noaknt4veHa.

Elye pa3 HaxmuTe ® ANSt OTKIKYEHNS
Mpumeyanue: flaHHas yHKUMS SABNSAETCSA NPUOPUTETHOM
M0 OTHOLIEHUH KO BCEM OCTaNbHbIM.

@ Bb160p BapoYHbIX 30H
KocHyTbcs (Haxatb) obnacTb BbiGop/aucnneli (2),
COOTBETCTBYHOLLYIO HYXXHON BapPOYHON 30HE.

@ Power Level (YpoBeHb MOLHOCTH)

BapouHas noBepxHOCTb UMeeT 9 YPOBHEiA MOLLHOCTY.
MpuKOCHYTLCS M NPOBECTU NanbLamu eaonb MaHenu
Bbl6opa (3):

BMPaBO N5 YBENUYEHNS YPOBHS MOLLHOCTY;

BNEBO A5 YMEHbLLEHUS YPOBHS MOLLHOCTY.



3apaHHbIN YpOBEHb MOLHOCTH NOSIBUTCA B 06nacTu
Bui6op/aucnneii (2)

@ Power Booster (yeunurens MOWHOCTH)

/3nenve meeT LONOMHNTENBHBIN YPOBEHb MOLLHOCT (BblLLE
YPOBHS J), KOTOPbIN aKTUBMPYETCS Ha 5 MIHYT, Nocne Yero
MOLLHOCTb CHIKAEeTCs 0 MPEebIAYLLEro YPOBHS.

KocHyTbcs 1 npoBecTv nanblamu Bonb Maxenu BbiGopa (3)
(cBblle ypoBHst J) 1 noaknouMTs Power Booster (ycunutens
MOLLHOCTH)

YpoBeHb Power Booster (ycunutensi MOLLHOCTM) yka3aH B
obnacti Beibopa/aucnnest (2) cumsonom ”

@ Key Lock (6nokmpoBka KHONOK)

®ynkums Key Lock nossonsiet 61ok1poBaTh HaCTPOIiKu
NOBEPXHOCTU, YTOObI N36eXaThb NX CAYYaNHOrO M3MEHEHMS.
[Tpn 3TOM yxe ycTaHOBNEHHbIe (yHKLMN OCTaloTCS
aKTUBHBIMM.

BkntoyeHue:

* HaXMuTE (10)
[Ans omkntoyeHus noemopume delicmeue.
Mpumeyanue: ecnn B akTuBHOM pexvme Key Lock Gypet

HaxaTa niobasi Apyras hyHKUNS, CUMBON Gypnet murars,
4TO 03HAYaeT JelcTBIE (DYHKLMM U HEOBXOAMMOCTb ee
OTKITKOYEHMS!, YTOGbI paboTaTh C BAPOYHOI MOBEPXHOCTBHO.

@ Automatic Heat UP (aBToMaTyeckuit Harpes)
®ynkums Automatic Heat UP nossonsieT bbicTpee 4oCTUYb
3a/1aHHYH0 MOLLHOCTb. Vicrnonb3aysi aHHy0 (yHKLMK, MOXHO
obecneuntb 6onee GbICTPOe NpUroTOBMNEHME, OAHaKO 6e3
pucka NpuropaHusi MNLLY, NOCKOMbKY Temnepatypa He byaet
MpeBbILLATb YCTAHOBMEHHOE 3HAYEHNE.

[aHHas yHKUWS JOCTYNHa ANs ypoBHEN MOLHOCTY 1-8.

BkntoyeHue:

)
* Ha BK/YEHHON BAPOYHOM 30HE HAXMUTE = (7)
* Ha gucnnee (2) nosBuTCa Murarowas "1, kotopas
yepeyeTcs CO 3HayYeHWeM 3afaHHoO B BapOYHOII 30He
MOLLHOCTM

Ecnn yBennunTb ypoBeHb MOLLHOCTW B BapOYHON 30He:
cyHKunst Automatic Heat Up ocTaHeTcs akTUBHOW C HOBOW
HaCTPONKON TemnepaTypbl;

Ecnn ymeHbLLUUTb YPOBEHb MOLLHOCTI B BaPOYHOI 30HE:
tyHKuns Automatic Heat oTkmoumTes.

Mpumeyatue: npu 0AHOBPEMEHHOM BbIGOPE Apyroi
A

g
BapOYHOI 30HbI CUMBON = (7) BepHeTcs Kk nopcBeTKe
HU3KOIA IPKOCT, TEMEPb 1 B 3TOI 30HE MOXHO aKTUBUPOBATL
chyHkumio. OyHKUMA B NKOBOM Cryyae ocTaHeTCs
MOAKNIOYEHHON B 30He, rAe OHa yxe Obina 3agaHa, 06 aTom
CUrHanuaupyeTcs Ha gucnnee (2)
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@ Temperature Manager (Warming Function)
(ynpaBneHue Temnepatypoi, hyHKLMA NoAorpeBa)

®yHKuma Temperature Manager ynpasnset Temnepatypoi,
obecneunBas noaaepkanne Tenna npu NOCTOSHHOMN
Temrneparype Ha ONTUMU3NPOBAHHOM YPOBHE MOLLHOCTH.
OYHKLMS MAeanbHO NOAXOANT ANS NOJAepxKaHNs B
MOAOrPETOM COCTOSHUN YXe MPUrOTOBNEHHbIX bntod. PyHKUmS
Temperature Manager akTMB1pyeTcs npu NEPBOM HaxaTun
KHOMKY.

Ha avcnnee (2) 30HblI, pa60Ta|ou4eL7£ pexume ynpasnexus

Temnepatypoit, nosisutes cumeon el

Mpumeyanue: npu 0fHOBPEMEHHOM BblbOpe Apyro
—

BapOYHOI 30HbI cmBon @ == (8) BepHETCA K NoAcBeTke
HW3KOW SIPKOCTU, TENEPb U B 3TOI 30HE MOXHO aKTMBMPOBaTb
hyHKUMI0. DYHKUMS B NMOOOM Cryyae ocTaHeTcs
MOAKIIOYEHHON B 30He, e OHa yxe Bbina 3agaHa, 06 aTom
CUrHanuM3upyeTes Ha aucnnee 2)

-—

—
* Ewe pa3 Haxmute @ = (8) Ans oTkNOYEHUs U
BbIKIMIOYEHUs!, NOKa YPOBEHb, BbIBEAEHHbIN Ha Aucnnee (2),

He cTaHeT “LI".

lMpumeyanne: ecnv cpasy HeCKOMbKO 30H paboTatoT B
pexvuMe ynpaenexus Temnepatypon (hyHKLuS Nogorpesa),
BbIDEepuTE CHayana HyxHyto 30Hy B obriactv BeiGop (2) ;
(OYHKLMIO MOXHO OTKIIOUMTb Takoke ¢ nomoLupto Maxenn
BbIGopa (3), N9 3TOr0 NPMBECTY YPOBEHb MOLYHOCTH Ha

@ Naysa

®yHkums MMay3a No3BonseT NPUOCTAHOBUTL NoBYI0 aKTUBHYIO
(YHKLMIO HA MOBEPXHOCTY C YMEHbLIEHUEM MOLLHOCTY A0
HonS.

BkntoyeHue:
o Haxmute “F 17 (9)

* MOSBUTCS MUraoLLas I l Ha aucnnee (2)

[ins omknioyeHus yHKYUU:

« Haxmute | | (9) Manenb BbIGopa (3) 3aroputcs
* Haxmute/nposeauTe no MaHenu BbiGopa (3) Ans
OTKMIOYEHMS) DyHKLMN

MpuMeyaHue: oTkMOYEHNE BOCCTAHABNMBAET COCTOSIHUE
BapOYHOM NOBEPXHOCTM Nepez nay3oM, BapoyHas
NOBEPXHOCTb NPOACIKaET paboTy ¢ TEMM e HacTpolkamu,
4T0 BbINK 3aAaHbl paHee.

Npumeyanue: ecrnv no npoLlecTsi 10 MUHYT (pyHKLMUIO
Pausa He OTKIK4MTb, BAPOUHast MOBEPXHOCTb
aBTOMATUYECKY BbIKTIOUMTCS.

NpumeyaHue: dyHKUNA nay3bl He BINSET Ha BbITSXKY



@ Taiimep “STAND ALONE” (oTaenbHbIA)

OyHKUMS TaliMepa NpoM3BOAMT 06paTHbIA OTCHET BpEMEHN
HE3aBMCMMO OT BapPOYHbIX 30H (a TakKe OT 30HbI BbITSKKN).
Taiimep BKkmioyaeTcs HaxaTiem Ha 3oHy/aucnneit (4)

Wcnonbayiite cumsonbl == + (5) Ans HacTpoliKn
NMPOAOIKNTENBHOCTM TaliMepa, KoTopast BbIBOAUTCS B
30He/gucnnee (4)

Mpumeyvanue : nogoxaats 30 CEKYHA 1 He HAXMMaTb
HWKaKyt0 KOMaHay, YTobbl 3amycTuncs 0bpaTtHbIi OTCHET.

®opmar Taimepa cnegytoLmin 000

-LJ. yachbl

-00 MUHYTbI

MpuM.: MOXHO yCTaHaBNMBaTb TalMep Ha BpeMsl, He
npesbiwatoLee 14. 59 MuH.

B 30He/gucnnee (4) BbIBOAMTCS OCTaBLUEECS BPEMS.
Mocne 3aBepLueHIs 0BpaTHOrO 0TCYETa NOAAETCS 3BYKOBOM
curHan.

Mpumeyanue : npyu BbIBOAE 06paTHOrO OTCHETa OCTaBLUErocs
BpemeHu MeHee 10 MUHYT, chopmat ByaeT cneaytoLmm
4 MUHYTBI

- g g CEeKyHAbl

C TOYKON HENOLBUKHOIO CBETa

[ins BbIKNOYEHU TalimMepa:

* BbibepuTe 30Hy/aucnneii (4)

* HACTPOWTE NPOAOIIKUTENBHOCTb TaliMepa Ha 000 ¢
nomoLLblo == (5)

@ TaniMep BapoYHbIX 30H

®yHKLMA TaiMepa BapoYHbIX 30H ABNSETCS 0bpaTHbIM
0TCYETOM, KOTOPbIA MOXHO 3a7aTb B KaX/Jon BapOYHON 30HE,
B TOM Y1CME M OHOBPEMEHHO.

B KoHUe 3aaHHOro neproaa BapoUHble 30HbI aBTOMATNYECKN
BbIKIOYATCS), @ NONb30BATENS NPeSyNpeaunT cnelnanbHbi
3BYKOBOW CUTHar.

MoakntoueHne yHKLMM Talimepa BapO4HbIX 30H
+ KocHutech (HaxmuTe) obrnacTe BblGop/aucnneii (2)

%posem; MoLLHoCTH # 0)
* Haxmute (6) BAapOYHOI 30HBI
VicnonbayiTe cumBosbl = (5) Ans HacTpoiiKK

NPOAOIIKUTENBHOCTM TaiMepa, koTopasi oTobpaxaeTcs B
30He/gucnnee (4)

Bo Bpems HacTpolku cMBoON @ (6) muraet

Mpumeyanue : nogoxanTe 10 CEKyH, He HaxUMas HUKaKIX
KOMaHz, YToGbl 3anyCTUNCS TaliMep BapOUHbIX 30H.

Mpumeyanue : ele 0AHO ANNUTENBHOE HAXaTue (6)
cbpacbiBaeT TaiMep BapOYHOM 30HbI

anI Heo6xoanMMocCTH nosTopute ZevcTBue Ans
HECKOJIbKMX BaPOYHbIX 30H.

Mpumeyanue: B kaxnol BapOYHON 30HE MOXHO HACTPOUTL
CBOVI OTNMYaloLLMiCs Taimep. Ha aucnnee (4) nossutes
0bpaTHbI OTCYET BAPOYHON 30HbI, BbIGPAHHOM HA AaHHbI
MOMEHT. Ecnvt He BbIGpaHO HW OAHON 30HBI, Nocne
HaxaTus Ha gucnnei (4) nosiBuTcs 0bpaTHbI oTCHeT
Taitmepa “STAND-ALONE” (0Ta€enbHbIN).

Pexum oTo6paxeHus obpaTHoOro otcyeta ABNAETCA
TeM Xe, 4To n ans Tanmepa “STAND-ALONE”
(oTAenbHbIN) (CM. NpeAblAyLLMiA Naparpad TaiMep
“STAND ALONE (oTgenbHbii))

Korga Taitmep 3aBepun 0bpaTHbIi 0TCHET, NOAAETCS
3BYKOBOW CUTHaI 1 Bapo4Has 30Ha OTKIIYaeTcs.

[ins BbIKNOYEHNA Tanmepa:
* BbIbepuTE BapOYHYHO 30HY (2)
* HaCTPOIITE NPOAOIIKUTENBHOCTL TaliMepa Ha 000 ¢

noMoLLbt0 == (5)

@ Power Limitation (orpaHM4eHue MOLWHOCTH)

OyHKUMS orpaHndeHns MolHocTy (Power Limitation)
no3BonsieT HacTpaneaTb PaboTy M3nenVs Ha orpaHnyeHne
MaKcuMyma noTpeBEeHNs MOLLHOCTY, Perynmupys
noTpebnsemyto MOLLHOCTb BCEX BaPOYHbIX 30H TaK, YToObl
obuee notpebneHne BapoUHO NOBEPXHOCTY He NPeBbILLANo
3a71aHHOTO YPOBHS.

Mpum.: 3Ta HacTpoiika [OMKHA MPOM3BOAUTLCS MpH
BbIKIIO4YEHHOI BapOYHOi MOBEPXHOCTH, 63

NpeABapUTENbHOTO HaXaTIst KHOMKM

ON/OFF(BKN/BBIKI) (1) , B MOMEHT NOACOEANHEHNS
YCTPOWCTBA K CETU SNEKTPONUTAHMS UMW Nocre NOBTOPHOTO
MOACOEANHEHWS, B TEYEHME 2 NOCTEAYHOLLMX MUHYT.

[ns HacTponku 4){yuxuuu Power Limitation:

- HAXMWUTE KHONKY
(koTopas 6yp,eT MUraTh TOMbKO NEpBbIE 2 MUHYTLI Nocne
NOACOEANHEHNS U3LEeNUs K CETU dNeKTpOonuTaHus)

- NPOAOIXas YAepXMBaTb KHOMKY t A ] HaxumaTtb, no
0fHOW, Ha Bce yyacTkv BbiGopa/ducnnen (2) BapouHbIX 30H
B HanpaBneHuy NPOTUB YacoBOW CTPENKM, HaunHast C
nepenHeit npasoi (FR)
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- NPU KaXOoM HaxaTtun 6y,U.eT n3gaBaTbCA KOpOTKI/II;I 3E!yKOBOI7I
curHan;

- nocne HaxaTus Ha Bce aucnnen (2), MoxHo 6yaeT
OTNYCTUTb KHOMKY A

B 3TOT MOMEHT:

- Oucnneii (2) 3apHeli neBoii 30HbI (RL) oTobpasnt
YepenoBaHue cumaoros “C” 1 “0”, ykasblas Ha BO3MOXHOCTb
BbIMOSHEHMS 3TON HACTPOKM:

BblopaTh Ancnnen (2-RL)

nocrne yero nposectu no MaHenu BbIGopa (3), noka Ha
aucnnee He 0To6passTes cMBOMbI “C” 1 “8”,

Ha gucnnee (2-FL) otobpasuTcs Tekyllas Hactponka**

0= 7,4xBt
1= 45kBt
2= 3,1kBt

** 110 YMOMYaHWIO YCTAHOBNEHO 3HaueHne 7,4 kBT

Y106b1 NOMeHATL HAacTPOIKY yHKLmMmM Power Limitation
- HaxaTb Ha Aucnnei (2) nepesHen nesoii 30HbI (FL)

- mocne yero nposecTy no MaHenu Bbi6opa (3), 4Tobbl
3aflaTb HOBYHO yCTaBKy

- 1151 COXPaHEHMs CeNnaHHoro BbIGOpa HaxuMaTh KHOMKY

ON/OFF (1), B TeueHve 2 cekyHA; NPO3BYYMT ANVHHbIA
3BYKOBOVI CUTHar, NOATBEPXKAAOLLMA BbINOMHEHNE HACTPOIKMA

@ Bridge Zones (nepekpbITne 30H)

BapouHble 30HbI, Gnarogaps yHkumv Bridge, moryt
paboTaTb COBMECTHO, CO37aBasi EAUHYH 30HY C OfINHAKOBbIM
YpOBHEM MoLyHoCTH. [laHHast hyHKLMst obecneynBaeT
paBHOMEPHOE NMPUrOTOBNEHNE C UCMOMb30BaHUEM
CKOBOPOZIOK M KacTptonb 60MbLIMX pasMepoB.

COBMECTHO MOXHO 1CMONb30BaTh (PPOHTANBHYHO BapOUHYH0
30Hy «BepyLwas» 1 COOTBETCTBYIOLLYIO 30Hy «BTOpUYHas»,
HaxoAsLLYtoCs B 3aAHEN YacTu

(4T0bbI y3HaTb, ANS KaKUX 30H NPeSyCMOTPeHa AaHHas
(yHKLMs, obpaLLaiiTeCch K UNMOCTPUPOBAHHON YacTy JaHHOrO
PYKOBOACTBA).

Nnsa akTuBauuu dyHkumm Bridge:

- BblbepuTe 0AHOBPEMEHHO [iBE BapO4HbIE 30HbI,
KOTOpbIE NNaHNpyeTCs UCTOoNb30BaTh

- Ha AMcnnee (2) BapoyHoON 30HbI “BTopnyHas” nossutcs
cumson 1 1”

- npn nomolum Maxenu BbiGopa (3) MoxHO GyAeT 3apaTb
ypoBeHb (MowHocTb) paboThl, koTopbIi 6yaeT
otobpaxaTtbcs Ha aucnnee (2) 30Hb! ‘Begywasn»

- [N OTKMIoYeHNst hyHKUmMm Bridge focTaTouHo noBTOpUTL
npoLeaypy BKOYEHNS

Mpum.: Talimep BapoUHbIX 30H, BKIIOYEHHBIN B XOA€
paboTbl hyHKLIM NepekpbITus Bridge, npueeaeT k
aBTOMATUYECKOMY BBIKITHOYEHMIO 060MX 30H, MOCKOMbKY OHM
ByayT peryn1poBaThCst kak 0AHa 06beanHeHHas 30Ha.

UCNOJb30BAHUE BbITAXKA
@ BknoyeHve

KpaTko HaxaTb (KOCHYTbCS) ® ON/OFF(BKI/BbIKI) (1)

BapOYHO MOBEPXHOCTU/BBLITSKKMA, CUMBOI ® 3aropuTCs.
Ecnu npogomnxatb HaxaTue, KpaTKOBPEMEHHO NOSBATCA
BCe AOCTYMHbIE PYHKLMM, 3aTEM OCTAHYTCSA aKTUBHbIMU
TONbKO OCHOBHbIE. [Ipyrue thyHKLMM NOAKNLoYaTCs U
MOTyT ObITb UCNOMNb30BaHbI fanee BO BpeMs
nonb30BaHUs YCTPONCTBOM.

BAXHO:
BCe A0CTYNHble hyHKUUN ByayT noacBeUMBaTLCS C

HeGonbLWOoW APKOCTLI0, NOACBETKA CTaHeT fAp4e TONIbKO

Torga, korga QyHKgMﬂ GerT nogknt4eHa.

Elye pa3 HaxmuTe ® NSt OTKIKOYEHMS]
Mpumeyanue: laHHas yHKUMS ABNSAETCA NPUOPUTETHOM
M0 OTHOLIEHUHO KO BCEM OCTaNbHbIM.

@ BknwoveHne  cuctembl  BbITXKM:  OTkpoiTe
Flap(sacnoHky) npukocHutech k 3oHe BbiGopa (12), 4tobbl
BKIIOYUTb BbITSKHYIO CUCTEMY.

Mpumeyanue: Cuctema BbITSHKKM 060pyOBaHa yCTPOMCTBOM
FLAP - noBOpOTHOW MexaHudeckoit 3acnoHku. [lepen
BKITIOYEHNEM 30HTa BbITSXKM HYXHO CHa4ana oTkpblTb FLAP
yTobbl MPMBECTW B [JEUCTBME CUCTEMY BbITSXKKA. 3OHT
BbITSKKM 0BOpYAOBaH AaTYMKOM, KOTOPbIA MPU BKIHOYEHHOM
cucTemMe  BbITSKKM,  obecneuMBaeT  aBTOMATM4eCKyto
OCTaHOBKYy MOTOpa, €cnu 3acnoHka FLAP  nomHocTbio
3akpbiBaeTcsi. BbiTsxka nepesanyckaeTcsi TOMbko KorAa
CHOBA OTKpbIBaeTCs 3acfoHka FLAP.

@ CkopocTb (MOLHOCTb) BbITAKKN:

BbITSKHO BEHTUNATOP MMEET 3 YPOBHS CKOPOCTM
(MOLLHOCTM) BBITSXKM.

lpuKoCHYTbCS W NPOBECTM NanbLamu Baonb MaHenw
BbIGopa (3):

BMPaBO AMNs YBENMYEHNS YPOBHS MOLLHOCTY;

BMEBO NS YMEHBLLEHNS YPOBHS MOLLHOCTM.

3apaHHbIN YPOBEHb MOLHOCTH NOSIBUTCSA B 06nacTu
Bui6op/aucnneit (12)

@ Ycunutenb HarpeBa Power Booster

Ha n3penum npeycMOTPEHO 2 AONOMHNTENbHbBIX YPOBHS
MOLLHOCTM (MOMUMO YPOBHSI 3)

- Power Booster (ycunutenb MowHocTH) 1 : ¢ ycTaBkoi
Taiimepa Ha 15 MuH

- Power Booster (ycunutenb MOWHOCTH) 2 : C yCTaBKOM



Talimepa Ha 5 MUH
3aTeM MOLLHOCTb BEPHETCA K paHee 3aaHHOMY YPOBHHO.

lMpukocHUTECH 1 NpoBEAMTE NanbLami BAoMb MaHenu
BbIGopa (3) (3a npeAenbl ypoBHs 3) Ans BkoveHns Power
Booster (ycunutens mowHoctm) 1

YpoBeHb Power Booster (ycunutens mowHoct) 1 06o3HaueH
B 0bnacTv Beibopa/gucnnes (12) muratowei Ludpoi “4”

lpuKkocHMTECH M NpoBeAMTe NanbLamy Baonb MaHenn
BbIGopa (3) (3a npeaens! ypoBHs 3) 4ns BkNOYeHUs Power
Booster (ycunutens MowwHocTI) 2

YpoBeHb Power Booster (ycunutenb MOLWHOCTH) 2 0603Ha4eH
B 06nacTy BbiGopa/avcnnest (12) MUraoLm cumsorom”

@ PaboTa B aBTOMaTM4ECKOM pexume

BbiTsKka BKNtOUMTCS C Hamboriee MOAXOASILLEA CKOPOCTbIO,
npucnocobus CKOpOCTb 0OTCOCA K MakCUMarbHOMY YPOBHIO
MOLLHOCTH, UCMOMb3yEMOMY B BAPO4HbIX 30HAX.

Korpa BapoyHble 30HbI OTKMIOYAIOTCS, BbITSXKA afanTupyeT
CBOK CKOPOCTb W MOCTENEHHO CHWKAET ee, YTobbl yaanuTb
0CTaTOYHbIV Nap W 3anaxu.

[ins akTMBaLMK AaHHON (YHKLIMN:

Haxmute (14)

[ns omkntoyeHus noemopume delicmeue.

Mpum.: ecnv, B aBTOMaTYECKOM pexume Ha MaHenn
Bbl6opa (3) 6yayT BbIGpaHbI ckopocTb oT 1 A0 3,
aBTOMATUYECKUI PEXIM OTKIIOYAETCS;

Ecnu BbibupaeTtcs Power Boster (ycunurenb MowHocTH),
aBTOMATUYECKUIA PEXIIM BHOBb BKMKOUMTCS Nocne
3aBEPLUEHUS OTCYeTa TailMepa, a TeM BpemMeHeM CUMBOS

t A ] OypeTt muratb.

Mpum.: B criyyae OTKMIOYEHNS BAPOYHON MOBEPXHOCTH,
HaxogsiLLeiics B aBTOMAaTM4eCKOM peXxuMe, BbIKIoyeH!e
BbITS)KKW NPOV30IAET aBTOMATUYECKI 11 MOCTENEHHO.

@ WHavKaTop YpOBHsI 3arpsi3HeHNsi PUNbLTPOB
BbITsHKHOM 30HT YKa3biBaET Ha HEOBXOAMMOCTb BbIMOMHEHMS!
TexoGCnyKmBaH1e (uNbTPOB:

YronbHble/kepamuyeckue
3anaxoynasnuBatoiume dunbTpbl “FILTER?(13) saropaetcs

Xupoynasnusatowmit dpunbTp “FILTER"(13) Myraer
MpumeyaHne: paHHasA (yHKLMA OTKIHOYEHA MO YMONYaHMIO
(o ee BknoYeHUM cM. B naparpade "BknroyeHne nHoukaropa
3arpA3HeHHOCTH (hUNLTPOB")

@ C6poc ypoBHS 3arps3HEHHOCTHU (MNbLTPOB
Mocne 3aBepLLeHus obcnyxmBaHus hunbTpOB
(xvpoynaBnmBalowero M (MnM)  yromnbHbIx/KepamMUIECKmX)

prvrenbHo Haxwute “FILTER» (13) -
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“FILTER"(13) noracHeT 1 HauHeTCs OTCHET MHAMKATOpa.

@ BkroyeHne NHANKaTopa YPOoBHS 3arpsi3HeHNs MnbTPOB
[JaHHblit MHAMKATOP OBBIYHO OTKITIOYEH.
[Ins1 ero BKIKOYEHNS BbINONHUTE CrieayioLLve AeCTBUS:

- BKITIOYMTE BbITSKKY C OMOLL{bHO ® ;

- KOrha [BWraTenb BbITSXKA M BAapOYHble 30HbI BbIKMIOYEHDI,
HaxmMuTe 30Hy Bbl6opa (12

- prvmenbHo Haxumaiite HEOBD” (11), noka He nosesTes Ha
aucnnee (12) 6ykebl “F” — “G”, MuratoLme noo4epesHo
F=yronbHble/kepamuieckue 3anaxoynaenvsatoLLye hubTpb

G = XvpoynaBnvBatoLLmin puibTp

YronbHble/kepamuyeckue 3anaxoynasnusatowme punbTpbI

—  HaxwmuTe Ha Aucnnedt (12), korga nosiBuTcs Bykea
prat

—  Haxwure “FILTER” (13) _ nopcsetka muraet

—  ewe pa3 grutensHo Haxmute ‘HOBOD” (12) gns
NOATBEPKAGHUS  BKIKOYEHUS  MHAMKaTopa
yronbHbIX/KepaMnieckinx
3anaxoynasnuBaoLLMX punbTPOB

YXupoynaenusatowmii punbTp
- HaxMUTe Ha aucnnen (12), korga nosisutcs GykBa
e
—  Hawwmre “FILTER” (13) _ nonceeTka roput posHo
— ewe pas anvrensho Haxwvre ‘HOOD” (11) ana
noATBepXAeHNUA BKIIOYEHMA MHAMKaTopa
XUpOyNaBnMBarolLero unbTpa

[aHHbIN  anekTponpuGop NOArOTOBNEH ANl COBMECTHOW
pa6otbl ¢ JATYAKOM oTkpbITMS OKHa (He MocTaBMseTcs
npou3soauTenem).

Mpu yctaHoske JATUWKA oTKpbITMS OkHA (TOMbKO B Cnyyae

pabotbl B pexume BbITAXKA BO3[YXA) acnupauus Bo3ayxa

Oyoer nmpekpallatbCA  Kaxdbld pa3 MpW  3aKpbITWM - OKHA

I'IOMeLLleHVISI Ha KOTOPOM YCTaHOBIEH AaT4MK.

Mopkntoyenme [JATYMKA OTKpbITUS OKHA [OMKHO
OCYLLECTBNATHCA KBaNUGULIMPOBAHHbLIM TEXHUYECKUMM
creLan1cTamm.

- DATYUK pomkeH cepTudMUMpPOBaTLCA OTAENBLHO B
COOTBETCTBUM c HopMamm GesonacHocTy,
KacatoLLMMMCS 3TOrO KOMMOHEHTa W €70 UCMOMNb30BaHUs
¢ npubopom. MoHTaxX [OMKEH BbLINOMHATLCA B
COOTBETCTBMM C AENCTBYHOWMMM NpeafMcaHusaM1 ans

[OMaLLHMX YCTaHOBOK.

BHUMAHMUE:

- npoBogka [JATYMKA, nogcoepuHsiowas ero K
YCTaHOBKe, AOMKHA ObiTb  YacTbi0  KOHTYpa,
cepTUULMPOBaHHOTO ANst 6e30MacHOr0 CBEPXHU3KOro
Hanpskenus (BCHH/SELYV).

- npou3BoAMTENb AAHHOTO 3reKTponpubopa CHUMaeT ¢
cebs BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHbIe COOM,
ywep6 wunu noxapbl, 0OycrioBneHHble pecdiekTamn
WWNM  HeUCNPaBHOCTAMM  W/MMKM  HeMpaBUNbHLIM
MoHTaxom JATHYUKA.



4.1 Tabnuua MowHoOCTH

YpoBeHb MOLHOCTH

Tunonorus Bapku

Wcnonb3oBaHue ypoBeHb
(yka3aHus coyeTaroT B ce6e OnbIT 1 NPUBLIYKM
NPUrOTOBNEHUA)

neanbHo ans NogHUMaHNs B KOPOTKOe BPEMS!
Boost BeicTpo pasorpesatb Temnepatypy ebl 0 GbICTPOrO KuMeHus,, B cryyan
Make BOAbI WY BLICTPOrO pa3orpeBa KUAKOCTEN Bapky
MOLLHOCTL VneansHo Anst NOAKapUBaHUS! K 30MOTUCTOMY LIBETY,
8-9 Xaputb - kunsTUTH HauMHaTb BapkKy, XapuTb 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI,
ObICTPO KMNATUTB
MopkapueaTb K 30M10TUCTOMY VneanbHo ans nofxapusaHus, 4Tobbl nogaepxuBaTh
7-8 L{BETY — NOKapUBaTh - KMNETb - | KUMEHWe, BapuTb, rpunb (Ha kopoTkoe Bpems, 5-10
Bhicokas rpunb MUHYT)
MOWHOCTL MompkapueaTh Kk 30M0TUCTOMY | VeanbHo Ans nompkapusanms, 4Tobbl NOAAepxvBaTh
6-7 LiBeTy - BapuTb — TyLIUTb — nerkoe KuMeHue, BapuThb U rpurb (Ha cpesHee Bpems,
nogyxapueatb - rpunb 10-20 muHyT), NoAorpeBaTh akceccyapbl
BapuTb — KUNATUTL Ha MneanbHo Ans TyLeHus), NoaAepXuBaTh nerkoe
4-5 Me[MEHHOM OrHe — CryluaThb - KuNeHWe, BapuThb (Ha ANUTENBHOE BpeMS).
nepemeLLVBaTh MepemeLunBaTh MaKkapoHbl
/neanbHo Ans AnuTenbHbIX TOTOBOK (PUC, COYCHI,
BapuTtb — kUNATUTL Ha ;
CpepHss apkoe, pbiba) C NpuCYTCTBMEM B COCTaBE XMAKOCTEN
3-4 MEANEeHHOM OrHe — Cryatb -
MOLYHOCTb (Bopa, BMHO, BYNbOH, MONOKO), NepemelLnBaTh
nepemeLLnBaTh
MaKapoHb!
Baputb — kunatUTh Ha VneansHo ans AnuTenbHbIX FOTOBOK (06EM MeHbLUe
2-3 MELNIEHHOM OrHe — Cryluarb - nUTpa: puC, COYChl, Xapkoe, pbiba) C NpUCyTCTBUEM B
nepemeLLnBaTh COCTaBe XuakocTel (Boga, BUHO, ByNbOH, MOIOKO)
Pacnnaensts — pasmopaxusartb /neanbHo [Ans cMsiryeHust Macna, pacTonuTh
1-2 - NOAAEPKMBATH Ha Tenne - [ENUKaTHO LUIOKOMag, pasMopo3nTb MPOAYKTI
Huskas nepemeLLnBaTh MareHbkIX pasmepoB
MolHOCTL PacnnaensTb — pasmopaxusats | Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni di
1 - nopfepxuBath Ha Tenne - cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti di
nepemeLLnBaTh portata e mantecare risotti
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
MouwHocTb L ’ : !
BbIKN HOMb OnopHas noBepxHOCTb (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
segnalato con H-L-0)
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4.2 Tabele de gatit

Kateropus Briopa unu YpoBeHb MOLWHOCTHU U TEHAEHLMA FrOTOBKM
Tvnonorus Mepsas hasa | Mowroctv | Bropas chasa | MowHocTu
NpoAyKToB
Bapku
l'oToBKa TECTA U
Booster-
CBexee TeCTO HarpeBanue Bogbl 9 NoAAepKuUBaHNe 7-8
KuneHus
['oTOBKa TECTA M
Booster-
T Caexee TeCTO HarpeBanue Bogbl 9 NoAAepKuUBaH1e 7-8
ecto, puc KnneHus
l'oToBKa TECTa U
o Booster-
BapeHblit puc HarpesaHue Bogbl 9 noaaepxueaHne 5-6
KnneHus
PusotTo [MoaxapuBaHue 1 TOCTUpOBaHNe 7-8 FoToBKa 4-5
BapeHHble Harpesanue Bogbl Boo;ter- Kunstutb 6-7
YKapeHHble HarpeBaHue nogconHeyHoro macna 9 Yaperue 8-9
Osowwy, MepemelarHbie HarpesaHue akceccyapa 7-8 Bapka 6-7
6060Bble
TywweHHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 Bapka 34
lMomxapusaHue K
MoaxapeHHble Harpesanue akceccyapa 7-8 7-8
30M10TUCTOMY LiBETY
[NopxapuBaHue K 3010TUCTOMY LIBETY Ha
MMeyeHs NOACONHEYHOM Macre (ecnm co 7-8 Bapka 34
CNMBOYHBIM MOLLHOCTb 6)
. MomxapusaHue ¢
CwmaxeHoe [MpenBapuTenbHbI pas3orpes kacTpionu 7-8 7-8
0bewnx CTOpoH
Msico [NomxapuBaHue K 3010TUCTOMY LIBETY Ha
MomxapeHHoe MOACOMHEYHOM Macrne (ecnv co 7-8 Bapka 4-5
CNMBOYHBIM MOLLHOCTb 6)
5 [NogxapuBaHne K Ha NOACOMHEYHOM
macne (ecnm €o CIIMBOYHBIM MOLHOCTb 7-8 Bapka 3-4
coycelTyLieHoe 6)
Mpunb HarpesaHue kacTpronu 7-8 Bapka 7-8
[NogapuBaHne Ha NOACOMHEYHOM
B coyce
macne (ecnm €o CAIMBOYHBIM MOLHOCTb 7-8 Bapka 3-4
Pri6a [TylweHHas 6)
HarpeBaHne nogconHeyHoro macna v
YapeHHas P A 8-9 apeHue 7-8
K1POB
HarpeBaHue ckoBopoaku co
YapeHHble p POA 6 Bapka 6-7
CNWBOYHBIM MACIIOM 11 XXVUPOM
HarpesaHue ckoBOpoaku co
Owmnet P POA 6 Bapka 5-6
. CNMBOYHBIM MacrioM 1 KUpoM
Anua
Booster-
Koke /BkpyTyto Harpesanue Boabl 9 Bapka 5-6
HarpesaHue ckoBOpoaku co
BnnHom P PoA 6 Bapka 6-7
CNWBOYHBIM Macnom
[MogxapuBaHue Ha NOACONHEYHOM
TomaTHbIi macne (ecnv co ClIMBOYHbLIM, MOLUHOCTb | 6-7 Bapka 3-4
6)
Coychbl [NogxapuBaHie Ha NOACOMHEYHOM
Pary macne (eCnm €o CIIMBOYHBIM, MOLLHOCTb | 6-7 Bapka 3-4
6)
Belwawmenb MoaroToBka 6asbl (pactonuTb 5-6 [osecTv 40 nerkoro 3-4
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CTMMBOYHOE Macro W MyKy)

KUneHusa

Cnapkoe,
KpeMmbl

3aBapHoit kpem

[loBECTI MOMOKO 10 KUMeHus

45

lMopnnepxueatb
NErkoe K1neHue

45

[MyanHrn

[loBECTI MOMOKO 10 KUNeHus

45

lMonnepxueatb
NErkoe K1neHue

2-3

Puc Ha monoke

HarpeTb monoko

5-6

MoppepxuBaTth
NErkoe Kunexue

2-3
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5. Yxon

TexoGcnyxuBaHue Bapo4HOI NOBEPXHOCTH
Buumanme! MNepen Havanom nio6oit onepaumm no ymcTke
unu obenyxuBanmio ybeauTechb, YTO BapouHble 30HbI
BbIKIIOYEHbI W YTO MHAMKATOP Tenna norac.

5.1 Oumnctka
BapouHylo naHenb cnegyet oudwatb nocne
MCNOJIb30BaHUA.

Kaxmaoro

BaxHo:

He ncnonbayiite xécTkue rybku, ckpebku. VX ncnonb3osame,
CO BPEMEHEM, MOXET NOBPEAMTL CTEKNO.

He vcnonb3yiite CUNbHOAENCTBYIOLME XUMUYECKUE MOKOLLME
CPefCTBa, Takue Kak Cripeil Ans neyn unu NsTHOBLIBOAUTENN.

lMocre KaXmoro UCNonb3oBaHus!, AaiiTe NOBEPXHOCTU OCTbITh
1 OYMCTUTE €€ OT HAKMMW N OCTaTKOB MULLM.

Caxap W npoaykTbl C BbICOKMM COAEpPXaHWeM caxapa
MOBPEXAAKT BAPOYHYK MOBEPXHOCTb W [LOMKHbI  ObiTh
yaaneHbl HeMeaneHHo.

Comb, caxap W NEecoK MOryT ouapanatb CTEKMsHHYI0
MOBEPXHOCTb.

Vicnonb3yiite Msrkylo TkaHb, OymaxHble MonoTeHUa ans
KyXHW Wnv cnewuanbHble NMPOLYKThI A71S YACTKM MOBEPXHOCTM
(NpuaepxuBaiiTeCh yka3aHnit NPON3BOANTENS).

HE MUCNONb3YWUTE NAPOOYUCTUTENM!!!

BaxHo:

Mpu cryyaitHoM 1 CUIBHOI YTEuKe XUOKOCTU U3 KaCTPHMM
MOXHO BOCTMONb30BATLCS CMMBHBIM KranaHoM,
PacronoXeHHbIM B HUXHEN YaCcTU YCTPOICTBA, YTO MO3BOMNSET
136exaTb NHOBbIX OCTATKOB U BbINOMHUTL OYNCTKY B YCHOBUSIX
MaKcUMarnbHOM rMrueHnyeckoin 6e3onacHocTy.

TexobcnyxuBaHue BbITSKKN

Ouucrka:
Ons  ounctkn ucnonb3yinte TONBbKO  markyto  TkaHb,
CMOYEHHYI0  HelTpanbHbIM — MolowuM  cpefcteoM.  HE

UCMONb3YUTE WHCTPYMEHTBI MMM NMPUBOPLI NS
OYUCTKM!

He pnonyckaitte cnonb3osaHie abpasuBHbIX CPEACTB.

HE UCMOMNb3YWTE CMUPT!

Xupoynaenusatowwmi hunbTp

CnyxuT AnA yaepkaHua YacTul xupa, obpasytowmuxcs
NpyW NPUrOTOBNEHNM MULLM.

OuncTky cnepyeT BbINOMHATL OAMH pa3 B Mecsl (Mnu koraa
cpabaTblBaeT cuCTeMa 3acopennsi (unbTPoB) C MOMOLLbIO
HearpeccvBHbIX ~ MOILLMX CPEeACTB, BPYYHYlO UMK B
MOCYAOMOEYHOM MaluWHe TMpU  HU3KOW TemnepaType B
KpaTKOBPEMEHHOM LiKrie.

Mpn Moltke B MOCYSOMOEYHON MALUMHE METanMYECKuin
KUPOynaBnMBaioLLMi punbTp MoxeT 06eCLBETUTLCS, OAHAKO
ero  uibTPylOLLME  XapaKTEpPUCTUKA — COBEPLUEHHO  He
N3MEHATCS.

Puc. 32.3- 325
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YronbHbi @unbTp — Kepamuyeckuit

(Tonbko AnA UNLTPYHOWNX BEPCHIA)

CnykuT  Ansa  yAepKaHUs  HEMPUATHbIX
006pa3yolmxcs NPy NPUroToBNIEHUM NULLK.
[anHoe n3penve obopynoBaHo Habopom Ae30A0pHpYHOLLMX
unbTpoB.  HacbilweHve — ge3ogopupylowyx  unbTpoB
MpOMCXOAMT ~ MOCMEe  AMUTEMbHOTO  WCMOMb30BaHMS B
3aBUCMMOCTU OT TWNA KyXHW U PErynspHOCTA OHUCTKN
XupoynaenueatoLero dunbTpa. [esogopupytowme unbTpbl
MOXHO pereHepupoBaTh TEPMUYECKUM CMOCOOOM Kaxable 2/3
Mecsiya B NpenBapuTenbHO Harpetoit newn npu 200°C B
TeyeHve 45 MuHyT. NpaBunbHas pereHepauus rapaHtupyet
NOCTOSIHHYI0 3(hdEKTUBHOCTb (HUNBTPOBAHNUA B TeyeHue 5
ner.

Puc. 32

3anaxos,



5.2 NMouck HeucnpaBHoCTeN

BO3MOXHbIE YCTPAHEHUE
KOA OLLUMBKHK OMUCAHUE MPUYMHBI OLMEKM

OXOMTECH OXMaXKAEHNS!
BHyTpeHHsis TemnepaTypa foxa A

3oHa ynpaBnenus oTknoYaeTcs 13-3a NOBEPXHOCTU Nepef
E2 . 3NEKTPOHHbIX Y3M0B
CIULLKOM BbICOKOW TEMMepaTypbl NOBTOPHbIM
CIVILLKOM BbICOKast
1CMOb30BaHNEM

YTepst MarHuTHbIX

E3 EmkocTb HenpurogHa 8 CHumuTe KacTpionio
CBOWCTB
He noctynaet nutanue Ha
. OtcoeanHNTe BapouHy0
Mpobnembl cBA3N MeXay MOAYnb;
, NOBEPXHOCTb OT CETH
E5 MHTEPENCOM NONb30BaTENS U kabenb nuTaHus
NUTaHUS 1 NpoBEpbTe
VHIYKUMOHHBIM MOZynem HEMpaBUIbHO MOAKITIOYEH
coefnHeHne
WUNM NOBpPEXaeH
Mpwu nosiBnexHun
oCTanbHbIX CO06LeHNH .
06 ownGKax ObpaTuTech B cryx0by TEXHUYECKOI NOLAEPXKKY M COOBLLMTE KO OLIMBKM

(E..U..C..)

5.3 TexHuyeckas cnyx06a nomoLyu
Mepen Tem kak 06paTuTLCS B CyXOy TEXHUYECKON NOAAEPKKM
1. Y6eautecb, YT0 HEBO3MOXHO CaMOCTOSTENBHO YCTpaHUTL Npobnemy ¢ yyeTom uHcopMaLun, NpuBeaeHHoN B pasaene “Monck

M

HeucnpaBsHOCTe".
2. BblIKrioumTe 1 BKMIOYMTE YCTPONCTBO, YTOBbI yEeauTbes, 4To npobrema ycTpaHeHa.

Ecnu nocne BbIlweynoMsiHyThIX NPOBEPOK NpoGrema He ycTpaHeHa, obpaTutech B Gninxkaiiyro cnyx6y TexHuYeckoi
noAAepPXKM.
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UK - IHCTpyKUia 3 MOHTaXy i ekcnnyaTtauji

HeyxunbHO [OTpMMyBaTMCS IHCTPYKLUIW, HaBedeHUX B

LbOMy NOCiGHUKY. BinxunseTscs Oyab sika BignoBiganbHicTs

32 MOXMUBI HECMPABHOCTI, MOLUIKOKEHHS abo noxexi, siki

BUHMKNA  MPW  BUKOPWUCTaHHi  MPUCTPOK  BHACMiZoK

HeOTPUMaHHS iHCTPYKLii, HaBEAEHNX B AaHOMY MOCIBHMKY.

Mpunag npusHayeHnin Ans noGYTOBOTO BUKOPUCTAHHS 3

METO MPUrOTYBaHHS Xi Ta BCMOKTYBaHHSI napis, LIO

YTBOPIOIOTBCS Mig 4ac NpuroTyBaHHs. He [o3BOnsETbCS

BMKOPWUCTOBYBATY 3 iHLIOW METOK (Hamp. Ans onaneHHs

NpUMiLLEHHs). BUPOBHMK He Hece XOJHOI BiLMNOBIAANBHOCTI 3a

HeHanexHe BUKOPUCTaHHA abo MOMWMKOBE HanallTyBaHHS

KOMaHg.

MpucTpi MaTh iHWWIA 30BHILHIA BUIMAA, HiX TOW, WO
300paXeHunii Ha MantoHKax B Uil iHCTPYKLi, oaHaK
BKa3iBKM N0 BUKOPUCTaHHIO, 06CNYroByBaHHIO i
BCTaHOBIIEHHIO 3amnMILAKOTLCA TaKUMM X CaMUMM.

O] YBaXHO NpouMTalTe IHCTPYKLI: BOHW MICTATb BaXmnuBy
iHpopmaLjto  MpoO  BCTAHOBMEHHS, BUKOPUCTaHHS Ta
Geaneky.

He npoBoanT enekTpuyHi Moaudikalii npuctpoto
epen BCTAHOBMEHHAM NpuUnagy nNepesipTe LiNICHICTb
YCiX KOMMOHEHTIB. B iHWOMY BuNaaky, 3BepHiTbCH A0
npoaaBLst i He NPOAOBXYITE YCTAHOBKY.

MepesipTe KOMMIEKTHICTb NpUCTPOIO nepea
BCTaHOBMEHHAM. B iHWOMY BuNagKy, 3BepHiTbCS [0
npoaaBLsl i He NPOAOBXKYTE YCTaHOBKY.

Mpumitka: [etani, nosHayeHi sHakom "(*)" € popaTkoBMMM

akcecyapamy Ta NOCTavaloTbCs NULE 3 AESKUMW MOLENSMM,

abo € petansmu, sKi He MOCTA4aloThbCA B KOMMMEKTi i iX

NoTPI6HO KynyBaTy.

© 1. NonepemxeHHs

YBaral  YBaxHO LOTpUMyiTECS
HaCTyNHWX IHCTPYKLiN: - Mepes novaTkom

npoBeAeHHs  Oyab-akoi  onepauii  no
ycTaHoBUi npunagy, W#oro HeobxigHo
BIOKMIOUMTM  BiL ~ enekTpomepexi. -

YctaHoBka abo 06cnyroByBaHHs! NOBUHHI
BUKOHYBATMCS KBaNihikoBaHUM TEXHIKOM,
Yy BiAMOBIAHOCTI 0 iHCTPYKLi BUPOBHWKa
Ta 3 [JOTPUMAHHAM  [IYAX  HOPM
Oesnekn. He pemoHTyBaTH Ta He
3aMiHIOBATY YaCTVHN NPUCTPOLD, SKLLO Lie
He 0bBymMOBMEeHO B  MOCIOHMKY 3
BMKOPUCTAHHS. - 3a3eMNeHHs npunaay €
00OB'A3KOBMM 3riHO 3aKOHOAABCTBA. -
LLIHyp XMBNEHHS MOBWUHEH OYTU OOCUTH
[OBrMM, WOG [OO03BONMUTM MIAKIHOYEHHS
[0 eNnekTPUYHOI Mepexi MPUCTPOIo, L0
BOynoBytoTbCA y MebNi. - LL|ob ycTaHoBKa
BignoBigana fitouMm Hopmam 6e3neku,
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noTpibHoO BCTaHOBUTW HaneXHuNn
BCENOMOCHNN BUMMKAY, AKUN
3a0e3neunTb MOBHE BIAKMHOYEHHA BIf
Mepexi y BUnaaKky nepeHanpyri kateropii

lll, y BignosigHoCTi 3 npaBWiamm
yCTaHOBKM. - He  BUKOPUCTOBYBATU
TpiMHUKLA Ta nogoBxysadl. - [licns

3aKiHYEHHS1 YCTaHOBKM, KOPWUCTYyBa4 He
MOBMHEH MaTW OOCTYyN OO ENeKTPUYHIX
KOMMOHEHTIB npunagy. - [Mpuctpin Ta
IOro AOCTYMHI YACTUHM CTaKTh rapsvmm

B_Mpoueci BuUKOpUCTaHHA. - byabTte
obepexHi,  Wob He  TOpKHyTMCH
HarpiBanbHuXx enemeHTiB. - CtexTe, oo

AiTU He Tpanucs 3 NpUCTPOEM; TpuMaiTe
npucTpii nogani Big AiTEA, TOMy WO
[OCTYNHI 4acTUHW MOXYTb HarpisaTucs

nig yac BukopucTaHHs. - [N HociiB
KapAioCcTUMYNSTOpIB i aKTUBHMX
IMInaHTaTie  nepes  BMKOPUCTAHHAM

IHOYKUiMHOI poBOoYOi MOBEPXHI BaXIMBO
YNEBHUTUCA B TOMY, WO BOHA He
nepewkompkaTMe  HopManbHi  poboTi
Takux npuctpoiB. - B npoueci i nicns
BMKOPUCTAHHS He TOpKaMTeCcs PosirpiTix
[etanei npunagy. - YHUKaT KOHTakTy 3
TKaHWHaMn  Ta HWWMKM  nierko
3aNMUCTMU maTepianamu Jilo)
[OCTaTHbOTO OXOMOKEHHS YCIX YaCTUH
MPUCTPOKD, PUNK BUHUKHEHHS MOXEXi -
He ctaButM nerko 3almucti matepianm
Ha npucTpin abo nopsg 3 HuM. -
Meperpituh  xup Ta onig  nerko
cnanaxyrb. KoHTpontoaTy
NpUroTyBaHHs xi, Garatoi Xupom i
onielo. -AKWO NOBepxHa  TpiCHyna,
BUMKHITb  mpunag, Wob  YHUKHYTK
MOXIMBOCTi _ypaXeHHS  eNeKTPUYHNM
CTpymoMm. - [pucTpit He Mpu3HaueHui
ans po60T|/| Yepe3 30BHILLHIA Taimep
abo okpemy cCuCTeMYy [AMCTaHUIMHOMO
KepyBaHHS. - [TpUroTyBaHHS 1Ki 3 XUPOM
abo onieto Ha nnuti 6€3 Harnsgy Moxe
Oyt HebesneyHum i npusBecTM Ao



noxexi. - Cnig KOHTpOMtoBaTK NPOLEC
NPUrOTYBaHHS. MMpouec
KOPOTKOCTPOKOBOO NPUroTyBaHHS
NOTPIBHO  MOCTIMHO ~ KOHTpOMoBaTH. -
HIKOJIM He Hamaramtecs 3aracutu
BOrOHb 3a A0MOMOrow Boau. Hasnakw,
BUMKHYTU mpunag i 3aracutt nonym's,
Hanpuknag, KPULLIKOKO abo
NPOTUMOXEXHOK KOoBAPOK. Hebeaneka
BUHUKHEHHS  MOXEXi: He  CTaBTe
npeaMeTn Ha BapwunbHi NoBepxHi. - He
BMKOPWUCTOBYBATM  MapoBi  OYMLLyBaui,
PU3NK YPaXEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM.
- He cTaBTe MeTanesi npeameTu, Taki sk
HOXi, BWIKW, MNOXKA Ta KPULKK Ha
MOBEPXHIO,  OCKIMbKM  BOHW  MOXYTb
HarpiBaTucs. - [leped NigKIHOYEHHAM
npunagy QOO  ENeKTPUYHOI  Mepexi:
nepesipte Tabnuuky 3 MNACMOPTHUMM
AaHUMKU (Ha HWKHIN YaCTUHI NPUCTPOLD),
Wob yneBHWTUCH, WO Hanpyra i
MOTYXHICTb  BIANOBIAATb  3HAYEHHAM
Mepexi Ta eneKkTpUYHOi poseTkn. Y
BUNAAKy  CYMHIBIB  3BEpPHYTUCS [0
KBanighikoBaHOro enexkTpuka.

Baxnuso: - [flicnd  BUKOpUCTaHHS,
BUMKHITb  poBo4y  MOBEPXHIO  yYepes
naHenb ynpaeniHHSA, HE MOKNaLatunchb
Ha [EeTEKTOp KyXOHHOro nocyady. -
YHUKaTW pO3NMBY PiavHK, TOMY Mig Yac

KAN'ATiHHG ~ abo  poasirpiBy  piguH
3MeHWyite nojavy Tenna. - He
3anuwaty €IIEMEHTM HarpiBaHHs

YBIMKHEHUMU 3 MOPOXHIMU KaCcTpynsMu
abo ckoBopigkamm abo 6e3 Hux. - [lo
3aBEpLUEHHI0  MPUrOTYBaHHS, BUMKHITb
BiOnoBigHy  KOHopky. - [lig yac
NPUroTyBaHHS B KOOHOMY pasi  He
BMKOPUCTOBYWTE (POMbIY, Ta B XOLHOMY
pasi He CTaBTe MPOAYKTW, ynakoBaHi B
conbry. donbra Moxe po3nfaBuUTUCS Ta
3aBaTu BaLlOMy NPUCTPOO HENOMPaBHOI
Lkoau. - Hikonu He posirpiBaTit KOHCEPBU
abo OnswaHi 6aHKM 3 XapyvoBUMM
NpoAyKTamu, nonepeaHL0 He BiOKPUBLLM
iX: BOHW MOXyTb BMOYXHyTM! Lle
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nonepemIXeHHs1 CTOCYETbCSA TaKOX BCiX
IHWKUX TWUMIB BapWUSIbHUX MOBEPXOHb. -
BuKopuCTaHHS  BWUCOKOI  MOTYXXHOCTI,
Hanpuknag  yHkuis  Booster, He
nigxoauTb ANs  PO3irpiBaHHA  Aeskux
piduH, a came Onil Ans CMaxeHHs.

HagmipHe Tenno MOXe Bytn
Hebe3neyHum. B Takux  Bunagkax
PeKOMeHLyEeTbCS BUKOPUCTOBYBATU

MEHLLY NOTYXHICTb. - EMHOCTI NOTPIBHO
cTaBuTn 6e3nocepenHb0 Ha BapUIibHY
NOBEPXHIO MO LEHTpy. B xogHoMmy pasi
HEe CTaBWTM iHWI npeaMeTn  Mix
KacTpyneto Ta poboyoto noBepxHet. - Y
BUWMAOKy BMCOKWX TemmnepaTyp MpuUCTpii
aBTOMaTWU4HO 3MEHLLYE piBEHb
NOTYXKHOCTI KOHGpopKK. Mepen Byab-akum
OuMlleHHaM  abo  obCrnyroByBaHHAM,
BIOKMIOYITL  MPUCTPIN  Bif ~ Mepexi
€IEKTPOXMBIIEHHS, BUTAMHYBLUM  BUIKY
abo BMMKHYBLUM 3araribHuil BUMMKAY Y
ByauHky. [lig yac Bcix onepauiin no
BCTAHOBMEHHIO  Ta  0OCNYyroByBaHHI0
BMKOPUCTOBYWTE pyKaBUYKW. [pUCTPOEM
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA AiTM BIKOM He
MEeHLLe, HiX 8 pokiB, a TakoX ocobu 3
obmexeHnMm (i3n4HUMM
MOXMMBOCTAIMM, ~ CEHCOpHUMM  abo
po3ymoBuMM, abo Taki, WO He MakTb
poceigy abo 3HaHb, ane nuwe nig
Harnsgom, abo nicng TOro, K BOHW
OTpUManu BIANOBIAHI IHCTPYKUT LWoAo
Be3neyHoro BUKOPUCTaHHS MPUCTPOKD Ta
3po3yMminu ycio Hebesneky, noB'sa3aHy 3
MOTO  BUKOPUCTAHHSIM. HeobxigHo
HarnsgatM 3a OitbMu, W06 BOHW He
rpanucs 3 npunagoM. OumweHHs Ta
obCnyroByBaHHs mpunagy He  MOXe
BMKOHYBaTUCA AiTbMM  0e3  Harnsgy.
[MPUMILLEHHS MOBMHHO MaTW [OCTaTHIO
BEHTUNALIO, SKWO KYXOHHA BUTSXKA
BMKOPUCTOBYETHCSH  CMIMBHO 3 iHLIUMK
NPUCTPOSIMM, WO NPaLorTh Ha rasy abo
HWuMx  BMgax  nanuea.  Butskky
HeOOXiQHO  PEerynspHO  ouMwatm Sk
BcepeauHi, Tak i 3oBHi (HE PIOWE



OOHOro PA3Y HA MICALb), 3aBxau
[OTPUMYIOUNCL BKa3iBOK, 3a3HAYeHUX B
IHCTPYKLT 3 TEXHIYHOrO 0BCNYroByBaHHS.
HepbanicTb Woao oumweHHst abo 3amiHu
Ta OUMLLEHHS (INbTPIB MOXE NPUBECTY
po  noxexi. CyBopo  3abopoHeHO
rotyBat Xy Ha BigKpuTOMY nonym'i.
BukopucTaHHs  BigKpUTOro  nonym's
LIKOAWUTL (PINbTPaM i MOXe NprU3BecTyn [0
noxexi, TOMy LbOr0 Crig YHWKaTK B
Oyab-sakomy Bunagky.  Cmaxuti ixy
noTpibHo 3 obepexHicTio, Wob Harpite
Macno He cnanaxHyno. YBATA: Konu
poboya NOBEPXHS YBIMKHEHA, AOCTYMHi
YaCTUHW BUTSXKKM MOXYTb HarpiBaTucs.

YBara! He nig'egHynTe npucTpin oo
eneKTpUYHOi  Mepexi 40  MOBHOro
3aBEPLUEHHS  YCTaHOBKM. Wono
TEXHIYHUX Ta 3axodis  Oesneku, sKi
HeoOXiQHO BXWTM ONs  BiABEAEHHS
AMMOBMX rasiB, CyBOPO AOTPUMYBATUCH
NONOXeHb BIAMOBIOHNX HOPM MICLEBUX
OpraHiB Bnagun. YCMOKTyBaHe NOBITPS HE

MOXHa  BMBOAWUTW B  KaHall, KU
BUKOPMCTOBYETBCA  AN1A BlABEAEHHA
OUMOBUX  Tas3IB, Lo  reHepyrTbCA

NPUCTPOSIMM ANS CnanoBaHHs rady abo
IHWKX BMAIB Nanuea. B xoagHoMy pasi He
BMKOPUCTOBYITE BUTSKKY 0€3 peLuiTku,
BCTAHOBMEHOI HanexHum umHom!  Tlin
4ac yCTaHOBKM BUKOPUCTOBYITE TiMbKM Ti
[BMHTK, L0 NOCTAYalOTbCS B KOMNEKTi 3
NPUCTPOEM, abo, SKLLO BOHW He BXOAATb
B KOMMAEKT, npuabdaiTe npaBuibHANA TVN

[BUHTIB. BukopucToByiTe BUHTM
HanexHol [OBXWHW, SK 3a3HA4YeHO B
KepiBHuuTtBi N0 ycTaHoBUi.  AKWoO
KyXOHHa BWTSXKAa | npunagw, Lo
NpaulolTe  HEe Ha  eneKTpOeHeprii,
(DYHKUIOHYIOTb  OHOYACHO, HeraTUBHUI
TUCK B MPUMILLEHHI He  MOBWHEH

nepesuwysatn 4 Ma (4 x 10° 6ap).
Baxnueo 36epiratt Leit NocibHuK, o6
MOXHa Oyno 3BEpHYTUCS A0 HbOrO B
Oyab-skun Yac. Y BWNagKy Npogaxy,
nepegavi abo NepeMiLLEHHs!
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NepeKoHaTICS, LLO MOCIOHMK 3anMnLLINTLCS

pa3om 3 NpUCTpoemM.

Llei Bupib npomapkoBaHwii y BiANOBIAHOCTI A0 €BponeicbKoi
pvpektuei 2012/19/€C - UK SI 2013 No3113, no ymunisauii
eNeKTPUYHOTO | enekTpoHHoro  obrnaaHahs  (WEEE).
3abesneunBlUM NpaBUMbHY yTuMisaljilo  AaHoro  Bupoby,
KOpUCTYBaY [0noMarae YHUKHYTM MOTEHLHUX HEraTUBHUX
Hacnigkie [4ns  HaBKOMMLWHBLOTO CEepefjoBulla | 3[40POB'A
TIOANHM.

Cuveon mmmm Ha camomy Bupobi abo CynpoBOZXyHOMii
[JokymeHTaUjii Bkaye, Lo npu yTunisaLlii 4aHoro BMpoby 3 HUM
He MOXHa noBoauTUCA K 3 Byab AKUM iHLWMM NoByTOBUMM
Bigxogamu. HatomicTb Woro cnig BigaasaTi y BignoBigHWA
MYHKT NPUIAOMY ENEeKTPUYHOTO Ta eneKTPOHHOro 0bnagHaHHs
Ans noganbLuoi ytunisali. Mepepobka noBuHHa NpoBOAUTMCS
y BIANOBIZHOCTI 3 MicLeBUMM npaBunamu no  yTunisauii
Bigxoais. 3a Ginbl AoKNaaHilWO iHopMaLlieto Npo npasuna
MOBOKEHHs 3 Takumu Bupobamm, ix yTunisauii Ta nepepobku
3BepTaTiCs B MicLEBi opraHu Bnagw, B cnyxby no ytunisauii
Bioxogie abo B MarasuH, B sikomy OyB npugbaHuin paHui
NpUCTPIN.

MpucTpit - po3pobneHuit,
BiANOBIAHO A0 HOPM:

» Besnekn: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ MpogyktueHicTs: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; I1SO 5167-3;
ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC
60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.  [Mopagn Aans
HANEXHOr0 BMKOPUCTAHHSI B LiNAX 3HWKEHHS BMAMBY Ha
HaBKONMWLLHE  CcepedoBulle: Ha novaTky NpUroTyBaHHs
YBIMKHITb BUTSKKY Ha MiHIManbHY LUBWMAKICTb, 3anuiuarodn ii
YBIMKHEHO TaKOX Ha SIKMACh Yac MiCNs 3aKiHYEHHS BapiHHS.
36inbLuyiTe WBUAKICTL TiNbKK B pa3i BEMUKOI KiNbKOCTi AUMY i
napy, BUKOPWCTOBYOUM (DyHKLil0 hooSter nuwe B Okpemux
Bunagkax. [Ons nigTpumkm - edeKTMBHOCTI  cucTemu Ans
3MEHLLEHHS 3anaxiB, 3aMiHUT Npu HeObXIAHOCTI BYrinbHUA/I
dinbTp/M.  Ons migTpumky  edekTMBHOI  POGOTM KMPOBOMO
inbTpa, oumwyinTe Woro B pasi notpebu. Ons ontumisauii
e(DeKTUBHOCTI Ta 3HWKEHHS PIBHA LyMYy, BUKOPUCTOBYITE
MakCUManbHWA  AiaMeTp  CUCTEMWM  MOBITPOMPOBOAB,  SK
OnMCaHo B LIbOMY MOCIGHHKY.

2. BukopuctaHHsa

BUNpoOyBaHWiA | BUrOTOBMEHWI

BukopucTaHHsa po6oy4oi noBepxHi

Cuctema  iHAYKUYIMHOTO ~ MPUrOTYBaHHS  3aCHOBaHa  Ha
hisnyHOMy SBULLi MarHiTHa iHayKuii. KnioyoBoto ocobrumsicTio
Liel cucTemm € mpsMa nepejava eHeprii B reHepatopa Ao
kacTpyni.

MepeBaru:

Y NOPIBHSAHHI 3 ENEKTPUYHAMY NOBEPXHAMM, BaLa iHAYKLiHA
MOBEPXHS €:

- Be3neyHiwoo: MeHwa TemnepaTypa Ha NOBEPXHi Ckna.

- LLiBuAwe: MeHLUA Yac posirpiBy ixi.




- TouHilwe: NOBEpXHA HeranHo pearye Ha Balli KOMaHay

- Edexktusriwa: 90% eHeprii, W0 norWHaETLCA
nepeTBOPIOETLC Ha Tenno. KpiM TOro, konu BW 3HIMacTe
KacTpyrio 3 NOBepXHi, Nofaya Tenna oapasy nepepuBacTLCs,
YHVKat041 HEeMOTPIBHOO PO3CisHHA Tenna.

2.1 EmKocTi Ans BapiHHA
BukopuctoByBaTH KacTpyni BMKIIOYHO i3 CMMBONIOM

Baxnuso:

106 YHUKHYTW MOCTINHOTO YLUKOMKEHHS pobOoYOi NOBEPXHi, He
BMKOPUCTOBYATE:

- EMKOCTI, JHO SIKUX HE inearnbHo piBHE.

- MEeTaneBi EMKOCTi 3 eManbOBaHUM AHOM.

- €MKOCTi 3 LUOPCTKMM AHOM, W06 YHUKHYTU NOAPSINUH Ha
MOBEPXHi.

- HIKONW He CTaBTe rapsui kacTpyni Ta CKOBOPIAKM Ha naHemb
ynpaeniHHs pobo4oi NoBEpXHi.

2.1.1 IcHytoyi emKoCTi

IHAYKUiHE NPUrOTYBaHHS Xi BUKOPUCTOBYE MarHeTMaM Ans
reHepyBaHHs Tenna. TOMy €MKOCTi MOBWHHI MICTUTK 3aniso.
Bu MoxeTe nepesipuTM MarHeTuaMm martepiany kactpyni 3a
JI0NOMOrol0  NPOCTOro  MarHity. Kactpyni, ki He MaioTb
MarHeTu3my, He NpuAaTHI ANs BUKOPUCTaHHS.

2.1.2 liameTpu AHa KacTpynb AKi peKOMeHAYTLCA
BAXINWBO: sKwo KacTpyni He HameXHuWX po3MipiB
BapUIbHi 30HN He BMUKaOTLCA

LLlo6 pisHaTucs MiHiManbHUA giaMeTp KacTpyni, MpuAaTHU
[ANs BUKOPUCTAHHS Ha KOXHIil OKpeMil 30Hi, 03HanomTecs 3
inlocTpaLisiMu B Ll IHCTPYKL.

2.2 EHepro36epexeHHs

LLlo6 oTpumaTy KpaLyi pe3ynbTaTi peKOMEHAYETLCS:

- BukopucToByiiTe kacTpyni Ta CKOBOPIAKM, AiamMeTp AHa SKuX
BiAnoBiaae AiameTpy KOH(OPKM.

- BukopucToByiiTe nuwwe KacTpyni Ta CKOBOPIAKM 3 MAOCKAM
AHOM.

- Tam, fe Lie MOX/1BO, HakpuBalTe EMHICTb KPULLKOIO Ha Yac
NPUrOTYBaHHS i

- [oTyinTe 0BOYI, KapTONAIO i T.A. B HEBENMKI KINbKOCTI BOAK,
1406 CKOPOTUTM Yac NPUroTYBaHHS.

- BukopuctoByitTe  ckopoBapky, Lo
€HEeprocroXMBaHHS i Yac NPUroTyBaHHS

- TomicTiTb KacTpynio B LEHTP KOH(OPKM, MO3HAYeHOi Ha
NOBEPXHi.

3Ha4YHO  3HUXYE

BuKOPUCTaHHS BUTSKKUCHCTEMA BCMOKTYBAHHS MOXHa
BVKOPVMCTOBYBATM B PEXMMi BCMOKTYBaHHS Ta BiiBEJEHHS!
Ha30BHi ab0 y pexumi dinbTpaLyii 3 BHYTPILUHBLOIO
peuupKynsyieto.

BapiaHT BigBeaeHHs
Mapa BMBOAMTLCA HA30BHI Yepe3 cepito Tpy® (Mpupbani
OKPEMO), O (IKCYITbCA Ha CromyyHoMy cbnaHui, SKuit
nocTavaeTbCst B KOMMMEKTI.
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[iameTp BMBiAHOI TpyOGM MOBWMHEH AOpiBHIOBATM [HiamMeTpy
3'eAHyBaNbHOrO KinbLs:

- Y pasi NPSAMOKYTHOTO BUXOAY 222 X 89 MM

- y pasi kpyrnoro Buxogy @ 150 mm (*)

[ins oTpuMaHHs fofaTkoBoi iHchopMmaLyii AMBITECS CTOPIHKY,
i€ OMUCYI0TLCS akcecyapu Ao Bepeii 3 BioBEAEHHSM B
inloCTpOBaHilt YaCTUHI JAHOro KepiBHWLTBA. [TigkniouiTh
npucTpiii A0 TPYD Ta HACTIHHMX BUBILHMX BMXOAIB 3
piameTpoMm, LUO BiANOBIAae BMXOAY NOBITPS (3'€QHYBamNbHMIA

chnaHeup).

BukopucTaHHs Tpy6 i HacTiHHUX BUMYCKHUX OTBOPIB MEHLLOrO
giavetpa npu3Bede A0  3MEHLUEHHS  MPOAYKTWUBHOCTI
BCMOKTYBAHHS i Pi3KOro 36inbLLEHHS PiBHS LLyMY.

B usomy Bunagky BMPOOHWK HE  Hece  KOAHOI
BifNOBiAaNbHOCTI.

BukopucToByiiTe sikomora KOpOTLLMiA kaHan
BukopucToByiiTe MOBITPOMPOBIA 3 AKOMOra MEHLLOK
KinbKiCTIO BUTMHIB (MakcumanbHuit kyT: 90°).

YHuKaliTe piskux 3MiH B nepepisi Tpyou.

BapiaHT 3 dhinbTpauicto

MoBiTps, nepen TM, SIK MOTPANUTA 3HOBY A0 MPUMILLEHHS,
inbTPYETLCA Yepes BiANOBIAHMI XMPOBUIA (iNbTP Ta inbTp
3anaxy. [leTarbHille [OMB. CTOPiHKY MO akcecyapax B
KepiBHMUTBI MO MOHTaxy | ycTaHoBUi - ®inbTpytove
BVKOHaHHS.

MonepemkeHHs:: Y pasi BnawTyBaHHA BUNYCKY BCepeAuHi
enemMeHTa MmebniB, HeoGXigHO nepegbayuT npoxig
NoOBIiTPS Yepe3 NaHeNb LOKONSA 3 MiHIManbHOK MNOLWEH
nepeTuHy NpubnnsHo B 120cm?.

BigsipanTte cantu www.elica.com i www.shop.elica.com
, WoO 03HANOMMTUCH 3 MOBHOIO raMOI0 AOCTYMHNX
HabopiB Ans ycTaHOBKM AK Bepcii 3 (hinbTpalieto, Tak i B
Bepcii BiaBeAeHHA NOBITPSA.




3. IHcTansuis

e fK enekTpuyHa, TaK i MexaHiyHa
yCTaHOBKa  MOBWHHA  BWKOHYyBaTUCS
kBanighikoBaHUM NepCcOHarnoMm.

Mpunag NpW3HaYeHnI ans
BOY#OBYBaHHA B CTifbHUUO 2-6 CM
TOBLUMHOW, Y BWNagKy MoHTaxy HA
MOBEPXHI; 25-6 cm y Bunagky
BEYOOBAHOIO MoHTaxy.

MiHiManbHa BiACTaHb MK BapUITbHO
MOBEPXHEI Ta CTIHKOW MOBMHHA ByTw
LOHaNMeHWwe 5 cM  nonepegy,
LlOHaNMeHWwe 4 CM No CTOpOHax Ta

LoHanMeHwe 50 cM [0  BepxHix
MOMUYOK.
NB = PexomenoBsaHi BigcTaHi €

OPIEHTOBHUMM: MiJ 4Yac MPOEKTYBaHHS
NPUMILLEHb cnig AOTPUMYBaTUCh
BKa3iBOK BUPOOHMKA KyXHi.

/!\, 3.1MNipg’eaHaHHa oo enexTpomepexi
Man. 9-10-11-12

e Big'egHatvt npucTpin Bif enekTpUYHoI
Mepexi. e  YcTaHOBKa  MOBMHHA
BMKOHYBAaTUCb kBanicikoBaHUM
nepcoHarom, 06isHaHM npo npasuna 3
MMTaHb  yCTaHOBKM | Oesnekn. e
BupobHuk Bigxunsie Oyab-aKky
BiONOBIZaAnbHICT 3a  LWKOZY, 3aBhaHy
nogsM, TBapuHam abo pevyam, Lo
BMHMKNA B pe3ynbTaTi HeJoTPUMaHHS
BKa3iBOK, HaBeOEHWX B [aHOMY po3aini.
e Cunosun kabenb MoOBUHEH OYyTK
AOCUTb  AoBrMM, WO  3abesneunTu
BiNMbHE 3HATTA BapWNibHOI nNaHeni i3
CTiNbHUUi. e  [lepekoHanTecs, L0
Hanpyra, BKasaHa Ha  Tabnuuyj,
PO3TALIOBaHIN Ha 3BOPOTHIA  CTOPOHI
npunagy, Bignosigae Hanpysi B 6yanHKy,
ge BiH Oyge BcTaHoBneHun. e He
BMKOPUCTOBYITE noZoBXyBaui. °
EnektpuuHuin  kabenb  3a3eMneHHs
NOBMHEH BYTW Ha 2 CM JOBLUMM Bif iHLLINX
kabenie. ® Y pasi, Konu MpUCTpiN He
NoCTaBNsETLCA 3 Kabenem XMBMEHHS,

BMKOPUCTOBYWTE  iHWMA  Kkabenb 3
MiHiManbHUM nepepi3oM MpoBigHMKa 2,5
MM2 Ans notyxHocti go 7200 BT; a ans
BinbLUMX MOTYXHOCTE nepepi3 MoBeH
cTaHoBUTU 4 MM2). e Hi B ogHOMYy 3
Micb Kkabenb He MOBMHEH Aocaraty
Temneparypu Ha 50°C BULLE
TeMnepaTypu HaBKOMMULLHBOIO
cepefoBua. e [lpunag npusHaveHWi
0N MOCTIMHOrO  MiAKMIOYEHHA A0
€NeKTPUYHOT MepeXi.

e Ygara! [lepeq Tim, 8K nig'egHysat
KOHTYP OO Mepexi | nepesipATy
I'IpaBVIJ'IbHiCTb p060TVI, 3aBXaun
nepesipsnTe, Wob MepexeBun kabenb
OyB NpaBubHO 3MOHTOBaHMIA. @ YBara!
3aMiHa 3'eHyBanbHOMO Kabento NoBuHHA
npoBOAMTNCA aBTOPU3OBAHUM CepBiCHVIM
LueHTpoM abo ocobow 3 nomibHOW
cneulanisayieto.

Mpumitka: npucTpin OCHalLLeHN

yHKyieto Power Limitator, Wwo go3sonse

BCTAHOBUTU MaKcUManbHUM nopir

nornuHaHHs kBT

HanawTyBaHHs nOTPiBHO NpoBecTM B

MOMEHT I'IiD,KJ'IIO‘-IeHHFI NnPUCTpoO0 10

eneKTpowlepe»(i abo NOBTOPHOrO

NIOKIIOYEHHST Camoi eNEKTPUYHOT Mepexi

(NpoTsirom HacTynHMX 2-x xBunuH). LWopao

NOCNIZOBHOCTI  HanawTyBaHHA  Power

Limitation npounTante po3ain

EkcnnyaTtayis y L4boMy NOCIOHUKY.

3.3 IHcTansuis

Mepen no4YaTkOM yCTaHOBKM:

* [licna po3nakyBaHHs BUpOOY nepeBipTe WOro Ha
HasABHICTb MOLWKOMKEHb MPWU TPAHCMOPTYBaHHi i B
pa3i BUHMKHEHHs npo6nem, 3BepHiTbcs Ao Baworo
aunepa abo LeHTpy 06CnyroByBaHHSA KNiEHTIB, nepLu
HiXX MPUCTYNUTYN JO YCTaHOBKM.

+ [lepekoHaitTecs, wWwo npugbaHuin Bupi® BignoBigae
po3mipam 06paHOro MICLs YCTaHOBKM.

+ [lepeBipTe, IO BCEpPeAVHi ynmakoBkM (3 MeTOw
TPAHCMIOPTYBaHHS)  HE  3anMUWNMACA  KOMMIEKTYHoui
matepianu, (Hanpuknag, KOHBEpPTU 3 rBUHTAMM, rapaHTii i
T.0.), SIKWO TaKi €, ix noTpibHO JicTati Ta 36epertu.

+  Kpim Toro nepesipTe, 1106 nob6nm3y MicLs BCTaHOBNEHHS
Oyna enekTpuyHa po3eTka



PoamilweHHs Me6niB Ans BMOHTYBaHHS:

- [punag He MOXHa BCTaHOBMIOBATY Han
0X0moKyBayamu, NOCYAOMUAHAMM MaLLnHamy,
KyXOHHUMW — MAUTamu,  AyXOBKamu,  MpanmbHUMM i
CYLUMNBHYMM MaLLMHAMU.

- [poBectn BCi pobotn 3 nigpisaHHa wmebniB nepen
YCTaHOBKOIO BapUIbHOI MOBEPXHi Ta 06epexHO BUaanuTi
CTPYXKy abo 3anuLLIKV JepeBHoOi TpCH.

- Wo6 onTMMi3yBaTh YCTaHOBKY B BepcCii

inbTPYOYOT peumnpKynauii, MM pekoMeHayEMO

3po6MTH NPOPI3 y LOKOJbHIN NnaHui, Kyam

MOXHa 6yae BCTaBUTU peLLiTKy Ans npoxoay

noBiTpA.

BAXIINBO: BukopucTOBYITE OJHOKOMMOHEHTHUI TepPMETUK
(S), aKkuir cTikuil 0O BUCOKMX Temmepatyp, a came A0
250° ; neped MOHTaXeM, NOBEPXHi, LIO niansrawnTb
CKIEloBaHHI0, Clifj PETENbHO OYMCTUTI, BUAAnsoUu Byap-
AKi PEYOBMHW,  AKi  MOXYTb  3HM3NTM  agresito
(Hanp.:aHTMagres sy,  KOHCEPBAHTW,  XMpW,  Macna,
NOPOLLKW, ~ 3anuLKX  CTApOro  Knew i T.4.); knei
PO3NOAINMUTA PIBHOMIPHO MO BCbOMY MEPUMETPY pamu;
nicns CKNeloBaHHS 3anuwnTL KNeit Bucuxati npubnusHo
Ha 24 roguHu.

Man. 2 - 16(B)

YBara! HenpasunbHa ycTaHoBKa rBUHTIB
i KpiNWUNbHUX BKUPOBIB, HE Y BiAMOBIAHOCTI
[0 UMX iHCTPYKLiA, MOXe Npu3BecTu [0
Hebe3nekn  ypaxeHHs  eneKTPUYHWUM

CTPyMOM.

Mpumitka: 4Ns NpaBUNbHOTO  BCTAHOBMEHHS  BUPOBY
pekoMeHayeTbCc 00B'A3aTM TpyOUM KMEeikow CTpiukolo, ska
Mag€ TaKi XxapaKTepucTuKM:

- M'Aka enactuyHa nniska MBX 3 Knenkum wapom Ha OCHOBI
akpunaty

- Bignosigae ctaHaapTam DIN EN 60454

- BOTHE3aTpUMyHUMi

- BiIMiHHa CTIMKICTb 0 3HOLLYBaHHS!

- CTiKICTb 40 NepenagiB TemnepaTypu

- MOXe B1KOPUCTOBYBATUCS NMPW HU3bKNX TeMMepaTypax
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4. OyHKUiOHyBaHHA

Manenb ynpasniHHa

10

9 8 7

KHonku / Qucnnen

1

ON/OFF (BKI/BUMK.) nnauTin/BUTSXKM

Bubip koHdhopku

[vcnneit KOHOpOK

36inblueHHs/3meHweHHst Power Level (piBHs nOTyxXHOCTI) Ta
MOTYXHOCTi BCMOKTYBaHHs!

BinobpaxenHs Power Level (piBHS NOTYXHOCTI) Ta MOTYXHOCT
BCMOKTYBaHHS!

Axtusauis Timer “STAND_ALONE" (taitmep O[(PEMVIVI)
[vcnneir : Timer “STAND_ALONE” (OKPEMWW Taitmep)/
Taimep KoHopok

36inblueHHs/3MeHLwenHs vyacy Timer “STAND_ALONE”
(OKPEMOT O Tarmepa)/ Taitmepa koHGOpok

AKTVBaLLiS Tamepa KOH(OPOK
IHAnKaTop TaiMepa KOH(OPOK aKTUBHUNA

AxTuBauis Automatic Heat Up (AsTomaTtnyHoro nigirpisy)
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T i T
~ /2
—4 12
—13 o—6
—14
s \
2 2
8. AxTuBauis Temperature Manager (MeHeaxepa
Temnepatypu) (Warming Function(®yHkuis
nigirpisy)
9. Maysa
10.  Key Lock (BriokyBaHHs knasill)
11.  IHaMKaTop yBIMKHEHOI BUTSKKM
AkTVBaLif iHAMKATOPa HAaCUYEHHS (inbTPIB
12.  Bwbip/akTuBaLlisi BUTSDKKM
[vucnneit BUTSXKM
[vcnneit HacUYeHHs BYrinbHOro/kepamiyHoro
inbTpa - Kuposui dinbTp
13, CkupaHHs Hacu4eHHs GinbTpis
14, AkTuBaLif (hyHKLiT aBTOMATUYHOT BUTSKKM



BUKOPUCTAHHS BAPUNIbHOI NOBEPXHI

Mepen noyatkom po60TH NOTPIGHO 3HATH, LO:

Bci dyHkuii Liei BapunbHoi noBepxHi popobneHi i3
AOTPUMAHHAM HaliCyBOpILLINX HOPM beaneku.

3 uiei npuanHm:

+ [lesiki dpyHKUii He aKTMBYIOTbCA, 860 aBTOMaTUYHO
BMMMWKaIOTLCA NPU BiACYTHOCTI NocyAy Ha KOHdopKax,
260 KonM BOHM NOraHo po3TallOBaHi.

* B iHWwx BUNagkax akTMBOBaHI (pyHKLii aBTOMaTM4HO
BiAKMIO4aTLCS Yepe3 Aekinbka cekyHa, konm obpaHa yHKuis
B/Marae nofjanbLLUOro BBOAY NapaMeTpiB, a HanalTyBaHHs!
He BigbyBaeTbCA (Hanpuknag .: “YBIMKHITb BapunbHy
nosepxHio” 6e3 “06epiTb KoHdopKy” Ta “Poboua
Temnepartypa”, un “®ynkuisa Lock” abo “Timer”).

/ ! YBara! Y pasi (Hanpuknag) TpuBanoro BUKOPUCTaHHS,
BUMKHEHHS! KOHADOPKY He BifBYBAETLCS HEraitHo, TOMY Lo
TPWBAE eTan OXONOMKEHHS; Ha AUCNET KOHOPOK
3'9BNAETLCS CUMBON H SKUA BKA3ye Ha Te, WO Hapasi
TpUBaE el eTan.

3ayekaliTe, o6 Avcnnein BUMKHYBCS, NepLL Hix Habnuautucs
[0 KOHEPOPKM.

Mvcnnei koHopok
Ha avcnnesx, Lo BiAHOCATLCA A0 KOH(OPOK, BKA3yETbCS:

g

KoHdpopka yBimMKHeHa

Power Level (PiBeHb NOTYyXHOCTi) 1.9.P

Residual Heat Indicator (IHaukaTop
0CTaTOYHOrO Tenna)

Pot Detector !_-‘
®yHKuis Bridge aktusoBaHa ﬂ
®yHkuis Temperature Manager -
aKTMBOBaHa o
OyHkuis Child Lock aktuoBaHa L
OyHKuis nayan H

OyHKLisS aBTOMATMYHOrO NigirpiBy
Automatic Heat UP
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XapaktepucTuku pobo4oi noBepxHi

@ Safe Activation (BesneyHa akTuBauis)

[pucTpiit BMUKAETLCA TiNbky 33 HASBHOCTI KacTpyni Ha
KOHpopkax: MpOLieC HarpiBaHHs He 3anyckaeTbcs abo
nepepuBaeTLCS B pasi BiCYTHOCTI abo BuaaneHHs nocyay.

@ Pot Detector (Oetektop nocyay)
[MpnCTpiit aBBTOMATUYHO BU3HAYAE HASIBHICTb KACTPyni Ha
KOHhopKax.

@ Safety Shut Down (Be3neyHe BUMKHEHHS)

3 MipkyBaHb Geaneku, koxHa KoHopKa Mae MakcuManbHui
yac po6oTH, KU 3aneXuTb Bif BCTAHOBNEHOTO PiBHS
MNOTYXHOCTI.

@ Residual Heat Indicator (IHaMkaTop ocTaTo4HOro Tenna)
[Mpn BUMKHeHHI oaHiei abo Aekinbkox KOHOPOK HasBHICTb
3aMV1LLKOBOTO Tenna No3HavaeThbes cneLianbHIM BidyanbHuM
CUrHanoMm y BiANoBiaHii obnacTi aucnnes CUMBONIOM =

Ekcnnyarauis
Mpumitka: Ans aktvayii 6yab-akoi dyHKLii, cnovaTky
HeoOXiAHO akTByBaTH NOTPIGHY KOHAOPKY

@ YBiMKHEHHA
KopoTkoyacHo HaTUCHITb %TOpKHinCﬂ) KHOMKY

YBIMKHEHHSI/BUMKHEHHS! ON/OFF (1) nauTu/BUTSKKM:

3aropuTLCS CUMBOI ;
NPOZOBXYUM HATUCKATV, BCi AOCTYMHi hyHKUii CTaHyTb
BMANMUMM NPOTArOM JeKiNbKOX XBUMMH, Nicns 4oro
TiNbKW OCHOBHI 3anuWaTbCA aKTUBHUMM; iHILI MOXHA
OyAe BUKOPUCTOBYBATH, | BOHM ByAyTh aKTMBOBaHI,
3rogoMm, Mig yac BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO.

BAXINBO:
BCi AOCTYNHi dhyHKUii OyayTb ocBiTNEHi cnabkum
CBIT/IOM, L0 CTaHe GiNlbl iHTEeHCMBHUM NMLIE TOA|, konu

BOHU OyAyTb aKTUBOBaHI.

HaTUCHITb Lito KHOMKY ® Lje pas, o6 BUMKHYTY
Mpumitka: Lis dyHKUia Mae npiopuTeT Hap yciMa iHWMUMK.

@ Bubip koHdopku
TopkHiTbCS (HAaTUCHITL) 30HM Bnbip/Aucnneii (2), wo
BiAnoBinae 6axaHiit koHdopLi.

@ Power Level (PiBeHb MoTyxHOCTI)

lMoBepxHst 0bnagHaHa 9 piBHAMM MOTYXKHOCTI

TOpKHITbCS Ta NpoBeAiTh Nanbusmy B3oBx CTpoku BuGOpY
(3):

Yy HanpsiMKy NpaBopyY, L6 36inbLMTH piBEHb NOTYXHOCTI;

Yy HanpsiMKy NiBOpYY, LL06 3MEHLLMTY piBEHb NOTYXHOCTI.



BcTtaHoBneHuit piBeHb NOTYXHOCTI BifoGpaxaTumeTscs B
obnacTi Bu6opy / fucnnes (2)

@ Power Booster (MigcuntoBay noTyxHOCTi)

Bupi ocHalLeHuit JoAaTKOBIUM PiBHEM MOTYXHOCTi (OKpiM
PiBHA ), KA 3aNNLLAETLCA aKTUBHWAM NPOTATOM 5 XBUMKH,
niCns 4Oro NOTYXHICTb NOBEPTAETHLCS A0 MOMEPESHBLOTO PiBHS.

TOopKHITbCA Ta NPOBELiTh NanbLsAmMu B3AoBxX CTpoku Bubopy

(3) (Hag piBHem J) Ta aKTUBYITe MiACKMIOBAY NOTYXXHOCTI
Power Booster (IMigcuntoBay noTyxHOCTi)

PiseHb Power Booster (IigcuntoBay noTyxHOCTi)
BifobpaxaeTbcs B 06nacTi Bubopy / BigobpaxeHHs (2)
cvmeoriom " P

@ Key Lock (BrnokyBaHHs knasiLu)

BriokysaHHs Key Lock fo3sonsie 3abnokyBaTit HanaluTyBaHHs
MoBepXHi, W06 3anobirtit BUNafKoBOMY NOPYLLEHHIO
HanaluTyBaHb, 3anMLLA4M aKTUBHUMM BCe HanaLToBaHi

YHKLT.

Akmusayisi:

* HaTUCHITb (10)

[ina eumkHeHHs1 noemopime onepayito.

MpumiTka : AKWO Nif Yac akTBHOI thyHKLjii 6riokyBaHHS
knaiw Key Lock, HaTucHyTa Byab-gka iHwa (yHKLis, CMBON

Bnvmatnme, Wo o3Havae, Lo Ls yHKLis
BMKOPUCTOBYETHCS, i, IKLLO HEODXIAHO NpaLiioBaTH 3 NAMTOL,
il cnig BUMKHYTU.

@ Automatic Heat UP (ABTOMaTM4HMI Nigirpis)

®yHkuis Automatic Heat UP (ABToMaTU4HwiA Nigirpis)
[03BONISIE LBMALLE JOBECTYW MOTYXHICTb [0 BaxaHOro piBHS;
3a [LONOMOroto Liei yHKLii B MaTMeTe nepesary BinbLu
LUBWAKOTO MPUrOTYBaHHS CTPaB, are He PU3nkyloun oTpUMaTh
nigropiny cTpasy, TOMY LLO TemMnepaTypa He NepeBuLLye
BCTAHOBIEHUIA PiBEHb.

Ll chyHKUist AOCTyNHa Ans piBHIB NOTYHOCTI 1 -8 .

Akmueayisi:

o3
* Ha yBIMKHEHIl KOHOPLI HATUCHYTH = 7)
* Ha gucnnei (2) Binobpaxaetbes cumeon i1, Lo
Bnumae, skuit 3MiHIOE BCTAHOBIEHY MOTYXHICTb KOH(OPKM

306inblLuytoum piBeHb MOTY)XHOCTi KOHAOPKA :  (hyHKLYiS
Automatic Heat Up (ABTOMaTU4HMiA Nifirpis) 3anuwaeTbes
aKTVIBHOIO 3 HOBUM HanalLTyBaHHAM Temneparypy;
3MeHLLYyI04M piBeHb MOTYXHOCTI KOHPOPKY © PYHKLLiS
Automatic Heat (aBToMaTU4HMI NigirpiB) BUMUKAETLCS.

MpumiTka: ogHo4YacHO 06paBLLM iHLLY KOHAOPKY, CUMBON
A%
- (7) 3HoBY 3aropuTbCs CriabKiM CBITNIOM, | MOXHA
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Byne nepeitti, TakoX ANs Liei KoH(opKY, [0 akTMBALT
yHKUT; y Byab-skomy BuNazKy yHKLis 3anuiuaeTbes
aKTVBHOIO B 30Hi, ANS SIKOi BOHA Byna BCTaHOBMeEHa, Sk
BinobpaxaeTbecs Ha avcnnei (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (MeHepxep
Temnepatyp, ®@yHkuis nigirpiy)

Temperature Manager - Lie hyHKUist ynpaBniHHsl, sika
[03BOSISIE NIATPUMYBATU TENMO Ha NOCTIlHIi Temneparypi Ha
ONTUMarnbHOMY PiBHI NOTYXHOCTI; ifeanbHo NiaxoauTb Ans
30epiraHHs roToBOI i B Tennomy cTaHi. PyHkuis Temperature
Manager akTuBYETLCS NP NEPLIOMY HATUCKaHHI KHOMKY

Ha aucnnei (2) koHopky, LLO NpaLiioe B ,anvuuac Yy pexumi

Temperature Manager, 3'9BNS€TbCH CUMBON (]

I'IpM_Mi'rKa: 0fHO4aCHO 06paBLLY iHLLY KOH(OPKY, CUMBON

e

— (8) 3HoBY 3aropuTbCs cnabkum CBITIOM, | MOxHa Byae
nepemTy, TakoX AN Liel KOHPOPKM, [0 akTUBALLT yHKLIT; y
Oynb-IkoMy BUNAAKY PYHKLS 3anULIAETLCS aKTUBHOKO B 30Hi,
Ans skoi BOHa 6yna BCTaHOBNEHa, Sk BijobpaxaeTbes Ha
avcnnei (2)

+ Hatuckaiite aE (8), WOOG BiAKNIOUNTY Ta BUMKHYTH,
noku Ha [ucnnei (2) He Gyne Binobpaxatucs piBeHb ‘LI,
MpumiTka: AKWO Aekinbka KOHPOPOK NPALIOE B PEXMMI
Temperature Manager (Warming Function- dyHkuisi nigirpisy),
0bepiTb cnoyaTky HaxaHy KOH(OPKy Yepes 30Hy Bubopy (2);

(hyHKLi0 MOXHA BIZKMIOYMTM TakoX 3a Aonomoroto CTpoku
BMbopy (3),BCTAaHOBMBLUN piBeHb NOTYXHOCTI Power Level Ha

(PiBeHb noTyxHocTi) ‘",

@ Nay3a
OyHkuist May3a [103BONsiE NPU3YNUHUTY By ab-iKy dYHKLitO,
YBIMKHEHY Ha naHeni, 3B0AA4M A0 HyNs NOTYXKHICTb BapiHHSA.

Akmueayisi:
* HatucHitb “ 1 17 (9)

* BifobpaxaeTbcs Bnvumatoumii cumeon I l Ha gucnnei (2)

o6 eumKkHYmu hyHKYito:

« HaTucHiTb | 1 (9) MaHenb BUGOPY (3) 3aropsieTbes
* HaTuCHiTb/NpoBeAiTb no Maxeni BuGopy (3), wob
BIiZIKIKOUMTY CDYHKLLiO

MpumiTka: BiOKNIOYEHHS BIAHOBNIOE Ti HANALUTYBAHHS NNTY,
Lo 6ynu [0 naysu, NnuTa NPOJOBXKYE NpaLitoBaTh 3 TakUMK
e HanawwTyBaHHAMY, Lo 6ynn BCTAHOBMEHI paHille.



MpumiTka: sKwo Yepes 10 xsunux yHKuisa nay3u He byae
BMMKHEHa, MOBEPXHS BUMUKAETbCS aBTOMATUYHO.
Mpumitka: ®yHkuin Maysa He BNNMBaE Ha BUTSKKY

@ Timer “STAND ALONE” (OKPEMWUH/ Taiimep)
®yHkuis Timer - Lie 3BOPOTHI BiANIK HE3aNeXHO Bif
KOH(OPOK (Ta BUTSKKM).

TaliMep aKTUBYETbCS HaTUCKaHHSAM Ha 3oHy/[ucnnei (4)

BukopucTosyiiTe cumBonn = + (5), Wwob BCTAHOBUTH
TpuBanictb Timer, sika BigobpaxatumeTbes B 3oHa/ucnnein
@

MpumiTka : 3ayekaiite 10 CeKyHa, HE HATUCKAOUM KOAHOI
iHWOT KOMaHAK, o6 noyascs BiAniK.

®opmart Tanmepa — ao0

-0, ANs TOANH

00 ANs XBAMMH

MpumiTka : TallMep MOXHa HanawTyBaTi MakcuMym Ao 1rog.
Ta 59 x8.

B 3oHi/ucnneii (4) BinobpaxaTumeTses Yac, Lo
3anuLumnBCs;

MO 3aKiHYEHHI0 3BOPOTHBOTO BiAMIKY NOAAETLCS 3BYKOBUIA
curHan

MpumiTka : npu Bino6paxeHHi 3BOPOTHBLOTO BiANIKY, Ha Yac,
Lo 3anmwmBes MeHLwe 10 xBunuH, dopmar Byae HacTynHwii

-3, xeunumm
- 207 cexynmu

3 KpanKoo, LLO MOCTIiHO ropnTbL

[na BumkHeHHs Timer (Taimep):
* 06epitb 3oHa/[lucnneii (4)
* BCTAHOBITb TPUBANICTb Taitmepy Timer Ha Sﬂg, 3a

Jonomoroto == + (5)

@ Taitmep KoHdopok

®yHKLUis Talkmepa 30H1 KOHGOPOK — Lie 3BOPOTHIN Bianik vacy,
SKWA MOXHA HanaluTyBaTW ANs KOXHOI KOHPOPKK, HaBiTb
0fHO4aCcHO

Mo 3aBepLUeHHI0 BCTAHOBNEHOrO Nepiofy Yacy KOH(OpKM
BUMMWKAIOTLCS aBTOMATUYHO | KOPUCTYBAY NONEPeLKaeTbCs
3BYKOBWM CUTHANoM.

AxTtuBauis dyHkuii Timer koHchopok
* TOPKHITbCS (HATUCHITb) 30HY Bubip/Ancnnen (2)
(piBeHb MOTYXHOCT - power level = 0)

* HatucHitb (6), wo Bignogigae koHdopL

* BukopucToyiite cumeonn = (5), wob BcTaHOBUTH
TpuBanictb Timer, sika BinobpaxatumeTscs B 3oHa/ucnnen

(4);

nig Yac HanawTyBaHHs CUMBON @ (6) brnumae
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Mpumitka : 3a4ekaite 10 cekyHa, He HATUCKAKOYN XOAHOT
iHLLIOT KoMaHaw, wob 3anycTuBcs Taiimep KOHEOPOK.

MpumiTka : 3HOBY HATUCHYBLLW TPUBANO
KOH(HOPOK CKMAaeTbCs

(6) , Taitmep

[Mpm 6axaHHi, NOBTOPITL onepauito AnsA AeKinbkox
KOH(OPOK.

MpumiTka: 4ns KOXHOI KOHOPKI MOXHA HanaLTyBaTHh
pi3HWi Yac Taiimepa; Ha gucnnei (4) 3'9BuTLCS 3BOPOTHIl
BiAniK KOHGHOpKYW, 0BPaHOI B Liet MOMEHT; AKLO He Byna
BuOpaHa xofHa KoHdopKa, HaTuckatoun Ha Jucnnei (4)
BigobpaxaeTbcs Bianik Timer “STAND-ALONE” (OKPEMOI'O
Tanmepy).

Cnoci6 BigoGpaxeHHs Bianiky Takuit camui ans Timer
“STAND-ALONE” (auB. naparpac Timer “STAND ALONE
(OKPEMWH Taiimep))

Konw Taiimep 3aBepLunTb 3BOPOTHIl BigfiK, BUAAETHCA
3BYKOBUIA CUrHan i KOHKHOPKa BUMMKAETLCS.

Nina BUMKHeHHs Timer:

+ 00epiTb KoHopKy (2)

* BCTaHOBITb TPMBANICTb TaiMepy Timer Ha Sﬂg, 3a
ponomorol == + (5)

@ Power Limitation

O®yHkuis Power Limitation (ObmexeHHs NOTyXHOCTi) A03BONSE
HanaLTyeaT poboTy npunagy, 0bmMexyoun MakcumansHe
MOrMVHAHHS Ta PErytoKYN NOTYXHICTb CMOXMBAHHS!
YBIMKHEHMX KOH(OPOK TaKMM YMHOM, LG 3aranbHe
CMOXMBAHHS BapUbHOI MOBEPXHI HE NEPEBULLYBano
MaKCUMarbHUA HanaLTOBaHMI PiBEHb COXMBAHHS eHepril.

MpumiTka: HanawTyBaHHs NOBMHHO BigbyBaTUCs Ha

BUMKHEHII NOBEPXHI, He HaTUCKaKouN KHOMKY ON/OFF
(1), B MOMEHT nig'eAHaHHs NAUTU 10 enekTpomepexi abo nig
4ac NOBTOPHOrO YBIMKHEHHSI CaMOi eneKkTPOMEpeXXi NpoTAroM
2 HaCTYMHWUX XBUIUH.

[ns HanawTyBaHHa Power Limitation :

- HAaTUCHITb A
(ki Byze BvmaTy, NULLE NPOTAFOM NEPLUMX 2 XBUMMH Micns
NIBKMOYEHHS! KUBIIEHHS NPUCTPOIO)

- TPUMaIoYN HAaTUCHYTO KHOI'IKyt A ] HaTucKalTe no ofHil
3a pa3 yci 3041 Bubip/Aucnneit (2) KoHPOPOK y HaNpsMKy
MPOTY FOAMHHIKOBOI CTPIMKW, MOYMHAI0YM 3 NPaBOi NepeaHbOi
KkoHdopku (FR)
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- NPY KOXHOMY HaTUCKaHHI Npunag nofae KopOTKUiA 3BYKOBUIA
curHan

- HATUCHYBLLW OAVMH (383 Bci Display (Oucnnen) (2), MoxHa
BIONYCTUTY KHOMKY

Tenep:

- Aucnneii (2) 3aaHbOI niBoi koHdopku (RL) nocnigosHo

BifobpaxaTime cumsony “C" 1a “0”, Lo 03HaYaE MOXIUBICTb
BVKOHAHHS HanaluTyBaHHst:

O6epitb Display (Oucnnei) (2-RL)

nicns yoro npokpyTiTb MaHenb BuGopy (3), noku Ha [ucnnei
He BigobpaxaTumyTbcs cumsonm “C” 1a “8”,

Ha [lucnnei (2-FL) BinobpaxatmeTbcs NoTo4He
HanawTyBaHHa**

0= 7,4«Bt
1= 45kBr
2= 3,1kBt

** HanaluTyBaHHs 32 3aMOBYYBaHHSIM BCTAHOBMIOETLCA Ha 7,4
kBT

LLio6 3miHuTK HanawTyBaHHA Power Limitation
(0BMexeHHs! NOTYXHOCT)

- HaTUCHITL Display (Aucnnei) (2) nepeAHbLOI NiBOi 30HM
(FL)

- nicns Yoro npokpyTiTh MaHenb BuGopy (3), Wwob
BCTAHOBUTU HOBE HanaLLTyBaHHS

- o6 36eperTu 3pobneHuii BUGIp, HATUCHITL KHOMKY ®
ON/OFF (1), Ha 2 cekyHAM; BU NOYYETE TPUBANWIA 3BYKOBWIA
cuUrHan, Lo NiATBepKye 30epexeHHs HanalTyBaHHs

@ Bridge Zones

KoHdbopkw 3aBasikv doyHkuii, Bridge 3paThi npautosaty
koMBiHOBaHUM CMOCOBOM, CTBOPHOKUM EAMHIIA NPOCTIp 3
O[HaKOBUM piBHEM MOTYHOCTI. L doyHKUis go3Bonsie
roTyBaTW Ky HaBiTb Y KACTPYnsX i CKOBOPiAKax BEMMKOrO

poamipy.
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MosHa B1KoprCTOBYBaTH KOMGIHaLii nepeHix KoH(opok
“lonoBHa” 3 BiANOBIAHUMM KOH(OPKaMK No3aady
“BTopuHHa”

(Ans Toro, Wwob nepesipuTy, ANS AKNUX KOHOPOK
nepenbaveHa L yHKLis, AUB. iMOCTPOBAHY YaCTUHY LibOrO
nocibHuKa).

[Ons aktuBauii dyHkuii Bridge:

- 06epiTb 0AHO4aCcHO ABi KOH(OPKK, AIKi BU ByaeTe
BUKOPUCTOBYBaTH

- Ha lucnnei (2) koHdopky “BTopuHHA” 3'ABUTLCA CUMBON

o b
- 33 gonomoroio Maxeni Bu6opy (3) MoXHa HanawTyBaTm
PiBeHb ([oTyxHicTb) po60TH, kM BifobpaxaTumMeTbCs Ha
[ucnnei (2) koHdopku “FonoBHa”

- Wb BuMKHYTM PyHKUito Bridge goctatHbo NOBTOPUTH Ty
camy npoueaypy aktusaLji

Mpumitka: Taiimep KOHOPOK, YBIMKHEHWIA Nif Yac PyHKLi
Bridge, npu3Besie O aBTOMATMYHOTO BUMKHEHHS 060X
KOH(hOPOK; OCKiMbKI BOHW BBaXaTUMYTbCS, Y LIbOMY BUNAAKY,
OfiHiel0 06'eaHaHOID 30HOM0.

BUKOPUCTAHHA BUTAXKW

@ YBiMKHEHHs
KopoTkoyacHo HaTUCHITb %TOpKHinCﬂ) KHOMKY

YBIMKHEHHSI/BUMKHEHHS ON/OFF (1) nnuTu/BATsKku:

3aropuTLCS CUMBON ;
NPOZOBXYUM HATUCKATK, BCi OCTYNHi yHKUii CTaHyTb
BUAMMUMM NPOTATOM AEKiNbKOX XBUNUH, Micns 4oro
TiNbKM OCHOBHi 3anMIIaTbC aKTUBHUMM; iHILi MOXHA
6yAe BUKOPUCTOBYBATH, | BOHM ByAyTh aKTMBOBaHi,
3rofioM, Mif Yac BUKOPUCTaHHSA MPUCTPOIO.

BAXNNBO:
BCi 4OCTYnHi hyHKUii OyayTb oCBiTNEHi cnabkum
CBIT/IOM, L0 CTaHe GiNlbl iHTEeHCMBHUM NMLIE TOAj, konu

BOHM GYAyTb aKTUBOBaHI.

HaTuCHITB Lito KHOMKY ® Le pas, o6 BUMKHYTY
Mpumitka: Ls dyHkuia Mae npiopuTteT Hag ycima iHWuUMK.

@ BknioyeHHs cuctemn BuTxku:  Bigkpuiite Flap
(3acniHky) poTopkHiTbCS A0 3onu BuGopy (12), wob
BKITIOUNTI BUTSIKHY CUCTEMY.

Mpumitka: Cuctema ButsxkM obnagHana npuctpoem FLAP
MOBOPOTHOK MEXaHIYHOK 3acriHKo. [lepen BKMIOYEHHAM
BUTSIKHOTO KOBMaka MOTpibHO cnovatky Bigkput FLAP 1wo6
npuBecT B [jl0  CuCTEMy BUTSKKM. KoBnak — BUTSDKKM
0bnagHaHW AaTYMKOM, SIKWIA MPU BKIIOYEHII CUCTEMI BUTATY,
3abesneyye aBTOMAaTU4HY 3yMuHKY MOTOpA, AKLO 3acriHka
FLAP noBHicTI0 3aKpuBaeTbCs. BuTsxka nepesanyckaeTbes
nMLLe Konu 3HOBY BIAKPMBAETLCA 3acniHka FLAP.



@ LLBKAKICTb (MOTYXHICTb) BUTSXKM:

BuTsxka ocHallieHa 3 piBHAMM LBMAKOCTI (MOTYKHOCT)
BCMOKTYBaHHS

TOpKHITbCA Ta NPOBELiTh NanbLAMK B3RoBx CTpoku BUGOpy
(3):

Yy HanpsiMKy npaBopyd, o6 3BinbLuNTY piBEHb NOTYXXHOCTI;

Yy HanpsiMKy NiBOpYY, LL06 3MEHLLMTY piBEHb MOTYXHOCTI.

BcraHoBneHuii piBeHb NOTYXHOCTi BifoOpaxaTumeTbes B
obnacti Bu6opy / Aucnnesn (12)

@ Power Booster

[MpucTpiit oCHaLLeHW 2 LOAATKOBUMM PIBHSIMY NOTY)XHOCT

(okpim piBHS 3)

— Power Booster (MigcuntoBay notyxHocTi) 1 : Tpusae 15
XB.

— Power Booster (MigcuntoBay NOTyXHOCTI) 2 : TpuBae 5
XB.,

nicns 4oro WBMAKICTb NOBEPTAETLCS 10 PIBHSA, BCTAHOBNEHOIO

paHiLe.

TopkHiTbCA Ta NPoBeAiTb NanbLUsAMU B3AOBX CTPOKK
BUGopY (3) (oKpiM piBHA 3) Ta akTUBYITE MigcunioBay
noTyxHocti Power Booster (IigcunioBay notyxHocTi) 1
PiBeHb nigcuntoBava notyxHocTi Power Booster (Migcuniosay
noTyxHocTi) 1 BkasyeTbes B 30Hi Bubip/Aucnneit (12) nig
HomepoMm “4”, o 6numae

TopkHiTbCcA Ta NpoBeaiTb NanbLsMu B3goBx CTpoku
BMbopy (3) (okpim piBHS 3) Ta aKTMBYWTE NifCUMIOBAY
notyxHocTi Power Booster (MigcunioBay noTyxHocTi) 2
PiBeHb nigcunioBava notyxHocTi Power Booster (MigcunioBay
noTyHocTi) 1 BkadyeTbest B 30Hi Bubip/ducnnei (12)
cvmBorom” =, o Grumae

@ ABTOMaTMYHE (PYHKLIiOHYBaHHA

Butskka  yBIMKHE ONTUManbHY LIBMAKICTb,  Perynioym
MOTYXHICTb ~ BCMOKTYBaHHS  Ha  MakCUMambHOMY  piBHI
MPUroTyBaHHs, LLO BUKOPUCTOBYETLCS Ha KOHAOPKaX.

Konu koHeopk1 BUMMKAKTLCS, BUTSKKA NiANALUTOBYE CBOKO
LUIBMAKICTb BCMOKTYBaHHS, NOCTYMNOBO 3MEHLLYI04M ii, Takum
YMHOM YCyBalo4M 3anULLKOBI Napy Ta 3anaxv.

LLlo6 akTuByBaTH

niro (yHKLit0:

HaTucHiTb (14)

[ina sumkHeHHs1 noemopime onepayito.

MpumiTKa: AKLWO Nif Yac aBTOMATUYHOMO (PYHKLIOHYBaHHS 3
MaHeni BuGopy (3) o6upatoTbes WBMAKOCTI BiA 1 Ao 3,
aBTOMaTNYHE (PYHKLIOHYBaHHS NepepuBaETLCS;

AKLLO % obupaeTbes Power Boster (nigcuntoBay noTyxHOCT),
aBTOMaTU4HE (PYHKLIOHYBAHHS BiAHOBUTLCS MO 3aKiHYEHHIO

TpuBanocTi yHkuii, a cumeon “ A " 3anuiwaeTben
6nvmartn.
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MpumiTka: y BMNaaKy BUMKHEHHS BapurbHOI MOBEPXHi 3
YBIMKHEHM ABTOMAaTUYHUM (PYHKLIiOHYBaHHAM, BIUMKHEHHS
BUTSKKM BiiOYBAETbCH aBTOMATUYHO, MOCTYMOBO.

@ IHanKaTop HacuyeHHs dinbTpiB

Ha BUTSIKU BKa3yeTbCs, konu HeOBXiAHO BMKOHATH
obcnyroByBaHHs QinbTpiB:

®inbTp BYrinbHUA/KepaMiYH1M 3anaxis
“FILTER(13) BMukaeTbCst

Xuposwuit dineTp “FILTER"(13) 6rumae

npoTu

MpumiTka : uA yHKLIA BAMKHEHa 32 3aMOBYYBaHHAM
(mMB. Ak BOHa aKTMBYETbLCA B naparpadi "AkTuBauis
iHaukaTopa HacuyeHHs inbTpiB”)

@ Reset (ckuaaHHA) HacuYeHHA DinbTpiB

BukoHaBlwK obcnyroByBaHHs  inbTpiB  (upoBoro Ta/abo
ByrinbHoro/kepamiuHoro) Tpusano HatucHite “FILTER™ (13) ;
“FILTER"(13) gracae, npu LbOMYy MOUMHAETLCS  BiAMiK
iHOVKaTOpa.

@ AKTMBaLif iHAUKaTOPY HacuyeHHs dinbTpiB
3a3Buyalt et iHAMKATOP BUMKHEHWA.
LLlo6 akTvByBaTK 110T0, BIUKOHATM HACTYMHE:

- YBIMKHITb BUTSDKHY MOBEPXHIO 3@ AOMOMOTOH0 ® ;

- KONW [BUANYH BUTSXKW Ta KOHCPOPKN BUMKHEHi, HATUCHITb
3oHa Bubopy (12)

- TpuBano Hatuckits ‘HOOD” (11), nokw He 3sBRATLCS Ha
DOucnnei (12) nitepn “F” - “G”, Wwo 6nnmatoTb no Yepsi

F = ByrinbHi/kepamiuHi inbTpy NpoT 3anaxis
G = ¢hinbTp NpOTH XMPY

®inbTp ByrinbHUA/KepaMiyHUIA NPOTH 3anaxy
—  HaTUCHITb Ha [ucnnen (12) B TOM MOMEHT, KOnu
3'9BUTLCA NiTepa “F"
—  Hawvchits “FILTER" (13) — Grumatoye caitno
—  3nosy Tpusano Hatuckite ‘HOOD” (11), wo6

nigTBEPAUTM aKTUBaLito iHaMkaTopa
BYrinbHUXx/kepamiyHmx  ¢inbTpiB  nNpoTu
3anaxis
dinbTp

Xuposun
—  HaTucHiTb Ha [Aucnneii (12) B TO MOMEHT, Komu
3'9BUTLCA Nitepa “G"
—  wHamchite “FILTER" (13) — caitno ropus
nocTinHO
— aoBy Tpueano Hamckis ‘HOOD" (1), wo6
NiATBEpAUTH aKTUBALi0 iHAMKaTOPa XMPOBOro inbTpa

Mpunag po3paxoBaHWii Ha BWKOPUCTaHHA pa3oMm 3
komnnektom pgatumka Window (He nocTaBnAETbCA
BUPOGHMKOM).



BcraHoBuBLM KomnnekT AaTymka Window (nuwe y Bunagky
BYKOpPUCTaHHS _noBepxHi B pexumi BCMOKTYBAHHA),

BCMOKTYBaHHSI NOBITPS He BigOYBAaTUMETLCS KOXHOMO pasy,
konu BIKHO B KiMHaTi, e BCTAHOBMEHO KoMNnekT, byane
3a4NHEHO.

Enextpnyne nigkntouenHs KOMMNIEKTA po npunapy
MOBMHHO  3AiCHIOBaTUCA  KBanichikoBaHUM  Ta
cnewiani3oBaHUM TEXHIYHUM NEPCOHAMNOM.
KOMMNNEKT noBuHeH 6yTn okpemo cepTudikoBaHui
BiANOBiAHO A0 CTaHAAPTIB Ge3nekHu, Wo CTOCYHTLCA
KOMMOHEHTa, Ta WOro BUKOPUCTAaHHA 3 MPUCTPOEM.
YcTaHoBKa MOBMHHAa BMKOHYBaTUCA BiANOBiAHO [0
npaBun, Wo AiloTb AN NOGYTOBOro BCTAHOBNEHHS.

YBATA:

ka6eni KOMMNJIEKTA, wo nig'eaHyloTbea Ao npunaay,
MaloTb OYTH YaCTUHOK CXeMH, Wo cepTUdikoBaHa Ak
6e3nevyHa HagHM3bKa Hanpyra (SELV).

BUPOOHMK LLOTO mNpunagy He Hece XOAHOI
BignoBiganbHocTi  3a  GyAb-Aki npoGnemu,
MOLIKO/PKEHHS, MOXeXi, BUKNNKaHI HecnpaBHOCTAMM
Ta/abo 360sMM B poboTi Ta/abo HenpaBUNLHUM
BCTaHOBMEHHAM KOMMIEKTY.
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4.1 Tabnuus NOTyXHOCTI

PiBeHb NOTYXHOCTI

Tunonoris BapiHHa

BukopucTaHHs piBeHb
(BKa3iBKM NOEAHYIOTL B COGI JOCBIA | NPUBKYKM
NPUroTyBaHHs)

|neanbHo Ans NigHATTS 3a KOPOTKWIA Yac TemnepaTypu

Boost LliBuako posirpisaTy i [0 WBMAKOTO KMMIHHSA, Y BUNazKy Boau abo
LIBWIKOrO PO3irpiBaHHA pPifuH BapiHHS
Makc
NOTYXHICTL |neansHo ANst MimpKapioBaHHs A0 30MI0TUCTOTO KOMbOPY,
8-9 Kaputit — kun'atuTu MOYMHATL BapKy, XapuTi 3aMOPOXEHI NPOAYKTH,
LUBMAKO KUM'ATATM
MipxaptoBatin 40 30M0TUCTOMO ’ . .
. ) |aeanbHo Ans nimxaproBaHHs, NiATPUMYBAHHS KUMIHHS,
7-8 KONbopy — NimxapoBaTh — KMt o
_ BapuTH, rpunb (Ha kopoTkuil Yac) 5-10 xBUnmH
Bucoka rpuib
MOTYXKHICTL MiakapioBaTi 40 30M0TUCTOTO | |agankHo NS NifpkapiosaHHs, W06 niaTpuMysaTh nerke
6-7 KOmMbOpy - BapuUTL — TYLINTH — KWNiHHA, BapUTW i rpunb (Ha cepegHin vac, 10-20
nigaptoBaTu - rpunb XBUIUH), NigirpiBaT akcecyapm
lpeanbHo Ans TyWiHHS, NIATPUMAHHS NErkoro KUMiHHA
Baputu — Tywmtn — A ANA TYLIIHHS, NIATPYM: M
4-5 . BapuTH (Ha AoBMMiA Yac). MepemilLyBaTi Ha CKOBOpIALi
nigpKaproBaTu - rpunb
MaKapoHy 3 COycom
, |aeanbHO Ans [OBIUX NPUrOTyBaHb (PUC, COYCH, KapkKe,
Baputu — kun'satutu a A AnA A pUroTyBZ (b y P
CepepHs . . pvba) 3 NpucyTHICTIO B CKNafi piaH (Boaa, BUHO,
. 3-4 MOBINIbHOMY BOTHi — 3ryLLyBaTH - 4 . L
NOTYXHiCTb ! ByrbI10H, MOMOKO), NepeMiLLyBaTi Ha CKOBOPIAL
nepemilyBaTy
MaKapoHH 3 COYCOM
Baputu — kun'satutu a |aeanbHo Anst AOBrUX NpUroTyBaHb (06'eM MeHLLe
2-3 MOBINbHOMY BOTHi — 3ryLlyBaTh - | MNITPY: pUC, COYCH, Xapke, puba) 3 MPUCYTHICTIO B
nepemiLyBaTy cknagi piguH (Boaa, BUHO, OymbiOH, MOIOKO)
PosronnioBatin — .
. |AeanbHo Ans po3M'sIKLLEHHS Macra, PO3TONMEHHS
1-2 po3mMopoXyBaT — NiATPUMYyBaTH ) L
. . LLoKorazly, PO3MOPOXEHHS MPOAYKTIB Mannx poamipis
Ha Tenni - nepemiLLyBsaTu
Husbka - —
NOTYXHICTb POSTONIOBAT — Igeaano ANS MIATOMMAHHS Tenna B Manwx nopuisx ian
. TiNbKM LLO NpUroToBNEHoi abo TpUMaTh Ha TemnepaTypi
1 pO3MOpOXyBaT! — NiATPUMYBATH - ' R
i ; 6ntoga Ans nogavi i nepemilLyBaTh Ha CKOBOPIAL
Ha Tenni - nepemiLLyBsaTu .
pi3oTTO
Moryusicrs [MoBepxHs BapiHHA B noauwii stand-by abo BukntoueHo
BUKN My OnopHa noBepxHs (MOXnMBa NPUCYTHICTb 3aNMLLKOBOrO Tenna KiHus

MPUroTyBaHHsI, curHanisosaHoro H-L-0)
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4.2 Tabnuus BapiHHA

Kareropis Briopa a.ﬁo PiBeHb NOTYXHOCTI i TeHAEHLA NPUrOTYBaHHSA
npozyKTiE TMHOFOFIH Mepwa dasa | MoTyxHicTb I [pyra ca3a | MoTyxHicTb
BapiHHA
Bapins TicTa i
Caixe TicTO HarpisanHs Boay Booster-9 niaTPUMYBaHHS 7-8
KMMiHHS
BapiHHs TicTa i
Ticro, puc Caixe TicTO HarpiBaHHs Bogu Booster-9 ﬂiﬂTpMMyBaHHﬂ 7-8
KNMiHHS
BapiHs TicTa i
BapeHuit puc HarpisaHHs Bogu Booster-9 niaTPUMYBaHHS 5-6
KNMiHHS
PisoTT0 [MimxaptoBaHHs Ta TOCTYBaHHS 7-8 BapiHHs 4-5
O6BaptoBaTn HarpisaHHs Bogu Booster-9 Kunn'aTiHHg 6-7
XKapeHi HarpisaHHs onii 9 YKapeHHst 89
OBoui, 6060E |-|ep6MiLLI.aHi Hal’piBaHHﬂ akcecyapy 7-8 Bapi.HHH 6-7
TyweHi HarpisaHHs akcecyapy 7-8 BapiHHs 34
MipxapeHi HarpisaHHs akcecyapy 7-8 Mimkapiosakks Ao 7-8
30M0TUCTOrO KOMbOPY
Mevers 3onoTucte M'ACo 3 on.iero 78 BapiHis 34
(SIKLLO 3 MACMOM MOTYXHICTb 6)
L . MigpxaptoBaHHs Ha 3
CmaxeHe [MonepeaHiin posirpis kacTpyni 7-8 060X GTOpiH 7-8
Msico [i apeHHs 10 30110TOr0 KONbOPY
Migpxapere Ha onii (IKLLO 3 MAcNoM NOTYXHICTb 7-8 BapiHHs 4-5
6)
[i apeHHs 10 30110TOr0 KONbOPY
B coyci/TyweHe | Ha onii (KO 3 Macnom NOTYXHICTb 7-8 BapiHHs 3-4
6)
CmaxeHa [NonepeaHin posirpis kacTpyni 7-8 BapiHs 7-8
[ig *apeHHs [0 30110TOr0 KONbOPY
Pri16a B coyci/Tywena | Ha onii (SKWO 3 MACNOM NOTYXHICTb 7-8 BapiHHs 3-4
6)
Kapera HarpisaHHst onii abo xwpis 8-9 YKapeHHst 7-8
Kape HarpiBaHHsi kacTpyni 3 macnom abo 6 BapiHs 6.7
KApOM
Siia Owner HarpiBaHHsi kacTpyni 3 macnom abo 6 BapiHis 56
XNpOM
Koke /B kpyTy HarpisaHHs Boau Booster-9 BapiHHs 5-6
Bnitom HarpiBaHHs ckoBopiaku 3 orieto 6 BapiHHs 6-7
[ip XapeHHs B0 30M0TOro Konbopy
Momigop Ha onii (AKLLO 3 Macrom MoTyXHICTb 6-7 BapiHHs 3-4
6)
Coychbl [ig xapeHHs 10 30110TOr0 KONbOpy
Pary Ha onii (IKLLO 3 MACcNoM NOTYXHICTb 6-7 BapiHHs 3-4
6)
Coyc [igrotyBaHHs 6asu (po3ronuTy 5-6 [oBecTn fo nerkoro 3-4
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KUNIHHS

Conopke,
Kpemu

Bellamenb Macno i MyKy)
. . MigTpumyBatn nerke
3aBapHuit kpem [loBecTi MOMOKO [0 KUMIHHA 4-5 all y, 4-5
KuNiHHS
) . MigTpumyBatn nerke
MygiHrm [loBeCTV MOMOKO [0 KWMiHHS 4-5 ATP y. 2-3
KUNiHHS
) . MNigTpumyBaTn nerke
Puc Ha mornoui Harpit monoko 5-6 ATP KM):“HHH 2-3
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5. Dornsag

06cnyroeyBaHHA Po6040i NOBEPXHi

YBara! MNepea noyatkom GyAb-sikoi onepauii 3 YMILEHHS
abo o06cnyroByBaHHA, NepeKoHalTecs, WO KOH(OPKK
BMMKHEHi i Lo NaMnoyka-iHgukaTop Tenna He CBITUTLCA.

5.1 Yucrka
BapunbHy noBepxHI0 MOTPIOHO OuMLLYBaTW MICNSI KOXHOrO
BIKOPUCTaHHS.

Baxnuso: )
He BukopucToByiTe abpa3vsHi 3acobu, metanesi rybku. Ix
BMKOPUCTaHHS! 3 YaCOM MOXE MOLUKOAMTH CKI1O.

He BukopucToByiiTe MoApasHiolodi XiMivHi Muiodi  3acobu,
Hanpuknag cnpei Ans Ayxook abo 3acobu Ans BUBEAEHHS
nnsm.

Micna  KOXHOrO  BMKOPUCTaHHS,  3anuwwTe  MOBEPXHIO
OXONOAXKyBaTUCS Ta MPOYMCTITh i, Wo6 BUAANNUTM Hakun Ta
NASMK, LLO 3'IBUANCS Bif 3ANULLKIB iXi.

Llykop Ta npopyKT 3 BUCOKMM BMICTOM LIKPY MOLLKOLKYHOTb
BapuIbHY MOBEPXHIO, iX MOTPIGHO HeraHo BULansTy.

Cinb, Lykop i Nicok MOXyTb NOAPANATY CKSHY MOBEPXHIO.
BukopucToByitTe M'SIKy TKaHWUHY, Naneposi PYLIHUKK A8 KyXHi
abo cneujanbHi  3acobu AN OYMILEHHS  MOBEpPXHi
(moTpumyBaTuCs BKaliBok BupobHuka).

HE BUKOPUCTOBYWTE MAPOBI OUYUCHUKMU!!!

Baxnugo:

Y pasi BUNagkoBOro Po3nuBy BENWKOI KiNbKOCTI PiguHi 3
KacTpymb, MOXHa BUMPaBUTK Lie 33 JONOMOrOi0 BIMYCKHOTO
KrnanaHy, po3TaLloBaHOro B HIDKHI YacTVHI MPUCTPOIO, ANs
TOro, W00 BUAANNUTY 3aNNLLKK | BUKOHATW OYMLLEHHS B
YMOBax MaKCUMAanbHOI ririeHiYHOT Be3neku.

06cnyroByBaHHSA BUTSKKU

OyunLeHHs

Mig vac ounwenHs sukopuctosyite BUKNKOYHO Bonory
TKAHWHY 3 HeiTpambHM  muouMMm  3acobom.  HE
BWUKOPUCTOBYWUTE IHCTPYMEHTU TA MPUNAOM MO
YAC OYMLLEHHA!

YHuKaliTe BUKOpUCTaHHs! abpasnBHuX 3acobiB.

HE BUKOPUCTOBYMTE CMUPT!

AHTXMPOBWIA DinbTP

3aTpuUMye 4acTOYUKM XMPY Bifl NPUroTyBaHHs ixi.

Voro noTpibHO oumwlyBaTM OfMH pas Ha Micsub (abo Komm
cucTemMa iHAMKaUii  HacuyeHHs (DINbTPiB Bkasye Ha Lo
HeobXigHICTb), 32 JONOMOrOK HearpecBHUX MUKOYMX 3acobiB,
BpysHy abo B MOCYAOMMIAHIA ~ MalMHLi 33  HW3bKOI
TemnepaTypi B PeXuMi KOpoTKOrO LIMKITy.

Mpn MUTTI B NOCYZOMMIAHI MaLLVHI, XMPOBMIA (INbTP MOXe

3HebapBuTuCs, ame Woro  (inbTpyBanmbHi - BNACTUBOCTI
3annLaIoTbCS HE3MIHHUMMU.
Man. 32.3-32.5
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®inbTp 3 AkTMBOBaHMM Byrinnam - Kepamiunui
(NMuwe ans Bepcii 3 dinbTpauicto)
BiH  nmornuMHae  HenpuemHi
NPUTOTYBaHHAM iXi.

[anuit Bupi6 0bnagHaHuin Habopom Ae3040pyUNX (inbTpiB.
HacuueHHst nesogopytounx  inbTpiB  BinOyBaeTbes nicns
TPUBANOr0 BWKOPUCTAHHS 3ameXHO BiA TWMy KyXHi i
PErynspHOCTI  OYMLLEHHSI KMPOYMOBIIOBANbHOMO — (iNbTpy.
[esonopytoun inbTpy MOXHA pereHepyBaTi TEPMiYHUM
cnocobom KoxHi 2/3 micsus B 3aspanerigb Harpitii nevi npu
200°C npotarom 45 xBunuH. [paBunbHa pereHepauis
rapaHTye NOCTiiHy e(heKTUBHICTb (inbTPyBaHHs NpoTAroMm 5
POKiB.

Man. 32

3anaxu,  BMKIMKaHi



5.2 lMowwyk HecnpaBHOCTEN

iHTEpdelicom i Mogynem iHaykujii

NiAKMOYeHi
HenpasunbHO abo
NOLIKOKEHNI

Kofa NOMUIKK onuc MOXNWBI NPUYUHU YCYHEHHSA NOMWIKU
BHVTDI 3avekaiite, noku poboya
. HYTPILUHS TemnepaTypa
30Ha ynpaBniHHs BUMUKAETLCS Yepes L MOBEPXHS OXOIOHe, NepLL
E2 €NEKTPOHHUX AeTanei € .
3aHaATo BMCOKY TemnepaTypy HiX BUKOpUCTOBYBATH i
3aHaATO BUCOKOIO
3HOBY
E3 HenpupatHa emHicTb Brpara MarHITHX 3HiMiTb KacTpynio
BMacTUBOCTEN
EnekTpoxuBneHHs He
o nocTayaeTbes 4O MOAynNS; .
Mpobnemu komyHikaii Mix BigkntounTin noBepxHio
kabenb XuBneHHs bys . ! X
E5 NpU3HaYeHUM N5 KopUCTyBaya Bify Mepexi Ta nepesipTe

NiAKMIOYEHHS

Onsa BCix iHWMX
noBiAOMMNEHb Npo
NOMMIKK

(Eo.. U C...

)

[MoA3BOHUTM B TEXHIYHY cryBy i NOBIZOMUTI KoL, MOMUMKN

5.3 TexHivyHa cnyx6a gonomoru
Mepen M, sik 3BepHyTUCS B Criyx6y TexHiYHOi Aonomoru:

“ . . . “
1 I'IepeKOHaMTecg, o BW He MOXeTe CaMOCTIMHO YCYHyTU np06nemy, CNupalyncb Ha BKasiBKW, onucaHl B

on
HecnpaBHOCTEN .

2. BUMKHITb Ta yBIMKHITb NPUCTPIRA, 106 nepekoHaTucs Wo npobnema byna ycyHyTa.
Akwo nicns BuLe 3rafaHnx NepeBipok Npobnemy He BAANOCA YCYHYTH, 3BEPHITLCA A0 Hanbnmxk4oi Crnyx6m TexHiuHoI

aonomorwu.
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KK - MoHTaxpgay MeH nanganaHy HycKaybl

Ocbl HyckaynblKTa OGepinreH Hyckaynapabl
KaTaH KagaranaHbl3. OHpipyLui ocCbl
HyCKaymbIKTaFbl HyckaynapAbl opblHAamay
cangapblHaH TyblHOaFraH akaynap, 3akeimMaap
Hemece epT YLiH eLwbip )ayankepLinikTi MOMHbIHA
anvangbl. byn Kypblifbl Tek yi OxafaanbiHAa
Tamak micipy YWiH nanganaHyfa apHanfaH aHe
Tamak nicipy kesiHge TyTiHAI copbin anagpl. backa
MakcaTTapga navganadHyra 6onmangbl (Mbicansl,
GenmeHi XbIMbITy YLWiH). ©HAipywi ocbl eHiMAi
aypbic qaﬁnanaHGay Hemece fypbic 6anTamay,an
TYbIHOANTbIH XayanKkepLinikTi MOMHbIHA anvangbl.
©OHiM ocbl OKynbIKTaFbl cypeTTepae
OepinreHHeH e3relue 3cTeTUKaNbIK
dyHKUMANapra ne 6omnybl MyMKiH, ananaa,
XKYMbIC icTeyi, TeXHUKanbIK KbI3MeT KopceTy
X9He opHaTy Gipaen 6onaabl.
HycKkaynbIKTbl MYKWAT OKbIM LUbIFbIHBI3: O OpHaTy,
naganady >keHe  Kayinciagik  Typambl  MaHbI3abl
aknapaTtTbl KaMTUAbI.
OHIMHiH, aneKTpAiK XYMECiH e3repTneHis
KypbinfbiHbl opHaTnac GypbiH, OHbH ewwbip GeniriHiH,
3aKbIManMaraHbiHa Ke3 XeTkisiHi3. bonmaca gunepre
xabapnacbin, OpHaTyAbl TOKTaTbIHbI3.
OpHaTygbl  xanfFacteipmac  GypbiH  KypbinfbIHbIH
OyTiHpiriHe k@3  xeTkisiHi3. bonmaca  gunepre
xabapnachbin, opHaTyAbl TOKTaTbIHbI3.
EckepTtne: "(*)" TaHb6acbl 6ap Geniktep Tek kenbip
ynrinepmeH  Gepinetin  (backa  xafFgannapaa
OepinvenTiH), 6Gipak caTtbin anyra 6onaTbiH
KOCbIMLLA akceccyaprnap 6onbin Tabbinagp.

© 1. Eckeptynep

EckepiHi3! Keneci Hyckaynapgbl
KataH cakTaHbi3: e Ke3 kernreH
OpHaTy XyMbICTapblH OpblHAAaMac
OyYpbIH, KypbIfFbl KyaT Ke3iHeH
axblpaTbinybl kepek. © OpHaTybl
HemMece >keHaeyai eHAIPYLIHIH
HycKkaynapblHa >XoHe XXeprinikTi
Kayincisgik epexenepiHe cankec
OiNikTi MamaH opblHOAYybl Kepek.

ManganaHy HyCKayIbIfbiHAA
apHaubl KepceTinMeniHLe,
KYPbINFbIHbIH ewbip GeniriH
Xenpgeyre He aybICTbIpyFa
oonmangbl. e 3aH OoKblHLLIA,

KYPbINFbl XXepre KOoCblybl Kepex.
e KyaT kabeni KypbinfbiHbl KyaT
KesiHe Kocyra 6onaTbliHOaW Y3blH
oonybl Kepek. ° OpHarty
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XyMbICTapsbl KongaHbICTafbl
Kayincisgik epexenepiHe cankec
Kenyi ywiH, MOHTax epexenepiHe
conkec, kepHey lll caHaTTaH acbin
KETKEH Ke3de 93NeKTp KyaTblHblH,
TONbIK axblpaTblflyblHa Keningik
GeperTiH, KongaHyra pykcart
eTiNreH ken nonspsibi aBTomMaTThbl
aXblpaTKbILL OPHATbINYbl KAXET. ®
BipHewe poseTkanbl y3apTKbILWTbI

Hemece 6Oacka pga y3apTKblll
cbiMgapabl  kongaHbaHbls. e
OpHaTy asKTanfFaHHaH  KewiH,
anekTpnik Genwekrep ogaH opi
namvganaHyLbiFa KoJpKeTiMAai
bonmaybl kepek. e [langanaHy
KesiHOe Kypblifbl MEH  OHbIH
KorpkeTimai  Geniktepi  Kbl3agbl.
Kb13abIpyLubl aneMeHTTepai
ycTamMaHbl3. e bananapgpbiH
KYPbINFbIMEH OViHamMmayblH
KagaranaHbis; Gananapabl

akblHOATNaHpI3 XeHe onapaaH
Ke3 anmaHbl3, cebebi narvganaHy
KesiHOoe KorkeTimai  Geniktep
KaTTbl bICbIN KETYyi MYMKiH. e
Kapanoctumynaropnapsbl MeEH
KOCynbl MMNNaHTTapbl Gap
agamgap VHAYKUMANbIK NinMTaHbl
nanganaHbac OypbIH
KapAMOCTUMYNSTOPapbiHbIH

KYPbUIFbBIMEH  yWNecimai  eKeHiH
Tekcepyi Kepek. e [langanany
Ke3iHge eHe ojaH  KeuiH
KYPbINFbIHbIH Kbl3abIpy

3NIeMEHTTEpPIHE KON TUris6eHi3. e
MnutaHbl  Gapnblk  GenikTepi
XKETKINIKTI cankblHAaraHwa ofaH
Knimgep Hemece 6acka >aHfbill
3aTTapgblH,  TUIN  KEeTYyiHe >Kon
GepmeHis, cebebi epT  LWbIfybl
MYMKiH. e >XaHfbIll 3aTTbl NnAUTa
yCTiHE Hemece XaHblHa
KOMMaHpbI3. @ KaTTbl Kbl3faH TOH,



Maurap MeH CyWblK Maunnap Tes
YKaHFbILL donagbl. Mawnnbi
Tafamgapabl OdanblHOay KesiHae
cak OonbiHbI3. e Erep nnuta
OeTiHOe xapbikTap nanga 6onca,
TOK COfy KayniH 6ongbipMac yLliH
KYPbUTFbIHbI  epey OLWipiHi3. e
KypbInfbl CbIpTKbl TaUMEPMEH He
benek KallbIKTaH backapy
KyparnbIMeH XyMbIC icTemengi. e
MNnutapa Manabl YKbINCbI3
nanganany kayinti 6onybl MyMKiH
XOHe epT Tyablpybl bIKTUMan. e
Tamak nicipy npoueciH kagaranan
TYpy KaxeT. Kbicka nicipy npoueci
YHEMi DakbinaHybl KaxeT. @ OpTTi
ELLKALLIAH CYMeEH eLlipy
opeKkeTiH »kacayfa ©6onmangpl.
OHbIH OpHbIHA KYPbINfbIHbI
ewipin, epTTi kaknak He wybepek
KneeHka CUSAKTbI HOpCEMEH
XabblHbI3. ©pT kKayni 6ap: nnuTta
beTiHe berpne 3aTTapabl
KOMMaHbI3. by
TasapTKblWTapabl
nanganaHbaHbi3, TOK COfy Kayni
6ap. e lMbiwakTap, WaHbIWKbINap,
KacblkTap Hemece Kaknakrap
CUSIKTbI MeTann 3atrapApbl neLke
KonmMaHbI3, cebebi onap Kbi3bin
KeTyi MYMKIH. e KypbInfbiHbl
3NEKTPp XeniciHe kocrnac OypblH:
KEpHEY MeH KyaTTblH 9nekTp
XeniciHe caKnkec KeneTiHAairiHe
XoHe po3eTkara counkec
KeneTiHAdiriHe Ke3 XeTKi3y YLWiH
ManimeTTep TakTacblH
(KyPbINFbIHBIH, TOMEHTI XafblHOa)
TekcepiHia. KymaHiHi3  6onca,
BinikTI 3neKTp MamaHbIMeH
KEHECIH,3.

MaHbi3gbl: - [laiiganaHFaHHaH KeMiH,
NAUTaHbl  KOCKbIWTAH OLWipiHi3 XoHe
TabaHbl  aHbIKTaNTbIH KYpbINiFbiFa
ceHbeHj3. - CyWbIKTbIKTBIH,  Tacbin
KeTyiHe xon 6epMeHi3, COHAbIKTaH
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CYMbIKTbIK KalHaFaHaa HeMece
Kbl3AblpFaHda oTTbl LWipiHi3. - Keiaablpy
anemMeHTTepiH  Boc  kacTpenaepmeH
Hemece TabanapMeH Hemece Onapcbl3
Kocynbl Kynae KangblpMmaHpl3. - [licipy
asiKTanFaH Kkesfe TWICTI bICTbIK NIMTaHb
OLWipiHi3. - Tamak nicipy YLiH elKallaH
anioMWHUA  honbraHbl nanganaHbaHbI3

XoHe anwoMuHuire oparnfaH
TaFamgapgpl nnuTara eLuKaLlaH
KOMMaHbI3. AnioMuHUI Bankpin,

KYPbINFbIHbl - 3aKbiMAanabl XOHe OHbl
XOHaey MyMKiH 6onmangbl. - Taramaap
calnblHFaH KayallakTapfbl allbliiMaFaH
KyniHae Kbl3obipyFa Oonmaigbl, onap
Xapbinybl MyMkiH! Byn eckepty 6apnblk
nnuTa TypnepiHe KaTtbiCTbl. - Te3geTty
(Booster) yHKUMSACHI CUSIKTBI KOFapbl
TOK  [EeHrediH  TamakTbl  KyblpyFa
apHanfaH man CUsIKTbl CYMbIKTbIKTapabl
Kbl3ablpy YLWiH nanganaHyra 6onmanasl.
amagaH Tbic KbI3y Kayinti  6onybl
MYMKiH. MyHOan xafgannapga TOMeH
KyaT  [deHrediH  namaanaHyblHbI3gbl
yCblHambI3. - blapicTap  nnuTaHbiH
YCTiHe XoHe Aan opTacblHa KOWbInybl
kepek. ElkaHpanm xarganga Taba MeH

nnuMta apacbiHga 6acka  3aTTapgbl
KonMaHbl3. - Erep  Temnepatypa
XOFapblnaca, KYPbIIFbl nicipy

OenikTepiHiH KyaT AeHreniH aBToMatThl
TYpLe TeMeHaeTeni. Kes kenreH Tasanay
HEMeCe TeXHUKanblK KbI3MeT KepceTy
andbiHAa  KYpbINfFblHbl  po3eTkadaH
CYbIPbIHbI3 HEMECE KOCKbILITbI OLLIPIH)3.
Bapnblk  opHaTy keHe TexHuKanblk

KbI3MET  KOpCeTy ) XyMbICTapbl  YLUiH
KOpFaHbIC KonFanTapbIH KUiH|3.
KypbinfFblHbl  Ceri3  xacTaH  ackaH

bananap, coHpai-ak_cuaukanblk, cesy
HEMece akbin-oi KabinetTepi LuekTeyni
agjamgap Hemece Toxipubeci Hemece

KaxeTTi 6inimi oK apampap apam
bakbinaybiHCbI3  HEMECE  KYPbIMFbIHbI
Kayincia  maiganaHy XeHe  OHblH,

KayinTiniriH - TYCiHy Typanbl Hyckaynap



anvamblHLWa KongaHbaybl KEpeK.
bananapgblH, KypbliFbIMEH OWHaMaybIH
KapaFanan oOTbipblHbl3. Tasanay xoHe
KYTIM KepceTy KyMbICTapblH Oananap
TMicTi  GaKblnaycbl3 — OopblHAamaynapb
Kepek. TyTiH COpFbIWThI rasbeH Hemece
Backa OTbIHMEH XYMbIC iCTENTIH Hacka
KYpblfFblnapMeH 6ip yakbITTa
nampganaHy kesiHge 0enme  xaKcbl
XengeTinyi kepek. TYTiH COPFbILUTBIH, iLLi
[e, CbipTbl Aa TeXHMKanblK Kbl3MeT
KepceTy HycKaynapbliHa COKeC MIHETTI
Typae yHemi Tasanadybl (KEMIHOE
AUBIHA  BIP PET) «kepek. TyTiH
COPFbIWTLI Tasanay, COHbIMEH Katap
CY3rifepai  aybICTblpy X8He TasapTy
epexenepiH cakramay epTke okenyi
MYMKH. AWbIK OTTa elWkKallaH Tamak
fanbiHoayFa 6onmangbl.  ALWbIK OTTb
nanganany cysarinepai sakbiMzaybl xoHe
©pT KayniH TyAblpybl MYMKiIH, COHAbIKTaH
OHbl Dapnblk XaFganga 6Gongsipmay
Kepex. Main KaTTbl KbI3biN KeTim,
epTeHyiHe >xon Oepmey VYLWiH Kyblpy
KesiHge aca cak OonFaH  XeH.
ECKEPIHI3: TyTiH COPFbILTHIH
KomxeTimai Geniktepi nnuTa  KOCynbl
Ke3ge bICTbIK Bonybl MyMkiH. EckepiHi3!
OpHarty KYMbICTapbI TOMbIK
asiKTanFaHwWwa KypbinfFbiHbl KyaT Ke3iHe
KocnaHpI3. KeprinikTi 6unik opraHgapbl
OeKiTkeH, TYTIH LWbiFapyFa GainaHbICThI
Kayincisgik TEXHWMKachl XaHe Kayinciaaik
apanapbl GolblHWa epexenep Karta
cakTtanybl kepek. LbiFapbinFaH aya ra3s
XaFaTblH KypbInFbinap He 6acka aa xary
KYPbINFbIapbl TyAbIpaTbiH TYTIHAI Ot
YWiH  nanganaHbinatelH  KyOblpnap
apkbinbl  xibepinyi  kepek.  TyTiH
COPFbILTHI CbIM TOp AypbIC
opHaTblIMaraH Kesge elKaLlaH
nanganaxbaHpI3!  KypbinfFbiHbl OpHaTy
YWiH Tek eHimmeH OGipre 6epinreH
OypaHganapgpl faHa KongaHblHbI3, an
Gipre  Gepinmece, Calikec  KeneTiH
OypaHganapgpl catbin anbiHbi3. OpHaty
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HyCKayblfblHAA KepceTinreHaen
Y3blHAbIKTaFbI OypaHoanapael
KongaHbiHbI3.  Ac  Genmenik  TyTiH
COPFbIl  OMEKTp emMec KyaT Kesi
DepinetiH  Gacka  KypbinfbinapmeH

I'IaI7I,D,aJ'IaHbIJ'IFaH Kesae, 6eJ'IMeHiH Tepic
KbicbiMbl 4 a (4 x 10 6ap) oeHreniHeH
acnaybl Kepek. AJ'I,EI,anI yakbITTa
aHblKTaMarblK PeTIHAE Kapay YLIH 6¥J'I
HYCKaynbIKTbl  CaKTan KO  Kepek.
CaTI?IJjaTb_IH, TaCbIMaJ'I,EI,aHaTbIH. He
KOLWIPUIETIH Xafdanda OHbl ©HIMMEH
Bipre ycray Kepex.

Byn kypbinFel 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113,
Kanoblk anekTp »eHe anekTpoHAbIK >xabablkTap
(KO3X) eypornanbelk  AWpeKTMBacbiHa can
TaHbanaHagbl. bByn  eHiMHIH  KOKbiCka  AypbIC
TacTanyblH KamTamachbl3 eTefli )XaHe Ci3 KopLuaFaH
opTara X®eHe ajam [eHcaynbifblHa 6onaTbiH
XaFbIMCbI3 canfapAblH angblH anachis.

OHimaeri Hemece ofaH Koca GepinreH KyxaTTarbl

mmm  Genrici OoCbl ©HIMHIH  TYPMbICTBIK KOKbIC
peTiHAe TacTanmaw, SMeKTPMiK XaHe 3NeKTPOHAbIK
KypbInfFbiNnapabl kanta enAaeyre apHanfaH KOKbIC
XWHAWTBIH  TUICTi  OpblHFa TacTanybl KepeKTiriH
Oingipeni. OHbl  XeprinikTi  KOKbIC ~ TacTay
epexenepiHe coalikeC TacTaHbl3. byn eHiMai
nanganady, kannblH KenTipy »keHe KannblHa
KenTipy Typanbl KOCbIMLU@ aknapat any YLiH
XKeprinikTi  yokineTTi  Mekemere,  TYpPMbICTbIK
KanablKTapgpl XXWHaAy KblI3MeTiHe Hemece eHimai
caTbin anfaH gykeHre xabapnacbiHpl3.

KypbinFbl  Keneci  epexenepre caw xacanybl,
CblHanybl XXaHe >xacakTanybl Kepek:

» Kayincisgik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

e ©Himginiri: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; 1SO
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741, EN
50564; IEC 62301.EN 60350-2;

¢ OMY: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-
12. KopLuaraH opTafa KeneTiH acepfi asanTy yLliH
Aypbic nanpanaHy Hyckaynapsl: licipyai 6actaraH
Kesfe, TYTiH COpPfbIWTbI €H a3 XblNAaMablKNeH
KOCbIHbI3, MiCipy asikTanFaH COH, OHbl OipHelue
MUHYTKa KanablpbiHbi3. XXbingamablKTel TeK TYTiH
meH By ken Gonca faHa, LWyFbIN XaFaannapaa FaHa
Tespety (Booster) PYHKLUSICI apKbinbl
apTTbipbiHpI3.  MiCTi  a3anTy >KyMeciHiH TuiMai
XKYMBICBIH CakTay YLiH, KeMip Cy3riciH(nepiH)
KaxKeT bonFaHga aybICTbIpbIn TypbiHbI3. Mali cyarici
XKaKCbl XXYMbIC iCTeyi YLUIH OHbl KaXeTiHLe Tasanan



TYPbIHbI3. TWIMAINIKTI apTTeipbin, WYyAbl as3anTy
YLUIH, OCbl HyCcKayrnblKTa KepceTifireH makcumangbl
KyOblp AMameTpiH nanganaHbiHbI3.

2. Manpanany
MnuTtaHbl nanganaHy

MHAyKUMAnbIK Nicipy >XyMeci MarHWT WHAYKUMSCHI
dum3mkanblk  KyObinbicbiHa  Herisgenedi.  byn
XKYWeHiH, Heri3ri kKacueTi KyaTTbl reHepartopaaH
KacTpenre Tikeneu xibepy 6onbin Tabbinagpi.
ApPTbIKWbIbIKTapbI:

OnekTp nnuTanapbiMeH canbiCTblpaTbiH Gorcak,
VHOYKUUATBIK NAnTa:

- Kayincisipek: WbIHbl 6eTkeniHgeri Temneparypa
TemeH 6onaapl.

- Xbingambipak;:
Kbl3gblpyFa 6onaapl.
- Oenipek: nnuTa GepinreH napmeHaepre Aepey
»ayan 6epegi

- Tuimaipek: ciHipinreH KyatTbiH 90%-bl Kbl3yfa
aHanagbl. CoHbIMEH KaTap KacTpen nnutagad
anblHFaHHaH KeliH, Kbidy 6ekep nanaanaHblinmMaybl
YLUIH KbI3yApl Xibepy Aepey ToKTaTbinagpl.

TaMakTbl  KbiCka  yaKblTTbl

2.1 Tamak nicipy KoHTeliHepi

TaHb6achbl
nanpanaHbiHbI3
MaHbI3abI:

nnuta GeTiHe 3akbIM KenMeyi YLWiH, MblHanapfra
ThIfbIM canblHaabl:

- Ty6i THiciHLWe Teric emec KOHTeWHepnepre.

- Ty6i amanbai meTann KoHTenHepnepre.

- nnuTa 6eTiHe cbi3aT TycipMeyi yLiH Herisi keaip-
Oyablp KOHTENHepnepre.

6ap kacTpengepai faHa

- bICTbIK  KacTpengepai kaHe Tabanapgpbl
nnuTaHblH  Gackapy naHeniHiH ©OeTiHe KotofFa
6onmanapl

2.1.1 AngbIHFbI KOHTEHEPEp

MHayKumanbelk  micipy  KesiHAe  KbI3Ablpy  YLUiH
MarHuT  epici  nanpanaHbinagbl.  CoHAblKTaH

KOHTENHepnepAiH KypambiHaa Temip 6onybl kepek.
Kectpen matepuanbl MarHuT naganaHbinaTbiH

MarHuTTI EKeHiH TEKCEPiHi3. KacTtpengep
MarHuMTNeH aHbIKTanManTblH Gonca, >xapamgpl
emec.

2.1.2 ¥cbIHbINaTbIH kacTpen Ty6i aguameTpnepi
MAHBI3[Obl: erep enwemi Aypbic emec kacTpenaep
6onca, Tamak nicipy aiMarbl KOCbINMaiabl

Op aliMakTa naigananblinybl kepek kacTpenaep AuameTpi
MOniMeTTepiH  OCbl  HYCKayMbIKTbIH,  CypeTTep  bepinreH
HeniriHeH KapaHbI3.

2.2 Kyat yHempgey
EH Jkakcbl HaTwkenepre Konm eTkisy YWiH 6GepineTiH
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YCbIHbICTAP:
- [nametpi nicipy aimarbiHa cail KeneTiH kacTpengep MeH
Tabanapgb! naitaanaHbiHbI3.

- Ty6i Teric «koctpenmep MeH Tabanapabl faHa
naiganaHbiHbI3.
- MymkiH GonFaH kaFgaipa Tamak  micipy  kesiHge

TabanapgabiH, 6eTiH KaknaFbIMeH xaybin KOibIHbI3

- TamakTbl Tesipek nicipy YLiH KeKeHICTepAi, kapTonTbl, T.6.
asgaraH CyMeH NicipiHia.

- Te3 niciprilTi naganaHbiHbI3, 0N KyaT TYTbIHYy MEH Tamak
nicipy yakbITbIH a3aiTagbl

- Kectpengi nnutaga GenrineHreH nicipy aiMarblHbIH,
opTacbiHa KOMbIHbI3.

Coprbil XengeTKilTi nanganady

Copy xyWeciH eki Hyckaaa navpanaHyra 6onagbi:
CbIpTKbl COPY X8He TacbiMangay Hemece ilKi
peunpKynsaumsicbl 6ap cyari.

Copy HycKachbl
TyTiHgep GepinreH xanray raHeyiHe GekitinreH Kybbipnap
(6enek caTbin anbliHagbl) apKbiNbl CbIPTKA LUblFapbInagbl.
Coprbil  KyObipablH  AMamMeTpi  XanfFaFblll — CakuHaHbIH,
AuameTpiHe cail kenyi kepek:
- TOpTOYPbILITHI WhbIFbICTAP YLLiH: 222 X 89 MM
- WweHbep WhiFbicTap yLiH: & 150 mm (*)

Kocbimwa aknapart any yLUiH ocbl HyCKaybIKTa KepCceTinreH
COpy HyCKacbliHa KaTbiCTbl 6€TTi KapaHpI3. OHIMAI
AvnamMeTpi aya LWbIfbiCbiHa (kanFay dnaHeui) camn
keneTiH kabblpFaFa opHaTbINFaH COpFbILL
KyOblpnapra xxaHe caHblnaynapfa xarnfaHbl3.
[OunameTpi  kKiwipek copfbill  KyOblpnap MeH
caHplraynap XymbIC TMIMAINIriH Hawapnarbin, LWy
OeHreviH anTaprblKTan apTTbipybl MYMKiH.
OcblifaH 6annaHbICTbI
XayankepuiniktepgeH 6ac TapTbinagbl.

Aya eTKi3rill MyMKiHAIrHLE KbICKa 60MFaHb! XeH.
MymkiH GonaTtblH eH a3 niHaepi 6ap kybbipabl
nanganaHblHbI3 (Makcumangbl 6ypbiw: 90°).
KyGblp OvameTpiHiH KypT e3arepictepiHe »orn
6epmMeH;a.

Cy3y HycKachbl

CopbinFaH aya Genwvere Kaitta xibepinmec GypblH apHaiibl
Mai XaHe Uic cy3rinepiHeH eTeai. Y3ak yakbIT KongaHFaHHaH
KeriH cyarinep uictepre KaHbiFybl MyMKiH,  KocbimLia
akmapaT any VYLWiH OpHaTy HyCKaymbifblHAarbl KOCbIMLLA
Kypangapfa KatbicTbl 6€TiH kapaHpI3 - Cyari HycKacl.
Eckepty: Erep posetka wkad iwiHge 6onca,
TaKTagaH kemige 120cm? GonatbIH CaHblnay TeciHi3.
Typni cy3y XaHe copy XyhenepiH opHaTyfa
apHarnfaH XUbIHTbIKTapAblH TONbIK ayKbIMbIH
www.elica.com xaHe www.shop.elica.com Be6-
canTTapblHaH KepiHi3.

Oapnblk

ipre




3. Konabipy

e DreKkTpnik XoHe MexaHuKanblK
OenikTepiH opHaTyabl TK OiniKTi
MamaHgap opblHOAYbl KEPEK.

Byn ANeKTpniK KYPbUTFbI
WbIFbIHKbI opHaTbINnaTbIH
Kafgarmaa  KanblHAObliFbl 2-6 ©Mm
B6onaTblH XyMbIC BeTiHe opHaTyfa
apHarnfaH; an BATbIPbIT
OpHaTKaH Kesne 2,5-6 CcM
TepeHAikke opHaTbInybl Kepek.
Mnuta MeH kabblpFa apacbliHOaFbI
KalWbIKTbIK ~ angblHFbl  XXafblHaH
kemiHge 5 cm, OynipnepiHeH
KeMiHOe 4 CM >X8He >KOfapfbl
KepeprigeH kemiHge 50 cm 6onybl
Kepek.

Epekwe Hasap  ayaapbiHbI3:
YCbIHbIIFAH  KalWbIKTbIK  Mblcars
peTiHOe KenTipinrex: yn-

Xannapgabl xxobanay kesiHge acym
KYPBUTFbICBIHBIH, OHAIPYLUICIHIH,
HyCKaynapbl eckepinyi Kepek.

/I\_ 3.1 3nexTp Kocynapbl

9-10-11-12-cypet

e KypbinfblHbl  3NEKTPIiK  KyaT
Ke3iHEH axblpaTbiHbi3. ® OpHaTy
XYMbICTapbIH KongaHbICTafbl
opHaTty XoHe Kayincisaik
epexenepiH  GineTiH, Kacion
AavblHaanfaH Kbl3MeTKepnep
FaHa Xy3ere acblpybl Kepek. e
Erep ocbl Tapaygarbl Hyckaynap
opblHAanmaca, eHaipyLi
agampapra, XaHyapnapfa
HemMece Mynikke TUreH 3apgantap
YLWIH Ke3 KenreH >ayankepLuinikTi
©3 MOWMHblHa anvangbl. e KyaT
kabeni nnuTaHbl XyMbiC GeTiHeH
WblFapbln  anfaHga  blHFaWnbI
GonatblHOaM  KETKINIKTIi  y3blH
bonybl Kepek. e KypblnfblHbIH
acCTblHfbl XafblHOA OpHanackaH
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cepusanblK HeMIp TakTanwacbiHaa
KepceTinreH kepHey on
opHaTbiNaTbiH - yiHaeri kepHeyre
COWKeC KeneTiHAiriH TeKCEpPiHi3. e
¥3apTKbILL cbiMaapabl
nanganaH6aHbl3. e >Xepre Kocy
KyaT cbiMbl Gacka kabenbaepre
KapafaHga 2 cm-re y3blH 60nybl
Kepek. e Erep anekTpnik xabablk
KyaT CbIMbIMEH >ababikTanmaca,
7200 BaTtTt KyaT ywiH 2,5 mm2
MUHUManNAbl KOHOYKTOP
AnamMeTpiH nanganaHbliHbI3;
XOoFapblpak KyaT OeHrennepi ywiH
anameTpi 4 mm2 6onybl Kepek. e
Kabenb 6onbiHaarbl Temnepartypa
50°C-TtaH acnaybl Kepek. e byn
KYPbINIFbl  KyaT Ke3iHe TypakTbl
KOCbIfyFa apHarfaH.

e EckepiHi3! Onektp xeniciHe

kanta Kocrnac OypblH, OHbIH
AYPbIC JKYMbIC iCTEWTIHIHE Ke3
XKETKIi3iH;3, apKallaH Kyat

kabeniHiH AypbiC OpHATbINFaHbIH
TekcepiHi3. e EckepiHi3! Apanbik
Xanfay kabeniH aybICTbIpyabl
yoKineTTi TexHukanblk Kongay
Kbl3MeTi Hemece OinikTiniri ofaH
can agam XXy3ere acblpybl KEPEK.
EckepTtne: eHiM Makcumangbl
Kyat LLUEeKTeYiH opHaTyfa
MYMKiHAIK 6epeTiH KyaT wekTeyLwi
PYHKUNACBIMEH XabablKTanfaH
Kypbiifbl aAneKkTp XerniciHe
KOCbISFaH Kesge Hemece
axblparaH COH 3JIeKTp XXeniciHe
KanTa KocblfFaH kesge (keneci 2
MUHYT iWiHAe), LWeKTey KOWbInybl
kKepek. KyaT Lektey napameTtpi
YLWIiH OCbl HyCKayIbIKTbIH, >KyMbIC
GenimMiH KapaHpI3.



3.3 bekity

OpHatyabl 6actamac 6ypbiH:

* ©OHiMAI KopanTaH lbIFapFaHHaH KeWiH, OHbIH
TacbiMangay KesiHoe 3aKbiMAanMaraHbiHa  Ke3
KETKi3iHi3, aKaynbIKTap TyblHAaFaH )KaFAanAa,
caTyllbifa HeMece TYTbIHYWbINapFa KbI3MeT
KepceTy opTanbifbiHa xabapnaHpI3.

*  OHiMHIH enwemaepi OpHaTbiNaTblH OpbIHFA COVKEC
KENeTiHIHe KO3 XeTki3iHi3.

+  KantamaublH iWiHgeri TacbiMangay — MakcaTblHoa
canblHFaH Kepek-xapaktapablH, (Mbicanbl, bypaHganap
canblHFaH KanTawwblKTap, keningik kyaniktepi xaHe T1.6.)
Gap-xofblHa ke3 xeTkisini3. Erep 6onca, onapabl ansin
TacTaHbI3 XXSHe Kayincis xepae cakTaHpI3.

+  OpHaTy amarblHAa KyaT ysicbl 6ap ekeHiH TekcepiHis

KopnycTbl opHaTyFa ganbiHpay:

- byn byibiMabl cankbiHAATKbIL KypbinFbinapablH, blabic
KYFbIWTAPAbIH, NEWTepAiH, Kip XyFbil MallMHanap MeH
Kip  KenTiprilw  KOHAbIPFbINApAbIH,  YCTiHE  OpHaTyFa
Gonmangpl.

- [MnuTaHbl opHaTnac 6ypbiH, WKagThl CONKECIHLE KECiH|3
XOHe XaHKanap MeH yrinainepai abannan anbiHbI3.

- CY3riHi opHaTyAbl OHTalNaHAbIpY MaKcaTbiHAa TOPAbI

(6enek caTbin anyFa 6onagbl) €Hri3y yLiH TOMEHTi

Herisre yAWbIK KeCy YCbIHbINagbl

MAHbI3[bl: 250°  Temnepatypara  wWblgaiTeiH - Bip
KOMMOHEHTTi xabblCKak repmMeTukTi (S) KOnaaHbIHbI3;
opHaTnac OypblH, xabbiCTbipbinateiH GeTTepai MyKusT
TasanaHpl3 xaHe xabbicyFa keaepri xacailTblH 6apnblk
Hopcenepai XOoMbIHpI3  (Mbicanbl, benriw xaknanap,
GeTki yngipnep, ToHMainap, CyiblK Maii, LaH, ecki
XeniMHiH, i3nepi xaHe T.6.); xenim xakTayabiH, 6apnbik
CbIPTKbI XaFbiHa BipKenki xafFbinybl kepek; xabblckaHHaH
KeMiH, xenimai amameH 24 carat KypFaTbiHbI3.

2 - 16(B) cyperi

EckepiHi3! bypaHganap meH
bICblpMarnapmbl OC Hyckaynapfa
caun opHaTnacaHpbI3, 3NeKTp TOrbl

Kayni OpblH anybl MYMKIH.

Eckeptne: OyibIMHbIH [ypbiC OpHaTbINYbIH KamTamachbl3
eTy yWiH keneci cunatTamanapbl 6ap  KyGbipnapabl
KeNniMMEH ThIFbI3aay YCblHbINAab!:

- aKpun Herisingeri xenimai xxymcak uinriw MBX ynaip

- DIN EN 60454 epexenepiHe cail

- 0TKa Te3iMai

- eckipyre Te3iMainiri xofrapbl

- TemnepaTtypa aybITKynapblHa Te3iMai

- TOMeH TemnepaTypaja KonaaHyFa xapamabl
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4. MNaviganaHy

Backapy Takrachbl

10

9 8 7

MepHenep / Aucnnei

1

TYTiH TapTKbILTBIH/COPbIN LWbiFapFbiTbiH ON/OFF
(Kocy/©wipy) nepHeci

Tamak nicipy aimarbIH TaHgay

Tamak nicipy anmarbl gucnneni

KyaT fieHremiH xaHe TYTiHAI copbin LUblFapy KyaTblH
kebeiTy/asanTty

Kyat aeHrelii MeH TyTiHAi COpbIN LbIFapy KyaTbiHbIH,
avennei

"STAND_ALONE" 6enceHgipy Tanmepi

[vcnneir: "STAND_ALONE" Taitmepi / nicipy aiiMakTapbIHbIH,

Tanmepi

"STAND_ALONE" TaimepiHiH, / nicipy aitMarbl TanmepiHin,
yaKbITbIH kebeinTy/asainTy

Micipy alimMaKTapblHbIH TaliMepiH icke Kocy

MMicipy alimMaKTapbl TalMepiH icke KOCy MHAMKaTOPbI

ABTOMATTbI KbI3[bIpyAbl icke KOCY
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10.

11.

12.

13.

14.

TemnepaTypa peTTeriLLiH icke Kocy (eckepTy
(yHKLMACHI)

Kigipty

[MepHe Kynmbl

TYTiH A copbIN LWbIFAPFLILITLIH, MHAUKATOPbI icke
KOCY bl

Kewmip cyariciHiH TonFaHbiH kepceTeTiH
MHAVKaToOp/AbI icke Kocy

TyTiHAI copbIN WhIFAPFbILTLI TaHAAy/icke KOCy
Copbin WhiFapfbiw gucnnedi

KaHblIfy keMipiHiH/kepamuKkanbIK Cy3riCiHiH, -
Mawnbl Kip cyarici

Cya3riHiH TonFaHbIH KOPCETETIH MHAMKATOPAbI
KainTa opHaTy

CopblIn WhIFapFbILLTbIH aBTOMATTbl (PYHKLMSChIH
icke Kocy



NJUTAHbI NAANAHY

Bactamac 6ypbIH ecKkepiHi3:

Ocbl nnuTaHbiH, 6apnbiK yHKUUSINapbl eH KaTaH
Kayincisgik epexenepiHe can 6onaTteiHaawm eTin
XacarfaH.

OcblfaH 6annaHbICTbI:

« Kactpenpgep *aHapfblHbIH YCTiHe
KoWblIIMaraHOa HeMece Aypbic emec
KOWbINFaHaa, kenbip doyHKuusanap icke
KOCbINManabl HeMece aBTOMaTThbl Typae
ewlipineai.

« backa xargannapga 6enrini 6ip dyHkuuns
TaHganmaraH napameTpai KaxeT eTce, icke
KOCynbl (byHKLMsANap aBToMaTThbl TypAae eLwipineai
(mbicansl: "Selecting the cooking zone" (Micipy
anmarblH TaHaay) xoHe "Operating temperature™
(XKymbic Temnepartypacsl), “Lock Function®
(Kynbeintay dyHkumsicel) Hemece “"Timer"
(Tarimep) PyHKUMACBIHCHI3 "NAUTaHbI icKe
KOCbIHbI3" ).

{ ! Cak 6onbIHbI3! ¥3aK yakbIT navganaHblfiFaH
Xarganpa (Mbicanbl) Tamak nicipy anMarbl CybITy
dasacbiHaa 6onFaHabIKTaH, Aepey eLwipinmeyi
MYMKiH; 6y dbasaHblH asgKTanaTbiHbIH GingipeTiH
= TaHOacbl Tamak nicipy aiMarblHa LUblFagpl.
Tamak nicipy anmarbiH nanganaHbac 6ypbiH,
aucnnenain ewipinyid KyTiHi3.

Tamak nicipy anmarbl gucnneni
MMicipy anmarbiHoaFel gucnnennepae MblHanap
Kepcertineai:

Tamak nicipy anmarbl KOCynbl

o

-—

KyaTt geHreni

Kanablk Kbldy MHAMKATOPbI

KacTpen aHbIKTarbILL

a't:ci.nu

Kenip dyHKUMACHI KOCY bl

-
-

TemnepaTypa peTTeriwi
PYHKUMACHI KOCY bl

1 Ch

BananapaaH kopray yHKLUsACHI

-
—_—

KigipTy dpyHKUmMACHI

ABTOMaTTbI Kbl3ablpy OYHKUUACHI F}

MnwuTa cunatramanapbi

@ Kayincis icke kocy

OHiM Tek kacTpern Tamak nicipy aimarbinaa bonFaH
Xafganaa FaHa icke Kocblnagbl: ellkaHaan
KacTpen 6onmaca Hemece onap anblHCa, Kbi3ablpy
NpoLeci icke KocblNMawabl He TOKTaTblnaabl.

@ KacTpen aHbIKTafbiww
©OHiM Tamak nicipy anmarbiHaa kacTpenaiH 6apbiH
aBTOMaTThl TYpPAE aHblKTanabl.

@ Kayinci3gik ywiH ewipy

Kayincisgik makcaTTapbiHaa apbip Tamak nicipy

aiMarbliHAa MakcMmangbl XKYMbIC iCTey yaKbITbl

GenrineHesi, on opHaTbINFaH Makcumanbl Kyat
neHreliHe 6annaHbICTbl 6onaabl.

@ KanablK Kbi3y MHAUKATOPbI

Bip He GipHelle Tamak nicipy aimarbl ewipinreH
Ke3ne, kanablk kyat 6ap 6onca, on e
TaHbacbIHbIH KEMeriMeH Calkec aMak
aucnneniHaeri Bu3yanabl CUrHanveH kepcetinegi.

Manganany
EckepTtne: Kes kenreH dyHKumanapibl icke Kocy
anablHAA KKeTTi aiMakTbl KOCcy Kepek

® Kocy

TYTiH TapTKbILUTbIH/COPbIN LUbIFaPFbILUTbIH, ®
ON/OFF (1) (Kocy/Ouwipy) nepHeciH 6acbin

KanblHbI3: 6enrici »xaHagp!;

nepHeciH 6acyabl XKanfacTblpFaH Ke3ge
G6apnbik KormkeTimai dpyHkumnsanap GipHewe
coTKe KepiHeTiH 6onaabl, ogaH KeliH Tek
Herisrinepi FaHa 6enceHai 6onagbi;
6ackanapblH nanpanaHa 6epyre 6onagbl XaHe
onap KypbinfbiHbI NaaanaHy 6apbicbiHAa icke
Kocbinagbl.

MAHbI3ObI:

6apnbIK KomkeTimai HKUMANap Tek
APKbIHAbINbIFb] iCKe KOCbUIFaH Ke3ae faHa
apTaTblH XapblK KAPKbIHAbINbIFbIMEH
XKapblKTaHAbIpbiNaabl.

Owipy yLiH ® nepHeciH KkanTa 6acbiHpbI3
Eckeptne: Byn dyHKUUAHBIH 6ackanapra
KaparaHpa 6acbiMAbIFbl XKOFapbl.

@ [licipy aimaKTapbiH TaHOa
(2) Tanpay anmarbiH/guCNeniH kanaraH nicipy
anmarbiHa cav 6acbiHpI3 (TYPTiHI3).




@ Kyat neHrewni

Mnutapa 9 Kkyat aeHreniHe ne

CaycakrapblHpi3abl (3) TaHAay xonafrbl 60libiIMeH
TYPTiHi3 X8He CbIPFbITbIHbI3:

KyaT OeHreniH apTTbIpy YLUiH OHFa Kapawn;

KyaT AeHremiH KeMiTy YLUIH conFa kapai.
OpHaTbInFaH KyaT geHreni (2) TaHgay/aucnnen
anMmarbiHOA KepceTineai

@ KyaTt apTTbipfbill

©OHiM 5 MUHYT 601bl KOCYnbl 6onaTbiH KOCbIMLLA
KyaT OeHreviHe ne (5I OeHreriHeH KewiH), ogaH
KelniH TemnepaTtypa anAblHfbl OpHaTbINFaH MaHre
KavTapblnagbl.

CaycakTapbliHbI36€eH (3) TaHpay Xkonafbl (5l
[OeHreiHeH orFapbl) 60MbIMEH TYPTIHi3 XaHe
CbIPFbITbIHbI3, COCbIH KyaT apTTbIPFbILUThI iCKe
KOCbIHbI3

KyaT apTTbIpfFbllUThbIH AeHreni Tanaay/kepceTy
anmarbiHaa (2) " GenricimeH kepcerTinegi

@ MNepHe Kynnbl
[NepHe Kynnbl NNnTa napameTpnepiH Kynbintayra

MYMKiHZiK 6epegi, ocbinainia, opHaTbifFaH
yHKUMSNapAbl icke KOCbInFaH Kyiae cakrar,
onapra Kesfewcok kegepri 6onyablH angbiH
anagbl.

Icke Kocy:
. (10) nepHeciH 6acbiHpbI3

AXbipamy ywiH ocbl apekemmi KalimanaHbi3.
EckepTtne: erep Key Lock (MepHe Kynnbl)
BenceHai bonfaH ke3ge ke3 kenreH 6acka yHKUms

icke Kocblinca, Benrici PyHKUMAHBIH
KOnAaHbICTa eKeHiH )XeHe KaxxeT GonFaHaa TyTiH
TapTKbILWTLI NaaanaHaTbiH Ke3[e OHbl axblpaTy
KEepPeKTIrH KepceTy YLUiH XbIMNblfbIKTakabl.

@ ABTOMATThI Kbi3AbIPY
Automatic Heat UP (ABTOMaTTbI Kbl3abIpy)

PYHKUMSCHI OpHaTbINFaH KyaT AeHreniHe Tesipek
Kon xeTkidyre MyMkiHA ik 6epepi; 6yn dpyHKUnAMeEH
TamakTbl KyMAipin any kayniHcia Tes nicipyre
6onagbl, cebebi TemnepaTypa opHaTbInFaH
OeHreviaeH acnanpl.

Byn dyHkuma 1-8 Kyat aeHrennepi yLiH
KoImKeTiMai.

Icke Kocy: i

=
* nicipy aimarbiHaa = (7) nepHeciH 6acblHbI3
« aucnnenge "I 1" 6enrici (2) nicipy
anMarblHAAFbl OpHATBINFAH KyaT MOHIMEH
KE3EeKTECiH XbINblNbIKTangbl
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Micipy anmarbIHbIH KyaT AeHreniH kebenTy:
ABTOMATTbI KbI3abIPy PYHKLUMSACHI XaHa
TemnepaTtypa napameTpiMmeH 6enceHai kynae
Kkanagbl;

MMicipy anmarbIHbIH KyaT OeHreniH asanTy:
aBTOMAaTThI Kbl3AbIPY PYHKLMSACHI
axblpaTblfFaH.

EckepTne: 6ip yakbiTra 6acka nicipy yakbiTbiH
=
TaHgday apKpinbl, == (7) 6enrici KapKbIHAbIbIFbI
Luamarbl XapbIKeH xapblKTaHabIpy YLWiH kanTa
XaHagbl, con Kesge ocbl PYHKUMSIHBI iCKe KocyFa
6onagabl; 6yn dyHkuus aucnnenge (2) 6ypbiH
icke KocbInFaH aimakTa 6encenai 6onbin
Kkanagpl

@ TemnepaTypa peTtTeriwi (eckepTty

Q!HKHMHCI:I[

TemnepaTypa peTTerili Kbl3yAbl TYpaKTbl
Temnepatypaga, OHTainaHabIpbinFaH KyaTt
OeHreliHoe cakTayra MyMKiHaik 6epegi; nickeH
TamakTbl XbINbl KyRiHAE CakTayFa eTe XakKChl.

TemnepaTypa peTTerii HE TYMAMECIH Bip
6§:KaHua icke Kocbinagpl

! Genrici TemnepaTypa peTTeriLli XXyMbIC icTen
XaTkaH alMakTblH aucnneninge (2) nanga 6onagpl

EckepTne: 6ip yakbiTTa 6acka nicipy yakbiTbiH

TaHgay apkpinbl, @ = (8) 6enrici KapKbIHAbIbIFbI
Luamarbl XapbIKNeH xapblKTaHAbIpy YLWiH kanTa
XaHagbl, con Kke3ge ocbl PYHKUMSHBI iCKe KocyFa
6onagbl; 6yn dyHkuus aucnnenge (2) 6ypbiH icke
KOCbIIIFaH ariMakTa 6enceHai 6onbin kanagp!

* OLWipy XoHe axblpaTy YLiH HE ('Eézi nepHeciH

avcnnenge (2) kepceTinreH geHren "
GenriciHe XeTKeHLWe TaFbl Aa 6GacbIHbI3.

EckepTne: erep Temneparypa peTTeriwiHge
(eckepTy pyHKLMsICHI) BipHeLle anmak XyMbIC
icTen Typca, anAplMeH KanafaH anmakTbl (2)
TaHpay anMarbl kKeMeriMeH TaHaaHb!3;
COHbIMeH KkaTap, 6yn dpyHKuMsHbI (3) TaHaay

XonaFbl apKkbinbl KyaT geHreniH "LI" nexreniHe
XeTKi3y apKblnbl axblpaTyFa 6onaasl.

@ Kigipty

KigipTy dpyHKumsicel nnutagarel 6enceHai
dyHKUUsINapabl KigipTyre, nicipy KyaTblH Hemre
Tycipyre MmymkiHagik 6epegi.



Icke Kocy:

. " (9) TyMeciH 6acbiHpbI3

¢ XbINbINblKTaraH "
KepceTineai

" 6enrici aucnnevinepae (2)

PYHKUUSHBI aXKbipamy yWiH:

1 1(9) nepHeciH 6acbiHbI3 (3) TaHAay Konafbl
XaHagpl

e DyHKUMSAHBI axblpaTy YLWiH (3) TaHaay
XonafblH 6acbiHbI3/cUnaHbI3

EckepTne: axblpaTygaH KemiH TYTiH TapTKbIWTbIH
Kigipyre geniHri kynnepi kanneiHa keneai; TyTiH
TapTKbILL KYMbICbIH BYpPbIH OpHaTbIfFaH
napameTpriepMeH xarracTbipabl.

EckepTtne: erep Pause Function (Kigipty
dyHKUMACHI) 10 MUHYTTaH KeriH axblpaTblnMaca,
nnuTa aBToMaTTbl TYPAE ewesi.

EckepTtne: Pause Function (Kigipy dyHkumscsl)
COpbIN WbIFApY XXyMbICblHA acep eTnengi.

@ "STAND ALONE" Tanmepi

Tanmep dyHKUMSICBI NiCipy aiMakTapbiHaH (kaHe
copy aviMarblHaH) Tayernci3 kepi caHak 6onbin
Tabblnaabl.

Tanvep Zone/Display (4) (Anmak/aucnnen)
nepHeciH 6acy apkpinbl icke Kocbinaapl

e (5) 6enrinepiH Timer (Tanimep)
(PYHKLMSICbIHBIH Y3aKTbIFbIH OPHATY YLUiH
nanganaHbiHpi3, onap Zone/Display (4)
(Anmak/Oucnnen) 6enimiHge KepiHeai
EckepTtne: 6acka ewbip nepmeH 6acnan 10

CeKyHA, KyTiHi3, ocblnanwa kepi caHay 6actanagpl.

Tanmepain, niwimi: 800
-0 aKbITTap YLiH
dlMVIHyTTap YLUiH
EckepTne: Taitmepai 1 carat 59 MUHyTKa eltiH opHaTyFa
Gonappl

Zone/Display (4) (Animak/Oucnnei) 6enimiHae
KarfFaH yakblT KepceTineai;

Kepi caHayblH COHbIHAA AbIObICTEI cUrHan
WiblFagpl

EckepTne: kepi caHay gucnneninge kerneci niwim
10 MUHYTTaH a3 yakbITka caktanagbl

- LJ. MUHYT

00 CeKyHA

XapblK TypaKTbl >xaHagbl

Tanmepai ewipy yLwiH:
« Zone/Display (4) (Anmak/ducnnei) onumnacsbiH
TaH4aHbI3
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» Tamep y3aKTblfblH 0017 monine = + (5)
apKbinbl OpHaTbIHbI3

@ [licipy aimaKTapblHbIH TauMepi

"Micipy amakTapbIHbIH TanMepi" PyHKLUUSACH! —
apbip nicipy anmarbiHAa 6ip yakeiTTa opHaTyFa
BbonaTbIH Kepi caHay yHKLKACHI

KeseH coHblHAa nicipy anmakTapbl aBTOMaTTbl
Typae ellefj xxoHe nanganaHyLlubliFa apHarbl
OblObICTBIK curHan 6epinegi.

Micipy anmaFbIHbIH TaMepiH icke Kocy
dyHKUMACHI

« Selection/Display (TaHpay/kepceTy) anMarblH
(2) TypTiHi3 (6acbIHbI3) (KyaT geHrevi: Ne0)

 MMicipy anmarbiHa Tuecini
6acbliHpbI3

(6) nepHeciH

. = + (5) 6enrinepiH Timer (Tamep)
PYHKLMSICbIHBIH Y3aKTbIfbIH OPHATY YLLUiH
nanganaHbiHpi3, onap Zone/Display (4)
(Anmak/Oucnneit) 6eniMinae KepiHeni

opHaTy kesiHae @ (6) 6enrici XbINbINbIKTaRAB!

EckepTtne: 6acka ewwbip nepmeH 6acnan 10
CeKyHA, KyTiHi3, ocblnania nicipy anmarbiHbIH
TariMepi icke Kocbinagpl.

EckepTtne: (6) nepHeciH 6acbin Typy apKbinbl
nicipy aviMarbiHblH TalMepi kavTa opHaTbinagbl

Erep KanacaHbI3, ocbl 9peKeTTi GipHelue
nicipy anmarbiHa KauTanaHbi3.

EckepTtne: Tanmepai opbip nicipy anmarbiHa
Genek opHaTyfa 6onagpl; (4) gucnnenge nicipy
anmarblHbIH Kepi caHafbl con kesae nanga
6onagabl; erep ewbip aimak TaHOanvaraH
6ornca, (4) gucnnengi 6ackaHaa "STAND-
ALONE" TanmepiHiH Kkepi caHafbl kKepceTineai.
Kepi canay pexumi "STAND-ALONE"
Tanmepi cuAKTbl (anabiHibl "STAND ALONE"
Tavimepi 6enimiH KapaHbI3)

Tanmep kepy caHayapbl askraraH kesge,
AbIObICTbI CUrHan LWblFafbl XXaHe Micipy anmMarbl
ewueni.

Tanmepai ewipy yLiH:

¢ (2) nicipy animarblH TaHOaHbI3

* Tanmep Y3aKTbIfbIH 000 venive = = 5)
KemerimeH opHaTbIHbI3



@ KyaTtThbl WekTey

"KyaTTbl WekTey" pyHKUMSACH! eHiMAI Makcumanibl
CiHIpY MYMKIHZAIMH LWeKTen oTbIpbIN NaganaHyra,
6apnbik 6enceHai nicipy anMakrapbiHAaFbl
TYTbIHbINATLIH KyaTTbl peTTeyre, NAuTaHbIH Xanmnbl
TYTbIHFAH KyaTbiHbIH OPHATbLINFaH Makcumarnpl
TYTbIHY AeHrefiHeH acnayblH kagaranayfra
MYMKiHZIK 6epegai.

EckepTne: napameTpai opHaTy nnvTa ewipyni

bonraH kesge, ON/OFF (Kocy/©uwipy)
nepHeciH (1) 6acnawn, nnuta poseTkara KOCynbl
6onfFaH kesae Hemece on axblpaTblfiFaH CoH 2
MUWHYT iWiHAe po3eTkarFa KanTa KOCbInFaH kesae
opblHAaNybl TUIC.

KyaT wwekTeyiH opHaTy YLUiH:

- A TyMeciH 6acbliHbI3
(eHiMAaj eLwipreHHeH KeniH 2 MUHYT iWiHae FaHa)

- t A lTVIZMeCiH 6acbIn Typbin, nicipy
arimakTapbiHbIH Selection/Display (2)
(Tanpay/kepceTy) GenikTepiHiH 6apnbiFbiH
anablHFbl OH Xxak aMakTaH 6actan (FR) carat
TiniHe Kkapcbl 6arbiTTa Bip-6ipren 6ackin WbiFbIHbI3

RL-2 e e _2-RR
D Y e |
] i
\ Ive ’ \
1 [
= I
FL-2 “2-FR

- apbip Backin kany kesiHae AbIGbICTHI CUrHan
LbIFbIN OTbIpaabl

- 6apnblk gucnneunep (2) 6ackinFaH kesge,
nepHeHi 6ocaty MymkiH 6onagpl

OCbl Ke3fe:

- ApTKbl aiMaKkTbIH gucnneii (2) (RL) opHaTyabl
opblHAayFa GonaTbiHbIH kepceTy yiiH 'C" xoHe
"o" GenrinepiH Ke3ekneH kepceTeni:

ovcnnenai TaHganes (2-RL)

non

cocblH TaHaay xonarbiH (3) "C" xoHe '8
Genrinepi nanga 6onfFaHLa XbIMHKbITbIHbI3

aucnnenge (2-FL) arbimgarbl napameTp KepiHeai*®
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0= 7.4 kBt
1= 45«kBT1
2= 3,1kBt

** 6yn napameTp aaenkige 7,4 kBT 6onaabl

KyaTTbl WiekTey napamMeTpiH ©3repTy YLliH

- anablHFbl con Xak (FL) anmakTbiH AucnneniH
(2) 6acbiHbI3

- COCbIH XaHa napameTpai TaHgay yLiH TaHgay
)onarblH (3) XbIDKbI TbIHbBI3

- XacanfaH TaHgayAbl cakTay YLWiH, ® ON/OFF
(Kocy/©uwipy) nepHeciH (1) 2 cekyHg 6acbin
TYPbIHbI3; OpHaTYAbIH CATTi asikTanfaHbIH pacTay
YLUiH, y3aK AblBbICTbl CUrHanm LWblFagbl

@& Kenip arimakrapbl

Kenip dyHKUMACBIHBIH apkacbkliHAa nicipy
anmakTapbl Gipaev kyaT ageHreimeH 6ip aiMakTbl
acaw oTbIpbIn, apanac pexumMmae XyMbic icTen
anagbl. byn yHKUUS yrKEH KacTpenaep MeH
Tabanap TamakTbl Bipkenki nicyiHe MyMKiHAIK
Gepeni.

AnppbiHrbl "Herisri" nicipy anmarbiH apTKbl XXakKTarbl
TvicTi "KocbiMwa" nicipy avimarbiMeH apanac
nanganaHyra 6onagbl

(ocbl PyHKUUSIMEH KaHOal aimakTap
)abaplKranaTblHbIH Kepy YLUiH OCbl HYCKayIbIKTbIH
cypeTTep 6enimiH KapaHbI3).

Kenip ¢hyHKUMACHIH icke KOCY YLiH:

- NanpanaHfbiHbI3 KeNreH nicipy
anMMaKTapbIHbIH ekeyiH e 6ip yakbiTTa
TaHAaHbI3

- "Kocbimwa" (2) nicipy anmarbiHbIH
avcnneniHge " 1" 6enrici kepiHeai

- Tanpay xonafblH (3) NanpanaHy apKbinbl
"OeHren" (KyaTt) napameTpiH opHatyfa 6onagpl,
on "Herisri" nicipy anmarbiHbIH aucnneniiae (2)
KepceTineTiH 6onaapl

- Kenip doyHKUMACKIH axbIpaTy YLiH, iCke Kocy
npoLeaypacbliH opblHAacaHbI3 6onabl

EckepTne: "kenip" (Bridge) dyHkuumsChI
GapbicbiHAa icke KocbinatblH Cooking Timer Zone
(Micipy Tanmepi arimarbl) Nicipy anmarbiHbIH
aBToMaTThbl TypAe ewipinyiHe akeneai, cebebi
MyHAaw xafganaa onap xanfbl3 anmak
KoMOVHauuschl peTiHAe kabbinaaHaas!.



TYTIH TAPTKbILI XENOETKILIH NAXOANAHY

@ Kocy
TYTiH TapTKBILITbIH/COPbIN WbIFAPFbILLTHIH ® ON/OFF (1)

(Kocy/©wwipy) nepHeciH 6acbin  KanbiHbI3: ® Genrici
XaHagbl;

nepHeciH 6Gacygbl kanfacTbipFaH ke3ge Gapnbik
KomkeTiMai  dyHKumanap OipHewe CaTKe KOpiHETIH
Gonaabl, ofaH KeliH  Tek Herisrinepi faHa GenceHgi
6onagbl; 6ackanapblH naiaanaHa 6epyre 6onagbl xaHe
onap KypbinFbiHbl naiganaHy 6GapbicblHAa  icke
KoCbInagbl.

MAHBbI3[bl:
GapnblK KomkeTiMai PyHKUMANAp Tek KapKblHAbIbIFbI

ICKe KOCbUIFaH Ke3fe faHa apTaTbiH  XapblK
KapKbIHALIbIFbIMEH XapbIKTaHAbIPbINAAbI.

OLwipy yLwiH nepHeciH KaiiTta 6acbiHbl3
Eckeptne: Byn dyHKuusHbIH 6ackanapra KaparaHpa
6acbIMAbIFbI XXOFapbl.

« TYTiH copFbiw XyiieHi ewipy: TyTiH COpFbILL XYiieHi icke
KOCy VIWiH KancbipMaHbl albIHbI3, COCbIH TaHAay
aitmarbIH (12) TypTiHi3.

Eckeptne: Copfblll ailMaFbl MexaHuKanblk —aiHanaTblH
KAMNCbIPMAMEH xabpbiktanfaH. TyTblH COpFbIL XY/AECH
icke kocy ywiH KAMCbIPMA TyTiH coprbIwTbl Kocnac 6ypbiH
awbinybl kepek. TyTiH copfbiwTa KAMCBIPMA  xabbik
fonfFaH kesme MoTopAbl aBTOMATTbl TypAe TOKTaTatbiH
patuvk Gap. TytiH copy Tek KAMCBIPMA awbinfFaH CcoH
bacTanagpl.

@ TapTy XbingamabiFbl (KyaT):

TyTiH copfbil 3 AeHreini copbin LbIFapy XblAamablFbIMeH
(KyaTbIMeH) xababiKTanFaH

CaycakrapbiHbi3abl (3) TaHgay xonafbl 60/bIMEeH TypTiHi3
XXOHE ChbIPFbITbIHbI3:

KyaT AeHreiliH apTTbIpy YLLiH OHFa Kapa;

KyaT AEHTeliH KemiTy YLLiH comnFa Kapail.

OpHaTbinFaH KyaT  feHreidi
alMarblHaa kepceTineai

(12)  Tawpay/aucnnen

@ Kyar apTTbipfbil

Byn eximge 2 KocbiMwa KyaT AeHreii 6ap (3--aeHreipeH
KOFapbl)

Kyat apTTbipFbiw 1: 15 MuH.

Kyat apTTbipFbiw 2: 5 MuH.

OflaH KeiliH KyaT anfblHFfbl OpHaTbINFaH ieHrelire opanagbl.

(3) TaHpay xonafblH (3-AeHrefeH XoFapbl) caycakmeH
TYPTIHI3 X&He CbIPFbITbIHBI3 XOHe 1-KyaT apTTbIpFbILLTbI iCke
KOCbIHbI3

Kyat aptTbipFbiwThiH,  1-geHrei  (12) TaHgay/gucnneit
aiiMarbiHAa XbINbINbIKTaFaH "4" caHbIMEH kepceTinesi
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(3) TaHmay xonafblH (3-OeHreliieH XOoFapbl) caycakmneH
TYPTiHI3 XXOHe CbIPFbITbIHbI3 XSHe 2-KyaT apTTbIPFbILUThI iCke
KOCbIHbI3

2-kyaT  apTTbipfbill  feHreii  (12)  TaHpay/aucnneit
almarblHAa KbINblblKTaFraH " GenriciMen kepcerinesi

@ ABTOMATTbI XYMbIC

[nuta eH, calkeC XbinaamablKNeH Kocbinagbl XoHe copy
CbIbIMABIMbIFLIH - MiCipy — aiMaFblHOa — nanganaHbinathbiH
Makcumangbl nicipy AeHreniHe caikecTeHaipeai.

Micipy aiimakTapbl eLwipinreH ke3ae, COopbiN LbIFAPFbILTbIH,
XblngamablFbl BipTiHgen asaiibin, KangblK Cy MeH WICTi XOto
YLwiH Geitimaenesi.

Byn thyHKUMSHBI KOCY YLLiH:

BacbiHbI3: (14)

AXbIpamy ywiH ocbl opekemmi KalimanaHbi3.

EckepTne: erep aBTomMaTThl XyMbic 6apbichiHa (3) TaHAay
KonblHaH 1-3  XbinfampbiKTapbl TaHaanca, aBTOMaTThl
KYMbIC TOKTaTbINaab!;

erep OHblH OpHbIHA KyaT apTTbIpFblWTapbl TaHJarnca,
aBTOMATThI mﬁmuc YaKbITTbIH, asiK KaFblHfa Xanfacagbl, 0Cbl

Kesge " " Benrici XbinbinblKTaraH Kyiige kanagbl.

Eckeptne: erep nnuta Automatic mode (ABTOMaTTbl pexum)
GenceHpi GonFaH kesge aBTOMaTTbl Typae 6LWCe, TYTH
TapTKbILTHIH, XenaeTkiwi BipTiHaen aBToMaTThl TypAe oLesi.

@ Cy3riHiH KaHbIFy MHAUKATOPbI
TYTiH TapTKbILW TEXHWUKANbIK KyTiM KepceTinyi KaxeT 6onFaH
Ke3ai kepceTeqi:

Kemip/kepamuka wic cyarinepi "FILTER"(13) xanagpl
Mait cyarici "FILTER"(13) weinbinbikTaig!

Eckeptne: Oyn cyHkums oapenki napameTp 6GoiibiHwa
axblpaTynbl Gonaabl (OHbl icke Kocy XonbiH “Kemip
CY3riCiHiH TONFaHblH KepceTeTiH WHAWKAaTOpAbl icke
Kocy" 6enimiHeH KepiHi3)

@ Cya3riHiH TonFaHbIH kepceTeTiH MHAMKaTopAbl KaiTa

opHaty

CysrinepmeH  (Main  xaHelHemece  keMip/kepamuka)
TeXHUKanblK  KyTiMAi  OpblHOaFaH COH, "FILTER~ (13)
nepHeciH 6ackin TypbIHbI3;

"F”-TER“(13) eleni, WHAMKATOp  CcaHafbl  KaiTa
OpHaTbInagbl.

@ Kewmip cyariciHiH TonFaHbIH kepceTeTiH UHANUKATOPAbI
icke Kocy

Byn vHavkaTop anetre ewipyni 6onaab!.

OHbl icke KoCy YWiH GaFpapnamanay ViiH, MblHanapgbl
OpbIHAAHbI3:




- TYTiH COPbIN LUbIFaPFbILLThI ® apKbInbl iCke KOCbIHPI3;

- COpbIN LWbIFapy MOTOpbI MeH nicipy aiMakTapbl eLipyni
BonraH kesfe, (12) TaHaay aimMarbIH 6acbiHpI3

- 'HOOD" (11) nepHeciH "F" - "G" opintepi (12)
AaucnnediHae Ke3ekmeH XbIMbIMbIKTan KepiHreHwe 6ackin
TYPbIHbI3

F = kemip/kepamuka wic cy3rinepi
G = mait cys3rici

Kemip/kepamuka uic cy3rinepi
— "F" opibi naiga OonfaH kesge, (12) amucnnenin
6acbIHbI3

"FILTER"  (13)  nepHeciH GacbiHpia -  wWam
KbIMbIbIKTARAI
- 'HOOD" (11) nepHeciH Kemip/kepamuka wic
CY3riCiHiH WHAWKaTOPbIH pacTay YWiH TaFbl A 6acbin
TYPbIHbI3

Maii cys3rici
— "G" opibi naitpa 6GomFaH kesge, (12) AucnneniH
BacbiHpI3

"FILTER" (13) nepHeciH BacbiHbi3 — wWaM TypaKTbl
kaHagpl
- 'HoOD (11) nepHeciH mau cyarici
MHAWKATOPbIHbIH, iCke KOCbINFaHbIH pactay YLWiH Tafbl
fa 6acbIn TYpbIHbI3

Byn kypbmnFbiHbl Tepese patuuri XUbIHTbIFbIMEH
6ipre naipanaHyra 6onagbl (OHbI ©HAiIpyWi 6epmeiai).
Erep Tepese parwri 6ap KVWHAK opHatbinca  (tek
EXTRACTOR _ (TyTiH _COpFbIW) pexumi _KOnaHbiiFaH
Xafdainga), [aTiuk - opHaThinFaH  Genmeperi  Tepese
*abblnFaH cailbiH aya copy TOKTangb!.

- Bbyn XWHAK neH Kypbinfbl apacbiHAaFbl 3NeKTpRik
GannaHbiCTbl  GiniKTi XoHe MamaHAaHAbIpbINFaH
TEXHUK OpHaTYbl KEepeK.

- XWHAK Kypampac 6enikke xaHe OHbl KYpPbIIFbIMEH
Gipre nanpanaHyFa pykcat OepeTiH Kayincisgik
CTaHAapTTapbiHa calikec Genek cepTudmkaTTanybl
kepek. OpHaTy XyMbICbl TYPMbICTbIK XXyiWenepre
apHanfaH arbIMAarbl epexenepre cai opbiHAANYbI
THic.

ECKEPIHI3:

- XWHAKTbIH KypbinfbiFa XanfaHaTbiH CbiMAapbl
cepTudmKaTTanFaH Kayincia KocbIMWa TOMeHri
kepHey (SELV) Ti36eriniH 6ip 6eniri GonatbiHaai
eTin XanfaHybl THiC.

- Oyn  KypbIFbIHBIH  eHAipywici  akaynapfa
xoHe/Hemece XWHAKTbl pypbic  opHatnayra
GalinaHbICTbI TYbIHAANTbIH aKaynappaaH
XoHe/Hemece npo6nemanappaaH TyblHAaFaH
KOMancbI3dblK, 3aKbIM Hemece ©pT YuWiH ew6ip
KayanKkepLinikTi MOMHbIHA anMangbl.

362



4.1 Kyar kectenepi

OeHrengi konpaHy

KyaT neHreni Micipy Typi (mncnnen nicipy Taxipubeci meH nicipy
apeTTepiH Gipre kKamTuabl)
Cy 6ornFaH xaffanaa TamMakTbib
TemnepaTtypacbiH Te3 KalHaTy AeHreiHe
Boost Tes Kbl3ablpy [OeliH Xblngam apTTbipyFa XeHe Tamak nicipy
Makcumym CYWbIKTBIKTAPbIH XbINAaM Kbl3[blpyFa eTe
KyaT bIHFANNbI.
TamakTbl KbI3apTyFa, nicipyai 6actayra,
8-9 Kyblpy - kanHaTty KaTblpbIfFaH TaMakTapApl KyblpyFa KaHe
Xblngam KavHaTyfFa eTe biHFannbl
) Cnin KyblpyFa, kaHaTbIn KOtoFa, nicipyre xaHe
7-8 Keisapty - Kyelpy - KaitHaTy oTKa kKakTayfa (5-10 MUHYTTbIK KbiCKa
- OTKa KakTay o o
yakbITTap iWwiHae) eTe biHFannbl
Xorapfbl
Kyar KyblpyFfa, KanHaTbIn KotofFa, nicipyre xoaHe
6.7 Kbi3apTy - nicipy - OykTbipy | oTka kaktayra (10-20 MUHYTTbIK KbiCKa
- KybIpy - OTKka KakTtay yakbITTap iWwiHAe), kepek-xapakrapabl anabiH
ana Kpl3aplpyFa eTe biHFainbl
e ) R Kannatyra, 6asty kanHaTbIn KotoFa, nicipyre
4-5 Mlicipy - GYKTbIPY - Kybipy (y3arbipak yakbiTka) eTe biHFaunbl MactaHbl
oTka kakray
apanacTbipy
CymbIKTBIK (MblCanbl, Cy, LWaparn, copna, CyT)
Micipy - KaiHaTY - KolonaTy KoCblnFaH Taramap! (kypiw, coycTap,
o 3-4 KypFakTaw KyblpblfiFaH Taramgap, 6anbik)
pTawa - apanacTblpy 6 e
ar asty nicipyre, nacTaHbl apanacTtbipyfa eTe
Ky bIHFaWnbl
CymbIKTbIK (MblCansl, Cy, LWapan, copna, cyT)
Mici . KocblinFaH Taramabl (6ip nuTpaeH a3
icipy - kaHaTy - Kotonary .. . o
2-3 Kenempaeri: Kypiw, coycrap, Kyprakram
- apanacTblpy -
KyblpblniFaH Taramaap, 6anbik) 6asy nicipyre
eTe blHFanbl
EpiTy - XiBiTy - XbINbI Mangel xxymcapTyFa, LWOKONaAThl Xannan
1-2 Kynoe cakray - GankpITyFa, LWaFbliH TamakTapabl epiTyre ete
apanactbipy bIHFanbl
Tewmenri >KaHapaH nicipinreH TamakTblH LWafblH
Kyar EpiTy - XiBiTy - Kblrbl nopuMsinapbiH Xbinbl Kyiiae cakTayra Hemece
1 Kyrae cakray - OepineTiH TamakTapApblH TemMnepaTypacbiH
apanacTbipy ycTan TypyFa XeHe pU3oTTOHbI apanacTbipyFa
eTe blHFanbl
MnuTa kyTy Hemece eLipy pexumMiHae
oLIPY Henpik BeTki 6enikke kongay 6onagbl (H-L-O apkbinbl curHan 6epineTiH
Kyar KepceTty Tamak nicipyaeH KeuriH Kanybl MyMKiH Kangblk
Kbi3y)
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4.2 Tamak nicipy kectenepi

T Tamakrap KyaT geHreni meH nicipy 6enriweci
amakrap — FRp—
caHaThl Hemece BipiHwi ke3eH | KyaTtTap EKiHWWi Ke3eH | KyaTTap
nicipy Typi
. MacTa nicipy
YKawa nicken Cyabl Kbi3apipy ApTTbIpY- XeHe 7-8
nacrta 9 o
KanHaTbIn KoK
. MacTa nicipy
’Kara nicken Cyabl Kbl3abIpy ApTTLIPY- XoHe 7-8
. nacra 9 .
MacTa, Kypiw KanHaTbln KoK
o MacTa nicipy
KaMHaT.b INFaH Cyabl Kbl3abIpy APTTbIDY- KoHe 5-6
KypiLd 9 .
KanHaTbln KoK
PusotTto Kyeipy x@He KyprakTai 7-8 Micipy 4-5
KybIpy
KanHatbinFaH Cyabl Kbl3ablpy ApTTgbl Py- KanHaty 6-7
KyblpblnfaH Mavigb! Kbl3gblpy 9 Kyblpy 8-9
KekeHicTep, Marnra ) : . R
Bypuakrap BYKTBIDY KbI3abIpy Kepek-xaparbl 7-8 Micipy 6-7
ByKTbIpbInFaH KbI3ablpy Kepek-xaparbl 7-8 MMicipy 34
~ . KbizapTbin 3
KyblpbinfFaH KbI3ablpy Kepek-xaparbl 7-8 KybIPbITFAH 7-8
ETTi maiira Kbl3apTbin
Kyprakran _KyelIpy 7-8 Micipy 3-4
KybIpy (capbl MaiiFa kyblipbisnca, 6-
Kyar)
OTKa TabaHbl angplH ana 7.8 Eki xafblH 0TKa 7.8
Errep KaKTanfaH ___ Kpl3abIpy KakTay
Marira Kbl3apTbin Kybipy
KeizapTy (capbl MaiFa Kyblpbinca, 6- 7-8 Micipy 4-5
Kyar)
Marira Kbi3apTbin Kybipy
ByKTbipy (capbl MawFa Kyblpbinca, 6- 7-8 Micipy 3-4
Kyar)
OTka TabaHbl angbliH ana 7.8 Ricipy 7.8
KakTanfaH Kbl3ablpy
Marra Kbl3apTbin KybIpy
Banblik ByKTbIpy (capbl Mawra Kyblpbinca, 6- 7-8 Micipy 3-4
KyaT)
CyiiblKk HeMece TOH Manapl ] }
KyblpbinfaH KaI3ALIPY 8-9 Kyblpy 7-8
TabaHbl capbl Mmain
OwmneTtTep He TOH MaW canbin 6 Micipy 6-7
Kbl3ablpy
TabaHbl capbl Main
OwmnetTep He TOH Man canblin 6 Micipy 5-6
XymMmblipTKanap KbI3ABIDY
XKymcak ApTTbIpy- -
KavHaTblfFaH/KanHaTblnFaH Cypel Kei3abIpy 9 icipy 56
o TabaHbl capbl Man -
Kynmakrap CanbIN Kui3AIpY 6 Micipy 6-7
Cy¥ibIK Maiifa Kbl3apTbin
Coycrap KbizaHak KybIpy (capbl maw 6onca, 6- 6-7 Micipy 3-4
Kyar)
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CyiibIK MaitFa Kbl3apTbin

ET coychl KybIpy (capbl Maw 6onca, 6- 6-7 Micipy 3-4
Kyar)
Bewamens Herjsnl AaitbiHpay (capbl 3 Basy
Maliapl epiTiHi3 XaHe yH 5-6 KalHaraHLa 3-4
coycbl S
cebiHi3) Kbl3[1bIPbIHbI3
KarHaTbinFaH CyTTi KaitHaTy 45 Bady kanHatbin 45
Kpem KOt
Receprrep, Botkanap CyTTi kavHaTy 4-5 Basty Kaiirarein 2-3
Kpempaep KOt
KypiLu . Bbasy kanHaTbIn
BoTkachl CyTTi KbI3abIpY 5-6 KOIO 2-3
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5. TeXHUKanbIK KbI3MeT KepceTy

MnuTtara TexHUKanbIK KbI3MeT KepceTy

Cak OGonbiHbI3! KanHpga pa 6ip Tasanmay He
TeXHUKanblK KbI3MET KepceTy XyMbiCTapbl
angblHAa Tamak nicipy aMmakrapbiHbIH OLwWipyni
eKeHiH JaHe KbI3y WHAUKATOPbl COHreHiH
TeKcepiHi3.

5.1 Tazanay
MnuTkaHbl 8p nawvpanaHfFaH caWbliH Tasanan Kot
Kepek.

MaHbI3abI:

AbpasuBTi  rybkanapgbl, waw  rybkanapbliH
nanganaHyra 6onmanasl. Onapgabl
namjanaHcaHbl3, YakblT eTe Kene  LblHbl

3aKbIMAaHybl MYMKiH.
Miw OypikkiwWTepi He p[akK KeTipriwuTep CUSIKTbI
XUMUSIMbIK TiTipkeHaipriuTepai nanganaHbaHpls.

Op nanpanaHfaH caiiblH, Tamak kangblKTapbl MeH
[aKTapblH KeTipy YLWIiH NnuTaHbl cankplH api Tasa
KyWiHAe yCcTaHbl3.

KaHT He KypambiHOa@ KaHT Meniwepi Kerm Tamak
NnWTaHbl  3akbiMOaWAbl XHe Aepek  anblHybl
Kepex.

Ty3. KaHT XoHe KyM LWblHbl 6eTkenai 3akpiMaaybl
MYMKiH.

MnuTaHbl Tasanay YLWiH Xymcak wybepekTi, kara3s

CYIriHi Hemece apHanmbl Kypangapapl
nanganaHbiHpi3 (©HaipyLWiHiH HyCKaynapbIH
KafaranaHbi3).

BYMEH TA3AJIAFBIWTAPObI MAUOATNAHYFA
BONIMAUAbI!!

MaHbI3abI:

Erep cymbikTbiKTap 6arikaycbl3ga He LWwamagaH Tbic
KOCTpernaeH afbin KeTce, kaHaan Aa 6ip kanablKTbl
anbin TacTan, Makcumanbl rmrneHarnblk
Xafgavnapaa Taszanay YLiH eHiMHiH TeMeHri
XafblHAaFbl aFbl3y KnanaHbiH allbliHbI3.

Coprbill engeTKillKe KbI3MeT KepceTy

Tasanay
Tazanay vywiH TEK ©Genrtapan  cyWbIKTbIK
Tasanarblwka MarLblHFaH wybepexTi

navaanaHbiHbiz. TA3AJIAFbIWL ACMNAMNTAPAObI

HE K¥PANOAPAObI NAWOANAHYFA
BOJNIMAUAbI!
AbpasuBTi  Kypampactapel 6ap  eHimMAaepai

nanganaHyra 6onvanabl.
CMUPTTI NAUOANAHYFA BONIMAAAODI!

Maw cyarici
Tamak nicipy ke3iHae WbIFaTblH Man
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GeniiekTepiH TapTbIn anagbl.

AilbiHa 6ip peT (Hemece Cy3riHiH  KaHbIFybIH
KOPCETETIH Xyle KaXeT eTKEHAE) arpeccuBTi eMec
TasanafblWTbl MNanganaHa oTbIpbiN, KONMEH He
bIAbIC KyFbllUTa TOMEH TeMmnepatypaja XoHe
Xblngam TasanaHbin Typybl Kepek.

blabic xyfbiWTa TazanaHFaHHaH KeniH MeTann mamn
CY3riCiHIH TyCi OHbIN KEeTYi MyMKiH, Bipak OHbIH Cy3y
cunaTTamanapbl e3repiccis kanaabl.

32.3 - 32.5-cypet

BencenaipinreH Kemip Cyari - Kepamukanbik
(Cy3y HycKacblHa FaHa apHanagbl)

Tamak nicipy kesiHOoe LWbIFaTbiH XaFbIMCbI3
nictepai xoaabl.

OHimae wic cysrici 6ap. ¥3aK yakblT KomnpjaHFaHHaH KeMiH
cya3rinep uictepre KablFybl MyMKiH, Gyn nicipineTiH Tamak
TYpiHE X8He Malt Cy3riCiHiH MaigaH KaHWanbIKTbl Kui
TasanaHaTblHbiHa GaiinaHbicTbl. Mic cyarinepiH 45 MuHyT
200°C peMiH Kpl3gblpbinFaH newTe ap 2/3 anpa TepMUsmblK
agicneH kannblHa  kenTipyre ©Gonagbl.  CysriHi - Aypbic
KanmnblHa KeNTipy OHbIH, 5 Xbln BoMbl Y3giKCi3 TMiMAI XyMbIC
icTeyiH KamTamachbl3 eTeqi.

32 cypet



5.2 Akaynapabl ot

KATE KOObl CUNATTAMA bIKTUMAI CEBEBI KATEHI XKOKO
ONeKTPOHABIK Kavita nanganaH6ac
[MopmeH aimarbl WamagaH Tbic GenwekTepaiH BYDLIH m_'?MTaHbI
E2 XOfapbl TeMneparypara iwinageri cé?‘l ik aFaHbIHH
6annaHbICTbl eLepi Temnepartypa TbiM KelHAa
XOFapbl KYTIHI3
o . Lo MarnuT kacuerti Kactpengi anbin
E3 KoHTewHep yinecnengi KOFANFaH TACTaHbI3
SnexTp Tort! MnuTaHbl anekT
[MangananyLwbl MHTepdenci MeH | Moaynbre kenmeyae; KEMCIHEH anbmp
E5 WHAYKUMS Mopyni apackiHaark! Kyat kabeni gypbic TacTan, GafnaHbICTb!
BavinaHbIC akaynapbl KOCblIMaraH Hemece L
akaybl 6ap TEKCEPIHi3
Backa kate )
cMrHangapb ywiK TyTbIHYLWbINapAbl KOngay KblameTiHe KOHbIpay LWankin, kate Kofbl Typasnkl ecen
(E..U..C..) GepiHi3

5.3 TyTbIHyWwbINapAbl Konpaay KbI3MeTi

TyThiHyWbINapAs! Kongay KelameTiHe xabapnacy angbiHaa

1. "Akaynappapl xot" 6enimiHae G6epinreH NyHKTTEp HerisiHae MaceneHi Xos anvanTbiHbIHbI3[bl TEKCEPIHI3.
2. KypbInfbiHbl ©LWipin, MaceneHiH e3AiriHeH XOMbIfFaHblH He >XOWblNIMaraHblH Tekcepy YLiH OHbl KawTa

KOCbIHbI3.

Erep TeKcepynepaeH KeuiH akay XKOMbINIMaca, eH XakbIH T¥TblHyl.IJblnapﬂbl Kongay optanbifblHa

xabapnacbiHbI3.
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ET - Paigaldus- ja kasutusjuhend

Jargige tapselt juhendit. Tootja ei vdta vastutust selles
kasutusjuhendis toodud nduete eiramisest tulenevate
seadmega seotud probleemide, kahjude voi tulednnetuse
korral. Seade on mdeldud iksnes kodus toidu valmistamiseks
ja sellest tuleneva suitsu/auru aratbmbeks. Muul eesmérgil
kasutamine ei ole lubatud (nt ruumide soojendamiseks).
Tootja ei vastuta ebadige kasutuse vdi vale seadistuse
eest.Seadme vélimus v0ib erineda selle juhendi joonistel
néidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised on
sellest hoolimata samad.

Lugege juhised hoolikalt I&bi. Need annavad olulist teavet
paigaldamise, kasutamise ja ohutuse kohta.

Seadme elektrististeemi ei tohi muuta.

Enne seadme paigaldamist kontrollige, et ikski selle osa
ei oleks kahjustatud. Vastasel juhul teavitage
edasimudjat ja &rge toodet paigaldage.
Enne seadme paigaldamist veenduge, et see on terve.
Vastasel juhul teavitage edasimiijat ja drge toodet
paigaldage.
Markus: Juhendis stimboliga ,(*)" tahistatud komponendid on
valikulised lisaseadmed ning need on kaasas ainult osa
mudelitega voi tuleb need soetada eraldi.

® 1. Hoiatused

Tahelepanu! Jérgige tapselt jargmisi
juhiseid: e Mistahes paigaldustoode ajal
ei tohi seade olla Ghendatud elektrivorku.
e Paigaldus- ja hooldustoid peab tegema
sobiva véljabppega t00taja, jargides
tootja juhiseid ning kohalikke kehtivaid
ohutusnfudeid. ~Seadme osi  vdib
parandada voi asendada ainult juhul, kui
see on kasutusjuhendis spetsiaalselt
lubatud. e Seadme maandus on
kohustuslik ja seda nbuab seadus. e
Elektrijuhe peab olema piisavalt pikk, et
Uhendada  koogimoodbliga  dhildatud
seade elektrivorku. e Et paigaldus
vastaks kehtivatele ohutusnduetele, peab
masin olema varustatud automaatlilitiga,
mis tagab téieliku vOrgust isoleerimise I
kategooria Ulepinge korral. e Arge
kasutage harupistikut ega pikendusjuhet.
e Pdrast paigaldamise IGpetamist ei tohi
elektrilised  komponendid olla enam
kasutajale ligipd&setavad. e Seade ja
selle ligipddsetavad osad muutuvad
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kasutamisel tuliseks. Olge ettevaatlik, et
te el puudutaks tuliseid osi. Jalgige, et
lapsed ei mangiks seadmega; jalgige, et
lapsed  oleksid seadmest ohutus
kauguses ega puutuks osi, mis muutuvad
kasutamisel tuliseks. °
Sudamestimulaatori ja aktiivsete
terviseseadmetega inimesed peavad
enne induktsioonpliidi kasutamist
kontrollima, kas nende seadet tohib selle
pliidi l&heduses kasutada. e Kasutamise
ajal ja pérast seda darge puudutage
seadme kuumenevaid osi. e Valtige
lappide v@i sittimisohtlike materjalide
kokkupuudet pliidiga niikaua, kuni kdik
selle osad on maha jahtunud. Pdlema
sittimise  oht. e Arge asetage
suttimisohtlikke materjale seadmele ega
selle lahedusse. e Kuum rasv ja oli
siuttivad kergesti. e Arge jatke pliti
jarelevalveta, kui valmistate sellel rasva-
vOi Olirikkaid toite. @ Kui pliidiplaati tekib
mdra, siis lulitage seade vélja, et véltida
elektrilodgiohtu. e Seade ei ole
projekteeritud nii, et seda vdiks sisse
ilitada  eraldiseisva  taimeri  VOi
kaugjuhtimissusteemiga. e  Oli-  VvO0i
rasvarikka toidu jarelevalveta jatmine
selle valmistamise ajal vdib olla ohtlik ja
pbhjustada tulekahju. e Arge jatke pliti
toiduvalmistamise  ajal  jarelevalveta.
Kiirelt valmivat toitu tuleb jélgida pidevalt.
e lLeeke ei tohi mitte mingil juhul
kustutada veega. Selle asemel lillitage
seade vdlja ja lammatage leegid naiteks
tuleteki  vBi  sdttimiskindla  kattega.
Tulekahjuoht: arge asetage pliidiplaadile
esemeid. e Arge kasutage seadmega
aurupuhasteid. Elektriloogioht. e Arge
asetage pliidiplaadile  metallesemeid,
nagu nuge, kahvleid, lusikaid vOi
potikaasi, mis vdivad sellel kuumeneda.
e Enne seadme elektrivorku tihendamist



kontrollige, kas andmesildil (seadme
alumisel kljel) toodud vaartused sobivad
elektrivorgu ja pistiku pinge ning
voimsusega. Kahtluste korral pddrduge
véljadppinud elektriku poole.

Tahtis: e Pdrast kasutamist lllitage
keeduala vastavast nupust vélja, arge
usaldage seda, mida néitab keedundude
detektor. e Valtige vedeliku sattumist
plidile ning vedelike keetmisel voi
soojendamisel kasutage madalat
kuumust. e Soojendavad osad ei tohi
to6tada, kui neil on tilhjad anumad voi kui
neil anumaid ei ole. e Pdrast
toiduvalmistamise  l6petamist  liilitage
vastav keeduala vélja. ® Arge valmistage
toitu fooliumis ega asetage otse pliidile
fooliumi  pakitud toitu.  Alumiiniumist
foolium sulab ja kahjustab pliii
podrdumatult. e Arge soojendage pliidil
konservikarpe voi plekkpurke, mida ei ole
enne avatud e need vdivad plahvatada!
See hoiatus kehtib igat titipi pliidi kohta.
e Suure vlimsuse, naiteks funktsiooni
Booster kasutamine ei sobi kdigi vedelike
soojendamisel (nii ei tohi soojendada nt
praadimisOli). Liigne kuumus voib olla
ohtlik. Neil juhtudel on soovitatav on
kasutada véiksemat vdOimsust. e
Pott/pann  tuleb  asetada  otse
plidiplaadile ja keeduala keskele. Mitte
mingil juhul ei tohi midagi panna
pliidiplaadi ja poti/panni vahele. ® Kdrge
temperatuuri  korral vahendab seade
keedualade vdimsust automaatselt. o
Enne seadme puhastamist vdi mis tahes
hooldustdd tegemist eraldage seade
elektrivorgust, vottes toitekaabli pistiku
pistikupesast vélja voi lllitades peakilbist
vélja seadme elektriihenduse peallliti. ®
KOigi paigaldus- ja hooldustddde
tegemisel kasutage tookindaid. e Lapsed
alates 8. eluaastast, piiratud fusiliste,
sensoorsete vOi vaimsete vlimetega
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inimesed ning isikud, kellel puuduvad
selleks kogemused vOi teadmised,
tohivad  seadet kasutada  ainult
jarelevalve all vdi kui neid on Opetatud
seadet turvaliselt kasutama ning nad
maistavad kasutusest tulenevaid ohte.
Tuleb kontrollida, et lapsed ei méngiks
seadmega. e Lapsed ei tohi ilma
jarelevalveta  teha  puhastus- ja
hooldustdid. ° Kui seadme
paigalduskohas kasutatakse gaasi VOi
méne muu  kiitteainega  tO6tavaid
seadmeid, peab kindlasti olema tagatud
piisav ventilatsioon. e Seadet tuleb
korrapéraselt puhastada nii seest kui ka
vdljast (VAHEMALT KORD KUUS),
pidades seejuures kinni hooldusjuhendis
esitatud tapsetest nduetest. @ Seadme
puhastusnduete ja filtrite puhastamise voi
vahetamise kohustuse eiramine toob
kaasa tuleohu. e Leekide kasutamise
toidu valmistamisel on rangelt keelatud.
e Lahtine leek kahjustab filtreid ja voib
pohjustada tulekahju, seepérast tuleb
selle kasutamist igal juhul véltida. e
Praadimisel olge ettevaatlik, et valtida
kuuma 6li stttimist. TAHELEPANU: Kui
plidiplaat ~ td6tab, vdivad seadme
ligipdésetavad osad kuumeneda.
Tahelepanu! Arge iihendage seadet
elektrivorku enne, kui paigaldamine on
taielikult  1Gpule viidud. e  Suitsu
valjatdmbe tehniliste ja ohutusmeetmete
kohaldamisel pidage eranditult kinni
kohalike asjakohaste volitatud ametite
madrustest. @ Puhastatavat dhku ei tohi
suunata torusse, mis on moeldud gaasi
vOi mdne muu kiitusega tootava seadme
suitsu valjajuhtimiseks. Seadme
kasutamine on keelatud, kui vdre pole
Oigesti paigaldatud! e Paigaldamisel
kasutage Uksnes seadmega kaasas
olevaid kinnituskruvisid. Kui kruvisid
kaasas ei ole, hankige sobivat tpi



kruvid. Kasutage dige pikkusega kruvisid
e 0Oiged pikkused on  margitud
paigaldusjuhendis. e Kui seda seadet ja
mitteelektrilise toitega seadmeid
kasutatakse korraga, ei tohi ruumi
negatiivne rohk olla suurem kui 4 Pa (4 x
10-s baari). e Hoidke juhend tuleviku
tarbeks alles. Plidi mudgi, Uleandmise
vOi  kolimise korral tagage juhendi

jaamine toote ]uurde.

Seade on kooskdlas Euroopa Parlamendi ja ndukogu
direktiiviga 2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete kohta (WEEE). Tagades toote
nduetekohase kdrvaldamise, aitab kasutaja véltida kahjulike
tagajérgi keskkonnale ja tervisele. Tootel vi sellega kaasas

oleval dokumentatsioonil olev simbol =ssm nditab, et toodet

ei tohi kasitleda olmepriigina, vaid see tuleb anda
Uimbertootlemiseks elektri-  ja  elektroonikaromude
kogumispunkti.  Korvaldage toode, jargides kohalikke
jaatmekaitlusndudeid. Lisateavet ~ toote  kaitlemise,

taaskasutuse ja (mbertddtluse kohta saab kohalikust
asjakohasest ametist, olmejadtmete kogumispunktist voi
poest, kust toote ostsite.

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on
katsetatud kooskdlas jargmiste standarditega:

+ Ohutus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Joudlus: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetiline Ghilduvus: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC 61000-3-
12. Soovitused  digeks kasutuseks, et vahendada
keskkonnam@ju: Toiduvalmistamist alustades lilitage seadmel
sisse kdige vaiksem vBimsus ning laske sellel téétada ka paar
minutit pérast toiduvalmistamise I6petamist. Suurendage
vdimsust ainult juhul, kui suitsu ja auru on suures koguses,
ning kasutage funktsiooni Booster ainult &&rmuslikel juhtudel.
Et I8hnade véhendamise stisteem pisiks tbhus, asendage
(ste)filter/filtrid vajaduse korral uutega. Et rasvafilter pisiks
tohus, puhastage seda vajaduse ilmnemisel. Téhususe
optimeerimiseks ja mira minimeerimiseks kasutage selles
kasutusjuhendis margitud maksimaalset
kanalisatsioonisiisteemi diameetrit.

2. Kasutamine

Keeduala kasutamine

Induktsioonpliidi stisteem p6hineb magnetilise induktsiooni
futisikalisel fenomenil. Sellise susteemi pdhiomadus on, et
energia kandub otse generaatorist keedunduni.

Eelised
Vorreldes

elektriliste  plidiplaatidega ~ saab ~ meie
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induktsioonpliiti iseloomustada jargmiselt.

— Turvalisem: klaaspinna madalam temperatuur.

- Kiirem: liihem toidu soojendamise aeg.

- Tapsem: plidiplaat reageerib késklustele kohe.

— T8husam: 90% tarbitud energiast muudetakse soojuseks.
Lisaks katkeb soojuse ilekanne kohe, kui keedundu plaadilt
&ra voetakse. See vahendab tarbetut soojakadu.

2.1 Kasutatavad ko6gindud

Kasutage ainult potte, millel on ‘LLI‘ stimbol

Téhtis

Pliidiplaadi pusiva kahjustuse véltimiseks ei tohi kasutada
jargmiseid anumaid:

- ebatasase p6hjaga anumad

- emailpdhjaga metallanumad

- kareda pdhjaga anumad, mis voivad pliidiplaati kriimustada
Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi juhtnuppude
paneelile.

2.1.1 Olemasolevate ndude kasutamine
Induktsioonsoojendamisel kasutatakse soojuse tekitamiseks
magnetismi. Seega peavad kasutatavad anumad sisaldama
rauda. Oma poti vOi panni magnetilisi omadusi saate
kontrollida tavalise magnetiga. Kui anumal magnetilised
omadused puuduvad, siis see kasutamiseks ei sobi.

2.1.2 Koogindude soovitav 1&bimaot

TAHTIS: vale labimddduga anuma korral keedualad ei
kaivitu.

Eri keedualadega kasutatavate anumate minimaalsed
labimd6dud leiate juhendi jooniste jaotisest.

2.2 Energiaséaast

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

- Kasutage potte/panne, mille 18bimddt on sama mis
keedualal.

- Kasutage ainult lameda pdhjaga potte/panne.

- V@imaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal
kaas peal.

- Valmistage kédgivilju, kartuleid jne véikese veekogusega, et
véhendada keemisele kuluvat aega.

- Energiatarvet ja toiduvalmistamise aega vahendab ka
survepottide kasutamine.

- Asetage pott/pann pliidiplaadi keeduala keskele.

Ventilaatori kasutamine
Ventilaatorit saab kasutada vélise véljatbmbereziimiga voi
sisemise filtritel pdhineva ringlussiisteemiga.

Ohu véljatdmbega versioon
Aur imetakse valja torustisteemi abil (tuleb soetada eraldi),
mis on kinnitatud komplektis oleva tihendustoru flantsi kiilge.
Véljatbmbetoru  diameeter peab olema sama mis
Uhendusrongal:
- kandilise valjatbmbeava korral 222 x 89 mm
- immarguse véljatdmbeava korral @ 150 mm (*)



Lisateavet leiate kasutusjuhendi jooniste jaotisest
véljatdmbereziimiga versiooni lisatarvikute lehelt. Uhendage
toode torude ja seina valjalaskeavaga. Véljalaskeava ja seina
ava (lihendustoru flantsi) diameetrid peavad sobituma.
Kui torude ja seina véljalaskeava diameeter on vaiksem, on
6hu véljatémbe voimsus vaiksem ja mira oluliselt suurem.
Sellisel juhul ei véta tootja endale vastutust.

Kasutada voimalikult Iihikest ihendust.

Plitdke minimeerida torustiku k&anakute arvu (k&anaku

maksimaalne nurk olgu 90°).

Véltige torustiku jarske suunamuutusi.

Filtersiisteem

Enne 8hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks mdeldud rasva- ja I6hnafiltritega. Lisateavet leiate
paigaldusjuhendi filtriga versiooni lisatarvikute lehelt.

Hoiatus! M&6bli sees asuva valjalaske korral tagage sokli
paneeli kaudu vahemalt 120cm? 6hu valjapass.

Kiilastage saite www.elica.com ja www.shop.elica.com -
nendelt leiate kaik nii filter- kui ka valjatdmbereziimiga
versioonide komplektid, mida saab kasutada eri tiupi
paigaldustega.

3. Paigaldamine

e Nii elektrilist kui ka mehaanilist
paigaldamist ~ tohib  teha  Uksnes
asjakohase véljadppega tootaja.
Kodumasin on mdeldud 2-6 mm
to0pinna sisse paigaldamiseks TOPI
korral ja 25-6 mm tO0pinna sisse
FLUSHi korral.

Pliidiplaadi ja seina vahele peab
tagaservas jaama vahemalt 5cm,
kilgedel 4cm ja Uleval asetsevatest
moobliosadest véhemalt 50 cm.

NB! Nimetatud vahemaad on ligikaudsed.

Vahemaade planeerimisel tuleb
arvestada ka  kdodgimoobli  tootja
ettekirjutusi.

/!\, 3.1 Elektritihendus
Joonis 9-10-11-12

e Eemaldage seade elektrivorgust.
Paigaldust66d peab tegema sobiva
valjadppega tdotaja, kes tunneb kehtivaid
paigalduse ja ohutusndudeid. e Tootja ei
vastuta  inimestele, loomadele ja
esemetele pdhjustatud kahjude eest, kui
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selle peatiki juhiseid on eiratud. e
Elektrijuhe peab olema piisavalt pikk, et
oleks vodimalik plidiplaat tootasapinnast
vélja votta. e Kontrollige, et seadme all
oleval andmesildil néidatud pinge sobiks
elektrivdrgu pingega ruumis, kuhu seade
paigaldatakse. e Arge kasutage
pikendusjuhet. e Maandusjuhe peab
olema teistest juhtmetest 2 cm pikem. e
Kui  kodumasin  tarnitakse  ilma
toitekaablita, siis kasutage kaablit, mille
juhtmete ristldige kuni 7200 W vdimsuse
korral on vahemalt 2,5 mm2. Suurema
vBimsuse korral peab ristldige olema 4
mm2. e Juhtme temperatuur ei tohi
uheski kohas muutuda toatemperatuurist
50 °C kdrgemaks. @ Seade on mdeldud
olema elektrivorguga pisivalt ihendatud.

e Tahelepanu! Enne elektriihenduse

taastamist ja  seadme  tdokorra
kontrollimist ~ veenduge  alati, et
elektrivorgu ~ juhe  oleks  Oigesti
paigaldatud. ° Tahelepanu!

Vahelihenduse kaablit tohib vahetada
ainult volitatud teeninduskeskus Vi
vastava véljadppega too6taja.

Mérkus. Toode on varustatud vlimsuse
piiramise funktsiooniga Power Limitator,
mis vlimaldab seadistada
energiatarbimise maksimumlave (kW).
Seadistus tuleb teha 2 minuti jooksul
parast toote elektrivorku hendamist voi
kui elektrivork taasuhendatakse.
Funktsiooni Power Limitator
seadistamise tapsemad juhised leiate
kasutusjuhendi jaotisest, mis késitleb
funktsioneerimist.

3.3 Paigaldamine

Enne paigaldamist:

+  Parast toote lahtipakkimist kontrollige, et see ei oleks
transpordi ajal kannatada saanud. Probleemide

ilmnemisel poéorduge edasimuuja vOi
teeninduskeskuse poole. Enne &rge paigaldamisega
alustage.

+  Kontrollige, kas ostetud toote m6dtmed sobivad valitud



paigaldamiskohaga.

+  Lisavarustus (kotid kruvidega, garantiileht jne) voib olla
transpordi ajaks pandud pakkematerjali sisse. Vaadake
pakkematerjal enne selle draviskamist hoolikalt &bi, et te
ei viskaks &ra vajalikke tarvikuid.

*  Veenduge, et paigaldamiskoha lahedal oleks olemas
elektripistik.

Pliidiplaadi kddgimoobli ettevalmistamine:

- Toodet ei tohi paigaldada kilmutusseadme, pesumasina,
pliidi, ahju, nbudepesumasina ega kuivati peale.

- Tehke mooblisse I6iked ning enne plidiplaadi kohale
asetamist eemaldage laastud ja saagimisjadgid.

- filtreerimisslisteemi optimeerimiseks on soovitatav teha

pdhja sisse ava ja paigutada sellesse kaubandusest

soetatav 6huavavore

TAHTIS! Kasutage hekomponendilist limhermeetikut (S),
mille temperatuuritaluvus on kuni 250°. Liimitavad pinnad
tuleb enne paigaldamist hoolikalt puhastada, eemaldades
koik sellise, mis v@ib kinnitumist takistada (nt
eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, dlid, tolm,
vana liimi ja4gid jne). Liim tuleb kanda Uhtlase kihina kogu
serva kogu perimeetri ulatuses. Pérast limimist laske limil
kuivad umbes 24 tundi.

Joonis 2 - 16(B)

Tahelepanu! Kruvide j ,

kinnitusseadmete ebagige ja juhistele

mittevastay g %aldamlne voIb kaasa
tuua elektrili teMarkus. Toote Gigeks
paigalduseks on soovitatav kinnitada torud kleeplindiga, mida
iseloomustavad jargmised omadused:

- pehmest PVC-st elastne lint akriilaadil pdhineva limainega

- vastavus standardile DIN EN 60454

- toimib leegiaeglustina

- pikaajaline vastupidavus

- talub koikuvat temperatuuri

- kasutatav madalal temperatuuril

372



4. To6tamine
Juhtpaneel

10

9 8 7

Nupud / Kuva

1. Pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nupp

2. Kuumutusala valimine
Kuumutusala kuva

3. Voimsuse (Power Level) (voimsustase) ja tombekiiruse
suurendamine/véhendamine
Vaimsuse (Power Level) (vdimsustase) ja tdmbekiiruse
kuvamine

4. Taimeri STAND_ALONE (eraldiseisev) aktiveerimine
Kuva: taimer STAND_ALONE (eraldiseisev) / Kuumutusalade
taimer

5. Taimeri STAND_ALONE (eraldiseisev) / kuumutusalade taimeri
aja pikendamine/vahendamine

6.  Kuumutusalade taimeri aktiveerimine
Kuumutusalade taimeri indikaator aktiivne

7. Funktsiooni Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)

kéivitus
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10.

11.

12.

13.

14.

Temperature Manager'i (temperatuurihoidik)
aktiveerimine

Paus

Key Lock (nupulukustus)

Ventilaatori indikaator aktiivne

Filtrite killlastumismérguande aktiveerimine

Ventilaatori valimine/aktiveerimine
Ventilaatori kuva

Soefiltri /keraamilise filtri killlastumise marguande
kuva — Rasvafilter
Filtrite killastumise lahtestamine

Ventilaatori automaatfunktsioonide kaivitus



KUUMUTUSALA KASUTAMINE

Enne alustamist peaksite teadma jargmist.

Kdik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja tédtatud nii, et need
vastaksid kdige rangematele ohutusnduetele.

Seeparast votke arvesse jargmist.

+ Osa funktsioone ei aktiveeru vdi lulituvad automaatselt
vélja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole vdi kui see ei ole
asetatud kuumutusala keskele.

* Mdnel juhul ldlituvad funktsioonid mdne sekundi pérast
automaatselt sisse voi vlja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik moni valik, mida pole tehtud (nt
),,LUlita kuumutusala sisse” iima ké&skudeta ,,Vali
kuumutusala” ja ,, Tédtemperatuur” voi ,,Funktsiooni
lukustus” (Lock) ja ,, Timer” (Taimer).

{ ! Tahelepanu! Pikemaajalisel kasutamisel ei pruugi
kuumutusala véljalulitumine juhtuda kohe, sest ala on
jahutusreZiimil. Sellest reziimist annab mérku stimbol -
vastava kuumutusala juures.

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end vélja
|iilitab.

Kuumutusala kuva
Kuumutusala stimbolite tahendused on jargmised.

Kuumutusala on sisse liilitatud n
Power Level (vimsustase) !.5.pP
Residual Heat Indicator (jaéksoojuse H
indikaator)

Pot Detector (potituvasti) !_-‘
Funktsioon Bridge aktiivne ,‘F,’
Funktsioon Temperature Manager -
(temperatuurihaldur) aktiivne L
Lapseluku funktsioon aktiivne L
Pausifunktsioon N
Funktsioon Automatic Heat UP 'q
(automaatne kiirkuumutus)
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Plaadi omadused

@ Safe Activation (turvaline aktiveerumine)

Pliit ldlitub sisse ainult siis, kui kuumutusalal on pott v&i pann.
Kui anumat ei ole voi see eemaldatakse, siis soojendamine
sisse ei lulitu vai lilitub see ise vdlja.

@ Pot Detector (potituvasti)
Toode tuvastab automaatselt ise, kas kuumutusaladel on
anum.

@ Safety Shut Down (seiskamine turvakaalutlustel)
Turvakaalutlustel on igal kuumutusalal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

@ Residual Heat Indicator (jadksoojuse indikaator)

Kui tiks v8i mitu kuumutusala lilitatakse vélja, kuvatakse
vastava ala juures jadksoojuse siimbol . See tihendab, et
pliidiplaat voib ikka veel tuline olla.

Tootamine
Markus. Mis tahes funktsiooni aktiveerimiseks tuleb
kdigepealt aktiveerida soovitud ala.

@ Sisselllitamine
Vajutage vdi libistage luhidalt tle kuumutusala/ventilaatori

ON/OFF-nupu (1): sittib stimbol .
Kui hoiate nuppu all, muutuvad mdneks ajaks néhtavaks
koik valitavad funktsioonid, péarast mida jadvad nahtavaks
ainult peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab
kasutada ja need aktiveeruvad edaspidi seadme
kasutamise ajal.

TAHTIS

Kdikide valitavate funktsioonide néidikud j&dvad vdikese
intensiivsusega pdlema; tuled muutuvad eredamaks siis,
kui valitakse vastav funktsioon.

Véljalulitamiseks vajutage nuppu ® uuesti.
Mérkus. See funktsioon on kdigi teiste suhtes
prioriteetne.

@ Kuumutusala valimise nupud
Vajutage soovitud kuumutusala valimise/kuva (2) nupule (v6i
libistage Ule selle).

@ Power Level (vGimsustase)

Pliidil on 9 vimsustaset.

Libistage s6rmega ule valikuriba (3):

paremale tdmmates vBimsuse tase suureneb;
vasakule tdbmmates voimsuse tase vaheneb.
Valitud v@imsusetase kuvatakse kuumutusala
valimise/kuva alal (2).




@ Power Booster (lisavdimsus)

Tootel on lisavimsuse tase (lisaks véimsusele 9) mis to6tab
5 minutit. Parast seda lulitub tagasi sisse varem valitud
voimsus.

Libistage sérmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (mis on véimsam kui tase 5‘)

Power Booster'i funktsioon kuvatakse vastava ala (2) juures
siimboliga .

@ Key Lock (nupulukustus)

Nupulukustus voimaldab pliidiplaadi seadistused lukustada.
See hoiab valitud seadistused td6s ja aitab véltida, et neid
kogemata muudetaks.

Aktiveerimine

+ Vajutage nuppu (20).

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.
Mérkus. Kui sel ajal, mil Key Lock (nupulukustus) on aktiivne,
vajutatakse mdnda muud nuppu, hakkab vilkkuma stimbol

, mis annab marku, et lukustus on peal ja ala
kasutamiseks tuleb see inaktiveerida.

@ Automatic Heat UP (automaatne kiirkuumutus)
Funktsioon Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)
vlimaldab valitud v8imsustaseme saavutada kiiremini. See
funktsioon on mugav siis, kui valitud kuumus soovitakse
saavutada kiiremini, kuid ilma toitu kdrbema laskmata, sest
temperatuur seadistatud taset ei Uleta.
See funktsioon on kasutatav tasemetega 1-8.
Aktiveerimine

a2
« Vajutage sisselllitatud kuumutusalal nuppu = 7).

* Kuvale (2) iimub vilkuv lq , Mis muutub vastavalt valitud
vlimsustasemele.

Kuumutusala véimsust suurendades jadb funktsioon
Automatic Heat UP (automaatne kiirkuumutus) uue
seadistatud temperatuuriga aktiivseks.

Kuumutusala vBimsust véhendades lilitub funktsioon
Automatic Heat UP (automaatne Kiirkuumutus) vélja.

Mérkus. Kui samal ajal valitakse mdni teine kuumutusala,
)

hakkab siimbol (7) uuesti madala intensiivsusega

pblema ning ka selle ala vdib aktiveerida. Funktsioon jaab

siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
naitab kuva (2).

@ Temperature Manager (temperatuurihoidik)

Temperature Manager on juhtfunktsioon, mis véimaldab hoida
temperatuuri Uhtlasena optimaalsel voimsustasemel.
Funktsioon sobib ideaalselt juba valmis toidu soojana
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hoidmiseks. Funktsioon Temperature Manager aktiveerub

—
nupu a: esimesel vajutamisel.
Temperature Manager' funktsioonil tootava kuumutusala

kuval (2) kuvatakse stmbol .
Markus. Kui samal ajal valitakse moni teine kuumutusala,

hakkab sumbol a: (8) uuesti madala intensiivsusega
pblema ning ka selle ala voib aktiveerida. Funktsioon jadb
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
nditab kuva (2).

* Sisse ja vélja lulitamiseks vajutage uuesti nupule RE
(8), kuni kuval (2) ilmub véartus L¥.

Mérkus. Kui funktsiooni Temperature Manager kasutab mitu
kuumutusala, valige kdigepealt soovitud ala valikunupust (2)
Funktsiooni saab inaktiveerida ka valikuribaga (3),

seadistades Power Level'i vaartuseks Lf.

@Paus

Funktsioon paus voimaldab peatada kuumutusala mis tahes
aktiivse funktsiooni, viies véimsustaseme nulli.

Aktiveerimine

| ).

+ Vajutage nuppu
+ Kuvale (2) iimub vilkuv sUmboII |

Funktsiooni inaktiveerimiseks tehke nii.

« Vajutage nuppu I 1(9). Valikuriba (3) kuva siittib pblema.
Funktsiooni inaktiveerimiseks vajutage valikuriba (3) (vOi
libistage sérmega Ule selle).

Markus. Inaktiveerimine lahtestab enne pausi t66s olnud
tingimused, pliidiplaat todtab edasi varem seadistatud
véértustega.

Mérkus. Kui pausifunktsiooni 10 minuti jooksul ei
inaktiveerita, lulitub kuumutusala automaatselt vélja.
Mérkus. Pausifunktsioon ventilaatorit ei mdjuta.

@ Taimer STAND ALONE (eraldiseisev)

Taimer on ajamddteseade, mis tddtab kuumutusaladest (ja
ventilaatorist) eraldi.

Taimer kéivitub, kui vajutate nupule alale/kuvale (4).

Taimeri kestuse seadistamiseks kasutage siimboleid

- (5), mis kuvatakse alal/kuval (4).
Markus. Oodake 10 sekundit (kuni podrloendus kéivitub),
enne kui ménele nupule vajutate.

Taimeri vorming on ooo
-3, tunnid



~ Ominutid

Markus. Taimeri maksimaalne seadistusaeg on 1 h ja 59 min.

Alal/kuval (4) on ndha allesjaénud aeg.
Kui poordloendus jéuab nulli, antakse helisignaal.

Markus. Kui nulli jdudmiseni on aega véahem kui 10 minutit, on
vorming selline.

-, minutit

- 917 sekundit

Punkt pdleb pideva tulega.

Taimeri véljalllitamiseks tehke nii.

« Valige ala/kuva (4).

« Seadke taimeri véartuseks £3{}7, kasutades nuppu
e 1O

@ Kuumutusalade taimer

Taimer on ajamddteseade, mille saab seadistada iga
kuumutusalaga (ka mitmele alale korraga).

Kui seadistatud aeg saab I&bi, lilituvad kuumutusalad
automaatselt vélja ja kasutajat teavitatakse sellest vastava
helisignaaliga.

Kuumutusalade taimeri aktiveerimine

Vajutage valimise/kuva (2) nupule (vdi libistage Ule selle).
(Power Level = 0)

+ Vajutage vastava kuumutusala nuppu G (6).
+ Taimeri kestuse seadistamiseks kasutage siimboleid

= = (5), mis kuvatakse alalikuval (4).

Seadistamise ajal simbol @ (6) vilgub.

Markus. Oodake 10 sekundit (kuni podrloendus kéivitub),
enne kui ménele nupule vajutate.

Markus. Kui vajutate uuesti pikalt nuppu @ (6) , siis ala
taimer lahtestatakse.

Soovi korral korrake protseduuri teiste kuumutusaladega.

Mérkus. olgale kuumutusalale vdib seadistada erineva taimeri
aja. Kuvale (4) ilmub &sja valitud kuumutusalale seadistatud
aeg. Kui tihtki ala ei valita, siis vajutades kuvale (4) ilmub
taimeri STAND-ALONE pédrdloendus.

Poordloendus kuvatakse samamoodi kui taimeril STAND-
ALONE (vt peatiikk Taimer STAND ALONE)

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal ja
kuumutusala lulitub valja.

Taimeri valjalllitamiseks tehke nii.

+ Valige kuumutusala (2).

« Seadke taimeri vadrtuseks £2{7{7, kasutades nuppu
- <)

@ Power Limitation (vOimsusepiirang)

Vaimsusepiirangu funktsioon voimaldab seadistada seadme
tootama nii, et maksimaalset tarbimist piiratakse, reguleerides
kdikide toos olevate kuumutusalade tarbimist nii, et pliidiplaadi
kogutarbimine ei Uletaks eelseadistatud vaartust.

Markus. Seadistus tuleb teha, siis kui plaat on vélja lilitatud,

ilma et vajutataks ON/OFF-nuppu (1), pliidiplaadi
elektrivorku ihendamisel voi 2 minuti jooksul pérast uuesti
elektrivérku tihendamist.

Vdimsusepiirangu seadistamiseks toimige nii.

- Vajutage nuppu A
(vilgub 2 minuti jooksul pérast toote elektrivdrgu Uhendamist).

- Hoides endiselt alla nupput A ] vajutage (ikshaaval
paripdeva koigi kuumutusalade kuvadele (2), alustades
esimesest parempoolsest alast (FR).

RL-2 e e _2-RR
0 e~ [
(] 1
\ Ive 1° \
[} [
] i
FL-2 “2-FR

- lga vajutuse ajal kuulete lihikest helisignaali.

- Kui on vajutatud kdigile aladele (2), laske lahti nupp
Juhtub jargmine.

Tagumise vasakpoolse ala (RL) ekraan (2) kuvab iksteise
jarel simboleid ,C" ja ,0”, mis tdhendab, et seadistamisega
voib alustada.

Valige kuva (2-RL).

Kerige valikuriba (3), kuni ekraanil kuvatakse simbolid ,C" ja
8"

ekraanil (2-FL) kuvatakse parasjagu aktiivset seadistust™ .
0=74kwW
1=45kwW
2=31kw

** \aikeseadistus on 7,4 kKW.
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V@imsuspiirangu seadistuse muutmine
- Vajutage eesmise vasakpoolse (FL) kuva (2).
Uue seadistuse tegemiseks kerige valikuriba (3).

- Tehtud valiku salvestamiseks vajutage ON/OFF-nupp
(1) 2 sekundiks alla. Aktiveeritud seadistusest annab mérku
pikem helisignaal.

@ Bridge Zones (alade ihendamine)

Tanu funktsioonile Bridge saab moodustada kuumutusaladest
Uihe suure ala, nii et alad teevad koostddd ja tédtavad samal
vlimsustasemel. See funktsioon vBimaldab toitu valmistada
ka véga suurtes pottides ja kiipsetusplaatides.

Koos saab kasutada esimest kuumutusala ,,Master” ning
selle taga asuvat nn teisest ala.

(Lugege selle kasutusjuhendi joonistega jaotist, et saada
teada, milliste aladega saab seda funktsiooni kasutada.)

Funktsiooni Bridge aktiveerimiseks toimige jargmiselt.
- Valige korraga need kaks kuumutusala, mida soovite
kasutada.

- Teisese kuumutusala kuvale (2) ilmub stimbol l"-ri

- Valikuribaga (3) saab seadistada v8imsuse taseme,
mida naidatakse kuval (2) (kuumutusala “Master”).
Funktsiooni Bridge inaktiveerimiseks tehke 1abi sama
protseduur, mis aktiveerimisel.

Markus. Kui kuumutusalade taimer aktiveeritakse
funktsiooni Bridge kasutamise ajal, lilituvad mélemad tsoonid
automaatselt vélja — sellisel juhul k&sitletakse kahte ala iihe
kombineeritud alana.

VENTILAATORI KASUTAMINE
@ Sissellilitamine
Vajutage Vvdi libistage luhidalt Ule kuumutusala/ventilaatori

ON/OFF-nupu (1): sittib stimbol .
Kui hoiate nuppu all, muutuvad méneks ajaks nahtavaks
koik valitavad funktsioonid, parast mida jdévad nahtavaks
ainult peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab
kasutada ja need aktiveeruvad edaspidi seadme
kasutamise ajal.

TAHTIS
Kdikide valitavate funktsioonide ndidikud jadvad véikese

intensiivsusega p6lema; tuled muutuvad eredamaks siis
kui valitakse vastav funktsioon.

Véljalulitamiseks vajutage nuppu ® uuesti.
Markus. See funktsioon on kdigi teiste suhtes
prioriteetne.

@ Tombeslisteemi sisse lulitamine T6mbestiisteemi sisse
ltlitamiseks avage Flap, puudutage valikuala (12).

Markus. Ventilatsioonalal on mehaaniline p6érlev seade
FLAP. Vdljatdmbeslsteemi aktiveerimiseks tuleb enne
Shupuhasti sisse lulitamisi FLAP avada. Ventilaatoril on
andur, mis peatab mootori automaatselt, juhul kui FLAP
ventileerimise  ajal  taielikult  suletakse.  Ventileerimist
jatkatakse ainult siis, kui FLAP uuesti avatakse.
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@ Tombekiirus (-vdimsus)

Ventilaatoril on 3 véimsustaset.

Libistage sérmega ule valikuriba (3):
paremale tdmmates vBimsuse tase suureneb;
vasakule tbmmates voimsuse tase vaheneb.

Valitud vdimsusetase kuvatakse kuumutusala
valimise/kuva alal (12).

@ Power Booster (lisavdimsus)

Pliidil on 2 taiendavat voimsustaset (lisaks 3 tasemele).
- Power Booster (lisavdimsus) 1: aeg 15 minutit

- Power Booster (lisavGimsus) 2: aeg 5 minutit
Pérast seda lulitub uuesti sisse varem valitud tase.

Libistage s6rmega ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (lisavdimsus) 1 (mis on vdimsam kui tase 3).
Power Booster (lisavdimsus) 1 kuvatakse valimise/kuva alal
(12): vilgub nr (4).

Libistage s6rmega ile valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (lisavdimsus) 2 (mis on vdimsam kui tase 3).
Power Booster (lisavdimsus) 2 kuvatakse valimise/kuva alal
(12): siimbol 2 vilgub.

@ Automaatne funktsioneerimine

Ohupuhasti valib ise kdige sobivama kiiruse, kohandades
tdmbevdimsust selle jargi, millise vlimsusega tdGtavad
kuumutusalad.

Kui kuumutusala lilitatakse vélja, kohandab dhupuhasti oma
tdmbekiirust, vahendades seda jark-jargult nii, et see oleks
auru ja I6hnade eemaldamiseks piisav.

Funktsiooni aktiveerimine
* Vajutage nupput A ] (14).

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.

Mérkus. Kui automaatse funktsioneerimise ajal valitakse
valikuribalt (3) kiirused 1-3, lilitub automaatfunktsioon vélja.
Ent Power Booster'i korral hakkab automaatfunktsioon aja

téis saamisel uuesti todle, samal ajal vilgub stimbol A :
Markus. Kui plaat lilitakse vélja ajal, mil automaatne
funktsioneerimine on aktiivne, lilitub ventilaator vélja jark-
jargult ja automaatselt.

@ Filtrite kullastumise naidik
Ohupuhasti annab mérku, kui filtreid on vaja hooldada.

Aktiivsoel pdhinev vdi keraamiline I8hnafilter
Margutuli FILTER (13) siittib palema.

Rasvafilter MArgutuli FILTER (13) vilgub.



Markus. See funktsioon inaktiveeritakse vaikimisi (kuidas
see lubada, on kirjeldatud jaotises ,,Filtrite
kiillastumismarguande aktiveerimine*).

@ Filtrite killastuse lahtestamine
Pérast filtrite (rasva-, keraamilise ja/vli aktiivsoefiltri)

hooldamist vajutage pikemalt alla nupp FILTER (13).

Margutuli FILTER(13) kustub ja lihtestab naidiku
loenduri.

@ Filtrite kullastumismarguande aktiveerimine
Uldiselt on see mérguanne inaktiveeritud.
Selle aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

- ltilitage valjatdmbeala nupust ® Sisse;

- vdljalilitatud  véljatdmbemootori ja kuumutusaladega
seadmel vajutage valikuala nuppu (12) ja hoidke seda all;

- vajutage pikalt nuppu HG&D (11) , kuni kuvale (12)
ilmuvad kordamodda vilkuvad téhed ,,F” - ,,G”

F = soefilter / keraamiline filter
G = rasvafilter

Aktiivsoel pohinev vdi keraamiline I16hnafilter

—  Vajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse tahte
P

—  Vajutage nuppu FILTER (13) — tuli vilgub.

—  Vajutage uuesti pikemalt nuppu HOOD (12),
et kinnitada aktiivsdel pBhineva  voi
keraamilise I16hnafiltri aktiveerimine.

Rasvafilter

—  Vajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse tahte
.G

—  Vajutage nuppu FILTER (13) - tuli paleb.

—  Vajutage uuesti pikemalt nuppu HOOD (11), et
kinnitada rasvafiltri aktiveerimine.

Seadet on vdimalik kasutada koos sensoriga KIT Window

(pole tootega kaasas).

Sensori KIT Window Kkorral (ainult juhul, kui kasutatakse

VALJATOMBEGA siisteemi) liilitub tdmbereziim vélja, Kui

sensor tuvastab, et samas toas olev aken on kinni.

- KITi elektrilise Uhenduse seadmega peab tegema
sobiva véljadppega tehnik.

- KIT peab olema eraldi sertifitseeritud, nii et see
vastab komponendile endale kehtivatele
ohutusnOuetele ja seadmega kasutamise nduetele.
Paigaldamisel ~ tuleb  jargida  koduseadmetele
kehtivaid maarusi.

TAHELEPANU!

- kaablid, mis Uhendavad KITi seadmega, peavad
olema osa maandamata kaitsevéikepinge siisteemist
(SELV).

- Seadme tootja ei vastuta vOimalike ebamugavuste,
kahjude ega tuleBnnetuste eest, mille on
pdhjustanud sensori KIT vead ja/vdi tootdrked ja/vai
selle ebadige paigaldus.
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4.1 Vdimsuste tabel

Kasutatav vdimsus

Toidu valmistamine

Kasutamine
(viited toetuvad kogemusele ja toiduvalmistamise
harjumustele)

Parim toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks - vee

Boost Kiire soojendamine viimiseks keemistemperatuurile v3i s6dgi vedelike
Maks. kiireks soojendamiseks
voimsusel IParim pruunistamiseks, toiduvalmistamise
8-9 Praadimine - keetmine alustamiseks, kilmutatud toodete praadimiseks, kiireks
keetmiseks
7.8 Pruunistamine, praadimine, Parim pruunistamiseks, keemistemperatuuril
keetmine, grillimine hoidmiseks, grillimiseks (luhiajaliselt 5—10 minutit)
Suurel
voimsusel Pruunistamine, réstimine, Parim praadimiseks, 6rnalt keemas hoidmiseks,
6-7 hautamine, aeglasel tulel kipsetamiseks ja grillimiseks (keskmise ajavahemikuga,
kiipsetamine, grillimine 10-20 minutit), lisatarvikute soojendamiseks
, . . Parim madalal temperatuuril toidu valmistamiseks,
Kiipsetamine, hautamine, " . N ;
4-5 raadimine. arillimine kergete mullidega keetmiseks, kiipsetamiseks
P 9 (pikaajaliselt) Pastal kreemjaks minna laskmiseks
) Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikaajaliseks toiduvalmistamiseks (riis, kastmed,
Keskmisel o . . - . A i
vimsusel 34 h0|dm|sel§s, tlhenda.m|seks, plrlaad, kala) koos I!savedellkuga (nt vesi, vein, puljong,
kreemjaks laskmiseks piim), pasta keetmiseks
Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikemaajaliseks kiipsetamiseks (mahud alla liitri:
2-3 hoidmiseks, tihendamiseks, riis, kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi,
kreemjaks laskmiseks vein, puljong, piim)
1-2 Sulatamine - soojas hoidmine - Parim v6i sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks,
kreemjaks laskmine vdiksemdddulise kiilmutatud toidu sulatamiseks
Madalal
voimsusel Sulatamine - soojas hoidmine - Pa.r|m.varskel~t_va~lm|nud vglkese koguse Eqdu soojana
1 . . hoidmiseks voi ndude soojendamiseks vdi risotto
kreemjaks laskmine . :
kreemjaks laskmiseks
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
OFF Nullvéimsusel Toetuspind (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-0)
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4.2 Toiduvalmistamise tabel

Toiduained

Toidu tuup

Kasutatav v8imsus, toiduvalmistamise faas

Alguses VBimsus Lopus | Vaimsus
Pasta valmistamine
Vérske pasta Vee soojendamine Booster-9 K _ . 7-8
eetmistemperatuuril
hoidmine
Pasta valmistamine
" Vérske pasta Vee soojendamine Booster-9 A . 7-8
Pasta, riis keetmistemperatuuril
hoidmine
Pasta valmistamine
Keedetud riis Vee soojendamine Booster-9 . a . 5-6
keetmistemperatuuril
hoidmine
Risotto Praadimine ja rostimine 7-8 Valmistamine 4-5
Keedetud Vee soojendamine Booster-9 Keetmine 6-7
Praetud Oli soojendamine 9 Praadimine 8-9
Kéoaiviliad Kiire praadimine Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 6-7
g Hautised Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 3-4
Rasvas praetud Lisade soojendamine 7-8 Rasvas praetud 7-8
kuldpruun
Praad Oliga ij!dpfy uniks muutma 7-8 Valmistamine 34
(vdi vdimsusel 6)
Grillimine Poti soojendamine 7-8 Moler_n_alt_kuljelt 7-8
Liha _ . : grillimine
Pruunistamine O“gf p[gunlstamlne 7-8 Valmistamine 4-5
(vdi vBimsusel 6)
Hautis Ohgf p[gumstamlne 7-8 Valmistamine 3-4
(vdi véimsusel 6)
Grillimine Poti soojendamine 7-8 Valmistamine 7-8
Kala Hautis OI|g§ pgjunlstamme 7-8 Valmistamine 3-4
(vdi véimsusel 6)
Praetud Oli vdi rasva soojendamine 8-9 Praadimine 7-8
Praetud Panni soojendamine v voi 6 Valmistamine 6-7
rasvaga
Omlett Panni soojendamine voi vai 6 Valmistamine 56
Muna rasvaga
Kovaks/pehmeks Vee soojendamine Booster-9 Valmistamine 5-6
keedetud muna
Pannkoogid Panni soojendamine vdiga 6 Valmistamine 6-7
Tomatipbhine Oliga pruunlstamér)le (vGi vBimsusel 6-7 Valmistamine 34
Kastmed Hakklihakaste Oliga pruunlstamér)le (v0i vBimsusel 6-7 Valmistamine 34
) Pohja ettevalmistamine (voi Kergelt keema
Besciamella sulatamine jahus) 56 viimine 34
, - Kergelt keemas
Kreem Piima keema viimine 4-5 hoidmine 4-5
Magustm_dud, Puding Piima keema viimine 4-5 Kerge_lt kgemas 2-3
kreemid hoidmine
Riis piimaga Piima soojendamine 5-6 Kerge_lt kgemas 2-3
hoidmine
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5. Hooldus

Kutteplaadi hooldus

Tahelepanu! Enne mis tahes puhastus- vdi hooldustdod
kontrollige, kas keedualad on vélja lllitatud ja
soojusanduri margutuli valja lilitunud.

5.1 Puhastamine
Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.

Téhtis

Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatk&snu. Nende
kasutamine voib klaasi ajapikku rikkuda.

Arge kasutage keemilisi &rritavaid puhastusvahendeid, nagu
ahjuspreid voi plekieemaldajad.

Laske pérast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage see
seejérel toidujadkidest ja -plekkidest.

Suhkur ja suure suhkrusisaldusega toiduained kahjustavad
pliidiplaati — need tuleb eemaldada kohe.

Sool, suhkur ja liiv voivad klaasist pinda kriimustada.
Kasutage  pliidi puhastamiseks pehmet lappi,
majapidamispaberit v0i spetsiaalseid pinna puhastamise
tooteid (jargige tootja juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Téhtis

Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile sattunud
suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks kasutada
seadme alumisel killjel asuvat valjalaskeklappi. Nii saab
jaégid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult &ra

puhastada.

Ohupuhasti hooldamine

Puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela
puhastusvahendiga niisutatud lappi. PUHASTAMISEKS El
TOHI KASUTADA TOORIISTU VOI -VAHENDEID.

Véltige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid.

ARGE KASUTAGE ALKOHOLI.

Rasvafilter

Eemaldab 8hust toiduvalmistamisest tulenevad
rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (voi kui filtri kiillastumise
marguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda
késitsi ja mittesodbiva pesuvahendiga voi ndudepesumasinas
madalal temperatuuril ja liihikese pesutsiikliga.

Metallist rasvafiltri pesemisel néudepesumasinas voib selle
vadrvus muutuda, kuid see ei muuda kuidagi filtri tdéomadusi.
Joonis 32.3-32.5
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Aktiivsoefilter — Keraamiline
(Uksnes filtersiisteemi korral)
Eemaldab toiduvalmistamisel
I16hnad.

Toode on varustatud I8hnafiltritega. Lhnafiltrid kiillastuvad
lihema v&i pikema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise
tuibist ja rasvafiltri puhastamise korrapdrasusest. Neid
[dhnafiltreid saab termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2—
3kuu jarel 45 minutit 200-kraadises eelsoojendatud ahjus.
QOige ennistamine tagab, et filtrid tdotavad tdhusalt viis aastat.
Joonis 32

tekkivad ebameeldivad



5.2 Rikete diagnostika

VOIMALIK POHJUS

VEA EEMALDAMINE

VEAKOOD KIRJELDUS

o I ' Elektrooniliste osade Oodake enne uuesti

E2 Nupud Iulltuvad~lnga Ifqrge temperatuuri sisetemperatuur on liiga kasutama hakkamist, et
tottu vélja. ~ L
korge. pliit jahtuks.
E3 Ebasobiv anum. Magnetilised omadused Eemaldage anum.
halvenevad.
Elektritihendus ei joua
Kasutajaliidese ja induktsioonimooduli moodulini. Eemaldage pliit vorgust ja
E5 . ) A
Toitekaabel on valesti kontrollige tihendust.

Uihendumisprobleemid.

ihendatud véi katki.

Kdikide muude
veateavituste korral
(E..U..C..)

Helistage teenindusse ja teatage veakood.

5.3 Teenindus

Enne teenindusse helistamist tehke jérgmist.
1. Kontrollige ,Rikete diagnostika” jaotisest, kas probleemi on véimalik ise lahendada.

2. Lilitage seade sisse ja vélja — see voib probleemi lahendada.

Kui rike parast eespool kirjeldatud kontrolle ei kao, siis pddrduge lahimasse teenindusse.
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LT - Montavimo ir naudojimosi instrukcija

Grieztai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy.

Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz nepatogumus,

Zalg prietaisui ar nelaimingus atsitikimus, jvykstancius deél

Siame instrukcijy vadove pateikty nurodymy nesilaikymo.

Prietaisais yra skirtas tik naudojimui namuose, maisto

produktams virti ir viimo metu atsiradusiy gary iStraukimui.

Bet koks kitas naudojimas néra leidZziamas (pvz., aplinkos

Sildymui). Gamintojas neprisima jokios atsakomybés uz

netinkama naudojima ar netinkama komandy nustatyma.

Prietaisas gali buti kitokios iSvaizdos negu pavaizduota

Siy instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu atveju, naudojimo,

techninés priezidiros ir montavimo instrukcijos islieka tos

pacios.

O atidziai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi
informacija apie prietaiso montavimg, naudojimg ir
sauguma,

O] Nekeiskite prietaiso elektros {rangos.

Prie§ montuodami prietaisa patikrinkite, ar né vienas
komponentas néra paZeistas. Jeigu yra pazeisty daliy,
kreipkités | pardaveéja ir  renginio nemontuokite.
Prie§ pradédami montuoti patikrinkite, ar prietaisas
sveikas. Jeigu yra pazeisty daliu, kreipkités | pardavéjg ir
{ renginio nemontuokite.
Pastaba: ,(*)* simboliu pazymétos dalys yra papildomi priedai,
tiekiami tik su tam tikrais modeliais arba papildomi priedai,
kuriuos galima nusipirkti atskirai.

© 1. Perspejimal

Démesio! GriezZtai laikykités visy toliau
pateikty nurodymy. e Prietaisas turi bati
atjungtas nuo elektros tinklo prie$
pradedant bet kokius  montavimo
veiksmus. e Montavimas ar prieZidra turi
bati  atliekami  specialaus techniko,
laikantis gamintojo instrukcijy ir vietoje
galiojan€iy saugumo normy. Netaisykite
ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent
nurodyta kitaip naudojimo instrukcijose.
e Pagal jstatymus, prietaisg privaloma
iZeminti. e Maitinimo laidas turi bati
pakankamai ilgas, kad bdty galima
prijungti balde jmontuotg prietaisg prie
elektros tinklo. @ Kad montavimas atitikty
galiojancias normas, reikalingas
daugiapolis jungiklis, kuris uZztikrinty
visiSkg tinklo atjungimg Il kategorijos
virSjtampio salygomis, laikantis
montavimo taisykliy. @ Nenaudokite keliy
kiStukiniy_ lizdy ar ilgintuvy. e Baigus
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montavima, elektros dalys neturi bati
pasiekiamos naudotojui. e |ranga ir jos
prieinamos dalys jkaista naudojimo metu.
Blkite atsargus, kad nepaliestuméte
kaitinamyjy daliy. e Neleiskite vaikams
Zaisti su prietaisu. Laikykite vaikus atokial
ir juos prizidrékite, nes prieinamos dalys
naudojimo metu gali bati labai karstos. e
Jeigu neSiojate Sirdies stimuliatoriy ar

aktyvius implantus, prieS naudojant
indukcine kaitlente, bdtina patikrinti, ar
stimuliatorius ~ yra  suderinamas  su

prietaisu. @ Naudojimo metu ir po jo,
nelieskite prietaiso kaitinamyjy daliy.
Saugokite nuo saly¢io su Sluostémis arba
kitomis degiomis medziagomis tol, ko visi
prietaiso komponentai bus pakankamai
atvése, nes kyla gaisro rizika. ® Nedékite
jokiy degiy medZiagy ant prietaiso ar
Salia jo. e Karsti riebalai ir aliejai labai
lengvai uzsidega. Bikite atsargas virdami
maistg, kuriame yra daug riebaly ar
aliejaus. e Jeigu pavirSius yra jskiles,
iSjunkite prietaisa, kad iSvengtuméte
nusitrenkimo  elektra  galimybés. e
Prietaisas néra skirtas veikti su iSoriniu
laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo
kaitlentés su aliejumi ar riebalais gali bati
pavojingas ir sukelti gaisra. @ Virimo /
kepimo procesas turi Dbdti nuolatos
procesas turi bati prizidrimas nuolatos. e
NIEKADA nebandykite uzgesinti liepsnos
vandeniu. Kilus gaisrui, iSjunkite prietaisg
ir uZgesinkite liepsna, pavyzdziui,
dangCiu ar gaisro gesinimo antklode.
Gaisro pavojus: nedékite objekty ant
virimo / kepimo pavirSiy. @ Nenaudokite
gariniy valytuvy, nes kyla nutrenkimo
elektra pavojus. e Ant kaitlentés
pavirSiaus nedékite metaliniy objekty,
tokiy kaip peiliy, Sakuciy, SaukSteliy ir



dangCiy, nes ji gali perkaisti. e PrieS
prijungdami  prietaisq  prie  elektros
energijos tinklo: patikrinkite duomeny
lentele (apatinéje prietaiso dalyje), kad
jsitikintuméte, jog jtampa ir galia atitinka
tinklo jtampa bei galig ir prijungimo lizdas
yra tinkamas. Kilus dvejonéms, kreipkités
| kvalifikuotg elektrika.

Svarbu. e Baige naudotis, iSjunkite
kaitlente valdymo jtaisu, 0 ne remkités
puody detektoriumi. e Stenkités, kad
skysCiai neiSbégty, todél virdami ar
Sildydami skyscius sumazinkite karstj. e
Kaitinan€iyjy daliy nepalikite jjungty
puodams ar keptuvéms esant tus¢ioms ir
jeigu ant kaitlentés néra ko Sildyti. e
Baige gaminti valgj, iSjunkite naudotg
kaitinimo zong. @ Maistui gaminti niekada
nenaudokite aliuminio folijos ir niekada
tiesiai nedékite aliuminiu  supakuoty
gaminiy. Aliuminis prilips ir nepataisomai
sugadins jusy prietaisg. e Niekada
nesildykite skardiniy su maistu pries tai jy
neatidare: jos gali sprogti! Sis
perspéjimas taikomas ir visy kity rasiy
kaitlentétms. e  Padidintos  galios
naudojimas,  pavyzdZiui, ,Booster"
funkcija, néra pritaikyta kai kuriy skysciu,
tokiy kaip kepimo aliejus, Sildymui. Per
didelis karStis gali bdti pavojingas.
Tokiais atvejais, patariame naudoti
mazesne galiq. e Indai turi blti uzdéti
tiesiogiai kaitlentés centre. Jokiais bldais
nedékite kokiy nors objekty tarp puodo ar
keptuvés ir kaitlentés pavirSiaus. e Esant
per aukStai temperatdrai, prietaisas
automatiSkai sumazina kaitinimo zony,
galios lygj. e Pries kiekvieng valymo arba
priezilros operacijq iSjunkite prietaisq iS
elektros tinklo, iStraukdami kiStukg arba
ISjungdami kambario pagrindinj jungiklj. e
Visy montavimo ir priezidros darby metu
muvékite darbines pirStines. e Prietaisg
gali naudoti ne mazesni nei 8 mety vaikai
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ir fizing, jutiming arba proting negalig
turintys  asmenys arba  asmenys,
neturintys patirties arba reikalingy ziniy,
jei jie yra priziarimi arba jei jiems buvo
pateiktos instrukcijos  apie  saugy
prietaiso naudojimg ir Su juo susijusius
pavojus. e Reikia priziiréti vaikus, kad jie
nezaisty su prietaisu. e Draudziama
atlikti priezigrg ir valyti vaikams be
priezilros. e Jei prietaisas naudojamas
vienu metu su kitais dujas arba kitg kurg
naudojanCiais prietaisais, patalpoje turi
bati uZtikrinta pakankama ventiliacija. e
Prietaiso vidy ir iSore reikia daznai
nuvalyti (BENT KARTA PER MENES)).
Bet kokiu atveju, laikykités priezilros
instrukcijose nurodytos informacijos. e
Nesilaikant prietaiso valymo bei filtry
keitimo ir valymo taisykliy, kyla gaisro
rizika. e Grieztai draudZiama kepti
atviroje liepsnoje. e Atvira ugnis kenkia
filtrams ir gali sukelti gaisra, todél jos
jokiu badu negalima naudoti. ® Kepant
aliejuje batina nuolatiné priezitra, kad
perkaites  aliejus  neuzsidegty. -e
DEMESIO: Kkaitlentei esant jjungtai,
prieinamos prietaiso dalys gali {kaisti. @
Déemesio!  Nejunkite prietaiso  prie
elektros  tinklo, kol  visiSkai  jo
nesumontuosite. @ Dimy Salinimui reikia
taikyti technines ir saugos priemones,
grieztai vadovaujantis vietinémis
kompetentingy_ institucijy reglamentuose
numatytomis nuostatomis. e IStraukiamo
oro negalima tiekti vamzdziu, skirtu
dujiniy ar kito kuro prietaisy generuojamy,
gary Salinimui. e Niekada nenaudokite
prietaiso, jei grotelés néra tinkamai
sumontuotos! e Naudokite tik su
prietaisu  tiekiamus montuoti  skirtus
tvirtinimo varztus arba jei jie nepridét,
[sigykite tinkamo tipo varztus. Naudokite
tinkamo ilgio varztus, kuriy ilgis
nurodytas montavimo vadove. -Kai vienu



metu veikia Sis prietaisas ir kiti ne
elektros energija maitinami  prietaisai,
kambario neigiamas slégis negali virSyti 4
Pa (4 x 10s bar). e Labai svarbu
iSsaugoti  Sias instrukcijas, kad baty
galima jas perskaityti bet kuriuo metu.
Pardavimo, perdavimo ar perkélimo
atvejais, jsitikinkite, kad instrukcijos
pateikiamos kartu su gaminiu.

Sis prietaisas yra paZymétas kaip atitinkantis Europos
direktyva 2012/19/EB - UK Sl 2013 No3113, dél elektros ir
elektronikos jrangos atlieky, tvarkymo (EE|A). UZtikrindamas
tinkama, Sio gaminio S$alinimg, naudotojas prisideda prie
galimy neigiamy, pasekmiy sveikatai ir aplinkai uzkirtimo. Sis

simbolis mmmm ant gaminio ar pridedamos dokumentacijos
nurodo, kad Sis gaminys negali bdti iSmetamas kartu su
buitinémis  atliekomis ir turi bdti pristatytas | atitinkamg
perdirbimo punkta, skirta elektros ir elektroninés jrangos
perdirbimui. ISmeskite pagal vietoje galiojanCias atlieky
Salinimo taisykles. Daugiau informacijos apie Sio gaminio
naudojima, iSsaugojimg ir perdirbimg gausite susisieke su
atitinkamomis  vietinémis  institucijomis,  buitiniy  atlieky
surinkimo paslaugy, {monémis ar parduotuve, i$ kurios pirkote
gaminj.

Prietaisas  suprojektuotas, iSbandytas i
vadovaujantis tolesniais standartais:

+ Saugos: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Eksploataciniy, savybiy: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO
5167-3; I1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/EC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; 1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2,

* EMS: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Pasitlymai, kaip
teisingai naudoti siekiant sumazinti poveikj aplinkai: pradéje
gaminti maista, jjunkite prietaisg veikti maziausiu greiciu,
palikite ji jjungta kelias minutes ir baige ruosti maista. Greitj
padidinkite tik, jei domy_ ir gary kiekis didelis, o ,Booster”
funkcijg naudokite tik ekstremaliais atvejais. Tam, kad kvapy
mazinimo sistema veikty gerai, prireikus, pakeiskite anglies
filtra (-us). Tam, kad riebaly filtras veikty gerai, prireikus, ji
nuvalykite. Siekdami pagerinti veikima, ir sumazinti triukSma,
naudokite Siame vadove nurodyta didziausio skersmens
ortakiy sistema,

pagamintas

2. Naudojimas

Kaitlentés naudojimas
Indukcinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés
indukcijos reiSkiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé -
tiesioginis energijos perdavimas Sia sistema i$ generatoriaus |
puoda.

Privalumai:

lyginant su elektrinémis kaitlentémis,

masy indukcinés
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kaitlentés yra:

- saugesneés: zemesné stiklinio pavirSiaus temperatira;

- greitesnés: trumpesnis maisto Sildymo laikas;

- tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja | pateiktas
komandas;

- veiksmingesnés: 90 % sugeriamos energijos paverciama
karS¢iu. Be to, patraukus puodg nuo kaitlentés, kardcio
perdavimas nutraukiamas i§ karto, taip iSvengiant
nereikalingos karscio sklaidos.

2.1 Maisto gaminimo indai

Naudokite tik indus su simboliu

Svarbu:

kad  iSvengtuméte
nenaudokite:

- indy su ne visiskai lygiu pagrindu;

- metaliniy indy su emaliuotu pagrindu;

- indy su SiurkS¢iu pagrindu, kad nesubraizytuméte kaitlentés
pavirSiaus;

- niekada nedékite karsty puody ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydo.

2.1.1 Esami indai

Indukciné virimo sistema naudoja magnetizma  karscio
generavimui. Todél induose turi bdti gelezies. Paprastu
magnetu galite patikrinti, ar puodo medziaga yra magnetiné.
Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami magnetiskai.

kaitlentés  pavirSiaus  paZeidimy,

2.1.2 Rekomenduojami puody pagrindy
skersmenys

SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy
matmeny, kaitinimo zonos nejsijungia

Norédami surasti kiekvienai zonai tinkangiy puody maziausia,
skersmenij, skaitykite iliustruota Sio instrukcijy vadovo dalj.

2.2 Energijos taupymas

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

- naudoti keptuves ir puodus, kuriy skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

- naudoti keptuves ir puodus tik su plokS¢iais pagrindais;

- kai tik jmanoma, laikyti puodus uzdengtus virimo metu;

- darzoves, bulves ir t.t. virti su mazesniu vandens kiekiu, kad
sumazintumeéte virimo laikg;

- naudoti greitpuodj, kuris dar labiau sumazina energijos
suvartojima,ir virimo laika;

- puodg statyti ant kaitlentés apibréZtos kaitinimo zonos
centre.

Siurbimo jrenginio naudojimasSiurbimo sistema gali
bati naudojama gary, iSsiurbimui | iSorg arba naudojant filtrus
vidinei recirkuliacijai.

Versija su siurbimo jranga
Garai alinami | iSore pro eile vamzdZiy (juos reikia sigyti
atskirai), pritvirtinty prie jau duotos flan3inés jungties.



Salinimo vamzdzio skersmuo turi biiti lygus jungiamojo Ziedo
skersmeniui:

- jei iSvadas staciakampis 222 x 89 mm

- jei iSvadas apvalus @ 150 mm (*)

Dél iSsamesnés informacijos, Zirekite puslapj apie versijos su
siurbimo jranga priedus Siy instrukcijy iliustruotoje dalyje.
Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty Salinimo vamzdziy ir
angy, kuriy skersmuo lygus oro iSvado (flanSinés jungties)
skersmeniui.
Naudojant maZesnio skersmens sienoje jrengtus Salinimo
vamzdzius ir angas, sumazés siurbimo eksploatacinés
savyhes ir Zymiai padidés triukSmas.
Todél uz tai neprisimama jokia atsakomybé.

Naudokite kuo trumpesnj vamzdj.

Naudokite vamzdj su kiek jmanoma maZziau iSlinkimy,

(didZiausias iSlinkimo kampas: 90°).

Venkite dideliy vamzdzio pjavio pokyciu.

Versija su filtru

Prie§ vél tiekiant orgq | patalpa, siurbiamas oras bus
filtruojamas  specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais.
Daugiau informacijos rasite filtravimo versijos jrenginio
montavimo vadovo puslapyje apie priedus.

|spéjimas: jei iSleidziama baldo viduje, pasirapinkite, kad
oro tekéjimo pro pagrindo plokste minimalus pjuvis bty
mazdaug 120cm?.

Zr. interneto svetaines www.elica.com ir
www.shop.elica.com, kad perZitirétuméte visa gama
sitilomy rinkiniy, montuojamy jvairias buadais: tiek su
filtrais, tiek su siurbimo jrenginiu.

3. Jrengimas
e Tiek elektros, tiek mechaninis
instaliavimas  turi  bdti  atliekamas

specializuoto personalo.

TOP instaliavimo atveju, elektrinis buitinis
prietaisas yra skirtas jmontuoti | 2-6 cm
storio stalvirSj arba FLUSH atveju — | 2,5
6 cm stalvirsj.

MaZiausias atstumas tarp Kkaitlentés ir
sienos turi bati bent 5 cm priekyje, bent 4
cm Sonuose ir bent 50 cm nuo virSutiniy,
spinteliy.

SVARBI PASTABA = sillomi atstumai
yra orientaciniai: projektuojant erdves,
reikia.  vadovautis  virtuvés  baldy
gamintojo nurodymais.

/!\_ 3.1 Prijungimas prie elektros tinklo
9-10-11.-12 pav. ) ) .
e Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
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e Montavimas turi bdti atliekamas
profesionalaus ir kvalifikuoto personalo,
puikiai iSmanancio vietoje, kurioje
montuojamas  jrenginys, galiojancias
normas ir saugumo reikalavimus. e
Gamintojas neprisiima jokios
atsakomybés uz zalg, padarytg
asmenims, gyvinams ar daiktams,
nesilaikant Siame  skyriuje  pateikty
nurodymy. e Maitinimo laidas turi bati
pakankamai ilgas, kad bdty galima iSimti
kaitlente iS stalvirSio. e [sitikinkite, kad
irenginio apacioje sumontuotoje
gamyklingje lenteléje nurodyta jtampa
atitnka namo, kurioje montuojamas
prietaisas, jtampa. e Nenaudokite
ilgintuvy. e |Zeminimo elektros laidas turi
bati 2 cm ilgesnis nei kiti laidai. e Jeigu
maitinimo laidas néra pateikiamas kartu
su jrenginiu, naudokite tokj, kurio
minimalus laidininko pjavis bty 2,5 mm2
galiai iki 7200 vaty; aukStesnei galiai
naudokite 4 mm2. e Né viename laido
taSke temperatlra negali bati 50 °C
aukstesné, nei aplinkos temperatira. e
Prietaisas yra skirtas visam laikui
prijungti prie elektros tinklo.

e Démesio! Prie$ prijungdami grandine
prie tinklo maitinimo ir, pries tikrindami, ar
veikia tinkamai, visuomet patikrinkite, ar
tinklo laidas yra gerai prijungtas. e
Déemesio! Jungiamajj laidg pakeisti
privalo jgaliotas techninio aptarnavimo
centras arba panasios kvalifikacijos
asmuo.

Pastaba: gaminys turi ,Power Limitation*
(galios ribojimo) funkcija, su kuria galima
nustatyti didziausig suvartojimo ribg kw
Nustatymus reikia atlikti prijungiant
gaminj prie elektros tinklo arba iS naujo
prijungus patj elektros tinklg (per 2
sekanCias  minutes).  Apie ,Power
Limitation“ nustatymo seka zr. Sio vadovo
skyriy ,Veikimas®.



3.3 Montavimas

Prie$ pradedant montuoti:

+ ISpakave gaminj, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
pervezimo metu ir iSkilus problemoms, susisiekite su
pardavéju ar klienty aptarnavimo centru pries
pradédami montuoti.

. Patikrinkite, ar isigytas gaminys atitinka pasirinktos
montavimo vietos matmenis.

+  Patikrinkite, ar pakuotés viduje néra rinkinio daliy, kurios
iSimamos ir supakuojamos atskirai (kad bty lengviau
perveZti, pavyzdziui, maiSeliai su varZtais, garantijos ir
pan.).

. Taip pat patikrinkite, ar Salia montavimo zonos yra
kistukinis lizdas.

Baldo, kuriame bus montuojama kaitlenté, paruoSimas.

Gaminio negalima montuoti virS Saldymo prietaisy,
indaploviy, Sildytuvy, orkai¢iy, skalbykliy ir dZiovykliy.

Visus baldo pjovimo darbus atlikite prie$ jstatydami
kaitlente ir paSalinkite visas po darby likusias droZles ir
pjuvenas.

- norint optimizuoti filtravimo jrenginj, rekomenduojama

pagrinde iSgrezti anga, j kurig buty galima jdéti

komercines groteles

SVARBU. Naudokite vienkomponentj kliju hermetika (S), kuris
bty atsparus iki 250° temperatdrai; prie§ montuojant
klijuojami pavirSiai turi bati kruopS¢iai nuvalyti pasSalinant
bet kokias medziagas, galin¢ias trukdyti sukibimui (pvz.,
nuémiklius, konservantus, riebalus, alyva, dulkes, seny
klijy likucius ir t. t.); klijus reikia vienodai paskirstyti per
visg rémelio perimetra; suklijave,palikite klijus iSdziti
mazdaug 24 valandas.

2 - 16(B) pav.

Démesio!  Netinkamai ~ sumontavus

varZtus ir kitas Siose instrukcijose

nurodytas tvirtinimo detales, gali Kilti

pavojy su elektra.

Pastaba: tam, kad gaminys baty tinkamai sumontuotas,
rekomenduojama apvynioti vamzdZius Siy savybiy lipnia
juosta:

- mink$to PVC elastiné plévelé su akrilato pagrindo klijais;

- atitinkanti standartg DIN EN 60454;

- atspari liepsnai’;

- optimalus atsparumas senéjimui;

- atspari temperat@ros pokyciams;

- naudojama esant Zzemai temperatarai.
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4. Veikimas
Valdymo skydas

10

9 8 7

KlaviSai / ekranas

1

Kaitlentés/siurbimo jtaiso ON/OFF (|J.1SJ.)

Kaitinimo zonos pasirinkimas

Kaitinimo zonos ekranas

LJPower Level* (galios lygio) ir siurbimo galios
padidinimas/sumazinimas

JPower Level* (galios lygio) ir siurbimo galios rodymas
,STAND_ALONE" (ATSKIRO) laikmacio suaktyvinimas
Ekranas: ,STAND_ALONE" (ATSKIRAS) laikmatis / kaitinimo
zony laikmatis

,STAND_ALONE" (ATSKIRO) laikmacio / kaitinimo zonos
laikmacio laiko padidinimas/sumazinimas

Kaitinimo zony laikmacio suaktyvinimas
Aktyvaus kaitinimo zony, laikmacio rodiklis

LAutomatic Heat Up* (automatinio pakaitinimo) suaktyvinimas
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10.

11.

12.

13.

14.

,Temperature Manager" (temperatdros valdiklio)
(,Warming Function* (paSildymo funkcijos))
suaktyvinimas

Pauzé

,Key Lock" (klaviSy uzrakinimas)

Suaktyvinto siurbimo {taiso rodiklis

Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Siurblio pasirinkimas/suaktyvinimas

Siurbimo jtaiso ekranas

Anglies/keramikinio filtro — riebalyfiltro prisotinimo
ekranas

Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Automatinés siurbimo jtaiso funkcijos suaktyvinimas



KAITLENTES NAUDOJIMAS

Prie$ pradedant, reikia Zinoti:

visos Sios kaitlentés funkcijos sukurtos tam, kad atitikty pacias
griezCiausias saugumo normas.

Dél Sios prieZasties:

+ kai kurios funkcijos nejsijungia ar iSsijungia
automatiSkai tuomet, kai néra puody ant kaitinimo zony
ar tuomet, kai jie neteisingai padéti;

« kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatiskai iSsijungia po
keleto sekundZiy, jeigu neatliekami Kiti tolesni nustatymai
(pvz., ,ljungti kaitlente* be ,,Pasirinkti kaitinimo zong" ir
,Darbiné temperatiira“, ,,Lock* (uzrakinimo) funkcija“
arba ,, Timer* (laikmatis)).

{ ! Démesio! PavyzdZiui, jei buvo naudota ilgiau, kaitinimo
zona gali nebati i$ karto iSjungta, nes sijungs ausinimo ciklas;
kaitinimo zony ekrane rodomas simbolis . nurodantis, kad
Sis ciklas jjungtas.

Prie§ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas
iSsijungs.

Kaitinimo zonos ekranas
Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

ljungta kaitinimo zona n
Power Level* (galios lygis) 1.9.P
L,Residual Heat Indicator” (liekamojo H
kars¢io rodiklis)

,Pot Detector* (puody daviklis) !_-‘
,Bridge" (sujungti) funkcija aktyvi ﬂ
,Temperature Manager" (temperatdros -
valdiklio) funkcija aktyvi L
,Child Lock" (uZrakinimo nuo vaiky) !
funkcija aktyvi

Pauzés funkcija N
LAutomatic Heat UP* (automatinio 'q
pakaitinimo) funkcija
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Kaitlentés savybés

@ . Safe Activation” (saugus suaktyvinimas)

Gaminys suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra
puody; kaitinimo procesas nepradedamas arba nutraukiamas,
jei puody néra arba jie nuimami.

@ Pot Detector* (puody daviklis)
Gaminys automatiSkai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

@ ,Safety Shut Down* (apsauginis iSjungimas)
Saugumui uZtikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas
ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo nustatyto galios
lygmens.

@ ,Residual Heat Indicator” (lieckamojo karS€io rodiklis)
18jungus vieng ar daugiau kaitinimo zony, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos ekrane
rodant simbolj S

Veikimas
Pastaba: norint suaktyvinti bet kurig funkcija, pirmiausia reikia
suaktyvinti pageidaujama zong,

@ Jjungimas
Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso

ON/OFF (1J.15J.) (1): uzsidega simbolis ;
toliau spaudziant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindinés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus nezymiai apSviestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

Dar kartg paspauskite ® , kad iSjungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Kaitinimo zony pasirinkimas
Palieskite (paspauskite) atitinkamos pageidaujamos kaitinimo
zonos pasirinkimo/ekrano (2) sritj.

@ Power Level (galios lygis)

Kaitlenté turi 9 galios lygius

Palieskite ir braukite pirStu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):

{ deSine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(2) srityje




@ Power Booster* (galios didinimas)

Gaminys turi papildoma galios lygj (neskaitantg lygio), kuris
iSlieka aktyvus 5 minutes ir po Sio laiko galia griZta | ankstesnj
lygi.

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant ' lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster* (galios
didinima)

L,Power Booster" (galios didinimo) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano (2) srityje simboliu

@ . Key Lock” (klaviSy uZrakinimas)

Su Key Lock" (klaviSy uZrakinimas) galima uZblokuoti
kaitlentés nustatymus, kad nebity galima atsitiktinai
modifikuoti, paliekant suaktyvintas jau nustatytas funkcijas.
Suaktyvinimas:

* paspauskite (10)

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.

Pastaba: jei tuomet, kai suaktyvintas ,Key Lock* (klaviSy
uzrakinimas), bus nuspausta bet kokia kita funkcija, simbolis

mirksés nurodydamas, kad funkcija naudojama ir norint
reguliuoti kaitlente, jq reikia iSjungti.

@ ,Automatic Heat UP“ (automatinis pakaitinimas)

Su funkcija ,Automatic Heat UP* (automatinis pakaitinimas)
galima greiciau pasiekti nustatytg galia; su Sia funkcija galima
pasinaudoti privalumu ir gaminti greiciau, taciau nerizikuojant
sudeginti maista, nes temperatira nevirSija nustatyto lygio.
Sia funkcija galima naudoti su 1-8 kaitinimo lygiais.

Suaktyvinimas:
a2
* {jungtoje kaitinimo zonoje paspauskite L (7)
+ ekrane (2) bus parodytas mirksintis ;q kuris kei¢iasi pagal
kaitinimo zonoje nustatyta galig

Padidinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat Up“ (automatinis pakaitinimas) lieka suaktyvinta
nustacius naujg temperatra;

Sumazinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat" (automatinis pakaitinimas) iSjungiama.

Pastaba: tuo paciu metu pasirinkus kit kaitinimo zona,

=
simbolis {ll (7) vél bus ap3viestas nedidelio intensyvumo
Sviesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima suaktyvinti funkcija;
bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi zonoje, kurioje ji jau buvo
nustatyta, kaip nurodyta ekrane (2)

@, Temperature Manager* (temperatiiros valdiklio)
(.Warming Function (paSildymo funkcija))
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,Temperature Manager" (temperattros valdiklis) — tai valdymo
funkcija, su kuria galima iSlaikyti karstj pastovios
temperatdros, kai galios lygis optimizuotas; jis idealiai tinka
norint iSlaikyti jau paruoSta maista Silta. Funkcija
,Temperature Manager* (temperatfﬁs valdiklis) suaktyvinama

pirma karta paspaudus klavisg =
Zonos, kurioje veikia ,Temperature Manager* (temperatdros

valdiklis), ekrane (2) pasirodo simbolis )
Pastaba: tuo paciu metu pasirinkus kitg kaitinimo zong,

simbolis a: (8) vél bus ap3viestas nedidelio intensyvumo
Sviesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima suaktyvinti funkcijg;
bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi zonoje, kurioje ji jau buvo
nustatyta, kaip nurodyta ekrane (2)

« Dar kartg paspauskite RE (8), kad sustabdytumeéte ir

iSjungtumeéte tol, kol Ekrane (2) rodomas lygis taps 4.

Pastaba: jei yra daugiau zony, kuriose veikia ,Temperature
Manager* (temperatdros valdiklio) (,Warming Function*
(paSildymo funkcija)), pirmiausia pasirinkite pageidaujamg
zong naudodami Pasirinkimo (2) sritj;

funkcijq taip pat galima iSjungti naudojant Pasirinkimo juosta

(3), pakeiciant ,,Power Level“ (galios lygj) j L.

@ Pauze
Su funkcija ,Pauzé" galima sustabdyti bet kokig kaitlentéje
suaktyvintg funkcija, virimo galig nustatant nuliui.

Suaktyvinimas:
+ paspauskite ,¥ 1*(9)

+ rodomas I | kuris mirksi ekrane (2)
Norédami ijungti funkcija:

« paspauskite I 1 (9) Pasirinkimo juosta (3) uzsidega
* paspauskite/slinkite Pasirinkimo juosta (3), kad
iSjungtumeéte funkcijg

Pastaba: iSjungus atstatomos prie$ pauze buvusios kaitlentés
salygos, o kaitlenté pradeda toliau veikti su tais paciais
anksciau atliktais nustatymais.

Pastaba: jei po 10 minu¢iy Pauzés funkcija neisjungiama,
kaitlenté iSsijungia automatiskai.

Pastaba: Pauzés funkcija neturi jtakos siurbimui

@ _STAND ALONE" (ATSKIRAS) LAIKMATIS

Laikmacio funkcija - tai atskirai nuo kaitinimo zony, (ir siurbimo
zonos) atvirkstine tvarka skaiCiuojamas laikas.

Laikmatis suaktyvinamas paspaudus zona/ekrana (4)




Naudokite simbolius == + (5), kad nustatytuméte
funkcijg Laikmatis, kuri rodoma zonoje/ekrane (4)
Pastaba: palaukite 10 sekundZiy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol jsijungs skai¢iavimas atvirkstine tvarka.

Laikmacio formatas yra 000
-£3. valandos

-2 minutes
Pastaba: laikmatj galima nustatyti daugiausiai iki 1 val. ir 59
min.

Zonojelekrane (4) bus rodomas likes laikas;
pabaigus skaiciuoti atvirkstine tvarka, bus jjungtas garso
signalas

Pastaba: kai rodomas skaiciavimas atvirkstine tvarka ir lieka
maZiau nei 10 minuciy laiko, bus naudojamas tolesnis
formatas

-0, minutes
-1 sekundss

su nuolat degancios Sviesos taskeliu

Norédami iSjungti ,, Timer* (laikmatj):
« pasirinkite zona/ekrana (4)
« nustatykite ,, Timer* (laikmagio) trukme 0017 naudodami

+ 5

@ Kaitinimo zony laikmatis

Kaitinimo zony , Timer" (laikmatis) - tai skai¢iavimas
atvirkstine tvarka, kurj galima net ir tuo paciu metu nustatyti
kiekvienai kaitinimo zonai

Pasibaigus nustatytam laiko tarpui, kaitinimo zonos iSsijungia
automatiSkai ir naudotojas perspéjamas specialiu garso
signalu.

Funkcijos ,,Kaitinimo zony laikmatis* suaktyvinimas
« Palieskite (paspauskite) Pasirinkimo/ekrano (2) srit|
(,power level* (galios lygis) = 0)

+ Paspauskite atitinkamos kaitinimo zonos (6)

« Naudokite simbolius == + (5), kad nustatytuméte
funkcijg , Timer* (laikmatis), kuri rodoma Zonoje/ekrane (4);

nustatant simbolis @ (6) mirksi

Pastaba: palaukite 10 sekundZiy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol jsijungs kaitinimo zonos laikmatis.

Pastaba: dar kartg ilgai spaudziant @ (6) , kaitinimo zonos
laikmatis nustatomas i§ naujo

Jei pageidaujate, pakartokite veiksma su kitomis
kaitinimo zonomis.

Pastaba: kiekvienai kaitinimo zonai gali bati nustatytas
skirtingas laikmatis; ekrane (4) bus parodytas tuo metu
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pasirinktos kaitinimo zonos skai¢iavimas atvirkstine tvarka; jei
nepasirinkta jokia zona, paspaudus ekrane (4) bus parodytas
,STAND-ALONE" (ATSKIRO) laikmacio skaic¢iavimas
atvirkstine tvarka.

Skai¢iavimo atvirkstine tvarka rodymo rezimas toks pats
kaip ir ,STAND-ALONE" (ATSKIRO) laikmacio (Zr.
ankstesnj skirsni ,STAND ALONE" (ATSKIRAS) LAIKMATIS)

Kai laikmatis baigs skaiiuoti atvirktine tvarka, {sijungs
garso signalas ir kaitinimo zona i8sijungs.

Norédami i§jungti ,, Timer* (laikmatj):
« pasirinkite kaitinimo zong (2)
* nustatykite ,Timer" (laikmacio) trukme 001 naudodami

-+

@ ,Power Limitation* (galios ribojimas)

Su funkcija ,Power Limitation“ (galios ribojimas) galima
nustatyti produkto veikima apribojant jo didZiausig suvartojima,
ir reguliuojant visy aktyviy kaitinimo zony suvartojama galig
taip, kad bendras kaitlentés suvartojimas nevirSyty didZiausio
nustatyto suvartojimo lygio.

Pastaba: nustatyma reikia atlikti tada, kai kaitlenté iSjungta,

nespaudziant mygtuko ONJ/OFF (1J.153.) (1),
prijungiant kaitlente prie elektros tinklo arba i§ naujo
prijungiant patj elektros tinklg per sekancias 2 minutes.

Norédami nustatyti ,,Power Limitation“ (galios ribojimas):

- paspauskitet A
(mirksés tik pirmas 2 produkto maitinimo minutes)

- ir toliau laikydami nuspaude ( A ] po vieng spauskite
visas kaitinimo zony pasirinkimo/ekrano (2) sritis, pradédami
prie$ laikrodZio rodykle nuo priekinés desiniosios zonos (FR)

RL-2 e e _2-RR
D Y e |
[N} i
\ Ive ’ \
1 [
= |
FL-27 “2-FR

- kiekvieng kartg nuspaudus, pasigirs trumpas garso signalas

- nuspaudus visus ekranus (2), bus galima atleisti mygtukq

(A)

dabar:



- Galinéje kairiojo ekrano (2) zonoje (RL) vienas po kito
pakaitomis bus rodomi simboliai ,C* ir ,0“, nurodantys, kad
galima atlikti nustatyma;

pasirinkite ekrang (2-RL)

po to slinkite Pasirinkimo juosta (3) tol, kol ekrane bus
parodyti simboliai ,C* ir ,8",

ekrane (2-FL) bus parodytas dabartinis nustatymas**

0=74KW
1=45KW
2=31KW

** gamykliniuose nustatymuose pasirinkta reikSme 7,4 KW

Norédami pakeisti nustatyma ,,Power Limitation“ (galios
ribojimas)

- paspauskite priekinés kairiosios zonos (FL) ekrang (2)

- po to slinkite Pasirinkimo juosta (3), kad atliktuméte naujg
nustatyma,

- norédami iSsaugoti atliktg pasirinkima, 2 sekundes spauskite

klavisg ON/OFF (1J.153.) (1); isijungs ilgas garso
signalas, patvirtinantis atliktg nustatyma,

@ _Bridge Zones* (sujungti zonas)

Su ,Bridge” (sujungti) funkcija kaitinimo zonos gali veikti
kombinuotu rezimu, sudarydamos vieng to paties galios lygio
zong. Su Sia funkcija galima tolygiai virti maista didelése
kepimo skardose ir puoduose.

Galima bendrai naudoti priekine kaitinimo zong ,,Pagrindiné“
su atitinkama zona gale ,,Papildoma“

(norédami patikrinti, kuriose zonose Si funkcija numatyta,
Ziarékite Siy instrukcijy iliustruota dalj).

Norédami suaktyvinti ,,Bridge* (sujungti) funkcija:

- vienu metu pasirinkite dvi norimas naudoti kaitinimo
zonas

- ,antrinés* kaitinimo zonos ekrane (2) parodomas
simbolis i'-ri

- Pasirinkimo juostoje (3) bus galima nustatyti darbinj
(galios) lygi, kuris bus rodomas ,,Master* kaitinimo zonos
ekrane (2)

- norint i8jungti funkcija ,,Bridge* (sujungti), pakanka
pakartoti t pacia suaktyvinimo procediirg

Pastaba: kaitinimo zony ,, Timer“ (laikmatis), suaktyvintas
funkcijos ,Bridge” (sujungti) metu, automatiskai iSsijungs abi
kaitinimo zonos, kurios Siuo atveju laikomos viena kombinuota
zona.

SIURBIMO |RENGINIO NAUDOJIMAS

@ Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso

ON/OFF (1J.15J.) (1): uzsidega simbolis ;
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toliau spaudziant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindineés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus nezymiai apSviestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

Dar kartg paspauskite ® , kad i§jungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Oro iStraukimo sistemos jjungimas: atidarykite ,,Flap“
(atvartg) ir palieskite Pasirinkimo zona (12), kad
suaktyvintuméte oro iStraukimo sistema,

Pastaba: siurbimo zona turi mechaninj sukamajj ,,FLAP*
(ATVARTA). Norint suaktyvinti oro iStraukimo sistema, prie$
jungiant gartrauk, reikia atidaryti ,,FLAP* (ATVARTA).
Gartraukis turi jutiklj, kuris automatiSkai sustabdo variklj tada,
kai veikiant oro iStraukimui, ,,FLAP*“ (ATVARTAS) visiskai
uzdaromas. Oro iStraukimas Vvél jjungiamas tada, kai ,,FLAP*
(ATVARTAS) i$ naujo atidaromas.

@ Siurbimo greitis (galia):

siurbimo jranga turi 3 siurbimo grei¢io (galios) lygius
Palieskite ir braukite pirStu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):
{ deSine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(12) srityje

@ ,Power Booster* (galios didinimas)

Produktas turi 2 papildomus galios lygius (neskaitant 3 lygio)

- ,Power Booster 1 (1 galios didinimas): trukmé nustatyta
15 min.

- ,Power Booster 2* (2 galios didinimas): trukmé nustatyta
5min.,

0 po to galia vél griZta | prie$ tai nustatyta lygj.

Palieskite ir pirstu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 1 (1 galios
didinimas)

,Power Booster 1“ (1 galios didinimas) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano srityje (12) mirksin€iu skaic¢iumi ,4*

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 2“ (2 galios
didinimas)

,Power Booster 2* (2 galios didinimas) lygis yra rodomas
srityje Pasirinkimas/ekranas (12) mirksingiu simboliu

@ Automatinis veikimas

Gartraukis isijungs veikti tinkamiausiu greiciu, pritaikydamas
siurbimo galig didZiausiam kaitinimo zonose naudojamam
virimo lygiui.



Kai kaitinimo zonos iSjungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greit pamazu jj mazindamas taip, kad pasalinty
likusius garus ir kvapus.

Norédami suaktyvinti Sig funkcija;
paspauskite tA (14)

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.

Pastaba: jei automatinio veikimo metu Pasirinkimo juostoje
(3) pasirenkami grei€iai nuo 1 iki 3, automatinis veikimas
nutraukiamas;

jei vietoj to, pasirenkami ,,Power Boster* (galios didinimas),
automatinis veikimas bus tesiamas pasibaigus laiko

nustatymui, o tuo tarpu, simbolis , I liks mirkseti.
Pastaba: tuomet, jei kaitlenté iSjungiama suaktyvintus
automatinj veikima, gartraukis palaipsniui iSjungiamas
automatiskai.

@ Filtry prisotinimo rodiklis
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry priezidra;

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai,FILTER* (13) jsijungia
Riebaly filtras ,FILTER* (13) mirksi

Pastaba: pagal numatytuosius nustatymus, Si funkcija yra
iSjungta (kaip ja jjungti, Zr. skirsnj ,,Filtry prisotinimo
rodiklio suaktyvinimas*)

@ Filtry prisotinimo nustatymas i§ naujo

Atlike (riebaly ir (arba) anglies/keramikiniy) filtry prieZitros
darbus, ilgai spauskite ,FILTER« (13);

,FILTER(13) i§sjjungia ir jjungia rodiklio skaigiavima,

@ Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Sis rodiklis paprastai yra iSjungtas.
Norédami ji suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:

- jlunkite gartraukj naudodami ;
- kai siurbimo variklis ir kaitinimo zonos i$jungtos, paspauskite
Pasirinkimo zona (12)
- ilgai spauskite HOOD* (11) tol, kol Ekrane (12) bus
parodytos pakaitomis mirksin€ios raidés ,,F“ - G”
F = anglies/keramikiniai kvapyfiltrai
G = riebaly filtrai

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai
—  paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raide ,F*
—  paspauskite ,FILTER® (13) — mirksi lempute
—  dar karta ilgai spauskite HOOD“ (11), kad
patvirtintuméte  anglies/keramikiniy  kvapy
filtry rodiklio suaktyvinima

Riebaly filtras
—  paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raide ,G*
—  paspauskite ,FILTER« (13) — nuolat dega lemputé
— dar kartg ilgai spauskite HOOD“ (1), kad
patvirtintumete riebaly filtro rodiklio suaktyvinima

Prietaisas yra skirtas naudoti kartu su jutikliy ,,Window*

(langas) RINKINIU (netiekia gamintojas).

Sumontavus jutikliy RINKIN] ,Window" (langas) (tik tuomet, jei

naudojamas reZimas ISTRAUKIMAS), oro igtraukimas nustos

veikti kiekvieng karta, kai patalpoje, kur RINKINYS
naudojamas, esantis langas bus uZdarytas.

- RINKIN] su prietaisu sujungti privalo kvalifikuotas ir
specializuotas techninis personalas.

- RINKINYS turi bati atskirai sertifikuotas pagal
komponentui ir jo naudojimui kartu su prietaisu
taikomus saugos standartus. Montuoti privaloma
vadovaujantis  buitiniams  prietaisams  taikomais

. reglamentais.

DEMESIO:

- prie prietaiso jungiami RINKINIO laidai turi priklausyti
sertifikuotai grandinei, kurios labai Zema saugi
jtampa (SELV).

- Sio prietaiso gamintojas  neprisiima  jokios
atsakomybés uz sutrikimus, zala, gaisrus, kuriuos
sukélé defektai ir (arba) del veikimo sutrikimo ir
(arba) klaidingo RINKINIO sumontavimo iskilusios
problemos.




4.1 Galios lentelés

Galios naudojimas

Galia Virimo tipas (patarimai pagal gaminimo patirtj)
Boost Ikaitinti greitai Pyllggl ‘tlnka gre.ltal pgkeltl_r_nals_,to t_emperatuvr_q ir greitai
uzvirinti vandenj ar kitus virimui skirtus skys¢ius
Maks. galia — ———
89 Kepti - vt Pylklal tinka skrudlnlmu!, virimo prad2|a|, atSildyti
uz8aldytus produktus, virti greitai
Skrudinimas - apkepinimas - Puikiai tinka skrudinimui, virti ant stiprios ugnies, virti ir
7-8 y i o " i~
virimas - grilis kepti kaip ant groteliy (trumpam, 5-10 minuciy)
Auksta galia - g Puikiai tinka skrudinimui, virti ant vidutinés ugnies, virti ir
Skrudinimas - virimas - . R . -
6-7 a o " kepti kaip ant groteliy (vidutinei trukmei, 10-20 minu¢iy),
troskinimas - apkepinimas - grilis L A
pakaitinti ingredientus
45 Virimas - troSkinimas - Puikiai tinka troskinimui, virimui ant lengvos ugnies,
apkepinimas - grilis virimui (ilgam). Maisyti makaronus
Puikiai tinka ilgam virimui (ryZiy, padazy, kepsniy,
Vidutiné galia 3-4 Virti - pavirti - tirStinti - maiSyti zywes), kur yra skysqVq (pv;., vandens, vyno, sultinio,
pieno), makarony maiSymui
Puikiai tinka ilgam virimui (maZesniems nei vieno litro
2-3 Virti - pavirti - tirStinti - maiSyti kiekiemas: ryZiy, padazy, kepsniy, Zuvies), kur yra
skys€iy (pvz., vandens, vyno, sultinio, pieno)
1-2 IStirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | Puikiai tinka sviesto suminkStinimui, Sokolado tirpinimui,
maisyti mazy, produkty atSildymui
Zema galia Kiai tinlen & ; - mad ey
Itirpint - atsildyti - Slakyi Sitg - | Il tinka Silumos palaikymui mazoms ka tik iSvrto
1 maisvii maisto porcijoms ar iSlaikyti Siltus patiekalus bei maisyti
y rizoto
Viryklé budéjimo reZimu ar iSjungta (gali bati iSlike
OFF Nuliné galia PavirSius déjimui karS¢io pabaigus gaminima, kuris rodomas H-L-O

simboliu)
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4.2 Virimo lentelés

Maisto Patiekalai ar Galia ir virimo eiga
kategorija virimo tipas Pirmasis etapas Galios Antrasis etapas Galios
Sviei Makarony virimas
makaronai Vandens Sildymas Booster-9 o oant 7-8
stiprios ugnies
Sviesi Makarony virimas
Makaronai, . Vandens Sildymas Booster-9 ant 7-8
Y makaronai . )
ryziai stiprios ugnies
Makarony virimas
Virti ryZiai Vandens Sildymas Booster-9 ant 5-6
stiprios ugnies
Rizoto Kepimas ir skrudinimas 7-8 Virimas 4-5
Virtos Vandens Sildymas Booster-9 Virimas 6-7
Bulvytés Aligjaus kaitinimas 9 Kepimas 8-9
Darzoves, Skrudintos Priedy Sildymas 7-8 Virimas 6-7
ankstiniai TroSkinimas Priedy Sildymas 7-8 Virimas 34
Keptos Priedy Sildymas 7-8 Keplnlmas kol igaus 7-8
auksine spalva.
Kepsnys Me;ps kep|n|mas su a!lejum| 7.8 Virimas 34
(jeigu su sviestu, galia 6)
Kepimas ant Kepimas ant
pimas Puodo [kaitinimas 78 groteliy ant abiejy 7-8
. groteliy, )
Mesa pusiy
. Skrudinimas su aliejumi .
Skrudinimas (jeiqu su sviestu, galia 6) 7-8 Virimas 4-5
Drevgpa/ Skrudlnlmgs su allejluml 7.8 Virimas 34
troskinta (jeigu su sviestu, galia 6)
Keplma§ ant Puodo ikaitinimas 7-8 Virimas 7-8
groteliy,
Zuvis Drggna/ Skrud|n|mqs su alleJlum| 7.8 Virimas 34
troskinta (jeigu su sviestu, galia 6)
Kepta Aliejaus ar riebaly kaitinimas 8-9 Kepimas 7-8
Kepti Keptuvés [ka|§|n|ma§ Su sviestu ar 6 Virimas 6.7
riebalais
o Keptuvés kaitinimas su sviestu ar . !
KiauSiniai Omletas tiehalais 6 Virimas 5-6
Virti / Kietai virti Vandens Sildymas Booster-9 Virimas 5-6
Blynai Keptuvés kaitinimas su sviestu 6 Virimas 6-7
Pomidory Skrud|n|ma_s su aI|eJ_um| (jeigu su 6.7 Virimas 34
sviestu, galia 6)
padazai Ragu Skrud|n|ma§ su allejlum| (jeigu su 6.7 Virimas 34
sviestu, galia 6)
Besamelis Pagrindo paruosimas (sviesto ir 56 Uzvirinti _|k| lengvo 34
milty tirpinimas) virimo
Saldus kremas UZvirinti pieng, 4-5 Virinti ant lengvos 4-5
ugnies
Deserta_l, Pudingai UZvirinti pieng, 4-5 Virint ant_ lengvos 2-3
kremai ugnies
- . o Virinti ant lengvos
Ryziy pudingas Pasildyti pieng 5-6 ugnies 2-3
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5. PrieZiura
Kaitlentés prieziira
Démesio! Pries atlikdami bet kokius priezidros ar valymo

veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra iSjungtos ir
lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

5.1 Valymas
Kaitlenté turi bati valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu!

Nenaudokite SiurkS¢iy kempiniy, ar pasluoséiy. Jy naudojimas
laikui bégant gali sugadinti stikla.

Nenaudokite cheminiy valikliy su dirgikliais,
orkaitéms ar démiy valikliy,

purskikliy

Po kiekvieno naudojimo, palikite kaitlente atvésti ir tuomet
nuvalykite bet kokius pridZiavusius maisto liku€ius ir démes.
Cukrus ir kiti cukringi produktai gali paZeisti kaitlente, todél turi
bati nuvalomi nedelsiant.

Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiu.
Naudokite drégnag Sluoste, sugeriant] virtuvin{ popieriy ar
specialius kaitlentés valymui skirtus gaminius  (laikykités
gamintojo nurodymu).

NENAUDOKITE GARY VALYTUVUY!!

Svarbu:

jei netyCia i$ puody iStekéjo didelis kiekis skys€iy, galima
naudoti produkto apatinéje dalyje esantj iSleidimo voZtuva,

kad bty galima paSalinti bet kokius liku¢ius ir iSvalyti
uztikrinant didZiausia higieninj sauguma.

Siurbimo jrenginio prieZidra

Valymas

Valymui naudokite ISSKIRTINAI tik neutraliuose skystuose
plovikliuose pamirkytg Sluoste. VALYMUI NENAUDOKITE
JOKIY |[RANKIY AR PRIETAISY!

Nenaudokite produkty, kuriy —sudétyje yra braizanciy
medZiagy.

NENAUDOKITE ALKOHOLIO!

Riebaly filtras

Sulaiko virimo metu atsiradusias riebaly daleles.

Jj reikia iSvalyti karta per ménesj (arba, kai filtry prisisotinimo
informaciné sistema nurodo, kad tai reikia padaryti)
neagresyviais plovikliais, plaunant rankomis arba indaplovéje
Zemoje temperatdroje ir trumpu ciklu.

Plaunant indaplovéje riebaly filtras gali iSblukti, bet jo
filtravimo savybés visiSkai nepasikeicia.

32.3-32.5 pav.
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Aktyviosios Anglies Filtras - Keraminis

(tik versijai su filtrais)

Sulaiko virimo metu atsiradusius nemalonius kvapus.
Produktas turi kvapy, filtry rinkinj. Kvapy filtrai prisotinami po
daugiau ar maziau ilgesnio naudojimo, priklausomai nuo
virtuvés tipo ir nuo to, kaip reguliariai valomi riebaly filtrai.
Kvapy filtrai gali bati regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45
minutes kaitinant iki 200 °C {kaitintoje orkaitéje. Tinkamas
regeneravimas uztikrina pastovy, filtravimo efektyvuma kas 5
ménesius.

32 pav.



5.2 Gedimy suradimas

rysio problemos

tinkamai prijungtas arba
turi_defekty,

& 5 KLAIDOS
KLAIDOS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS PASALINIMAS
L Vidiné elektroniniy daliy Pries toliau naudodamiesi
E2 Valdymovzona Sijngia dél per temperatdra yra per kaitlente, palaukite, kol ji
aukstos temperatdros « <
auksta ataus
E3 Indas netinkamas Magnetlnlq savybiy Nuimkite puoda
praradimas
Modulio nepasiekia
Vartotoio sasaios ir indukcinio modulio elektros srové Atjunkite kaitlente nuo
E5 J0 sasa) Maitinimo laidas néra elektros tinklo ir

patikrinkite prijungima,

Dél visy kity klaidos
praneSimy

(Ev. U C.t)

Paskambinkite Klienty aptarnavimo centrui ir perduokite klaidos koda

5.3 Klienty aptarnavimas

Prie$ susisiekdami su Klienty aptarnavimo centru

1. Patikrinkite, ar negalite problemos iSspresti patys remdamiesi pagrindiniais punktais, nurodytais skyriuje ,,Gedimy, paieéka“.
2. ISjunkite ir vél jjunkite jrenginj, kad isitiintuméte, jog gedimas buvo pasalintas.
Jeigu po Siy patikrinimy gedimas ir toliau iSlieka, susisiekite su artimiausiu Klienty aptarnavimo centru.
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LV - lerikoSanas un izmantoSanas instrukcija

CieSi sekojiet noradijumiem Saja rokasgramatad. Més
neuznemamies  atbildibu par jebkadam  problemam,
bojajumiem vai ugunsgrékiem, kas tiek izraisiti ierice,
neievérojot Saja rokasgramata noraditas instrukcijas. lerice ir
paredzéta tikai lietoSanai majas apstaklos ediena gatavosanai
un gatavoSanas laika radito dimu iestkSanai. Nav atlauts
neviens cita veida pielietojums (piem., telpu sildiSanai).
Razotajs neuznemas athildibu par nepareizu izmantoSanu vai
vadibas ieriéu nepareizu iestatisanu.
lerices estétika var atSkirties no tas, kas paradita Sis
brosiiras ziméjumos, tomér lietoSanas, apkopes un
uzstadiSanas instrukcijas paliek tas pasas.
® RUpigi izlasiet instrukcijas: tur ir svariga informacija par
uzstadisanu, lietoSanu un drosibu.
Neveiciet ierices elektriskas izmainas.

Pirms ierices uzstadiSanas parbaudiet, vai nav bojatas
tas sastavdalas. Pretéja gadijuma sazinieties ar
izplatTtaju un neturpiniet uzstadisanu.
Pirms uzstadiSanas turpinaSanas parbaudiet ierices
integritati. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplatitaju un
neturpiniet uzstadisanu.
Piezime: Elementi, kas apziméti ar simbolu "(*)", ir izvéles
piederumi, kas tiek piegadati tikai ar daziem modeliem, vai art
elementi, kas netiek piegadati, bet, kurus var iegadaties.

o 1. Bridinajums

Uzmanibu! ROpigi ievérojiet zemak
noraditas instrukcijas: e Pirms jebkadu
uzstadiSanas darbu veikSanas ierice ir
jaatvieno no elektrotikla. ® UzstadiSana
vai apkope javeic specializétam tehnikim
saskana ar raZotaja noradijumiem un
saskana ar spéka esoSajiem vietgjiem
droSthas noteikumiem. Nelabojiet vai
nenomainiet ierices dalas, ja vien tas nav
TpaSi noradits lietoSanas rokasgramata.
e lerices iezeméSana ir obligata saskana
ar likumu. e Stravas kabelim jabat
pietiekami garam, lai ierici, kas atrodas
padzilinajuma, varétu piesléegt
elektrotiklam. e Lai instalacija atbilstu
speka esoSajiem droSibas standartiem,
tai jabat aprikotai ar galveno slédzi, kas
nodroSina elektrotikla pilnigu atsleégSanu
Il kategorijas parsprieguma apstaklos,
saskana ar uzstadisanas noteikumiem. e
Neizmantojiet daudzvietigas
kontaktligzdas vai pagarinatajus. e Kad
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uzstadiSana ir pabeigta, lietotajs vairs
nedrikst pieklat elektriskajam
sastavdalam. -lerice un tas pieejamas
dalas klut |oti karstas lietoSanas laika.
Uzmanieties, lai nepieskartos
sildelementiem. e Parliecinieties, ka
bérni nespélgjas ar ierici; turiet bérnus
prom no ierices un uzraugiet vinus, jo
pieejamas dalas lietoSanas laika var |oti
sakarst. e Elektrokardiostimulatoru un
aktivo implantu lietotaju gadijuma pirms
indukcijas plits  lietoSanas ir svarigi
parbaudtt, vai stimulators ir saderigs ar

jerici. e LietoSanas laika un péc
I|eto§anas_ nepleskarletle_s_ ~ ierices
sildelementiem. e Izvairieties no

saskares ar dranam vai citu viegli
uzliesmojosSu materialu, lldz visas ierices
sastavdalas ir pietiekami atdzisusas,
pastav ugunsgréka risks. @ Neuzglabajiet
uzliesmojoSu materialu uz ierices vai tas
tuvuma. e Sakarseéti tauki un ellas viegli
aizdegas. Uzraugiet partikas produktu
gatavoSanu, kas bagati ar taukiem un
ellu. -Ja virsma ir ieplaisajusi, izsledziet
lerici, lai novérstu elektriskas stravas
trieciena iespéju. e lerice nav paredzéta
darbindSanai ar aréjo taimeri Vvai
atseviSku  talvadibas  sisttmu. e
GatavoSana bez uzraudzibas uz plits ar
ellu vai taukiem var bdt bistama un
izraisit ugunsgréku. e GatavoSanas
process ir  jauzrauga. Istermina
gatavoSanas process ir nepartraukti
jauzrauga. @ NEKAD nedzesiet liesmas
ar adeni. Ta vieta izslédziet ierici un
noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSihas segu. Ugunsbistamiba:
nenovietojiet priekSmetus uz
gatavoSanas virsmas. e Nelietojiet tvaika
firtajus, jo pastav elektriskas stravas
trieciena risks. @ Nenovietojiet uz plits
virsmas metala priekSmetus, pieméram,



nazus, daksinas, karotes un vakus, jo tie
var parkarst. e Pirms ierices
pievienoSanas elektrotiklam: parbaudiet
datu plaksntti (atrodas ierices apaksa),
lai parliecinatos, ka spriegums un jauda
atbilst  elektrotikla  spriegumam  un
savienojuma kontaktligzdai. Ja rodas
Saubas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.
Svarigi: e Péc lietoSanas izslédziet pliti,
izmantojot tas vadibas ierici, un
nepalaujieties uz Kkatla detektoru. e
Izvairieties no Skidruma izliSanas; tapéc,
varot vai sildot Skidrumu, samaziniet
siltuma  padevi. ° Neatstajiet
sildelementus ieslegtus ar tukSiem
katliem un pannam vai bez katliem. e
Kad gatavoSana ir pabeigta, izslédziet
attiecigo gatavoSanas zonu. e Nekada

gadijuma nelietojiet alummija foliju
édiena  gatavoSanai un  nekad
negatavojiet produktus, kas iesainoti

aluminija folija. Aluminijs var izkust un
neatgriezeniski sabojat ierici. e Nekad
nekarsejiet skarda bundzu vai burku, kas
satur partikas produktus, iepriekS to
neatverot: ta var uzspragt! Sis
bridinajums attiecas uz visu citu veidu
plits virsmam. e Lielas jaudas
IzmantoSana, pieméram, Booster
(palielinaSana) funkcija, nav piemérota
dazu Skidrumu, pieméram, cepSanas
ellas sildi$anai. Parmerigs karstums var
bat bistams. Sados gadijumos més
iesakam izmantot zemaku jaudu. e Katli
janovieto tieSi uz plits virsmas un tiem
jabat centrétiem. Starp katlu un pliti
nekada gadijuma neievietojiet citus
priekSmetus. e Situacija ar augstu
temperatlru ierice automatiski samazina
gatavoSanas zonu jaudas limeni. ® Pirms
finSanas vai  apkopes  darbibham
atvienojiet ierici no stravas avota,
iznemot  kontaktdakSu vai izsledzot
galveno slédzi telpa. e Visam
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uzstadisanas un apkopes darbibam
izmantojiet darba cimdus. e lerici var
lietot bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem,
un cilvéki ar samazinatam fiziskam,
manu vai garigam spéjam, vai bez
pieredzes un nepiecieSamajam
zinaSanam, ja vien tas tiek darits citu
uzraudziba vai péc tam, kad tie ir
sanémusi noradijumus par droSu ierices
lietoSanu un sapratusi ar ierici saistitos
riskus. e Beérni ir jauzrauga, lai vini
nespélétos ar ierici. @ TiriSanu un apkopi
bérni nedrikst veikt bez uzraudzibas. e
Telpa jablt pietiekamai ventilacijai, ja
ierici lieto vienlaikus ar citam gazes vai
citam deg3anas iericém. e lerice ir biezi
jatira gan no iekSpuses, gan no arpuses
(VISMAZ VIENU REIZI MENESI), katra
zina ieverojot apkopes instrukcijas skaidri
noradito. e lerices tiriSanas, filtru
nomainas un filtru tiriSanas noteikumu
neievéroSana rada ugunsbistamibu. e
FlambéSanas gatavoSana ir stingri
aizliegta. @ Atklatas liesmas izmantoSana

filtriem ir kaitiga un var izraisit
ugunsgréku, tapéc no ta jebkurd
gadijuma ir jaizvairas. e CepSana javeic
kontroléta ~ veida, lai  nepielautu
parkarsétas ellas aizdegSanos. e
UZMANIBU: kad plits darbojas, ierices
pieejamas dalas var sakarst. e
Uzmanibu! Nepievienojiet erTci
elektrotiklam, fidz uzstadiSana nav

pabeigta. e Attieciba uz tehniskajiem un
droSihas pasakumiem, kas javeic dimu
novadiSanai, stingri ieverojiet kompetento
vietgjo iestazu noteikumus. e lesticamo
gaisu nedrikst novadit kanala, kuru
izmanto dimu, ko rada gaze vai citas
degvielas  sadedzindSanas ierices,
novadiSanai. @ Nekad nelietojiet ierici, ja
rezgis nav pareizi uzstadits! e
UzstadiSanai izmantojiet tikai
stiprinajuma skriives, kuras piegadatas



kopa ar ierici, vai arl, ja tas nav
piegadatas, iegadajieties piemérota veida
skraves. Lietojiet pareizu skravju garumu,
kas ir noraditas  UzstadiSanas
rokasgramata. e Ja ST ierice un citas
ierices, kas darbojas ar energiju, kas nav
elektriba, darbojas vienlaikus, negativais
spiediens telpa nedrikst parsniegt 4 Pa (4
x 105 bari). Ir svarigi saglabat $o
rokasgramatu ta, lai ta bdtu pieejama
uzzinai. Ja ierice tiek pardota, nodota vai

parvietota, parliecinieties, vai
rokasgramata joprojam ir kopa ar
izstradajumu.

Siierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/EK
par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).
Parliecinieties, vai Sis produkts tiek apglabats pareizi; tas
palidzés novérst iespéjamas negativas sekas, kas var tikt

atstatas uz vidi un veselibu. Simbols mmsm uz izstradajuma
vai pievienotaja dokumentacija norada, ka So izstradajumu
nedrikst uzskatit par sadzives atkritumiem, bet tas janogada
attiecigaja savakSanas vieta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Atbrivoties no izstradajuma saskana ar vietgjiem
noteikumiem par atkritumu apglabasanu. Lai iegdtu plasaku
informaciju par $i izstradajuma apstradi, regeneraciju un
parstradi, ltdzu, sazinieties ar vietgjo iestadi, sadzives
atkritumu savakSanas pakalpojumu dienestu vai veikalu, kur
produkts tika iegadats.

lekarta ir izstradata, parbaudita un Tstenota saskana ar
$adiem standartiem:

+ Drosiha: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
60335-2-31, EN/IEC 62233,

* Veiktspgja: EN/IIEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Padomi pareizai
lietoSanai, lai samazinatu ietekmi uz apkartgjo vidi: Sakot
gatavot, iesledziet ierici ar minimalo atrumu, atstajot to
ieslegtu dazas mindtes pat péc gatavoSanas beigam.
Palieliniet atrumu tikai liela ddmu un tvaiku daudzuma, lietojot
palielinaSanas funkciju tikai arkartas gadijumos. Lai uzturétu
smaku samazinaSanas sistému efekfivu, nomainiet, kad
nepiecieSams, ogles filtru/-us. Lai uzturétu tauku filtru efektivu,
nepiecieSamibas gadijuma iztiriet to. Lai optimizétu efektivitati
un samazinatu troksni, lietojiet maksimalo Saja rokasgramata
noradito caurulvadu sistémas diametru.

2. lzmantoSana

EN/IEC

Plits virsmas izmantoSana
Indukcijas gatavoSanas sistéma balstds uz magnétiskas
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indukcijas fizisko fenomenu. Galvena iezime $aja sistéma ir
energijas tieSa parvadisana no generatora uz katlu.
PriekSrocibas.

Salidzinot ar elektriskajam pfitim, jasu indukcijas plits ir:

- DroSaka: zemaka temperatira uz stikla virsmas.

- Atraka: Tsaks partikas sakar3anas laiks.

- Precizaka: plakne nekavéjoties reagé uz jisu komandam.

- Efektivaka: 90% patérétas energijas tiek parversta siltuma.
Turklat, nonemot katlu no plits virsmas, siltuma parvade tiek
nekavéjoties partraukta, izvairoties no lieka siltuma zuduma.

2.1 Trauki gatavoSanai

Ilzmantojiet tikai katlus ar simbolu

Svarigi:

lai  novérstu
neizmantojiet:
- traukus, kuru dibens nav pilnigi plakans;

- metala traukus ar emaljétu dibenu;

- traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

- nekad nenovietojiet karstu katlu un pannu uz plits virsmas
vadibas panela.

plits virsmas neatgriezenisku  bojajumu,

2.1.1 EsoSie trauki

Indukcijas gatavoSanai tiek izmantots magnétisms, lai razotu
siltumu. Tadé| traukiem jabit izgatavotiem no dzelzs. Vai katla
materidls ir magnétisks, jOs varat parbaudit ar vienkarSa
magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lietoSanai, ja nav
magnétiski.

2.1.2 leteicamie katlu diametri

SVARIGI: ja katlu izméri nav pareizi, gatavo$anas zonas
neieslédzas

Lai atrastu matla minimalo diametru, kas ir jaizmanto katrai
zonai, skatiet Saja rokasgramata noradrto sadalu.

2.2 Energijas taupisana

Lai iegdtu vislabakos rezultatus, més iesakam:

- lzmantojiet katlus un pannas, kuru apak3éjais diametrs ir
vienads ar gatavoSanas zonas diametru.

- |zmantojiet tikai katlus un pannas ar plakanu dibenu.

- Ja iespéjams, gatavoSanas laika uzlieciet katliem vakus

- Darzenus, kartupelus, u.c. variet neliela Gdens daudzuma, lai
saisinatu gatavosanas laiku.

- Izmantojot spiediena katlu, vél vairak tiek samazinats
energijas patérin$ un gatavosanas laiks

- Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centra, kas apziméts uz
plits virsmas.

Aspiratora lietoSana:iesik3anas sistéma var tikt lietota

iestkSanas versija ar izvadi uz aru vai filtrgjosa versija ar
iekS&jo recirkulaciju.

lesikSanas versija
Tvaiki uz arpusi tiek izvaditi ar caurulém (jaiegadajas

atseviski), kas tiek piestiprinatas pie komplektacijas
savienojuma atloka.
Izplides caurules diametram ir jabit vienadam ar



savienojuma gredzena diametru:
- taisnstdra izvades gadijuma 222 x 89 mm
- apalas izvades gadijuma @ 150 mm (*)

Papildu informaciju skatiet iestk3anas versijas piederumu
lapa, kas atrodas STs rokasgramatas ilustrétaja dala.
Pieslédziet produkta caurules un izplides atveres pie sienas
atveres ar diametru, kas ir vienads ar gaisa izpludes diametru
(savienojuma atloks).
Mazaka diametra caurulu un izplades atveru lietoSana izraisis
iesikSanas veiktspéjas samazinaSanos un krasu trok3na
[Tmena palielinasanos.
Tadé| més par to neuznemamies atbildibu.
® lzmantojiet péc iespéjas 1saku caurulvadu.
Lietojiet caurulvadu ar péc iespéjas mazaku izliekumu
skaitu (maksimalais izliekuma lenkis: 90°).
Izvairieties no krasam caurulvada diametra izmainam.

Filtrejosa versija

lestiktais gaiss tiks filtréts caur atbilstoSiem tauku filtriem un
smaku novérSanas filtriem, pirms tas tiks ievadits atpakal
telpa. Papildinformaciju skatiet instalacijas rokasgramatas
piederumu lapa - Filtr&josa versija.

Bridinajums: Ja izplude notiek skapi, janodrosSina vismaz
120cm? gaisa caurlaide caur cokola paneli.

Skatiet majas lapas www.elica.com un
www.shop.elica.com, lai parbauditu pieejamo komplektu
pilnu klastu, lai varétu veikt dazadas uzstadiSanas gan ar
filtréSanu, gan ar iestkSanu.

3. lerikoSana

° Elektriska un mehaniska
uzstadiSana javeic  specializétam
personalam.

lerice ir paredzéta ieblvéSanai 2-6 cm
bieza darba virsma TOP uzstadiSanas
gadijuma; un 256 cm - FLUSH
uzstadiSanas gadijuma.

Minimalajam attalumam starp pliti un
sienu jabdt vismaz 5 cm no priekSpuses,
vismaz 4 cm no saniem un vismaz 50 cm
no sienas augsgjas dalas.

NB = ieteiktie attalumi ir orient€josi:
planojot telpas, ir jaievéro virtuves
razotaja noradijumi.

/!\\_ 3.1 Elektriska pieslegSana
Attéls 9-10-11-12

e Atvienojiet ierici no elektrotikla.
eUzstadiSana  javeic kvalificeétam
personalam,  kas  iepazinies  ar
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piemérojamajiem  uzstadisanas  un
droSibas standartiem. eRazotajs
neuznemas nekadu athildibu par
personam, dzivniekiem vai lietam
gadijuma, ja netiek ieverotas Sis sadalas
vadlinijas. eStravas vadam jabut
pietiekami garam, lai varétu plits virsmu

varétu iznemt no darba virsmas.
Parliecinieties, vai spriegums datu
plaksnité, kas piestiprinata ierices

apakseja dala, atbilst spriegumam telpa,
kura ta tiks uzstadita. e Neizmantojiet
pagarinatajus. ° Sazeméjuma
elektriskajam kabelim jabat 2 cm
gardkam par pargjiem kabeliem. e
Gadijuma, ja elektroierice nav aprikota ar
strdvas vadu, izmantojiet vadu ar
minimalo vado$o dzislu Skérsgriezumu
25 mm2 jaudai Idz 7200 vatiem,
savukart augstakai jaudai tam jabdt 4
mmz2). e Neviena no kabela punktiem
temperatlra nedrikst parsniegt 50°C
apkartéjas vides temperatdru. e lerice ir
paredzéta  pastavigai  pieslégSanai
elektribas tiklam.

e Uzmanibu! Pirms kédes atkartotas
pieslégSanas un ta pareizas darbibas
parbaudiSanas, vienmér parbaudiet, vai

fikla vads ir pareizi uzstadits. e
Uzmanibu! Starpsavienojuma kabelis
janomaina  pilnvarotam  tehniskas

palidzibas dienestam vai personai ar
[idzTgu kvalifikaciju.

Piezime: produkts tiek piegadats ar
jaudas ierobezoSanas funkciju, kas lauj

lestatlt maksimalo absorbcijas
robezlielumu kw
lestattjumi ir javeic taja bridi, kad

produkts tiek pieslegts elektrotiklam vai
kad elektrotikls tiek pieslégts no jauna (2
nakoSajas mindtes). Power Limitation
(Jaudas  ierobezoSanas)  funkcijas
iestatjumu veikSanas secibu skatiet Sis
rokasgramatas nodala "Darbiba”.



3.3 lerikoSana

Pirms sakt uzstadisanu:

+ Péc izstradajuma izsainoSanas parbaudiet, vai
transportéSanas laika tas nav bojats, un problému
gadijuma, pirms turpinat instaléSanu, sazinieties ar
izplatitaju vai klientu apkalpoSanas centru.

+  Parbaudiet, vai iegadata izstradajuma izméri atbilst
uzstadiSanas vietai.

+  Parbaudiet, vai iepakojuma nav (transporta iemeslu dél)
komplektacijas materialu (pieméram, aploksnes ar
skravéem, garantijas, u.c.), kas jaiznem un jauzglaba.

* A parbaudiet, vai uzstadiSanas platihas tuvuma ir
pieejamas elektribas kontaktligzdas

lebtvéjamo mébelu izkartojums:

- Produkts nevar tikt uzstadits virs dzeséSanas iericém,
trauku mazgajamam masinam, silditajiem, krasnim,
mazgatajiem un Zavétajiem.

- Visu veidu mébeles grieSanas darbus veiciet pirms plits
virsmas ievietoSanas un tad rapigi novaciet Skembas vai
zagu skaidu atkritumus.

- lai optimizétu filtréjoSas sistémas uzstadiSanu ir

ieteicams izveidot atveri gridlisté, kur varétu ievietot

ventilacijas rezgi

SVARIGI: izmantojiet vienkomponentu blivejuma mi (S),
kurai ir temperatdras izturtba [idz 250°; pirms
uzstadiSanas limé&amas virsmas ir rdpigi janotira,
nonemot vielas, kas var ietekmét to sakeri (pieméram,
atbrivoSanas fidzekli, konservanti, smérvielas, ellas,
pulveri, vecu limju atlikumi, utt.); lime ir vienmérigi jauzklaj
pa visu ramja perimetru; péc liméSanas |aujiet Tmei nozat
apméram 24 stundas.

Att. 2 - 16(B)

Uzmanibu! Ja skrdves un stiprinajumi
netiek uzstaditi saskapa ar Siem
noradijumiem, var tikt izraistti elektriskas

stravas iedarbibas apdraudéejumi.

Piezime: pareizai produkta uzstadiSanai ir ieteicams aptit
caurules ar limvielu, kurai ir $adi raksturlielumi:

- elastiga miksta PVC pléve ar akrila bazes [Tmi

- atbilst standartam DIN EN 60454

- liesmas slapétajs

- lieliska izturiba pret novecoSanu

- izturiha pret temperatdras izmainam

- lietojams zemas temperatdras
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4. DarboSanas
Vadibas panelis

10

9 8 7

Taustini / Displejs

1

ON/OFF gatavoSanas virsma/aspirators

GatavoSanas zonas izvéle

GatavoSanas zonas displejs

Power level (jaudas limena) un iestikSanas jaudas
palielinaana/samazinasana

Power level (jaudas limena) un iestkSanas jaudas attéloSana
Taimera “STAND_ALONE (Atskiras)” iespgjoSana

Displejs: Taimeris “STAND_ALONE (Atskiras)" / GatavoSanas
zonas taimeris

Taimera “STAND_ALONE (Atskiras)" / GatavoSanas zonas
taimera laika palielina$ana/samazinaSana

GatavoSanas zonas taimera iespgjosana
leslégta gatavoSanas zonas taimera indikators

Automatic Heat Up ieslégSana (Automatinis pakaitinimas)
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10.

11.

12.

13.

14.

Temperature Manager iespé&joSana (Warming
Function (sildi$anas funkcija))

Pauze

Key Lock

Aktiva aspiratora indikators

Filtru piesatinajuma indikatora iespgjoSana
Aspiratora izvéle/iespéjoSana

Aspiratora displejs

Tauku filtra - oglekla/keramikas filtra
piesatinajuma displejs

Filtru piesatinajuma atiestatiSana

Aspiratora automatiskas funkcijas iespgjoSana



PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA

Pirms sakat:

Visas $Ts plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstoSi
stingrakajiem droStbas standartiem.

Siiemesla dél:

+ Dazas funkcijas nav aktivizétas vai arf automatiski
izslédzas, ja gatavoSanas vietas nav katlu, vai ari tad, ja
tie neatrodas vieta.

« Citos gadijumos aktivizétas funkcijas automatiski izsledzas
péc dazam sekundém, ja atlasttajai funkcijai nepiecieSams
papildu iestatTjums, kas netiek veikts (piem.: “leslédziet plits
virsmu” bez “Atlasiet gatavoSanas zonu” un “Darbibas
temperatura”, vai “BlokéSanas funkcija” vai “Taimeris”).

{ ! Uzmanibu! ligsto3as lietoSanas gadijuma (pieméram)
gatavoSanas zonas izslégSana var nebat tdlitéja dzeséSanas
posma dél; gatavoSanas zonas displeja paradas simbols =
noradot $o stadiju.

Pirms tuvoties gatavo$anas zonai, uzgaidiet, Iidz displejs
izsledzas.

GatavoS$anas zonas displejs
AttiecTgajos displejos, kas saistiti ar gatavoSanas zonam, tiek
noradits:

GatavoSanas zona ieslégta n
Power Level (Jaudas limenis) !.8.p
Residual Heat Indicator (Atlikusa H

siltuma indikators)

Pot Detector (Trauku detektors) !_-‘
Ir ieslégta Bridge (Savienojuma) e
funkcija he

Temperature Manager funkcija ieslégta N

Child Lock (Bérnu droSibas sistemas)

funkcija ieslegta L
Pauzes funkcija i
Funkcija Automatic Heat UP 'q

(Automatiska sildiSana)

Virsmas raksturlielumi

@ Dro3a aktivizéSana

Produkts iesledzas tikai katlu klatbatné uz gatavoSanas
zonam: uzsildes process neieslédzas vai netiek partraukts
katlu prombatné vai péc to nonemsanas.

@ Pot Detector (Trauku detektors)
Produkts automatiski nosaka katlu klatbdtni gatavosanas
Z0nas.

@ Safety Shut Down (DroSibas izslégSanas)
DroStbas apsveérumu dé]| katrai zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita jaudas [fmena.

@ Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)
Kad viena vai vairakas gatavoSanas zonas tiek izslégtas,
atlikusa siltuma klatbatne tiek zinota ar atbilsto3u vizualu
signalu athilsto$as zonas displeja ar simbolu -

Darbiba
Piezime: Lai ieslégtu jebkuru funkciju, no sakuma ir jaiesledz
vélama zona

@ |eslégSana
Nospiediet (pieskarieties) uz Tsu bridi ® ON/OFF (1)

gatavoSanas virsma/aspirators: simbols ® izgaismojas;
turpinot nospiest, visas pieejamas funkcijas klis redzamas
uz kadu bridi, péc tam paliks aktivas tikai galvenas;
paréjas vares tikt lietotas un ieslégsies vélak, izmantojot
ierici.

SVARIGI:

visas pieejamas funkcijas tiks izgaismotas ar nelielu
gaismu, kas k]us spilgtaka tikai tad, kad tas tiks
iespéjotas.

Nospiediet no jauna® , lai izsleégtu
Piezime: Sai funkcijai ir visaugstaka prioritate.

@ GatavoSanas zonu izvéle
Pavelciet (nospiediet) Izvéles/Displeja (2) zonu, kas athilst
vélamajai gatavo$anas zonai.

@ Power Level (Jaudas limenis)

Virsma ir aprikota ar 9 jaudas [Tmeniem

Novelciet un virziet pirkstus pa Izvéles joslu (3):

pa labi, lai palielinatu jaudas lTmeni;

pa kreisi, lai samazinatu jaudas lTmeni.

lestatitais jaudas limenis tiks attélots Izvéles/Displeja (2)
zona

@ Power booster (Jaudas palielinaSana)

Produkts ir aprikots ar papildu jaudas [Tmeni (papildu [imenis
9), kas paliek aktivs 5 mindtes, péc tam jauda atgrieZas
ieprieks izmantotaja [iment.




Novelciet un virziet pirkstus pa Izvéles joslu (3) (péc lTmena
9) un iespéjot Power booster (Jaudas palielinasana)

Power booster (Jaudas palielinasana) lTmenis ir noradits
Izvéles/Displeja (2) zona ar simbolu”

@ Key Lock
Key Lock |auj blokét virsmas iestatijumus, lai novérstu

nejausus grozijumus, atstajot aktivas jau iestatitas funkcijas.
AktivizéSana:

* nospiediet ﬂ (10)

Atkartojiet darbibu, lai atspéjotu.
Piezime : ja tiks nospiesta jebkura cita funkcija, kamér ir

aktivs Key Lock, simbols mirgos, lai noraditu, ka
funkcija tiek lietota, un tas nepiecieSamibas gadijuma ir
jaatspéjo, lai varétu veiktu darbtbas ar virsmu.

@ Automatic Heat UP (Automatiska sildiSana)

Funkcija Automatic Heat UP (Automatiska sildiSana) |auj atrak
ieslégt iestatrto jaudas rezimu; ST funkcija dod priekSrocibu
ieglt atraku édiena gatavoSanu, bet bez riska piededzinat
&dienus, jo temperattra neparsniedz iestatito lfmeni.

S funkcija ir pieejama jaudas Tmeniem 1-8 .

AktivizéSana:

a3
« no ieslagtas gatavo3anas zonas nospiediet Tl (7)
+ Displeja (2) tiek attélota mirgojoSa "r " , kas mainas
atkariba no iestatitas gatavo$anas zonas jaudas

Palielinot gatavo$anas zonas jaudas lTmeni: funkcija
Automatic Heat Up (Automatiska sildiSana) paliek aktiva ar
jaunu temperatdras iestatijumu;

Samazinot gatavoSanas zonas jaudas limeni: funkcija
Automatic Heat Up (Automatiska sildiSana) atspéjota.

Piezime : izvéloties vienlaicTgi citu gatavoSanas zonu, simbols
)

- (7) atgriezisies izgaismots ar vieglas intensitates
gaismu, tad varés turpinat art $aja zona iespéjot funkciju;
funkcija tomeér paliek aktiva taja zona, kura tika iestatita, ka to
norada Displejs (2)

@Temperature Manager (Warming Function (sildiSanas

funkcija))

Temperature Manager ir kontroles funkcija, kas nodroSina

siltuma uzturéSanu nemainiga temperatdra un optimizéta

jaudas ITment: ideals, lai saglabatu karstus jau gatavus

edienus. Funkcija Temperature Manager iesledzas, vienu reizi
-

v . —
nospieZot taustinu @ =
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Zonas displeja (Z)Qré darbojas Temperature Manager,

paradas simbols £/

Piezime : izvéloties vienlaicigi citu gatavoSanas zonu, simbols
-

— (8) atgriezisies izgaismots ar vieglas intensitates
gaismu, tad varés turpinat art $aja zona iespéjot funkciju;
funkcija tomér paliek aktiva taja zona, kura tika iestatita, ka to
norada Displejs (2)

* Nospiediet vélreiz aE (8), lai ats,Bi,jotu un izslégtu, lai

virzitu Displeja (2) attéloto [Tmeni uz ‘"

Piezime : ja ir vairakas zonas, kuras strada ar Temperature
Manager (Warming Function) (sildiSanas funkciju), no sakuma
izvélieties vélamo zonu ar Izvéles zonu (2) ;

zona var tikt atspéjota ar Izvéles joslu (3), virzot Power Level

(Jaudas limeni) uz ‘",

@ Pauze

Pauzes funkcija |auj apturét jebkuru aktivo funkciju virsma,
samazinot Iidz nullei gatavo$anas jaudu.

AktivizéSana:
[ o

* nospiediet
+ tiek attélota mirgojoSa I | " displeja (2)

Lai atspéjotu funkciju:

. nospiedietl | (9) Izvéles josla (3) izgaismojas
+ nospiediet/virziet pirkstus pa Izvéles joslu (3), lai atsp&jotu
funkciju

Piezime : atspgjoSana, atjauno virsmas stavokli pirms
pauzes, virsma turpina darboties ar tiem paSiem ieprieks
iestatitajiem iestatjumiem.

Piezime : ja péc 10 mindatém Funkcija Pauze netiek
atspéjota, virsma izslédzas automatiski.

Piezime: Funkcija Pauze neietekmé gaisa nostikSanu

@ Taimeris “STAND ALONE”(Atskiras)

Taimera funkcija ir no gatavo$anas zonam (un no iestk$anas
zonas) neatkariga atskaite.

Taimeris ieslédzas, nospiezot Zonu/Displeju (4)

* Izmantojiet simbolus = (5), lai iestatTtu taimera
ilgumu, kas tiek attélots Zona/Displeja (4);

Piezime : uzgaidiet 10 sekundes, nenospieZot citas
komandas, [idz sakas atskaite.

Taimera formats ir .30

-3, stundas

- 20 minates

Piezime : taimeri ir iespgjams iestatit uz maksimalo laiku 1h
un 59 min.



Zona/Displeja (4) tiks attélots atlikuSais laiks;
péc atskaites beigam tiks raidits skanas signals

Piezime : atskaites laika attéloSanai atlikuSajam laikam, kas ir
mazaks par 10 minatém, bas Sads formats

-7, minates
-1 sekundes

ar nemainigu gaismas punktu

Lai izslégtu taimeri:
+ izvélieties Zona/Displejs (4)
« iestatiet Taimera laiku uz {33, ar = + (5)

@ GatavoSanas zonas taimeris

GatavoSanas zonas taimera funkcija ir atskaites laiks, kuru ir
iespéjams iestatit art vienlaicigi katra gatavo3anas zona.

Péc iestatita laika posma gatavoSanas zonas automatiski
izsledzas, un lietotajs tiek bridinats ar skanas signalu.
GatavoS$anas zonas taimera funkcijas iespéjoSana

« Pavelciet (nospiediet) Izvéles/Displeja (2) zonu (power level
# 0) (Jaudas ITmenis)

+ Nospiediet (6) athilstoSi gatavoSanas zonai

* Izmantojiet simbolus = (5), lai iestatTtu taimera
ilgumu, kas tiek attélots Zona/Displeja (4);

iestatTjumu veikSanas laika simbols @ (6) mirgo

Piezime : uzgaidiet 10 sekundes, nenospieZot citas
komandas, ITdz Gatavo$anas zonas taimeris ieslédzas.

Piezime : no jauna ilgi nospieiot@ (6) , GatavoSanas
zonas taimeris tiek atiestatits

Ja vélaties, atkartojiet So darbibu vairakam gatavoSanas
zonam.

Piezime : katra gatavoSanas zona var tikt iestatta ar citu
taimeri; displeja (4) paradisies taja bridr izvéletas gatavosanas
zonas atskaites laiks; ja nav izvéléta neviena gatavoSanas
zona, nospiezot uz displeja (4) , tiek attélots taimera “STAND-
ALONE" atskaite.

Atskaites attéloSanas rezims ir tads pats ka taimerim
“STAND-ALONE” (skatiet iepriek$&jo atkapi Taimeris
“STAND ALONE (Atsevisks))

Kad taimeris ir pabeidzis atskaiti, tiek raidits skanas signals,
un gatavoSanas zona izslédzas.

Lai izslégtu taimeri:
+ izvelieties gatavoSanas zonu (2)
« iestatiet Taimera laiku uz 230, ar = + (5)

@ Power Limitation (Jaudas ierobezoSana)

Funkcija Power Limitation (Jaudas ierobezoSana) lauj iestatit
produkta darbtbu, ierobeZojot maksimalo absorbciju un
reguléjot visu aktivo gatavoSanas zonu jaudas patérinu,

panakot, ka kopéja absorbcija neparsniedz maksimalo
iestatito jaudas absorbciju.

Piezime : iestattjumi ir javeic, kad virsma ir izslégta,

nenospiezot taustinu ON/OFF (1) , vai kad gatavoSanas
virsma tiek pieslégta elektroenergijas tiklam, vai kad
elektroenergijas tikls tiek atkartoti pieslégts, turpmako 2
mindsu laika.

Lai iestatitu Power Limitation (Jaudas ierobezo3ana)

- nospiediett A
(ta mirgos tikai pirmas 2 mindtes, kamér produkts tiks padots)

- turpinot turét nospiestut A ] nospiediet vienu reizi visus
Izvéles/Displeja (2) apvidus gatavoSanas zonas pretéji
pulkstenraditaja kustibas virzienam, sakot no priek3gjas labas
zonas (FR)

RL-2 e e _2-RR
0 e~ [
(] 1
\ IVO I° \
(] ()
] i
FL-2 “2-FR

- ar katru nospiedienu tiks raidits 1ss skanas signals
- kad tiek nospiesti visi Displeji (2), bus iespéjams atlaist

taustir)u( A ]

tad:

- Kreisas aizmuguréjas zonas (RL) displejs (2) mainiga
seciba simbolus “C” un “0”, lai noraditu, ka ir iespéjams veikt
iestattjumus:

izvélieties displeju (2-RL)

péc tam ritiniet pa Izvéles joslu (3), kamér displeja netiks
paradrti simboli “C" un “8",

Displeja (2-FL) tiks attélots paSreiz&jais iestatjums**

0= 74KW
1= 45KW
2=31KW

** péc noklusgjuma iestattjums ir iestatits uz 7,4 KW

Lai grozitu Power Limitation (Jaudas ierobezo3ana)
iestatijumu
- nospiediet Priek3éjas kreisas (FL) zonas displeju (2)



- péc tam ritiniet Izvéles joslu (3), lai iestafitu jaunu
iestattiumu

- lai saglabatu veikto izvéli, nospiediet taustinu ® ON/OFF
(1) 2 sekundes; tiks raidits ilgs skanas signals, apstiprinot
iestatTjumu veikSanu

@ Bridge (Savienojuma) zonas

GatavoSanas zonas, pateicoties Bridge (Savienojuma)
funkcijai spéj darboties kombinéta veida, radot vienotu zonu ar
to pasu jaudas limeni. ST funkcija nodro3ina vienmérigu
gatavoSanu ar ievérojama izméra paplatem un katliem.

Ir iespéjams kombinéti lietot priek$&jo gatavoSanas zonu
“Master” un atbilstoSo zonu aizmuguré “Sekundara”

(lai parbauditu, kuras zonas ir paredzéta S1 funkcija, skatiet Sis
rokasgramatas ilustréto dalu).

Lai iespéjotu Bridge (Savienojuma) funkciju

- vienlaicigi izvélieties divas gatavoSanas zonas, kuras
vélaties lietot

- "Sekundaras" gatavo$anas zonas Displeja (2) paradas
simbols “ "

- ar Izvéles joslu (3) biis iespéjams iestatit darba (Jaudas)
limeni, kas tiks attélots gatavoSanas zonas "Master" displeja
@

- lai atspéjotu Bridge funkciju ir jaatkarto ta pati
aktivizéSanas procedira

Piezime : GatavoSanas zonas taimeris, kas iespéjots Bridge
funkcija, izraisis abu gatavoSanas zonu automatisku
izslegsanu ; jo Saja gadijuma tas abas tiek uzskatitas par
vienotu zonu.

SIURBIMO |RENGINIO NAUDOJIMAS

@ Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso

ON/OFF (1J.15J.) (1): uzsidega simbolis ;
toliau spaudziant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindinés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus nezymiai apSviestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

Dar kartg paspauskite® , kad i§jungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Nosiicéja sistémas ieslégSana: Atveriet atloku,
pieskarieties Atlases zonai (12), lai aktivizétu iestkSanas
sistemu.

Piezime: StkSanas zona ir aprikota ar mehaniski rotgjoSu
PARSEGU. Lai ieslégtu iestk3anas sistému, pirms tvaika
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nosticéja ieslegsanas ir jaatver PARSEGS. Tvaika nostcajs ir
aprikots ar sensoru, kas ar aktivizétu iestk3anu, ja PARSEGS
ir pilniba aizverts, automatiski apstadina motoru. Tvaika
nostk3Sana tiek atsakta tikai pec PARSEGA.

@ Siurbimo greitis (galia):

siurbimo jranga turi 3 siurbimo greicio (galios) lygius
Palieskite ir braukite pirStu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):
{ deSing, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumaZintuméte galios lygj.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(12) srityje

@ ,,Power Booster* (galios didinimas)

Produktas turi 2 papildomus galios lygius (neskaitant 3 lygio)

— ,Power Booster 1“ (1 galios didinimas): trukmé nustatyta
15 min.

— ,,Power Booster 2“ (2 galios didinimas): trukmé nustatyta
5 min.,

0 po to galia vél grizta | prie$ tai nustatytg lygj.

Palieskite ir pirstu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 1“ (1 galios
didinimas)

,Power Booster 1“ (1 galios didinimas) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano srityje (12) mirksin€iu skaic¢iumi ,4*

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 2“ (2 galios
didinimas)

,Power Booster 2* (2 galios didinimas) lygis yra rodomas
stityje Pasirinkimas/ekranas (12) mirksinciu simboliu /2

@ Automatinis veikimas

Gartraukis isijungs veikti tinkamiausiu greiciu, pritaikydamas
siurbimo galig didZiausiam kaitinimo zonose naudojamam
virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos iSjungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greitj pamaZu ji maZindamas taip, kad paSalinty,
likusius garus ir kvapus.

Norédami suaktyvinti Sig funkcija;
paspauskite tA (14)

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.

Pastaba: jei automatinio veikimo metu Pasirinkimo juostoje
(3) pasirenkami grei¢iai nuo 1 iki 3, automatinis veikimas
nutraukiamas;

jei vietoj to, pasirenkami ,,Power Boster* (galios didinimas),
automatinis veikimas bus tesiamas pasibaigus laiko

nustatymui, o tuo tarpu, simbolis , A I liks mirkséti.
Pastaba: tuomet, jei kaitlenté iSjungiama suaktyvintus

automatinj veikima, gartraukis palaipsniui iSjungiamas
automatiskai.



@ Filtry prisotinimo rodiklis
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry priezidra;

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai ,FILTER (13) jsijungia
Riebaly filtras ,FILTER* (13) mirksi

Pastaba: pagal numatytuosius nustatymus, Si funkcija yra
iSjungta (kaip ja jjungti, Zr. skirsnj ,,Filtry prisotinimo
rodiklio suaktyvinimas*)

@ Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Atlike (riebaly ir (arba) anglies/keramikiniy) filtry prieZitros
darbus, ilgai spauskite ,FILTER« (13);

,FILTER(13) i$sjjungia ir jjungia rodiklio skaigiavima,

@ Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Sis rodiklis paprastai yra i$jungtas.
Norédami ji suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:

- jjunkite gartraukj naudodami ;

- kai siurbimo variklis ir kaitinimo zonos i$jungtos, paspauskite
Pasirinkimo zong (12)

- ilgai spauskite HOOD* (11) tol, kol Ekrane (12) bus
parodytos pakaitomis mirksincios raidés ,,F“ - G”

F = anglies/keramikiniai kvapyfiltrai
G =riebaly filtrai

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,F*

paspauskite ,FILTER« (13) — mirksi lemputé

dar karta ilgai spauskite HEOOD* (11), kad
patvirtintuméte  anglies/keramikiniy  kvapy
filtry rodiklio suaktyvinima

Riebaly filtras

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,G"

paspauskite ,FILTER* (13) — nuolat dega lemputé
dar karta ilgai spauskite HOOD“ (11), kad
patvirtintuméte riebaly filtro rodiklio suaktyvinima

lerici ir paredzéts lietot kopa ar KIT sensoru Window

(razotajs to nenodroSina komplektacija).

Uzstadot KIT sensoru Window (tikai, ja tiks lietots

IESUKSANAS re7ims), gaisa iestk$ana parstas darboties ik

reizi, kad istaba logs, uz kura ir uzstadits KIT, ir aizverts.

- KIT elektriskais pieslegums ar ierici ir javeic
kvalificetam  un  specializétam  tehniskajam
personalam.

- KIT ir atseviski jasertifice saskapa ar droSibas
standartiem, kas attiecas uz sastavdalu un tas
izmantojumu kopa ar ierici. UzstadiSanu ir javeic
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uzm

saskana ar spéka esoSajiem noteikumiem, kas
attiecas uz majsaimniecibas iericém.

ANIBU!

pieslédzama KIT elektroinstalacijai ir jabit ipasi zema
droSibas sprieguma kédes (SELV ) dalai.

§is majsaimniecibas ierices raZotajs neuzpemas
atbildibu par jebkuriem traucéjumiem, bojajumiem,
ugunsgrékiem, kurus izraisa darbibas traucéjumu
problémas un/vai defekti, un/vai KIT nepareiza
uzstadiSana.



4.1 Jaudas tabula

Jaudas limenis

GatavoSanas veids

Izmantotais [imenis
(displeja tiek apvienota gatavoSanas pieredze un
paradumi)

) Ideali, lai Tsa laika partikas temperatdra sasniegtu atru
o Boost Atri sasildit virSanas temperattru Gdens gadijuma vai, lai atri
Maksimala uzkarsétu gatavoanas $kidrumu
jauda I P «
8:9 Cept - vart Idea_ll Plemgrots a_lpbrunmasanal, gatayosgngs o
uzsakSanai, saldétu produktu cepSanai, atrai varisanai
Ideali piemérots cepSanai, varisanas uzturésanai,
7-8 Apbraninat - varit - grilét &diena gatavoSanai un griléSanai (1stermina, 5-10
mindtes)
Liela jauda
S _ Ideali piemérots cepSanai, nelielas varisanas
Apbriininat — varit — sautét — cept R . I
6-7 L uzturéSanai, édiena gatavoSanai un grileSanai (vidéja
- grilét . . 3 L
termina, 10-20 mindtes), piederumu uzkarséSanai
Ideali piemérots sautéSanai, Tpasi vieglas varisanas
4-5 Vartt - sautét - cept - grilét uzturéSanai, varisanai (uz ilgu laiku). Makaronu
maisiSanai
o VarTt — vartt lenam — biezinat - | 'd€all piemerots lenai variSanai (fisi, mérces, cepes,
Vidéja jauda 3-4 maisit zivis) Skidrumu klatbatné (pieméram, ddens, vins,
buljons, piens), makaronu maisiSanai
Varit — Varit 18nam — biezinat - Ildea}ll_pllem?rots |enai varisanai v(tl!pums ir njaz_aks_ par
2-3 o litru: rTsi, mérces, cepesi, zivis) Skidruma klatbatné
maisTt : ! ” > o3
(piem., Gdens, vins, buljons, piens)
1-2 Izkausét - atkauseét - uzturét siltu Ideali sviesta mikstinaSanai, Sokolades delikatai
- maisit kauseSanai, nelielu apméru produktu atkauséSanai
Zema jauda _ _ o Ideali, lai uzturétu karstas tikko varitas mazas édiena
Izkausét - atkauseét - uzturét siltu o S T -
1 - maisit porcijas vai, lai uzturétu édiena Skivju temperatdru un
maisitu risoto
Plits virsma gaidiSanas vai izslégtaja rezima (ir
OFF . . - IS s s
= Nulles jauda Atbalsta virsma iespéjama atlikusa siltuma klatbdtne péc varisanas, par
(IZSLEGTS) e
ko liecina H-L-0)
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4.2 Edienu gatavoSanas tabula

Partikas Trauki un Jaudas limenis un gatavo3anas veids
o gatavoSanas Pirmais posms [ Jauda | Otraisposms | Jauda
kategorija veids
Svaigi gata\_/otl Udens karsasana . Bogster Mak_avronu gatavo_svana un 78
makaroni (palielinajums) - 9 virSanas uzturéSana
Svaigi gatavoti . . Booster Makaronu gatavoSana un
. . Udens karséSana . e _V 7-8
Makaroni, makaroni (palielinajums) - 9 virSanas uzturéSana
st Variti rsi Udens karséSana . Bogster Mak_alvronu gatavo_sVana un 5-6
(palielingjums) - 9 virSanas uzturéSana
Risoto Apbrunm:{sVana un 7-8 GatavoSana 4-5
grauzdeSana
) Booster
Varit Udens karséSana (palielinajums) VariSana 6-7
-9
Darzeni, Cept Ellas karséSana 9 Sacepts 8-9
pak3saugi Sildisana Piederumu karsé$ana 7-8 GatavoSana 6-7
Sautét Piederumu karséSana 7-8 GatavoSana 3-4
SacepSana Piederumu karsé$ana 7-8 Sa_c epumu 7-8
apbraninasana
Cepta ) GgJ,a ,_apbrunlna_ta e!l!a. 7-8 GatavoS$ana 3-4
(ja sviesta, jaudas ITmenis ir 6)
Griletas Pannas iepriek$gja uzkarsésana 7-8 Gnles;rs;gr(r)] abam 7-8
Gala — =
I ApbraninaSana ella «
ApbrininaSana (ja sviesta, jaudas fimenis ir 6) 7-8 GatavoSana 4-5
- ApbrininaSana ella <
Valgs/sautgjums (ja sviesta, jaudas limenis ir 6) 7-8 GatavoSana 3-4
Griletas Pannas iepriek$&ja uzkarséSana 7-8 GatavoSana 7-8
Zivis Valgs/sautgjums ) Apb_r uninasana e!!g . 7-8 GatavoSana 3-4
(ja sviesta, jaudas limenis ir 6)
Sacepts Ellas vai tauku karséSana 8-9 Sacepts 7-8
Ceptas Pannas ar swe_thu vai taukiem 6 Gatavosana 6.7
karséSana
Omlete Pannas ar swe_svtu vai taukiem 6 Gatavosana 56
karséSana
Olas
Booster
Ar Caulu/varitas Udens karsésana (palielingjums) GatavoSana 5-6
-9
Pankikas Pannas ar sviestu karséSana 6 GatavoSana 6-7
Tomati Apbrumnasan_a eﬂal_ (J.a sviesta, 6-7 Gatavo$ana 34
jaudas limenis ir 6)
_ Ragl Apbrumnasan_a eﬂg (J.a sviesta, 6-7 GatavoSana 3-4
Merces jaudas Ifimenis ir 6)
“ - « . Uzkarsét lidz
BeSamela Bazes sagatavoSana (sviesta un .
mérce miltu kaus&jums) 56 virsanas 34
temperatdrai
Olu kréms Uzkarsét pienu |IEjZ virSanas 45 Uztu_r?t vieglu 45
temperatdrai virSanu
Kiikas, krémi pudini Uzkarsét pienu |IEjZ virsanas 45 Uztu_rgt vieglu 23
: temperatdrai virSanu
Risu pudin$ UzsildTt pienu 5-6 Uztu_rgt vieglu 2-3
virSanu
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5. Tehniska apkalpoSana

Plits virsmas tehniska apkope
Uzmanibu! Pirms jebkuras tiri$

tiriSanas vai tehniskas
apkopes darbibas parliecinieties, vai gatavoSanas zonas
ir izslégtas un siltuma signallampina ir izslégta.

5.1 TinSana
Plits virsma jatira péc katras lietoSanas reizes.

Svarigi:

Neizmantojiet abrazivus stklus, ftiriSanas spilventinus. To
lietoSana ar laiku var sabojat stiklu.

Neizmantojiet kimiskos kairinatajus, pieméram, cepeskrasns
vai traipu nonemsanas aerosolus.

Péc katras lietoSanas reizes laut atdzist plits virsmai un to tirtt,
lai nonemtu piekaltuSas partikas atliekas un traipus.

Cukurs vai partika ar paaugstinatu cukura saturu boja plits
virsmu, un tas janonem nekavéjoties.

Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

Izmantojiet mikstu lupatinu, papira dvielus vai specialu plits
virsmas tirianas produktu (ievérojiet razotaja noradijumus).
NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!
Svarigi:

Ja ir notikuSas nejausas nopltdes un no katliem ir parlikusi
Skidrumi, ir iespéjams ieslégt izplades varstu, kas atrodas
produkta apakséja dala, lai novérstu jebkurus parpalikumus
un lai varétu veikt tinSanu ar maksimalo higiénas drosibu.

Aspiratora tehniska apkope

TiriSana
TirSanas veikSanai lietojiet  TIKAI ar neitralu _Skidro
mazgaSanas [idzekli samitrinatu  dranu.  TIRISANAI

NELIETOJIET RIKUS VAI DARBARIKUS!
Izvairieties no abrazivu produktu lietoSanas.
NELIETOJIET SPIRTU!

Tauku filtrs

Notur gatavoSanas laika raditas tauku dalinas.

Tas ir jatira vienu reizi ménest (vai, kad filtru piesatinajuma
noradiSanas sisttma noradis Sadu nepiecieSamibu), ar
neagresiviem mazgaSanas Iidzekliem, ar roku vai trauku
mazgajama masina zema temperatlra un 1sa cikla.

Mazgajot trauku mazgajamd masina tauku filtrs var zaudét
krasu, bet ta filtréSanas raksturlielumi paliek nemaintgi.

Attéls 32.3-32.5
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Aktivas Ogles Filtrs — Keramiskais

(Tikai filtréjoSai versijai)

Notur gatavoSanas laika raditas smakas.

Izstradajums ir aprikots ar smaku filtru komplektu. Smakas
filtru piesatinajums rodas péc vairak vai mazak ilgstoSas
lietoSanas atkartba no virtuves veida un tauku filtra tiriSanas
regularitates. Smakas filtrus var termiski regenerét ik péc 2/3
méneSiem uzkarséta krasni 200°C temperattra 45 mindtes.
Pareiza regeneracija nodroSina  pastavigu filtréanas
efektivitati 5 gadus.

Attéls 32



5.2 Problému novérSana

saskarni un indukcijas moduli.

pievienots pareizi vai ir
bojats

KLUDU KODS APRAKSTS IESPEJAMIE IEMESLI KLUDU NOVERSANA
Komandu zona nodziest pie parak EIektromsk? dqlu |?k_s e . Uzgaldletl, lidz P“"S
E2 audstas temperatiiras temperatdra ir parak virsma atdziest, pirms to
9 P augsta atkartoti izmantot
E3 Nepiemérots trauks Magntisko ipasibu Nonemt katlu
zudums >
Modulis nesanem
Sazinas problamas staro lietotaia elektroenergiju. Atvienojiet plits virsmu no
E5 1as p P I Stravas vads nav tikla un parbaudiet

savienojumu

Visiem citiem kladas
zinojumiem

(E..U.n C.t)

Izsauciet tehnisko pakalpojumu dienestu un pazinojiet kladas kodu

5.3 Pakalpojumu dienests

Pirms sazinaties ar pakalpojumu dienestu
1. Parliecinieties, vai nevarat atrisinat problému pats, balstoties uz "Traucéjumu mekléSana" aprakstitajiem punktiem.
2. Izsledziet un ieslédziet ierici, lai parliecinatos, vai problema joprojam pastav.

Ja péc iepriekSminétajam parbaudém kliida nepaziid, sazinieties ar tuvako pakalpojumu dienestu.
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SR - Uputstva za montazu i upotrebu

Strogo se pridrzavajte ovde navedenih uputstava.
Proizvoda¢ ne prihvata nikakvu odgovornost za probleme,
oStecenja ili poZzare nastale usled nepridrzavanja ovih
uputstava. Uredaj je namenjen samo za kuénu upotrebu za
pripremanje hrane. Nikakvo drugo koriS¢enje (npr. grejanje
prostorije) nije  dozvolieno. Proizvoda¢ ne prihvata
odgovornost za neprimereno koriS¢enje ili za netaéno
podeSavanje funkcija.

Aparat moZze estetski izgledati drugacije nego Sto je
prikazano na crteZima u ovom uputstvu. Medutim,
uputstva za upotrebu, odrZavanje i ugradnju ostaju ista.

PaZljivo proditajte uputstva: ona sadrze vazne podatke o
montaZi, koriS¢enju i bezbednosti.

Nemojte da obavljate strujne varijacije na uredaju.

Pre instaliranja uredaja, proverite da i su sve
komponente neoStecene. U suprotnom, kontaktirajte
svog dobavljaca i nemojte da nastavite s montazom.

Proverite celovitost aparata pre nego pristupite
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte da nastavite s montazom.
Napomena: Elementi oznageni simbolom “(*)* su dodatni
delovi isporuéeni samo sa nekim modelima ili elementi koji
nisu isporuceni ve¢ se moraju kupiti.

© 1. Upozorenja

Paznja! Pazlivo sledite slede¢a
uputstva: e Uredaj mora biti iskljucen iz
napajanja pre bhilo kojeg pokuSaja
ugradnje. e Ugradnja ili odrzavanje
moraju  biti izvedeni od strane
kvalifikovanog tehniara, u skladu s
uputstvima proizvodaca i prema lokalnim
propisima 0 sigurnosti. Nemojte da
popravijate ili menjate bilo koji deo
aparata, osim ako nije izri¢ito navedeno u
uputstvima za koriséenje. e Uzemljenje
uredaja je obavezno po zakonu. e Kabal
za napajanje mora biti dovoljno dug da
omoguc¢i povezivanje uredaja ugradenog
u kuhinjski element na elektrinu mrezu.
e Kako bi ugradnja bila u skladu s
vaze¢im sigurnosnim propisima, treba
koristiti dvopolni prekida¢ u skladu s

pravilima, koji obezbeduje potpuno
iskljuCenje  napajanja  u  slucaju
prenapona kategorije Ill, u skladu s

praviima ugradnje. @ Nemojte Koristiti
naponske trake ili produzne kablove. e
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Posle zavrSetka ugradnje, elektriéni
delovi ne smeju biti dostupni korisniku.
Uredaj i dostupni delovi prilikom upotrebe
postaju vrlo vru¢i. Budite oprezni da ne
dodirnete grejne elemente. e Budite
oprezni da se deca ne igraju s aparatom;
drZite decu podalje od aparata i drZite ih
pod nadzorom, buduéi da se aparat i
njegovi dostupni delovi mogu veoma da
zagreju prilikom KkoriS¢enja. e Korisnici
pejsmejkera i aktivnih implantata moraju
pre upotrebe indukcijske ploe za
kuvanje proveriti da je njihov stimulator
kompatibilan s uredajem. e Za vreme i
nakon upotrebe, ne dodirujte grejne
elemente uredaja. e Izbegavajte kontakt
s odecom ili drugim zapaljivim
materijalima sve dok se sve komponente
aparata ne ohlade dovoljno jer to
predstavlja rizik od pozara. -Ne stavljajte
zapaljivi materijal na uredaj ili u njegovu
blizinu. e Pregrejana mast i ulje su lako
zapaljivi. Nadgledajte kuvanje hrane
bogate mascu i uliem. -Ako je povrSina
napuknuta, ugasite uredaj kako biste
izbegli mogucénost od strujnog udara. e
Aparat ne sme da se stavlja u pogon
pomocu vanjskog tajmera ili odvojenog
sistema  daljinskog upravijanja. e
Kuvanje, bez nadgledanja na ploéi za
kuvanje, s uliem ili masti moZe biti
opasno | izazvati poZzar. e Proces
kuvanja treba nadgledati. Kratki procesi
kuvanja  moraju  biti  neprekidno
nadgledani. e NIKADA ne pokuSavajte
ugasiti vatru vodom. Umesto toga,
iskljucite uredaj i ugasite vatru, na primer,
pomoc¢u poklopca ili protivpozarnog
¢ebeta. Opasnost od pozZara: ne stavljajte
predmete na povrSinu za kuvanje. e Ne
koristite  parne  CistaCe, rizik od
elektricnog udara. e Nemojte stavljati
metalne predmete kao $to su noZevi,



viljuSke, kaSike i poklopce na povrsinu
ploCe za kuvanje jer bi se mogli
pregrejati. @ Pre spajanja aparata na
elektricnu  mrezu: proverite plocu sa
podacima (na donjem delu uredaja) kako
biste se wuverili da napon i snaga
odgovaraju mreznim i da je utinica
pogodna. Ako ste u nedoumici, nazovite
kvalifikovanog elektricara.

VaZzno: e Posle upotrebe, iskljucite plocu
za kuvanje preko kontrolne ploce i ne
naslanjajte se na detektor posuda za
kuvanje. e Izbegavajte prosipanje
te€nosti i prilikom njihovog zagrevanja
smanjite dovod topline. @ Ne ostavljajte
grejne elemente ukljuCene ako su na
njima prazne posude i tave ili su bez
posuda. e Kada zavrSite sa kuvanjem,
iskljucite odgovarajucu zonu za kuvanje.
e Nikada ne koristite aluminijsku foliju za
kuvanje, i nikada ne stavljajte direktno
proizvode upakovane u aluminijum.
Aluminijum moze da se rastopi |
nepopravljivo oSteti vas aparat. @ Nikada
ne zagrevajte limenke s hranom bez
prethodnog otvaranja: mogu eksplodirati!
Ovo upozorenje vredi za sve druge vrste
plota za kuvanje. e Upotreba velike
snage, kao Sto je funkcija Booster nije
pogodna za zagrevanje nekih te¢nosti,
kao na primer, ulja za przenje. Preterana
toplota moZze bhiti opasna. U tim
slu¢ajevima preporucuje se koriséenje
manje snage. e Posude za kuvanje
moraju biti postavljene direktno na plocu
za kuvanje i moraju biti centrirane. Ni u
kom slu¢aju nemojte da stavljate druge
predmete izmedu posude i plo¢e za
kuvanje. e Pri visokim temperaturama,
uredaj ¢e automatski smanjiti nivo snage
u odredenom delu ploCe za kuvanje. e
Pre bilo kakve radnje CciS¢enja Ili
odrzavanja, odspojite aparat iz elektricne
mreZze uklanjajuéi utika€ ili iskljucujuci
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glavni prekida¢ u ku¢i. e Za sve
operacije instalacije i odrzavanja koristite
rukavice. e Uredaj mogu koristiti deca
starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim,  psihickim i mentalnim
sposobnostlma ili  sa nedostatkom
iskustva i znanja, ako su pod ispravnim
nadzorom ili su obuceni o bezbednom
naCinu upotrebe uredaja i razumeju
opasnosti do kojih moZe doci. e Deca
treba da budu pod nadzorom kako bi se
obezbedilo da se ne igraju s uredajem. e
Deca ne smeju da vrSe CiSéenje i
odrZavanje bez nadgledanja.  Mesto
mora biti dovoljno provetreno kad se
aparat Kkoristi Istovremeno s drugim
aparatima s gasnim izgaranjem ili drugim
gorivima. e Aparat se mora ¢esto Cistiti
kako iznutra takq i izvana (NAJMANJE
JEDNOM MESECNO), te strogo pratite
ono Sto je nazanCeno u uputstvima za
odrzavanje. e Ako ne pratite pravila
CiS¢enja aparata i zamene i CiSCenja
filtera postoji rizik od pozara. e
Flambiranje je strogo zabranjeno. e
Upotreba plamena je Stetna po filtere i
moZe dovesti do poZara te je zbog toga
svakako zabranjena. e PrZenje se mora
vrSiti s posebnom paznjom kako bi se
izbeglo paljenje pregrejanog ulja. e
PAZNJA: Kada se Koristi plo¢a za
kuvanje, dostupni delovi aparata se
mogu  pregrejati. e  Paznja! Ne
prikljuCujte uredaj na napajanje sve dok
instalacija_nije u potpunosti zavrSena. e
Sto se tie tehniCkin i bezbednosnih
mera koje treba poduzeti za ispustanje
isparenja, potrebno da se strogo
pridrzavate odredbi nadleznih lokalnih
vlasti. e Usisani vazduh se ne sme
poslati u odvod koji se koristi za
ispuStanje dima nastalog od uredaja za
izgaranje gasa ili drugih goriva. e Nikada
nemojte koristiti aparat bez da je reSetka



ispravno montirana! e Koristite samo
vijke za pri¢vrS¢ivanje koji su prilozeni uz
aparat za postavljanje ili, ako nisu
prilozeni, kupite vilke odgovajuceg tipa.
Koristite vijke ispravne duzine, koji su
navedeni u vodi¢u za instalaciju. e Kada
ovaj aparat radi zajedno s drugim
uredajima koji se napajaju nekom
energijom koja nije elektricna, negativni
pritisak u sobi ne sme preci 4 Pa (4 x 10-
5 bara). @ Vazno je da saCuvate ova
uputstva za buducu upotrebu u svakom
trenutku. U sluCaju prodaje, ustupanja
drugima ili premesStanja aparata, pobrinite
se da uputstva ostanu sa aparatom.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Evropskom direktivom
2012/19/EZ - UK SI 2013 No3113, o otpadu elektricne i

elektronske opreme (WEEE). Ispravnim zbrinjavanjem ovog
proizvoda korisnik ¢e pomo¢i u spre¢avanju mogucih

negativnih posledica za okolinu i zdravlje. Simbol s na
proizvodu ili na dokumentima koji prate proizvod pokazuje da
se ovaj aparat ne moze tretirati kao otpad u domacinstvu, ve¢
treba da se dostavi odgovarajucem centru za sakupljanje i
recikliranje elektri¢ne i elektronske opreme. Odlaganje mora
da se obavi u skladu s lokalnim propisima za odlaganje
otpada. Za viSe informacija o tretiranju, preuzimanju i
recikliranju ovog proizvoda obratite se odgovarajucoj lokalnoj
kancelariji, sluzbi za sakupljanje ku¢nog otpada ili prodavnici u
kojoj je kupljen proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu sa
pravilima:

* Bezbednost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233,

+ Efikasnost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Saveti za pravilnu upotrebu kako bi se
smanjio uticaj na okolinu: Kada pocnete kuvanje, ukljucite
aparat na minimalnu brzinu, ostavljajuci je uklju¢enom neko
vreme i nakon zavrSetka kuvanja. Povecajte brzinu samo u
slucaju velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster
samo u ekstremnim sluc¢ajevima. Za odrZavanje efikasnijim
sistema za smanjivanje mirisa, zamenite, kad je to potrebno,
ugljenile filter/-re. Za odrzavanje efikasnijim filtera za mast, po
potrebi ga ocistite. Da bi optimizovali efikasnost i smanjli
buku, koristite maksimalni presek sistema kanala, opisan u
ovom priruéniku.

415

2. Koristenje

Upotreba ploée za kuvanje

Sistem indukcijskog kuvanja zasniva se na fizickom fenomenu
magnetne indukcije. Kljuéno obelezje ovog sistema je direktan
prenos energije iz generatora na posudu.

Prednosti:

U uporedbi s elektriénim plo¢ama za kuvanje, vaSa
indukcijska ploca je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- BrZa: krace vreme zagrejavanja hrane.

- Preciznija: plo¢a odmah reaguje na vase naredbe.

- Efikasnija: 90% apsorbirane energije pretvara se u toplinu.
Osim toga, kada posudu za kuvanje sklonite sa ploce, prenos
topline se odmah prekida i tako se izbegava nepotreban
gubitak topline.

2.1 Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa oznakom

Vazno:

da bi izbegli trajna oStecenja na ploci, nemojte koristiti:

- posude sa neravnim dnom.

- metalne posude sa emajliranim dnom.

- posude sa hrapavom povrsinom, kako biste izbegli grebanje
povrSine ploce.

- nikada ne stavljajte vruée posude na povrsinu upravljacke
ploce.

2.1.1 Postojece posude

Indukcijsko kuvanje koristi magnetizam za generisanje topline.
Stoga posude moraju sadrzavati gvozde. MoZete proveriti da li
je materijal od kojeg je proizvedena vaSa posuda magnetska
ili ne, upotrebom jednostavnog magneta. Posude nisu
pogodne za upotrebu ako se ne mogu magnetski detektovati.

2.1.2 Preporuceni dijametri dna posuda

VAZNO : ako posude nisu taénih dimenzija, zone za
kuvanje se nece ukljugiti.

Kako histe proverili minimalni pre¢nik posude pogodne za
svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom
priru€niku.

2.2 Stednja energije

Za postizanje najboljih rezultata, preporuca se da:

- Upotreba posuda za kuvanje i tava sa dnom jednake veli¢ine
kao Sto je zona za kuvanje.

- Upotreba samo posuda i tava sa ravnim dnom.

- Kada god je moguce drzite poklopac na posudama za vreme
kuvanja

- Kuvajte povrée, krompir i sl. sa malo vode kako bi se
smanjilo vreme kuvanja.

- Koristite ekspres lonac koji dodatno smanjuje potrosnju
energije i vreme kuvanja

- Postavite posudu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na
ploci za kuvanje.



Upotreba kapeSustav za usisavanje se moze koristiti u
naginu rada za izvlaCenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje
za unutrasnju recirkulaciju.

Usisna verzija
Para se evakuiSe napolie kroz niz cevi (moraju se kupiti
odvojeno) pri€vrS¢enih na isporucenu prirubnicu za spajanje.
Pre¢nik izduvne cevi mora biti jednak precniku prstena za
povezivanje:
- U slu¢aju pravougaonog izlaza 222 x 89 mm
- u slu€aju okruglog izlaza @ 150 mm (*)

Za viSe informacija pogledajte stranicu posveéenu priboru
usisne verzije, u ilustrovanom delu ovog priruénika. Prikljucite
proizvod na cevi i odvodne rupe na zidu s pre¢nikom koji
odgovara pre¢niku izlaznog vazduha (prirubnici).
Upotreba cevi i rupa na zidu s manjim pre¢nikom ¢e rezultirati
smanjivanjem usisne efikasnosti i drasti¢nim povec¢avanjem
nivoa buke.
Zhog toga, ne prihvata se nikakva odgovornost.

Koristite najkra¢i moguci kanal.

Koristite kanal sa $to manje zavoja (maksimalni ugao

zavoja: 90°).

Izbegavajte drasti¢ne promene pre¢nika cevi.

Filtrirajuéa verzija

Usisani vazduh se filtrira kroz posebne filtere za mast i za
miris pre nego Sto se vrati nazad u sobu. Za dodatne
informacije pogledajte stranicu prilozenu u uputstvu za
instalaciju - Filtriraju¢a verzija.

Obavestenje: U sluéaju praznjenja unutar nameStaja,
predvidite minimalni odeljak za prolaz vazduha putem
ploée postolja od oko 120cm?.

Posetite web strane www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste proverili kompletan
asortiman dostupnih kompleta, kako bi mogli izvesti
razli€ita instaliranja, kako u filtrirajuéoj, tako i u usisnoj
verziji.

3. Instalacija
e Elektricna i mehaniCka instalacija
moraju  biti  izvrSene od  strane

specijalizovanog osoblja.

Ovaj uredaj je osmislien za ugradnju u
radnu ploCu debljine 2-6 c¢cm, u sluéaju
TOP instalacije; 2,5-6 cm u sluCaju
FLUSH instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploCe za
kuvanje i zida mora biti najmanje 5 cm sa
prednje strane i najmanje 4 cm bocno i
najmanje 50 c¢cm u odnosu na visece
kuhinjske elemente.
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Napomena = Predlozene udaljenosti su
indikativne: prilikom dizajniranja prostora
moraju se poStovati naznake proizvodaca
kuhinje.

/!\_ 3.1 Elektriéno povezivanje

SI. 9-10-11-12

e Iskljucite aparat iz elektricne mreze. o
Instalaciju mora izvrSiti struéno osoblje
upoznato sa vaZzeCim standardima
instalacije i sigurnosti. ® ProizvodaC ne
preuzima odgovornost za 0sobe, Zivotinje
ili stvari u sluaju nepoStovanja smernica
navedenih u ovom poglaviju. e Kabal za
napajanje mora biti dovoljno dug da bi
omogucio uklanjanje ploce za kuvanje sa
radne ploCe. e Proverite da li napon
naveden na plogici na donjem delu
uredaja odgovara naponu prisuthom u
prostoriji u kojoj ¢e se uredaj instalirati. @
Ne koristite produzne kablove. e
Elektricni kabl za uzemljenje mora da
bude 2 cm duzi od ostalih kablova. e U
slu¢aju da uredaj nije opremlien kablom
za upotrebite kabal sa pre¢nikom Zice od
najmanje 2.5 mm2 za snagu do 7200
Watt; a za vecu snagu on mora biti
najmanje 4 mm2). e Kabl u niti jednoj
tocci ne sme da dosegne temperaturu za
50°C viSu od sobne temperature. e
Uredaj je namenjen za trajno spajanje na
elektriénu mrezu.

e Paznja! Pre ponovnog povezivanja na
mrezu i provere ispravnog rada, uvek
proverite da li je mrezni kabal ispravno
montiran. e Paznja! Zamena kabla za
medusobno  povezivanje mora  biti
izvrSena od strane ovlaS¢enog servisera
ili od osobe sa sli¢nom kvalifikacijom.
Napomena: proizvod je opremljien
funkcijom Power Limitation limitator
snage koja vam omogucuje da postavite
maksimalni prag apsorpcije kw

Postavka mora biti izvrSena u trenutku



spajanja proizvoda na napajanje il
prilikom ponovljenog uklju¢ivanja same
elektricne mreze (u roku od 2 minute). Za
redosled postavijanja funkcije Power
Limitation (ograni¢enje snage) pogledajte
uputstvo u poglavlju Rad.

3.3 Montaza

Pre poéetka montaze:

+  Posle raspakiravanja proizvoda proverite da isti nije
oStecéen prilikom prevoza, a u sluéaju problema
kontaktirajte dobavljaéa ili Servisnu sluzbu, pre nego
nastavite sa montazom.

+ Proverite da li kuplieni proizvod ima odgovarajuce
dimenzije za odabranu zonu ugradnije.

+ Proverite da unutar ambalaze (zbog prevoza) nema
prateceg materijala (na primer, kesice sa vijcima,
garancije i sl.), koji se mora ukloniti i uvati.

«  Takode proverite da li je u blizini zone ugradnje dostupna
elektri¢na uticnica

Osobine namestaja predvidenog za ugradnju:

Proizvod se ne moze ugraditi iznad frizidera, maSine za
sude, Sporeta, rerne, masine za pranje i suSenje.

Sve radove povezane sa se¢enjem namestaja, potrebno
je izvrSiti pre ugradnje ploce za kuvanje i pazljivo ukloniti
sve ostatke secenja i strugotine.

- za optimizaciju instalacije za filtriranje, preporuéujemo

da u podnozju napravite prorez gde se moZe postaviti

komercijalna reSetka

VAZNO: koristite  jednokomponentnu leplivu  masu  za
brtvljenje (S), koja je otporna na temperaturu, do 250°;
pre instaliranja, povrSine koje se spajaju moraju se dobro
ocistiti i ukloniti svaku materiju koja moZze umanijti
prianjanje (npr.: sredstva za uklanjanje, konzervansi,
masti, ulja, prasina, ostaci starog lepka, itd.); lepak treba
ujednaceno raspodeliti po rubu okvira; posle leplienja
ostaviti da se osuSi oko 24 sata.

Sl. 2 - 16(B)

Paznja! Instalacija vijaka i zatvaraca

koja nije u skladu sa ovim uputstvima

moze dovesti do rizika vezanih za

elektriénu energiju.

Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporuéujemo
umatanje cevi sa lepkom koje ima sljiedece karakteristike:

- meki, elasti¢ni, PVC film s lepkom na akrilnoj osnovi

- postuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odli¢na otpornost na starenje

- otporan na promene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama
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4. Funkcionisanje
Upravljacka ploéa

10

9 8 7

Tasteri / Display (displej)

1

ON/OFF (UKLJ/ISKLJ)ploce za kuvanje/aspiratora

Izbor zone kuvanja

Displej zone za kuvanje

Povecavanje/smanjivanje Power Level (nivoa snage) i snage
usisa

Pokazivanje Power Level (nivo snage) i snage usisa

Aktiviranje tajmera "STAND_ALONE" (samostalni)

Display (displej): Tajmer "STAND_ALONE" (samostalni)/ tajmer
zone kuvanja

Povecavanje/smanjivanje tajmera
"STAND_ALONE"(samostalni)/ Tajmer zone kuvanja

Aktiviranje tajmera zone kuvanja
Pokaziva¢ aktivnog tajmera zone kuvanja

Aktiviranje Automatic Heat Up (automatskog grejanja)
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—4 —12
—13 o—6
—14
s \
2 2
8. Ukljucivanje Temperature Manager (upravljanje
temperaturom) (Warming Function - funkcija
grejanja)
9. Pauza
10.  Key Lock (zaklju¢avanie tastera)
11.  Pokaziva¢ aktivnog aspiratora
Aktiviranje pokazivaca zasicenosti filtera
12.  Izbor/aktiviranje aspiratora
Display (displej) aspiratora
Prikaz zasi¢enosti ugljenog/keramickog filtera -
filtera masti
13.  Resetovanje zasi¢enosti filtera
14, Aktiviranje automatske funkcije aspiratora



UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

Pre poéetka potrebno je znati:

Sve funkcije ove ploce za kuvanje osmiSljene su u skladu sa
najstrozim merama sigurnosti.

Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada na plo€i nisu prisutne posude ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon Sto odabrano
podeSavanje zahteva dodatno postavljanje koje nije izvrseno
(npr.: "Uklju€ite ploéu za kuvanje" bez "Odaberite zonu
kuhanja" i "Radna temperatura", ili *"Funkciju Lock
(zakljucavanije)" ili "Timer (tajmer").

{ ! PaZnja! U slu€aju (na primer) dugotrajne upotrebe,
gaSenje zone za kuvanje moZe trajati duZe zbog faze
hladenja; na displeju zone za kuvanje pojavice se simbol k
koji oznacava tu fazu.

Sacekajte da se displej iskljuci pre nego Sto se priblizite zoni
za kuvanje.

Displej zone za kuvanje
na displejima zona za kuvanje prikazuje se:

Zona za kuvanje ukljuéena 0
Power Level (nivo snage) 1.9.P
Indikator preostale topline -
Detektor posude !_-‘
Aktivirana funkcija "Bridge" (most) ﬂ
Aktivirana funkcija "Temperature -
Manager" (upravljanje temperaturom) L
Aktivirana Funkcija Child Lock L
(zaklju¢avanje)

Funkcija Pauza i
Funkcija Automatic Heat UP 'q
(automatsko zagrevanje)

Karakteristike ploée za kuvanje

@ Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisustvu posude za kuvanje:
proces zagrejavanja se ne pokrece ili se prekida u slu¢aju
odsutnosti ili sklanjanja posude.

@ Pot Detector (Otkrivanje posuda)
Uredaj automatski detektuje prisutnost posuda za kuvanje.

@ Safety Shut Down (Sigurnosno iskljuéivanje)

1z sigurnosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima
maksimalno vreme rada, koje zavisi o nivou postavljene
snage.

@ Residual Heat Indicator (Pokaziva€ preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili viSe zone kuvanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizualnim signalom
na Displayu (displeju) odgovarajucee zone, preko simbola ek

Rad
Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najpre morate aktivirati
Zelienu zonu

@ Ukljuéivanje
Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)

ploce za kuvanje/ aspiratora: simbol svetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ée postati
vidljive na nekoliko trenutaka, posle ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ée
se ukljugiti, za vreme upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspolozive funkcije ée biti osvetljene sa niskim
intenzitetom svetlosti, koja ée postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem su aktiviraju.

Pritisnite ponovno za isklju¢ivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ |zbor zone kuvanja
Dodirnite (pritisnite) podrucje Izbor/Display (displej) (2) koji
odgovara Zeljenoj zoni kuvanja.

@ Power Level (nivo snage)

Plo¢a za kuvanje ima 9 nivoa snage

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3):
prema desno za povecavanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage ¢ée biti prikazan u podruéju
Izbor/Display (displej) (2)



@ Power Booster (Poveéavanje snage)

Proizvod je opremljen dodatnim nivoom snage (preko nivoa
9), koji ostaje aktivan u roku od 5 minuta, posle ¢ega se
snaga vraca na prethodni nivo.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 5‘)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage)

Nivo Power Boostera (povecanja snage) je oznacen u
podrucju Izbor/Display (displej) (2) sa simbolom "

@ Key Lock (Zakljuéavanje tastera)

Key Lock omogucuje blokiranje podeSavanja kako bi se
sprecilo njihovo slu¢ajno menjanje, ostavljajuci aktivnim veé
postavljene funkcije.

Aktiviranje:
* pritisnite (10)

Ponovite za iskljucivanje.
Napomena : ako se pritisne hilo koja druga funkcija za vreme

aktivnog simbola Key Lock (zakljuavanje tastera) , isti
¢e treperiti kako bi oznacio da je funkcija u upotrebi i mora se
deaktivirati kako bi se moglo delovati na plocu.

@ Funkcija Automatic Heat UP (Automatsko grejanje)
Funkcija Automatic Heat UP omoguéuje brze postizanje
postavljene snage zagrevanja; s ovom funkcijom imamo
prednost brzeg kuvanja, ali bez rizika od spaljivanja hrane, jer
temperatura ne prelazi postavljeni nivo.

Ova funkcija je dostupna za nivoe snage 1 -8 .

Aktiviranje:

a2
* iz ukljucene zone kuvanja pritisnite = (7
+ na Displayu (displeju) (2) prikazuje se trepere¢e lq , koji
Se menja sa snagom zone kuvanja

Povecavanjem nivoa snage zone kuvanja : funkcija Automatic
Heat UP (automatsko grejanje) ostaje aktivna, s novom
postavkom temperature;

Smanjivanjem nivoa snage zone kuvanja : funkcija Automatic
Heat UP (automatsko grejanje) se deaktivira.

Napomena : istovremenim izborom druge zone kuvanja,

s
simbol 'l (7) Ge biti osvetlien sa svetlom niskog intenziteta,
i tako ¢e biti moguce, takode i za ovo podrucje, aktivirati
funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gde je ve¢ postavljena,
kao Sto je prikazano na Displayu (displeju) (2)

@ Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
(Warming Function - funkcija grejanja)

Temperature Manager (upravljanje temperaturom) je
kontrolna funkcija koja dozvoljava odrZavanje topline na
stalnoj temperaturi i optimizovanom nivou snage; idealna je za
¢uvanje spremljene hrane toplom. Funkcija Temperature

Manager (upravljanje temper_aturom) se aktivira prvim

pritiskom na ovaj taster =
Na Displayu (displeju) (2) zone koja radi u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) pojavijuje se simbol

U

Napomena : istovremenim izborom druge zone kuvanja,
simbol E (8) ¢e hiti osvetljen sa svetlom niskog
intenziteta, i tako Ce biti moguce, takode i za ovo podrucje,
aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gde je ve¢
postavljena, kao Sto je prikazano na Displayu (displeju) (2)

* Ponovno pritisnite RE (8) zadeaktiviranje i
iskljucivanje, dok ne dovedete nivo prikazanu na Displayu

(displeju) (2) na "Lr".

Napomena : ako postoji viSe zona koje rade u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) najpre odaberite
Zeljenu zonu preko zone Izbor (2) ;

funkcija se moze deaktivirati i pomocu Trake za Izbor (3),

dovode¢i Power Level (nivo snage) na "LI".

@ Pauza

Funkcija Pauza omogucuje obustavljanje svake aktivne
funkcije na ploci za kuvanje, postavljajuci na nulu snagu
kuvanja.

Aktiviranje:

* pritisnite I | "(9)

+ prikazuje se jedna trepereca I | " na displayima
(displejima) (2)

Za iskljucivanje funkcije:

« pritisnite | 1(9) traka za Izbor (3) svetli
« pritisnite/klizite po Traci za Izbor (3) za deaktiviranje
funkcije

Napomena : deaktiviranje vra¢a uslove ploce pre pauze;
plo¢a za kuvanje nastavlja da radi sa istim prethodnim
podeSavanjima.

Napomena : ako se posle 10 minuta, Funkcija Pauza ne
iskljuci, plo¢a za kuvanje se isklju¢uje automatski.
Napomena: Funkcija Pauza nema uticaja na aspiraciju

@ Timer (tajmer) "STAND ALONE" (samostalni)
Funkcija Timer (tajmer) je nezavisna od zone za kuvanije (i
zone aspiracije).

Timer (tajmer) se aktivira pritiskom na podrucje/Display
(displej) (4)




Koristite simbole = + (5) za podeSavanije trajanja
Timer (tajmera),koji se prikazuje na Zoni/Display (displeju)
(4

Napomena : sacekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da po¢ne odbrojavanje.

Format Timer (tajmera) je ooo
-, zasate

-7 za minute
Napomena: tajmer se moZe podesiti na maksimalno 1h i 59
min.

U Zoni/Display (displeju) (4) prikazace se preostalo vreme;
na kraju odbrojavanja, oglaSava se zvuéni signal

Napomena : u prikazu odbrojavanja, za vreme krace od 10
minuta, imacete sledeci format

-1, minute

-0 sekunde

sa fiksnom svetlosnom tackom

Za isklju€ivanje funkcije Timer:
+ odaberite podru¢je/Display dlsplejag
* postavite trajanje Timer (tajmer) na , pomocu

-

@ Timer (tajmer) zone kuvanja

Funkcija Timer (tajmer) zone kuvanja je odbrojavanje koje se
moze postaviti, ¢ak i istodobno, na svakoj zoni kuvanja

Na kraju zadanog vremena, zone kuvanja se automatski

iskljucuju i korisnik se upozorava posebnim zvuénim signalom.

Aktiviranje funkcije Timer (tajmer)

+ Dodirnite (pritisnite) podrucje Izbor/Display (displej) (2)
(power Ieveg/o snage) = 0)

* Pritisnite (6) koji odgovara zoni kuvanja
Koristite simbole == + (5) za podeSavanije trajanja
Timer (tajmera),koji se prikazuje na Zoni/Display (displeju)

()
za vreme podeSavanja simbol @ (6) treperi
Napomena : sacekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje

druge naredbe, tako da se Timer (tajmer) zone kuvanja
pokrene.

Napomena : ponovljenim, dugim pritiskom na taster@ (6)
Timer (tajmer) zone kuvanja se resetuje

Ako Zelite, ponovite postupak za viSe zona kuvanja.

Napomena : svaka zona kuvanja moze imati razli¢ito
postavljen Timer (tajmer); na displeju (4) se pojavljuje
odbrojavanje trenutno odabrane zone kuvanja; ako nema

odabrane zone, pritiskom na Display (displej) (4) prikazuje se
odbrojavanje Timer (tajmer) "STAND ALONE" (samostalni).
Nacéin prikazivanja odbrojavanja je isti kao i kod Timer
(tajmera) "STAND ALONE" (samostalni) (vidi prethodni
paragraf Timer (tajmer) "STAND ALONE" (samostalni))

Kad tajmer zavrSi odbrojavanje, oglaSava se zvuéni signal i
zona kuvanja se iskljucuje.

Za isklju€ivanje funkcije Timer:
+ odaberite zonu kuvanja (2)
* postavite trajanje Timer (tajmera) na 0oo, pomocu

- +

@ Power Limitation (ograni€enje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavljanje rada
uredaja ograniCavajuci maksimalnu apsorpciju i podeSavajuci
snagu apsorpcije svih aktivnih zona za kuvanie, pazeéi da
ukupna apsorpcija ploce ne prelazi maksimalni nivo
apsorpcije.

Napomena : podeSavanje se mora izvrSiti sa isklju¢éenom

plocom, bez pritiskanja tastera ON/OFF (UKLJ/ISKLJ)
(1), utrenutku kada je proizvod prikljucen na napajanie ili
kada se napajanje ponovo ukljuci, u roku od 2 minute.

Za podeSavanije funkcije Power Limitation :

- pritisnite( A ]

(koja treperiti, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)

- drZite i dalje pritisnutimt A ] pritisnite, jedno po jedno, sva
podru¢ja Odabir/Display (displej) (2) podru¢ja za kuvanje, u
smeru suprotnom od kazaljke na satu polazeci od prednjeg
desnog (FR)

RL-2 NI II°  2-RR
D Y e |
[ Ll
\ Ive ’ \
[} [
= |
FL-2 “2-FR

- svaki put kad pritisnete, emituje se kratki zvu¢ni signal

- posle pritiskanja svih Display (displeja) (2), moguce je
pustiti taster

u ovom trenutku:

- Display (displej) (2) zadnje leve zone (RL) prikazuje

naizmenicnim redosledom simbole "C" i "0", koji oznaCavaju
da je moguce izvrSiti podeSavanje:



odaberite Display (displej) (2-RL)

posle toga klizite po Traci za izbor (3), sve dok se na Display
(displeju) ne prikazu simboli "C" i "8",

na Display (displeju) (2-FL) se prikazuje trenutno
podeSavanje**

0= T74KW
1= 45KW
2= 31KW

** zadana postavka je 7,4 KW

Za promenu podeSavanja funkcije Power Limitation
(ograni€enje snage)
- pritisnite Display (displej) (2) prednje leve zone (FL)

- posle toga klizite po Traci za izbor (3), za postavijanje
novog podeS$avanja

- za snimanje izvrSenog izbora pritisnite taster ® ON/OFF
(1), na 2 sekunde; emitira se dugi zvucni signal, kao potvrda
izvrenog podeSavanja

@ Bridge Zones (most podruéja)

Zone za kuvanje, zahvaljuju¢i funkciji Bridge, mogu raditi u
kombinovanom nacinu, stvarajui jedinstvenu zonu kuvanja sa
istim nivoom snage. Ta funkcija omogu¢uje ujednaceno
kuvanje i sa posudama velikih dimenzija.

Moze se koristiti u kombinaciji prednja zona za kuvanje
"Master" sa odgovaraju¢om zadnjom zonom za kuvanje
"Sekundarna"

(za proveru na kojim podrucjima je predvidena ova funkcija,
pogledajte ilustrovani deo ovog prirucnika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- istovremeno, odaberite dve zone za kuvanje koje Zelite
da koristite

-na Displej%Z) zone za kuvanje "Sekundarna" pojavljuje
se simbol s "

- pomodu trake za izbor (3) moguée je postaviti Nivo
(snagu) kuvanija, koji ée hiti prikazan na displeju (2) zone za
kuvanje "Master"

- za isklju¢ivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu
proceduru aktiviranja

Napomena : Tajmer zone kuvanja, aktiviran za vreme
Funkcije Bridg, automatski iskljuuje obe zone za kuvanje;
koje se u ovom slucaju, smatraju kao jedina kombinovana
oblast.

UPOTREBA ASPIRATORA
@ Ukljuéivanje
Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)

ploce za kuvanje/ aspiratora: simbol ® svetli;
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nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ée postati
vidljive na nekoliko trenutaka, posle ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e
se uklju€iti, za vreme upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspolozive funkcije ée biti osvetljene sa niskim
intenzitetom svetlosti, koja ée postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem su aktiviraju.

Pritisnite ponovno ® za isklju¢ivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ Ukljucivanje sistema za usisavanje: Otvorite Preklop
dodirnite Zonu odabira (12) da biste aktivirali sistem za
usisavanje.

Napomena: Podrucje usisavanja je opremljeno sa rotirajucim
mehani¢ckim  FLAP-om  (poklopcem). Pre  ukljucivanja
aspiratora za aktiviranje sistema za usisavanje potrebno je
otvoriti FLAP (poklopac). Aspirator je opremlien senzorom
koji, kada je uklju¢eno usisavanje, a u slu€aju potpunog
zatvaranja FLAP-a, automatski zaustavlja motor. Usisavanje
se ponovo ukljuéuje samo kada se ponovo otvori FLAP.

@ Brzina (snaga) usisa:

Aspirator je opremljen sa 3 nivoa brzine (snage) usisa
Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3):

prema desno za pove¢avanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage €e biti prikazan u podruéju
Izbor/Display (displej) (12)

@Power Booster (poveéavanje snage)

Proizvod ima 2 dodatna nivoa snage (preko nivoa 3)

Power Booster (Poveéavanje snage) 1 :
vremenski ograni¢en na 15 min

Power Booster (Poveéavanje snage) 2 :
vremenski ogranic¢en na 5 min,

posle ¢ega se snaga vraca na prethodno postavljeni nivo.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 3)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage) 1

Nivo Power Booster (Povecavanje snage) 1 je oznacen u
podrugju Izbor/Display (displej) (12) sa trepere¢im brojem "4"

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 3)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage) 2

Inivo Power Booster (Povecavanje snage) 2 je oznaéen u
podrugju Izbor/Display (displej) (12) sa trepere¢im simbolom



@ Automatski rad

Aspirator se ukljuéuje na najpogodniju brzinu, prilagodavajuci
kapacitet usisavanja maksimalnom nivou kuvanja, koji se
koristi na zonama za kuvanje.

Kada se zone za kuvanije iskljuce, aspirator prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonio zaostale
mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije:

Pritisnite t A ] (14)
Ponovite za iskljucivanje.

Napomena : ako se za vreme automatskog rada odaberu na
Traci za Izbor (3) brzine od 1 do 3, automatski rad se
prekida;

ako umesto toga odaberete Power Boster (Poveéavanje
snage), automatski rad ¢e se nastaviti na kraju vremenskog

ograni¢enja, a u meduvremenu simbol " A " treperi.
Napomena : u sluéaju isklju¢ivanja ploce sa aktiviranim

automatskim radom, usisavanje ¢e se vrsiti automatski,
postepeno.

@ Pokaziva¢ zasi¢enosti filtera
Aspirator prikazuje kada je potrebno izvrSiti odrzavanje filtera:

Ugljeni/keramiéki filteri mirisa "FILTER"(13) ukljuguje se
Filter za mast "FILTER"(13) treperi

Napomena : ova funkcija je onemoguéena prema zadanim
postavkama (za omoguéavanje pogledajte paragraf
"aktiviranje pokazivaca zasiéenosti filtera")

@ Resetovanje zasiéenosti filtera
Posle izvrSenog odrZavanja filtera (za

uglienitkeramicki) dugo pritisnite "FILTER" (13) :
“FILTER(13) se iskljuduje i vraca broja¢ pokazivaca na nulu.

mast ifili

@ Ukljuéivanje indikatora zasiéenosti filtera

Ovaj pokaziva¢ je obi¢no iskljucen.
Za njegovo ukljucivanje postupite na sledec¢i nagin:

- ukljucite usisnu plo¢u preko ;
- sa iskljuenim motorom usisa i zonama za kuvanje pritisnite
Podrugje Izbora (12)
- dugo pritisnite "HEOOD" (11) sve dok se na Display
(displej) (12) ne pojeve slova "F" - "G" koja izmeniéno
trepere
F = ugljeni/keramicki filteri mirisa
G = filter za mast
Ugljeni/keramicki filteri mirisa
pritisnite na Display (displej (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "F"
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pritisnite "FILTER" (13) — treperece svetlo
ponovo dugo pritisnite "HOOD" (11) za
potvrdu aktiviranja pokazivaéa
ugljenih/keramiékih filtera mirisa

Filter za mast

pritisnite na Display (displej (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "G"

pritisnite "FILTER™ (13) _ stalno svetlo

ponovo dugo pritisnite HOOD" (11) za potvrdu
aktiviranja pokazivaéa filtera za mast

Uredaj je dizajniran da se koristi zajedno sa KOMPLETOM
senzora za prozor (ne isporuéuje se od strane
proizvodaca).

Instalacijom KOMPLETA senzor za prozor ( samo u sluéaju

upotrebe u nainu rada USISAVANJE), usisavanje vazduha

prestaje svaki put kada je prozor u sobi, na kojem je

KOMPLET instaliran, zatvoren.

- Elektriéno priklju¢ivanje KOMPLETA na uredaj mora
obaviti  kvalificirano i specijalizirano  tehni¢ko
osoblje.

- KOMPLET mora hiti posebno sertifikovan u skladu sa
bezbednosnim standardima koji se odnose na
komponentu i njezinu upotrebu sa uredajem.
Instalacija se mora izvrSiti u skladu sa vaze¢ime
propisima za kuéne instalacije.

PAZNJA:

- kablovi KOMPLETA koji se prikljuéuje na uredaj
moraju biti deo sertificiranog kruga sa vrlo niskim
sigurnosnim naponom (SELV).

- Proizvodaé ovog uredaja odbija bilo koju
odgovornost za hilo kakve probleme, oSteéenja,
pozare uzrokovane nedostacima i/ili neispravnim
radom i/ili nepravilnim instaliranjem KOMPLETA.




4.1 Tablica snage

KoriSéenje nivoa

Nivo snage Vrsta kuvanja (oznaka sledi iskustvo i navike kuvanja)
Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
] Boost Brzo podgrevanje vremenu do brzog klju¢anja vode ili za brzo
Maksimalna podgrevanje te¢nosti za kuvanje
snaga . . .
89 Przenje  kuvanje Ilqealno za lagano przenje, zapocinjanje kuvanja,
pripremu zamrznute hrane, brzo klju€anje
7.8 Lagano podgrevanje— zaprska - | Idealno za zaprske, odrZavanje klju¢anja, dugo kuvanje
kuvanje - gril i gril (za krace trajanje, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano podgrevanje — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog
6-7 kuvanje - kuvanje gulaSa — klju€anja, dugo kuvanje i gril (za srednje vreme trajanja,
zaprska - gril 10-20 minuta), prethodno podgrejati dodatne elemente
' ' “ Idealno za kuvanje gulasa, zadrzavanje delikatnih
Dugo kuvanje — kuvanje gulaSa - IR ) o
4-5 ; . kljuanja, dugo kuvanje (za dugo vreme trajanja),
lagano podgrevanje — gril ST 4 )
lagano podgrevanje pri pripremi testenine
. Dugo kuvanje - lagano krékanje | Idealno za dugo kuvanje (riza, umaci, pecenja, riba) s
Srednja Snjavanje | dod énosti (npr. voda, vi ac, miek
snaga 34 - zgusnjavanje -lagano odatnom tecnosti (np_r. voda, vino, temeljac, mle 0),
zakuvavanje lagano podgrevanie pri pripremi testenine
Dugo kuvanje - lagano krékanje | Idealno za dugo kuvanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 - zguSnjavanje —lagano umaci, pe€enja, riba) s dodatnom te¢nosti (npr. voda,
zakuvavanje vino, temeljac, mleko)
Odmrzavanje - topljenje — . . .
X . . dealno za omekSavanje maslaca, lagano rastapanje
1-2 zadrzavanje topline — lagano . . ) ! '
. ¢okolade, odmrzavanje proizvoda manjeg obima
zakuvavanje
Niska snaga
Odmrzavanje - topljenje — Idealno za odrZavanje topline manijih koli¢ina tek
1 zadrZavanje topline — lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluzivanje, i za
zakuvavanje dovrSavanje rizota
Plo¢a za kuvanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula PovrSina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuvanja, oznaceno s
H-L-0)
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4.2 Tablica za kuvanje

Kategorija Jelo ili vrsta Nivo snage i na€in kuvanja
namirnice kuvanja Prva faza Snaga Druga faza | Snaga
Kuvanije testenine i
Sveza testenina Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 7-8
klju€anja
Kuvanije testenine i
Testenina, Sveza testenina Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 7-8
riza klju¢anja
Kuvanje testenine i
Kuvana riza Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 5-6
klju€anja
RiZoto Zaprske i tostiranje 7-8 Kuvanje 4-5
Lagano kuvanje Podgrevanje vode Booster-9 Lagano kuvanje 6-7
PrZenje Podgrevanije ulja 9 PrZenje 8-9
i Brzo Przenje uz Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Kuvanje 6-7
Povrée meSanje
Gula$ Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Kuvanje 34
Zaprske Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Zazumy ane 7-8
zaprske
Pecenje P.e Genje mesa s ufjem 7-8 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem, snaga 6)
Pnp;rpua na Podgrevanje posude 7-8 Gril na obe strane 7-8
Meso Zazugivanje s uljiem
Zazucivanje (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuvanje 4-5
< Zazucivanje s uliem )
Supe/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuvanje 3-4
Pnprzzrrnua na Podgrevanje posude 7-8 Kuvanje 7-8
Riba Supe/gulas Zazucwame s uliem 7-8 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
Przenje Podgrevanje ulIJa ili masnih 89 Przenje 7.8
sastojaka
Przena jela Podgrevanjg tave s ngslacem il 6 Kuvanje 6.7
masnim sastojcima
_ Omlet Podgrevanjg tave s mgslacem il 6 Kuvanje 56
Jaja masnim sastojcima
KU\l/(ano/tvrdo Podgrevanje vode Booster-9 Kuvanje 5-6
uvano
Palaginke Podgrevanije tave s maslacem 6 Kuvanje 6-7
Paradajz Zazucwame s uljem 6-7 Kuvanje 34
(ako je s maslacem snaga 6)
Umaci Ragu Zazucivanie s uliem 6-7 Kuvanje 34
(ako je s maslacem snaga 6)
. Priprema baze (otapanje maslaca i Dostizanje laganog
Besamel brasna) 56 Kiudanja 34
Slasticarska Uzaviivanie mieka 45 Odrzav_anv]e I_aganog 45
krema klju€anja
Slatkisi, Puding Uzavrivanje mleka 4-5 Odrzav_anvje Igganog 2-3
kreme klju¢anja
Riza na mleku Podgrevanje mleka 5-6 Odrzav_aane I_aganog 2-3
klju¢anja
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5. Odrzavanije

Odrzavanje plo¢e za kuvanje

Paznja! Pre bilo koje operacije €iSéenja ili odrzavanja,
pobrinite se da su zone za kuvanje iskljuéene i da je
svetlosni indikator topline nestao.

5.1 Ciséenje
Plo¢a za kuvanje se mora o€istiti posle svakog koris¢enja.

Vazno:

Ne koristite abrazivne sundere i etkice. Njihovom upotrebom
bi se, vremenom, moglo oStetiti staklo.

Nemojte koristiti hemijske, iritirajuée deterdZente kao na
primer sprej za ¢iS¢enje rerne i sredstvo za uklanjanje mrlja.

Nakon svake uporabe ostavite plo¢u da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane.

Seder i proizvodi sa visokim udelom $ecera osteéuju plodu za
kuvanje i moraju se odmah ukloniti.

Sol, Secer i pesak mogu ogrebati staklenu povrSinu.

Koristite mekanu krpu, upijajuci kuhinjski papir ili posebne
proizvode za ciS¢enje ploCe (pridrzavajte se uputstava
Proizvodaca)

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!

Vazno:

U slucaju slucajnih i velikih prosipanja te¢nosti iz posude
moguce je intervenisati preko ispusnog ventila koji se nalazi
na dnu uredaja, kako bi se uklonili svi ostaci i obavilo ¢is¢enje
s maksimalnom higijenskom sigurno$¢u.

Odrzavanje kape

Ciscenje )

Za cCiscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tecne
neutralne deterdZente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izhegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Filter za mast

Zadrzava €estice masti nastale kuvanjem.

Mora se Cistiti jednom mesecno (ili kada to zahteva sistem
indikatora zasic¢ena filtera), sa blagim deterdZentima, ru¢no ili
u masini za sude, na niskim temperaturama i kratkom ciklusu.

Prilikom pranja u masini za sude, metalni filter moZe izbledeti,
ali njegova filterska svojstva se ne menjaju.

SI.32.3-325
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Aktivas Ogles Filtrs — Keramiskais

(Samo za filtrirajuéu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuvanjem.

Proizvod je opremlien kompletom filtera za miris. Zasiéenje
filtera mirisa nastaje posle viSe ili manje duZe upotrebe,
ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti c¢iS¢enja filtera za mast.
Filteri za miris mogu se termi¢ki regenerisati svakih 2/3
meseca u prethodno zagrejanoj rerni na 200 °C u vremenu od
45 minuta. Pravina regeneracija osigurava konstantnu
efikasnost filtriranja kroz 5 godina.

Sl. 32



5.2 PretraZivanje kvarova

& A OTKLANJANJE
KOD GRESKE OPIS MOGUCI UZROCI GRESKE
. . . UnutraSnja temperatura Sacekajte da se ploca
E2 Kontrolna ploca se gasi zbog previsoke elektriénih delova je ohladi pre ponovne
temperature h
previsoka upotrebe
E3 Neodgovaraju¢a posuda Gubitak ma_lgnetsklh Sklonite posudu
osohina
Elektri¢na energija ne
Problemi komunikacije izmedu dolazi do modula; Odspoite plo&u od mrede
E5 korisni¢kog interfejsa i indukcijskog Kabal za napajanje nije pojite plo
: I i proverite kabal
modula ispravno povezan ili
je neispravan
Za sve ostale poruke 0
greSkama Nazovite sluzbu za tehni¢ku podrsku i prijavite kod kvara
(E... U...C...)

5.3 Servisna sluzba

Pre nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike:

1.Proverite je li moguée samostalno rijeSiti problem na temelju tocaka opisanih u "Pretrazivanje kvarova"
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da proverite da li problem i dalje postoji.

Ako i nakon gore navedenih provera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike
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SL - Navodila za montaZo in uporabo

Strogo upoStevajte navodila tega priroénika. Zavratamo
vsakrSno odgovornost za morebitne tezave, Skodo ali pozar
na aparatu, ki bi bile posledica neupoStevanja navodil tega
prirocnika. Aparat je namenjen izkljuéno za domaco uporabo,
za kuhanje hrane in sesanje dima, ki se sproS¢a ob sami
pripravi. Druga¢na uporaba ni dovoliena (npr. za ogrevanje
prostora). Proizvajalec zavrata vsakrSno odgovornost v
primeru napa¢ne uporabe ali napacnih nastavitev komand.

Aparat se po videzu lahko razlikuje od prikazanega na

uporabo, vzdrzevanje in montazo enako veljavna.

Pazljivo preberite navodila: pomembni so podatki o
namestitvi, uporabi in varnosti.

Na napravi ne izvajajte elektriénih sprememb.

Pred namestitvijo aparata preverite, da ni poSkodovanih
komponent. vV obratnem  primeru,  poklicite
pooblaS¢enega prodajalca in aparata ne montirajte.

O] Preverite brezhibnost aparata, preden priCnete z
nameS¢anjem. V. obratnem  primeru,  poklicite
pooblas¢enega prodajalca in aparata ne montirajte.

Opomba: S simbolom “(*)" oznaCeni deli spadajo med

dodatno opremo, ki je prilozena le nekaterim modelom, ali pa

to deli, ki jih lahko dokupite.

® 1. Opozorila

Pozor! Strogo upoStevajte naslednja
navodila: e Pred kakrSnimi  koli
inStalacijskimi deli je treba aparat izklopiti
iz elektricnega omrezja. e Montazo ali
vzdrzevanje mora izvesti specializiran

tehnik v skladu bodisi z navodili
proizvajalca in bodisi z veljavnimi
lokalnimi ~ varnostnimi  predpisi. Ne

popravljajte ali zamenjujte nobenih delov
aparata, ¢e ni tako izrecno navedeno v
priroéniku za uporabo. e Ozemljitev
aparata je po zakonu obvezna. e
Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da
lahko aparat prikljuite na elektriéno
omreZje, vgrajeno Vv omarico. -Za
zagotovitev namestitve v skladu z
veljavnimi  varnostnimi  standardi  je
potrebno vecpolno stikalo, skladno s
predpisi, ki zagotavlja popolni izklop
elektricnega napajanja s prenapetostno
zascito III. razreda, skladno z navodili za
namestitev. @ Prepovedana je uporaba
podaljSkov ali razdelilnih vtiénic. ® Ko je
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namestitev koncana, elektriéne
komponente ne smejo biti dostopne
uporabniku. e Sam aparat in njegovi
dostopni deli se med uporabo mocno
segrejejo. Ne dotikajte se grelnih
elementov. e Pazite, da se otroci ne
igrajo z aparatom; drZite otroke na
daljavo in jih nadzirajte, saj lahko
dostopni deli med uporabo postanejo
zelo vroGi. e Za uporabnike srénih
stimulatorjev in aktivnih vsadkov je pred
uporabo indukcijske kuhalne ploS¢e
pomembno, da je njihov stimulator
zdruzljiv z aparatom. e Med in po
uporabi se ne dotikajte grelnih elementov
aparata. e Izognite se stiku s krpami ali
drugimi vnetljivimi materiali, dokler niso
vsi sestavni deli aparata dovolj ohlajeni,
tveganje pozara. e Na aparat ali v
njegovo blizino ne odlagajte vnetljivin
snovi. e Pregreta mascoba in olje se
zlahka vnameta. Pripravo jedi z obilo
mascobe ali olja stalno nadzirajte. ® Ce
opazite, da je povrSina poskodovana,
izkljucite aparat, da se izognete moznosti
elektricnega udara. e Aparat ni
namenjen za delovanje z zunanjim
¢asovnikom ali loéenim sistemom za
daljinsko upravljanje. @ Nenadzorovano
kuhanje na kuhalni plos¢i z oljem ali
maS¢obo je lahko nevarno in povzro€i
poZare. e Kuhanje mora potekati pod
stalnim nadzorom. Kratkotrajno kuhanje
mora potekati pod stalnim nadzorom. e
Ognja NIKOLI ne gasite z vodo. Pogasite
pozar na aparatu in zadusite plamene, na
primer s pokrovko ali s pozarno odejo.
Nevarnost pozara: na kuhalno povrsino
ne odlagajte predmetov. e Ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, nevarnost
elektricnega udara. e Na povrSino
kuhalne ploS¢e ne postavljajte kovinskih
predmetov, kot so noZi, vilice, Zlice in



pokrovi, ker bi se lahko pregreli. e
Preden aparat prikljuite v elektriéno
omrezje: preverite podatkovno tablico
(nameS€eno na dnu aparata) in se
prepriCajte, da napetost in moc¢ ustrezata
napetosti omrezja in da je prikljuéna
vtiCnica primerna. V primeru dvomov se
posvetujte s kvalificiranim elektriCarjem.

Pomembno: e Po uporabi izkljucite
kuhalno plos¢o s pomocjo svoje krmilne
naprave in ne zanaSajte se na detektor
posod. e Izogibajte se razlitju tekoCine,
zato pri vretju ali segrevanju tekoGine,
zmanjSajte  dovod toplote. e Grelne
elemente ne puS&ajte vklopliene in s
prazno posodo ali brez nje na kuhaliS¢u.
e Ko konCate s kuhanjem, izklopite
odgovarjajoce kuhalis¢e. e Nikoli ne
uporabljajte  aluminijaste  folje  za
kuhanje, in nikoli ne postavljajte izdelkov,
pakiranih z aluminijem. Aluminij se lahko
stali in nepopravljivo poskoduje vas
aparat. @ Nikoli ne segrevajte ploCevink
ali konzerv s hrano, ne da bi jih pred tem
odprli, saj jih lahko raznese! To opozorilo
velja tudi za vse druge vrste kuhalnih
ploS¢. e Uporaba visoke stopnje moci,
kakrsna je funkcija "Booster", ni primerna
za segrevanje nekaterih teko€in, kot je na
primer olje za cvrtje. Prevelika toplota je
lahko nevarna. V teh primerih je
priporo¢ljivo uporabiti niZjo energetsko
stopnjo. @ posode morajo biti nameS¢ene
neposredno na kuhalno plos¢o in morajo
biti v srediS¢u. V nobenem primeru med
lonec in kuhalno plos¢o ne vstavljajte
drugih predmetov. e Ce je temperatura
previsoka, aparat samodejno zniza
stopnjo moci kuhaliS¢. e Pred vsakim
postopkom  Cis€enja ali vzdrzevanja
aparat izklopite iz elektricnega omrezja
tako, da izvleCete vti¢ ali odklopite z
glavnim stikalom stanovanja. e Pri vseh
postopkih montaZe in vzdrZzevanja nosite
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delovne rokavice. e Aparat lahko
uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in
osebe z  zmanjSanimi  fiziCnimi,
senzoricnimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ali
potrebnega znanja, pod pogojem, da jih
nekdo nadzoruje, ali po tem, ko prejmejo
navodila bodisi glede varne uporabe
aparata bodisi razumevanja nevarnosti,
ki jim pretijo. e Otroke je potrebno
nadzorovati in zagotovit, da se z
aparatom ne igrajo. e Otroci ne smejo
Cistiti in vzdrZevati aparata, ¢e niso pod
nadzorom. e Prostor mora imeti
zadostno prezraevanje, kadar aparat
uporabljate so¢asno z drugimi aparati, ki
za zgorevanje uporabljajo plin ali druga
goriva. @ Aparat je treba pogosto Cistiti,
tako notranjost kot tudi zunanjost (VSAJ
ENKRAT MESECNO), v vsakem primeru
pa upoStevajte, kar je izrecno navedeno
v navodilih  za vzdrzevanje. e
Neupostevanje pravil za ¢iS¢enje aparata
in zamenjavo ter ¢iS¢enje filtrov pomeni
tveganje za pozar. e Kuhanje s
flambiranjem je strogo prepovedano. e
Uporaba prostega plamena je Skodljiva
za filtre in lahko povzro€i poZar, zato se
je v vsakem primeru temu treba izogniti.
e Cvrtie je potrebno nadzirati, da se
prepreCi vnetie pregretega olja. e
POZOR: Med delovanjem kuhalis¢a se
dostopni deli aparata lahko segrejejo. e
Pozor! Aparata ne prikljuCujte na
elektricno omreZje, dokler namestitev ni
popolnoma kon¢ana. e Kar zadeva
tehniCne in varnostne ukrepe, ki jih je
treba sprejeti za odvajanje hlapov,
dosledno upoStevajte doloche predpisov
pristojnih lokalnih organov. e Vsesanega
zraka se ne sme odvajati v vod, ki se
uporablia za odvajanje dimnih plinov
naprav z zgorevanjem plina ali drugih
goriv. e Aparata nikoli ne uporabljajte



brez pravino nameScene reSetke! e Za
montazo izdelka uporabljajte samo
prilozene pritrdilne vijake ali, ¢e niso
prilozeni, nabavite ustrezen tip vijakov.
Uporabite vijake pravilne dolzine, kot je
navedeno v vodniku za montazo. e Ko
so¢asno deluje ta aparat in druge
naprave, ki se napajajo z energijo, ki ni
elektricna, negativni tlak v prostoru ne
sme preseCi 4 Pa (4 x 105 bar). e
Pomembno je, da ta priro¢nik shranite in
ga lahko kadarkoli preberete. V primeru
prodaje, prenosa drugemu lastniku ali
selitve, zagotovite, da bo ta prirocnik

spremljal izdelek.

Ta aparat je oznaCen skladno z evropsko Direktivo
2012/19/ES - UK SI 2013 No3113, o odpadni elektricni in
elektronski opremi (OEEQ). S pravilnim odlaganjem tega
izdelka uporabnik prispeva k prepre¢evanju morebitnih

negativnih posledic za okolje in zdravje. Simbol mmsm na
izdelku ali v spremljajo¢i dokumentaciji kaze, da tega izdelka
ne smemo obravnavati kot gospodinjski odpadek, ampak ga je
treba dostaviti v ustrezno zbiralno mesto za recikliranje
elektri¢ne in elektronske opreme. Aparat zavrzite v skladu s
krajevnimi predpisi s podro¢ja odlaganja odpadkov. Za
podrobnejSe informacije o ravnanju, ponovni uporabi in
recikliranju tega izdelka se obrnite na ustrezno krajevno
sluzbo, zbirni center komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer
ste izdelek kupili.

Aparat je nacrtovan, preizkusen in izdelan v skladu s
standardi:

Varnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Lastnosti: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; I1SO 5167-3; 1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Nasveti za praviino
uporabo in man;jSi vpliv na okolje: Ko zaénete kuhati, vklopite
aparat z najmanjSo hitrostjo in ga pustite vklopljenega nekaj
minut tudi po koncu kuhanja. Hitrost povecajte samo v primeru
velike koli¢ine dima in pare, funkcijo Booster uporabite le v
skrajnih primerih. Za ohranjanje u€inkovitosti sistema
odstranjevanja vonjav, zamenjajte filter/e z aktivnim ogliem, ko
je to potrebno. Za ohranjanje u¢inkovitosti filtra maS¢ob, ga po
potrebi ocistite. Za optimiziranje u¢inkovitosti in zmanjSanje
hrupa naj bo najvegji premer odvodnega sistema tak, kot je
navedeno v tem priro¢niku.
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2. Uporaba
Uporaba kuhaliséa

Indukcijski  kuhalni sistem temelji na fizikalnem pojavu
magnetne indukcije. Bistvena znacilnost tega sistema je
neposreden prenos energije iz vira na lonec.

Prednosti:

V primerjavi z elektri€nimi kuhalis¢i, je vase indukcijsko:

- VarnejSe: nizja temperatura na stekleni povrsini.

- HitrejSe: krajSi ¢asi segrevanja hrane.

- NatanénejSe: kuhaliS¢e se hipoma odzove na vaSe ukaze

- U€inkovitejSe: 90 % porabliene energile se spremeni v
toploto. Poleg tega, ko posodo odstavite s kuhalis¢a, se
prenos toplote takoj prekine, s tem pa se prepreci odveéno
izgubo toplote.

2.1 Primerna posoda

Uporabljajte samo posodo s simbolom

Pomembno:

da se izognete trajnim poskodbam kuhalne plosce, ne
uporabljajte:

- posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna.

- kovinskih posod z emajliranim dnom.

- posod s hrapavim dnom, ki lahko poSkoduje povrSino
kuhalis¢a.

- vro¢ih loncev in ponev nikoli ne odlagajte na plos¢o za
upravljanje kuhalis¢a

2.1.1 Obstoje¢a posoda

Indukcijsko kuhanje uporablja magnetno polje za ustvarjanje
toplote. Zato mora posoda vsebovati Zelezo. Ali je material, iz
katerega je narejena posoda, magneten, lahko preverite z
obi¢ajnim magnetom. Ce se magnet posode ne prime, ni
primerna.

2.1.2 Priporoéeni premer dna posode

POMEMBNO: €e posoda ni prave velikosti, se kuhaliS¢a
ne vklopijo.

Glede najmanjSega premera posode za uporabo na
posameznem kuhaliS¢u glejte ilustrirani del teh navodil.

2.2 Varéevanje z energijo

Da bi dosegali kar najboljSe rezultate, je priporocljivo
naslednje:

- Uporabljajte izklju¢no posodo z enakim ali malo vegjim
premerom dna, kot je premer kuhalne plosce.

- Uporabljajte izkljuéno posodo z ravnim dnom.

- Ce je mogode, naj bo posoda med kuhanjem pokrita

- Zelenjavi, krompirju ipd. med kuhanjem dolijte manjSo
koli¢ino vode, da skrajSate ¢as priprave.

- Z uporabo tlacnega lonca prihranite Se ve¢ energije in ¢asa
za kuhanje

- Posodo postavite na sredino kuhali¢a, ki je oznaceno na
sami kuhalni ploSci.



Uporaba sesalnikaSesalni sistem se lahko uporablja v
razli¢ici s sesanjem in odvajanjem na prosto ali s filtriranjem in
notranjim krozenjem.

Sesalna razli¢ica
Paro se odvaja na prosto po cevovodu (ki ga nabavite
posebej), pritrienem na names¢eno prikljuéno prirobnico.
Premer odvodne cevi mora biti enakovreden premeru
prikljuénega obroca:
- v primeru pravokotnega izstopa 222 x 89 mm
- v primeru okroglega izstopa @ 150 mm (*)

Za podrobnejSe informacije glejte stran z opisi pribora razli¢ice
s sesanjem v ilustriranem delu tega priroénika. |zdelek
poveZite s cevmi in odprtinami za odvajanje skozi steno
enakega premera, kot je izstop zraka (priklju¢na prirobnica).
Uporaba cevi in izstopnih odprtin manjSega premera povzro€i
zmanjSanje zmogljivosti sesanja in histveno vecji hrup.
S tem v zvezi zavratamo vsako odgovornost.
Uporabite ¢im kraji cevovod.
Uporabite cevovod s ¢im manj koleni (najvegji kot kolena:
90°).
® Izogibajte se drastiénim  spremembam  preseka
cevovoda.

Razliéica s filtriranjem

Vsesani zrak se filtrira v posebnih filtrih za maS¢obe in filtrih
za vonjave ter se nato znova vrne v prostor. Za dodatne
informacije glejte stran z dodatki v priro¢niku za namestitev -
Razli¢ica filtriranja.

Opozorilo: V primeru izpusta znotraj omare zagotovite
minimalni pretok zraka skozi podnoZje velikosti priblizno
120cm?,

Glejte spletne strani www.elica.com in
www.shop.elica.com ter preverite celovito ponudbo
razpoloZljivih kompletov za razliéne naéine montaze, tako
s filtriranjem kot tudi s sesanjem.

3. InStalacija

e Elektricne in mehanske inStalacije
mora izvesti specializirano osebje.
Aparat je zasnovan za vgradnjo na
delovno mizo debeline 2-6 ¢cm, v primeru
namestitve TOP; 2,5-6 cm v primeru
namestitve FLUSH.

NajmanjSa razdalja med kuhalno plosco
in steno mora biti najmanj 5 cm od
sprednje strani, najmanj 4 cm od straneh
in najmanj 50 cm od zgornjih visecih
omaric.
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Opomba Predlagane razdalie so
okvirne: pri nacrtovanju prostorov je treba
upoStevati navedbe proizvajalca kuhinje.

/!\\_ 3.1 Elektriéna povezava

Slika 9-10-11-12

e Aparat izkljucite iz elektricnega
omrezja. ® Za montazo mora poskrbeti
strokovno usposoblieno osebje, ki pozna
veljavne predpise s podro¢ja montaze in
varnosti. e Proizvajalec zavraCa vsako
odgovornost do ljudi, Zivali ali drugih
stvari v primeru neskladnosti  z
direktivami iz tega poglavja. ® Napajalni
kabel mora biti dovolj dolg, da lahko
kuhalno ploS¢o odstranite z delovne
mize. e PrepriCajte se, da napetost,
navedena na plos¢ici s serijsko Stevilko,
ki se nahaja na dnu aparata, ustreza
napetosti hiSe, v kateri bo nameScena. e
Ne uporabljajte podaljSevalnih kablov. e
Povezava z ozemljitvijo mora biti s
kablom 2 cm daljSa od ostalih kablov. e
Ce aparat ni opremlien z napajalnim
kablom, uporabite napajalni kabel z
najmanj 2,5 mm2 za mo¢ do 7200 W;
medtem ko mora biti pri vi§jih moceh 4
mm2). e Kabel ne sme na nobenem
mestu dosegati temperaturo, ki je za 50
°C viSja od okoliSke temperature. e
Aparat je namenjen trajnemu priklopu na
elektriéno omreZje.

e Pozor! Pred vnoviéno vzpostavitvijo
elektricnega napajanja  aparata in
preverjanjem  pravinega  delovanja
slednjega vselej preverite, ali je omrezni
kabel pravilno montiran. e Pozor! Kabel
za povezovanje mora  zamenjati
pooblas¢ena sluzba za tehnino pomoc
ali oseba s podobno kvalifikacijo.
Opomba: izdelek je opremljen s funkcijo
Power Limitator, ki omogoca nastavitev
najvecje stopnje absorpcije moci v kW
Nastavitev se mora opraviti ob prikljucitvi



izdelka v elektricno omrezje ali ob
ponovni povezavi v elektricno omrezje (v
naslednjin 2 minutah). Za vrstni red
nastavijanja funkcije Power Limitator
glejte odsek Delovanje v tem priro¢niku.

3.3 Montaza

Preden zaénete z namestitvijo:

* Po razpakiranju izdelka preverite, da se med prevozom
ni poskodoval in se v primeru tezav obrnite na
prodajalca ali sluzbo za pomo¢ strankam, preden
nadaljujete z namestitvijo.

*  Preverite, ali velikost kuplienega izdelka ustreza
izbranemu prostoru namestitve.

*  Prepricajte se, da v embalaZi (zaradi potreb prevoza) ni
morebitnega materiala (na primer, ovojnic z vijaki,
garancijskih izjav itd.); ¢e je, ga odstranite in shranite.

«  Prepricajte se tudi, da je v bliZini mesta montaze prisotna
elektriéna vticnica

Priprava omarice za vgradnjo:

-lzdelka ni mogoce namestiti na hladilnike, pomivalne stroje,
Stedilnike, pecice, pralne in susilne stroje.

Pred vgradnjo kuhalne ploSce izdelajte vse izreze in
skrbno odstranite oblance in ostanke Zaganja.

- za optimizacijo filtrirne naprave je priporogljivo, da v

podstavku izvedete zarezo, kamor boste vstavili trzno reSetko

POMEMBNO: uporabite enokomponentno tesnilno lepilo (S) ,
ki ima odpornost na temperature do 250 °; pred
namestitvijo je treba povrSine, ki jih je treba lepiti, skrbno
ocistiti in tako odstraniti kakrSno koli snov, ki bi lahko
ogrozila njihov oprijem (npr. sredstva za sproS¢anje,
konzervansi, masc€obe, olja, praski, ostanki starih lepil
itd.); lepilo je treba enakomerno porazdeliti po celotnem
obodu okvirja; po leplienju pustite, da se lepilo susi
priblizno 24 ur.

Slika 2 - 16(B)

Pozor! Opustitev montaze vijakov in

pritrdilnih naprav v skladu s temi navodili

lahko predstavlja tveganje elektricnega

udara.

Opomba: za pravilno montazo izdelka je priporocljivo cevi
oviti z lepilnim trakom naslednijih lastnosti:

- elasti¢na folija iz mehkega PVC-ja z lepilom na akrilni osnovi
- v skladu s standardom DIN EN 60454

- zaviralci gorenja

- dobra odpornost na staranje

- odpornost na temperaturne spremembe

- uporabno pri nizkih temperaturah

432



4. Delovanje

Komandna ploséa

10

9 8 7

Tipke / Prikazovalnik

1

VKLOP/IZKLOP kuhalne povrSine/aspiratorja

Izbira podrogja kuhalis¢a

Zaslon kuhalis¢a

Povecanje/zmanjSanje funkcije Power Level (Stopnja moci) in
moci sesanja

Prikaz funkcije Power Level (Stopnja moci) in moci sesanja
Aktiviranje ¢asovnika “STAND_ALONE" }

Prikazovalnik: Casovnik “STAND_ALONE”" / Casovnik
kuhalisca

Povecanje/zmanjSanje ¢asa casovnika “STAND_ALONE’/
Casovnik kuhalis¢a

Aktiviranje ¢asovnika kuhalis¢a
Indikator aktivnega ¢asovnika kuhalis¢a

Aktiviranje avtomatskega segrevanja
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10.

11.

12.

13.

14.

Aktiviranje funkcije Temperature Manager
(Warming Function) (Upravljanje temperature
(Funkcija segrevanja))

Premor

Key Lock

Indikator aktivnega aspiratorja

Aktiviranje indikatorja zasi¢enosti filtrov
Izbira/aktiviranje aspiratorja

Prikazovalnik aspiratorja

Prikazovalnik nasi¢enosti oglenega/keramiénega
filtra - maS¢obnega filtra

Ponastavitev nasi¢enosti filtra

Aktiviranje avtomatskega delovanja aspiratorja



UPORABA KUHALISCA

Kaj je dobro vedeti pred zaéetkom dela:

Vse funkcije tega kuhaliS¢a so zasnovane tako, da izpolnjujejo
zahteve najstrozjih varnostnih standardov.

Zato je treba vedeti naslednje:

* Nekatere funkcije se ne samodejno aktivirajo ali
izklopijo, ¢e na kuhali€ih ni posod ali ¢e so slednje slabo
postavljene.

« V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno izklopijo
po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija potrebuje dodatno
nastavitev, ki ni bila izvedena (na primer: “Vklopite
kuhalis€e” brez “Izbire kuhaliS¢a” in “Delovne
temperature”, ali “Funkcije Lock” oziroma “Casovnika”).

{ ! Pozor! V primeru (na primer) dolgotrajne uporabe se
kuhalis¢e morebiti ne izkljui takoj, saj poteka faza ohlajanja;
na zaslonu kuhalis¢ je prikazan simbol ki oznaduje to
fazo.

Preden se priblizate kuhalis¢u pocakajte, da zaslon ugasne.

Zaslon kuhaliséa
na zaslonih posameznih kuhalis¢ je prikazano:

Kuhalidge vkljuceno n
Power Level 1.9.P
Indikator preostale toplote -
Zaznavalo posode !_-‘
Funkcija Bridge je aktivirana I
Funkcija Temperature Manager -
je aktivirana L
Funkcija Child Lock je !
aktivirana

Funkcija premora 1
Funkcija avtomatskega 'q
segrevanja
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Lastnosti kuhaliséa

@ Safe Activation (Varno aktiviranje)

Izdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda prisotna na
kuhaliscu. Proces segrevanja se ne priéne ali se prekine v
primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

@ Pot Detector (Zaznava posode)
Izdelek samodejno zazna prisotnost posode na kuhaliS¢u.

@ Safety Shut Down (Varni izklop)
1z varnostnih razlogov je najdaljsi ¢as delovanja vsakega
posameznega kuhaliS¢a odvisen od nastavljene stopnje moci.

@ Residual Heat Indicator (Indikator preostale toplote)

Po izklopu enega ali ve¢ kuhali¢, prisotnost preostale toplote
javlja poseben vizualni znak na zaslonu ustreznega podrocja s
simbolom “H" .

Delovanje
Opomba: Za aktiviranje katere koli funkcije je najprej
potrebno aktivirati Zeleno podrocje

@ Vklop
Kratko pritisnite (se dotaknite) ® ON/OFF (1) kuhalne

povrSine/aspiratorja: simbol ® se vklopi;

z nadaljnjim pritiskom vse razpoloZljive funkcije postanejo
vidne za nekaj trenutkov, nakar ostanejo aktivne samo
glavne funkcije, ostale boste lahko uporabili in se bodo
aktivirale naknadno med uporabo naprave.

POMEMBNO:

vse razpoloZljive funkcije bodo osvetljene z medlo
svetlostjo, ki bo postala intenzivnejSa Sele, ko se bodo te
funkcije aktivirale.

Znova pritisnite ® za izklop
Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

@ |zbira podro¢ij kuhalisé
Dotaknite se (pritisnite) obmocje Izbira/Prikaz (2), ki ustreza
Zelenemu kuhaliscu.

@ Power Level (Stopnja moéi)

Kuhalis¢e ima 9 stopenj moci

Dotaknite se in potegnite po Vrstici izbiranja (3):

v desno za povecanje stopnje mogi;

v levo za zmanjSanje stopnje mogi.

Nastavljena stopnja moéi bo prikazana v obmocju
Izbira/Prikaz (2)

@ Power Booster (dodatna mog)

Izdelek je opremljen z dodatno stopnjo moci (poleg stopnje
9), ki ostane aktivna 5 minut, nakar se mo¢ povme na
prejSnjo stopnjo.




S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire (3)
(prek stopnje 55 in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
moc)

Stopnja Power Booster (dodatna mog) je prikazana v obmogju
Izbira/Prikaz (2) s simbolom " &

@ Key Lock (Zapora)

Key Lock omogoca zaklepanje nastavitev kuhalne plosce, da
se prepreci nenamerno nedovoljeno spreminjanje ze
nastavljenih funkcij.

Aktiviranje:
pritisnite ﬂ (10)

Za izklop ponovite postopek.
Opomba: ¢e med aktivno funkcijo Key Lock pritisnete katero

koli drugo funkcijo, pri¢ne utripati simbol , stem
oznacuije, da je funkcija v uporabi in jo je treba izklopiti, ¢e
nameravate posegati na kuhaliscu.

@ Automatic Heat UP (Samodejno segrevanje)

Funkcija Avtomatsko segrevanje omogoca hitrejSe segretje na
nastavljeno moc¢; prednost te funkcije je hitrejSe kuhanje,
vendar brez tveganja, da se bo jed sprijela, kajti temperatura
ne preseze nastavljene ravni.

Na funkcija je na voljo s stopnjami mo¢i 1 - 8.

Aktiviranje:

a2
* na delujo¢em kuhaliS¢u pritisnite = (7
* na zaslonu (2) je prikazana utripajo¢a "
nastavljeno mocjo na kuhalnem podro¢ju

", ki se izmenjuje z

Z viSanjem stopnje moci kuhaliS¢a: funkcija Automatic Heat
Up ostaja aktivna, z novo nastavitvijo temperature;

Z nizanjem stopnje mo¢i kuhalis¢a: funkcija Automatic Heat
se izklopi.

iy
Opomba: s so¢asno izbiro drugega kuhalis¢a, bo simbol =
(7) znova osvetlien z medlo svetlobo, na ta naéin boste lahko
aktivirali funkcijo tudi v tem podrogju; funkcija pa ostane
aktivna tudi v podrogju, v katerem je bila Ze prej nastavljena,
kot je to prikazano na prikazovalniku (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (Upravljanje
temperature (Funkcija segrevanja))

Temperature Manager je funkcija za nadzor, ki omogoca
ohranjanje toplote s konstantno temperaturo in z optimalno
stopnjo moci , idealno za ohranjanje toplih pripravljenih jedi.
Funkcija Temperature Manager (Upreﬂanje temperature) se

aktivira s prvim pritiskom na tipko @& =
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Na prikazovalniku (2) podro¢ja obdelave s funkcijo
Temperature Manager (Upravljanje temperature) se pojavi

simbol !

Opomba: s so¢asno izbiro drugega kuhalis¢a, bo simbol

= (8) znova osvetljen z medlo svetlobo, na ta nacin boste
lahko aktivirali funkcijo tudi v tem podrogju; funkcija pa ostane
aktivna tudi v podrogju, v katerem je bila Ze prej nastavljena,
kot je to prikazano na prikazovalniku (2)

* Znova pritisnite aE (8) za deaktiviranje in izklop,
dokler na prikazovalniku (2) prikazane stopnje ne postavite

I~
na ‘.

Opomba: ¢e ve¢ podrocij deluje v Temperature Manager
(Warming Function) (Upravljanje temperature (Funkcija
segrevanja)), izberite prvo Zeleno podrocje v podro¢ju Izbira
)

funkcijo je mogoce izklopiti v vrstici izbiranja (:;;Llée

premaknete Power Level (Stopnja mo¢i) na "Lf".

@ Premor

Funkcija premora omogoca prekinitev katere koli aktivne
funkcije kuhalne plosce s postavitvijo moci kuhanja na ni¢.
Aktiviranje:

| " (9)

* pritisnite “
+ prikaze se utripajoca I | " na prikazovalniku (2)

Za izklop funkcije:

o pritisnite I (9) vrstica izbiranja (3) se osvetli
« pritisnite/premaknite v vrstici izbiranja (3) za izklop funkcije

Opomba: z izklopom se obnovi stanje kuhalne povrSine
izpred premora, povrSina Se naprej deluje z istimi nastavitvami
kot prej.

Opomba: ¢e se funkcije premora ne izklopi v 10 minutah,
kuhalis¢e samodejno ugasne.

Opomba: funkcija premora ne vpliva na sesanje

@ Casovnik “STAND ALONE”

Funkcija Casovnika je odtevanje, ki ni povezano z drugimi
kuhalis¢i (ali s podrocjem sesanja).

Casovnik se aktivira s pritiskom na podrogje/prikazovalnik
)

Uporabite simbole = + (5) za nastavitev trajanja
¢asovnika,ki je prikazano v podroéju/prikazovalniku (4)
Opomba: pocakajte 10 sekund brez pritiskanja na nobeno
komando, dokler se ne pri¢ne odStevanje.

Format ¢asovnika je ooo

-0, zaue: nastavljive od 0 do 9
-0 za minute: nastavljive od 0 do 59



Opomba: ¢asovnik se lahko nastavi do najve¢ 1h in 59 min

V podroéju/prikazovalniku (4) bo prikazan preostali ¢as;
po koncanem odStevanju se oglasi zvocni signal

Opomba: pri prikazu odStevanja bo preostali ¢as, ki je krajSi
od 10 minut, v naslednjem formatu

-7, minute

-7 sekund

s stalno osvetljeno piko

Za izklop €asovnika:
* izberite podro€je/prikaz (4)
* nastavite trajanje ¢asovnika na 000 7= + (5)

@ Casovnik podrogij kuhali$é

Funkcija ¢asovnika kuhaliS¢ je odStevanje, ki ga je mogoce
nastaviti, tudi soasno, za vsako posamezno kuhalis¢e

Po poteku nastavljenega ¢asa se kuhali§¢a samodejno
izklopijo in uporabnika obvestijo z ustreznim zvoénim
signalom.

Aktiviranje funkcije éasovnika kuhalisé
+ Dotaknite se (pritisnite) v obmocju izbire/prikaza (2)
(power level = 0)

* Pritisnite (6) zadevnaix kuhalis¢a
* Uporabite simbole == (5) za nastavitev trajanja
¢asovnika,ki je prikazano v podro€ju/prikazovalniku (4);

med nastavljanjem simbol (6) utripa
Opomba: pocakajte 10 sekund brez pritiska na noben drug
ukaz, dokler se €asovnik kuhaliS¢a ne zaZene.

Opomba: s ponovnim daljSim pritiskom na@ (6), se
¢asovnik kuhalis¢a ponastavi

Ce Zelite, lahko postopek ponovite na veé kuhaligéih.
Opomba: na vsakem kuhaliS¢u lahko nastavite drugacen
¢asovnik; na prikazovalniku (4) se prikaZe odStevanje trenutno
izbranega kuhali$¢a; ¢e ni izbrano nobeno obmodje, se s
pritiskom na prikazovalnik (4) prikaZe odStevanje ¢asovnika
"STAND-ALONE".

Nacin prikaza odStevanja je enaka kot s éasovnikom
“STAND-ALONE” (glejte prejSnji odstavek ¢asovnika
“STAND ALONE)

Ko ¢asovnik zakljui odStevanje, se oglasi zvocni signal in
kuhalis¢e ugasne.

Za izklop €asovnika:
« izberite kuhalisce (2)
* nastavite trajanje ¢asovnika na 000 7= + (5)

@ Power Limitation

Funkcija Power Limitation (omejitev mo¢i) omogoca nastavitev
delovanja izdelka z omejitvijo najvecje jakosti toka in z
nastavitvijo najvecje skupne moci vseh aktivnih kuhalnim

podrogij, da najvecja jakost toka kuhalis¢a ne preseze
najvecjo nastavljeno.

Opomba: nastavitev je treba opraviti z izklopljeno kuhalno

povrsino, brez pritiska na tipko (1), ob prikljucitvi
kuhalne povrsine v elektri€no omrezje ali ob ponovni
prikljucitvi v elektriéno omreZje, v ¢asu naslednjih 2 minut.

Za nastavitev funkcije Power Limitation:

- pritisnite( A ]

(ki utripa le prvi 2 minuti po napajanju izdelka)

- z nadaljnjim drzanjem tipke( A ] enkrat pritisnite na vsa
obmogja Izbire/prikaza (2) kuhali$¢, v nasprotni smeri urinega
kazalca, za¢enSi v sprednjem desnem podrocju (FR)

RL-2 e e _2-RR
D Y e |
[N} i
\ Ive ’ \
1 [
= |
FL-27 “2-FR

- ob vsakem pritisku se oglasi kratek zvo¢ni signal

- ko ste pritisnili na vse prikaze (2), lahko spustite tipko

(A

sedaj

- zaslon (2) podrocja zadaj levo (RL) izmeniéno zaporedno
prikaZe simbola “C” in “0", kar pomeni, da je nastavitev
mogoce opraviti

izberite prikaz (2-RL)

nato se pomikajte po vrstici izbiranja (3), dokler na
prikazovalniku ne bosta prikazana simbola “C" in “8",

na prikazovalniku (2-FL) bo prikazana trenutna nastavitev**

0= 7,4kwW
1= 45KW
2= 31KW

** privzeta je nastavitev 7,4 KW

Spreminjanje nastavitve funkcije Power Limitation
(omejitev mogi)

- pritisnite na prikazovalnik (2) prednjega levega podroéja
(FL)



- nato se pomikajte po vrstici izbiranja (3), za vzpostavite
novo nastavitev

- za shranitev opravljene izbire pritisnite tipko ® ON/OFF
(VKLOP/IZKLOP) (1), za 2 sekundi; oglasi se daljSi zvoéni
signal, ki potrjuje opravljeno nastavitev

@ Bridge Zones
S funkcijo Bridge se kuhaliS¢a lahko poveze, da delujeta

kombinirano in ustvarita enotno podrogje z isto stopnjo mogi.
Ta funkcija omogoca enakomerno kuhanje s pekaci ali
posodami vecjih dimenzij.

Uporabiti je mogoce kombinacijo sprednjega kuhalis¢a
“Master” z ustreznim kuhalis¢em zadaj “Sekundarni”

(za kontrolo, v katerih podrogjih je ta funkcija predvidena,
glejte ilustrirani del tega prirocnika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- izberite dvoje kuhalnih polj, ki jih Zelite soéasno
uporabljati

- na prikazovalniku (2) “sekundarnega” kuhalnega

podro¢ja se prikaze simbol “7 1”

- v vrstici izbiranja (3) lahko nastavite raven (mo¢)
delovanja, ki bo prikazana na prikazovalniku (2) kuhalnega
podro¢ja "Master"

- za izklop funkcije Bridge ponovite isti postopek, kot za
aktiviranje

Opomba: ¢asovnik kuhalis¢, aktiviran med funkcijo Bridge,
sprozi samodejni izklop obeh kuhali$¢; v tem primeru je to
edino kombinirano podrocje.

UPORABA ASPIRATORJA

@ Vklop
Kratko pritisnite (se dotaknite) ® ON/OFF (1) kuhalne

povrsine/aspiratorja: simbol ® se vklopi;

z nadaljnjim pritiskom vse razpoloZljive funkcije postanejo
vidne za nekaj trenutkov, nakar ostanejo aktivne samo
glavne funkcije, ostale boste lahko uporabili in se bodo
aktivirale naknadno med uporabo naprave.

POMEMBNO:

vse razpoloZljive funkcije bodo osvetljene z medlo
svetlostjo, ki bo postala intenzivnej$a Sele, ko se bodo te
funkcije aktivirale.

Znova pritisnite ® za izklop
Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

@ Vklop sesalnega sistema: Odprite loputo, dotaknite se
izbirnega obmoéja (12), da aktivirate sesalni sistem.

Opomba: Sesalno obmocje je opremlieno z mehansko
vrtljivim Poklopcem . Pred aktiviranjem sesalnega sistema je
potrebno odpreti Poklopec . Napa je opremljena s senzorjem,

ki z aktiviranim sesanjem, ¢e je Poklopec popolnoma zaprt,
samodejno ustavi motor. Sesanje se znova zazene Sele, ko se
Poklopec ponovno odpre.

@ Hitrost (mo¢) odsesavanja:

Aspirator ima 3 stopnje hitrosti (moci) odsesavanja
Dotaknite se in potegnite po Vrstici izbiranja (3):
v desno za povecanje stopnje moci;

v levo za zmanjSanje stopnje moci.

Nastavljena stopnja mo€i bo prikazana v obmo¢ju
Izbira/Prikaz (12)

@ Power Booster

Izdelek je opremljen z 2 dodatnima stopnjama mo¢i (poleg

stopnje 3)

— Power Booster (dodatna mo€) 1: Easovno omejen na
15min

— Power Booster (dodatna mo€) 2: ¢asovno omejen na 5
min,

po tem €asu se vrne na predhodno nastavljeno stopnjo.

S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire (3)
(prek stopnje 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
mo¢) 1

Stopnja Power Booster (dodatna mo¢) 1 je prikazana v
obmocju izbire/prikaza (12) z utripajoco Stevilko "4"

S prstom se dotaknite in povlecite po dolZini Vrstice izbire (3)
(prek stopnje 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
moc) 2

Stopnja Power Booster (dodatna moc) 2 je prikazana v
obmodju izbire/prikaza (12) z utripajogim simbolom "

@ Avtomatsko delovanje

Napa se vklopi z najprimernejSo hitrostjo in prilagaja
zmogljivost sesanja najvisji stopnji moci na podrogjih kuhalis¢.
Ko kuhalis¢a izklopite, napa prilagodi svojo hitrost sesanja s
postopnim zmanjSevanjem, da na ta nacin odvede preostalo
paro in vonjave.

Za aktiviranje te funkcije:
Pritisnite A (14)

Za izklop ponovite postopek.

Opomba: ¢e med avtomatskim delovanjem v vrstici izbire (3)
izberete hitrost od 1 do 3, se avtomatsko delovanje prekine;
e pa izberete Power Booster (dodatna moc), se
avtomatsko delovanje znova zazene po poteku nastavljenega

¢asa, v tem ¢asu simbol A " utripa.
Opomba: v primeru izklopa kuhalne povrSine z aktivnim

samodejnim delovanjem se izklop aspiratorja samodejno
postopno izvede.



@ Indikator nasiéenosti filtrov
Napa prikaze, kdaj je potrebno opraviti vzdrzevanje filtrov:

Oglenifkeramiéni filtri vonjav “FILTER"(13) se vklopi
Maséobni filter “FILTER(13) ytripa

Opomba: ta funkcija je privzeto onemogoéena (o nacinu
aktiviranja glejte odstavek "Aktiviranje indikatorja
nasicenosti filtrov")

@ Resetiranje nasiéenosti filtrov
Po izvedbi vzdrzevanja filtrov  (maS¢obnih

oglenih/keramicnih) dolgo pritisnite “FILTER” (13);
“FILTER"(13) ugasne in znova se pricne Stetje indikatorja.

in/ali

@ Aktiviranje indikatorjev nasicenosti filtrov
Ta indikator je obi¢ajno izklopljen.
Za aktiviranje naredite naslednje:

- vklopite sesalno povrsino z ® ;
- z izkloplienim motorjem sesanja in kuhali$¢i pritisnite v
podroéju izbiranja (12)
- dolgo priisnite HOOD" (11), dokler se na
prikazovalniku (12) ne prikazejo ¢rke "F" - "G" z izmeniénim
utripanjem

F = ogleni/keramicni filtri vonjav

G = maScobni filter

Ogleni/keramiéni filtri vonjav
—  pritisnite na prikazovalnik (12) v trenutku, ko se
prikaze ¢rka “F"
—  pritisnite “FILTER” (13) — utripajoca Iu¢
—  znova dolgo pritisnite 'HOOD" (11) za
potrditev aktiviranja indikatorja
oglenih/keramiénih filtrov vonjav

MaS€obni filter
—  pritisnite na prikazovalnik (12) v trenutku, ko se
prikaZe ¢rka “G”
—  pritisnite “FILTER" (13) — stalna lu¢
—  znova dolgo pritisnite "HOOD" (11) za potrditev
aktiviranja indikatorja mas¢obnega filtra

Aparat je zasnovan tako, da se uporablja v kombinaciji s

okenskim KIT senzorjem(ki ga ne dobavlja proizvajalec).

Z namestitvijo okenskega KIT senzorja (samo v_primeru

uporabe v nacinu VSESANJA) bo dovod zraka prenehal

delovati vsaki¢, ko se okno v sobi, na katerega je nameS¢en

KIT, zapre.

- Elektriéno povezavo KIT-a na aparat mora izvesti
usposobljeno in specializirano tehniéno osebje.

- KIT mora biti posebej certificiran v skladu z varnostnimi
standardi, ki se nana$ajo na komponento in njeno
uporabo z aparatom. Namestitev mora biti izvedena v
skladu s predpisi za trenutne domace sisteme.

POZOR:
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- oziéenje KIT sistema , ki ga Zelite prikljuéiti na aparat,

mora biti del certificiranega vezja z zelo nizko
varnostno napetostjo (SELV).

Proizvajalec tega elektriénega aparata zavraca vsako
odgovornost za morebitne tezave, Skodo, poZara
zaradi napak infali tezav, ki so posledica
nepravilnega delovanja in/ali napaéne montaze KIT-a.



4.1 Tabela moé€i delovanja

Stopnja mo¢i

Vrsta kuhanja

Uporaba stopnje
(vkljuéno z izkuSnjami in navadami pri kuhanju)

Ta stopnja moci je idealna za hitro zviSanje temperature

Boost Hitro segrevanje jedi do vrelis¢a v primeru vode oziroma za hitro
segrevanje tekoCin pri kuhanju.
NajviSja moé
Ta stopnja moci je idealna za praZenje, zaCetno
8-9 Curtje - vretje kuhanije, cvrtje globoko zamrznjenih jedi in hitro
zavretje.
7.8 PraZenje — vretje — pecenje na Ta funkcija je idealna za praZenje, vzdrZevanie vretja,
Zaru kuhanje in pecenje na Zaru (krajsi ¢as, 5-10 minut).
Visoka mo¢ . . . Ta funkcija je idealna za praZenje, vzdrzevanje
PraZenje — kuhanje - duSenje — N ) S . .
6-7 ecenie na Jaru pocasnega vretja, kuhanje in peCenje na Zaru (srednje
peceny dolgo ¢asa, 10-20 minut)
) . . Ta funkcija je idealna za dusenje, vzdrzevanje
Kuhanje - duSenje - prazenje — p . ) N o
4-5 P . pocasnega vretja, kuhanje (dolgo ¢asa). MeSanje
pecenje na zaru }
testenin z omako.
) ) ' . . Ta funkcija je idealna za dolgotrajno kuhanije (riz,
Srednje 3-4 Kuhanje - vretje - zgoScevanje omake, pecenka, ribe) z dodano tekogino (npr. voda
visoka moé zgoScevanije testenin z omako L ! P o '
vino, juha, mleko) ter za zgo3¢evanje testenin z omako.
. . . . Idealna je za dolgotrajno kuhanje (za koli¢ine, manjSe
2-3 Kuhanje - vretje - zgoScevanje - | enega litra: riz, omake, pe¢enka, ribe) z dodano
zgo$cevanje testenin z omako o A
tekocino (npr. voda, vino, juha, mleko).
Topljenjle - odmrgoyanje - Ta funkcija je idealna za topljenje masla, nezno
1-2 ohranjanje toplih jedi - o :
<x : : toplienje ¢okolade, odmrzovanje manjsih koli¢in hrane.
zgoScevanije testenin z omako
Nizka moé
Topljenje — odmrzovanje — Ta funkcija je idealna za ohranjanje toplote pravkar
1 ohranjanje toplih jedi - pripravijenih jedi manjSih koli€in ali segrevanje kroznikov
zgoScevanje testenin z omako ter zgoScevanje rizot.
Kuhalna ploS¢a v stanju pripravljenosti ali ugasnjena
OFF Niéna moé Odlagalna povrSina (prisotna je lahko preostala toplota po zaklju¢ku

kuhanja, na kar opozarja oznaka H-L-O).
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4.2 Tabela ¢asov kuhanja

Y Jed ali nagin Stopnja moéi in potek kuhanja
Vrstazivila priprave Prva faza Moé Druga faza Moé
Sveze testenine Segrevanje vode Booster-9 Kuhap]e estenin in 7-8
vzdrZevanje vretja
. “ . . Kuhanje testenin in
Testﬁ;me, Sveze testenine Segrevanje vode Booster-9 vzdrzevanje vretja 7-8
Kuhani riz Segrevanje vode Booster-9 Kuhap e te_stemn n 5-6
vzdrZevanje vretja
RiZota Cuvrtje in pecenje 7-8 Kuhanje 4-5
Kuhani Segrevanje vode Booster-9 Kuhanje 6-7
. Curti Segrevanje olja 9 Cvrtje 8-9
Zelenjava, T — = -
stronice Prazeni Segrevanje pripomocka 7-8 Kuhanje 6-7
DuSeni Segrevanje pripomocka 7-8 Kuhanje 3-4
Popeceni Segrevanje pripomocka 7-8 PrazZenje 7-8
Pecenka Hitro pecenje mesa ha olu 7-8 Kuhanje 3-4
(na maslu pri moci 6)
. . Pecenje na Zaru na
Na Zaru Predgretje posode 7-8 obeh straneh 7-8
Meso Prazenje na olju
Prazeno € na Olu 7-8 Kuhanje 4-5
(na maslu pri mo¢i 6)
Dusene Prazenje na 0”9 7-8 Kuhanje 34
(na maslu pri mo¢i 6)
Na Zaru Predgretje posode 7-8 Kuhanje 7-8
) N PraZenje na olju .
Ribe Dusene (na maslu pri moci 6) 7-8 Kuhanje 3-4
Curte Segrevanje olja ali maS¢obe 8-9 Cvrtje 7-8
Ocvrta Segrevanje ponve z maslom ali 6 Kuhanje 67
maSéobo
_ Omleta Segrevanje ponve z maslom ali 6 Kuhanje 56
Jajca mascobo
Mehkoftrdo Segrevanje vode Booster-9 Kuhanje 5-6
kuhana
Palacinke Segrevanje ponve z maslom 6 Kuhanje 6-7
Paradiznikova PraZenje na olju ((ir;a maslu pri mogi 6.7 Kuhanje 34
Omake Ragu PraZenje na olju ér)]a maslu pri mogi 6.7 Kuhanje 34
Bezamel priprava osnove (topljenje masla in 5.6 Rahlo vretje 34
moke)
SlaS¢icarska Zavretje mieka 45 \!zdrzevanje _ 45
krema pocasnega vretja
Sladice, Pudingi Zavretje mleka 4-5 derzevan]e A 2-3
kreme pocasnega vretja
I . Vzdrzevanje
Mle¢ni riz Segrevanje mleka 5-6 pocasnega vretja 2-3
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5. VzdrZevanje

VzdrZevanje kuhalne povrSine

Pozor! Pred vsakim ¢iSéenjem ali vzdrzevanjem se
prepri¢ajte, da so kuhaliSéa ugasnjena in da nobena od
signalnih luék preostale toplote ne sveti.

5.1 Ciséenje
Kuhalno plos¢o je treba ocistiti po vsaki uporabi.

Pomembno:

Ne uporabljajte grobih in Ziénih gob. Z uporabo le-teh se s
¢asom steklo poskoduije.

Ne uporabljajte jedkih kemiénih Gistil, kot so razprSila za
pecice ali odstranjevalci madeZev.

Po vsaki uporabi poCakajte, da se kuhalna plos¢a ohladi, nato
pa z nje oCistite zapeceno hrano in madeze.

Sladkor in Zivila z visoko vsebnostjo sladkorja poSkodujejo
kuhalno plos¢o in jih je treba takoj odstraniti.

Sol, sladkor in pesek lahko opraskajo stekleno povrsino.

Za ¢is¢enje kuhalne ploS¢e uporabite mehko krpo, papirmate
kuhinjske brisace ali posebne izdelke za ¢iS¢enje kuhalnih
plos¢ (upoStevajte navodila proizvajalca).

NE UPORABLJAJTE PARNIH GISTILNIKOV!!!

Pomembno:

V primeru nezgodnih in obseZnih razlitij tekocin iz posode,
lahko ukrepate z izpustnim ventilom, ki se nahaja v spodnjem
delu izdelka, da tako odstranite vse ostanke in opravite
¢iScenje s popolno higiensko varnostjo.

VzdrZevanije sesalnika

Ciscenje

Za &isenje uporabliajte 1ZKLJUENO SAMO krpo, naviaZeno
z nevtralnim teko€im Cistilom. NE UPORABLJAJTE ORODJA
ALI CISTILNIH PRIPOMOCKOV!

Izogibajte se uporabi grobih izdelkov.

NE UPORABLJAJTE ALKOHOLA!

MaS€obni filter

Zadrzuje delce maScob, ki se sproséajo med kuhanjem.
Odistiti ga je potrebno enkrat mesec¢no (ali ko sistem za prikaz
zasicenosti filtrov javlja to potrebnost) z neagresivnimi Cistili,
ro¢no ali v pomivalnem stroju z nizko temperaturo in s kratkim
ciklom.

S pranjem v pomivalnem stroju kovinski mas¢obni filter lahko
zbledi, toda lastnosti filtriranja se v ni¢emer ne spremenijo.
Slika 32.3-32.5
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Filter Z Aktivnim Ogljem - Keramiéen

(samo razli€ice s filtriranjem)

Zadrzuje neprijetne vonjave kuhanja

Izdelek je opremlien z naborom filtrov za vonj. Nasi¢enost
filtrov vonjav se pojavi po bolj ali manj daljSi uporabi, odvisno
od vrste kuhinje in pravilnosti ¢iS¢enja maS¢obnega filtra.
Filtre vonjav lahko toplotno regeneriramo vsakih 2/3 mesecev
v predhodno ogreti pe€ici pri 200 °C 45 minut. Pravilna
regeneracija zagotavlja konstantno ucinkovitost filtriranja za 5
let.

Slika 32



5.2 Iskanje in odpravljanje napak

5 ODPRAVLJANJE
KODA NAPAKE OPIS MOZNI VZROKI NAPAKE
. . . . . Notranja temperatura Pocakajte, da se kuhalna
E2 Upravijanje se izklopi zaradi previsoke elektronskih delov je plos¢a ohladi, preden jo
temperature ) ;
previsoka znova uporabite
E3 Posoda ni primerna lzguba magn_etnlh Posodo odstranite
lastnosti
Modul se ne napaja z
TeZave komuniciranja med elektri¢no energijo; Plos¢o izkljucite iz
E5 uporabniskim vmesnikom in napajalni kabel ni praviino elektricnega omreZja in

indukcijskim modulom

prikljucen ali je
pomanjkljiv

preverite povezavo

Za vsa ostala sporo€ila o
napakah

(E...U...C...)

Poklicite servisno tehni€no sluzbo in jim sporocite kodo napake

5.3 Servisno tehni¢na sluzba
Preden se obrnete na servisno tehni¢no sluzbo
1. Preverite, ali lahko teZzavo odpravite sami s pomocjo resitev iz poglavja "Iskanje napak”.

2. Aparat izkljucite in znova vkljucite, in preverite, ali je teZava odpravljena.

Ce po vseh navedenih kontrolah tezave ne odpravite, se obrnite na najblizjo servisno tehniéno sluzbo.
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HR - Uputstva za montazu i za uporabu

Strogo se pridrZavajte uputa navedenih u ovom
priruéniku. Ne preuzimamo odgovornost za bilo kakve
probleme, oStecenja ili poZare uzrokovane nepoStivanjem
uputa navedenih u ovom priruéniku. Uredaj je namijenjen
isklju¢ivo za uporabu u kucanstvu za kuhanje hrane i
aspiracije para nastalih kuhanjem. Ostale uporabe (npr.
grijanje prostorije) nisu dopustene. Proizvoda¢ ne preuzima
odgovornost za neprimjereno koriStenje ili za netoéno
postavljanje postavki.

Aparat moze izgledati estetski drugacije nego Sto je
prikazano na crteZima u ovom priruéniku. Medutim, upute
za uporabu, odrzavanje i ugradnju ostaju ista.

® PaZljivo proCitajte upute: one sadrZe vazne podatke o
ugradniji, uporabi i sigurnosti.
Nemojte obavljati strujne varijacije na aparatu.
Prije instaliranja uredaja provjerite jesu i sve
komponente neoStecene. U suprotnom, kontaktirajte
svog dobavljaca i nemojte nastaviti s ugradnjom.
Provjerite  cjelovitost ~aparata  prije  pristupanja
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte nastaviti s ugradnjom.
Napomena: Elementi oznaceni simbolom “(*)* su dodatni
dijelovi isporuceni samo sa nekim modelima ili elementi koji
nisu isporuceni ve¢ se moraju kupiti.

© 1. Upozorenja

Upozorenje! PaZljivo slijedite sliedece
upute: e Uredaj mora biti iskljucen iz
napajanja  prije  svakog pokuSaja
ugradnje. e Ugradnju ili odrzavanje mora
provesti kvalificirani tehnicar, u skladu s
uputama proizvodaca i sukladno lokalnim
propisima o sigurnosti. Ne popravljajte ni
ne zamjenjujte bilo koji dio uredaja, osim
ako to nije izri¢ito navedeno u uputama
za uporabu. e Uzemljenje uredaja je
obvezno po zakonu. e Kabel za
napajanje mora biti dovolino dug da
omoguc¢i povezivanje uredaja ugradenog
u element namjeStaja na elektriénu
mrezu. e Kako bi ugradnja bila u skladu
s vaze€im sigurnosnim  propisima,
potrebno je upotrebljavati odobreni
dvopolni prekida¢, koji osigurava potpuno
iskljuCenje  napajanja  u  slucaju
prenapona kategorije Ill, u skladu s
pravilima ugradnje. @ Ne upotrebljavajte
viSestruke uticnice ili produzne kabele. ®
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Nakon zavrSetka ugradnje, elektriéni
dijelovi viSe ne smiju biti raspolozivi
korisniku. e Uredaj i raspolozivi dijelovi
zagrijavaju se pri uporabi. Pazite da ne
dodirnete grijace elemente. e Budite
oprezni da se djeca ne igraju s uredajem;
drZite djecu podalje od uredaja i drZite ih
pod nadzorom, buduéi da se raspoloZivi
dijelovi mogu jako zagrijati tijekom
uporabe. e Korisnici pacemaker-a i
aktivnih implantata moraju prije uporabe
indukcijske ploGe za kuhanje provjeriti da
je njihov stimulator kompatibilan s
uredajem. -Za vrijeme i nakon uporabe
ne dodirujte grijace elemente uredaja. e
Izbjegavajte kontakt s odjecom ili drugim
zapaljivim materijalima sve dok se sve
komponente aparata ne ohlade dovoljno
jer to predstavlja rizik od poZara. -Ne
stavljajte zapaljivi materijal na uredaj ili u
njegovu blizinu. -Pregrijane masti i ulja
lako su zapaljivi. Nadzirite kuhanje hrane
bogate masc¢u i uliem. -Ako je povrSina
napuknuta, ugasite, uredaj kako biste
izbjegli moguénost strujnog udara. -
Uredaj nije namijenjen za stavljanje u
pogon s pomocu vanjskog brojila ili
odvojenog sustava daljinskog
upravljanja. e Kuhanje bez nadzora na
plogi za kuhanje s uljem ili masti mozZe
biti opasno i izazvati poZar. e Proces
kuhanja treba nadzirati. Kratki procesi
kuhanja moraju biti neprekidno nadzirani.
e NIKADA ne pokuSavajte ugasiti vatru
vodom. Umjesto toga, iskljuite uredaj i
ugasite vatru, na primjer, pomocu
poklopca ili protupozarne deke. Opasnost
od pozara: ne stavljajte predmete na
povrSinu za kuhanje. e Ne Koristite
sredstva za €iS¢enje parom, opasnost od
elektrinog udara. e Nemojte stavljati
metalne predmete kao $to su noZevi,
vilice, Zlice i poklopci na povrSinu ploce



za kuhanje jer bi se mogli pregrijati. ®
Prijle spajanja aparata na elektricnu
mreZu: provjerite ploCicu s podacima (na
donjem dijelu uredaja) kako biste se
uvjerili da napon i snaga odgovaraju
onima na mrezi i da je utiénica prikladna.
Ako ste u nedoumici, pozovite
kvalificiranog elektri¢ara.

VaZzno: e Nakon uporabe, iskljucite plocu
za kuhanje pomoc¢u kontrolne ploCe i ne
oslanjajte se na detektor posuda za
kuhanje. e Izbjegavajte prolijevanje
tekucine, dakle, prilikom zagrijavanja
tekucina smanjite dovod topline. e Ne
ostavljajte grijace elemente ukljucene
ako su na njima prazne posude i tave ili
bez posuda. e Nakon Sto zavrSite s
kuhanjem, isklju€ite odgovarajuéu zonu
kuhanja. @ Za kuhanje nikada ne koristite
aluminijsku foliju i nikada ne stavljajte
izravno proizvode zapakirane aluminijom.
Aluminij bi se rastopio i nepopravljivo
oStetio vaS ureda. e Nikada ne
zagrijavajte  konzerve ili limenke s
hranom bez prethodnog otvaranja: mogli
bi eksplodirati! Ovo upozorenje vrijedi za
sve druge vrste ploa za kuhanje, e
Uporaba velike snage, kao Sto je funkcija
Booster nije pogodna za zagrijavanje
nekih tekuéina kao Sto je, na primjer, ulje
za przenje. Pretjerana toplina moze biti
opasna. U tim sluCajevima preporucuje
se koriStenje manje snage. e Posude za
kuhanje moraju biti postavljene izravno
na ploéu za kuhanje i moraju se
centrirati. Ni u kojem slu€aju ne stavljajte
druge predmete izmedu posude i ploce
za  kuhanje. ) Pri visokim
temperaturama, uredaj ¢e automatski
smanijiti razinu snage u odredenom dijelu
plote za kuhanje. e Prije bilo kakve
radnje CiScenja ili odrzavanja, odspojite
aparat iz elektricne mreze uklanjajuci
utikaC ili iskljucujuci glavni prekida¢ u
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domu. e Za sve operacije instalacije i
odrZavanja upotrebljavajte rukavice. e
Uredajem se mogu Koristiti djeca starija
od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim,  osjetiinim i mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom iskustva
I znanja ako su pod nadzorom odnosno
nakon Sto su pouceni 0 sigurnom nacinu
uporabe uredaja te razumiju opasnosti do
kojih moze doci. e Djeca trebaju biti pod
nadzorom kako bi se osiguralo da se ne
igraju s uredajem. e CiSéenje i
odrZavanje ne smiju obavljati djeca bez
nadzora. e Mjesto mora biti dovoljno
provjetreno kad se aparat Koristi
istovremeno s drugim aparatima S
plinskim izgaranjem ili drugim gorivima. e
Aparat se mora Cesto Cistiti kako iznutra
tako i izvana (NAJMANJE JEDNOM
MJESECNO), te strogo pratite ono Sto je
nazan¢eno u uputama za odrzavanje. e
Ako ne pratite pravila CiS¢enja aparata i
zamjene i CiS¢enja filtara postoji rizik od
pozara. e Flambiranje je strogo
zabranjeno. e Uporaba plamena Stetna
je za filtre i moze dovesti do pozara te je
zbog toga strogo zabranjena. e PrZenje
se mora posebno nadzirati kako bi se
izbjeglo paljenje pregrijanog ulja. e
POZORNOST: Kada je plo¢a za kuhanje
U uporabi, raspoloZivi dijelovi aparata
mogu se pregrijati. e Pozornost! Ne
prikljuCujte uredaj na napajanje sve dok
ugradnja nije u potpunosti zavrSena. e
Sto se ti€e tehnickih i sigurnosnih mjera
koje treba poduzeti za odvod ispusnih
dimova, treba se strogo pridrzavati
odredbi nadleznih lokalnih vlasti. e
Usisani zrak ne smije se poslati u odvod
za ispuStanje dima nastalog od uredaja
za izgaranje plina ili drugih goriva. e
Nikada nemojte koristiti aparat bez da je
reSetka ispravno montirana! e Koristite
samo vijke za pricvrS¢ivanje koji su



prilozeni uz aparat za postavljanje ili, ako
nisu priloZeni, kupite vijke odgovajuceg
tipa. Upotrebljavajte vijke ispravne
duljine, koji su navedeni u Voditu za
ugradnju. e Kada ovaj aparat radi
zajedno sa drugim uredajima koji se
napajaju nekom energijom koja nije
elektricna, negativni tlak u sobi ne smije
pre¢i 4 Pa (4 x 105 bara). e Vazno je
sacuvati ovaj prirucnik kako biste ga
mogli proCitati u bilo kojem trenutku. U
sluéaju prodaje, ustupanja drugima ili
premjeStaja, pobrinite se da ostane

zajedno S uredajem.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Europskom smjernicom
2012/19/EZ - UK SI 2013 No3113, o otpadu elektriéne i
elektroni¢ke opreme (OEEO). Ispravnim zbrinjavanjem ovog
proizvoda korisnik ¢e pomoc¢i u sprecavanju mogucih

negativnih posliedica za okolis i zdravlje. Simbol = na
proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji pokazuje da se ovaj
proizvod ne smije tretirati kao kuc¢ni otpad, nego se mora
dostaviti na odgovarajuée mjesto prikupljanja otpada za
recikliranje elektricne i elektronicke opreme. Potrebno je
smijestiti ovaj proizvod u otpad uz postivanje lokalnih propisa o
zbrinjavanju otpada. Za viSe informacija o tretiranju,
preuzimanju i recikliranju ovog proizvoda obratite se
odgovarajucem lokalnom uredu za upravljanje, uredu usluge
prikupljanja kuénog otpada ili trgovini u kojoj je kupljen
proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu s pravilima:
+ Sigurnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233,

+ Uginkovitost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Savjeti za pravilnu uporabu kako bi se
smanjio utjecaj na okolis: Kada pocnete kuhanje, ukljucite
aparat na minimalnu brzinu, ostavljaju¢i ga uklju¢enom neko
vrijeme i nakon zavrSetka kuhanja. Povecajte brzinu samo u
slucaju velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster
samo u ekstremnim slu¢ajevima. Za odrZavanje sustav za
smanjenje mirisa ucinkovitijim, zamijenite, kad je to potrebno,
ugljeni filtar/-re. Za odrZavanje ucinkovitijim filtra za mast, po
potrebi ga ocistite. Da bi optimizirali u¢inkovitost i smanjili
buku, koristite maksimalni promjer sustava kanala, opisan u
ovom priruéniku.
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2. Koristenje

Uporaba ploée za kuhanje

Sustav indukcijskog kuhanja temelji se na fizickom fenomenu
magnetske indukcije. Kljuéno obiliezje ovog sustava je
direktan prijenos energije iz generatora na posudu.

Prednosti:

U usporedbi s elektriécnim plo¢ama za kuhanje, vaSa
indukcijska ploca je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- BrZa: krace vrijeme zagrijavanja hrane.

- Preciznija: plo¢a odmah reagira na vaSe naredbe.

- Ucinkovitija: 90% apsorbirane energije pretvara se u
toplinu. Osim toga, kada posudu za kuhanje uklonite s ploce,
prijenos topline odmah se prekida, tako izbjegavajuéi
nepotreban gubitak topline.

2.1 Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s oznakom

Vazno:

kako histe izbjegli trajna ote¢enja na ploci, nemojte koristiti:

- posude s neravnim dnom.

- metalne posude s emajliranim dnom.

- posude s hrapavom povrsinom, kako histe izbjegli grebanje
povrSine ploce.

- nikada ne stavljajte vruée posude na povrsinu upravljacke
ploce.

2.1.1 Postojece posude

Indukcijsko kuhanje koristi magnetizam za generiranje topline.
Stoga posude moraju sadrzavati Zeljezo. MoZete provjeriti da
li je materijal od kojeg je proizvedena vaSa posuda magnetski
ili ne, uporabom jednostavnog magneta. Posude nisu
prikladne za uporabu ako se ne mogu magnetski detektirati.

2.1.2 Preporuceni dijametri dna posuda

VAZNO : ako posude nisu toénih dimenzija, zone za
kuhanje nece se ukljugiti.

Kako histe provjerili minimalni promjer za posude prikladne za
svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom
prirucniku.

2.2 USteda energije

Za postizanje najboljih rezultata preporuéuje se:

- koristiti posude za kuhanje i tave s dnom jednake veli¢ine
kao zona za kuhanje.

- Upotrebljavati samo posude i lonce s ravnim dnom.

- Kad god je moguce tijekom kuhanja staviti poklopac na
posude

- Kuhati povrée, krumpir itd. u maloj koli¢ini vode kako bi se
smanjilo vrijeme kuhanja.

- Upotrebljavati ekspres lonac,
potrosnju energije i vrijeme kuhanja
- Postaviti posudu u srediSte zone za kuhanje nacrtane na
plo¢i za kuhanje.

koji dodatno smanjuje



Uporaba hapeSustav za usisavanje se moze Koristiti u
naginu rada za ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za
unutarnju recirkulaciju.

Usisna verzija
Para se evakuira prema van kroz niz cijevi (moraju se kupiti
odvojeno) privrS¢enih na isporucenu prirubnicu za spajanje.
Promjer ispusne cijevi mora biti jednak promjeru prstena za
povezivanje:
- u slu¢aju pravokutnog izlaza 222 x 89 mm
- u slu€aju okruglog izlaza @ 150 mm (*)

Za viSe informacija pogledajte stranicu posveéenu priboru
usisne verzije, u ilustriranom dijelu ovog prirucnika. Prikljucite
proizvod na cijevi i odvodne rupe na zidu s promjerom Koji
odgovara promjeru izlaznog zraka (prirubnici).
Uporaba cijevi i rupa na zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati
smanjenjem usisne ucinkovitosti i drasti¢nim poveéanjem
razine buke.
Stoga, ne prihvaéa se nikakva odgovornost.

Koristite najkra¢i moguci kanal.

Koristite kanal s Sto manje zavoja (maksimalni kut

zavoja: 90°).

Izbjegavajte drastiéne promjene promjera cijevi.

Filtrirajuéa verzija

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego $to se vra¢a natrag u sobu. Za dodatne informacije
pogledajte stranicu s priru¢nikom za instalaciju - Filtarska
verzija.

ObavjeStenje: U sluéaju praznjenja unutar namjeStaja,
predvidite minimalni odjeljak za prolaz zraka putem plo¢e
postolja od oko 120cm?.

Posjetite web stranice www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste provjerili kompletan
asortiman dostupni kitova, kako bi mogli izvesti razli¢ita
instaliranja, kako u filtrirajuéoj, tako i u usisnoj verziji.

3. Postavljanje

e Elektricna i mehaniCka instalacija
moraju  biti  izvrSene od  strane
specijaliziranog osoblja. .
Uredaj je dizajniran tako da se ugradi u
radnu povrsinu debljine 2-6 cm, u slucaju
TOP instalacije; 2,5-6 cm u slucaju
FLUSH instalacije. =~

Minimalna udaljenost izmedu ploce za
kuhanje i zida mora biti najmanje 5 cm s
predn]e_ strane, najmanje_ 4 c_m Sa strane |
najmanje 50 cm od vise¢ih kuhinjskih
jedinica.
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Napomena = Predlozene udaljenosti su
indikativne: prilikom planiranja prostora
moraju  se  pridrzavati  naznaka
proizvodaca kuhinje.

/!\_ 3.1 Povezivanje s elektri€nom strujom

Slika 9-10-11-12

e QOdspojite uredaj iz elektricne mreze.
eUgradnju mora izvrSiti struéno osoblje
upoznato s vazeéim standardima
ugradnje i sigurnosti. e Proizvoda¢ ne
preuzima odgovornost za 0sobe, Zivotinje
ili stvari u slu¢aju nepoStivanja smjernica
navedenih u ovom poglaviju. e Kabel za
napajanje mora biti dovoljno dug da bi
omogucio uklanjanje plo¢e za kuhanje s
radne ploCe. e Provjerite da li napon
naveden na plocici na donjem dijelu
uredaja naponu prisuthom u prostoriji u
kojoj ¢e se uredaj instalirati. e Ne
upotrebljavajte  produzne kabele. e
Elektri¢ni kabel za uzemljenje mora biti 2
cm duZi od ostalih kabela. @ U slu¢aju da
uredaj nije opremlien kabelom za
napajanje, upotrijebite kabel s presjekom
vodi¢a od najmanje 2.5 mm2 za snagu
do 7200 Watt; a za ve¢u snagu on mora
biti najmanje 4 mm2). e Kabel u niti
jednoj tocci ne smije doseci temperaturu
za 50°C viSu od sobne temperature. e
Uredaj je predviden za trajno prikljucenje
na elektricnu mrezu.

e Upozorenje!  Prije  ponovnog
povezivanja na mrezu i provjere
ispravnog rada, uvijek provjerite je i
mrezni kabel ispravno montiran. e
Upozorenje! Kabel napajanja mora
zamijeniti ovlaSteni servis za tehnicku
pomoc ili osoba slicne kvalifikacije.
Napomena: proizvod je opremljien
funkcijom Power Limitation limitator
snage koja vam omogucuje da postavite
maksimalni prag apsorpcije kw

Postavka mora biti izvrSena u trenutku



spajanja proizvoda na napajanje ili
prilikom ponovljenog ukljucivanja same
elektricne mreze (u roku od 2 minute). Za
slijed postavljanja funkcije Power
Limitation (ograniCenje snage) pogledajte
upute u odjeljku Rad.

3.3 Montaza

Prije poéetka instalacije:

+  Nakon raspakiravanja proizvoda provijerite da isti nije
oStecen prilikom prijevoza, te se u sluéaju problema
obratite dobavljacu ili Sluzbi za korisnike, prije nego
Sto nastavite s instalacijom.

»  Provjerite da je kupljeni proizvod dimenzija prikladnih za
odabranu ugradbenu zonu.

*  Provjerite da unutar ambalaze (u svrhu prijevoza) nema
popratnog materijala (na primjer, vre¢ice s vijcima,
garancije i sl.), koji mora biti uklonjen i pohranjen.

+  Takoder provjerite je li u blizini ugradbene zone dostupna
elektriéna uticnica

Osobine dijela namjestaja predvidenog za ugradnju:
Proizvod se ne moze ugradltl iznad hladnjaka, perilica
posuda, Stednjaka, pecnica, perilica i susilica.

Sve radove povezane s rezanjem namjeStaja, potrebno je
izvrSiti prije ugradnje ploce za kuhanje, pazljivo uklonivsi
sve ostatke rezanja i strugotine.

- kako bi se optimizirala instalacija za filtriranje, pozeljno

je napraviti utor u postolju gdje se moze umetnuti

komercijalna reSetka

VAZNO: koristite jednokomponentno liepilo za brtvijenje (S),
koje ima otpornost na temperature 250° prije
postavljanja, povrSine koje se trebaju lijepiti moraju se
pazljivo o€istiti uklanjanjem svihtvari koje bi mogle ugroziti
njihovo prianjanje (npr. sredstva za otpustanje,
konzervansi, masti, ulja, praskovi, ostaci starih ljepila itd.);
liepilo treba ravnomjerno rasporediti po cijelom obodu
okvira; nakon lijeplienja ostavite da se ljepilo osusi oko 24
sata.

Sl. 2 - 16(B)

Upozorenje!  Instalacija  vijaka i

zatvarata koja nije u skladu s ovim

uputama moze dovesti do rizika vezanih

uz elektriénu energiju.

Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporu¢amo
omatanje cijevi sa liepilom koje ima sljedece karakteristike:

- meki, elasticni, PVC film s ljepilom na akrilnoj osnovi

- postuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odli¢na otpornost na starenje

- otporno na promjene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama
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4. Funkcioniranje
Upravljacka ploéa

6 11 6

0 9 8 7 | | |
o B 2, 2

5 —4 —12
3 = = =1 & P
' 1
O A
/ N\
2 2
Tipke / Display (zaslon)

1. ON/OFF (UKLJNSKLJ)ploce za kuhanje/nape 8. Ukljucivanje Temperature Manager (upravljanje
temperaturom) (Warming Function - funkcija
zagrijavanja)

2. Odabiranje zone kuhanja 9. Pauza

Display (zaslon) zone za kuhanje 10.  Key Lock (zakljucavanie tipki)
3. Povecanje/smanjenje Power Level (razina snage) i usisne 11.  Pokaziva¢ aktivne nape
snage
Prikazivanje Power Level (razina snage) i usisne snage Aktivacija pokazivaca zasicenosti filtara
4. Aktivacija mjerata vremena "STAND_ALONE" (samostalni) 12.  Odabir/aktiviranje nape
Display (zaslon): Mjera¢ vremena Display (zaslon) nape
"STAND_ALONE"(samostalni) / Mjera¢ vremena zone kuhanja
5. Povecanje/Smanjenje vremena mjeraca Prikaz zasi¢enja ugljenog/keramickog filtra - filtra
"STAND_ALONE"(samostalni)/ Mjera¢ vremena zone kuhanja masti
6.  Aktiviranje Mjeraca vremena zone kuhanja 13.  Resetiranje zasicenosti filtara
Pokaziva¢ aktivnog Mjeraca vremena zone kuhanja 14, Aktivacija automatske funkcije nape
7. Aktivacija Automatic Heat Up (automatskog zagrijavanja)
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UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

Potrebno je znati prije pocetka:

Sve funkcije ove ploce za kuhanje osmiSljene su u skladu s
najstroZim mjerama sigurnosti.

Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploéi ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon Sto odabrana postavka
zahtijeva dodatno postavljanje koje nije u¢injeno (npr.:
,»UKljugite plocu za kuhanje* bez ,,Odaberite zonu
kuhanja“ i ,Radnu temperaturu®, odnosno ,,Funkciju
Lock* (zaklju€avanje) ili ,Timer* (mjera€ vremena).

{ ! PaZnja! U slu€aju (na primjer) dugotrajne uporabe,
gaSenje zone za kuhanje moZe trajati duZe zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuhanje pojavit ¢e se simbol "
koji oznacava tu fazu.

Pricekajte da se simbol na prikazu iskljuci prije nego Sto se
priblizite zoni za kuhanje.

Prikaz zone za kuhanje
na zaslonima zona za kuhanje prikazuje se:

Zona za kuhanje ukljuéena 0
Power Level (razina snage) !.8.p
Pokazatelj preostale topline -
Detektor posude !_-‘
Aktivirana funkcija "Bridge" (most) ﬂ
Aktivirana funkcija "Temperature -
Manager" (upravijanje [N
temperaturom)

Aktivirana Funkcija Child Lock L
(zakljucavanie)

Funkcija Pauza i
Funkcija Automatic Heat UP 'q
(automatsko zagrijavanje)

449

Karakteristike plo€e za kuhanje

@ Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisutnosti posude u kuhanje:
proces zagrijavanja se ne pokrece ili se prekida u sluc¢aju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

@ Pot Detector (Otkrivanje posuda)
Uredaj automatski detektira prisutnost posuda za kuhanje.

@ Safety Shut Down (Sigurnosno iskljuéivanje)

1z sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima
maksimalnu vrijeme rada, koje ovisi o razini postavljene
snage.

@ Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizualnim signalom
na Displayu (zaslonu) odgovaraju¢eg podrucja, putem simbola

H

Rad

Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najprije morate
aktivirati Zeljeno podrucje

@ Ukljuéivanje
Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)

ploce za kuhanje/ nape: simbol svijetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ée postati
vidljive na nekoliko trenutaka, nakon ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ée
se ukljugiti, tijekom upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspoloZive funkcije ée biti osvijetljene sa niskim
intenzitetom svjetlosti, koja €e postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem se aktiviraju.

Pritisnite ponovno ® za isklju¢ivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ Odabiranje zona kuhanja
Dodirnite (pritisnite) podru¢je Odabir/Display (zaslon) (2) koji
odgovara Zeljenoj zoni kuhanja.

@ Power Level (Razina snage)

Plo¢a za kuhanje ima 9 razina snage

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (3):

prema desno za povecanje razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage bit ¢e prikazana u podru¢ju
Odabir/Display (zaslon) (2)




@ Power Booster (Poveéanje snage)

Proizvod je opremljen dodatnom razinom snage (preko razine
9), koja ostaje aktivna tijekom 5 minuta, nakon ¢ega se snaga
vra¢a na prethodnu razinu.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
9) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage)

Razina Power Boostera (povecanja snage) je oznacena u
podrucju Odabir/Display (zaslon) (2) sa simbolom " &

@ Key Lock (Zakljuavanije tipki)

Key Lock (zaklju€avanje tipki) omogucéuje blokiranje postavki
kako bi se sprijecilo njihovo sluajno mijenjanje, ostavljajuci
aktivnima vec¢ postavljene funkcije.

Aktiviranje:

* pritisnite (10)
Ponovite za iskljucivanje.
Napomena : ako se pritisne bilo koja druga funkcija tijekom

aktivnog simbola Key Lock (zaklju¢avanje tipki) , isti ¢e
treperiti kako bi oznacio da je funkcija u uporabi i mora se
deaktivirati kako bi se moglo djelovati na plocu.

@ Funkcija Automatic Heat UP (Automatsko grijanje)
Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje)
omogucuje brze postizanje postavljene snage zagrijevanja; s
ovom funkcijom imamo prednost brzeg kuhanja, ali bez rizika
od spaljivanja hrane, jer temperatura ne prelazi postavijenu
razinu.

Ova funkcija je dostupna za razine snage 1 -8 .

Aktiviranje:

a2
* iz ukljuene zone kuhanja pritisnite = (7
+ na Displayu (zaslonu) (2) prikazuje se treperece lq , koji
se mijenja sa snagom zone kuhanja

Povecanjem razine snage zone kuhanja: funkcija Automatic
Heat UP (automatsko zagrijavanje) ostaje aktivna, s novom
postavom temperature;

Smanjenjem razine snage kuhanja zone: funkcija Automatic
Heat UP (automatsko zagrijavanje) se deaktivira.

Napomena : istodobnim odabirom druge zone kuhanja,simbol
)

0 (7) bit e osvijetlien sa svjetlom niskog intenziteta, i tako
¢e Cak i za ovo podrucje biti moguca aktivacija funkcije;
funkcija ostaje aktivna u zoni gdje je ve¢ postavljena, kao Sto
je prikazano na Displayu (zaslonu) (2)

@ Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
(Warming Function - funkcija zagrijavanja)

Temperature Manager (upravljanje temperaturom) je
kontrolna funkcija koja dozvoljava odrZavanje topline na
stalnoj temperaturi i optimiziranoj razini snage; idealna je za
¢uvanje spremljene hrane toplom. Funkcija Temperature
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Manager (upravljanje tem;ﬁaturom) se aktivira prvim

pritiskom na ovu tipku =
Na Displayu (zaslonu) (2) zone koja radi u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) pojavijuje se simbol

U

Napomena : istodobnim odabirom druge zone kuhanja,
simbol E (8) bit ¢e osvijetljen sa svjetlom niskog
intenziteta, i tako ¢e ak i za ovo podrucje biti mogu¢a
aktivacija funkcije; funkcija ostaje aktivna u zoni gdje je veé
postavljena, kao Sto je prikazano na Displayu (zaslonu) (2)

* Ponovno pritisnite RE (8) za deaktiviranje i
isklju¢ivanje, dok ne dovedete razinu prikazanu na Displayu

(zaslonu) (2) na "™,

Napomena : ako postoji viSe zona koje rade u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) najprije odaberite
Zeljenu zonu preko zone Odabir (2) ;

funkcija se moze deaktivirati i pomo¢u Trake za odabir (3),

dovodeci Power Level (razinu snage) na "Lf".

@ Pauza

Funkcija Pauza omogucuje obustavu svake aktivne funkcije
na plo¢i za kuhanje, postavljajuci na nulu snagu kuhanja.

Aktiviranje:

* pritisnite "1 1" (9)
+ prikazuje se jedna trepereca I | " na displayima
(zaslonima) (2)

Za iskljucivanje funkcije:
* pritisnite l (9) traka za odabir (3) svijetli

+ pritisnite/klizite po Traci za odabir (3) za deaktiviranje
funkcije

Napomena: deaktiviranje vraca uvijete ploce prije pauze;
plo¢a za kuhanje nastavlja raditi s istim prethodno
postavljenim postavkama.

Napomena: ako nakon 10 minuta Funkcija Pauza nije
deaktivirana, plo¢a za kuhanje automatski se gasi.
Napomena: Funkcija Pauza nema utjecaja na aspiraciju

@ Timer (mjera¢ vremena) "STAND ALONE" (samostalni)
Funkcija Timer (mjera¢ vremena) je neovisna od zona za
kuhanije (i zone aspiracije).

Timer (mjera¢ vremena) se aktivira pritiskom na Zona/Display
(zaslon) (4)




Koristite simbole = + (5) za podeSavanije trajanja
Timer (mjera¢a vremena),koji se prikazuje na Zoni/Display
(zaslonu) (4)

Napomena : pricekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da po¢ne odbrojavanje.

Format Timer (mjeraca vremena) je ooo
-0, zasate

-0 za minute
ZabiljeSka: Mjeritelj vremena se moZe postaviti na
maksimalno 1 sat i 59 minuta.

U Zoni/Display (zaslonu) (4) prikazat ¢e se preostalo
vrijeme;
na kraju odbrojavanja, oglaSava se zvuéni signal

Napomena : u prikazu odbrojavanja, za vrijeme kraée od 10
minuta, imat cete sljedeci format

-0, minute
-0 sekunde

s fiksnom svjetlosnom tockom

Za isklju¢ivanje funkcije Timer (mjeraa vremena):
« odaberite Zona/Display (zaslonu) (4)
« postavite trajanje Timer (mjeraé vremena) na ({3,

pomocu == (5)

@ Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja

Funkcija Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja je
odbrojavanje koje se moze postaviti, ¢ak i istodobno, na
svakoj zoni kuhanja

Na kraju zadanog vremena, zone kuhanja se automatski

iskljucuju i korisnik se upozorava posebnim zvuénim signalom.

Aktiviranje funkcije Timer (mjera¢ vremena)
+ Dodirnite (pritisnite) podrucje Odabir/Display (zaslon) (2)
éower level (razina snage) = 0)
* Pritisnite (6) koji odgovara zoni kuhanja
Koristite simbole == + (5) za podeSavanije trajanja

Timer (mjeraca vremena),koji se prikazuje na Zoni/Display
(zaslonu) (4);

tijlekom podeSavanja simbol @ (6) treperi

Napomena : pricekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da se Timer (mjera¢ vremena) zone
kuhanja pokrene.

Napomena : ponovnim, dugim pritiskom na tipku @ (6),
Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja se resetira

Ako Zelite, ponovite postupak za viSe zona kuhanja.

Napomena : svaka zona kuhanja moze imati razli¢ito
postavljen Timer (mjera¢ vremena); na zaslonu (4) pojavit ¢e
se odbrojavanje trenutno odabrane zone kuhanja; ako nema
odabrane zone, pritiskom na Display (zaslon) (4) prikazuje se
odbrojavanje Timer (mjera¢ vremena) "STAND ALONE"
(samostalni).

Nacin prikaza odbrojavanja je isti kao i kod Timer
(mjeraa vremena) "STAND ALONE" (samostalni) (vidi
prethodni odjeljak Timer (mjera¢ vremena) "STAND ALONE"

(samostalni))

Kad mjera¢ vremena zavrsi odbrojavanje, oglaSuje se zvuéni
signal i zona kuhanja se iskljucuje.

Za isklju€ivanje funkcije Timer (mjeraca vremena):
+ odaberite zonu kuhanja (2)
* postavite trajanje Timer (mjeraca vremena) na Sﬂg,

pomoéu == (5)

@ Power Limitation (ograniéenje snage)

Funkcija Power Limitation (ogranienja snage) omogucuje
podeSavanje rada proizvoda ograni¢avanjem maksimalne
apsorpcije i podeSavanjem snage apsorpcije svih aktivnih
zona kuhanja, vode¢i racuna o tome da ukupna apsorpcija
ploce ne prelazi maksimalnu postavljenu razinu apsorpcije.

Napomena : podeSavanje se mora izvrSiti s isklju¢enom

plo¢om, bez pritiskanja tipki ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1),
u trenutku kada je ploca za kuhanje priklju¢ena na napajanje
ili kada se napajanje ponovo ukljuci, u roku od 2 minute.

Za podeSavanije funkcije Power Limitation :

- pritisnite( A ]

(koja ce treperiti, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)

- nastavkom pritiskanjat A ] pritisnite, jedan po jedan, sva
podrucja Odabir/Display (zaslon) (2) zona kuhanja, suprotno
od smjera kazaljke na satu poCevsi od prednje desne zone
(FR)

RL-2 e e _2-RR
0 e~ [
(] 1
\ Ive 1° \
(] ()
] i
FL-2 “2-FR

- pri svakom pritisku, oglaSava se zvuéni signal
- kada se pritisnu svi Display (zasloni) (2), tipka se moze

otpustiti



u tom trenutku:

- Display (zaslon) (2) lijeve straznje zone (RL) u
naizmjeni¢nom ¢e nizu prikazati simbole ,,C* i,,0“, Sto znagi
da je moguce izvrSiti postavku:

odaberite Display (zaslon) (2-RL)

zatim klizite po Traci za odabir (3), dok se simboli,,C* i
,8“.ne prikazu na Displayu (zaslonu),

na Displayu (zaslonu) (2-FL) bit ¢e prikazane postavke
struje**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** zadana postavka je 7,4 KW

Za promjenu postavki Power Limitation (ograniéenje
snage)

- pritisnite Display (zaslon) (2) lijeve prednje zone (FL)
- zatim klizite po Traci za odabir (3), za unoSenje novih
postavki

- za spremanje odabira pritisnite tipku ® ON/OFF
(UKLJNISKLY) (1), 2 sekunde; u znak potvrde uspjeSnog
podeSavanja oglasit ¢e se dugotrajni zvuéni signal

@ Bridge Zones (most podrugja)

Zone kuhanja zahvaljujuci funkciji Bridge, mogu raditi u
kombiniranom nacinu, stvarajuéi jedinstvenu zonu kuhanja s
istom razinom snage. Ta funkcija omogucuje ujednaceno
kuhanje i s posudama velikih dimenzija.

Moze se koristiti u kombinaciji prednja zona za kuhanje
"Master" sa odgovaraju¢om straznjom zonom za kuhanje
"Sekundarna"

(za provjeru na kojim podrucjima je predvidena ova funkcija,
pogledajte ilustrirani dio ovog prirucnika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- istovremeno odaberite dvije zone kuhanja koje Zelite
koristiti

-na Displayu(zaslonuHZ) »sekundarne* zone kuhanja
pojavljuje se simbol 4 *

- putem Trake za odabir (3) bit ée moguée postaviti radnu
razinu (Snagu), Sto ¢e biti vidljivo na Displayu (zaslonu) (2)
zone kuhanja ,Master*

- za isklju¢ivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu
proceduru aktiviranja

Napomena: Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja,
aktiviran tijekom Funkcije Bridge, rezultirat ¢e automatskim
iskljucivanjem obje zone kuhanja; koje se u ovom slu¢aju
smatraju jedinstvenim kombiniranim podrucjem.
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UPORABA NAPE

@ Ukljuéivanje
Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)

ploce za kuhanje/ nape: simbol svijetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ¢e postati
vidljive na nekoliko trenutaka, nakon ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ée
se ukljugiti, tijekom upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspolozive funkcije ée biti osvijetljene sa niskim
intenzitetom svjetlosti, koja ée postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem se aktiviraju.

Pritisnite ponovno ® za isklju¢ivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

+ Ukljuéivanje usisnog sustava: Otvorite Preklop dodirnite
Podruéje odabira (12) kako biste aktivirali sustav usisa.
Napomena: Podruéje usisavanja opremljeno je s rotiraju¢im
mehanickim FLAP-om (preklop). Za aktiviranje usisnog
sustava potrebno je ukljuiti napu i otvoriti FLAP. Napa je
opremljena senzorom koji, kada je ukljueno usisavanje, a u
slucaju potpunog zatvaranja FLAP-a, automatski zaustavlja
motor. Usisavanje se ponovo uklju¢uje samo kada se ponovo
otvori FLAP.

@ Brzina (snaga) usisa:

Napa je opremljena s 3 razine brzine (snage) usisa
Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (3):
prema desno za povecanje razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage bit ¢e prikazana u podruéju
Odabir/Display (zaslon) (12)

@ Power Booster (poveéanje snage)
Proizvod ima 2 dodatne razine snage (preko razine 3)
—  Power Booster (Poveéanje snage) 1 :
vremenski ograni¢en na 15 min
—  Power Booster (Povecanje snage) 2 :
vremenski ograni¢en na 5 min,
nakon ¢ega snaga se vra¢a na prethodno postavljenu razinu.

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
3) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage) 1

Razina Power Booster (povecanje snage) 1 je oznaCena u
podrucju Odabir/Display (zaslon) (12) s trepere¢im brojem "4"

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
3) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage) 2

IRazina Power Booster (povecanje snage) 2 je oznacena u
?__(,)druéju Odabir/Display (zaslon) (12) s trepere¢im simbolom



@ Automatski rad

Napa se ukljuuje na najprikladniju brzinu, prilagodavajuci
kapacitet usisavanja maksimalnoj razini kuhanja, koji se koristi
na zonama za kuhanje.

Kada se zone za kuhanje iskljuce, napa prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonila zaostale
mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije:

Pritisnite t A ] (14)
Ponovite za iskljucivanje.

Napomena: ako se tijekom automatskog rada odaberu na
Traci za odabir (3) brzine od 1 do 3, automatski rad se
prekida;

ako umjesto toga odaberete Power Boster (poveéanje
snage), automatski rad ¢e se nastaviti na kraju vremenskog

ograni¢enja, a u meduvremenu simbol " A " treperi.

Napomena: u slu¢aju iskljucivanja ploce s aktivnim
Automatskim radom, iskljucivanje ¢e nastupiti automatski,
na postupan nacin.

@ Pokaziva¢ zasiéenja filtara
Napa prikazuje kada je potrebno izvesti odrzavanje filtara:
Ugljeni/keramiéki filtri mirisa "FILTER"(13) ukljuguje se

Filtar za mast'FILTER"(13) treperi

Napomena : ova funkcija je onemoguéena prema zadanim
postavkama (za omoguéavanje pogledajte odjeljak
"Aktivacija pokazivaéa zasiéenja filtara")

@ Resetiranje zasiéenja filtara

Nakon izvrSenog odrZavanja filtara (za
uglienitkeramicki) dugo pritisnite "FILTER® (13) ;
“FILTER"(13) se iskljuuje i vraca brojilo pokazatelja na nulu.

mast il

@ Ukljuéivanje pokazatelja zasi¢enosti filtara

Ovaj pokazatelj je obi¢no iskljucen.
Za njegovo uklju¢ivanje postupite na slijede¢i nacin:

- ukljucite usisnu plocu preko ;

- s isklju¢enim motorom usisa i zonama za kuhanje pritisnite
Podruéje odabira (12

- dugo pritisnite "'HOBD" (11) sve dok se na Displayu
(zaslonu) (12) ne pojave slova "F" - "G" koja izmjeni¢no
trepere

F = ugljeni’keramicki filtri mirisa
G = filtar za mast

Ugljeni/keramicki filtri mirisa
pritisnite na Display (zaslon (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "F"
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pritisnite "FILTER" (13) — treperece svjetlo
ponovo dugo pritisnite "HOOD" (11) za
potvrdu aktiviranja pokazivaéa
ugljenih/keramiékih filtara mirisa

Filtar za mast

pritisnite na Display (zaslon) (12) u trenutku
kada se pojavi slovo "G*

pritisnite "FILTER™ (13) _ stalno svjetlo

ponovo dugo pritisnite HOOD" (11) za potvrdu
aktiviranja pokazivaéa filtra za mast

Uredaj je predviden za uporabu za sparivanje sa KIT
sensore  Window (KOMPLET senzora Window -
proizvodaé ne dostavlja).

Instaliranjem kompleta KIT sensore Window (samo u sluéaju

uporabe u nacinu USISA), ulaz zraka ¢e prestati raditi svaki

put kada se zatvori prozor u prostoriji na koju se komplet
primjenjuje.

- Spajanje KOMPLETA na wuredaj mora obaviti
kvalificirano i specijalizirano tehni¢ko osoblje.

- KOMPLET se mora posebice certificirati sukladno
sigurnosnim normama koje su relevantne za
komponentu i njenu uporabu s aparatom.
Postavljanje se mora obaviti prema vazeéim
propisima za kuéne uredaje.

UPOZORENJE:

- Kablovi KOMPLETA koji se spajaju na uredaj moraju biti
dio certificiranog kruga u najniZem sigurnosnom
naponu (SELV).

- Proizvoda¢ ovog uredaja ne preuzima odgovornost za
bilo kakve probleme, Stete, poZare uzrokovane
nedostacima i/ili problemima neispravnosti ifili
nepravilne instalacije kompleta.




4.1 Tablica snage

Razina snage

Vrsta kuhanja

Uporaba razine
(oznaka slijedi iskustvo i navike kuhanja)

Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
] Boost Brzo zagrijavanje vremenu do brzog vrenja vode ili za brzo zagrijavanje
Maksimalna tekuéina za kuhanje
snaga . e .
89 Przenje - kuhanje Id(?alr!o za Iagano_ przenje, zapoCinjanje }(uhanja,
przenje zamrznutih proizvoda, brzo vrenje.
Lagano zagrijavanje- zaprSka - | ldealno za zaprske, odrzavanje vrenja, dugo kuhanje i
7-8 . ) ; N o !
kuhanje - grill grill (za kratko vrijeme trajanja, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano zagrijavanje — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog vrenja,
6-7 kuhanje - kuhanje gulasa - dugo kuhanje i grill (za srednje vrijeme trajanja, 10-20
zaprska - grill minuta), prethodno zagrijati dodatne elemente
. . “ lldealno za kuhanje gulaSa, zadrzavanje delikatnih
Dugo kuhanje - kuhanje gulasa . } - L
4-5 h ) : vrenja, dugo kuhanje (za dugo vrijeme trajanja), lagano
- lagano zagrijavanje — grill a o i .
zagrijavanje pri pripremi tjestenine.
. Dugo kuhanje - lagano vrenje — | Idealno za dugo kuhanje (riza, umaci, pe¢enja, riba) s
Srednja <niavanie | dod KUGi davi i
snaga 34 zgusnjavanje —lagano odatnom tel ucmom__(npr. voda, vino, temeljac,
zakuhavanje mlijeko), lagano zagrijavanje pri pripremi tjestenine
Dugo kuhanje — lagano vrenje — | Idealno za dugo kuhanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 zguSnjavanje —lagano umaci, pecenja, riba) s dodatnom teku¢inom (npr. voda,
zakuhavanje vino, temeljac, mlijeko)
Rastapanje —otapanje — " . .
< : . Idealno za omek3avanje maslaca, lagano rastapanje
1-2 zadrzavanje topline — lagano . . : ) -
. ¢okolade, odmrzavanje proizvoda manjeg obujma
zakuhavanje
Niska snaga
Rastapanje —otapanje — Idealno za odrZavanje toplima manjih koli¢ina netom
1 zadrZavanje topline — lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluzivanje, te
zakuhavanje za zgotovljavanje rizota.
Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula PovrSina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuhanja, oznaceno s
H-L-0)
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4.2 Tablica za kuhanje

Kategorija Jelo ili vrsta Razina snage i naéin kuhanja
namirnice kuhanja Prva faza Snaga Druga faza | Snaga
_Svlez_a Zagrijavanje vode Booster-9 Kuhavn]e tje_stemnc_a ! 7-8
tjestenina zadrZavanje vrenja
) . _Svlez_a Zagrijavanje vode Booster-9 KuhaVn]e yestenine | 7-8
Tjestenina, tjestenina zadrZzavanje vrenja
riza Kuhanje tjestenine i
Kuhana riza Zagrijavanje vode Booster-9 zadrZavanje vrenja 5-6
RiZoto Zaprske i tostiranje 7-8 Kuhanje 4-5
Prlplr:g)a na Zagrijavanje vode Booster-9 LeSanje 6-7
PrZenje Zagrijavanje ulja 9 PrZenje 8-9
Povrée Brzo'prgen]'e uz Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Kuhanje 6-7
mijeSanje
Gulas Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Kuhanje 3-4
Zaprske Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Zazumy anje 7-8
zaprske
Pecenje Pecenje mesa s uliem 7-8 Kuhanje 34
(ako je s maslacem, snaga 6)
Pnp;rpua na Zagrijavanje posude 7-8 Grill na obje strane 7-8
Meso Zazucivanje s uliem
Zazutivanje (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuhanje 4-5
o < Zazucivanje s uliem .
Jusna jela/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuhanje 3-4
Prlp;:lrrrsja na Zagrijavanje posude 7-8 Kuhanje 7-8
Riba | Jusna jela/gulas Zazucivanje s uljem 78 Kuhanje 34
(ako je s maslacem snaga 6)
Przenje Zagrijavanje ulIJa ili masnih 89 Przenje 7.8
sastojaka
Przena jela Zagruavanjg tave s mqslacem il 6 Kuhanje 6.7
masnim sastojcima
_ Omlet Zagruavanjel tave s nqulacem il 6 Kuhanje 56
Jaja masnim sastojcima
Kuhano/tvrdo Zagrijavanje vode Booster-9 Kuhanje 5-6
kuhano
Palacinke Zagrijavanje tave s maslacem 6 Kuhanje 6-7
Rajéica Zazucwanje s ullem 6-7 Kuhanje 34
(ako je s maslacem snaga 6)
Umaci Ragu Zazucivanie s uliem 6-7 Kuhanje 34
(ako je s maslacem snaga 6)
Besamel Priprema baze (ofapanje maslaca i 56 Dostizanje _Iaganog 34
brasna) vrenja
Slasticarska A Odrzavanje laganog
krema Uzavrivanje mlijeka 4-5 vienja 4-5
Sllatklsu Puding Uzavrivanje mlijeka 4-5 Odrzavan]e_ laganog 2-3
reme vrenja
RiZa na mlijeku Zagrijavanje mlijeka 5-6 Odrzav\i;lrrgﬁj;aganog 2-3
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5. Odrzavanije

OdrZavanije plo€e za kuhanje

Paznja! Prije bilo koje operacije €iSéenja ili odrzavanja,
pobrinuti se da su zone za kuhanje iskljucene i da je
svjetlosni indikator topline nestao.

5.1 Ciséenje
Plo¢a za kuhanje mora se ogistiti nakon svake uporabe.

Vazno:

Ne koristite abrazivne spuzve i ¢etkice. Njihovom uporabom bi
se s vremenom moglo ostetiti staklo.

Nemojte Kkoristiti kemijske, iritirajuce deterdZente kao na
primjer sprej za ¢iS¢enje pecnice i odstranjiva¢ mrlja.

Nakon svake uporabe ostavite plo¢u da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane.

Seder i proizvodi s visokim udjelom $ecera osteéuju ploéu za
kuhanje i moraju se odmah otkloniti.

Sol, Secer i pijesak mogu ogrebati staklenu povrsinu.

Koristite mekanu krpu, upijaju¢i kuhinjski papir ili posebne
proizvode za ¢CiS¢enje ploée (pridrzavajte se uputa
Proizvodaca)

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!

Vazno:

U slucaju slu¢ajnih i velikih izlijevanja tekucine iz posude
moguce je intervenirati preko ispusnog ventila koji se nalazi
na dnu uredaja, kako bi se uklonili svi ostaci i obavilo ¢is¢enje
s maksimalnom higijenskom sigurno3¢u.

OdrZavanje nape

Ciscenje )

Za ciscenje koristite ISKLIJUCIVO viaznu krpu i tekuce
neutralne deterdZente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbjegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Filtar za mast

ZadrZava éestice masti nastale kuhanjem.

Mora se Cistiti jednom mjesecno (ili kada to zahtijeva sustav
pokazatelja zasicena filtera), s blagim deterdZentima, ru¢no ili
u perilici za posude, na niskim temperaturama i kratkom
ciklusu.

Prilikom pranja u perilici za posude, metalni filtar moze
izblijediti, ali njegova filtarska svojstva se ne mijenjaju.

Slika 32.3-32.5
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Filtar S Aktivnim Ugljenom - Keramiéki

(Samo za filtrirajuéu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuhanjem.

Proizvod je opremlien kompletom filtara za miris. Zasi¢enost
filtara za miris nastaje nakon viSe ili manje dugotrajne
uporabe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti €iS¢enja filtra za
mast. Filtri mirisa mogu se termicki regenerirati svaka 2/3
mjeseca u prethodno zagrijanoj pecnici na 200 °C tokom 45

minuta.  Pravilna  regeneracija  osigurava  konstantnu
ucinkovitost filtriranja tijekom 5 godina.
Slika 32



5.2 PretraZivanje kvarova

modula

ispravno povezan ili
je_neispravan

& A OTKLANJANJE
KOD GRESKE OPIS MOGUCI UZROCI GRESKE
. . . UnutraSnja temperatura Pri¢ekati da se ploca
E2 Kontrolna ploca se gasi zbog previsoke elektricnih dijelova je ohladi prije ponovne
temperature ;
previsoka uporabe
E3 Neprikladna posuda Gubitak ma_lgnetsklh Otkloniti posudu
osohina
Elektri¢na energija ne
Problemi komunikacije izmedu dolazi do modula; Odspoiiti plo&u od mrede |
E5 korisnickog sucelja i indukcijskog Kabel za napajanje nije pojii p

provjeriti kabel

Za sve ostale poruke 0
pogreSkama

(E...U.n C..t)

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

5.3 Sluzba za korisnike

Prije nego Sto kontaktirate Sluzbu za korisnike:

1.Provjerite je li moguce samostalno rijesiti problem na temelju tocaka opisanih u “PretraZivanje kvarova"
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da provjerite da li problem i dalje postoji.

Ako i nakon gore navedenih provjera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike
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TR - Montaj ve kullanim talimatlan

Bu el kitabinda belirtilen talimatlara siki sikiya uygun
hareket edin. Uretici, bu el kitabinda yer alan talimatlara
uygun hareket edilmemesinden kaynaklanan olasi
arizalara, meydana gelen hasar veya yanginlara iliskin
hichir sorumluluk kabul etmez. Bu cihaz yalnizca yemek
pisirmek ve bu pisirme isleminden ¢ikan dumanlar
cekmek amaciyla  evlerde  kullanilmak  (izere
tasarlanmistir. Bagka sekilde (6rnedin ortam isitmasi
amaciyla) kullanlmasina izin veriimez. Uretici, uygun
olmayan kullanima veya komutlarin yanlis ayarlanmasina
iligkin higbir sorumluluk kabul etmez.Uriiniin gériniimi
bu kitapgikta yer alan gorsellerde betimlenenden
farkli olabilmekle birlikte, kullanma, bakim ve
kurulum talimatlari ayni kalir.

® Talimatlan dikkatle okuyun: Bunlar kurulum, kullanim ve
guvenlikle ilgili 6Gnemli bilgilerdir.

Cihaz Uzerinde elektrikle ilgili degisiklikler yapmayin.
Cihazin kurulumuna gecmeden once hichir bilesende
hasar olmadigindan emin olun. Aksi takdirde Ureticiyle
irtibata gegip kuruluma devam etmeyin.

Kurulum islemine devam etmeden once cihazin saglam
oldugunu kontrol edin. Aksi takdirde Ureticiyle irtibata
gegip kuruluma devam etmeyin.

Not: "(*)" ile isaretli elemanlar opsiyonel aksesuarlar olup

sadece satin alinacak bazi model veya elemanlarla birlikte

temin edilir.

® 1. Uyarilar

Dikkat! Asagida yer alan talimatlara
Ozenle riayet ediniz. e Herhangi bir
kurulum iglemine baglamadan &nce
cihazin elektrik baglantisinin  kesilmesi
gerekir. @ Kurulum veya bakim islemleri
Ureticinin talimatlarina uygun olarak ve
guvenlik konusunda ydrirliikte olan yerel
dizenlemelere  uyarak uzman  bir
teknisyen  tarafindan  yapilmalidir.
Kullanim kilavuzunda ozellikle
belirtimedigi  takdirde cihazin  hicbir
yerinde tadilat yapimamasi veya
parcalarinin degistirimemesi gerekir. e
Yasalar ~ geregi  cihazin  toprak
baglantisinin yapilmasi zorunludur. e
Ankastre cihaz ile elektrik sebekesi
arasindaki baglantiyr kurmak igin elektrik
kablosunun yeterince uzun olmasi
gerekir. e Kurulumun yararlukte olan
guvenlik yonetmeliklerine uygun olmasi
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icin, asir gerilim kategori Il kosullarinda
elektrik sebekesinin tamamen kesilmesini
saglayan ¢ok kutuplu bir salterin
bulundurulmasi gerekir. o Coklu priz
veya uzatma kablosu kullanmayin. e
Kurulum tamamlandiktan sonra elektrikli
bilesenler  kullanicinin  erisemeyecegi
sekilde olmalidir. @ Cihaz ve erisilebilen
aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmig
parcalara dokunmamaya dikkat edin. e
Cocuklarin cihazla oynamalari yasaktir;
erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinabilecekleri icin cocuklarin cihazdan
uzak durmalar ve gozetim altinda
tutulmalari gerekir. @ Indiksiyonlu ocagi
kullanmadan once, kalp pili ve implant
tastyan kisilerin kullandiklari aygitin ocak
le uyumlu oldugunu kontrol etmeleri
gerekir. e Kullanim esnasinda ve
sonrasinda cihazin sicak kisimlarina
dokunmayin. e Cihazin tim bilesenleri
yeterince soguyana kadar bezler veya

bagska yanici malzemelerle temas
ettirmekten  kacginin,  yangin  riski
mevcuttur. e QOcagin (stline veya

yakinlarina yanici malzeme koymayin. e
Fazla 1sinan yaglar kolayca yanabilir.
Yagl yiyecekleri pisirirken islemi kontrol
edin. -Ylzeyde catlak oldugu takdirde
elektrik carpma tehlikesini 6nlemek icin
ocagl sondirin. e Ocak harici bir
zamanlayicl veya ayri bir uzaktan
kumanda sistemiyle calismaya uygun
degildir. e Ocagin Uzerinde yagh
yemekleri gozetimsiz olarak pisirmek
tehlikelidir ve yangina neden olabilir. e
Pisirme iglemi daima gozetim altinda
tutulmalidir. Kisa streli pisirme iglemlerini
daima goOzetim altinda bulundurun. e
Alevler HICBIR ZAMAN su ile
sondurtlmemelidir. Aksine, ocagi derhal
kapatip alevleri bogmak icin bir kapak
veya yangin sondirme ortiisti kullanarak



sondiriin.  Yangin  tehlikesi:  Pisirme
yuzeylerinin Uzerine esya koymayin. e
Buharli temizleyici kullanmayin, elekirik
carpmasi riski mevcuttur. e Fazla isinma
tehlikesi  olusabileceginden,  ocagin
Uzerine bicak, catal, kasik ve kapak gibi
metal malzeme koymayin. e Cihazi
elektrik sebekesine baglamadan oOnce:
Gerilim ve glc degerlerinin sebekenin
degerlerine  karsihk geldiginden ve
baglanti prizinin uygun oldugundan emin
olmak icin bilgi plakasini kontrol edin
(cihazin alt kisminda bulunur). Supheye
duserseniz, ehil bir elektrik teknisyeniyle
baglanti kurun.

Onemli: e Kullanimdan sonra, ocagi
kumandaslyla kapatin, tencere
algilayicisina givenmeyin. e Sivilarin
tasmasini 6nlemek icin haslama veya
Isitma yaparken 1s1 beslemesini disarin.
e Ocagin i1sitma elemanlarinin (izerinde
bos tencere veya tava birakmayin. e
Pisirme islemi sona erer ermez ilgili
pisirme bolgesini kapatin. e Pisirme
sirasinda kesinlikle aliminyum folyo
kullanmayin ve alliminyum ambalajl
uranleri dogrudan yerlestirmeyin.
Alliminyum eriyip ocakta geri dontsl
olanaksiz zararlara yol acabilir. e
Oncesinde acmadan yiyecek iceren
metal kutu veya tenekeleri kesinlikle
Isitmayin: patlama meydana gelebilir! Bu
uyari tm diger ocak tipleri icin gecerlidir.
e Takviye ozelligi gibi yiksek gucli bir
fonksiyonu kullanmak kizartma yagi gibi
bazi sivilarl 1sitmak i¢in uygun degildir.
Yuksek 1si tehlikeli  olabilir.  Bu
durumlarda daha diistk bir 1sitma glci
kullanilimasi tavsiye edilir. e Kaplar
dogrudan ocagin (zerine ve Isitma
bolimlerinin - ortasina  yerlestirilmelidir.
Tencere ve ocak arasinda kesinlikle
baska nesne olmamalidir. e Yiksek
sicaklik s6z konusu oldugunda cihaz
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otomatik olarak pisirme bolgelerinin giig
seviyesini dlgtrir. e Herhangi bir
temizlik veya bakim islemi yapmadan
once elektrik fisini prizden gekerek veya
evinizdeki ana salteri kapatarak cihazin
elektrik sebekesiyle olan baglantisini
kesin. e Tim kurulum ve bakim
islemlerinde is eldiveni kullanin. e Bu
cihaz 8 yasindan buyik cocuklar ile
fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi
disiuk veya deneyimden ve gerekli
bilgiden  yoksun  kisilerce yalnizca
gozetim altindayken veya cihazin gvenli
kullanimina iliskin talimatlar verildikten ve
bu durumla ilgili tehlikeleri anlamalari
saglandiktan sonra  kullanilabilir. e
Cihazla oynamadiklarindan emin olmak
icin cocuklar kontrol altinda tutulmaldr.
e Temizlik ve bakim iglemleri gocuklar
tarafindan gbzetimsiz olarak
yapiimamalidir. e Bu cihaz gaz veya
baska yakitlari yakan diger cihazlarla
ayni anda kullanilacagli zaman s6z
konusu yerde yeterli havalandirma
bulunmalidir. @ Cihazin digi ve ici sik sik
(EN AZINDAN AYDA BIR)
temizlenmelidir; her kosulda bakim
talimatlarinda acikca belirtilenlere uygun
hareket edin. e Cihazla ilgili temizlik
kurallari ile filtreleri  degistirme ve
temizleme kurallarina uygun hareket
edilmemesi yangin risklerinin dogmasina
neden olur. e Flambe usulii yemek
pisirmek kesinlikle yasaktir. ® Acik alev
kullanmak filtreler agisindan zararlidir ve
yanginlara neden olabilir, bu nedenle her
durumda kaginiimalidir. e Asir isinan
yagin alev almasini  6nlemek icin
kizartmalar kontrol altinda yapiimalidir. e
DIKKAT: Cihaz calisirken davlumbazin
erisilebilen kisimlari i1sinabilir. @ Dikkat!
Kurulum tamamen bitmeden cihazin
elektrik sebekesiyle olan baglantisini
yapmayin. e Dumanlari tahliye etmek



icin alinacak teknik tedbirler ve gtivenlik
tedbirleri agisindan yerel yetkili mercilerin
duzenlemelerinde  sart  kosulanlara
titizlikle uyulmasi gerekir. e Cekilen
hava, gaz veya baska yakitlarla ¢aligan
cihazlardan ¢ikan dumanlarin tahliyesi
amacityla kullanilan bir kanala sevk
edilmemelidir. @ Cihazi 1zgarasini dogru
sekilde monte etmeden kesinlikle
kullanmayin! e Kurulum icin yalnizca
cihazla birlikte gelen tespit vidalarini
kullanin veya drinle birlikte gelmediyse,
uygun tip vida satin alin. Kurulum
Kilavuzunda belirtilen dogru uzunluktaki
vidalari kullanin. e Bu cihaz ile elektrik
disinda bir enerjiyle beslenen diger
cihazlar ayni anda calistirilacagr zaman
odadaki negatif basing 4 Pa (4 x 10-s bar)
degerini agsmamalidir. e Bu kullanim
kilavuzunu ileride ihtiya¢ duyulabilecek
her anda bagvurulabilmesi i¢in muhafaza
etmek onemlidir.  Uriinlin  satiimasi,
baskasina verilmesi ya da taginmasi
halinde bu kullanim kilavuzunun da (rtin

ile birlikte verildiginden emin olun.

Bu cihaz, 2012/19/EC - UK SI 2013 No03113, sayili Avrupa
Atik Elektrik ve Elektronik Ekipman Yénergesi (WEEE)
uyarinca isaretlenmistir. Kullanici bu tiriniin uygun bir sekilde
bertaraf edilmesini saglayarak, cevre ve insan sagligi
acisindan ortaya cikabilecek olasi olumsuz etkileri énlemeye
katkida bulunur. Uriin ya da Griin ile beraber verilen belgeler

Uizerinde bulunan =mmm isareti, bu cihazin evsel bir atik olarak
gorllmemesi gerektigine isaret eder. Cihaz, bu tip elektrikli ve
elektronik cihazlarin bertaraf edildigi donlstimli toplama
noktasina teslim edilmelidir. Atiklari yok etme islemi, atik yok
etme konusunda gevre ile ilgili mevcut yerel diizenlemeler
dogrultusunda gergeklestirilmelidir. Bu driiniin geri dontisiim
kosullari hakkinda ayrintili bilgi icin, hudutlar icinde
bulundugunuz  belediyenin ilgili dairesine, atik yok etme
servisine veya Uriinin satin alindigi magazaya danigin.

Cihaz asagidaki standartlara uygun sekilde tasarlanmis, test
ve imal edilmistir:

+ Glvenlik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Performans: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Cevre Uzerindeki
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etkileri azaltmak amaciyla dogru kullanima iliskin tavsiyeler:
Pisirmeye basladiginizda cihazi en diisiik seviyede agin,
pisirme islemi sona erdikten sonra birkac dakika daha agik
birakin. Hizini yalnizca duman ve buhar miktari ¢ok fazla
olursa arttinn, takviye ozelligini yalnizca olaganusti
durumlarda  kullanin.  Koku azaltma sisteminin  verimini
korumak icin karbon filtreyiffiltreleri gerektiginde degistirin.
Yag filtresini verimli halde tutun, gerektiginde temizleyin.
Verimi  optimize etmek ve guriltileri azaltmak icin bu
kilavuzda belirtilen kanal yonlendirme sistemini azami ¢apta
kullanin.

2. Kullanim
Ocagin kullanimi

indiksiyonlu pisirme  sistemi  manyetik indiiksiyon fizik
fenomenine dayanir. Bu tir bir sistemin temel 6zelligi enerjinin
jeneratérden tencereye dogrudan aktariimasidir.

Avantajlar:

Elektrikli ocaklar ile karsilastirldiginda, indiiksiyonlu ocaginiz:
- Daha guvenli: Cam yiizeyde mindr sicaklik.

- Daha hizli: Daha kisa yemek i1sitma siireleri.

- Daha kesin: Ocak komutlariniza hemen yanit verir

- Daha etkili: Tiketilen enerjinin %90'1 I1siya dontstirdlur.
Ayrica, tencereyi ocaktan kaldirdiktan sonra, Isi aktarimi
hemen kesilir ve bdylece, gereksiz 1si yayilimi olmaz.

2.1 Pigirme kaplari

Yalnizca ‘“‘l‘ sembolii olan tencereleri kullaniniz

Onemli:

Ocak yizeyinde kalici hasarlarin olusmamasi icin, sunlari
kullanmayiniz:

- Dibi tamamen diiz olmayan kaplar.

- Emaye tabanli metal kaplar.

- Yuzeyin gizilmesini engellemek igin, piiriizli tabanli kaplar.

- Ocagin kontrol panelinin yiizeyine asla sicak tencere veya
tava koymayiniz.

2.1.1 Kullanilan kaplar

induksiyonlu pisirmede 1s1 Gretmek icin manyetik giig kullanir.
Bu nedenle kaplarda demir bulunmasi gerekir. Basit bir
miknatis ile tencerenin manyetk malzemeden vyapilip
yapiimadigini  kontrol  edebilirsiniz. Manyetik  olarak
algilanabilir olmadiklari takdirde tencereler uygun degildir.

2.1.2 Onerilen tencere dibi caplari

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta olmadigi takdirde
pisirme bolimleri yanmaz.

Her bolimde kullanilacak tencerenin asgari capini 6grenmek
iin lutfen bu el kitapciginda bulunan gérsel bélime bakin.

2.2 Enerji tasarrufu

En iyi sonuglar elde
uygulanmasi tavsiye edilir:
- Taban capi pisirme bélumiyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin.

- Yalnizca diiz tabanli tencere ve tavalari kullanin.

- Pisirme esnasinda kapaklari tencerelerin tizerinde tutun

edebilmek igin  asagidakilerin



- Pisirme siresini azaltmak i¢in sebze, patates vs. gibi
besinleri az miktarda suyla pisirin.

- Enerji kullanimini ve pisirme siresini daha da azaltmak igin
diidiklt tencere kullanin

- Tencereleri ocagin tizerindeki pisirme béliimlerine yerlestirin.

Aspiratdrin kullanimiAspirasyon sistemi ig devir daimli
filtreleyici veya dis tahliyeli aspirasyon versiyonunda
kullanilabilir.

Aspire eden versiyon
Buharlar aletle birlikte verilen rakor flangina sabitlenmis bir
seri boru (ayri olarak satin alinacaktir) araciligiyla disari dogru
tahliye edilmektedir.
Tahliye borusu ¢api baglant halkasinin capina esit olmalidir:
- Dértgen ¢ikig icin, 222 x 89 mm
- Yuvarlak ¢ikis icin, @ 150 mm (*)

Daha fazla bilgi igin, bu kilavuzun gérselli kisminda gosterilen
aspire edici versiyonun aksesuarlarina iliskin sayfaya bakiniz.
Uriinii duvarr hava cikistyla ayni capa sahip (rakor flangi)
tahliye borularina ve deliklerine baglayiniz.
Daha dusik capta duvarli tahliye borularinin ve deliklerinin
kullanimi, aspirasyon verimlerinde bir azalmaya ve énemli bir
gurliltt artisina neden olacaktir.
Bu durumda hicbir sorumluluk kabul edilmemektedir.
Muimkiin olan en kisa kanali kullanin.
Asgari sayida kavisli bir kanal kullaniniz (maksimum
kavis acisi: 90°).
® Kanal kesidinde onemli degisikliklerden kagininiz.

Filtreleyici versiyon

Cekilen hava yeniden odaya gonderilmeden 6nce &zel yag
filtreleri ile koku filtrelerinden stzultir. Daha ¢ok bilgi almak
icin  Filtreleme  Yapan Modelin  kurulum  kitapgiginda
aksesuarlarla ilgili sayfaya bakin.

Uyari: Mobilya icine tahliye yapilacagi durumda hava
gecisi icin ayak paneli arasinda en az yaklagik 120cm? bir
bélim birakin.

Gerek filtreleyici gerekse aspire edici versiyonda farkl
kurulumlari gergeklestirebilmek amaciyla mevcut kitleri
iceren Uruin serisini gérmek igin, www.elica.com ve
www.shop.elica.com adreslerini ziyaret ediniz.

3. Kurulum

e Hem elektrik hem mekanik kurulum
uzman personel tarafindan yapiimalidir.
Bu elektrikli ev aleti SET USTU kurulum
durumunda 2-6 cm kalinliginda tezgaha
ve ANKASTRE kurulum durumunda 2,5-
6 cm kalinliginda tezgaha uygulanmak
icin imal edilmistir.
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Ocak ile duvar arasindaki mesafe On
tarafta en az 5 cm, yan tarafta en az 4
cm ve Ust askilara olan mesafe ise en az
50 cm olmalidir.

Onemli Not = Onerilen mesafeler
yalnizca g0sterge niteligindedir:
Bosluklarin tasariminda mutfak

ureticisinin verdigi talimatlar izlenmelidir.

/!\_ 3.1 Elektrik baglantisi

Sekil 9-10-11-12

e Cihazin ana sebeke ile olan elektrik
baglantisini  kesin. eMontaj islemleri,
kurulum ve givenlik alanlarinda uzman
teknisyen tarafindan yapiimalidir. e
Uretici, bu béliimde yer alan talimatlara
uyulmadigi takdirde kisiler, hayvanlar
veya esyalara gelebilecek hasardan
sorumlu degildir. e Ocagin tezgahtan
cikarmak icin elektrik kablosunun yeterli
uzunlukta olmasi gerekir. e Cihazin
altinda bulunan seri numara plakasinin
Uzerinde belirtilen  gerilim  glcinin
kurulacagi konuttaki giicle ayni oldugunu
kontrol edin. ® Uzatma kullanmayin. e
Zemindeki  elektrik  kablosu  diger
kablolardan 2 cm daha uzun olmalidir. e
Elektrikli ev aletinde baglanti kablosu
bulunmayan durumlarda, 7200 Watt
glicune ulasabilen en az 2,5 mm2 kesitli
kablo kullanin. Daha ylksek gig
degerleri icin kablo kesiti 4 mm2
olmalidir). e Kablonun hi¢bir kismi ortam
derecesinden ~ 50°C  den fazla
olmamalidir. @ Cihaz elektrik sebekesine
kalic olarak baglanmak igin
tasarlanmigtir.

e Dikkat! Elekirik sebekesiyle baglanty
kurmadan ve dogru sekilde calisip
calismadigini  kontrol etmeden Gnce
kablonun dogru sekilde ddsendiginden
emin olun. e Dikkat! Ara baglant
kablosunu degistirme islemi yetkili teknik
servis veya benzer nitelikleri tagiyan



kisilerce yapilmalidir.

Not: Bu driin, cekilen azami KW esik
degerinin ayarlanmasina olanak taniyan
bir  Gu¢c  Simirlama  fonksiyonuyla
donatilmistir

Ayarlama iglemi Urin elektrik sebekesine
baglanirken veya yeniden baglanti
yapilirken (izleyen 2 dakika iginde)
gerceklestirilir. Gig Sinirlama Gzelliginin
ayar islemleri icin bu kilavuzda Caligtirma
bolumine bagvurun.

3.3 Montaj

Montaja baglamadan 6nce:

« Urini  ambalajindan ¢ikardiktan sonra tagima
esnasinda hasar gorlip gérmedigini kontrol edin.
Herhangi bir sorunla karsilagtiginiz takdirde, montaja
devam etmeden 6nce satici firma veya Misteri
Destek Hizmetiyle irtibata gegin.

«  Satin alinan driin boyutlarinin yerlestirilecek alaninkiyle
uyumlu olup olmadigini kontrol edin.

+ Uriin ambalajinin iginde (vida paketi, garanti belgesi gibi)
ekstra malzemenin  (nakliye nedeniyle) bulunup
bulunmadigini kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
cikartip muhafaza edin.

+  Montaj alaninin yakinlarinda elektrik prizi bulundugundan
emin olun

Ankastre uygulamasi igin mobilyanin hazirlanmasi:

Uriindin kurulumu sogutma cihazlari, bulagik makinesi,
soba, finn, ¢camasir makinesi ve kurutma makinesi gibi
cihazlarin tizerine yapilamaz.

Ocadi yerlestirmeden 6nce mobilyanin tim kesim
islemlerini yapip, cikan tim talas ve diger kalintilar iyice
temizleyin.

- Filtreleme sisteminin kurulumunu en uygun hale

getirmek icin ticari olarak satilan bir 1zgaranin

yerlestirilebilecegi sekilde ayaklkta bir aciklik
hazirlanmasi tavsiye edilir

ONEMLI: 250°C sicakliga kadar dayanikli tek bilesenli
sizdirmaz yapistirict (S) kullanin; kurulumu yapmadan
once yapistirilacak ylzey iyice temizlenmeli, yapismasini
tehlikeye atabilecek her tirli madde (6rnegin, coziiciler,
koruyucular, yaglar, tozlar, eski yapistirici artiklari, vb.)
giderilmelidir; yapistirici cercevenin cevresine esit sekilde
dagitiimalidir; yapistirma isleminden sonra yapistiriciyi
yaklasik 24 saat kurumaya birakin.

Sekil 2 - 16(B)

Dikkat! Kurulum igin verilen talimatlara

uygun vida ve aygit kullaniimamasi

elektrik nitelikli risklerin dogmasina yol
acabilir,

Not: Urtiniin kurulumunu dogru sekilde yapmak icin borulari

asagidaki zelliklere sahip bir yapiskan bantla bantlayin:

- Akrilat bazli yapistinciya sahip, yumusak PVC'den elastik

film
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- DIN EN 60454 standardina uygun

- Alev geciktirme 6zellikli

- Yaglanmaya kars! optimum dayanim

- Sicaklik dalgalanmalarina karsi dayanikli
- Distik sicakhiklarda kullanilabilir



4. Cahigtirma

Kontrol paneli

10

9 8 7

Tuslar / Gosterge

1

Ocak/aspiratér ON/OFF (ACMA/KAPAMA)

Pisirme bolimi secme
Pisirme bollimu gostergesi

Gig Seviyesi ve Aspirator Gliclinii Arttirma/Azaltma
Gi¢ Seviyesinin ve Aspiratér Giictiniin Gorlintilenmesi

“STAND_ALONE" Zaman Sayacinin etkinlestiriimesi
Gosterge: “STAND_ALONE" Zaman Sayact / Pisirme
bélumii zaman sayaci

“STAND_ALONE” zaman sayac! / Pisirme bdlimi zaman
sayacl slre arttirma/azaltma

Pisirme Bollimleri Sayacinin etkinlestirimesi
Pisirme Bolimleri Sayaci etkin gostergesi

Automatic Heat Up (Otomatik Isitma) 6zelliginin
etkinlestirimesi
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10.

11.

12.

13.

14.

Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu)) 6zelligini
etkinlestirme

Duraklatma

Tus kilidi

Aspiratdr etkin gostergesi
Filtre Doygunluk Gostergesinin etkinlestirilmesi

Aspiratoriin segilmesi/etkinlestirilmesi
Aspirator gostergesi

Karbon/seramik filtre - Yag filtresi doygunluk
gostergesi

Filtrelerin Doygunlugunu Sifirlama

Aspiratoriin otomatik calismasinin etkinlestirimesi



OCAGIN KULLANILMASI

Baglamadan 6nce bilinmesi gerekenler:

Bu ocagin tiim fonksiyonlari en siki givenlik standartlarina
uygun olacak sekilde tasarlanmistir.

Bu nedenle:

+ Ocagin Uzerinde tencere bulunmadiginda veya kaplar
yanlis sekilde yerlestirildiginde bazi fonksiyonlar
caligmayabilir veya otomatik olarak kapanmaz.

« Farkli durumlarda, secilen fonksiyon veriimeyen baska bir
ayari gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye
sonra otomatik olarak durdurulur (6rnegin: “Pigirme
bolimunu se¢”, “Caligma derecesi”, “Lock (Kilit)
Fonksiyonu” veya “Timer (Zaman Sayaci)” talimati
olmadan “Ocagi ¢ahstir”).

./!\ Dikkat! Uzun stireli kullanimlarda (6rnegin) pisirme
bélumi soguma asamasinda oldugundan hemen
soénmeyehilir; bu stirecin gerceklestigine dair bélumlerinin
ekraninda “F" semboli gordntlenir.

Pisirme bolimiine yaklasmadan 6nce ekranin sénmesini
bekleyin.

Pisirme boltimi ekrani
pisirme alanlarinin ekranlarinda asagidaki bilgiler belirtilir:

Pisirme bolimi agik 0
Power Level (Giig Seviyesi) 1.9.P
Rgsidual Heat Indicator (Kalan Isi H
Gostergesi)

[

Pot Detector (Tencere Detektori)

Bridge (Baglantili Calisma) e
fonksiyonu etkin he

Temperature Manager (Sicaklik -
Yoneticisi) fonksiyonu etkin L
Cocuk Kilidi fonksiyonu etkin L
Duraklatma Fonksiyonu H
Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) 'q

Fonksiyonu
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Ocagin ozellikleri

@ Safe Activation (Kendi Kendine Calisma)

Uriin yalnizca pisirme bélimlerinin Gizerinde tencere
oldugunda etkinlesir: tencere yokken veya kaldirildiginda
1sitma islemi baglamaz veya durdurulur.

@ Tencere Detektoril
Bu dirtin pisirme bolimlerinde tencere bulunup bulunmadigini
otomatik olarak algilar.

@ Safety Shut Down (Emniyetli Kapatma)

Guvenlikle ilgili nedenlerden 6turli pisirme bélumlerinin her
birinin ayarlanan gli¢ seviyesine bagl olarak degisen bir
azami calisma suresi vardr.

@ Residual Heat Indicator (Kalan Isi Géstergesi)

Pisirme boltimlerinden biri veya birkaci kapatildiginda, kalan
1s1 durumu ilgili bolimiin gostergesinde dzel bir sinyalle -
semboli kullanilarak bildirilir.

Calistirma
Not: Herhangi bir fonksiyonu etkinlestirmek icin dnce istenilen
bélimun acilmasi gerekir

@ Acma
Ocak/aspirator ® ON/OFF (AGMA/KAPAMA) (1) tusuna

basin (hafifce dokunun): ® sembolii yanar.

Basmaya devam ettiginizde tlim fonksiyonlar kisa bir
sireligine gortndr hale gelir, ardindan yalnizca ana
fonksiyonlar etkin kalir; digerleri ise, cihazin kullanimi
sirasinda daha sonra kullanilabilir ve etkinlestirilebilir.

ONEMLI:
Var olan fonksiyonlarin timi distk siddette isikla yanar
181k siddeti yalmizca etkinlestirildiklerinde artar.

Kapatmak icin yeniden ® 6gesine basin

Not: Bu fonksiyon digerlerine gore énceliklidir.
@ Pisirme bolumleri segimi

Istediginiz pisirme boliimine karsilik gelen Secim/Gosterge
(2) alanina hafifge dokunun (basin).

@ Power Level (Gli¢ Seviyesi)

Ocak 9 gli¢ seviyesiyle donatilmigtir

Secim gubugu (3) alanina parmaginizla hafif¢e dokunup alan
boyunca kaydirin:

Glic seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Giig seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.
Ayarlanan guc seviyesi Secim/Gosterge (2) alaninda
gorintlenir




@ Power Booster (Takviye Gig)

Bu Urtin, 5 dakika etkin kalan (g seviyesinin disinda) ek bir
gui¢ seviyesiyle donatilmistir; bu stire dolduktan sonra giig
daha 6énce ayarlanan seviyeye doner.

Parmaginizla Secim cubugu (3) alanina parmagdinizla hafifce

dokunup (9 seviyesini gececek sekilde) alan boyunca
kaydirin; bdylece Takviye Gii¢ etkinlestirilir.

Takviye Gii seviyesi, Secim/Gosterge (2) alaninda "
sembolyle gorlntilenir.

@ Key Lock (Tus kilidi)

Tus Kilidi, ayarlanmis fonksiyonlari etkin halde birakarak,
kazara kurcalanmalarini énlemek icin ocagin ayarlarinin
kilittenmesine olanak tanir.

Etkinlestirme:

. (10) 6gesine basin.

Devre digr birakmak icin aynr iglemi tekrarlaym.
Not: Key Lock (Tus Kilidi) etkinken herhangi baska bir

fonksiyona basilirsa sembolii yanip sonerek bu
fonksiyonun kullanimda oldugunu ve ocakta islem
yapilabilmesi icin devre disi birakilmasi gerektigini bildirir.

@ Otomatik Isitma

Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu ayarlanan
guc degerine en hizli sekilde ulagiimasini saglar; bu
fonksiyonla ¢ok daha hizli ancak yiyecekleri yakma riski
olmadan pisirme yapabilirsiniz ¢iinkii sicaklik ayarlanan degeri
gegmez.

Bu fonksiyon 1 - 8 arasindaki gli¢ seviyeleri i¢in kullanilabilir.

Etkinlestirme:

=
o Acik pisirme boluminde = (7) 6gesine basin
+ Gostergede (2) pisirme béliiminde ayarlanan giicle
degismeli olarak yanip sénen "r=1" sembolli gorintulenir

Pisirme bolimiintn gig seviyesi arttirldiginda: Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu yeni sicaklik ayariyla
etkin kalir.

Pisirme boliminin giic seviyesi azaltildiginda: Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu devre disi kalir.

=
Not: Ayni anda bagka bir pisirme bolimii de segilirse, Tl
(7) simgesi dusuk 151k siddetiyle yanar ve béylece bu bélim
i¢in de fonksiyon etkinlestirilebilir; ancak fonksiyon,
Gostergede (2) bildirildigi gibi, daha 6nce ayarli oldugu
bélimde etkin kalir.

@ Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklk
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu))

Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisi), optimize edilen bir
gui¢ seviyesinde isinin sabit sicaklikta tutulmasina olanak
taniyan bir kontrol fonksiyonudur; bu fonksiyon, pismis
yiyecekleri sicak tutmak agisindan idealdir. Temperature
Manager (Sicaklik Yoneticisi) fonksiyonu @ == tusuna ilk
defa basildiginda etkinlesir

Temperature Manager (Sicaklik Yérgticisinin) calismakta

oldugu bélimiin gostergesinde (2) LV sembolii goruntulenir
Not: Ayni anda bagka bir pisirme bolimu de segilirse, @& =
(8) simgesi dusuk 151k siddetiyle yanar ve bdylece bu bélim
icin de fonksiyon etkinlestirilebilir; ancak fonksiyon,
Gostergede (2) bildirildigi gibi, daha 6nce ayarli oldugu
bélimde etkin kalir.

* Devre digi birakmak ve kapatmak igin RE (8) 6gesine
tekrar basin; bunun Gdstergede (2) goriintllenen seviye

“LI" 6gesine gelene kadar yapilmasi gerekir.

Not: Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu)) dzelliginin ¢alistigi birden ¢ok
bélim varsa, 6nce Segim (2) fonksiyonunu kullanarak
istediginiz bolumii segin.

Bu fonksiyonl:_slegim Gubugunu (3) kullanarak Glig
Seviyesini “LI" 6gesine getirerek de devreden
cikarabilirsiniz.

@ Duraklatma
Duraklatma fonksiyonu, pisirme gtictinii sifira getirerek ocakta
etkin olan tiim fonksiyonlari beklemeye alir.

Etkinlestirme:
o “1 17 (9) 6gesine basin

« “1 1”7 sembolu gostergede (2)yanip sonerek gorintilenir

Fonksiyonu devre digi birakmak icin:

. (9) 6gesine basin. Segim Cubugu (3) yanar
« Fonksiyonu devre digi birakmak icin Secim Cubuguna (3)
bastirin/izerinde kaydirn

Not: Devre digi birakildiginda ocak duraklama dncesindeki
duruma geri doner ve daha énce yapilan ayarlarla ¢alismaya
devam eder.

Not: 10 dakika sonra Duraklatma Fonksiyonu devre disi
kalmazsa, ocak kendiliginden kapanir.

Not: Duraklatma Fonksiyonu aspiratdr iizerinde etkili
degildir.



@ “STAND ALONE” Zaman Sayaci

Zaman Sayaci fonksiyonu, pisirme béliimlerinden (ve
aspirator boliminden) bagimsiz bir geri sayim aracidir.
Zaman Sayacl Bolum/Gosterge (4) 6gesine basildiginda
etkinlestirilir

- + (5) sembollerini kullanarak Zaman Sayacinin
siiresini ayarlayabilirsiniz; bu sure Bolim/Gosterge (4)
6gesinde gortintulenir

Not: Geri sayimin baslamasi i¢in bagka highir kumandaya
basmadan 10 saniye bekleyin.

Zaman sayacinin bigimi su sekildedir: aoo
-£7. saatler
-0 dakikalar

Not: Zamanlayici en ¢ok 1 saat 59 dakika olarak ayarlanabilir

Bolum/Gosterge (4) 6gesinde kalan stire goruntilenir.
Geri sayim tamamlandiginda bir sesli sinyal verilir

Not: Geri sayim gorintilenirken 10 dakikadan kisa slre
kaldiginda su bicimde gériintileme yapilir:

-17. dakika

-00 saniye

Nokta sabit sekilde yanar

Zaman sayacini kapatmak icin:

* Bollim/Gosterge (4) 6gesini segin

+ Zaman Sayaci stresini 000 olarak ayarlamak icin
= = (5) sgesini kullanin

@ Pisirme Bélumleri Zaman Sayaci

Pisirme Bollimleri Zaman Sayaci, her bir pisirme bolimu icin
ayni anda da ayarlanabilen bir geri sayim aracidir

Ayarlanan sire doldugunda pisirme bélumleri otomatik olarak
kapanir ve kullanici 6zel bir sesli sinyalle ikaz edilir.

Pigirme Bolimu Zaman Sayaci fonksiyonunun
etkinlestirilmesi

+ Secim/Gosterge (2) alanina hafifce dokunun (basin)
(gtic seviyesi t 0)

¢ Pisirme bélumdyle ilgili @ (6) 6gesine basin

[ + (5) sembollerini kullanarak Zaman Sayacinin

stiresini ayarlayabilirsiniz; bu stire Bolim/Gosterge (4)

6gesinde gortintllenir

Ayarlama suasmda@ (6) sembolii yanip séner

Not: Pisirme Bélimleri Zaman Sayacinin baglamasi igin
baska hichir kumandaya basmadan 10 saniye bekleyin.

Not: (6) 6gesine yeniden uzun stire basti§inizda Pisirme
B6lumii Zaman Sayaci sifirlanir

Dilerseniz, ayni iglemi birden cok béliim igin tekrarlayin.

Not: Her pisirme bélimi igin farkli bir Zaman Sayaci
ayarlanabilir; gostergede (4) o anda segili pisirme bélimunin
geri sayim araci goriintilenir; hichir bollim segili degilse,
Gosterge (4) 6gesine basildiginda “STAND-ALONE” Zaman
Sayaci geri sayim araci gorinttlenir.

Geri sayim aracinin gorinttlenme sekli, “STAND-ALONE”
Zaman Sayaci ile aynidir (yukaridaki “STAND ALONE"
Zaman Sayaci paragrafina bakin)

Zaman sayaci geri sayimi tamamladiginda, bir sesli sinyal
verilir ve pisirme béluma kapanir.

Zaman sayacini kapatmak icin:

* Pisirme bolimuni (2) secin

*» Zaman Sayaci suresini 017 olarak ayarlamak icin
- (5) 6gesini kullanin

@ Gl¢ Sinirlamasi
Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi fonksiyonu, ocagin toplam

cektigi glictin ayarlanan azami seviyeyi asmayacag! sekilde
tim etkin pisirme bélimlerinin cektigi glict ve gekilen azami
akimi sinirlandirarak Griiniin calisma seklinin ayarlanmasina
olanak tanir.

Not: Ayarlama islemi ocak kapaliyken, ® ON/OFF
(ACMA/KAPAMA) (1) tusuna basilmadan, ocagin elektrik
sebekesine ilk baglandigi veya daha sonra yeniden baglandigi
anda, izleyen 2 dakika i¢inde yapiimalidir.

Guc Sinirlamasi fonksiyonunu ayarlamak igin:

A ]tusuna basin
(Urtin beslemesinin yalnizca ilk 2 dakikasinda yanip séner)

( A ]tu§unu basili tutmaya devam ederek, pisirme
bélumlerinin Secim/Gdsterge (2) alanlarinin her seferinde biri
olmak Uzere sag 6n bolgeden (FR) baslayarak timini saat
yonunU tersine cevirin

RL-2 e e _2-RR
0 e~ [
(] 1
\ Ive 1° \
(] ()
] i
FL-2 “2-FR

- Her basisinizda kisa bir sesli sinyal duyulur

- Tum Gosterge (2) dgelerine basildi§inda ( A ]tugu
birakilabilir



Bu asamada:

- Sol arka bolge (RL) gostergesinde (2) “C” ve “0”
simgeleri degismeli olarak gorlintilenerek ayarlamanin
yapilabilecegini bildirir:

Gostergeyi (2-RL) se¢in

Ardindan Gostergede "C" ve "8" simgeleri goriintiilenene
kadar Se¢im gubugunun (3) Uzerinde kaydirin

Gostergede (2-FL) gecerli ayar gorintilenirt*

0=7,4KW
1=45KW
2=31KW

** Varsayilan ayar 7,4 KW olarak yapiimistir

Power Limitation (Gug¢ Sinirlamast) fonksiyonunun ayarini
degistirmek icin

- Sol 6n bdlgenin (FL) Gosterge (2) 8gesine basin
- Ardindan yeni ayari yapmak icin Se¢im gubugunun (3)
Uzerinde kaydirin

- Yapilan secimi kaydetmek igin® ON/OFF
(ACMA/KAPAMA) (1) tusunu 2 saniye basili tutun; ayarin
yapildigini bildirmek icin uzun stireli bir sesli sinyal duyulur.

@ Bolimlerin Baglantili Calistinimasi

Baglantili Calistirma 6zelligi sayesinde pisirme bolimleri
birlikte calisarak, ayni gii¢ seviyesine sahip tek bir baltim
olusturabilirler. Bu 6zellik ciddi ebatlara sahip tepsiler ve
tencerelerde homojen bir pisirme elde edilmesini sadlar.

On taraftaki “Birinci” pisirme bélimil ile arkadaki “Ikinci”
pisirme boltimu birlikte kullanilabilir

(Bu fonksiyonun hangi bélimlerde oldugunu égrenmek icin bu
kilavuzun gorsel olan kismina bagvurun).

Bridge (Baglantih Caligma) Fonksiyonunu etkinlegtirmek
igin:

- Kullanmak istedigini pigirme bolumlerinin her ikisini de
ayni anda secin

- "ikinci" pisirme bélimiiniin Géstergesinde (2) l"-ri
sembolii gorintilenir

- Secim cubugunu (3) kullanarak Caligma (Guig) Seviyesini
ayarlayabilirsiniz; bu seviye "Ana" pisirme boliminin
Gostergesinde (2) gortntlenir

- Baglantih Caligma Fonksiyonunu devre digi birakmak icin
etkinlestirme prosediiriiniin aynisini uygulayin

Not: Bridge (Baglantili Calisma) fonksiyonu sirasinda
etkinlestirilen Pigirme Bolimleri Zaman Sayaci her iki
pisirme bélimiiniin kapatiimasini sadlar; bu durumda iki bélge
tek bir alan olarak kabul edilir.
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ASPIRATORUN KULLANILMASI

@ Acma
Ocak/aspirator ® ON/OFF (ACMA/KAPAMA) (1) tusuna

basin (hafif¢e dokunun): ® sembolii yanar.

Basmaya devam ettiginizde tiim fonksiyonlar kisa bir
sireligine gortndr hale gelir, ardindan yalnizca ana
fonksiyonlar etkin kalir; digerleri ise, cihazin kullanimi
sirasinda daha sonra kullanilabilir ve etkinlestirilebilir.

ONEMLI:
Var olan fonksiyonlarin timi distk siddette isikla yanar
181k siddeti yalmizca etkinlestirildiklerinde artar.

Kapatmak icin yeniden ® dgesine basin
Not: Bu fonksiyon digerlerine gore énceliklidir.

+ Aspiratdr sisteminin acilmasi: Flapi agin aspirator
sistemini etkinlestirmek icin Segim bolgesine (12) dokunun.
Not: Emici bélge mekanik olarak donen bir FLAP ile
donatilmigtir.  Aspiratér ~ sistemini  etkinlestirmek icin
davlumbazi agmadan once FLAPIN agiimasi gerekir. Bu
davlumbaz, FLAP tamamen kapaliyken aspirator sistemi
etkinlestirildiginde motorun otomatik olarak durdurulmasini
sadlayan bir sensdrle donatiimistir. Aspirator yalnizca FLAP
acildiginda yeniden calismaya baslar.

@ Aspiratdr hizi (guict):

Aspiratdr 3 hiz (gug) seviyesiyle donatiimistir

Secim gubugu (3) alanina parmaginizla hafif¢e dokunup alan
boyunca kaydirin:

Gic seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Gilc seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.

Ayarlanan guc seviyesi Secim/Gosterge (12) alaninda
gorintlenir

@ Power Booster (Takviye GUg)
Bu dirtin (3 seviyenin yani sira) 2 takviye gii¢ seviyesiyle
donatiimistir
—  Power Booster (Takviye Gug) 1: 15
dakika zaman ayarlidir
—  Power Booster (Takviye Giig) 2: 5 dakika
zaman ayarlidir
Bu stireler dolduktan sonra daha 6nce ayarlanan gii¢
seviyesine geri doner.

Parmaginizla Se¢im cubugu (12) alanina parmaginizla
hafifce dokunup (3 seviyesini gegecek sekilde) alan boyunca
kaydirin; boylece Power Booster (Takviye Gug) 1 etkinlestirilir.
Power Booster (Takviye Gli¢) 1 seviyesi Segim/Gdsterge (3)
alaninda “4” rakaminin yanip sénmesiyle gosterilir

Parmaginizla Secim cubugu (12) alanina parmaginizia
hafifce dokunup (3 seviyesini gegecek sekilde) alan boyunca
kaydirin; bdylece Power Booster (Takviye Gug) 2 etkinlestirilir.



Power Booster (Takviye Giic) 2 seviyesi Segim/Gosterge (3)
alaninda ” ' semboltniin yanip sonmesiyle gosterilir

@ Otomatik calisma

Davlumbaz, pisirme béliimlerinde kullanilan en yiiksek pisirme
seviyesine gdre aspiratdr kapasitesini ayarlayarak, en uygun
hizda calisir.

Pisirme boltimleri kapatildiginda, davlumbaz kalan buharlari
ve kokular gekecek sekilde aspiratér hizini kademeli olarak
azaltarak ayarlar.

Bu fonksiyonu devreye sokmak igin:

(14) 6gesine basin
Devre digr birakmak igin aynr islemi tekrarlaym.

Not: Otomatik calisma sirasinda Se¢im ¢ubugu (3) ile hiz 1
ila 3 arasinda segilirse, otomatik ¢alisma kesilir.

Ancak Power Booster (Takviye Gug) seviyeleri segilirse,
ayarli stire sonunda cihaz yeniden otomatik calismaya déner

ancak bu siire zarfinda A " simgesi yanip soner sekilde
kalir.

Not: Otomatik Caligma etkinken ocagin kapatiimasi halinde
aspiratdr kademeli olarak otomatik sekilde kapanir.

@ Filtrelerin doygunluk gostergesi
Filtrelere bakim yapilmasi gerektiginde bu durum daviumbaz
tarafindan bildirilir:

Karbon/seramik koku filtreleri “FILTER(13) 6gesi yanar
Yag filtresi “FILTER"(13) 6gesi yanip soner

Not: Bu fonksiyon varsayilan olarak devre digidir (nasil
etkinlestirilecegini 6grenmek icin "Filtrelerin doygunluk
gostergesinin etkinlestiriimesi* paragrafina bakin)

@ Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi
Filtrelerde (yag velveya karbon/seramik) bakim yaptiktan

sonra “FILTER” (13) ggesine uzun siire basin.

“FILTER"(13) 6gesi sonerek gdstergenin sayimini yeniden
baslatir.

@ Filtrelerin doygunluk géstergesinin etkinlestirilmesi
Bu gdsterge normalde etkin degildir.
Etkinlestirmek icin asagidaki gibi hareket edin:

- 6gesini kullanarak aspiratérlii ocagi acin.

- Aspiratdr ocagdl ve pisirme bolimleri kapali durumdayken
Secim bolimii (12) 6gesine basin

-‘HOOD” (11) ogesini Gostergede (12)  “F” -
harfleri degismeli olarak yanip sénene kadar basili tutun

s

F = karbon/seramik koku filtreleri
G =yag filtreleri
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Karbon/seramik koku filtreleri

— “F" harfi gorintiilendiginde Gosterge
dgesine basin
“FILTER" (13) 6gesine basin — Isik yanip séner
Karbon/seramik koku filtreleri gdstergesinin
etkinlestirilimesini onaylamak icin “HOOD"
(11) 6gesine yeniden uzun stire basin

(12)

Yag filtresi
— “G" harfi goriintilendiginde Gosterge

6gesine basin

“FILTER" (13) 6gesine basin — isik sabit yanar

(12)

- Yag

filtresi Ostergesinin  etkinlestiriimesini
onaylamak icin ‘HOOD” (11) 6gesine yeniden uzun siire
basin

Cihaz, Pencere sensorii KITi (uretici tarafindan temin
edilmez) ile birlikte kullanilmak tizere hazirlanmigtir.
Pencere sens6rii KITi kurulumu yapildiginda (yalnizca ocadin
ASPIRATOR modunda_kullaniimasi halinde), KiT takili olan
ortamda bulunan pencere her kapatildidinda, aspirator
calismayi birakir.
- KITIN cihazla olan elektrik baglantisi ehil ve uzman
teknik personel tarafindan yapilmalidir.
KiT, bilesene ve cihazla birlikte kullanimina ait
glivenlik  kurallarma  uygun  sekilde ayrica
sertifikalandinlmalidir. Kurulum iglemi yurirliikteki
ev aletleri yonetmeliklerine uygun olarak yapiimalidir.
DIKKAT:
- Cihaza baglanacak KiT kablolan giivenli cok algak
gerilim (SELV) olarak sertifikalandiriimig bir devrenin
parcasi olmalidir.
Bu cihazin dreticisi KiT ile ilgili hasarlar velveya
kurulum sorunlan velveya hatali kurulumdan
kaynakli muhtemel sorunlar, hasarlar, yanginlarda
hichir sorumlulugu kabul etmez.



4.1 Gug Seviyesi

Gilg seviyesi islem tipi Kullamim
t¢ seviyes s P (deneyim ve pigirme aligkanliklarini belirtir)
Su oldugunda hizlica kaynamast igin yemegin
Boost Hizli isitma derecesini kisa slrede arttirmak veya yemek
sularini hizlica 1sitmak igin
Maks gii¢
Kavurmak, pisirmeye baslamak, buzlu Griin
89 Kizartma - Kaynatma kizartmak, hizlica kaynatmak igin
7.8 Kavurma — soteleme - kaynatma - Sotelemek, kaynatmak, pisirmek ve 1zgara
1zgara yapmak icin (kisa sureli, 5-10 dakika)
Yiuksek gli¢
Kizartma - pisirme  kavnatma — Sotelemek, hafif kaynatmayi sirdirmek,
6-7 by y pisirmek ve 1zgara yapmak (orta streli, 10-20
soteleme - 1zgara ; ?
dakika), aksesuar 6n 1sitma
Kaynatmak, hafif kaynatmayi stirdiirmek,
4-5 Pisirme — kizartma — soteleme - 1zgara | pisirmek (uzun siireli). Makarnay! sosuyla
karistirmak
34
2-3 Yaninda sivi (su, sarap, et suyu, st gibi) olan
Orta gli¢ gidalari uzun stireli pisirmek icin (pilav, sos,
kizartma, balik), makarnayi sosuyla karistirmak
Pisirme - kaynatma - kivamlastirma -
karistirma
Yaninda sivi (1 litreden az: su, sarap, et suyu,
stit gibi) olan gidalari uzun sireli pisirmek igin
(1 litreden az: pilav, soslar, kizartma, ballik)
1-2
1 Tereyagini yumusatmak, cikolataya hafifce
eritmek, ufak boylu Griinlerin buzunu ¢ézmek
icin
. Eritme — buz ¢dzme - sicak tutma -
Algak gug karistirma
Yeni pisirilmis az olan gidalari sicak tutmak iigin
veya ana yemekleri 1sida saklamak ve pilavi
sosuyla karigtirmak icin
Ocak bekleme veya sondirme (H-L-O ile
OFF (KAPALI) Sifir gli¢ Destek ylzeyi belirtilen pisirme sonunda 1sI kalma olasiligr)
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4.2 Islem tabelasi

Gida sinii Yemek veya Giic seviyesi ve pigirme agamasi
pigirme tipi Birinci agama Giig Ikinci agama Giig
Taze makarna Su isitma Booster-9 Makarna pisime ve 7-8
kaynamanin siirmesi
. Taze makarna Su 1sitma Booster-9 Makarna pisirme ve 7-8
Makarna, pilav kaynamanin sirmesi
Haglanmis pilav Su isitma Booster-9 kMakarna pisime ve 5-6
aynamanin sirmesi
Pilav Kizartma 7-8 Pisirme 4-5
Haslanmis Su isitma Booster-9 Haslama 6-7
Kizarmig Yag Isitma 9 Kizartma 89
Sebze Sotelenmis Aksesuar Isitma 7-8 Pisirme 6-7
Suda pisirimis Aksesuar I1sitma 7-8 Pisirme 3-4
Tavada cevrilmis Aksesuar Isitma 7-8 Kizarma 7-8
Kizarmig Y‘?g.”e k.!zartmla . 7-8 Pisirme 3-4
(tereyag! ile guc seviyesi 6)
Izgara Tencere 0n Isitma 7-8 Her iki taraf 1zgara 7-8
Et o Yag ile pisirme g . X
Az yagda pisirme (tereyad ile giic seviyesi 6) 7-8 Pisirme 4-5
Bugulama \(ag lle pisimme. 7-8 Pisirme 34
(tereyag! ile glc seviyesi 6)
1zgara Tencere 6n Isitma 7-8 Pisirme 7-8
; Yag ile pisirme ! . !
Balik Bugulama (tereya lle giic seviyesi 6) 7-8 Pisirme 34
Kizartma Yag veya yagl gida istima 8-9 Kizartma 7-8
Kizartma Tereyagi veya yagli gida ile tava 6 Pisirme 6.7
Isitma
Yumurta Omlet Tereyag Vey?gﬁ?ng: gdaletava 6 Pisirme 5-6
Haslanmis/sert Su isitma Booster-9 Pisirme 5-6
Gozleme Tereyag! ile tava Isitma 6 Pisirme 6-7
Domates Yag ile klzartmla (tgreyagl ile glic 6.7 Pisime 34
seviyesi 6)
Sos Etli Yag ile klzartmla (tgreyagl ile glic 6.7 Pisirme 34
seviyesi 6)
Besamel Hazirlama (tereyagini ve unu eritme) 5-6 Hafifce kaynatma 3-4
Krema Sitli haglama 4-5 Haflfgg_ kall'ynatmay| 4-5
stirdirme
Tath, krema Puding Sutli haglama 4-5 Hafn‘t;g_ ka}'ynatmay| 2-3
stirdiirme
Sitlag Siitii 1sitma 5-6 Haflfgg ka}'ynatmayl 2-3
sirdirme
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5. Bakim

Setiisti ocagin bakimi

Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim igleminden 6nce,
pisirme bolgelerinin kapal oldugundan ve gosterge ikaz
1s1ginin sdndugiinden emin olunuz.

5.1 Temizleme
Setlistii ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli:

Asindirici siingerler ve bulasik teli kullanmayiniz. Bunlarin
kullaniimasi camin zaman icinde yipranmasina neden olabilir.
Finn spreyi veya leke cikarticilar gibi asindirici kimyasal
deterjanlar kullanmayiniz.

Her kullanimdan sonra, ocagi sogumaya birakiniz ve yemek
artiklarina bagl lekeleri ve kabuklari uzaklastirmak Uzere
temizleyiniz.

Seker ve sekerli gida kalintilari setiistii ocaga zarar verir ve
derhal silinmelidir.

Tuz, seker ve kum cam yiizeyin gizilmesine neden olabilir.
Ocagl temizlemek icin yumusak bez, kadit haviu veya 6zel
temizleme rinleri kullanimiz (Ureticinin verdigi talimatlara
uyunuz).

BUHARLI TEMIZLEME ALETLERI KULLANMAYINIZ!!!
Onemli:

Tencerelerden kazayla fazla miktarda sivi tasmasi halinde,

her kalintiy ortadan kaldirmak ve maksimum hijyenik
emniyetle temizlik gerceklestirebilmek tizere drlintin alt
kisminda bulunan tahliye valfi ile tasan siviyr bosaltiniz.

Aspiratdriin bakimi

Temizlik

Temizlik icin, YALNIZCA nétr sivi deterjanlarla nemlendirilmis
bir bez kullanin. TEMIZLIK ICIN ALET VEYA GEREC
KULLANMAYINIZ!

Asindiricr icerikli trinleri kullanmaktan kaginin.

ALKOL KULLANMAYINIZ!

Yag filtresi

Pisirmeden kaynaklanan yag parcaciklarini tutar.

Ayda bir kez (veya filtre satiirasyon gostergesi sistemi bu
gerekliligi gosterdiginde), elle veya kisa programli ve diistik
sicaklikta bulagik makinesinde agresif olmayan deterjanlarla
temizlenmelidir.

Bulagik makinesinde yikamada, metal yag filtresinin rengi
solabilir ancak filtreleme dzellikleri kesinlikle degismez.

Sekil 32.3-32.5
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Aktif Karbon - Seramik Filtre

(Yalnizca Filtreleme yapan modelde)

Pisirme isleminden kaynakli istenmeyen kokulari giderir.
Uriin bir takim koku filtresiyle donatilmistir. Koku filtreleri, yag
filtresinin diizenli temizligine ve mutfak tipine bagh olarak daha
uzun veya daha kisa sireli kullanimdan sonra doygun hale
gelebilir. Koku filtrelerinin her 2/3 ayda bir 6nceden 200°C
sicakiga kadar isitilmis finnda 45 dakika tutularak isil
yenilemelerinin yapiimasi gerekir. Dogru sekilde yenileme
yapilmasi halinde filtreleme verimi 5 yil boyunca degismeden
kalir.

Sekil 32



5.2 Anzalar

HATA KODU ACIKLAMA MUHTEMEL NEDENLER HATA GIDERME
Komut bélimu fazla yiiksek 1sidan Elektronik parcalarin i¢ Tekrar kH”a..”madf‘ n once
B2 dolay! kapaniyor sicakligi fazla yuksek setlistt ocagin
sogumasini bekleyiniz
E3 Uygun olmayan kap Manyetik ézelliklerin kaybi Tencereyi kaldiriniz
Modiile elektrik akimi
gelmiyor; PR '
Kullanicr arayiizii ve indiksiyon modili Gig kablosu dogru Setus}u ocagin eIelkmk
E5 4 ) < baglantisini kesip
arasinda iletisim sorunlari sekilde baglanmamis ; -
baglantiyr kontrol ediniz
veya
kusurludur

Diger tum hata sinyalleri

icin Teknik destek servisine arayiniz ve hata kodunu iletiniz
(E..U..C..)
5.3 Destek hizmeti

Destek Servisiile irtibata gegmeden dnce
1. “Aniza tespit” bélimiinde agiklanan noktalara gore sorunu tek basiniza ¢ézmenin miimkin olup olmadigini kontrol ediniz.

2. Sorunun ¢ozuldigunden emin olmak icin cihazi kapatip yeniden aginiz.

Yukarida belirtilen kontroller sonrasinda sorun devam ederse, size en yakin Destek Servisiyle irtibata geciniz.
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5.2 Anzalar

HATA KODU ACGIKLAMA MUHTEMEL NEDENLER HATA GIDERME
E2 Komut bélimi fazla yiiksek isidan Elektronik parcalarin i¢ Tekrasrelf[ﬂg?i??s:; 2 once
dolay! kapaniyor sicakligi fazla ylksek sogumasini bekleyiniz
E3 Uygun olmayan kap Manyetik dzelliklerin kaybi Tencereyi kaldiriniz
Modiile elektrik akimi
gelmiyor; PP .
Kullanici arayiizii ve indiiksiyon modiilii Giig kablosu dogru Setusvtu ocagin elelktnk
E5 P . M baglantisini kesip
arasinda iletigim sorunlari sekilde baglanmamig . -
veya baglantiyr kontrol ediniz
kusurludur

Diger tiim hata sinyalleri

i¢in Teknik destek servisine arayiniz ve hata kodunu iletiniz
(E..U..C..)
5.3 Destek hizmeti

Destek Servisi ile irtibata gegmeden énce
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